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Estimado cliente,

Por favor, lea este manual antes de usar el aparato.

Beko Gracias por elegir el aparato. Quaremos que el aparato, fabricado con alta
calidad y tecnaclogia, le cfrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentaments este
manual y cualguier otra documentacion proporcionada antes de utilizar el aparato y
guardelo coma referencia. Sile da el aparate a otra persona, entregue el manual con
él. Siga las instruccionas, teniendo en cuenta toda la informacidn y las advertencias
indicadas en el manual de usuario.

Preste atencion a todas las infermaciones y advertencias del manual de instrucciones.
De esta manera, se protegera a si mismo vy a el aparato contra los peligres que
puedan ocurrir.

Guarde el manual de instrucciones. Sile da el aparato a otra persona, entregue el
manual con él.

El manual de instruccioneas contiene o0s siguientes simbolos:

AF’eligro que puade provocar la muerte o lesionas.
AVISO Peligro gue puede provocar dafos materiales al aparato o a su entorno.

&Peligro que puede provocar guemaduras por contacto con superficias calientas.
o Informacion importante ¢ consegjos de uso Utiles.

@ Lea el manual de instrucciones.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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« Esta seccion contiene
instrucciones de seguridad
que ayudaran a prevenir
cualquier riesgo de lesiones
personales o danos
materiales.

Si el aparato se transfiere a

otra persona o se utiliza de

segunda mano, el manual de

INstrucciones, las etiquetas

del aparato, otros

documentos pertinentes vy 1os
accesorios deben entregarse
con el aparato.

Nuestra empresa no se hace

responsable de los danos

gue puedan producirse por el
incumplimiento de estas
instrucciones.

El incumplimiento de estas

instrucciones anulara

cualquier garantia.

AHaga que los trabajos de

instalacion y reparacion sean

realizados siempre por &l

fabricante, el servicio

autorizado o la persona
indicada por el importador.

« A Utilice Unicamente piezas
de repuesto y accesorios
originales.

« ANo intente reparar o
sustituir ninguna pieza del
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aparato a menos que esté
claramente especificado en el
manual de instrucciones.

A No realice modificaciones
técnicas en el aparato.

APropc’>sito del uso

Este aparato esta disenado
para uso en el hogar. No es
adecuado para uso comercial.
No utilice el aparato en
jardines, balcones u otros
entornos exteriores. El
electrodoméstico esta
destinado a ser utilizado en
las areas de cocina del hogar
y del personal en tiendas,
oficinas y otros entornos
laborales.

ADVERTENCIA: Este
aparato debe utilizarse
unicamente para cocinar. No
debe ser usado para
diferentes propositos, como
calentar la habitacion,

El horno puede usarse para
descongelar, hornear, freir y
asar alimentos.

Este aparato no debe
utilizarse para calentar,
calentar platos, colgar toallas
O ropa en el mango para su
secado.




ASeguridad de los nifios,
las personas vulnerables y
las mascotas

« Este aparato puede ser
utilizado por ninos de 8 anos
de edad y mayores, y por
personas discapacidades
fisicas, sensoriales o
mentales, 0 que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre gue sean
supervisados o entrenados
sobre el uso seguro y los
peligros del aparato.

 LOs ninos no deben jugar con
el aparato. La limpieza y el
mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por
niNos a menos que haya
alguien que los supervise.

« Este aparato no debe ser
utilizado por personas con
capacidad fisica, sensorial o
mental limitada (incluidos los
niNos), a mMenos que se les
mantenga bajo supervision o
reciban las instrucciones
necesarias.

+ L 0s nifios deben ser
supervisados para asegurar
gue no jueguen con el
aparato.

» LOS aparatos eléctricos son
peligrosos para ninos y

mascotas. Los nifios vy las
mascotas no deben jugar,
trepar o entrar en el aparato.
No coloque objetos que los
niNos puedan alcanzar sobre
el aparato.

ADVERTENCIA: Durante el
uso, las superficies
accesibles del aparato estan
calientes. Mantenga a los
ninos alejados del aparato.
Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los ninos. Existe un riesgo de
lesiones y asfixia.

Cuando la puerta este abierta,
no cologue ningun objeto
pesado sobre ella ni permita
gue 1os nifnos se sienten
sobre ella. Puede hacer que
el horo se vuelque o gue se
dafen las bisagras de la
puerta.

(Si su producto tiene un
enchufe) Para la seguridad
de los nifos, desconecte el
enchufe y deje el aparato
inoperante antes de
desecharlo.

ASeguridad eléctrica

« Enchufe el aparato en una
toma de corriente con
conexion a tierra protegida
por un fusible gue coincida
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con los valores de corriente
indicados en la etiqueta de
tipo. Haga que la instalacion
de la toma de tierra sea
hecha por un electricista
calificado. No utilice el
aparato sin conexion a tierra
de acuerdo con las
regulaciones locales /
nacionales.

El enchufe o la conexion
eléctrica del aparato debe
estar en un lugar de facil
acceso (donde no se vea
afectado por la llama de la
estufa). Si esto no es posible,
debe haber un mecanismo
(fusible, interruptor,
conmutador, etc.) en la
instalacion eléctrica a la que
esta conectado el aparato,
de acuerdo con la normativa
eléctrica y separando todos
los polos de la red.

El aparato no debe ser
enchufado en la toma de
corriente durante la
instalacion, reparacion y
transporte.

Enchufe el aparato en una
toma de corriente que
cumpla con los valores de
voltaje y frecuencia
especificados en la etiqueta
de tipo.
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(Si su producto no tiene un
cable de alimentacion) Utilice
unicamente el cable de
conexion especificado en la
seccion "Especificaciones
técnicas".

No atasque el cable de
alimentacion debajo y detras
del aparato. No ponga un
objeto pesado en el cable de
alimentacion. El cable de
alimentacion no debe
doblarse, aplastarse ni entrar
en contacto con ninguna
fuente de calor.

Mientras el horno esta
funcionando, su superficie
posterior también se calienta.
Los cables de alimentacion
no deben tocar la superficie
posterior, las conexiones
pueden estar danadas.

No atasque los cables
eléctricos en la puerta del
horno y paselos sobre
superficies calientes. Puede
provocar un cortocircuito en
la camara de coccion y que
ésta se incendie al fundirse el
cable.

Utilice solo el cable original.
No utilice cables o
alargadores cortados o
danados.



+ Si el cable de alimentacion
esta danado, debera ser
sustituido por un fabricante,
un servicio autorizado o una
persona que debera ser
especificada por la empresa
importadora, a fin de evitar
posibles peligros.

« ADVERTENCIA: Antes de
sustituir la bombilla del horno,
asegurese de desconectar el
aparato de la red eléctrica
para evitar el riesgo de
descarga eléctrica.
Desenchufe el aparato o
apague el fusible de la caja
de fusibles.

(Si su producto tiene un

enchufe)

» No enchufe el aparato en un
tomacorriente que esté
suelto, que se haya salido de
sSu enchufe, que este roto,
sucio, aceitoso, con riesgo
de contacto con el agua (por
ejemplo, el agua que puede
salir del mostrador).

« No tocar nunca el enchufe
con las manos humedas.
Para desenchufar, no sujete
el cable, siempre sujete &l
enchufe.

» Asegurese de que el enchufe
del aparato esté bien
conectado a la toma de

corriente para evitar la
formacion de arcos eléctricos.

ASeguridad en el

transporte

» Desconecte el aparato de la
red eléctrica antes de
transportarlo.

» El aparato es pesado, cargue
el aparato con al menos dos
personas.

» No utilice la puerta y/o el asa
para transportar ¢ mover el
aparato.

» No cologue otros objetos
sobre el aparato y llévelo en
paosicion vertical.

» Cuando necesite transportar
el aparato, envuélvalo con
material de embalaje de
plastico de burbujas o carton
grueso y péguelo con cinta
adhesiva. Asegure el aparato
con cinta adhesiva para evitar
que las partes removibles o
moviles del aparato y el
aparato se dafien.

» Compruebe el aspecto
general del aparato para
detectar cualquier dano que
pueda haberse producido
durante el transporte.
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ASeguridad de la

instalacién

» Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté
dafado. Si el aparato esta
dafiado, no lo instale.

» No instale el aparato cerca
de fuentes de calor
(radiadores, estufas, etc.).

» Mantenga todos los
conductos de ventilacion
abiertos alrededor del
aparato.

» Para evitar el
sobrecalentamiento, el
aparato no debe instalarse
detras de puertas
decorativas.

ASeguridad de uso

» Asegurese de que el aparato
se apaga después de cada
Uso.

» Si no utiliza el aparato
durante mucho tiempo,
desenchufelo o apague el
fusible de la caja de fusibles.

« No utilice aparatos
defectuosos o dafados. En
caso de que la haya,
desconecte las conexiones
de electricidad / gas del
aparato y llame al servicio
técnico autorizado.
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« No utilice el aparato sin el
vidrio de la puerta principal o
con el vidrio roto.

+ NO se suba al aparato para
alcanzar algo o por cualquier
otra razén.

« No utilice el aparato en
situaciones que puedan
afectar a su juicio, como la
ingesta de drogas y/o el
consumo de alcohol.

« Los objetos inflamables que
se mantienen en el area de
coccion pueden incendiarse.
No guarde nunca objetos
inflamables en el area de
coccion.

« La manija del horno no es un
secador de toallas. Cuando
utilice el aparato, no cuelgue
toallas, guantes o textiles
similares.

+ L as bisagras de la puerta del
aparato se mueven y se
aprietan al abrir y cerrar la
puerta. Al abrir/cerrar la
puerta, no sujete la pieza con
las bisagras.

AAdvertencias scbre la

temperatura

« ADVERTENCIA: Mientras el
aparato esté funcionando, las
partes expuestas se
calentaran. No toque el



aparato ni los elementos
calefactores. Los ninos
menores de 8 anos no deben
acercarse al aparato sin un
adulto.

No coloque materiales
inflamables/explosivos cerca
del aparato, ya que los
bordes estaran calientes
mientras esté funcionando.
Como el vapor puede ser
exhalado, manténgase
alejado mientras abre la
puerta del horno. El vapor
puede quemar la mano, la
cara y/o los 0jos.

El aparato puede estar
caliente durante su uso. No
toque los compartimentos
calientes, las partes interiores
del horno, los elementos
calefactores, etc.

Cuando coloque alimentos
en el horno caliente, retire los
alimentos, etc., utilice
siempre guantes de cocina
resistentes al calor.

AUso de accesorios

Es importante que la parrilla 'y
la bandeja se coloquen
correctamente en los
estantes de rejilla. Para
obtener informacion detallada,

consulte la seccion "Uso de
los accesorios".

 L0Os accesorios pueden danar
el cristal de la puerta al cerrar
la puerta del aparato. Empuje
siempre los accesorios hasta
el final del area de coccion.

ASeguridad en la cocina
« Tengan cuidado cuando
usen alcohol en la comida. El
alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede
incendiarse cuando se
expone a superficies
calientes, provocando un
incendio.
Los residuos de comida,
aceite, etc. en el area de
coccion pueden incendiarse.
Antes de cocinar, elimine la
suciedad gruesa.
Peligro de intoxicacion
alimentaria: No mantenga la
comida en el horno por mas
de una hora antes y después
de la coccion. De lo contrario,
puede causar intoxicacion
alimentaria o enfermedades.
« No caliente latas cerradas y
tarros de cristal. La presion
acumulada puede causar
que el frasco reviente.
» Coloque el papel antigrasa en
una bateria de cocina o en el
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accesorio de horno (bandeja,
parrilla, etc.) con la comida y
coléquela en el horno
precalentado. Retire los
trozos excesivos de papel
antigrasa que cuelgan del
accesorio o del recipiente
para evitar el riesgo de tocar
los elementos calefactores

del horno. Nunca utilice papel

antigrasa a una temperatura
de horno superior a la
temperatura maxima de uso
especificada en el papel
antigrasa que esta utilizando.
No colocar nunca papel
antigrasa en la base del
horno.

« No cologue bandejas de
coccion, placas o papel de
aluminio directamente en la
parte inferior del horno. El
calor acumulado puede
danar la base del horno.

« Cierre la puerta del horno
durante el asado. Las
superficies calientes pueden
causar guemaduras!

+ Los alimentos no aptos para
asar a la parrilla conllevan un
riesgo de incendio. Asa solo
la comida que es adecuada
para el fuego pesado de la
parrilla. Ademas, no cologue

la comida demasiado lejos en
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la parte posterior de la parrilla.
Esta es la zona mas caliente
y los alimentos grasos
pueden incendiarse.

ASeguridad durante el

mantenimiento y la limpieza

» Espere a que el aparato se
enfrie antes de limpiarlo. jLas
superficies calientes pueden
causar gquemaduras!

» No lave nunca el aparato
pulverizandolo o echandole
agua. Hay un riesgo de
descarga eléctrical

« No limpie el aparato con
limpiadores de vapor, ya que
esto puede causar una
descarga eléctrica.

« No use limpiadores abrasivos
fuertes, raspadores de metal,
lana de alambre o materiales
con blangueador para limpiar
el vidrio de la puerta
delantera del homo / (si esta
presente) el vidrio de la
puerta superior del horno.
Estos materiales pueden
causar gue las superficies de
vidrio se rayen y se rompan.

» Mantenga siempre el panel
de control limpio y seco. Una
superficie humeda y sucia
puede causar problemas en
operacion de las funciones.



AAutolimpieza a alta

temperatura (pirdlisis)

» Durante la autolimpieza, las
superficies se calientan mas
gue en el uso estandar.
Mantenga a los ninos
algjados.

+ Las superficies calientes
causan guemaduras! No
toque el aparato durante la
autolimpieza y mantenga a

los ninos alejados del aparato.

Espere al menos 30 minutos
antes de quitar el residuo.

» Durante la autolimpieza, el
humo se liberara debido a la
guema de residuos de
alimentos. Ventile bien la

cocina durante el proceso de
limpieza.

« Antes de comenzar la
limpieza, limpie las
superficies exteriores del
horno v los residuos de
comida dentro del horno con
un pano jabonoso. Retire
todos l0s accesorios y
utensilios de cocina del horno.
Si el aparato tiene un
accesorio a prueba de
pirotechia {resistente a la
autolimpieza a altas
temperaturas), no es
necesario que retire estos
accesorios del horno.

« Si hay una placa en su horno,
no la utilice durante la
autolimpieza.
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residuos

Conformidad con la normativa
WEEE y eliminacion del aparato al
final de su vida util

Este producto es conforme
con la directiva de la UE
sobre residucs de aparatos
gléctricos y electronicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este
preducto incorpora &l
simbolo de la clasificacion
selectiva para los residuos de
aparatos gléctricos y
alactronicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con plezas
y materiales de primera calidad, que
pueden ser reutilizados y son aptos para
el reciclado. No se deshaga del
preducto junto con sus residuos
domeésticos normales y de otros tipos al
final de su vida dtil. Liévelo a un centro
de reciclaje de dispositivos eléctricos y
glectronicos. Solicite a las autoridadeas
locales informacion acerca de dichcs
centros de recogida.

La eliminacion adecuada del aparato
usado ayuda a prevenir posibles
consecusncias negativas para el medio
ambiente y la salud humana.
Cumplimiento de la directiva RoHS:

El producto gue ha adquirido s
conforme con la directiva de la UE sobre
la restriccion de sustancias peligrosas
(RoHS) (2011/65/UE). No contiene
ningune de los materiales nocivos o
prohibidos especificados en la directiva.

Eliminacion del material de
embalaje
* | 0z materiales de embalaje son

peligrosos para los nifios. Guarde los
materiales de embalaje en un lugar
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seguro y lejos del alcance de los ninos.
Los materiales de embalaje del
aparato se han fabricado con
materiales reciclables. Deshagase de
ellos de forma adecuada y
clasifiquelos segun las instrucciones
para el raciclaje ds residuocs. No los
arroje a la basura junto con los
residuos domésticos normalas.

Recomendaciones para el

ahorro de energia

La informacion sobre la eficiencia

anargética de acuerdo con la UE

66/2014 se puede encentrar en la ficha

del preducto proporcionada con €l

producto. Las siguientes sugerencias le
ayudaran a utilizar el aparato de manera
acologica y eficiente en términos de
enargia:

* Descongele la comida congelada
antes de cocinarla.

¢ £n el horno, utilice recipientes oscuros
0 esmaltadoes gue transmitan mejor &l
calor.

* Apagar el aparato 5 & 10 minutos
antes del final de la coccion para una
coccion prolongada. Ahora puede
ahorrar hasta un 20% de electricidad
usando el calor.

* Si se aspecifica en la receta o en gl
manual de instruccicnes, precaliente
siempre. No abra la puerta del horno
con frecuencia durante la coccion,

* No abra la puerta del hero durante la
coccidn en la funcion operativa
"Calefaccion «eco» por ventillador”. Si
la puerta no se abre, la temperatura
interna se optimiza para ahorrar
energia en la funcion operativa
"Calefaccion «eco» por ventilador”, v
esta temperatura puede diferir de la
gue se muestra en la pantalla.




¢ |ntenta cocinar mas de un plato a la de rejilla. Ademas, si cocina sus

vez en el hormno. Puede cocinar al comidas una tras otra, ahorrara
mismo tiempo colocando dos energia porque el horno no perdera su
recipientes de cocciodn en el estante calor.
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N O I A

o o,

Panel de control
Bombilla*
Estantes de rejila™

Mator del ventilador (detras de la
placa de acero)

Puerta
Asa

Calentador inferior {placa de acero
inferior}

Posiciones de estante
Calentador superior
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10 Los agujeros de ventilacion

*

ok

En funcion del modelo. Es posible
que el aparato no tenga una
bomkilla, o que el tipe y la ubicacidn
de la bombilla difieran de la
ilustracion.

En funcion del modelo. Su aparato
puede estar sin estantes de rgjilla.
En la ilustracion, los estantes de
rejilla se muestran como gjiemplos.




Introduccion y uso del panel de mandos del aparato

En este apartado encontrard la vista general y [0s usos basicos del panegl de mandos
del aparato. En funcién del tipo © modelo de aparato, puede haber diferencias en las
imagenes y algunas caracteristicas.

Control del horno

1 2
1 Perilla de seleccion de funcicnes temperatura, vy la animacion de
2 Temporizador calentamiento de 3 Ineas parpadea en

el extremo derecho. Cuande la
temperatura del horno alcanza el valor
establecido, esta animacion se detieng y
el simbolo "C" aparece constantements
junto al valor da la temperatura

3 Perila de temperatura

Si hay ung o varios pomos que
controlan el aparato, estos pomos
pueden estar empotrados en el panel
que sale cuando se presiona en algunos

. establecida.

modelos. Para los gjustes que se hagan .
con estas perillas, primero se empujala  1emperizador

erilla correspondiente hacia adentro : o
Ee saca la pe?i\la. Después de hacer e\y © ] : ] & 7
ajuste, vuelva a apretarlo y vuelva a FERVANRN (38 I I O Y
colocar la perila. E
Perilla de seleccién de funciones E 1:3 @ @ @ é;e?} lf_";j
Puede seleccionar las funciones de ] | | | | |
funcionamiento del horno con el botdn 1 ) 3 4 5 8
de seleccion de funcicnes. Gire a la

Tecla de alarma

Tecla de ajuste de la hora
Tecla de disminucion
Tecla de aumento

izquierda/derecha desde la posicion

cerrada (arriba) para seleccicnar.

Perilla de temperatura

Puede seleccicnar la temperatura que

desea cocinar con el botdn de ‘
. . Tecla de ajustes

temperatura. Gire en el sentido de las

agujas del reloj desde la posicién Llave de blogueo de teclas

cerrada (arriba) para seleccionar. Simbolos de la pantalla

Indicador de temperatura : Simbole del tiempo de

Puede ver la temperatura interior del © COGCion

horno en la pantalla del temporizador. Bl : Simbolo del tiempo de
hormo se calienta hasta alcanzar la 9 finalizacion de la coceién®
temperatura establecida y mantiene esta 2 : Simbole de la alarma
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: Simbole de la sonda de : Simbole de blequeo de la

R

carne” puerta*

: Simbolo de blogueo de * Varia segun el modelo del aparato.
& teclas Puede que no esté disponible en el
il : El'simbolo de la temperatura aparato.
0 . Simbolo de configuracion

Funciones de funcionamiento del horno

En la tabla de funciones se muestran aquellas que puede utilizar en su horno v las
temperaturas mas altas y mas bajas que se pueden ajustar para estas funciones. Fl
orden de los modos de funcionamiento mostrados aqui puede diferir de la
disposicicn de el aparato.

- _ . Ningun calentador funciona en el
i bombilla del X .
N horno - homo. Sdlo se enciende la
bombilla del horno.
Los alimentos se calisntan desde
arriba y desde abajo al mismo

— Calentamiento tiempo. Adecuado para pasteles
superior e 40-280 po. para p esy
- o guisos en moldes de panaderia ¢
inferior ‘
pasteles y pasteles. La cocina se
hace con una sola bandeja.
Sdlo el calentamiento inferior esta
Calentamiento activado.Es adecuado para los
. 40-220 X .
N inferior alimentos que necesitan ser

dorados en la parte inferior.
El aire caliente calentado por los
Calentamiento calentadacres superior e inferior se

inferior/superior distribuye igual y rapidamente por
% el 40-280 ;
= asistido por el hormno con el ventilador. La
ventilador cocina se hace con una sola
bandgja.
El aire caliente calentado por €l
ventilador calefactor se distribuye
. igual y rapidamente por todo &l
® Calenta@emto 40-280 horne con el ventilador, Es
por ventilador . X
adecuado para cocinar en varias

bandejas de su comida en
diferantes niveles de estanteria.
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Para ahcrrar energia, puede utilizar
esta funcion en lugar de utilizar

[ @ Cfi\'gi?;'{;)rn 160-220 "Calentamiento por ventiladoran el
@ . rango de 160-220 ° C. Pero; el
—_— ventilador . o .
tiempo de coccion sera un poco
mas largo.
El calentamiento superior, inferior y
— el ventilador funcionan. Todas las
@ Funcion "3D" 40-280 partes del aparato se cocinan igual
— y rapidamente. La cocina se hace
con una sola bandeja.
VN Parrilla La gran parrilla del techo del hormo
40-280 funciona. Fs adecuado para asar
completa .
en grandes cantidades.
Se utiliza para la autolimpieza del
Py homo a alta temperatura. Lea las
ses Pirdlisis - axplicaciones de la seccion de

mantenimiento v limpieza de esta
funcion.
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Accesorios del aparato

Hay varios accesorios en el aparato. En este apartado encontrara la descripeion de
los accesorios y la descripcidn del uso correcto. Dependiendo del modelo del
aparatg, el accesorio suministrado varia. Es posible que todos los accesorios
descritos en la guia del usuario no esten disponibles en el aparato.

AVISO : Las bandsjas del aparato pueden deformarse por efecto de la
temperatura. Esto no tiene ningun efecto sobre la funcidn. La deformacion
desaparsce cuando la bandeja se enfria.

Bandeja estandar
Se utiliza para pasteles, alimentos
congelados y para freir trozos grandes.

Modelos con estantes de rejilla:

Parrilla

Se utiliza para freir o colocar los
alimentos que se van a hormear, frelr y
o guisar en el estante deseado.
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Uso de accesorios del
aparato

Estantes de cocina

Hay 5 niveles de posicion de los
estantes en el area de coccldn. También
pueds ver el orden de los estantes en
los numeros del marco frontal del hormo,
Modelos con estantes de rejilla

aoaanats
cheletatet

Colocando la parrilla en los es-
tantes de coccidn

Modelos con estantes de rejilla;

Es crucial colocar correctamente a
parrilla en los laterales de los estantes
de rgjilla. Mientras se coloca la parrila
en el estante deseado, la seccion
abierta debe estar en el frente. Para una
mejor cocclon, la parrila debe ser
asequrada con el tope en el estante de
rejilla. No debe pasar por encima del
tapén para gue entre en contacto con la
pared trasera del horno.

Modelos sin estantes de rejilla;

Es crucial colocar correctamente la
parrilla en los laterales de los estantes
de rejilla. La parrilla tiene una direccidn
cuando se ccleca en el estante.
Mientras se coloca la parrilla en &l
astante deseado, la seccidn abierta
debe estar en el frente,

Colocando la bandeja en los es-
tantes de la cocina

Modelos con estantes de rejilla:
Tambien es crucial colocar
correctaments las bandejas en l0s
estantes laterales de alambre.

Mientras se coloca la bandeja en &l
estante deseado, su lado disefiado para
sujetar debe estar en el frente.

Para una mejor coccion, la bandeja
debe ser asegurada con el tapon en &l
estante de rgjilla. No debe pasar por
ancima del tapdn para gue entre en
contacto con la pared trasera del hermo.
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Modelos sin estantes de rejilla;
También es crucial colocar las bandejas
en los estantes laterales de forma
adecuada. La bandegja tiene una
direccidn al colocarla en la estanteria.
Mientras se coloca la bandeja en &l
estante deseado, su lado disefiado para
sujetar debe estar en &l frente.

Funcion de tope de la parrilla

Hay una funcion de tope para evitar que
la parrilla se salga del estante de rgjilla.
Con esta funcion, puede sacar los
alimentos de forma facil y segura.
Mientras retira la parrilla, puede tirar de
ella hacia adelante hasta gque llegue al
tope. Debe pasar por encima dal tapdn
para retirarlo complatamente.

il
Flaadotatot
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Modelos sin estantes de rejilla

Funcion de tope de la bandeja de
la parrilla - Modelos con estantes
de rejilla

También hay una funcion de tope para
avitar que la bandeja se salga del
estante de rejilla. Mientras se retira la
bandeja, suéltela del cierre trasero vy tire
de ella hacia usted hasta que llegue al
tope. Debe pasar por encima del tapon
para retirarlo completamente.

Colocacidn correcta de la parrilla
y la bandeja en las guias te-
lescdpicas.Modelos con estantes
de rejilla y rieles telescopicos
Gracias a las guias telescopicas, podra
colocar ¢ sacar las bandejas o la parrilla
facimente. Al utilizar bandejas y parrillas
con la guia telescopica, se debe tener
cuidado de que los pasadores, en la
parte delantera y trasera de las guias, se
apoyen en los bordes de la parrillay la
bandsja (como se muestraen la
ilustracion).



Especificaciones técnicas

Dimensiones externas del aparato
(altura/ancho/profundidad)

595 mm/A94 mm/a67 mm

Dimensionas de la instalacion del horno 590 0 600 mm/560 mm/en min. 550

(altura/ancho/profundidad) mm

Voltaje/frecuencia 220-240V ~ 50 Hz

Tipo de cable y seccion transversal

utilizacios / aptos para su usc en el en min. HOSW-FG 3 x 1,56 mm’
aparato

Consumo total de energia 2,7 kKW

Tipe de horno Horno multifuncional

Lo basico: La informacion en la etiqueta de energla de los hornos eléctricos se
da de acuerdo con la norma EN 60350-1 / IEC 60350-1. Estos valores se
determinan bajo carga estandar con funciones de calentamiento de abajo hacia
arriba o de calentamiento asistido por ventilador (si lo hay).

La clase de eficiencia energeética se determina de acuerdo con el siguisnte
orden de prioridad, dependiendo de si las funciones pertinentes existen o no en
ol aparato: 1-Calsfaccion «eco» por ventilador, 2-Calentamiento por ventilador
3- Parrilla baja asistida por ventilador, 4-Calentamiento superior & inferior.

Las especificacionss técnicas pueden modificarse sin previc aviso para
mejorar la calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden ne coincidir
exactameante con el aparato.

Los valores indicados en las etiguetas de los aparatos ¢ en la documentacion
que los acompana se obtienen en condicicneas de laboratorio de acuerdo con
las normas pertinentes. Estos valores puaden variar en funcion de las
condiciones operativas y ambientales del aparato.
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Antes de empezar a utilizar el aparato,
se recomienda hacer lo indicado en las
siguientes secciones.

El primer ajuste de la
primera vez

Siempre ajuste la hora del dia
antes de usar su homo. Sino lo
configura, no puede cocinar en
algunos modelos de horno.

1.Cuando se encienda el horns por
primera vez, el campo de la hora
"12:00" y el simbolo & parpadearan
en la pantalla.

2 Establezca la hora del dia tocando @&
0.

ol Nl
U

Q@@@*{%}@

3.Togue la tecla (3 o %t para activar el
campc de los minutos.
O 1.
)

Q(@@@ﬁ‘%ﬁz

4. Ajuste el minuto del dia tocando las
__teclas @/Q.

o |0
T _ID

Q@@Q\%%@}

5 Confirme el ajuste pulsando la tecla O
» La hora del dia se ajusta y el simbolo
& desaparece de la pantalla.
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Si la primera vez no esta austada,
los simbolos "12:00" y &
continuan parpadeando y su
horno no se pondra en marcha.
Para gue su herno funcione, debe
confirmar la hora del dia
ajustando la hora del dia o
tocando la tecla (& cuando esté
en "12:00". Podra modificar el
ajuste de la hora del dia mas
adelante, tal y como se describe
en el apartado "Ajustaes”.

La configuracion de la hora actual
se cancela en caso de que se
produzca un fallo en Iz
alimentacion. Necesita ser
reajustado.

Primera limpieza

1.Retire todos los materiales de
embalgje.

2.Retire todos los accesorios del homo
Que se encuentran dentro del aparato.

3.Encienda el aparato durante 30
minutos y luego apaguelo. De esta
manera, 10s residuos y capas que
puedan haber permanecido en &l
horno durante la produccion se
queman y se limpian.

4. Al utilizar el aparato, seleccione la
temperatura mas alta y la funcicn de
todos los calsntadores del aparato.
Véase "Funcionas del horno. Pueds
aprender a mangjar el homo en la
siguiente secacidn.

5.Espere a que el horno se enfriz.

B.Limpie las superficies del aparato con
un pano ¢ esponja humedas y
sequelas con un pano.

Antes de utilizar los accesorios;

Limpie los accesorios que retire del

homo con agua detergente v una

esponja de limpieza suave.




AVISO La superficie pedria resultar

dafiada por la accidn de
algunos detergentes o
agentes de lImpieza. No
utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras,
ni tampoco ninglin chbjeto
afilado.

AVISO Es posible gue el homo emita

humo vy clores durante un par
de horas la primera vez que
se caliente. Esto es bastante
normal. Asegurese de que la
habitacicn esté bien ventilada
para permitir la salida del
humo vy clores. Evite inhalar
directamente los humos y
olores que el aparato emite.
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Informacion general sobre el
uso del horno

Ventilador de refrigeracién {Puede
que no exista en el aparato.)

El aparato tiene un ventilador de
refrigeracion. El ventilador de
enfriamiento se activa autormaticamente
cuando es necesario y enfria tanto la
parte delantera del aparato como los
muebles. Se desactiva automaticamente
cuando termina el proceso de
enfriamiento. El aire caliente sale por la
puerta del homo. No cubra estas
aberturas de ventilacion con nada. De lo
contrario, el homo puede
sobrecalentarse.

El ventilador ce enfriamiento continda
funcionande durante el funcionamiento
del horno o despues de que el horne se
apaga (aproximadamente 20-30
minutes). Si cocina programando el
temporizador del horno, al final del
tiempo de coccidn, el ventilador de
refrigeracion se apaga con todas las
funciones. El tiempo de funcicnamiento
del ventilador de enfriamiento no puede
ser determinado por el usuario. Se
anciende y apaga automaticamente.
Esto no es ningun error.

La luz del horno

La bombilla del homo se enciende
cuando &l horno comienza a cocinar. En
algunos modelos, la bombilla esta
encendida durante la coccidn, mientras
que en otros se apaga después de un
cierto tiempo.

En algunas funciones cperativas, la
lampara no s& enciende debido al
ahorro de energia.

Si desea que la bombilla del homo esté
encendida de forma continua,
seleccione la funcidn operativa "oombilla
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del homo" con el mando de seleccion
de funcionas.

Funcionamiento de la unidad

de control del horno
Advertencias generales para la unidad
de control del homo

El tiermpo maximo que puede
fijarse para la finalizacion del
proceso de coccion es de 5 horas
y 59 minutos.

El programa no se cancelara en
caso de corte del fluido eléctrico.
Debe reprogramar el homo.

Mientras se hace cualguier ajuste,
los simbolos relevantes
parpadean en la pantalla. Por
favor, espere un poco para que
se guarden los ajustes.

Si se ha realizado algun ajuste de
cOccion, No se puede ajustar la
hora del dia.

Si el tiempe de coccion se ajusta
cuando se inicia la coccidn, el
tiempo restante se muestra en la
pantalla.

En los casos en gue se gjusta el
tiempo de coccion; puede
cancelar automéaticamente
pulsando durante mucho tiempo

la tecla €.
COODd s 7
A o HdO0Od g g
I
1 2 3 4 5 3]

1 Teclade alarma




Tecla de ajuste de la hora
Tecla de disminucion
Tecla de aumento
Tecla de ajustes
Llave de blogueo de teclas
Simbolos de la pantalla
: Simbolo del tiempo de
© COCCion
: Simbole del tiempo de
) finalizacion de la coceién®
s : Simbolo de la alarma
: Simbole de la sonda de
¢ carne”
: Simbolo de blogueo de
4 teclas
it : El simbolo de la temperatura
e : Simbolo de configuracion

5 G R WM

D

: Simbolo de blogueo de la
puerta®
* Varia segun el modelo del aparato.
Puede gue no esté disponible en el
aparato.

Encender el horno

Cuando seleccione una funcion de
funcionamiento con la que desee
cocinar con el mando de seleccidn de
funciones vy fije una temperatura
dsterminada con el mando de
temperatura, el home comenzara a
funcionar.

Apagar el horno

Puede apagar la cdmara de coccion
girando &l botén de seleccion de
funciones y el botdn de temperatura a la
posicion de apagado {arriba).
Coccién manual para seleccionar
la temperatura y la funcién de
funcionamiento del horno

Puede cocinar haciendo un control
manual (con su propio mandao) sin
ajustar el tiempo de coccicn,
seleccionando la temperatura y la

funcidn de funcionamiento especificas
de sus alimentos.
Ejemplo:

1.5eleccione la funcicn operativa que
deasea cocinar mediante el boton de
seleccion de funcicnes.
2.Ajuste la temperatura que desea
cocinar con la perilla de temperatura,
» Su homo comenzara a funcionar
inmediatamente con la funcidn y
temperatura seleccionadas y aparecera
el simbolo 8 en la pantalla. El valor de la
temperatura ajustada y 3 lineas de
animacion aparecen en la pantalla. A
continuacién, aparece sucesivamentsa el
tiempo transcurrido desde el inicio de la
coccidn. Cuando la temperatura en el
interior de la camara de coccion alcanza
la temperatura gjustada, desaparece el
simbolo By el temporizador emite pitido.
Se detiene |z animacion de 3 lineas enla
pantalla y aparece continuaments gl
simbole C junto al valor de la
temperatura. La camara de coccion no
se apaga automaticamente, ya que la
coccion manual se realiza sin gjustar &l
tiempo de coccidn. Usted mismo debe
controlar la coccidn vy apagarla. Cuando
termine de cocinar, apague el homo
girando la perilla de seleccidn de
funciones y la perlila de temperatura a la
posicion de apagado (arriba).
Cocine ajustando el tiempo de
coccion;
Puede hacer gue el horo se apague
automaticamente al final del tiempo
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seleccionando la temperatura y la

funcion de funcionamiento especffica de

su alimanto y gjustando el tiempo de

coccion en el temporizador.

1.5eleccionar la funcidn de coccidn.

2. Togue (U hasta que aparezca el
simbolo (3 en la pantalla para el
tiempo de coccidn.

©rmnm
L

L NG © B B

Después de ajustar la funcidn de
funcionamiento vy la temperatura,
puede gjustar el tiempc de
coccion durante 30 minutos
pulsando directaments la tecla ®
para un gjuste rapido del tiempo
de coccion y cambiar el tlempo
con las teclas @70,

3.Ajuste el tiempo de coccidon con las
teclas @O,

S Mr-Lm
g T

El tiempo de coccidn aumenta 1
minuto en los primeros 15
minutos, después de 15 minutos
aumenta 5 minutos.

4.Ponga su comida en el horno vy ajuste
la temperatura con la perilla de
temperatura.
» Su hormo comenzara a funcionar
inmediatamente con la funcion y
temperatura seleccionadas. El tiempo
de coccién gjustado empieza a contar
hacia atrés y aparece 8 en la pantalla. Bl
tiempo de coccidn de cuenta atras y el
valor de la temperatura ajustada
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aparecen secuencialimsnte con 3
animaciones de lineas al lado. Cuando
la temperatura en el interior de la
camara de coccion alcanza la
temperatura ajustada, desaparece el
simbolo B y el temporizador emite pitido.
Se detiene |z animacion de 3 lineas enla
pantalla y aparece continuamente el
simbole C junto al valor de la
temperatura.
5.Después de que el tiempo de coccion
establecido se completa, en la
pantalla, "End" aparece, el simbolo &
parpadea y el temporizador emite un
pitido
6.La advertencia suena durante dos
minutos. Presicne cualquier tecla para
detener la alarma. La advertencia se
detiene y aparece la hora del diaen la
pantalla.
Para ajustar el tiempo de
finalizacion de la coccion a un
tiempo posterior; (Varia segtin el
modelo del aparato. Puede que nho
esté disponible en el aparato.)
Selsccionando la temperatura y 1a
funcidén de funcionamiento especfiica de
3u comida, puede ajustar el tiempo de
coccion y el tiempo de finalizacion de la
COCCIoN a una hora posterior,
permitiencdo que gl homo se enclenda y
se apague automaticamente.
1.Seleccionar la funcion de coccion,
2.Togue €3 hasta que aparezca €l
simbole & en la pantalla para ¢l
tiempo de coccion.

O M
L

0RO ® B 6




Después de ajustar la funcidn de
funcionamiento vy la temperatura,
puede gjustar el tiempc de
coccion durante 30 minutos
pulsando directamente la tecla @
para un gjuste rapido del tiempo
de coccion y cambiar el tlempoe
con las teclas @/0.

3.Ajuste el tiempo de coccion con las
ledlas @/,
O mr-Ln
Ll T

El tiempo de coccion aumenta 1
minuto en los primeros 15
minutos, después de 15 minutos
aumenta 5 minutos.

» Una vez ajustado el ttempe de coccidn,

el simbolo {3 aparece constantemente

en la pantalla.

4 Togue & hasta que aparezca el
simbolo 9 en la pantalla para el
tiempo de finalizacion de la coccién.

0G50 @ & 8
5.Ajuste el tiempo de finalizacion de la
__coccién con las teclas /0,

Oz
OB

5 L |
800 Qg B

» Después de que se haya ajustado la
hora de finalizacion de la coccion, el
simbolo & y el simbolo & con el
simbolc del periodo de tiempo

111

apareceran constantemente en la
pantalla. Tan pronto como comience la
coceion, el simbolo ¥ desaparece.
6.Ponga su comida en el horne vy ajuste
la temperatura con la perila de
temperatura.
» El tiempo del horno calcula el
tiempo de inicio de la coccion
restando el tiempo de coccidn del
tiempo de finalizacién de la coccidn
que usted ha ajustado. Cuando llega &l
momento del inicio de la coccidn, se
activa la funcion seleccionada y el horno
se calienta hasta la temperatura
establecida. El tiempo de coccion
ajustado empieza a contar hacia atras y
aparece § en la pantalla. Bl tiempo de
coccidn de cuenta atras y el valor de la
temperatura ajustada aparecen
secuencialmente con 3 animacionas de
lineas al lade. Cuando la temperatura en
el interior de la camara de coccion
alcanza la temperatura ajustada,
desaparece el simbolo 8 y &l
temporizador emite pitido. Se detiene la
animacion de 3 lineas en la pantalla y
aparece continuamente el simbolo C
junto al valor da la temperatura.
7.Después de que el tiempo de coccion
establecido se completa, en la
pantalla, "End" aparece, el simbolo &
parpadea y el temporizador emite un
pitide
8.La advertencia suena durante dos
minutos. Presione cualguier tecla para
detener la alarma. La advertencia se
dstiene y aparece la hora del dia en la
pantalla.
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Si se pulsa cualguier tecla al final
del aviso sonoro, el homo volvera
a funcionar. Para evitar que &l
horno vuelva a funcionar al final
de la advertencia, lleve la perila
de temperatura y la perilla de
funcien al "0" Cologue el aparato
en la posicion {apagado) y apague
el horno.

Ajustes

Activar el bloqueo de teclas

Puede evitar que se intervenga en la

unidad de control activando la furcion

de blogueo de teclas.

1.Togue & hasta que aparezca el
simbolo & en la pantalla.

1
_I 2

LS o o &

» Aparece el simbolo By comienza la
cuenta atras de 3-2-1 en la pantalla. Al
finalizar la cuenta atras, se activa el
blogueo de teclas. Cuando se toca
cualquier tecla cuando el clerre de la
llave esta ajustado, el tempeorizador
emite una sefal audiple y el simbolo &
parpadea.

Si deja de pulsar la tecla & antes

de que termine la cuenta atras, sl

bloqueo de teclas no se activara.

No se pueden usar las teclas de
temporizador cuandc &l blogquec
de teclas estd activado. La
cerradura de la llave no se anula
en caso de corte de energia.
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Desactivando la cerradura de la

llave

1. Togue (& hasta que desaparezca el
simbolo de @ en la pantalla.

» El simbolo @ desaparece y se

desactiva el bloquec de Iz llave en Ia

pantalla.

Ajustar la alarma

También puede usar el temporizador del

aparato para cualquier advertencia o

recordaterio gue no sea cocinar,

El despertador no tiene ningln efecto

sobre las funciones de funcionamisnto

del horno. Se utiliza con fines ds

acdvertencia. Por gjemplo, puede utilizar

el reloj despertador cuando quiera girar

los alimentos en el horne a una hera

daterminada. Tan prento como el

tiempo que ha fijado ha expirado, el reloj

le da una advertencia sonora.

El tiempo maximo de alarma es
de 23 horas y 59 minutcs.

1. Togue £ hasta que aparezca ¢l
_simbolo Lenla pantalla,

RINRNIN
I L

@@@@i@}@

2 @ Ajuste la hora de la alarma con as
 teclas /.

N I_i- :E M
0 | I

Q@@@%}}@

» Después de ajustar la hora de la
alarma, el simbholo 2 permanece
encendido y la hora de la alarma
comienza la cuenta atrés en la pantalla.
Si la hora de alarma y el tiempo de
coccidn se gustan al mismo tiempo, en




la pantalla se muestra el tiempo méas

COMo.

3.Después de que la hora de alarma
haya terminado, sl simbolo £1
comienza a parpadear y le da una
advertencia sonora.

Apagar la alarma

1.Al final del periodo de alarma, el audio
de advertencia sonara durante dos
minutos. Toque cualquier tecla para
detener el audio de la alarma.

» El audio de advertencia se detiene y

aparece la hora del dia en la pantalla.

Si desea cancelar la alarma;

1.Togue 2 hasta que aparezca el
simbolo 2 en la pantalla para regjustar
la hora de alarma. Toque la tecla ©
hasta que aparezca "00:00".

2.L) también puede cancelar la alarma
pulsando largamente la tecla.

Cambiar el nivel de volumen

1.Togue la tecla £ hasta que aparezca
el simbolo 4% y uno de los valores b-
01-b-02-b-03 en la pantalla.

2.Ajuste &l nivel deseado con las teclas
VB0, b-01-b-02-b-03)
__roas
R

Q@@%ﬁ%@a

3.Togue la tecla € para confirmar o la
configuracion se activara brevemente
sin tocar ninguna tecla.

Ajuste del brillo de la pantalla

1. Togue la tecla £ hasta que aparezca
el simbolo £ y uno de los valores d-
01-d-02-d-03 en la pantalla.

2.Ajuste el brillo deseado con las teclas
- ®/0. (d-01-d-02-d-03)

Q0 © %\@ &
» Togue la tecla & para confirmar o la
configuracion se activara brevemente
sin tocar ninguna tecla.
Cambiar la hora del dia
En su horno; para cambiar la hora del
dia que ha ajustado previamente,
1. Togue & hasta que aparezea ¢l
simbolo (5 en la pantalla.
2.Establezca la hora del dia tocando @

BRE

Ll@@ LERE Y

S.Toque la tecla @ o € para activar &l |
campe de los minutos,

® 1:L|—zf—|'.
mEEIN)

Qm@@%}@

4 Ajuste el minuto del dia tocando las .
teclas ®/C.
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5.Confirme el ajuste pulsande la tecla ©
O

» La hora del dia se ajusta y el simbolo

(3 desaparece de la pantalla.

g
n]
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preparar y cocinar los alimentos.
Ademas, también puede encontrar
algunos de los alimentos probados
como productores y 10s ajustes mas
apropiados para estos alimentos.
También se indican los ajustes y
accesorios de homo apropiados para
estos alimentos.

Advertencias generales

sobre la coccion en el horno

¢ Mientras s abre la puerta del horno
durante o despugs de la coccién,
pueds salir vapor caliente. El vapor
puede quemar la mano, 1a cara y/o los
ojos. Al abrir la puerta del horno, no se
acergue.

* [l intenso vapor generado durante la
coccion puede formar gotas de agua
condensada en el interior y exterior del
horno y en las partes superiores de
los muebles debido a la diferencia de
temperatura. Esto es algo normal y
fisico.

¢ | os valores de temperatura y tiempo
de coccion indicados para los
alimentos pueden variar segun la
receta y la cantidad. Por esta razon,
estos valores se dan comao rangos.

¢ Retire siempre del hormo los
accesorics no ulilizados antes de
comenzar a cocinar. Los accesorios
Que permanecen en el hormo pueden
impedir gue su comida se cocine a los
valores correcios.

* Para los alimentos gue cocinard segun
su propia receta, puede hacer
referencia a los alimentos similares
que se dan en las tablas de cocina.

* Fl uso de los accesorios
suministrados asegura que se
obtenga el mejor rendimiento de la
cocina. Tenga en cuenta siempre las

advertencias & informaciones del

fabricante para los utensilios de

cocina externos que vaya a utilizar.

* Corte el papal antigrasa que va a
utilizar en su cocina en tamanos
adecuados al recipiente en el que va a
cocinar. Los papeles antigrasa que se
desbordan del contenedor puscen
crear un riesgo de quemaduras y
afectar la calidad de su cocina. Utilice
el papsl antigrasa que usarg en el
rango de temperatura especificado.

* Para un buen rendimiento en la cocing,
cologue su comida en la estanteria
correcta recemendaca. No cambie la
posicion del estante durante la
coccion.

Pasteles y alimentos para el horno

Informacién general

* Recomendamos utilizar los accescrios
del aparato para un buen
funcionamiento de la cocina. Siva a
utilizar una bateria de cocina externa,
prefiera la ceramica oscura,
antiadherente y resistents al calor.

¢ Si se recomienda el precalentamiento
an la mesa de coccion, asegurese de
poner los alimentos en el homo
después del precalentamiento.

* Siva a cocnar usande utensilios de
cocina en la parrilla, coléquelos en el
centro y no cerca de la pared trasera.

¢ Todos los ingredientes utilizados en la
alaboracién de pasteles deben estar
frescos y a temperatura ambiente.

¢ | a coccion de cada receta puede
variar dependiendo de la cantidad de
alimentos y del tamario de los
utensilios de cocina.

¢ | 0s moldes de metal, ceramica y
vidrio prolongan el tiempo de cocaién
y la superficie inferior de los alimentos
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de pasteleria no se dora
uniformemente.

* Si utiliza papel de cocina durante 1a
coccicn, se puede observar un poco
de dorado en la superficie inferior de
los alimentos. En este caso, es
posible que deba extender el tiempo
de coccién uncs 10 minutos.

¢ | os valores especificados en las
tablas de coccion se determinan
como resultado de las pruebas
realizadas en nuestros laboratorios.
Los valores adecuades para usted
puedsn diferir de estos valores.

¢ Colegue su comida en ¢l estante
apropiade recomendado en la mesa
de coccion. Consulte el estante
inferior del hormo como estante 1.

Consejos para hornear pasteles

* Si la tarta esta demasiado seca,
aumente la temperatura en 10°C y
reduzca el tiempo de coceion,

* Si el pastel esta humedo, use una
pequena cantidad de liquide o
reduzca la temperatura en 10°C.

* Si |a parte superior de |a tarta esta
guemada, coldquela en el estante
inferior, baje la temperatura y aumente
el tiempe de horneado.

* Si se cocina bien por dentre pero el
exterior esta pegajoso, use una
cantidad menor de liquide, reduzca la
temperatura y aumente el tiempo de
COCCioN.

Consejos para cocinar pasteles

* Sila masa esta demasiado seca,
aumente la temperatura en 10°C v
reduzca el tiempo de coccion.
Humedezca las hojas de masa con
una salsa compuesta de leche, acsite,
huevo y mezcla de yogur.

¢ Sila masa se estd cocinando
lentamente, asegurese de que €l
grosor de la gue ha preparado no
desborde la bandeja.

¢ Si la masa esta dorada en la superficie
pero el fondo no esté cocido,
aseguress de que la cantidad de salsa
que va a utllizar para la masa no s
demasiado en el fondo de la masa.
Para un dorado uniforme, intente
repartir la salsa de manera uniforme
entre las hgjas de masa y la masa.

¢ Hornee su pastelerfa en la posicion y
la temperatura adecuadas segun la
tabla de coccidn. Sila parte inferior
aun ne esta lo suficientermente dorada,
coloquela en un estante inferior para la
préxima coceion.

Tabla de coccidon para reposteria y alimentos a hornear
Sugerencias para cocinar con una scola bandeja

Pasteleg Bandeja estandar” Ca"?'“am'em@ 180 30 ... 40

en bandeja superior € inferior

Tortasen  Molde de pasit*el enla Calentam|ento o 180 3040
el moho parrilla por ventilador

Peauenos  pondeja estandar o entamiento 3 180 5 .35
pasteles superior e inferior
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loaelcs

con
estantes de
Bandeja estandar  caentamienta - rejilla: 3 150 5 .35
por ventilador Modelos
sin
estantes de
rejilla: 2
Mclde redondo para
taﬁas, de 26 om de (,alentamlentg 5 150 3040
diametrc con pinza  superior g inferior
Bizcocho en la parrilla®™
Molde redondo para
tarj[as, de 26 cm de Calentamlemo 5 155 20 . 4G
diametre con pinza por ventilador
en la parrilla®™
Bandeja ‘dt*a (,alentamlentg 3 170 o5 a5
. reposteria superior e inferior
alletas Bandsja d Calentamient
andej qe -Alentamiento 3 170 20 ... 30
reposteria por ventilador
Bandeja estandar* Ca"?”tam'em? 2 200 35 ... 45
Masa de superior € inferior
EPOSIENE  Bndeja estandar  Cocniamiento 0 180 30 ... 40
por ventilador
Bandeja sstandar A entamiento 5 260 26 .. 30
superior e inferior
Masa Calentamiento
Bandeja estandar oor ventilador 3 180 20...30
Bandeja estandar: _Caentamiento 3 200 30 ... 40
Pan superior € inferior
ntegral - Bondeja estandar CAlentamienta 3 200 30 .. 40
por ventilador
Mclde rectangular de Calentamiento
Lasana vidrio/metal en la ‘ — 203 200 30 ... 40
- superior e inferior
parrilla
Molde redendo de
metal‘r’wegro, 20 cm Calentamentq o 180 50 65
de diametre en la superior € inferior
Tarta de parrilla™*
manzana Molde redondo de
metal‘r’wegro, 20 cm Calentamlemo 5 170 50 65
de diametro en la por ventilacor
parrilla™
Pizza Bandeja estandar: _ Colentamientc 5 200 ... 220 1020

superior € inferior

Se recomienda precalentar todos los alimentos.
* Es pesible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.

** Estos accesorios na estan incluides en el aparato. Sen accesorios dispenibles en el mercado.
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Sugerencias para ¢ocinar con dos bandsjas

Modelos
con
Modelos con estantes de
. . N estantes de P
P - 2 —Bandeja estandar N . P rejilla: 25 ...
equencs . Calentamiento rejilla: 150
asteles 4 ~Bandeja de or ventiladar 2-4 Modelos sin 35
P reposteria® P estantes de Modslos sin
rejilla: 140 estantes de
' rgjilla: 30 ...
40
2 —Bandeja estandar* Calentamient
Galletas 4 -Bandeja de -Alertarnientc 2-4 170 95 .35
- por ventilador
reposteria
. 1 -Bandeja estandar” -
Masa de 4 -Bandeja de Calentarmiento 1-4 180 35 ... 45
reposteria . por ventilacor
reposteria
2 -Bandeja estandar* Calentamiento
Masa 4 —Bandeja de . 2-4 180 20...30
. por ventilador
reposteria

Se recomienda precalentar todes 1os alimentos.
* Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.
** Estos accescrios no estan incluides en el aparato. Scn accesorios disponibles en el mercado.

Tabla de coccidon para Calefaccion «eco» por ventilador - funcion opera-

tiva

¢ Después de que inicie la coccicn en Calefaccion «ecox por ventilador no cambie

la temperatura de coccldn - funcion operativa.

* No abra la puerta durante la coccion en Calsfaccion «aco» por ventilador -funcion
operativa. Cuando la puerta no se abre, la temperatura interior se optimiza para

ahorrar energia y puede diferir de lo indicado.
¢ No precalentar en modc Calefaceion «ecor por ventilador.
Sugerencias para ¢cocinar con una sola bandeja

Pequenos Bandeja estandar 3 160 25 .35
pasteles
Galletas Bandeja estandar” 3 180 25...35
Masa d.e Bandeja estandar* 3 200 45 ... 65
reposteria
Masa Bandeja estandar” 3 200 35..45

* Es posible que estos accesorios ne se incluyan en el aparato.
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Carne, pescado y aves de corral

Los puntos clave del tostado

* Sazonar con jugo de imdén y pimienta
antas de cocinar todo el pollo, pavo y
trozos grandes de carng aumentard el
rendimiento de la coccidn,

* Se tarda de 15 a 30 minutos més en

* Después de que el tlempo de coccidn
haya terminado, deje la came en el
horno durante uncs 10 minutos. El
jugo de la carne se distribuye mejor a
la carne frita y no sale cuando se corta
la came.

¢ Fl pescado debe colocarse en un

cocinar la carne deshuesada gque &l

filete frito.

¢ Debe calcular unos 4 0 5 minutos de
tiempo de coccidn por cada
centimetro de grosor de la carne.

Tabla de coccidn para carne, pescado y aves

estante de nivel medio o bajo en un

plato resistente al calor.

* Cocins los alimentos recomendados

an la masa de coccién con una sola

bandsgja.

Bistec Calentamiento 15 ming.
. ) . inferior/superior 250/max, a
{entero} / Bandeja estandar asistido por 3 continuacién 60 ... 80
Asado (1 kg) ventilador 180 ... 190
Jarete de Calentamisnto
corderg (1.5 Bandeja estandar” mf:;gﬁ(;’%%”ror 3 170 85 ... 110
- 2.0kg) ventilador
- Calentamiento 15 mins.
Parrilla inferior/superior 250/max, a
POSEZ;Q;E?Q%?;G” asistido por 2 continuacion 60... 80
Pollo asade ventilador 190
1.8-2k ins
T2 e A
Pcnga una bandeja en Funcion "30D" 2 continuacic’)n 60 ... 80
LN estante inferior 190
Calentamiento 25 mins.
. . R inferior/superior 250/max, a
Bandeja estandar asistido por ! continuacion 150.... 210
ventilador 180 ... 190
Pavo (5.5 kg) o TS
Bandeja estandar” Funcion "30D" 1 c%?]?i/r?azzic?n 150 ... 210
180 ... 190
Parilz: erraupero
Fenga una bandeja en e{sisﬂdop or 3 200 20..30
un estante inferior o p
Pescados ventilador
Parrillz*
Fenga una bandeja en Funcian "30" 3 200 20..30

un estante inferior

Se recomienda precalentar todos los alimentos.
* Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.
** Estos accesorios na estan incluides en el aparato. Sen accesorios dispenibles en el mercado.
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Parrilla

La came roja, el pescado vy la came de
ave se doran rapidaments cuando se
asan a la parrilla, tlenen una hermosa
corieza y no se secan. Los filstes de
carne, las brochetas de carne, las
salchichas, as/ como las verduras
jugosas (tomates, cebollas, etc.} son
espacialmente adecuados para la
parrilla.

Advertencias generales

¢ | os alimentos no aptos para asar a la

parrilla conllevan un riesgo de incendio.

Asa sdélo la comida que es adecuada
para el fuego pesadc de la parrila.
Ademas, no cologue la comida
demasiado lejos en la parte postarior
de la parrilla. Esta es la zona mas
caliente y los alimentos grasos pueden
incendiarse.

¢ Cierre la puerta del horno durante el
asado. No asar nunca ¢on la puerta
del horno abierta. Las superficies

Tabla de parrilla

calientes pueden causar
quemaduras!

Los puntos clave de la parrilla

* Prepare alimentos de similar grosor y
peso tanto como sea posible para la
parrilla,

¢ Colocar las piezas a asar en la parrilla
0 en la bandeja de la parrila
distribuyéndolas sin exceder las
dimensiones del calentador.

* Dependiendo del grosor de las piezas
a asar, los tiempos de coccion
indicados en la tabla pueden variar.

¢ Deslice la parrila ¢ la bandsja de la
parrilla hasta el nivel deseado en el
horno. Si esta cocinando en la parrilla,
deslice la bandeja del horno hastz el
sstants inferior para recoger 10s
aceites. La bandegja dal horno que va
a deslizar debe tener un tamano que
cubra toda el area de la parrilla. Es
posible que esta bandgja no se
incluya con el aparato. Ponga un poco
de agua en la bandeja del horno para
facilitar la limpigza.

Pescados Parrilla 4-5 250/max 20..25
Trozos de pollo Parrilla 4-5 250/max 25 .35
Albendigas (termera) - 12 Parrila 4 250/max 20 ... 30
piezas
Chulstas de cordero Parrilla 4-5 250/max 20.. 25
Came - {en rodajas) Parrilla 41-5 250/max 25..30
Chuleta de ternera Parrilla 41-5 250/max 25..30
Gratén de verduras Parrilla 1-5 220 20 ... 30
Tostar pan Parrilla 4 250/max 1.3

Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.
Voltear los trezos de comida después de la mitad del tiempo total de coccion.

36/ES



Alimentos de prueba la norma EN 60350-1 para facilitar las

o | 0s alimentos de esta tabla de pruebas del aparato a los institutos de
coCcion se preparan de acuardo con control.

Tabla de coccién para alimentos de prueba

Sugerencias para cocinar con una scola bandeja

Bandeja estandar 3 140 20..30

supericr & inferior

Modelos
Shortbread con
- estantes
{galleta Calentamiento  de rejila: 3
duleg) Bandsja estandar* . iiia: 140 15...25
por ventilador Modelos
sin
estantes
de rgjilla: 2
Bandgja estandar® Ca\e_mam\entg 3 160 25..35
supericr e inferior
Modelos
con
Pequenos estantes
pasteles Bandsia estandar* Ca\entamiento de rejilla; 3 180 05 35
por ventilador Modelos
sin
estantes
de rgjilla: 2
Molde redondo para
tartas, de 26 cm de Calentamiento
digmetro con pinzaen  superior & inferior ? 150 30 ... 40
. la parrilla™
Bizaocho Molde redendo para
_t(tmas, de 26 om dse Ca\emarr_ﬂento 5 155 a0 40
diametro con pinza en por ventilador
la parrilla*™
Malde redondo de Calentamiento
metal negro, 20 cm de ; inferi 2 180 50...65
Tarta de diametro en la parrilla** Supenonr e nierior
manzana Molde redonde de Calentamiants
metal negro, 20 cm de 3 170 50...865

. I or ventilador
diametro en la parrilla P

Se recomienda precalentar todos 10s alimentos.
* Es posible gue estos accesorios no se incluyan en el aparato.
** Estos accescerios no estan incluides en el aparato. Sen accesorios disponibles en el marcado.
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Sugerencias para ¢ocinar con dos bandsjas

Shortbread  2-Bandeja estandar*

(galleta 4-Bandeja de Calentamiento 2-4 140 15 .. 25
dulce) reposteria” por ventilador
Modelos con
Modelos con  estantes de
i 2-Bandeja astandar ‘ est:ant.es de rejilla; 25 ...
Pequenos 4-Bandeja de Calentamiento 5.4 rejilla: 150 35
pasteles teposteria® por ventilador Modelos sin - Modelos sin

estantes de estantes de
rejilla: 140 rejilla: 30 ...
40

Se recomienda precalentar todes 1os alimentos.
* Es posible gue estos accesorios ne se incluyan en el aparato.
** Estos accescrios no estan incluides en el aparato. Scn accesorios disponibles en el mercado.

Parrilla

Tostar pan Parrilla 4 250/max 1.3
Albcndigas (ternera) - ‘
. Parrilla 4 250/max 20 .30
12 piezas
Gire la comida después de la mitad del tiempo total de asado.

Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.
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Informacion general de

limpieza

A Advertencias generales

¢ Espere a que el aparato se enfrie
antas de limpiarlo. Las superficies
calientes pueden causar quemaduras!

* Sobre las superficies calientes no
aplique los detergentes de forma
directa. Esto podria causar manchas
permanantes.

¢ Después de cada operacion, el
aparato se debera limplar y secar a
fondo. De esta manera, los residuos

de comida se limpiaran facimente y se

avitara que estos residucs se guemen
cuando &l aparato se vuelva a utilizar
méas tarde. De esta forma, la vida Uil
del aparato se extiende y se reducen
los problemas que se plantean con
frecuencia.

¢ No utilice aparatos de lmpieza & vapor

para la limpieza.

* Alguncs detergentes 0 agentes de
limpieza podrian danar la superficie.
No utilice detergentes abrasivos,
polvos de limpieza, cremas ce
limpieza, descalcificadores o objetos
punzantes durante la limpieza.

¢ No hay necesidad de un agente
limpiador especial para limpiar
después de cada uso. Limpie €l
aparato utilizando jabdén para platos,
agua tibia y un pano suave o una
esponja v séquelo utilizando un pano
de microfibra seco.

¢ Asegurese de limpiar completameante
cualquier liguido restante después de
la Impieza y limpie inmediatamente
cualquier alimento que salpique
durante la coccion.

¢ No lave ningdn componente de su
aparato en el lavavajilas.

Inox y superficies inoxidables
* No utilice agentes de limpieza acidos

0 con cloro para limpiar superficias y
mangos inoxidables o inoxidables.

La superficie inoxidable o inox puede
cambiar de color con el tiempo. Esto
as normal. Después de cada
operacion, limpie con un detergente
apropiado a la superficie inoxidable o
INCX.

Limpie con un panio suave y jabdn y
datergente liquido (que no s raye)
apropiado a la superficie incx,
teniendo cuidado de limpiar en una
direccion.

Eliminar inmediatamente vy sin esperar
las manchas de cal, aceite, almiddn,
leche y proteinas en las superficies de
inox-inoxidable y vidrio. Las manchas
pueden oxidarse durante largos
pericdos de tismpo.

Superficies esmaltadas
* Después de cada uso, limpie las

superficies esmaltadas con detergente
para vajilla, agua tibia y un pafo suave
0 una esponja y sequelas con un panc
36CC.

Si el aparato tiene una funcicn de
limpieza con vapor facil, puede realizar
una limpieza con vapor facll para la
suciedad ligera no permanente. (Ver el
apartado "Limpieza facll con vapor")
En caso de manchas persistentes, se
puede utilizar el limpiador para hormos
y parrilas recomendado en &l sitio
web de la marca de su productc y un
pafno para fregar que no raye. No
utilice un limpiador de horno externo.
El homo debe enfriarse para su
limpieza en el érea de coccidn. La
limpieza en superficies calientes
creard tanto peligro de incendio como
de danos con la superficie esmaltada.
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Superficies cataliticas

¢ | as paredes laterales del érea de
coccidn solo pueden ser cubiertas
con esmalte o paredes cataliticas.
Varia segun el modslo.

* | as paredes cataliticas tienen una
superficie mate y porosa. Las paredes
catalticas del homo no deben ser
limpiadas.

¢ | as superficies catalfticas absorben el
acelte gracias a su estructura porosa
y comienzan a brillar cuando la
superficie esta saturada de aceite, en
este casc se recomienda reemplazar
las piszas.

Las superficies de vidrio

¢ Cuando limpie las superficies de vidrio,
no use raspadores de metal duro y
materiales de limpieza abrasivos.
Pueden danar la superficie de vidrio.

* | impie el aparato utilizando detergente

para vajillas, agua thia y un pafio de

microfibra especial para superficies de
vidrio y seque con un pafio de
microfibra seco.

Si hay residuos de detergents

después de la limpieza, limpielos con

agua fria y séquelos con un pario de
microfibra limpio y seco. Los residuos
de detergente pueden danar 1a
superficie del vidrio la proxima vez.

* Bajo ninguna circunstancia se debe
limpiar &l residuo seco de la superficie
del vidrio con cuchillos dentados, lana
de alambre ¢ herramientas de
raspado similares.

* Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie
del vidrio con un agente
descalcificador disponible en &l
mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el
jugo de limdn,

¢ En caso de que la superficie esta
excesivamente sucia, aplique el

40/ES

agente limpiador en la mancha por
medio de una esponja y espere un
tiempo prolongado para gue funcione
de forma adecuada. A continuacion,
limpie la superficie del vidric con un
pafo humedo.

¢ [ as decoloracionas y manchas en la
supertficie del vidrio son normales y no
defectos.

Las piezas de plastico y las super-

ficies pintadas

¢ [impie las piezas de plastico y las
superficies pintadas con detergente
para vajilla, agua tibia y un pafo suave
O una esponja y sequeslas con un pano
36CC.

* No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Puede danar
las superficies.

¢ Asegurese de que las juntas de los
componeantes del aparato no se dejen
humedas ni con detergente. Sing,
puede producirse corrosion en estas
juntas.

Limpieza de los accesorios
A menos gue se indigue lo contrario en
el manual de instrucciones, no lave los
accesorios del aparate en el lavavajillas.

Limpiar el panel de control

* Cuandc limpie los paneles con control
de perillo, limpie el panel y las perillas
Con un pano humedo y suave y
séquelos con un pafio seco. No quite
las perillas v las juntas de debajo para
limpiar el pansal de control. El panel de
control y las perillas pueden estar
danados.

¢ Al limpiar log paneles de inox con el
control de perillas, alredador de las
perillas no utilice agentes Impladores
de inox. Los indicadores situados
alrededor de las perillas podrian ser
borrados.



* Limpie los pansles de control tactil
con un pafio suave himedo y
séquelos con un pafio seco. Si el
aparato tiene una caracteristica de
blogueo de llave, fije &l bloqueo de
llave antes de realizar la limpisza del
panel de contrel. De lo contrario,
pusde producirse una deteccion
incorrecta en las teclas.

Limpiar el interior del horno

(area de coccidn)

Siga los pasos de limpieza descritos en

la seccidn "Informacion general de

limpieza" seqgun los tipos de superficie
de su hornoe.

Limpiar las paredes laterales del

horno

Las pareces laterales del drea de

coccion sole pueden ser cubiertas con

asmalte o paredes cataliticas. Varla
segun el modelo. Si hay una pared
catalitica, consulte la seccion "Paredes
cataliticas" para obtener informacion.

Si el aparato es un modelo con estantes

de rejilla, retire estos antes de limpiar las

paredes laterales. | uego complete la
limpieza como se describe en la seccidn

"Informacicn general de limpieza" segin

el tipo de superficie de la pared lateral.

Para quitar los estantes de rejilla

laterales:

1.Retire la parte delantera del estante de
rejila tirando de él en |z pared lateral
en la direccidn opuesta.

2. Tire del estante de rejilla hacia usted
para retirarlo complatamente.

3.Para volver a colocar los estantes, los
procedimientos aplicados al retirarlos
deben repetirse desde el final hasta el
principio, respectivamente.
Autolimpieza pirolitica
El homo esta equipado con una funcion
de autolimpieza pirolitica. El homo se
calienta a aprox. 420-480°C y la
suciedad existente se guema hasta
convertirse en cenizas. Puede
preducirse un fuerte desarrollo de humo.
Proporcionar una buena ventilacion. La
autolimpieza pirolitica debe utilizarse
después de aproximadamente cada 10
usos del hormo.
Advertencias generales

Las superficies calientes pueden
causar guemaduras.

No foque el aparate y mantenga a
los nines algjados del mismo
durante el proceso de
autolimpieza. Espere al menos 30
minutos antes de retirar los
residuos.

Reatire todos los accesorios, la
bandeja telescdpica y las rgjilas
laterales {si estan disponibles)
antes de utilizar la funcion de
autolimpieza pirclitica. Sino o
hace, se danardn los accesorics y
las rejillag laterales.
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Si su aparato esta equipadc con
un accescrio a prueba ds
pirotecnia {resistente a la
autolimpieza a altas
temperaturas), no es necesario
gue retire estos accesorios del
horno. En la seccion ds
accesorios se especifica si sus
accesorios son a prueba de fuego
0 1Mo, A menos que se
especifique, sus accesorios no
son resistentes a las altas
temperaturas. Debe retirarse del
horno antes de la autolimpieza
para evitar danos.

No limpie la junta de la puerta.

La junta de fibra de vidrio es
altamente sensible y puede
danarse con facilidad.

En caso de danos en la junta de
la puerta del home, sustitlyala
por una junta nueva, suministrada
por &l sérvicio teenico autorizado.

1.Retire todos los accescrios del horno.
En los modslos con estantses laterales,
no clvides sacar los estantes laterales.

2.Antes del ciclo de limpieza, quite la
suciedad de las superficies exteriores
y del interior del hormo con un parno
humedo.

3.Seleccione la funcién "Pirdlisis”
(autolimpieza).

En la pantalla aparecers P2:00.
4.Cologue la perilla de temperatura en la
termperatura "max" "max" (maxima).

5. En cuanto empiece la funcidén de
pirdlisis, P2:00 se iluminaré
constantemente y empezara la cuenta
atras. El tiempo de autolimpieza
aparece en la pantalla. No se puede
ajustar esta duracion.

6.Una vez que el homo alcanza una
dsterminada temperatura después de
que se inicia el proceso de
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autolimpieza, aparece el simbolo de
bloguec & en la pantalla de tiempo v
la puerta dal horno no se pusde abrir.
Sigue blequeada durants un tiempo
dsspueés de gue la funcion de pirdlisis
termine. Hasta que desaparezca gl
simbolo de la cerradura, no fuerce la
cerradura de la puerta con la manija.

7.Al finalizar el proceso de limpieza, en
la pantalla aparece "End".

8.Después de que aparezca "End"
termine el proceso fiande los botones
de funcién y temperatura en la
posicion O (OFF/ARPAGADA).

9.Elimine con vinagre los restos de
suciedad después de gue el simbalo
desaparezca de la pantalla.

10. Toque cualguier tecla para silenciar
la alarma audible.

Una vez completada la funcién de
pirdlisis, el blogueo de la puerta
estara activo hasta que el homo
se enfrie a una temperatura
adecuada. Si desea cocinar algo
durante este proceso, se
mostrard "H" y no se parmitird a
COGCIoN.

Limpiar la puerta del horno

No utilice limpiadores abrasivos
duros, raspadores de metal, lana
de alambre o materiales
blangueadores para limpiar la
puerta del hermo y el vidrio.

Puede quitar la puerta del hormo y los
vidrios de la puerta para limpiarlos. La
forma de retirar 1as puertas y ventanas
se explica en las secciones "Retirar la
puerta del homo” y "Retirar los vidrios
interiores de la puerta". Después de
quitar los cristales interiores de la puerta,
limpielos con un detergente para vajila,
agua tibia y un pano suave o una
£sponja y séquelos con un pano seco.



Limpie el cristal con vinagre vy luego

enjuaguelo contra los residuos de cal

que se pusadan producir en el cristal del

hormo.

Quitar la puerta del horno

1.Abra la puerta del horno.

2.Abrir las pinzas de la bisagra de la
puerta celantera a la derecha e
izquierda presionando hacia abajo
como se muestra en la ilustracion.

El tipo de bisagra (A}, (B), (C) varia segun

el modelo del producto. Las figuras

siguientes muestran como abrir todos

los tipos de bisagras.

La bisagra tipo (A) esta disponible en

tipos de puertas normales.

[ a bisagra tipo (B) esta disponible en

tipos de puerta de cisrre suave.

La bisagra tipo (C) asta disponible en

tipos de puerta de apertura / cierre

suave,

Blogueo de bisagra - posicién cerrada
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Bloqueo de la bisagra - posicion abierta
3. Lleve Ia puerta de\ horno a una
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4. Tire de la puerta retirada hacia arriba
para liberarla de las bisagras derecha
o izguierda y retirela.

Para volver a colocar la puerta,
los procedimientos aplicados al
retirarla deben repetirse desde &l
final hasta el principio,
respectivamente. Al instalar la
puerta, asegurese de cerrar las
abrazaderas en ¢l zécalo de la
bisagra.

Quitar el vidrio interior de la

puerta del horno
El vidrio interno de la puerta de entrada
del aparato puede ser removide para su
limpieza.

1.Abra |1a puerta del horno.

2.Tire del componente de plastico,
fijado en la parte superior de la puerta
delantera, hacia usted presionando
simultaneamente los puntos de
presion de ambos lados del
componante y retirelo.

3 Comeo se musstra en la ilustracion,
levante suavemente el vaso mas
interno {1} hacia 'A' y luego, retirelo
tirando hacia 'B".



1 El panel de vidrio mas interno

2* Panel de vidric interior {(Puede que
no exista en el aparato.)

4.5i el aparato tiene un vidrio interior (2),
repita el mismo procesc para
desprenderlc (2).

5.El primer paso para reagrupar la
puerta es volver a montar el cristal
interior (2). Coloca el borde biselado
del vidrio para que coincida con &l
borde biselado de la ranura de
plastico. {Si el aparato tiene un cristal
interior). El vidric interior (2) debe ser
fijado a la ranura de plastico mas
cercana al vidrio intericr (1).

6.Al volver a montar el cristal interior (1},
preste atencion a colocar la cara
impresa del cristal en el cristal interior,
Es crucial colocar las esquinas
inferiores del vidric interior (1) para que
se encuentren con las ranuras de
plastico inferiores.

7.Empuja el componente plastico hacia
el marce hasta que se oiga un "clic".

Limpiar la bombilla del
horno

En caso de que se ensucie la puerta de
cristal de la bombilla dal horne en &l
area de coccion, limpiela con detergente
para vajilla, agua tibia y un panc suave o
una esponja y séquela con un pano
seco. En caso de fallo de la boembilla dsl
homo, puede reemplazar la bombilla del
horno siguiendo las secciones gque
siguen.

Reemplazar la bombilla del horno

A Advertencias generales

* Para evitar el riesgo de descarga
eléctrica antes de reemplazar la
bombilla del horno, desconecte el
conector eléctrico y espere a que &l
homo se enfrie. Las superficies
calientes pueden causar guemaduras!

* En este horno se utiliza una lampara
incandescente con una potencia
inferior a 40 W, una altura infericr a 60
mm, un diametro inferior a 30 mm o
una lampara haldgena con casquillo
tipo 39, una potencia inferior a 60 W,
Las lamparas son adecuadas para
funcionar a temperaturas superiores a
300 ° C. Las lamparas del homo sg
pueden cbtener de los agentes de
senvicio autorizados ¢ de un téenico
con licencia.

¢ | a posicion de la bombilla puede
diferir de la que se muestra en la
lustracion.

¢ | a bombilla utilizada en este aparato
no es adecuada para suuso en la
iluminacion de las hahitaciones del
hogar. El propoésite de esta bombilla
es ayudar al usuario a ver la comida.

¢ | as bombillas utilizadas en este
aparato deben soportar condiciones
fisicas extremas como temperaturas
superiores a 50 ° C.

Si su horno tiene una bombilla

redonda,

1.Desconecte el aparato de la
electricidad.

2.Retire la cubierta de cristal girandala
en sentido contrario a las agujas del
reloj.
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3.5i la bombilla del homo es del tipo (A)
que se muestra en la llustracion de
abajo, gire la bombilla del horno como
se muestra en la ilustracion v
reemplacela por una nueva. Si el tipo
(B) es un modelo, saguelc como se
muestra en la ilustracion y sustitlyalo
pOr unG NuUeve,

o

4. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.

Si el horno tiene una bombilla

cuadrada,

1.Desconecte el aparato de la
electricidad.

2.Retire los estantes de rgjilla de

acuerdo con la descripcidn.
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3.Levante la cubierta de vidrio protector
de la bombilla con un destornillader.

4.5i la bombilla del homo es del tipo (A)
que se muestra en la llustracion de
abajo, gire la bombilla del horno como
se musestra en la ilustracién y
reemplacela por una nueva. Si el tipo
(B) es un modelo, saguelc como se
muestra en la ilustracion y sustitlyalo
pOF UneG Nnueve,

5.Vuelva a colocar la cubierta de vidrio y
los estantes de rejilla.



Consulte al Agente de Servicio Autorizade o al téenico con licencia o al distribuidor
donde ha comprado el aparato si no puede remediar el problema aungue haya
implementado las instrucciones de esta seccion. Nunca intente reparar un aparato
defectuoso usted mismo

¢ Es normal que el vapor se escape durante el funcionamients. »>>£sto rno es un

* F| vapor que se produce durante la coccidn puede condensarse y formar gotas
de agua al chocar con superficies frias del aparato. »»>Fsfo no es un falflo.

* Cuando las partes matélicas se calientan, pueden expandirse vy causar

ruido. >>>Esto no as un fallo

¢ | fusible de la red eléctrica esta defectuoso ¢ se ha disparado. »»>Fevise los
fusibles er la caja de fusibles. Sies necesario, reemplacelos o regjustelos.

s El aparato no esta conectado al enchufe {con conaxidn a tierra). >>»>Compruehe
la conexion del enchufe.

¢ | o8 botones/pomos/llaves del panel de control no funcionan. »>>>5i &f aparato
esta equipado con la funcion de blogueo de la llave, el bloqueo de fa llave puede

ser activado. Por favor, desactivelo

* [ a energia estéd cortada. »>>Comprueba si hay energia. Compruebe los fusibles
de la caja de fusibles. Sies necesario, cambie o reajuste fos fusibles.

* Puede que no s¢ gjuste a una determinada funcidn de coccion y/o
temperatura. >>>Foner el horno a una determinada funcién de coccidn yo
temperatura.

¢ £n los modelos equipades con un temporizador, el temporizador no esta
ajustado. >>> Ajuste el tiempo.

* [ a energia estéd cortada. »>>Comprueba si hay energia. Compruebe los fusibles
de la caja de fusibles. 5ies necesario, cambie o reajuste los fusibles.

* Puede que la puerta del homo esté abierta. >>> Asegurese de que ia puerta de
horno esté cerrada. Bn caso de que la puerta del hormo permanezca ablerta
durante mas de 5 minutos, se cancelan los ajustes de tiempo de coccion, os
calentadores no funcionan y la lampara de homo no ss ilumina.

¢ Se ha producido un corte de energia antericr. »>>Ajuste ef iermpo / Cambio del
aparato v enciéndaic de nuevo.
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Cadigos de error/razones y soluciones posibles

Fara eliminar el error pdngase en

Ert-Er7 Errores de comunicacion contacto con el servicio
autorizado.
Fara eliminar el error pdngase en
Er8-FEr27 Errores de sensor contacto con el servicio
autorizado.
. Para eliminar &l error pdngase en
Errores de calentamiento del T
Er32-Erd1 contacto con el servicio
horno .
autorizado.
. Para eliminar el error péngase en
Errores de calentamiento de _pong
Er 42 - Er 58 contacto con el servicio
componente .
autorizado.
Para eliminar el error pdngase en
Er 59 - Er64 Errores de puerta de homo  contacto con el servicio
autorizado.
Errores relacionados con el Para eliminar el error péngase en
Er65-Er71 vapor (en homos con contacto con el servicio
funcion de vapor) autorizado.
Para eliminar &l error pdngase en
Er 72 - Er 80 Errores de hardware contacto con el servicio
autorizado.
. Para eliminar el error péngase en
Errores de seguridad de _pong
Er &1 -Frgs contacto con el servicio
homo .
autorizado.
Errores de conexion a Para eliminar el error pdngase en
Er 86 - Er 88 Internet {&n hornos con contacto con el servicio
funcién Homewhiz) autorizado.
Errores de microondas (en  Para eliminar el error péngase en
Er 89 - Er 92 homos con funcion de contacto con el servicio
microondas) autorizado.
Errores de la tarjeta Para eliminar &l error pdngase en
Er 93 - Er 99 electrénica y del contacto con el servicio

temporizador

autorizado.
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Stimate client,

V& rugam sa citili acest manual Tnainte de a utiliza produsul.

Beko Va multumim ca ati ales acest produs! Dorim ca produsul dumneavoastra,
fabricat cu tehnologie si la o calitate inalta, sa va ofere o eficienta optima. Pentru
aceasta, studiafi cu atentie acest manual si orice altd documentatie furnizata, Tnainte de
a utiliza produsul si pastrali pentru consultarea ulterioard. Daca transferal produsul
altcuiva, transmiteti si manualul impreuna cu acesta. Urmatii instructiunile, tinand cont
de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare.

Respectali toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot apéarea.

Pastrati manualul de utilizare Daca transferafi produsul altcuiva, transmiteti si manualul
Tmpreuna cu acesta.

Manualul de utilizare contine urmatoarele simboluri:
APeric:ole care pot provoca vatamarea sau decesul.

NOTIFICARE Pericole care pot provoca defectarea produsulul sau compromiterea
mediului acestuia.

&Pericole care pot conduce la arsuri din cauza contactului cu suprafetele fierbinti.
o Informatii importante si indicatii utile.

@ Cititi cu atentie manualul de utilizare!

Argelik A.S.
Karaagags caddesi No:2-6
34445 Sitliice/ Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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» Aceasta sectiune contine
instructiuni de siguranta care
VOr ajuta la prevenirea
oricaror riscuri de vatamare
corporala sau daune
materiale.

« In cazul In care produsul este
transferat catre o alta
persoana sau folosit second-
hand, manualul de utilizare,
etichetele produsului, alte
documente relevante si
accesorii trebuie livrate
impreuna cu produsul.

» Compania noastra nu este
responsabila pentru daunele
care ar putea apdrea ca
urmare a nerespectarii
acestor instructiuni.

« Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

« Al ucrarile de instalare si
reparatii trebuie realizate
intotdeauna de catre
producator, serviciul autorizat
sau o persoana specificata
de catre importator.

« AFolositi exclusiv piese de
schimb si accesorii originale.

« A Nu reparati si nu inlocuiti
nicio componenta a
produsului decét daca este

4/RGC

specificat in mod clar in
manualul de utilizare.

+ ANu realizati modificari
tehnice ale produsului.

AScopul utilizarii

» Acest produs a fost conceput
pentru uz casnic. Nu este
adecvat pentru uz comercial.

» Nu folositi produsul in gradini,
pe balcoane sau alte medii in
aer liber. Aparatul este
destinat sa fie utilizat in
bucatariile casnice si ale
personalului din magazine,
birouri si alte medii de lucru.

« AVERTISMENT: Acest
produs trebuie utilizat
exclusiv in scopul gatitului.
Nu trebuie folosit in alte
scopuri, cum ar fiincéalzirea
unei incaperi.

« Cuptorul poate fi folosit
pentru decongelare, coacere,
frigere si prepararea pe gratar
a alimentelor.

« Acest produs nu trebuie
utilizat pentru incalzire,
incalzirea farfuriilor, agatarea
prosoapelor sau a hainelor,
pentru uscare.




ASigurant_a copiilor, a
persoanelor vulnerabile si a
animalelor de companie

« Acest produs poate fi utilizat

de copiii cu varsta peste 8 ani

si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilitatilor
fizice, senzoriale sau mentale
sau lipsite de experienta si
cunostinte, sub conditia
supravegherii sau instruirii cu
privire la utilizarea in conditii
de siguranta si la riscurile
produsului.

Nu permiteti copiilor sa se

joace cu aparatul. Curatarea

si intretinerea nu trebuie
realizate de copii, decét daca
acestia pot fi supravegheati.

Acest produs nu trebuie

utilizat de catre persoane cu

capacitate fizica, senzoriala
sau mentala limitata (inclusiv
copii), cu exceptia cazului in
care beneficiaza de
supraveghere sau primesc
instructiunile necesare.

« Copiil trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

» Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii si
animalele de companie. Nu

lasati copiii sau animalele de
companie sa se joace, sa se
catere sau sa patrunda in
interiorul aparatului.

» NU asezati pe aparat obiecte
la care copiii pot ajunge.

« AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafetele
accesibile ale produsului se
incing. Nu lasati copiii sa stea
in apropierea aparatului.

« Nu lasati ambalajele la
ihdeméana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.

» Atunci cand usa este
deschisa, nu puneti obiecte
grele pe aceasta si nu lasati
copiii sa se aseze. Puteti
provoca rasturnarea
cuptorului sau deteriorarea
balamalelor usii.

+ (Daca produsul dvs. are mufa)
Pentru siguranta copiilor,
deconectati mufa de
alimentare si faceti produsul
nefunctional, inainte de
eliminare.

ASigu ranta electrica

« Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
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de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, n
conformitate cu
reglementarile
locale/nationale.

» Fisa sau conexiunea electrica
a produsului trebuie sa se
afle intr-un loc usor accesibil
(la adapost de flacara plitei).
Dacé acest lucru nu este
paosibil, trebuie sa existe un
mecanism (siguranta,
comutator, Intrerupator etc.)
pe instalatia electrica la care
este conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

« Produsul nu trebuie conectat
la priza in timpul instal&rii,
repararii si transportului.

» Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.

+ (Daca produsul dvs. nu are
cablu de alimentare) Folositi
exclusiv cablul de conectare
specificat in sectiunea
LsSpecificatii tehnice”.

« Nu blocati cablul de
alimentare dedesubtul sin
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spatele produsului. Nu
asezati obiecte grele pe
cablul de alimentare. Cablul
de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si pus in contact
CU nicio sursad de caldura.

In timpul functionarii
cuptorului, suprafata din
spate se incinge, de
asemenea. Cablurile de
alimentare nu trebuie sa
atinga suprafata din spate,
conexiunile pot fi deteriorate.
Nu blocati cablurile electrice
in usa cuptorului sinu le
treceti peste suprafete care
se incing. Puteti provoca
scurtcircuitul cuptorului si
aprinderea, in urma topirii
cablului.

Utilizati exclusiv cablul original.
Nu folositi cabluri sectionate
sau deteriorate, sau cabluri
prelungitoare.

in cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
catre un producator, un
Serviciu autorizat sau o
persoana specificata de catre
compania importatoare,
pentru a preveni posibilele
pericole.

AVERTISMENT: Inainte de a
inlocui becul cuptorului,



asigurati-va ca deconectati
produsul de la sursa de
alimentare, pentru a evita
riscul de electrocutare.
Deconectati produsul sau
dezactivati siguranta, de la
panoul de sigurante.

(Daca produsul dvs. are mufa)

« Nu conectati produsul la o
priza care este slabita, iesita
din soclu, rupta, murdara,
uleicasa, cu risc de contact
cu apa (de exemplu, apa
scursa de la contor).

« Nu atingeti priza cu mainile
ude! Pentru deconectarea de
la priza, prindeti intotdeauna
de fisa.

« Asigurati-va ca fisa
produsului este bine
conectata la priza, pentru a

evita formarea arcului electric.

ASiguran’ga transportului

« Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare nainte
de transportare.

« Aparatul este volumingos si
greu, este necesara
transportarea de catre doua
persoane.

« Nu utilizati usa si/sau manerul
pentru a transporta sau
deplasa produsul.

« NU asezati alte obiecte pe
aparat si transportati in
pozitie verticala.

« Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-I cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Fixafi bine aparatul cu banda
adeziva, pentru a preveni
deteriorarea partilor
detasabile sau mobile, sau a
produsului.

« Verificati aspectul general al
produsului, pentru eventuale
daune care s-ar fi putut
produce in timpul
transportului.

ASiguran’ga instalarii

« Inainte de instalarea
produsului, verificati daca
exista daune. Daca produsul
este deteriorat, nu il instalati.

« Nu instalati produsul in
apropierea surselor de
caldura (calorifere, sobe etc.).

« Mentineti toate canalele de
ventilatie deschise in jurul
aparatului.

« Pentru a preveni
supraincalzirea, produsul nu
trebuie instalat in spatele
usilor decorative.
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ASigurant_a utilizarii

« Asigurati-va ca aparatul este
oprit dupa fiecare utilizare.

» Daca nu folositi produsul o
pericada Indelungata,
deconectati-I sau opriti
siguranta de la panoul de
sigurante.

« Nu folositi produsul daca
acesta este defect sau
deteriorat. Daca exista,
decuplati conexiunile
electrice/racordurile de
alimentare cu gaz ale
produsului si contactati
serviciul autorizat.

« Nu folositi produsul cu fara
geamul usii din fatd, sau daca
geamul este spart.

« Nu urcati pe aparat pentru a
ajunge la ceva, sau din orice
alt motiv.

» Nu folositi aparatul in situatii
in care nu puteti rationa
limpede, cum ar fiin cazul
consumului de droguri si/sau
consumului de alcool.

« Obiectele inflamabile tinute in
zona de gatit se pot aprinde.
Nu depozitali niciodata
obiecte inflamabile in zona de
gatit.

« Nu folositi manerul cuptorului
pentru uscarea prosoapelor.
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Atunci cand folositi produsul,
nu agéatati pe acesta
proscape, manusi sau
materiale textile similare.

» Balamalele usii aparatului se
misca si se strang la
deschiderea si inchiderea usii.
Atunci cand
deschideti/inchideti usa, nu
prindeti de partea cu
balamalele.

AA\.rertie'.mente privind

temperatura

» AVERTISMENT: Partile
expuse ale aparatului devin
fierbinti, in timpul utilizarii
produsului. Nu atingeti
produsul si elementele de
incalzire. Copiii sub 8 ani nu
trebuie sa se apropie de
aparat in absenta unui adult.

« NU asezati materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece marginile se incing
in timpul functionarii.

» Deoarece se poate degaja
abur, pastrati distanta, atunci
cand deschideti usa
cuptorului. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor,
fetei si/sau ochilor.

» Produsul se poate incinge in
timpul utilizarii. Nu atingeti



compartimentele fierbinti,
partile intericare ale
cuptorului, elementele de
incalzire etc.

» Atunci cand introduceti sau
scoatefi mancarea in/din
cuptorul incing, folositi
intotdeauna manusi
termorezistente.

AUtilizarea accesoriilor

» Este important ca gratarul si
tava sa fie amplasate corect
pe rafturile de sarma. Pentru
informatii detaliate, consultati
sectiunea ,Utilizarea
accesoriilor”.

» Accesoriile pot deteriora
geamul usii la inchiderea usii
aparatului. Impingeti
intotdeauna accesoriile pana
la capatul zonei de coacere.

ASiguran’ga prepararii

» Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperaturi
ridicate si se poate aprinde,
atunci cand este expus la
suprafete fierbinti, provocand
un incendiu.

» Resturile alimentare, uleiul etc.

din zona de gatit se pot
aprinde. Inainte de a gati,

indepartati orice astfel de
murdarie grosiera.

Pericol de toxiinfectie
alimentara: Nu lasati
mancarea la cuptor mai mult
de o ord Tnainte si dupa
preparare. In caz contrar, pot
aparea toxiinfectii alimentare
sau imbolnavirea.

Nu incalziti conserve inchise
si borcane de sticla.
Presiunea acumulata poate
provoca explozia borcanului.
Asezati hartia de copt intr-un
vas de gatit sau pe accesoriul
cuptorului (tava, gratar de
sarma etc.) cu mancarea i
introduceti in cuptorul
preincalzit. Indepartati orice
portiuni in plus de hartie de
copt de la nivelul accesoriului
sau vasului, pentru a evita
riscul atingerii elementelor de
incalzire ale cuptorului. Nu
folositi niciodata hartie de
copt la o temperatura a
cuptorului mai mare decét
temperatura maxima de
utilizare specificata pe hartia
de copt pe care o utilizati. Nu
asezali niciodata hartie de
copt pe fundul cuptorului.

» Nu asezati tavi de copt,

farfurii sau folie de aluminiu
direct pe fundul cuptorului.
/RO



Caldura acumulata poate
deteriora baza cuptorului.

« inchideti usa cuptorului in
timpul utilizarii gratarului.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

+ Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta
pericol de incendiu. Puneti pe
gratar doar alimente
adecvate pentru frigerea la
foc putemnic, pe gratar. De
asemenea, nu asezati
mancarea prea departe,
respectiv in partea din spate
a gratarului. Aceasta este cea
mai fierbinte zona, iar
alimentele cu un continut
mare de grasime se pot
aprinde.

ASiguran'gat legata de

intretinere si curatare

« Asteptati ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-|
curata. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuril

» Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acestal Exista pericol de
electrocutare!

« Nu curatati aparatul cu
dispozitive de curatare cu
abur, deoarece acestea pot
provoca socuri electrice.
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« NUu folositi produse de
curatare abrazive dure,
instrumente metalice ascutite,
burete de sarma sau inalbitori
pentru a curata geamul usii
cuptorului/(daca exista)
geamul usii superioare a
cuptorului. Aceste materiale
pot provoca zgarierea si
Spargerea suprafetelor din
sticla.

« Pastrati intotdeauna panoul
de comanda curat si uscat. O
suprafata umeda si murdara
poate cauza probleme la
utilizarea functiilor.

AAuto-cure"ﬂ,:area la

temperatura inalta (piroliza)

« In timpul auto-curatérii,
suprafetele devin mai calde
decat in cazul utilizarii
standard. Nu lasati la
indeméana copiilor.

« Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri! Nu atingeti
produsul in timpul auto-
curatarii si nu lasati la
indemana copiilor. Asteptati
cel putin 30 de minute nainte
de a indeparta resturile.

« In timpul auto-curatérii, se
degaja fum din cauza arderii
resturilor alimentare. Aerisiti



bine bucataria in timpul Daca produsul
procesului de curatare. dumneavoastra are un

« Inainte de a incepe curatarea, accesoriu rezistent la piroliza
curatati suprafetele exterioare (rezistent la auto-curatare la

ale cuptorului si resturile temperaturi ridicate), nu
alimentare din interiorul trebuie sa indepartati aceste
cuptorului cu o carpa cu accesorii din cuptor.

solutie de detergent. » Daca exista o plita pe cuptor,

indepartati toate accesorile si nu folositi plita in timpul
ustensilele de gatit din cuptor.  autocuratarii.
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B nstruet

Regulamentul privind
deseurile

Conformitate cu Directiva WEEE si
depozitarea la deseuri a
produsului uzat

Acest produs respecta
]

Directiva UE WEEE
(2012/19/UE). Produsul este
marcat cu un simbol de
clasificare pentru deseuri
elactrice si electrenice

(WEEE]}.

Acest produs a fost fakricat folosind
piese si materiale de inalta calitate, care
pot fi refolesite si reciclate. Nu depezitati
produsul uzat Tmpreund cu gunoiul
menajer la sfarsitul duratei sale de
functionare. Duceti-| la un centru de
colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice gi electronice.
Luati legatura cu autoritatile locale
pentru a afla informalii despre aceste
centre de colectare.

Eliminarea corespunzéatoare a aparatului
uzat ajuta la prevenirea posibilelor
consecinte negative asupra mediului si
sanatati umang

Conformitate cu Directiva RoHS:
Produsul pe care l-ati achizitionat
respecta Directiva UE RoHS
(2011/65/UE). Nu contine materiale
daunatoare si interzise specificate n
Directiva.

Depozitarea la deseuri a

materialelor de ambalare

* Materialele de ambalare sunt
periculoase pentru copii. Pastrati
materialele de ambalare ntr-un loc
sigur, la care coplii nu au acces.
Materialele de ambalare ale produsului
sunt fabricate din materiale reciclabile.
Sortati-le si depczitati-le [a deseurl
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mod corect. Nu le depozitati iTmpreuna
cuU guneciul menajer.

Recomandari pentru

economisirea energiei

Informatii privind eficienta energeatica in

conformitate cu UE 66/2014 pot fi gasite

in fisa produsului furmizata Tmpreuna cu

predusul. Urméatoarele sugestii va vor

ajuta sa folositi produsul in med ecologic

si eficient din punct de vedere energatic:

¢ Decongelati alimentele congelate
inainte de preparare.

* In cuptor, utilizati vase inchise la
culoare sau emailate, care transmit
mai bine caldura.

* Opriti aparatul cu & pana la 10 minute
nainte de ora incheierii coacerii,
pentru prelungirea coacerii. Astfel,
puteti economisi pana la 20% din
anargia electricé prin utilizarea caldurl.

¢ Daci este specificat in reteta saul
manualul de utilizare, aplicati
intotdeauna preincalzirea. Nu
deschideti frecvent usa cuptorului, in
timpul coacerii.

* Nu deschideti usa cuptorului atunci
cand coaceli in funclia de operare
JIncalzire ventilator eco”. Daca usa nu
este deschisd, temperatura interioara
aste optimizata pentru economisirea
energiei In functia de operare ,Incalzire
ventilator eco”, iar aceasts
temperatura poate diferi de cea afisata
pe ecran.

* Incercati sa preparati simultan mai
multe feluri in cuptor. Puteti coace in
acelasi timp, asezand doua vase de
gétit pe raftul de séarma. In plus, daca
realizali coacerea felurilor unul dupa
altul, economisiti energie, deoarece
cuptorul nu pierde caldura.




Panoul de comanda

Lampa*

Rafturi de sarma**

Motor ventilator (in spatele placii de
otel)

Usa

Maner

7 Element de incalzire inferior (placa
de otel la partea de jos)

8 Poziti pe raft
9 Incélzitor superior
10 Crificii de ventilare

N O I A

o o,

T3

Depinde de model. Este posibil ca
produsul dumneavoastra sa nu fie
prevazut cu bec, sau ca tipul si
amplasarea becului sa difere fata de
ilustratie.

Depinde de model. Este posibil ca
produsul dumneaveastra sa nu fie
prevazut cu rafturi de sarma. In
ilustratie, rafturile cu sarma sunt
prezentate in scopul exemplificarii.
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Introducerea si utilizarea panoului de control al aparatului
In aceastd sectiune, puteti regasi prezentarea generald si utilizarile de bazi ale
panoului de control al aparatului. Pot exista diferente la nivelul imaginilor gl al unora
dintre caracteristici in functie de tipul produsului.

Controlul cuptorului

1 Buton dg selectare functie

2 Temporizatorul

3 Buton de temperatura

Daci existd butoane pentru comanda
aparatului, acestea pot fi incastrate in
panou si pot iesi In momentul apasarii, la
unele modele. Pentru a realiza setarile
cu aceste butoane, mai intéi apasal
spre interior butonul relevant, apoi
scoateti-l. Dupa efectuarea raglajului,
apasati butonul din nou si restabiliti
pozitia.

Buton de selectare functie

Puteti selecta functiile de operare a
cuptorului cu butonul de selectare a
functiei. Rotiti la stanga/dreapta din
pozitia inchis (sus) pentru a selecta.
Buton de temperatura

Puteti selecta temperatura la care doriti
53 gatiti cu butonul de temperatura al
cuptorului. Rotili in sens orar din pozitia
inchis (sus) pentru a selecta.

Indicator de temperatura

Puteti vedea temperatura intericaré a
cuptorului pe ecranul temporizatorului.
Cuptorul se incalzeste pana cand atinge
temperatura setata si mentine aceasta
temperatura si pictograma animata de
incélzire cu 3 linii clipeste, la
axtremitatea dreapta. Atunci cand
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temperatura cuptorului atinge valoarea
setatd, aceasta animatie se opreste si
simbolul ,C" apare censtant 1anga
valoarea setatd a temperaturii.

Temporizatorul

2 oOQOn =
oo AL g

7
FEET LY
1 2 3 4 5 6

5]

Tasta alarma

Tastd de setare ord

Tasta de crestere valoare
Tasté de reducere valoare
Tasta setari

Tasta de blocare taste
Simboluri afigaj

¢ . Simbol timp de coacers

-, . 8imbol de incheiere timp de
) coacerg”

: Simbol alarma

: Simbol sonda de carme”

: Simbelul de blocare a tastelor
: Simbol temperatura

: Simbol setéri

: Simbol de blocare usd”

Bl & = B D



* Variaza n functie de modselul
predusului. Este posibil sa nu fie
dispenibil pentru produsul
dumneavoastra.

Functiile de operare a cuptorului

In tabelul functiilor sunt afisate functile de operare pe care le putet! felosi pentru
cuptorul dumneavoastra si temperaturile maxima si minima care pot fi setate pentru
aceste functii. Ordinea modurilor de operare prezentatd aici poate varia, in functie de
aranjamentul produsului dumneavoastra.

Niciun element de Tncélzire al

/?\ Becul cuptorului - cuptorului nu functioneaza. Doar
becul cuptorului se aprinde.
Méancarea este incalzitd de sus si
de jos, in acelasi timp. Potrivit
pentru prajituri si tocanite
forme de copt sau prajituri si
produse de patiserie. Coacerea
se realizeazd cu 0 singurd tava.
Doar incalzirea de la partea de
jos este activa. Este adecvat

Incalzire inferioara 40-220 pentru pentru alimente care

necesita rumenire la partea de
jos.
Aerul fierbinte, Tncalzit de
Incalzire elementele de ncalzire superior si
inferioard/superioara 40-980 inferior este distribuit rapid si
asistata de uniform in intregul cuptor, cu
ventilator ajutorul ventilatorului. Coacerea
se realizéaza cu 0 singuré tava.
Aerul fierbinte, Tncalzit de
elementul de ncalzire al
ventilatorului este distribuit rapid
si uniferm in intregul cuptor, cu
ajutorul ventilatorului, Este
potrivitd pentru coacerea cu mai
multe tavi a alimentelor, pe rafturi
de nivel diferit.

Incélzire superioara

RN 40-280
—_ si infericara

%]

® Incalzire ventilator ~ 40-280
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Incalzire ventilator
eco

160-220

Pentru economisirea energiei,
puteli utiliza aceasta functie n loc
s4 utilizati ,Incalzire ventilator” n
intervalul 160-220 C. Dar timpul

de coacere va fi putin mai lung.

Functie ,30"

40-280

Incalzirea de sus, cea de jos si
ventilatorul sunt pormnite. Toate
pariile produsului sunt coapte
mod egal si rapid. Coacersa s&
realizeaza cu o singurd tava.

Gratar integral

40-280

Functicheaza gratarul mare din
plafonul cuptorului. Este potrivit
pentru frigerea alimentelor de
dimensiung mai mare.

Piroliza

Este folosita pentru aute-
curdiarea cuptorului la
temperatura inalta. Cititi
explicatiile Th sectiunea de
intretinere si curatare pentru
aceasta functie.
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Accesoriile produsului

Produsul dumneavoastré este prevazut cu diverse accesorii. In aceasta sectiune,
sunt disponibile dascrierea accesorillor si descrierea modului corect de utilizare.
Accesoriile furnizate difera in functie de modelul produsului. Este posibil sa nu fie
disponibile toate accesoriile descrise in ghidul de utilizare pentru aparatul
dumneavoastra.

NOTIFICARE : Tavile aparatului pot fi deformate, prin efectul temperaturii. Acest
lucru nu are niciun efect asupra functionarii. Deformarea dispare atunci cand tava
se raceste.

Tava standard

Se foloseste pentru preduse de
patiserie, alimente congelate si
prepararea alimentelor voluminoase.

Modele cu rafturi de sarmé:

Gréatar de s&rma

Se foloseste pentru frigere sau
amplasarea alimentelor care trebuie
coapte, friote sau indbusite, pe raftul
‘ f«if;”;t;:;;c%%ﬂ dorit.
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Utilizarea accesoriilor
produsului

Rafturile de coacere

Exista 5 niveluri de pozitionare a rafturilor
in zona de coacere. Puteti vedea, de
asemenea, ordinea rafturilor cu ajutorul
numerelor de pe cadrul frontal al
cuptorului,

Modele cu rafturi de s&rma

S

Amplasarea gratarelor de sarma
pe rafturile de coacere

Modele cu rafturi de sarma:

Este esential sa asezali in mod
corespunzétor gratarul de sarma pe
supcrturile de sarma laterale. Atunci
cand asezatli gratarul de s&rma pe raftul
dorit, sectiunea deschisa trebuie
orientata spre partea din fata. Pentru o
coacere mal bung, gratarul de sArma

trebuie fixat pe raft cu ajutorul opritorului.

Aceasta nu trebuie sa depaseasca
opritorul, pentru a nu intra in contact cu
peretele din spate al cuptorului.
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Modele fara rafturi de sérma:

Este esential sa asszati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Gratarul ce
sarma are o singura directie, atunci

cand 1l asezali pe raft. Atunci cand
asezati gratarul de sarmé pe raftul dorit,
sectiunea deschisd trebuie orientata

Asezarea tavii pe rafturile de coa-
cere

Modele cu rafturi de sarma:

Este esential sa asezali in mod
corespunzator tavile pe rafturile laterale
de sarma.

Atunci cand asezaii tava pe raftul dorit,
partea de prindere a acestela trebuie
orientata catre partea din fata.

Pentru o coacere mai buna, tava trebuie
fixata pe raft cu ajutorul opriterului.
Aceasta nu trebuie sa depaseasca
opritorul, pentru a nu intra in contact cu
peretele din spate al cuptorului.



Modsele fara rafturi de sarma:
Este esential sa asszati in mod
corespunzator tavile pe rafturi. Tava are
0 singurd directie, atunci cand o asezal]
pe raft. Atunci cand asezati tava pe
raftul dorit, partea de prindere a acesteia
trebuie orientata catre partea din fata

Functia de oprire a gratarului de
sarma

Exista o funclie de oprire care impiedica
gratarul de sé&rma sa cada de pe raft. Cu
aceasta funclie, puteti scoate mancarea
cu usurinta siin siguranta. Atunci cand
ndepartati gratarul de sarma, 1 puteti
trage in fata, pana cénd acesta gjunge la
opritor. Trebuie s& treceti peste opritor,
pentru indepartarea completa.

il
Freiiit

Modele fara rafturi de sarma

Functia de oprire a tavii pe
gratarul de sarma Modele cu raf-
turi de sarma

Exista o funclie de oprire care impiedica
tava sa cada de pe raft. Atunci cand
ndepartati tava, eliberati-o de pe
blocarea din spate si trageti spre
dumneavoastra, pana cand ajunge la
opritor. Trebuig sa treceli peste opritor,
pentru indepartarea completa.

Amplasarea corecta a gratarului si
a tavii pe sinele telescopiceModel
cu rafturi de sarma si gine teles-
copice

Datoritd sinelor telescopice, tavile sau
gratarul de sarma pot fi usor instalate si
indepartate. Atunci cand folositi tavi si
gratare de sarma cu sina telescopica,
trebuie sa aveli grija ca stifturile de pe
fata si spatele sinelor telescopice, 38 se
sprijine de marginile gratarului si ale tavii
(ca in in figura).
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Specificatii tehnice

Cimensiuni extericare ale produsului
(inaltime/atime/adancime)

595 mm/A94 mm/a67 mm

Dimensiuni de instalare cuptor

nalime/time/adancime) 590 sau 600 mMm/560 mm/min. 550 mm

Tensiuna/frecventa 220-240V ~ 50 Hez

Tip de cablu si sectiune transversala

folositd/potrivita pentru utilizarea cu min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm®
predusul

Consum total de energie 2,7 kKW

Iip cuptor Cuptor multifunctional

Notiuni de baza: Informatile privind eticheta energeticé a cuptoarelor glectrice
sunt fumnizate In conformitate cu standardul EN 60350-1/IEC 60350-1. Aceste
valori sunt determinate in conditii de tncarcare standard, cu functii (daca exista)
de element de incalzire inferlior-supericr sau incélzire asistata de ventilator.
Clasa de eficientd energetica este determinatd in conformitate cu prioritizarea
urmatoare, in functie de existenta sau nu a functillor relevante ale produsului: 1-
Incalzire ventilator eco, 2-Incélzire ventilator 3- Gratar inferior asistat de
ventilator, 4-Incélzire superioard si inferioaré.

Specificatile tehnice pot fi medificate fard netificare prealabild pentru a
imbunatati calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil 8 nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
obtinute In conditii de laborator Tn conformitate cu standardele relevante. In
functie de conditile cperationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot
varia.
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Tnainte de a incepe sa utllizati produsul,
va recomandam sa realizali urmatoarele
operatiuni, enumerate n sectiunile
urmatoare.

Prima setare

Setati ntotdeauna ora din zi
inainte de a folesi cuptorul. Daca
nu o setati, nu puteti gati in unele
modele de cuptor.
1.Atunci cand cuptorul este pornit
pentru prima cata, campul aferent
orei, 12:00” si simbolul €5 clipesc pe
afisa).
2. Setati ora apasand @/,

1200
JAEEEREY @ (@ﬁé‘? @

3.Apasati tasta & sau £ pentru
activarea cAmpului aferent minutelor.

CHN Ny
iy

Q@@@@@

4.Setal minutul apasand OO,
(O
; _I ,_I !_{

ﬂ@@@ﬁ?@

5 Apasati tasta & pentru a confirma
setarea.

» Ora este setata, iar simbolul & dispare

de pe ecran.

Daca ora nu esle setata, ,12:00"
si simbolurile & continua sa
clipeasca, iar cupterul nu
porneste. Pentru ca aparatul s&
functioneze, trebuie s& confirmati
momentul zilei seténd ora, sau
apasand tasta © atunci cand
aceasta este la ,12:00". Putedi
medifica setarea orei mai tarziu,
asa cum este descris in sectiunea
LSetari”,

0 Setérile orel curente sunt anulate,

in cazul intreruperii alimentarii
electrice. Acestea trebuie reglate
din nou.

Prima curatare

1.Indepartati toate materialele de
ambalare.

2.3coatet toate accesoriile din cuptor,
fumizate impreund cu produsul.

3.Pomiti produsul timp de 30 de minute,
apoi opriti-l. Astfel, resturile si petele
care pot fi ramase n cuptor in timpul
coacerli sunt arse si curatate.

4. Atunci cand folositi produsul, selectati
cea mai ridicata temperatura si functia
de cperare pentru utilizarea tuturor
elementelor deincalzire din aparatul
dumneavoastra. A se vedea ,Funciii
de operare ale cuptorului”. Puteti afla
modul de utilizare a cuptorului, in
sectiunea urmatoare.

5. Asteptali racirea cuptorului.

6.5tergeti suprafetele produsului cu ©
carpd umeda sau cu un burete si
uscati cu o carpa.

inaintea utilizarii accesoriilor;

Curdtati accesoriile pa care le scoatet

din cuptor cu solutie de apa si detergent

si cu un burete moale.
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NOTIFICARE Suprafata poate fi

22/RO

deterioratd de unii
detergenti sau
materiale de curafare.
Nu folositi obiecte
ascutite, prafuri /
creme de curatare sau
detergenti agresivi.

NOTIFICARE Este posibil ca timp de
cateva ore dupa prima
pornire, cuptorul s&
emita fum si mirosuri.
Acesta este un
fencmen normal.
Ventilati bine
incaperea pentru a
elimina fumul si
mirosurile. Evitali
inhalarea directé a
fumului si a mirgsulul
emis.



Informatii generale despre
utilizarea cuptorului

Ventilator de racire (Este posibil
sa hu existe pentru produsul
dumneavoastra)

Aparatul este prevazut cu un ventilator
de racire. Ventilatorul de racire este
activat automat, atunci cand este
necesar si raceste atat partea din fatd a
produsului, cat si mebilierul. Acesta este
dezactivat automat, la terminarea
procesului de racire. Aerul cald iese pe
la partea de sus a usii cupterului. Nu
acoperiti aceste deschider de ventilatie
cu nimic. In caz contrar, cuptorul se
poate supraincalzi.

Ventilatorul de racire continué sa
functioneze in timpul functionarii
cuptorului sau dupa oprirea cuptorului
(aproximativ 20-30 minute). Daca gatiti
programand cronometrul cuptorului, la
sfarsitul timpului de coacere, ventilatorul
de récire se dezactiveaza odata cu toate
functiile. Durata de functionare a
ventilatorului de récire nu poate fi
determinata de utilizator. Acesta se
activeaza si se opreste automat.
Aceasta nu este ¢ eroare.

Lumina cuptorului

Becul cuptorului se aprinde, atunci cand
cuptorul incepe coacerea. La unele
modele, becul este aprins n timpul
coaceri, iar 1a altele se stinge dupa un
anumit timp.

In unele functii de functionare, lampa nu
se aprinde din cauza economiilor de
enargie.

Daca doriti ca becul cuptorului sa fie
aprins permanent, selectati functia de
operare ,Becul cuptorului” cu ajutorul
butonului de selectare a functiai.

Functionarea unitatii de
control a cuptorului

Avertismente generale pentru unitatea
de control a cuptorului

Burata maxima a intervalului de
preparare este de 5 de cre gi 59
de minute.

Programul va fi anulat Tn cazul
unei pene de curent. Va trebui sa
reprogramati cuptorul.

Tn timp ce realizati ajustar,
simbolurile relevante se aprind pe
ecran. Asteptali putin, pentru
salvarea setarilor.

Daca s-a realizat crice setare de
coacere, ora zilei nu poate fi
ajustata.

Daca timpul de coacere este setat
la inceperea coacerii, timpul
ramas este afisat pe ecran.

Tn cazurile in care timpul de gétit
este sefat; puteti anula automat
atingand tasta & pentru o lunga
perioada de timp.

ofnno e 7
1 I TR

1 Tasta alarma

2 Tasta de setare ora

3 Tasta de cresters valoare
4 Tasta de reducere valoare
5 Tasta setari

6 Tasta de blocare taste

23/R0




Simboluri afigaj

) : Simbal timp de coacere
- : Simbol de incheiere timp de
© coacere”
0 : Simbol alarma
# : Simbol sonda de carme®
: Simbolul de blocare a
f tastelor
| : Simbaol temperaturd
435 : Simbol setéri
: Simbol de blocare usa®

* Variaza n functie de modelul
produsului. Este posibil sa nu fis
disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

Pornirea cuptorului

Atunci cand selectati o functie de
utilizare cu care doriti sa realizati
coacerea, folositi butonul de selectare a
functiei si setati © anumita temperatura
cu ajutorul butonului de temperatura,
cuptorul incepe sa functioneze.
Oprirea cuptorului

Puteti opri cuptorul rotind butonul de
selectare a functiei si butonul de
temperatura pe pozitia off (oprit) (sus).
Prepararea manuald cu selectarea
temperaturii si a functiei de
operare a cuptorului

Puteti coace realizand controlul manual
(prin comanda dumneavoastra) fara
setarea timpului de coacere, selectand
temperatura si functia de operare
specifice alimentelor dumneavoastra.
Exemplu:

P

[«
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1.8electati functia de operare cu care
doriti sa realizati coacerea, folosind
butonul de selectare a functial,
2.Setati temperatura la care doriti sa
coaceli, folosind butonul de
temperatura.
» Cuptorul dvs. va incepe sa functioneze
imediat la functia si temperatura
selectate si pe ecran va aparea . Pe
afisa) vor aparea valoarea setaté a
temperaturii si animatiile pe 3 linii. Apoi,
timpul scurs de la inceperea gatitului
apare secveniial. Atunci cand
temperatura din cuptor atinge
temperatura setata, simbolul § dispare si
cronometrul va emite un bip. Animatia
cu 3 linii de pe ecran se cprests si
simbolul G apare continuu 1&nga
valoarea temperaturii. Cuptorul nu se
opraste automat, deoarece prepararea
manuald se face fard setarea timpului de
coacere. Trebuie sa controlati
prepararea si sa o dezactivati. In cazul in
care coacerea s-a inchelat, opriti
cuptorul rotind butonul de selectie a
functiei Butoane si butonul de
temperatura n pozitia off (oprit) (sus).
Prepararea prin setarea timpului
de coacere;
Puteti opri automat cuptorul la sfarsitul
timpului de coacers, selectand functia
de temperatura si functia de operare
specifice alimentelor dumneavoastra, si
setand timpul de ccoacere pe
cronometru.
1.8electati functia de coacere.
2. Apasati €3 pana cand simbolul €3
apare pe afisa) pentru timpul de
coacere.

O M
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Dupa setarea functiel si
temperaturii de operare, puteti
seta timpul de coacere pentru 30
de minute, apdsand tasta & direct
pentru setarea rapicd a timpului
de coacere si modificati ora cu
tastele®/o .

3.Reglati timpul de coacere cu tastele®
/2.

O Oran
I A

Timpul de coacere craste cu 1
minut in primele 15 minute, dupa
15 minute creste cu 5 minute.

4. Introduceti mancarea In cuptor si
setati temperatura cu butonul de
temperatura.

» Cuptorul incepe sa functioneze imediat

la functia si temperatura selectate.

Timpul de coacere setat ncepe

contorizarea inversa si § apare pe afisaj.

Timpul de gétire cu numaratoare inversa

si valoarea setatd a temperaturii apar

secvential cu animatie pe 3 linii lAnga
acestea. Atunci cind temperatura din
cuptor atinge temperatura setata,
simbolul § dispare si cronometrul va
emite un bip. Animatia cu 3 linii de pe
ecran se opreste si simbolul C apare
continuu langé valoarea temperaturii,
5.Dupa inchelerea timpului de coacere
setat, pe ecran apare mesajul ,End”
(Terminat) simbolul & clipeste, iar
cronometrul emite semnale sonore
6.Alarma sonoré este activa doua
minute. Apasati orice tasta pentru
dezactivarea alarmei sonore. Alarma
sonord se opreste, iar ora curenta
apare pe ecran.

Pentru a seta ora de incheiere a
coacerii la o ora ulterioara;
{Variaza in functlie de modelul
produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra.)
Prin selectarea temperaturii si functiei de
operare specifice retetei dumneavoastra,
puteti seta timpul de coacere si ora de
incheiere a coaceril la un moment de
timp ulterior, permitand pormirea i
oprirea autcmata a cuptorului.
1.5electati functia de coacere.
2. Apasati & pana cand simbolul &
apare pe afisa) pentru timpul de
coacere.

O M
L L L

Cupa setarea funciiel si
temperaturii de operare, puteti
seta timpul de coacere pentru 30
de minute, apasand tasta ® direct
pentru setarea rapida a timpului
de coacere si modificati ora cu
tastele®/O .

3.Reglati timpul de coacere cu tastele®

SO

S MAr-Lm
L

Timpul de coacere creste cu 1
minut in primele 15 minute, dupa
15 minute crasta cu 5 minute.
» Dupa setarea timpului de coacere,
simbolul (& este afisat constant pe ecran.
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4 Apdsati & pana cand simbolul &
apare pe afigaj, pentru inchelerea
timpului de coacere.

5.Reglali timpul final de preparare cu
tastele ©/0,

O I

5 L

80O QP B

» Dupa setarea timpului de coacere,
simbolul €2 si simbolul cu simbolul

pericadei de timp apar constant pe afisaj.

De indata ce incepe coacerea, simbolul
3 dispare.
6.Introduceti mancarea in cupter si
setati temperatura cu butonul de
temperatura.
» Ceasul cuptorului calculsaza
automat timpul pentru inceperea
coacerii, scazand timpul de coacere
din timpul de Tncheiere a coaceri
setat. Atunci cand soseste ora nceperii
coacerli, functia selectatd a cuptorului va
fi activatd, iar cuptorul va fi incélzit la
temperatura setatd. Timpul de coacere
setat ncepe contorizarea inversa il
apare pe afisaj. Timpul de gatire cu
numaratoare inversa si valoarea setata a
temperaturii apar secvential cu animatie
pe 3 linii 1Angé acestea. Atuncl cand
temperatura din cuptor atinge
temperatura setatg, simbolul § dispare si
cronometrul va emite un bip. Animatia
cu 3 linii de pe ecran se cprests si
simbolul C apare continuu langa
valoarea temperaturii,
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7.Dupa inchelerea timpului de coacere
setat, pe ecran apare mesajul ,End”
(Terminat) simbolul £ clipeste, iar
cronometrul emite semnale sonore

8.Alarma sonora este activa douéd
minute. Apasali orice tasta pentru
dezactivarea alarmei sonore. Alarma
sonord se opraste, iar ora curenta
apare pe ecran.

Daca se apasa orice tasta la
sfarsitul avertizarii sonore,
cuptorul incepe din nou sa
functioneze. Pentru a preveni
reluarea functionarii cuptorului la
sfarsitul avertismentului, fixati
butenul de termperatura si butonul
de functie la pozitia ,0" $i opriti
cuptorul.

Setari

Activarea blocirii tastelor

Puteti Impiedica interventiile asupra

unitatii de control, activand functia de

blocare a tastelor.

1.Apasati B pana cand simbolul &) apare
pe alisa.

» Simbolul & apare si numaratoarea
inversa 3-2-1ncepe pe afisa). La
incheiersa numaratorii inverse, este
activata blocarea tastelor. La apasarea
oricarei taste atunci cand blocarea
testelor este setatd, cronometrul emite
un semnal sonor iar simbolul @ clipeste.

Dacé eliberati tasta © inainte de
ncheierea numaratorii inverse,
blocarea tastelor nu va fi activaté.



Tastele cronometrului nu pot fi
utilizate atunci cand functia de
blocare este activa. In cazul
intreruperii alimentaril, blocarea
tastelor nu este anulata.

Dezactivarea blocarii tastelor

1.Apasati B pana cand simbolul &)
dispare de pe afisa).

» Simbolul @ dispare, iar blocarea

tastelor este dezactivata pe afiga).

Setarea alarmei

Puteti utiliza, de asemensa, cronomestrul
aparatului pentru orice avertisment sau
reamintire, in afara de coacere.

Ceasul cu alarma nu are niciun efect
asupra functiilor de operare a cuptcrului.
Se utilizeaza in scopul avertismentului.
De exemplu, puteti utiliza ceasul cu
alarma atunci cand doriti sa intoarceti
mancarea in cuptor, la ¢ anumitd ora.
Imediat ce timpul setat a expirat, ceasul
amite o alarma sonora.

Durata maxima a alarmei este de
23 ore si 59 de minute.
1.Apasati L pana cand simbolul 2 apare
pe afisa).

BIRREIE
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» Dupa setarea orei alarmei, simbolul 24
ramane apring iar ora alarmei ncepe
numardtoarea inversa pe afisaj. Daca

ora alarmei si timpul de coacere sunt

setate simultan, se va afisa cea cu

durata cea mai scurta.

3.Dupa expirarea timpului de alarma,
simbolul £ incepe s clipeasci gl
emite un semnal sonor.

Dezactivarea alarmei

1.La sfarsitul perioadel de alarma,
alarma sonord se emite timp de doua
minute. Apasali orice tasta, pentru
dezactivarea alarmei sonore.

» Alarma sonora se opreste, iar cra

apare pe afisaj.

Daca doriti sa anulati alarmas;

1. Apésati L pana cand simbolul £ apare
pe afisaj, pentru a reseta ora alarmei.
Apasati tasta © pana cand apare
,00:00".

2.0 puteti, de asemenea, sd anulali
alarma apésénd lung tasta.

Modificarea nivelului volumului

1.Atingeti tasta & pana cand simbolul
apare pe afisaj una dintre valorile b-
01-b-02-b-03.

2. Setati nivelul dorit cu tastele &/0. (b-
01b-02b-03)
T ' | 1%

: 0 I 0

a0 e %\{% &)

3.Apasati tasta % pentru confirmare,
sau setarea este activata la scurt timp,
fard apésarea vreunsi taste.

Setarea luminozitatii afigsajului

1.Atingeti tasta & pana cand simbolul &

apare pe afigaj una dintre valorile d-
01-d-02-d-03.
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2 Sotai niveld de lurinoziale dor ou
tastele 0/, (d-01-0-02-0-08)
d_Ma=
I T

00O Qe B

» Apasati tasta % pentru confirmare, sau

sefarea este activata la scurt timp, fard

apasarea vreungi taste,

Modificarea orei

Pe cuptor; pentru a schimba ora setata

anterior,

1. Apasati € pana cand simbolul &
apare pe afisa).

2. Setati ora apasand @/,
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3.Apasati tasta & sau ¥ pentru
_activarea campulul eferent minutelor. -

[l nl
I=inin]

2 QO © B 6

4.Setati minutul apasand &/0).

© OCco
Iuiulnk

5.Apasati tasta O sau % pentru a
confirma setarea.

» Ora este setatd, iar simbolul & dispare

de pe ecran.



[ Informatii g

Aceasta sectiune descrie indicatiile
privind prepararaa si gétirea alimentelor.
In plus, puteti regasi unele dintre
alimentele testate de producatori si
setdrile cele mal adecvate pentru acests
alimente. Setarile si accescriile adecvate
pentru aceste alimente sunt, de
asemenes, indicate.

Avertismente generale

privind coacerea in cuptor

¢ Daca deschidati usa cuptoruluiin
timpul sau dupa ncheierea coaceri,
se poate degaja abur fierbinte. Aburul
poate provoca arsuri ale mainilor, fetei
si/sau ochilor. Atunci cdnd deschideti
usa cuptorului, pastrati distanta.

¢ Aburul intens generat In timpul coacerii
poate forma picaturi de condens pe
interiorul si exteriorul cuptorului si pe
partile supericare ale mobilierului,
datoritd diferentei de temperatura.
Acesta este un eveniment fizic normal.

¢ Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia
in functie de reteta si cantitate. Din
acest motiv, aceste valori sunt indicate
sub forma de intervale.

* Indepartati intotdeauna accesoriile
neutilizate din cuptor, inainte de
inceperea coaceril. Accescrille ramase
in cuptor pot Impiecica prepararea
alimentelor la valorile corecte.

¢ Pentru alimentele preparate conform
retetei proprii, putetfi consulta ca
referinta retetele similare indicate in
tabelele de moduri de coacere.

¢ Folosirea accesorilor furnizate va
asiguré cele mal bune performante da
coacere. Respectati intotdeauna
avertismentela si informatiile fumizate
de producitor pentru vasele pe care
urmeaza sa le folositi.

¢ Taiati hartia de copt pe care o veli
folosi la gétit, la dimensiunile potrivite
vasului de coacere, Daca hartia de
copt iese din vas, exista riscul de
ardere si aceasta poate afecta
calitatez alimentelor. Folositi hartia de
copt in intervalul de temperaturd
specificat.

* Pentru o performanta buna de
coacere, asazati mancarea pe raftul
corect recomandat. Nu schimbati
pozitia pe raft, in timpul coacerii.

Produse de patiserie §i mancare la

cuptor

Informatii generale

¢ V& recomandam sa folositi accesoriile
produsulul, pentru o performantd buna
a coacerii. Daca doriti sa folositi un
vas de bucatarie extern, alegeli vasele
de culoare nchisa, care nu lipesc si
rezista la temperaturd Tnalta.

* Daca se recomanda preincalzirea n
tabelul programelor de ccacere,
asigurati-va ca puneti mancarea la
cuptor dupa preincalzire.

¢ Daca intentionati sa gatiti folosind vase
pe gratarul de sArma, asezati vasul In
mijlocul gratarului, nu 1Anga peretele
din spate.

¢ Toate ingredientele utilizate la
prepararea produselor de patiserie
trebuie sa fie proaspete sila
temperatura camerei.

¢ Timpul de preparare a produselor
poate varia, in functie de cantitatea de
alimente si marimea vaselor de géatit.

* Matritele din metal, ceramica si sticla
extind timpul de gatire, iar suprafata
inferioard a alimentelor de patiserie nu
se rumenesc uniferm.

¢ Daca utilizati hartie de gatit Tn timpul

gatitului, se poate observa 0 mica

rumenire pe suprafata inferioara a
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alimentului. In acest caz, poate fi

necasar sa prelungiti timpul de gétit cu

aproximativ 10 minuta.

¢ Valorile specificate n tabelele de
coacere sunt determinate ca urmare a
testelor efectuate in laboratcarels
noastre. Valorile potrivite pentru
dumneavoastra pot diferi de aceste
valori.

¢ Agezali vasul pe raftul corespunzator
recomandat in tabelul programelor de
coacere. Luatli ca referinta raftul de jos
al cuptorului, ca fiind raftul 1.

Indicatii pentru coacerea prajiturilor
¢ Daca prajitura este prea uscats,

cresteti temperatura cu aproximativ 10

°C si recuceti timpul de coacere.

¢ Daca prajitura este umeda, folositi o
cantitate mica de lichid, sau reduceti
temperatura cu 10 °C.

* Daca partea de sus a prajiturii este
arsa, puneti pe raftul inferior, reduceti
temperatura si cresteti timpul de
coacere.

* Daca se coace bine in interior, dar
axteriorul este lipicios, folositi ¢
cantitate mal mica de lichid, reduceti
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temperatura si cresteti timpul de
coacere.

Indicatii pentru coacerea produselor

de patiserie

¢ Daca produsele de patiserie sunt prea
uscate, cresteti temperatura cu
aproximativ 10°C si reduceti timpul ce
coacere. Umezili foille de aluat cu un
50s preparat din lapte, ulel, ou sl
amestec de iaurt.

¢ Daca produsele de patiserie se coc
lent, asigurati-va ca acestea nu sunt
atét de groase ncat sa se reverse
peste marginea vasului.

¢ Daca aluatul este rumenit 1a suprafata,
dar partea infericaré este necoapta,
asigurati-va ca sosul nu se
acumuleaza in cantitate prea mare la
partea de jos a vasulul. Pentru o
rumenire uniforma, ncercali sa
intindeti sosul uniform intre foile de
aluat si compozitie.

* Coacell In pozitia si la temperatura
adecvatd, conform tabelului de
preparare. Daca partea de jos nu este
incé suficient de rumenita, asezati pe
un raft inferior, la urmétoarea
preparare,



Tabel de gatit pentru produse de patiserie $i mancare la cuptor
Sugestii pentru gatit cu o singura tava

Prajituri in Incalzire
tjavé Tava standard™ supericard i 3 180 30...40
infericard
Préjituri in Forma de copt pe incélzire
forma de gratar de sarmg** ventilator 2 180 30...40
copt
incélzire
Tava standard” supetrioard si 3 160 25...35
inferioard
Modele cu
Torturl mici rafturi de
N . incalzire sérmé: 3 .
Tava standard ventilator Modele fara 150 25...35
rafturi de
sarma: 2
Forma rotunda pentru P
tort, diametru 26 cm Incalzire
' e supericara si 2 150 30...40
cu gratar de sarma la RO
N x inferioara
Prajitura partea de sus
pandigpan  Forma rotunda pentru )
tort, (Tametru ?6 (zm, Incglzwe 5 155 3040
cu gratar de sarma la ventilator
partea de sus**
. Incélzire
Tavaproduse de oo o 3 170 95 .35
N patiserie . ) <
Prajitura infericard
Tava prlodgs*e de Incaflzwe 3 170 o0 80
patiserie ventilator
incalzire
Produse d Tava standard” supetrioard si 2 200 35..45
Lse Ge inferioard
patiserie Incalzire
Tava standard* . 2 180 30 ... 40
ventilater
incalzire
Produse de Tava standard” supericara si 2 200 20...30
patiserie cu infericard
crema Tava standard? Incalzire 3 180 20 ... 0
ventilator
Incalzire
A Tava standard™ supericard i 3 200 30...40
Paine S
. - infericard
intreaga Incalzire
Tava standard™ e 3 200 30...40
ventilator
Formé& de P
sticla/metalic Incalzire
Lasagna dreptunghiulard pe supericara § 2sau3 200 30...40
infericara

gratar de sArm&™”
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. incélzire
neagra, diametru 20

. supetrioard si 2 180 50...65

cm, pe gratar de e

oo P infericaré

Flacinta cu sarmé
mere Forméa metalica .

neagra, dlarpetru 20 Incqlzwe 5 170 50 ... 65

cm, pe gratar de ventilater

sarmé&™

incalzire
Pizza Tava standard* supericara si 2 200 ... 220 10...20

infericara

Pentru teate retetele, se recomanda preincalzirea.
* Este posibil ca aceste accesorii 84 nu fie incluse In produsul dumneavoastra.

** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastrd. Acestea sunt accesotii disponibile

comercial.

Sugestii pentru gatit cu doua tavi

Modele cu
Maodele cu rafturi de
5 _Tavi standard® o r‘aftu~r! de S8rmd: 25 ...
Torturi mici 4 —Tavé preduse de Incalzire 2-4 sarma. 150 55
stiseric” ventilator Modele fara Modele fara
P . rafturi de rafturi de
sarmd: 140 sarmd: 30 ...
40
2 —Tava standard” P
Prajitura 4 —Tava produse de Incalzire 2-4 170 25 ... 35
T ventilator
patiserie
Produse de 1~ Tava standarg* Incalzire
AR 4 —Tava produse de . 1-4 180 35..45
patiserie A ventilator
patiserie
Produse de 2 —Tava standard” incilzire
pansene: cu 4 —Tava pro(ldu*se de ventiator 2-4 180 20...30
crema patiserie

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

* Este posibil ca aceste accesorii 84 nu fie incluse In produsul dumneavoastra.

** Aceste acceserii nu sunt incluse in produsul dumneavoastrd. Acestea sunt accesorii disponibile

comercial.

Tabel de gatit pentru incilzire ventilator eco - functie de operare

* Nu modificali tempearatura de preparare dupa ce incepe sé se gateasca Incélzire
ventilator eco - functie de gperare.

* Nu deschideti usa atunci cand coaceti n Incélzire ventilator eco - funciie de
operare. Daca usa nu aste deschisd, temperatura interloara este optimizata
pentru a econcmisi eneargie si poate diferi de afisa).

* Nu preincalziti In modul Incélzire ventilator eco.
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Sugestii pentru gatit cu o singuri tava

Torturi mici Tava standard 3 160 25 ...35
Prajitura Tava standard® 3 180 25 ... 36

Pgogé&;i:e Tava standard® 3 200 45 .56

Preduse de

patiserie cu Tava standard® 3 200 35.. 45
crema

* Este posibil ca aceste accesorii s8 nu fie incluse in produsul dumneavoastra.
Carne, peste si pui ¢ Dupa expirarea timpului de preparare,
Punctele cheie ale prijirii [asati carmea n cuptor timp de circa
» Condimentarea cu suc de 1dmaie si 10 minute. Sucul camii este mail bine
piper hainte de prepararea puiului, distribuit in timpul frigerii $i nu se
curcanului si bucatilor mari de carne, scurge, atunci cand camea este taiata.
creste performanta de preparare. * Pestele trebuie agszat pe un raft
* Sunt necesare intre 15 si 30 de minute central sau inferior, Intr-un vas
n DIUS: pentru a gét\ carmnea cu 0s, rezistent la temperatUé nalta.
decat pentru frigerea camil taiata file. * Gatiti alimentele recomandate in masa
e Luaii in calcul aproximativ 4-5 minute de gatit cu ¢ singura tava.
de timp de gatire per centimetru din
grosimea camil.
Tahel de gatit pentru carne, peste si pasare

Fripturd

Incélzire

. (bucat_a = . infericarad/supericard 15 min. )
intreaga) / Tava standard asistats de 3 250/max, apci 60 ... 80
Carne de ventilatar 180 ... 190
fript (1 ko)
Pulpd de inferiog;g?;ﬁ reerioa ré
miel (1.5 - Tava standard asistatép il 3 170 85 .. 110
20 kg) ventilator
Gratar de sarm&” inferio;g?s‘ﬂreerioaré 15 min.
Asezati o tava pe un Te/sUp 250/max, apci 60 ... 80
.y o asistaté de
Pui fript (1.8- raft infericr ventilatar 190
2 kg Gratar de sarm&” 15 min.
Asezati o tava pe un Functie 30" 250/max, apci 60 ... 80
raft inferior 190
Incalzire 95 min
Turcia (5.5 Tavd standargr  Merioara/superioara 250/max, apal 150 ... 210
ke asistatd de
‘ 180 ... 190
ventilator
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25 min.

Tava standard® Functie ,3D” 1 250/max, apoi 160 ... 210
180 ... 190

Gratar de sarma* inferio;r;gfas‘ﬂ;)eerioaré

Asezati o.tavg peun asistats de 3 200 20...30

raft inferior .
Peste ventilator

Gratar de sarma”

Aserzati o tavd pe un Functie 30" 3 200 20...30

raft inferior

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

* Este posibil ca aceste aceesorii 34 nu fie incluse Tn predusul dumneavoastra.
** Aceste acceserii nu sunt incluse T produsul dumneavoastrd. Acestea sunt accesorii disponibile

comercial.

Graitoare

Camea rosie, pestele si puiul se

rumenesc rapid atunci cand sunt puse

pe gratar, capata o crusta frumoasa si
nu se usuca. Camea file, frigaruile,
carnatii precum si legumele suculente

(rosii, ceapa etc.) se preteaza in med

deosebit pentru frigerea pe gratar,

Avertismente generale

¢ Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta pericol
de incendiu. Puneti pe gratar doar
alimente adecvate pentru frigerea la
foc putemnic, pe gratar. De asemenea,
nu asezati mancarea prea departe,
respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea mai
fierbinte zona, iar alimentale cu un
continut mare de grasime se pot
aprinde.

« Inchideti usa cuptorului in timpul
utilizarii gratarului. Nu folositi
gratarul cu usa deschisa.
Suprafetele fierbinti pot provoca
arsuril
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Indicatii esentiale pentru prepara-

rea pe gratar

¢ Puneti pe gratar alimente de grosime
si greutate pe cat posibil similare.

* Agezati alimentele pe care doriti sa le
preparali pe gratarul de s&rma sauin
tava gratarului, asezandu-le astfel
incat sa nu depasiti dimensiunile
elementului de incélzire,

* In functie de grosimea alimentelor de
pe gratar, timpii de preparare indicati
in tabel pot varia.

¢ Asezafi gratarul de sarma sau tava
gratarului la nivelul dorit, in cuptor.
Dacd frigeti pe gratar, introduceti tava
cuptorului pe raftul inferior, pentru a
colecta grasimea scursa, Tava
cuptorului pe care urmezza sa o
introduceti trebuie s fie dmensionata
astfel incat sa acopere intreaga zona a
gratarului. Este posibil ca aceasta tava
s& nu fie inclusa cu produsul. Pentru o
curatare mai usoara, turnati apa in
tava cuptorului,



Tabel de preparare la gratar

Peste Gratar de s&rma 4-5 250/max 20...25
Bucéti de pui Gratar de s&rma 4-56 250/max 25..35
Chiftels (vitd) - 12 bucati Gratar de s&rméa 4 250/max 20... 30
Cotlet de miel Gratar de s&rma 4-5 250/max 20...25
Friptura - {feliat) Gratar de sArmé 41-5 250/max 25.30
Cotlet de vitel Gratar de s&rma 4-5 250/max 25.30
Legume gratinate Gratar de s&rma 4-5 220 20...30
Paine toast Gratar de srma 4 250/max 1.3

Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/ripte pe grétar.
Intoarceti mancarea pe gréatar, dupd scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

Retete de test standardului EN 80350-1, pentru a
s Alimentele din acest tabel de facilita testarea predusului pentru
preparare sunt pregétite conform institutele de control.

Tabel de gatit pentru alimentele de incercare
Sugestii pentru gatit cu o singura tava

Incalzire

Tava standard” supericard 3 140 20...30
si inferipar
Modele cu
Fursecuri rafturi de
{dulei) Thcalzire slrma: 3
Tava standard™ e Modele 140 15...25
ventilator B4 :
Ara rafturi
de sarma:
2
incalzire
Tava standard” superioaré 3 160 25..35
si infericard
Modele cu
Terturl mici r%ﬁurlda
3 incélzire sarma.: 3
Tava standard” . Modele 150 25 .35
ventilator .
fara rafturi
de sarma:
2
Forma rotunda pentru P
tert, diametru 26 cm, cu Incallzwed
gr&tar de sarma la partea s_gpen_o?ra} ? 150 30 ... 40
Prajitura de sus™ si infericara
pandispan Formé rotunda pentru )
tort, diametru 26 cm, cu Incalzire
grétar de sarma lapartea  ventilator 2 155 040
de sus™
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arma metalica neadra, ncalzire

diametru 20 cm, pe supericara 2 180 50 ... 65
Placinta cu grétar de sarma** si inferipar
mere Forma metalica neagré, Tnealzire
diametru 20 cm, pe . 3 170 50...65
ventilator

gratar de sérm&*”
Pentru teate retetele, se recomanda preincalzirea.
* Este posibil ca aceste accesorii 54 nu fie incluse In proedusul dumneavoastra.
** Ageste accescrii nu sunt incluse in produsul dumneavoastra. Acestea sunt accesorii disponibile
comercial.

Sugestii pentru gétit cu doud tavi

2-Tavé standard

Fursecur 4-Tava produse de ncae -4 140 15 .. 25
{(dulci) e ventilater
patiseric

Modele cu

Modele cu rafturi de
Torturi mici 4 T““faﬁggggfe ® lentitor  © % Modelef&rd  Modele fars

rafturi de rafturi de
sarma: 140 sarma: 30 ...

40

Pentru teate retetele, se recomanda preincalzirea.

* Este posibil ca aceste accesorii 54 nu fie incluse In proedusul dumneavoastra.

** Aceste acceserii nu sunt incluse T produsul dumneavoastrd. Acestea sunt accesotii disponibile
comercial.

Graitoare

Paine toast Gréatar de sarmé 4 250/max 1.3
Chiftele {vith) - 12 bucall  Gratar de sarma 4 250/max 20...30
Intoarceti mancarea pe gritar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.

Se recomanda preincélzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coaptedripte pe grétar.
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Informatii generale privind
curatarea

A Avertismente generale

¢ Asteptali ca aparatul sa se raceascs,
inainte de a-l curdta. Suprafeiele
fierkinti pot provoca arsuril

* Nu aplicati detergenti direct pe
suprafetele fierbinti. Acest lucru poate
provoca pete permanente.

* Curatali si uscati temeinic aparatul
dupa fiecare utilizare. Astfel, resturile
alimentare sunt curatate cu usurinta si
este prevenita ardersa acastcra,
atunci cand produsul este utilizat din
nou, mai tarziu. Astfel, veti prelungi
durata de viata a aparatului, iar
preblemele care pot apérea frecvent
sunt reduse.

¢ Nu folositi aparate de curatare cu
aburi, pentru curatare,

¢ Unii detergenti sau agenti de curatare
pot deteriora suprafata. Nu folositi
detergenti abrazivi, pulberi de curtat,
creme de curdtare, produse pentru
indepartarea calcarului sau obiecte
ascutite in timpul curataril.

+ Nu este nevcie de un agent special de
curatare pentru curatarea produsului
dupa fiecare utilizare. Curdtali aparatul
cu detergent de vase, apé caldé sio
carpa moale sau un burete si uscati-|
cuU o carpa uscata din microfibra.

* Asigurafi-va ca stergeti complet
lichidul ramas dupa curdtare si curatati
imediat orice stropi rAmasi in urma
prepararii alimentelor.

¢ Nu spalati niciun component al
produsului Th masina de spalat vase.

Suprafete de inox si otel inoxidabil

* Nu folosifi agenii de curatare care
contin acid sau clor, pentru curitarea

suprafetelor si manerelor ds inox sau
otel inoxidabil,

¢ Suprafata dg inox sau otel inoxidabil isi
poate schimba culoarsa in timp. Acest
lucru este normal. Curétati suprafata
inox sau ofel inoxicabil cu un
datergent potrivit dupa fiecare folosire.

¢ Curatati cu o cérpa moale cu solutie
da detergent lichid (care nu zgarie)
potrivit pentru suprafetele de otel
inoxidabil, avand grija sa stergeti intr-o
singuré directie.

* Indepértati urmele de calcar, ulei,
amidon, lapte si proteine de pe
suprafete de otel inoxidabil sau de
sticla imediat, fard intarziere. Petels se
pot oxida in timp.

Suprafete emailate

¢ Dupa fiecare utilizare, curatati
suprafetele emailate cu detergent de
vase, apa calda si o cérpa moale sau
burete, si uscati cu o carpa uscata.

¢ Dacd aparatul dumneavoastré are o
functie de curatare usoara cu abur,
puteti realiza curatarea usoara cu abur
n cazul murdariei usoare,
nepersistente. (Consultati sectiunea
LCurdtarea usoara cu abur”)

¢ Pentru pete persistente se poate
utiliza produsul de curdtare pentru
cuptor si gratar, recomandat pe site-ul
web al marcii produsului dvs., dar si
bureti de sarma fard zgariere. Nu
folositi un produs extern de curdtat
cuptorul.

¢ Cuptorul trebuie s4 se raceasca,
pentru curdtarea zonei de preparare.
Curatarea suprafetelor fierbinti va crea
atat pericol de incendiu, cat si
deteriorarea suprafetei emailate.

Suprafete catalitice

¢ Peretii laterall din zona de preparare
nu pot fi aceperiti decat cu vopsea de
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emall sau strat catalitic. Acest agpect
variaza in functie de modal.

¢ Peretii catalitici au o suprafatd mata si
poroasd uscara. Peretii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curatati.

* Suprafetele catalitice absorb ulei
datoritd structurii poroase si incep sa
straluceasca atunci cénd suprafata
este safurata cu Ulei, in acest caz se
recomanda inlocuirea pieselor.

Suprafete de sticla

s Atunci cand curdtati suprafete de
sticla, nu utilizali instrumente metalice
dure si materiale de curatare abrazive.
Acestea pot deteriora suprafata sticlei.

e Curatafi aparatul cu detergent de vase,
apa caldd si o cérpd moale din
microfibra, potrivitd pentru suprafetele
de sticla si uscati-l apoi cu ¢ carpa
uscata din microfibra.

e Daca rAmén urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apa rece si uscali
Cu O carpa uscata din microfibra.
Resturile de detergent ramase pot
dsteriora suprafata sticlei, ulterior.

* In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curdtate cu
culite cu lama zimtata, burete de
sSArmaA sau instrumente ascutite
similare.

* Puteti indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil Tn
comert, cu un agent de detartrare
cum ar fi otetul sau sucul de laméaie.

¢ Daca suprafata este foarte murdara,
aplicati agentul de curatare pe paté cu
un burete si asteptati pana ¢céand
acesta funciioneaza coract. Apoi,
curatali suprafata de sticla cu o carpa
umeda.

* Decolordrile si petele de pe suprafaia
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.
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Piese de plastic si suprafete vop-

site

* Curatali partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa
calda si o GArpa moale sau un burete
si uscati cu o carpd uscata.

¢ Nu utilizati instrumente metalice
ascutite si agenti de curatare abrazivi,
Suprafetele pot suferi deteriorari.

¢ Asigurati-va ca imbinarile
componentelor aparatulul nu rAman
umede sau cu urme de detergent. i
caz contrar, acestea pot fl afectate de
ruginire.

Curatarea accesoriilor

Daca nu se specifica altfel in manualul

de utilizare, nu curatati accesoriile

produsului in masina de spalat vase.

Curatarea panoului de

comanda

¢ Atunci cnd curétati panourile de
comanda si butoanele, stergeti panoul
si butoanele cu o cérpa moale, umeda
si uscati cu o carpd uscata. Nu
indepartati butcanele si garniturile de
dedesubt pentru a curata panoul de
comanda. Panoul de comanda si
butocansle pot fi deteriorate.

In timpul curatarii pancurilor de inox cu
butcansle de control, nu utilizati agenti
de curatare pentru inoxin jurul
butoanelor. Indicatorii din jurul
butcanslor se pot sterge.

Curatati panourile de control tactile cu
0 carpa moale umeda si uscati cu o
carpa uscata. Daca produsul
dumneavoastra este prevazut cu o
caracteristica de blocare a tastelor,
setali blocarea tastelor inainte de
curatarea pancului de control. In caz
contrar, se pot produce detectar
incorecte la nivalul tastelor.



Curatarea interiorului
cuptorului (zona de

preparare)

Urmati instructiunile de curatare descrise
n sectiunea ,Informatii generale despre
curdtare” In functie de tipurile
suprafetelor din interiorul cuptorului.
Curatarea peretilor laterali ai cup-
torului

Peretii laterali din zona de preparare nu
pot fi acoperiti decat cu vopsea de emall
sau strat catalitic. Acest aspect variaza
in functie de model. Dacé exista un
perete catalitic, consultati sectiunea
LPeretii catalitici” pentru informatii.

Daca aparatul dumneavoastra reprezinta
un model cu rafturi de sarma, scoateti
rafturile inainte de a curdta peretii laterali,
Apoi, realizati curatarea asa cum este
descris in sectiunea ,Informatii generale
despre curatare” in funciie de tipul
suprafetei peretelui lateral.

Pentru a scoate rafturile laterale
de sadrma:

1.5coateti partea din fata a raftului de
sarma, tragéandu-l catre peretale lateral
din partea opusa.

2. Trageti raftul de s&rma spre
dumneavoastra, pentru a-|l indeparta
complet,

3.Pentru reasambilarea rafturilor,
procedurile aplicate la indepartarea
acestora trebuie repetate in ordinea
inversa a etapsior.

Auto-curatare pirolitica
Cuptorul este echipat cu auto-curatare
pirolitica. Cuptorul este ncalzit la aprox.
A420-480 °C, iar murddria existenta este
arsé pana devine cenusa. Acest lucru
poate cauza degajarea de fum gros.
Asigurati o ventilatie buna. Piroliza
trebuie utilizatd dupa aproximativ fiecare
a 10-a utilizare a cuptorului.
Avertismente generale

Suprafetele fierbinti provoaca
arsuril

Nu atingati aparatul in timpul
etapei de curatare automata si nu
le permiteti copiilor & s& apropie.
Asteptati cel putin 30 de minute
nainte de & indeparta reziduurile.

Tnainte de a utiliza functia de auto
curatare pirolitica indepartati toate
accesoriile, raftul telescepic si
rafturile laterale (n daca sunt
disponibile). In caz contrar,
accesoriile si rafturile laterale vor fl
distruse.

Daca produsul dumneavoastra
este echipat cu un accesoriu
rezistent la pircliza {rezistent la
auto-curdtare la temperaturi
ridicatg), nu trebuie sa indepartati
aceste accesori din cuptor. Daca
accesorile dumneavoastrd sunt
rezistente la curatarea pirolitica,
sau nu, este specificat In
sectiunea despre accesorii. Daca
nu este specificat, accesorile
dumneaveastra nu sunt rezistente
la temperaturi ridicate. Pentru a
evita distrugerea, trebuie sa fie
indepartate din cuptor inainte de
auto curatars.
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Nu curaiati garnitura usil.
Garnitura din fiord de sticld este
foarte sensibila si se poate
deteriora usor.

Daca garnitura usii cuptorului este
deteriorata, inlocuiti-o cu una
noua obtinutd de la un service
autorizat.

1.Incepartati toate accesoriile din cuptor.

La modelele cu ralft lateral; nu uitati sa
scoatetl rafturile laterale.

2 Inainte de ciclul de curatare,
indepartati murdéria de pe suprafetele
exterioare si interiorul cuptorului cu o
lavetd umeda.

3.Selectati functia ,Pyrolysis (Piroliza)”
(auto-curatare).

P2:00 va lumina intermitent pe afisg.

4.Setali butonul de temperatura la
temperatura cea mai inaltd ,max"
{maximum) .

5. Odata ce functia de pircliza inceps,
P2:00 se va aprinde constant si va
ncepe sa cronometreze. Timpul de
auto-curatare apare pe afisa). Aceasta
duratéa nu poate fl reglata.

6.Cand cuptorul atinge © anumitd
temperatura dupa inceperea
procesului de auto-curdtare, simbolul
de blocare [ apare pe afisajul de timp
si usa cupterului nu poate fi deschiga.
Aceasta ramans blocata o pericada
de timp dupa terminarea functiei de
piroliza. Nu fortali incuietoarea usil
folosind manerul Tnainte ca simbolul de
blocare sa dispara.

7.Cand procesul de curatare s-a
ncheiat, pe ecran apare ,End”.

8.Dupd ce este afisat ,End”, hcheiati
procesul setand butcanele de functie
si temperatura in pozitia 0 (OFF-
OPRIT).

9.Dupa ce simbolul & dispare de pe
afisaj, iIndepartati depunerile de
grasime cu un amestec de apa si ofet.
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10.Apésati orice tasta pentru
dezactivarea alarmei sonore.

Bupa finalizarea funcliei ce
pirolizd, blocarea usii va fi activa
pana cand cuptorul se raceste la
o temperaturd adecvaté. Daca
doriti 58 gatiti ceva n timpul
acestui proces, pe ecran se va
afisa ,H”, iar gatitul nu va fi
permis.

Curatarea usii cuptorului

Nu folositi produse de curatare
abrazive durs, instruments
metalice ascutite, burete de
sérma sau inalbitor, pentru a
curata usa si geamul cuptorului,

Puteti indeparta usa cupterului si
gearmurile usii, pentru a le curata. Modul
indepartarii usilor si geamurilor este
explicat in sectiunile ,ndepartarea usi
cuptorului” si ,Indepartarea geamului
interior al usi”. Dupa scoaterea
gearmurilor intericare ale usii, curatati-le
cu detergent de vase, apé caldd sio
carpa moals sau burete, si uscali cu o
cérpa uscata. Stergeti sticla cu otet
apoi clatiti-o Tmpotriva reziduurilor de
calcar care pot aparea pe sticla
cuptorului.
indepirtarea usii cuptorului
1.Deschideti usa cuptorului.
2.Deschideti clemele din soclul
balamalei usii din fata, la dreapta sila
sténga, apasand In jos, asa cum se
aratd in figurd.
Tipul balamalel (A), (B), (C) variaza in
functie de modelul produsului. Figurile
de mai jos aratd cum sa deschideli toate
tipurile de articulatii.
(A} balama de tip este disponibila in
tipurile de usi normale.
(B) balama de tip este disponibila n
tipurile de usi cu inchidere usoara.



Balama de tip (C) este disponikila in
tipurile usilor de deschiders / inchidere
usoare.

Inch|dere balama pozilie deschisa
3.Pozitionati usa cuptorului in pozitie
semi-deschisa

Inchidere balama - pozitie inchisa
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4. Tragafi usa detasata in sus, pentru a o
glibera din balamalele din partea
dreapta si stngé si indepértati-o.

Pentru reatasarea usii, procedurile
aplicate la indepartarea acesteia
trebuie aplicate in ordinea inversa
a etapelor. Atunci cand instalati
usa, asigurati-va ca inchideti
clemele de pe locasul balamalai.

Indepartarea geamului
interior al usii cuptorului
Geamul interior al usii din fata a
aparatului poate fi indepértat pentru
curatars.

1.Deschideti usa cuptorului,

2.Trageti catre dumneavoastra
compongnta de plastic, atasata pe
sectiunea superioara a ugli din fata,
apasand simultan pe punctels de
presiung de pe ambele parti ale
componenteai si Indepartati-o.

3.Asa cum se aratd in figura, ridicati cu
grija geamul de la partea interioara (1)
in directia ,A" apoi scoateti tragand in
directia ,B".
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1 Panou ce sticla la interfata cu
interiorul

2* Panou de sticla interior {Este posibil
$a nu existe pentru produsul
dumneavcastr)

4.Daca produsul cumneavoastird are
geam interior {2}, repetati procesul
pentru dstasarea acestuia (2).

5.Primul pas al reasamblarii usii este
reasamblarea geamului interior (2),
Asezali marginea tesita a geamului pe
marginea tesitd a fantei de plastic.
(Daca aparatul este prevazut cu geam
interior). Geamul interior (2 trebuie
atasat la fanta de plastic cea mal
apropiata de geamul cal mai din
interior (1).

6.1n timp ce reasamblati geamul de la
interior (1), orientati partea imprimata a
geamului catre geamul dinspre interior.
Este cruciala asezarea colfurilor
inferioare ale geamului cel mai din
interior (1) in fantele de plastic de Ia
partea inferioara.

7.Apasati componenta de plastic in
directia cadrului, pana cand se aude
un ,clic”.

Curatarea lampii cuptorului
In cazulin care usa de sticli a lAmpii
cuptorului din zona de preparare se
murdareste; curdtati cu detergent de
vase, apa calda si o crpa moale sau un
burete si uscati cu ¢ carpa uscata. I
cazul defectéarii lampii cuptorului, o puteti
inlocui respectand instructiunile din
sectiunile urmatoare.



inlocuirea lampii cuptorului

A Avertismente generale

* Pentru a evita riscul de electrocutare
nainte de nlocuirea [Ampii cuptorului,
deconectati conectorul electric gl
asteptati racirea cuptorului.
Suprafetele fierbinti pot provoca arsuril

* In acest cuptor se foloseste o lampa
incandescenta cu o putere mai mica
de 40 W, o Indltime mai mica de 60
mm, un diameatru mai mic de 30 mm
sau o lampa cu halogen cu priza tip
G9, o putere mai mica de 60 W.
Lampile sunt potrivite pentru
functionarea la temperaturi paste
300 © C. Lampile pentru cuptor pot fi
obtinute de la agentii de service
autorizali sau de la un tehnician cu
licenta.

* Pozitia lampii poate sa difere de cea
indicata in figura.

¢ | ampa folosita pentru acest aparat nu
este adecvata pentru lluminatul
incaperior locuintei. Scopul acestei
lampi este sa permita utilizatorului sa
supravegheze alimentele din interiorul
cuptorului.

* | ampile utilizate In acest aparat
trebuie sa reziste la condifii fizice
aextreme, cum ar fi temperaturi peste
50 °C.

in cazul in care cuptorul

dumneavoastra este previazut cu o

lampa rotunda,

1.Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2.5coateli capacul de sticla, rotindu-1n
3ens invers acelor de ceasormnic.

3.Daca lampa cuptorulul este de tip (A),
cain figura de mai jos, roftiti lampa
cuptorului asa cum se arata in figuré si
nlocuiti-o cu una noud. Daca este de
tip (B), scoateli asa cum se arata n

4.Repozitionati capacul de sticla.

in cazul in care cuptorul este

prevazut cu o lampa de forma

patrata,

1.Deconectali aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2.Scoateti rafturile de sarma conform
descrieril,

3.Ridicati capacul de sticla de protectie
al lampii cu o surubelnita.

4.Daca lampa cuptorulul este de tip (A),
cain figura de mai jos, roftiti lampa
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cuptorului asa cum se araté in figurd sl
nlocuiti-o cu una noud. Daca este de
tip (B), scoateti asa cum se arata In
figurd si inlocuiti cu una noua.

5.Repozitionali capacul de sticla si
rafturile de sérma.

44/R0O




Consultati reprezentantul de servicii tehnice autorizat, tehnicianul detinator de
licenta sau distribuitorul de la care ati achizitionat produsul, daca nu puteti remedia
problemele, desi ati implementat instructiunile din aceasta sectiune. Nu incercali

* Acest lucru este normal. >>> Aceasta nu este o defectiune.

¢ Vaporii care apar in timpul coacerii se pot condensa si forma picaturi de apa,

atunci ¢and intré In contact cu suprafete reci ale aparatulul. »>>»> Aceasta nu este
defecti

¢ Atunci cand partile metalice se incalzeasc, acestea se pot dilata, provocand
zgomot. >»>> Aceasta nu este o defectiune.

¢ Siguranta de retea este defecta sau s-a declansat. >>» Verificatli sigurantele de fa
tabloul de siqurante. Daca este necesar, schimbali-le sau resetafi-le.

¢ Aparatul nu este conectat la priza (mpamantata). == Verificall conexiunea fa
priza.

¢ Butoanele/butoansle rotative/tastele de pe panoul de control nu
functioneaza. >»> Daca aparatul este prevézut cu functie de blocare a tastelor,

te activa bl tastelor. D tivat ta funct

ecul cuptorului este defect. >>> Schimbati becul cuptoruiul.

* Alimentarea este intrerupta. »>> Verificati daca se realizeaza alimentarea.
Verificati sigurantele de la tabloul de sigurante. Dacd este necesar, schimbali-le
sau resetati-le.

* Fste posibil ca acesta sa nu fig setat Iz 0 anumita funciie si/sau temperatura de
codacere. »>> Sefali cuptorul la o anumita funclie si/sau temperatura de coacere.
La modelele echipate cu cronometru, cronometrul nu este reglat. >>> Reglati
ora.

Alimentarea este intrerupta. »>> Verificali daca se realizeaza alimentarea.
Verificali siqurantele de la tabloul de siqurante. Daca este necesar, schimbali-fe
sau resetafi-fe.

Este posibil ca usa cuptorului sa fie deschisa. »>>> Asigurafi-va c& usa cuptorului
este inchisa. Daca usa cuptorului riméane deschisd mal mult de aprox. 5 mintite,
setarile timpului de gatire vor fi anulate, elementele de incalzire nu vor functiona si
farmpa cuptorului nu $e va aprinde.

¢ A avut loc ¢ ntrerupere anterioard a almentarii electrice. »»> Feglati ora/
Deconectall si reconectafi aparatul,
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Coduri/motive de eroare si solutii posibile

ontactat centrul de service

Eri1-Er7 Ercri de comunicare . o
autorizat pentru a elimina eroarea.
Er8-FEr27 Ercri senzor Go”t?‘“a“ centrul d‘? Service
autorizat pentru a elimina eroarea.
Er 32 - Er 41 Erori deincélzire a cuptorulul Gontactan centrul d‘? service
autorizat pentru a elimina eroarea.
Er42 - Er 58 Erori componente cuptor Contgctap centrul d?‘ Service
autorizat pentru a elimina eroarea.
Er 58 - Er 64 Erori usa cuptor Contgctap contrul dg Serviee
i autorizat pentru a elimina eroarea.
Frori legate de abur {pentru  Contactati centrul de service
Er65-Er71 . . -
cuptoars cu functie dg abur}  autorizat pentru a elimina eroarea.
Er 72 -Er80 Erori hardware Contactat,l centrul d‘? Service
autorizat pentru a elimina eroarea.
Er &1 -Frgs Frori siguranta cuptor Go”t?““at-' centrul d‘? service
autorizat pentru a elimina eroarea.
Erori de conexiune la internet . ‘
: Contactati centrul de service
Er&6 - Er&g {pentru cupteare cu functie o o
. autcrizat pentru a elimina eroarea.
Homewnhiz)
Erori cuptor cu mlcroundg Contactati centrul de service
Er 89 - Er 92 {pentru cuptoare cu functie . -
. ' autcrizat pentru a elimina eroarea.
de microunde)
Er 93 - Er 99 Ercri placd electronica si Contactati centrul de service

cronometru

autorizat pentru a elimina eroarea.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service (Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210, Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni — Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata :

08:30 - 17:00

E-mail: servicedarclic ro

Centrul de apeluri Arctic si Beko

*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig

*3020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 — 605 111, numar apelabil in reteatia Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

1. ALBA ALBA IULIA Erdé;'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,

2. ARAD ARAD Piata Arenei nré, bl. E, sc. A, parter

3. ARGES PITESTI Bd. Fratii Glogsti , nr. 59 bl. 59¢,sc. B,

parier

4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter

5. BIHOR ORADEA Bd. | Dacia , rr. 54 , bl.U4, spatiu comercial Il
BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl1,sc D,

6. NASAUD BISTRITA parter

T. BRASGV BRASOV Str. Jepitor, nr. 2, bl. A8

8 | BUCURESTI BUCUREST! Bd. Decebal, Nr.18 . Bloc 4, sector 3

Decebal
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9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu , nr FN, 6! C2 | parter

10. | CARAS-SEVERIN | RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

11, | CLUJ CLUJ-NAPOCA Str. Gonstantin Brancus , nr. 2

2;1 JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei, nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga , bl. 10, sc. A

14, | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. I.C. Bratianu , nr. 34 , bl. D1C

16. | bOULJ CRAIOVA Bd. Decebal , nt. 53, bl. 38 , s¢. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor, nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918, bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietil, nr.7,sc. D, S.C.nr3

20. | HUNEDDARA DEVA Bd. 22 Decembrig, nr. 33, bl. 10

21. | |IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
22 | IAs) IAS| ﬁ;rrt g:ri. Lazar , nr. 6, bl. Penes Curcanut ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Libertatii, nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. lufian Antonescu , nr. 6, bl. TG, ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15 , bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29. | SATUMARE SATU MARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18

30, | SIBIU SIBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spativ comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti , nr. 38A , blLA12 , sc. A, parter
32 | TELEORMAN ALEXANDRIA gct)rm E:JC?:irii. nr. 220, bl. BM2F , parter , spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. St. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34 | TULCEA TULCEA ?;\5 Babadag, nr 7, bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Vladimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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