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Tutvuge palun esmalt kdesoleva kasutusjuhendiga!

Lugupeetud Klient!

Aitah, et otsustasite Bekou toote kasuks. Locdstavasti ja4te selle kaasaegse
tehnoloogia jargi valmistatud kvaliteetse toote tooga rahule. Selleks tutvuge enne toote
kasutamist hoolikalt kasutusjuhendi ja kdigl kaasasolevate dokumentidega ja hoidke
need alles. Kui annate toote Ule uuele omanikule, pange kaasa ka kasutusjuhend.
Jargige kdiki kasutusjuhendis toodud heiatusi ja juhiseid.

Pidage meeles, et kasutusjuhendis vaib olla juttu mitmest mudelist. Mudelite
erinevused on kasutusjuhendis vélia toodud.

Sumbolite tihendused

Kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi simbcleid:

Oluline teave voi kasulikud nduanded.
Hoiatus eluohtlike vdi vara kahjustavate olukordade kohta,
Hoiatus elektrildogi kohta.

Hoiatus tulekahju kohta.

PP e

Hoiatus tuliste pindade kohta.

Arcelik A.S.
Karaodag caddest No:2-6
34445 Sishiice/istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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Kaesolev peatukk sisaldab
ohutusjuhiseid, mis aitavad teil
valtida kehavigastusi ja varalist
kahju. Nende juhiste eiramisel
kaotab garantii kehtivuse.
Uldine ohutus

« Ule 8-aastased lapsed ja
fausilise, meele- vOi
vaimupuudega inimesed voi
isikud, kellel puuduvad
vastavad kogemused voi
teadmised, voivad seadet
kasutada juhul, kui nad
teevad seda jarelevalve all voi
on saanud seadme
kasutamiseks vajalikud
juhised ning moistavad
sellega kaasnevaid ohte.
Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Lapsed ei tohi
omapead seadet puhastada
ja hooldada.

« Seadet ei tohi kasutada
lapsed ega fuusilise, meele-
vOi vaimse puudega isikud voi
kogemusteta ja vastavate
teadmisteta isikud, kui nad ei
tegutse nende ohutuse eest
vastutava isiku jarelevalve voi
junendamise all.
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Lapsed ei tohi seadmega
méangida, kui puudub
jarelevalve.

Kui toode antakse kellelegi
teisele isiklikuks
kasutamiseks voi uuele
omanikule, tuleb anda kaasa
ka kasutusjuhend, toote
etiketid ja muud olulised
dokumendid ja osad.

Toodet ei tohi asetada
vaibaga kaetud porandale.
Sel juhul on Shuringlus toote
all takistatud, mistottu
elektriosad voivad ule
kuumeneda. See voib
pohjustada toote kasutamisel
probleeme.

Paigaldus- ja remonttéad
tuleb alati jatta volitatud
teeninduse hooleks. Tootja ei
vastuta kahjude eest, mis
tulenevad volitamatute isikute
tehtud protseduuridest ja
voivad muuta garantii
kehtetuks. Enne paigaldamist
tutvuge hoolikalt juhistega.
Arge kasutage toodet, kui
see on rikkis voi sellel on
nahtavaid vigastusi.
Kontrollige parast iga
kasutuskorda, et toote



funktsiooninupud on valja
lulitatud.
Elektriohutus

« Rikkis toodet ei tohi kasutada,

vaid see tuleb lasta volitatud
teeninduses korda teha.
Elektriloogi oht!

» Toote voib Uhendada ainult
maandatud elektrikontakti/-
liniga, mille pinge ja kaitse
vastavad tabelile “Tehnilised
andmed”. Laske maandus
paigaldada kvalifitseeritud
elektrikul olenemata sellest,
kas kasutate toodet
transformaatoriga voi ilma.
Meie ettevite el vastuta
probleemide eest, mis on
tingitud toote kasutamisest
ilma kohalikele eeskirjadele
vastava maanduseta.

« Arge kunagi peske toodet
veega uhtudes vdi ule
kallates! Elektrilbdgi oht!

« Paigaldamise, hoolduse,

puhastamise ja remondi ajaks

tuleb toode vooluvdrgust
lahutada.

« Kui toote toitejuhe saab viga,
peab tootja, hooldusfirma voi
vastava kvalifikatsiooniga
elektrik ohu valtimiseks selle
vélja vahetama.

Seade tuleb paigaldada nii, et
selle saab vorgust taielikult
lahti Uhendada.
LahtiGhendamise voimalus
tuleb tagada voolupistikuga
vOi pusielektrisusteemi
paigaldatud IUlitiga, mis
vastab ehitusnouetele.
Kasutamisel ahju tagakulg
kuumeneb. Veenduge, et
elektrijuhtmed ei puutu vastu
ahju tagakulge, sest kuumus
voib neid kahjustada.

Arge muljuge toitejuhet
ahjuukse ja korpuse vahele ja
arge asetage seda tuliste
pindade peale. Juhtme
isolatsioon voib sulada ning
lUhise tottu voib tekkida
tulekahju.

Elektriseadmetel ja -
susteemidel peaksid téid
teostama ainult volitatud ja
vastava kvalifikatsiooniga
isikud.

Kahjustuste tekkimisel lUlitage
toode valja ning lahutage see
vooluvdrgust. Selleks lUlitage
valja kaitsekork.

Veenduge, et kaitsme
voolutugevus vastab toote
niminaitajatele.
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Toote ohutu kasutamine

« HOIATUS: Seade ja selle

valispinnad muutuvad

kasutamise kaigus tuliseks.

Kindlasti tuleb hoiduda

kokkupuutest

kuumutuselementidega. Alla
8-aastased lapsed tuleb
seadmest eemal hoida, valja
arvatud juhul, kui nad on
taiskasvanu pideva jalgimise
all.

Arge kasutage toodet, kui

mdatlemisvime voi

koordinatsioon on alkoholi
ja/vOi uimastite tarbimise
tagajarjel halvenenud.

Olge toitudesse alkohoolseid

jooke lisades ettevaatlik.

Korgel temperatuuril alkohol

aurustub ning voib tuliste

pindadega kokku puutudes
pohjustada tulekahju.

« Arge asetage toote
lahedusse kergestisUttivaid
materjale, kuna selle kuljed
voivad kasutamise ajal
kuumeneda.

» Kasutamise kaigus seade
kuumeneb. Kindlasti tuleb
hoiduda kokkupuutest ahju
sees paiknevate
kuumutuselementidega.

« Arge tokestage
ventilatsiooniavasid.
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Arge kuumutage ahjus
suletud konservikarpe ja
klaaspurke. Purgis tekkida
vOiva surve tagajarjel voib see
Idhkeda.

Arge asetage kipsetusplaate,
nousid vai fooliumit ahju
pohja. Kogunev kuumus voib
ahju pdhja kahjustada.

Arge kasutage ahju
ukseklaasi puhastamiseks
tugevatoimelisi abrasiivseid
puhastusvahendeid ega
teravaid metallkraabitsaid,
sest need voivad pinda
kriimustada ning pohjustada
klaasi purunemise.

Arge kasutage
puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite
saada elektriloogi.
{(Varieerub olenevalt toote
mudelist.)

Traatresti ja ahjuplaadi
asetamine siinidele
Traatrest ja/voi ahjuplaat
tuleb kindlasti asetada
siinidele Oigesti. Lukake
traatrest voi klpsetusplaat
kahe siini vahele ja enne
sellele toidu asetamist
veenduge, et see pusib
kindlalt paigal (vt allolevat
joonist).



- Arge kasutage toodet, kui

selle esiukse klaas on
eemaldatud voi moéranenud.
« Toitu kuuma ahju pannes voi
valja vottes kasutage alati
kuumuskindlaid pajakindaid.
« Katke pann voi ahjutarvik {nt
plaat vdi rest)
kUpsetuspaberiga, asetage
selle peale toit ning pange
kéik eelsoojendatud ahju. Ule
ahjutarviku voi panni aare
ulatuv kupsetuspaber tuleb
eemaldada, et see ei puutuks
kUtteelementidega kokku.
Arge kunagi kasutage
klpsetuspaberit

kUpsetuspaberi jaoks
ettenahtud temperatuurist
kdrgemal temperatuuril. Arge
kunagi asetage
kUpsetuspaberit vahetult
ahjupdhjale.

» HOIATUS: Enne lambipirni
vahetamist veenduge, et
seadme toitejuhe on pistikust
eemaldatud voi seade on
valja IUlitatud - muidu voite
saada elektrilcogi.

« Ulekuumenemise valtimiseks
el tohi seadet paigaldada
dekoratiivse ukse taha.

- Toode tuleb paigutada otse
porandale. Seda ei tohi
asetada aluse voi postamendi
peale.

« HOIATUS: Rasva voi dli
sisaldava anuma jatmine
pliidile jarelevalveta on ohtlik
ja voib pohjustada tulekahju.
ARGE Uritage tuld kustutada
veega, vaid lulitage seade
valja ja seejarel katke leek nt
pajakaane vdi tuletekiga kinni.

- TAHELEPANU:
Klpsetamistoimingut peab
jalgima. Luhiajalist
kUpsetamistoimingut peab
pidevalt jalgima.

« HOIATUS: Tuleoht: Arge
hoidke keedupindadel
esemeid.
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» HOIATUS: Kui pind on
pragunenud, lUlitage seade
vélja, et valtida elektriloogi
ohtu.

» Klaasist plidiplaadi
purunemisel tehke jargmist.
Lulitage otsekohe valja kdik
poletid ja elektrilised
kUtteelemendid ning
eemaldage seade
vooluvdrgust. Arge
puudutage seadme pinda.
Arge kasutage seadet.

« Parast kasutamist arge jadge
lootma panni tuvastamise
funktsioonile, vaid lllitage
pliidi kuumutuselement [Olitist
vélja.

« Pliidi pinnale ei tohi asetada
metallist esemeid (nt noad,
kahvlid lusikad ja pajakaaned),
sest need voivad tuliseks
muutuda.

» Seade ei ole modeldud
kasutamiseks valise taimeri
vOi eraldi
kaugjuhtimissusteemiga.

« RoOhk, mis tekib keeduplaadi
pinnal voi keedundu podhja all
oleva niiskuse aurustumisel,
vOib keedundu paigast
nihutada. Seepéarast jalgige
alati, et pliidi pind ja
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keedundude pohjad oleksid
kuivad.

Keeduplaadid tootavad
induktsiooni pdhimottel. Nii
aega kui ka raha saastval
induktsioonpliidil tuleto
kasutada ainult
induktsioonpliidile sobivaid
potte/panne, muidu
keeduplaadid ei toota.
Keedundude valimise kohta

Vi Uldine feave toiduvaimistamise
kohta, Ik 27.

Kuna induktsioconpliidid
tekitavad magnetvalja, vdivad
need mdéjuda kahjulikult
inimestele, kes kasutavad
insuliinipumpa,
stdamestimulaatorit vms
seadmeid.

Arge asetage
induktsioonpliidile selliseid
elektroonikaseadmeid nagu
maobiiltelefonid, tahvelarvutid
ja arvutid. Teie tooted voivad
kahjustada saada.
HOIATUS: Kasutage ainult
seadme kulge paigaldatud,
tootja poolt valmistatud voi
kasutusjuhendis soovitatud
kaitsepiirdeid. Ebasobivate
kaitsepiirete kasutamine voib
I6ppeda dnnetusega.



Toote tulechutuse tagamine:

» Veenduge, et pistik on
kindlalt pesas, et ei tekiks
sademeid.

« Arge kasutage kahjustatud
vOi vigastatud juhet. Samuti ei
tohi kasutada pikendusjuhet.

« Valtige niiskuse voi vedeliku
sattumist toote
uhendamiseks kasutatud
pistikupesale.

Ettenahtud otstarve

« Toode on mdeldud ainult
kodukasutuseks. Kasutamine
ettevdtluses ei ole lubatud.

« TAHELEPANU: Seade on
modeldud ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muuks otstarbeks,
naiteks ruumi kutmiseks.

« Toodet ei tohi kasutada
taldrikute soojendamiseks
grilielemendi all, kateratikute
ja ndudepesulappide vms
Kuivatamiseks (riputades
need kaepidemete kllge) ja
kUtmiseks.

« Tootja i vOta mingit
vastutust ebadige kasutamise
vOi kasitsemise tagajarjel
tekkinud kahjude eest.

» Ahju voib kasutada toidu
sulatamiseks, klpsetamiseks,
hautamiseks ja grillimiseks.

Laste ohutuse tagamine

« HOIATUS: Ligipaasetavad
osad voivad kasutamisel
kuumeneda. Vaikelapsed
tulel eemal hoida.

« Pakkematerjalid on lastele
ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale valjaspool
laste kaeulatust. Kaidelge
koiki pakendijgatmeid
vastavalt
keskkonnastandarditele.

« Elektriseadmed on lastele
ohtlikud. Hoidke lapsed
tOotavast seadmest eemal ja
arge laske neil seadmega
mangida.

- Arge asetage seadme kohale
asju, mida lapsed voiksid
Uritada katte saada.

« Kui uks on avatud, arge
toetage sellele raskeid asju ja
arge lubage lastel selle peal
istuda. Muidu voib uks alla
vajuda voi hinged kahjustada
saada.

Toote kérvaldamine

kasutuselt

WEEE direktiivi tiitmine ja romu-

seadme korvaldamine:

Seade vastab Eurcopa Liidu WEEE

direktiivile (2012/18/EL). Seadmel on

elektri- ja elektroonikassadmete
j&atmete (WEEFE) liigiti kogumise tahis.
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Seade on valmistatud kvalitestsetest
osadest ja materjalidest, mis sobivad

ringlussevdtmiseks ja taaskasutamiseks.

Arge visake tarbetuks muutunud seadet
tavalise olmeprugi ega muude jaatmete
hulka. Viige see elektri- ja
elektroonikajaatmete kogumispunkti,
Kogumispunktide kohta saate tdpsemat
teavet kohalikust omavalitsusest.
RoHS-direktiivi tditmine:

Seade vastab Eurocpa Liidu ReHS-
direktiivile (2011/65/EL). See e sisalda

10/ET

direktiivis mainitud kahjulikke ja keelatud
materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

¢ Pakkematerjalid on lastele chtlikud.
Hcidke pakkematerjale ohutus kohas,
kust lapsed neid katte ei saa. Toote
pakend cn valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest.
Kdrvaldage pakkematerjalid
nduetekohaselt ja sorteerige vastavalt
taaskasutatavate jAdtmete kogumise
ceskirjadele. Arge visake neid
olmeprigi hulka.



B Uldine teave

Ulevaade

1 Eesuks 8 Venlilaatori mootor {terasplaadi

2 Kéaepide taga)

3 Alumins osa 9 Tuli

4 Kandik 10 Grilli kuumutusselement

5 Traatrest 11 Riiuli asendid {See funktsioon on
8 Juhtpaneel valikuline. Teie tootel ei pruugi
7 Poletiplaat seda olla.)

Funktsiocninupp
Digitaalne taimer
Hoiatustuli

Termostaalnupp

e A
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Pakendi sisu

Lisavarustus vGib sdltuvalt toote
mudelist varieeruda. Kiki
kasutusjuhendis kirjeldatud lisasid
&i pruugi teie tootel olla.

1.Kasutusjuhend

2.Harilik plaat
Kasutatakse klpsetiste, kUlmutatud
toitude ning suurte praadide
valmistamiseks.

3. Traatrest
Kasutatakse praadide valmistamiseks
vOi haudendus valmistatavate rocgade

asetamiseks scovitud kérgusega siinile.
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4. Traatresti ja kiipsetusplaadi

asetamine teleskcopsiinidele

(See funktsioon on valikuline. Teie
tootel ei pruugi seda olla.}
Teleskoopsiinid voimaldavad
kupsetusplaate ja traatresti hélpsasti
anju panna ja ahjust vala vétta.

Kui kasutate klpsetusplaati ja
traatresti teleskoopsiinidega, peavad
tihvtid teleskoopsiinide tagaosas
toetuma traatresti ja klpsetusplaad
servade vastu,




Tehnilised andmed

ULDANDMED

Valismddtmed (kbrgus/laius/sugavus)

850 mm/5800 mm/e00 mm

Pinge/sagedus

220-240V 1N~/ 380-415 V 3N~
50 Hz

Energiatarve kokku

8 kW

Juhtme tllip/ristlbige

MiNHOSVV-FG 2 x 4 mm” (1N)

PLIIT
Pdletid
Vasak tagumine Induktsioonplaat
Suurus 145 mm
VBimsus 1600/1800W
Vasak esimene Indukisiconplaat
Suurus 180 mm
Voimsus 2000/2300 W
Parem Induktsioonplaat
Suurus 210 mm
VEIMsuUs 2000/2300 W
AHI/GRILL
Peamine ahi Multifunktsionaalne ahi
Sisevalgusti 15-25W

1,6 KW

Grilli energiatarve
#

Pohialused: teave elekiriahjude energiamargise kohta on esitatud vastavalt
stancardile EN 60350-1 / |IEC 80350-1. Need vaartused con saadud
standardkocrmusel alumise-Ulemise kuumutiga vai ventilaateriga

kuumutusreziimis (kui see on olemas;.

Energiatdhususe klass madratakse vastavalt jargmistele prioritestidele olenevalt
sellest, kas vastav funktsioon on tootel olemas voi mitte. 1 — Okonoomne
ventilaatoriga kuumutamine, 2 — Uliaeglane kuumutamine, 3 — Kiire
kuumutamine, 4 — Ventilaatoriga kuumutamine {Uleming ja alumine Kuttekeha), &
- Ulemise ja alumise kittekehaga kuumutamine.

Toote kvaliteedi parandamiseks
vdidakse tehnilisi andmeid
etteteatamissta muuta.

Kasutusjuhendis tocdud joonised
on skemaatilised ning ei pruugi
teie tootega tépselt kokku
langeda.

Toolel clevatel etikettidel vGi
toctega kaasas olevas
dokumentatsioonis toodud
vAirtused on saadud
laberitingimustes vastavalt
asjaomastele standarditele.
Olensvalt tocte t60- ja
keskkonnatingimustest vGivad
tegelikud vaartused varieeruda.
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Toode tuleb lasta paigaldada padeval
spetsialistil vastavalt kehtivatele
eeskirjadele, Muidu muutub garantii
kehtetuks. Toctja el vastuta kahjude
eest, mis tulenevad volitamatute isikute
tehtud protseduuridest ja voivad muuta
garantii kehtetuks.

Toote paigalduskoha ning
elektrislisteemi ettevalmistamine
on kliendi (lesanne.

Toote paigaldamisel tuleb jargida
kbiki gaasi- ja elektrisiisteamidele
kehtestatud kohalikke eeskirju.

Enne paigaldamist vaadake dle,
kas toctel ei ole defekte. Defektide
esinemisel arge laske toodet
paigaldada.

Kahjustatud toode voib kujutada
ohtu.

Enne paigaldamist

Et seadme all oleks tagatud vajalik
Shuvahe, soovitame selle paigaldada
kindlale pinnale ja jalgida, et seadme
jalad ei vajuks vaiba voi pehme
pdrandakatte sisse.

Kadgipdrand peab vastu pidama
seadme ja lisaks kdGgi- ja
kipsetustarvete ning toidu raskusele,
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nduetele, mis tdhendab, et seda voib
paigutada tagacsa ja Uhe klljega
vastu seinu, k&ogimoablit voi igas
suuruses seadmeid. Teisel koljel
paiknev kddgimodbel vdi seade vdib
olla kas sama suur voi vaiksem.,

e Seadet voib kasutada kddgikappide
vahel, kuid selleks, et plidiplaadi kohal
oleks vahemalt 400 mm vaba ruumi,
paigutage seade nii, et see asetseks
seintest, vaheseintest ja kirgetest
kappidest vahemalt 65 mm kaugusel.

e Seda voib kasutada ka vabalt seisvas
asendis. Jatke plidi pinna kohale
vahemalt 760 mm vaba ruumi.

¢ (" Kui kavatsete paigaldada pliidi
kohale Ghupuhasti, valige selle
paigalduskdrgus vastavalt tootja
juhistele, Kui kapoti kasutusjuhendis
pole suurust maaratlstud, peaks see
kdrgus clema vahemalt 650 mm.

* Igasugune seadme kdrval asuy
kd&gimadbel peab clema
kuumuskindel (vahemalt 1GC °C).



Ohutuskett
Kui teie tootel on 2 ohutusketti.
Seade tuleb Umbermineku valtimiseks
kinnitada, kasutades kahte ahju juurde
kuuluvat chutusketti,

Kinnitage konks (1) sobkiva tudbli abil
k&giseina (6) kilge ja Uhendage
ohutuskett (3) lukustusmehhanismi (2)
kaudu konksuga

1 Fikseerimiskonks

2 Lukustusmehhanism

3 Chutuskett

4 Kinnitage kett kindlalt seadme
tagaosa kllge

5 Seadme tagakiilg

5 Koogisein

Kui teie tootel on 1 ohutuskett.

Seade tuleb umbermineku valtimiseks

kinnitaca, kasutades (hte ahju juurde

kuuluvat chutusketti.

Ohutusketi toote kllge kinnitamiseks

toimige joonisel kujutatud juhiste jargi.

Stabiliseerimiskett peab olema
viimalikult lUhike ja paiknema
diagonazlselt, et ahi ei kalduks
ette ega kuljele.

Pliidi stabiliseerimisketil pole ava
kronsteini kKinnitamiseks.

Paigaldamine ja thendamine
Teoodet tohib paigaldada ja Ohendada
ainult vastavalt ametlikele
paigalduseeskirjadele.

Arge paigaldage toodet
killmkappide ega stugavkilmikute
kdrvale, Tootest eralduv soojus
suurendab jahutusseadmete
energiatarvet.

¢ Kandke toodst vahemalt kahe
inimesega.

s Toode tuleb paigutada otse pdrandale,
Seda ei tohi asetada aluse voi
postamendi peale.

Arge kasutage toote téstmiseks
vii liigutamiseks ust ega
uksekdepidet. Uks, kdepide vii
hinged vBivad kahjustada saada.

Elektriiihendused

Uhendage toode maandatud
elektrikontakti/-liniga, millel on sobivate
naitajatega minikaitsellliti (vt tabelit
"Tehnilised andmed"). Laske maandus
paigaldada kvalifitseeritud elektrikul
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olenemata sellest, kas kasutate tocodet
transformaatoriga vai ilma. Meie ettevdte
ei vastuta kahjude eest, mis on tingitud
toote kasutamisest iima kohalikela
seskinadele vastava maanduseta.

Toote véivad vooluvdrku
Uhendada ainult autoriseeritud ja
kvalifitseeritud isikud. Toote
garantiiasg algab alles parast
néuetekohast paigaldamist.
Tootja el vastuta kahjude sest,
mis tulenevad volitamatute isikute
tehtud protseduuridest.

Toitejuhet ei tohi kinnitada
klambritega, v&anata ega muljuda
ning see ei tohi puutuda kokku
toote Kuumenevate osadega.
Kahjustatud toitejuhtme peab vilja
vahetama kvalifitseeritud elektrik.
Muul jubul tuleb arvestada
elektrilogi, [hise vbi tulekahju
ohugal
Vargutoite nditajad peavad vastama
seadme tlubisildile margitud andmetele.
Reitinguplaati on n&ha, kui uks voi
alumine kate on avatud, v&i kui see asub
seadme tagaklljes, sdltuvalt seadme
thubist,
Toote toitejuhe peab vastama tehniliste
andmete tabelis toodud vaartustele.

Enne elektritddde tegemist
Uhendage toode veoluvdrgust
lahti.

Elektriigogi oht!
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Toitejuhtme lihendamine

Juhtmestiku paigaldamisel tuleb
jargida elektrististeemidele
kehtestatud siseriiklikke/kohalikke
eeskirju ning kasutada ahju jaoks
schivat elektrikontakti/-lini ja
pistikut, Kui toote vdimsus cn
suurem kui pistiku ja
elektrikontakti/-lini (kestev)
taluvusvool, tuleb toode
uhendada plsielektriststeemi
otse, kasutamata pistikut ja
elektrikontakti/-lini.

1.Kui toitevoolu kdiki poolusi &i ole
voimalik lahutada, tulsls Uhendada
vAhemalt 3 mm kontaktivahega
voolukatkestusseade (kaitse,
linikatkestuslUliti, kontaktor) ja koik
voolukatkestusseadme poclused
peavad vastavalt IEE direktiividele
paknema toote kdrval (mitte
kdrgemal), Selle juhise eiraming vaib
pdhjustada probleeme toole
kasutamisel ja muuta garantii
kehtetuks.

Scovitatav on kasutada lisakaitseks

j&akvoolukatkestit,



Ristloike pindala.  Uhefaasiline Koimefaasiine
fromd 3% 4t Sx15mm/
5% 28 mm*

5x25 mm? kliendi erindue Belgia,
Hollandi ja Luksemburgi puhul

2. Uhefaasilise Uhenduse puhul
Uhendage juhtmed alljargnevalt:

* Pruun juhe = L (Faas)

+ Sinine juhe = N (Neutraal)

* Roheline/kollane juhe = (E) @
{maandus)

* | (Ikake toode k&dgiseina juurde.

¢ Ahju jalgade reguleerimine
Todtava seadme vibreerimisal voivad
klpsetusndud paigast nihkuda.
Seadme loodimise ja
tasakaalustamisega on vGimalik
niisugust chilikku olukorda valtida.
Kasutajate chutuse tagamiseks tuleb
toode loodida. Selleks keeratakse
nelja jalga (pdhja all) vasakule voi
paremale ja rihitakse ahi tHopinnaga
Uhele joonele.

Jahutusventilaatoriga toodete pu-

fm&Ww MH{;M;

1 Jahutusventilaator
2 Juhtpaneel
3 Uks

Jahutusventilaator jahutab nii juhtpaneeli
kui ka seadme esikllge.

Jahutusventilaator tdotab pérast
anju valjalllitamist veel umbes 20—
30 minutit.

Léppkontroll
1.Uhendage tcode uuesti vooluvdrku.
2. Kontrollige elektrifunktsicone.

Toote korvaldamine

kasutuselt

¢ Hoidke toote criginaalkarp alles ja
kasutage seada toote
transportimiseks. Jargige karbile
margitud juhiseid. Kui teil originaalkarpi
pole, pakkige toode mullikilesse vii
paksu kKargongi sisse ja kinnitage
kindlalt teibiga.

e £t fraatrest ja ahjus asuv
kUpsetusplaat ei saaks kahjustada
ahju ust, asetage ahju ukse sisekilljele
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papiriba, mis oleks

klpsetusplaatidega Uhel joonel,

Teipige ahju uks kilgseinte kilge.

* Arge kasutage toote téstmiseks voi

ligutamiseks ust ega uksekaspidet.
Arge asetage tootele esemeid ja
heoidke seda teisaldamise ajal
plstiasendis.

Kontrollige toote Uldilmet, at
avastada viimalikke transpordi
kaigus tekkinud defekte.
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Néuandeid energia sooj.usU\ekannet keeduala ja keedundu
saistmiseks pohja vahel.

Alljrgnevad néuanded aitavad teil oma ~ ESimene kasutuskord

seadet kasutada dkoloogilisel viisil ja Kellaaja sisestamine

sddsla energial: Muudatuste tegemise ajal vilguvad
* Kasutage ahjus tumedaid ja ekraanil vastavad tahised.

emailkattega kupsetusndusid, kuna
need juhivad paremini soojust.
* Boogade valmistamisel eelkuumutage

Péarast ahju esmakordset sisselUlitamist
vajutage kellagja sisestamiseks klahvi 4

(]

ahju, kui nii on soovitatud = o _
kasutusjuhendis voi retseptis. Puutejuntimisega mudelite punul

* Kipsstamise ajal véltige ahjuukse puudutage esmalt klahvi i ja
sagedast avamist. seejarel kasutage kellaaja

e Kui vahegi vaimalik, kipsetage ahjus mééramiseks klanvi 4 / m.
korraga mitut rooga. Traatrestile voib Vaartuse kinnitamiseks puudutage tahist
asetada kaks hautamisanumat. {2’ ja oodake kinnitamiseks 4 sekundit

¢ Samuti voib valmistada mitu rooga
Uksteise jarel. Ahi on Juba eelnevalt
Kuum.

= Saate saasta energiat, kui lulitate ahju
valja moned minutid enne kipsetusaja
Bppu. Arge avage ahjuust. . _

» Kilmutatud road sulatage enne | & Pl o @
Kuumutamist Ules.

* Kasutage hautamisel kaantega
potte/panne. Ima kaansta vdib kuluda
kuni 4 korda rohkem energiat.

¢ Valige pdleti, mille [abimoat vastab
kasutatava poti/panni [Abimdadule.
Kasutage roogade valmistamisel alati
sobiva suurusega kastrulit. Suuremad
potid/pannid vajavad rohkem enargiat.

¢ Elektripliidi puhul kasutage lameda
pbhjaga potte.

Paksu pdhjaga polid juhivad paremini 9
soojust. Saate séasta kuni kolmandiku

12 it 10 9 8§ 7

Seadistusklahy

Klahviluku simbol

Kella tahis

Alarmi helitugevuse tahis *
Séastureziimi tahis
Plussklahv

Miinusklahv

Ajasektori téhis
Marguande tanhis

10 Kdpsetusaja 18pu tahis™

X~ 3OO WO

elektrist. - =
+ Keedundud ja pannid peavad vastama 11 Kipsetusaja tahis
keeduala suurusele. Poti voi panni 12 Programmiklahyv

pohi ei toni olla keeduplaadist vaiksem.  * (Varieerub olenevalt toote mudelist.)
* Hoidke keedualad ja pottide/pannide
pohjad puhtad. Mustus halvendab
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Kui algusaega pole méaratud,

nakkab kell todle 12:00 ning
kuvatakse tahis €. Kui kell on
digeks pandud, tahis kaob.

Voolukatkestuse korral kellaaja
satted kustuvad. Need tulsb
uuesti paika seada.

Seadme esmane puhastamine

Méned puhastusained vdi -
vahendid véivad pinda
kahjustada.

Arge kasutage tugevatoimelisi
puhastusaineid, puhastuspulbrit
val -pastat ega teravaid esemeid.

1.Eamaldage kéik pakkematerjalid.
2.Plhkige seadme pindu niiske lapi voi
kasnaga ja kuivatage lapiga.
Esmane kuumutamine
Kuumutage toodet umbes 30 minutit
ning seejarel lUlitage see vilja. Selle
kaigus pdélevad &ra vaimalikud
tootmisjadgid v&i maardekihid.
Kuumad pinnad tekitavad
poletusi!
Toode vaib kasutamisel olla
kuum. Arge kunagi puudutage
kuumi pdleteid, ahju sisekllgi,
kKUtteelemeante jne. Hoidke lapsed
eemal!
Toite kuuma ahju pannes vai vélja
vottes kasutage alati
kuumuskindlaid pajakindaid.
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Elektriahi

1.Votke kdik klpsetusplaadid ja traatrest
ahjust vélja.

2.5ulgege ahjuuks.

3.Valige staatiline asend.

4 Valige kdige véimsam grilli
kuumutusaste, vi Elektriahju
kasutamine, Ik 28.

5.Laske ahjul toétada umbes 30 minutit.

6.Lulitage ahi valja, vt Elektriahju
kasutamine, Ik 28.

Grillahi

1.Votke kdik kipsstusplaadid ja traatrest
ahjust vélja.

2.8ulgege ahjuuks,

3.Valige kdige vGimsam grilli
kuumutusaste, vt Kuidas griflf
kasulada, Ik 35.

4.Laske ahjul tddtada umbes 15 minutit.

5.Lulitage grill valja, vt Kuidas grifli
kasutada, Ik 35.

Seadme esimesel kasutuskorral
VoIt paari tunni véltel esineda
suitsu ja ebameaeldivat Idhna. See
on normaalng. Suitsu ja IGhna
eemaldamiseks tuulutage ruumi.
Valtige tekkiva suitsu ja I6hna
sissehingamist.



Uldine teave

toiduvalmistamise kohta
Arge kunagi pange pannile &li
rohkem kui kolmandiku
ulatuses. Oli kuumutamisel
arge jatke pliiti jarelevalveta. Oli
Ulekuumensmisega kaasneb
tulekahju oht. Arge kunagi
dritage kustutada tuld veega!
Ol stittimisel summutage
leegid tuleteki vai marja lapiga.
Lulitage pliit valja, kui seda
saab ohutult teha, ja helistage
tuletdrjesse.

* Enne toiduainete praadimist kuivatage
need hoolikalt ja asetage ettevaatlikult
Kuuma dli sisse. KOimutatud
toiduained tuleb enne praadimist
taielikult (les sulatada.

Oli kuumutamisel érge katke anumat

kaanega.

* Jalgige, et pottide ja pannide sangad
i jA8ks plidi kohale, et véltida nende
kKuumenemist. Arge asetage pliidile
kdikuvaid ja kergesti Umberminevaid
keedundusid.

* Arge asetage sisselllitatud

keedualadele tihje potte véi panne.

See vOib neid kahjustada.

Kui keedualal ei cle polti vdi panni ja

see tHotab tuhjalt, voivad tagajarieks

olla toote kahjustused. Kui olete toidu
valmistamise 1&patanud, |0litage
keedualad vélja.

= Kuna toote pind viib olla tuline, arge
asetage sellele plastist voi
alumiiniumist ndusid.

Sulanud materjal tuleb pinnalt kohe
eemaldada.

Sellistes ndudes ei tohiks hoida ka
toitu.

¢ Kasutage ainult lameda pdhjaga potte
voi panne.

¢ Pange potti v&i pannile sobiv kogus
toitu. Nii ei veola toit Ule d4ra ja
séastate end plidi puhastamigest.
Arge asetage poli- véi pannikaasi
keedualadele.
Jalgige, et potid ja pannid asetseksid
keeduala keskel. Kui soovite panna
poti teisele keedualale, arge libistage
seda, vaid t0stke Ules ja asetage
soovitud keedualale.

Keedundude valimine
e Klaaskeraamiling pind on
kuumuskindel ja tundetu suurte
temperatuurierinevuste suhtes,
*» Arge kasutage klaaskeraamilist pinda
esemete hoidmiseks vi [Dikelauana.
e Kasutage ainult silkeda pdhjaga
toostuslikke potte ja panne. Teravad
servad krimustavad pinda.
3 Pritsmed voivad
] klaaskeraamilist
pinda kahjustada
ja pdhjustada
tulekahju.
Arge kasutage
ndgusa vl
kumera pdhjaga
potte/panne.
Kasutage ainult
lameda pdhjaga
potte ja panne.
Need tagavad
parema
soojusllekande.

“Keetmise intensiivsus vdio erineda
sdltuvalt keedundu tldbist, keedundu
suurusest ja keeduala méétmetest.
Uhtlase keetmise jaoks kasutage (ihe
sammu vorra suuremat keeduala,
Suurema keeduala kasutamise korral ei
tarbi induktsiconpliit rohkem energiat,
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sest kuumust toodetakse vaid vastava
keedundu alal.”
Induktsiconpliidi puhul kasutage ainult
induktsioonpliidile sobivaid ndusid.
Keedundu test
Poti sobivust induktsioonpliidile saate
kontrollida jargmiste meetoditega.
1.Pott on sobiv, kui magnet jaéb selle
péhja kilge kinni.
2.Pott on sobiv, kui selle asetamisel
keedualale ja plici sisselllitamisel ei
vilgu tahis "k,
Voite kasutada teras-, teflon- vai
alumiiniumnéusid, mis on spetsiaalse
magnetilise pohjaga ning millel clevad
sildid v&i markused kinnitavad toote
sobivust kKasutamiseks induktsicongliidil,
Klaas- ja keraamilisi ndusid ja potte ning
mittemagnetilise alumiiniumpéhjaga
roostevabast terasest ndusid ai tohi
kasutada.
Keedundéu tuvastamise ja energia
koondamise siisteem
Induktsiconpliidil kuumeneb ainult
vastava keeduala see osa, mida katab
keedundu. SUsteem tuvastab ndu pdhja
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ja kuumutab automaatselt ainult
vastavat pirkenda. Kuumutamine
peatub, kui keedundu tdstetakse
kuumutamise ajal keedualalt Ules.
Valitud keeduala ja tahis " vilguvad
vaheldumisi.

Turvalisuse tagamine

Kui kavatsete kasutada kulgevotmatu
pinnaga (teflon) potti iima &lita vai
vahese Gliga, drge valige suurt kuumust,
Arge asetage pliidile metallesemeid (nt
kahvel, nuga voi potikaas), sest need
voivad tuliseks muutuda.

Arge kunagi kasutage toidu
valmistamiseks alumiiniumfooliumit. Arge
kunagi asetage keedualale toitu, mis on
massitud alumiiniumfooliumisse.

Kui pliidi all on ahi ja see tHotab,
vdivad pliidi sensorid véhendada
kuumusastet voi ahju valja l0litada.

Hoidke magnetiliste omadustega
esemeid (Nt krediltkaardid voi
kassetid) thdtavast pliidist eemal.



Keedundule sobiva keeduala valimine

Suur keeduala Normaalsuurusega Viaike keeduala
keeduala
o 28.32 G 18cm & 14,5-15cm
B2em oy 0
Suur keeduala Normaalsuurusega Viike keeduala
* Sobitub automaatselt poti suuruse | keeduala » Kasutatakse aeglaseks

jargi.

* Tagab vdimsuse ideaalse
jactumise.

* Tagab kuumuse ideaalse
jactumise. Kasutatakse suurte
Ulepannikcokide praadimiseks vl

* Sobitub automaatselt
poti suuruse jargi.

¢ Tagab vdimsuse
ideaalse jaotumise.

* Tagab kuumuse
ideaalse jactumise.

kuumutamiseks
(kastmed, kreemid)

+ Kasutatakse véikeste
portsjonite vai s6ojate
arvul pohinsvate
koguste

kala kergeks kuumutamiseks. Kasutatakse valmistamiseks.
igasuguste
166tlemisviiside puhul.
Pliidi kasutamine Juhtpaneel

Arge pilake esemeid pliidile. Isegi

viiksemdaddulised esemed (nt

soolatoos) voivad pliti kahjustada.
Arge kasutage pragunenud pliiti.
Pragudesse véib tungida vesi,

vOib péhjustada lihise.

Kui toote pind on kahjustatud voi
vigastatud (nt selles on silmaga

néhtavad praod), lilitage see

elektril&ogi ohu vahendamiseks

kohe vélja.

mis

3

Tehnilised andmed

Sisse-/valjalllitusklahy
Temperatuuri reguleerimine /

taimeri aja suurendamine

Temperatuuri regulesriming /

taimeri aja vahendamine

Klahvilukk

valikuklahv

valikuklahv

valikuklahv

Taimeri sisse-/véljalllitaming
Eesmise vasakpooclse keeduala

Tagumise vasakpoolse keeduala

Parempoolse keeduala
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Skeemid ja joonised on Uksnes
illustratiivsed. Tegelikud n&idud ja
funktsiocnid vGivad olenevalt pliidi
mudelist varieeruda.

Teodet juhitakse puutetundliku
juhtpaneeli abil. Kéik toimingud
puutetundlikul juhtpaneelil
kinnitatakse helisignaaliga.

Hoidke juntpansel alati puhas ja
kuiv. Niiske ja madrdunud pinna
karral vBivad pliidi tHos tekkida
tdrked.
Pliidi sissellulitamine
1.Puudutage juhtpaneelil klahvi O
Keeduala ndidikule ilmub tahis "0",

D-6- O

Kui 20 sekundi jooksul i tehta
Uhtki toimingut, 1Glitub pliit
automaatselt octereZiimile.

Pliidi valjalillitamine

1.Puudutage juhtpaneelil klahyi "D

Pliit 10litub valja ja pédrdub tagasi

ootereziimile.
Keeduala naidikul olev tahis "H"
voi "h" naitab, et keeduala on ikka
veel kuum. Arge puudutage
keedualasid.

Jadksoojuse niit

Keeduala naidikul olev tahis "H" naitab,
et pliit on ikka veel kuum ja sellel saab
soojas hoida vaikest kogust toitu. Peagi
asendub see tahistega "h", mis naitab
vaiksemat kuumust.
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Voolukatkestuse korral
jadksoojuse tuli ei sutti ega hoiata
kasutajat tulise keeduala eest.

Keedualade sisselilitamine

0

1.Vajutage plidi sisselulitamiseks 1Glitit
@,

2 Keeduala sisselllitamiseks puudutage
selle valikuklahvi.

Keeduala niidikule ilmub tihis "0" ja

vastay ndidik muutub eredamaks.

Kui 20 sekundi jcoksul ei tehta

Uhtki toimingut, 1Glitub pliit

autocmaatselt octereZiimile.
Temperatuuritaseme maaramine

Tasemel 1-7 vdib potis olev vesi
voi Ol keeda vOi keemine IGppeda.
Seetdttu voib kasutaja arvata, et
tocde lllitub hootl sisse ja valja.
Sellisel juhul {eriti kui vett vai &li on
vahe) pole tegu rikkega, vaid
tocde lintsalt tGotab nii.

Médrake klahviga "('5/" vOi &.f

temperatuuritase vahemikus "1" kuni "9

vGi "9" kuni "1",
280 mm induktsioonplaadiga
toiduvalmistamisala {(Kui tootel on
280 mm induktsioonplaadiga
toiduvalmistamisala) aktiveeritakse
uksnes siis, kui
toiduvalmistamisalale cn asetatud
piisavalt suur ala kattev pann ja
temperatuur on valitud kdrgem kui
tase 8.




Keedualade vialjaliilitamine:

Keeduala valjzlllitamiseks on 3

vGimalust:

1. Temperatuuritaseme vahendamine
nullini ("0")
Keedula valjaldlitamiseks vaib
vahendada temperatuuritaseme nullini
"0".

2.Selleks hoidke sGrme mdnda aega
vastava keeduala téhisel ,’83
Lllitage keeduala sisse, vajutades

vastavat tahist {83 mdnda aega, kuni

temperatuurivadrtus langeb nullini (*0").

3.500vitud keeduala vdib vilja lilitada
ka taimeri kaudu.
Kui aeg on labi, lUlitab taimer vastava
keeduala vélja. Vastavale ndidikutele
iimub tahis "0" voi "00".
Kui aeg on 1abi, kdlak helisignaal.
Helisignaali vaigistamiseks vajutage
juhtpaneelil suvalist klahvi.

Suur voimsus (voimendus)

(See funktsioon on valikuline. Teie

tootel ei pruugi seda olla.)

Kiireks kuumutamiseks vaib kasutada

voimenduse funktsiooni "P". Seda

funktsiooni el ole soovitatav kasutada

pikaajalisel kuumutamisel. Vdimenduse

funktsioon ei pruugi téétada koigil

keedualadel.

Suure voimsuse (véimenduse)

sisseliilitamine:

1.V5jutage plidi sisselllitamiseks 101t
" § [

2. Valige valikuklahvide abil scovitud
keeduala.

3.Puudutage klahvi "{i}" vOi "@" ja
valige esmalt tase "9".

4. Kui keeduala on temperatuuritasemel
"9", puudutage korraks klahvi @ et
maarata keeduala temperatuuriks "P".

Suure voéimsuse (voimenduse)

valjaliilitamine:

¢ Viimenduse funktsiconi
valjalilitamiseks puudutage klahvi "@"

ia valige temperatuuritase "9".
Keeduala voimendus 10litub vélja ja t¢o

jatkub temperatuuritasemel 9",

¢ Temperatuuritaseme vahendamiseks
vite puudutada klahvi "(2‘)" voi lUlitada
keeduala Uldse véalja, méarates

temperatuuritasemeks 0"
Klahvilukk
Kui scovite valistada funktsiocnide
kogemata muutmise plidi todtamise ajal,
viite sisse lDlitada klahviluku,
Klahviluku rakendamine
1.V5jutage plidi sisselilitamiseks Ilitit
nf l u'
2. Klahviluku aktiveqrimiseks puudutage
korraga klahve £ ja O,

» Rakendub: klahvilukk ja stttib tahise
@] juurde kuuluv punkt.
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Kui pliidi valjalilitamise ajal on
klahvid lukustatud, rakendulz
klahvilukk ka siis, kui pliit uuesti
sisse lUlitada. Plidi kasutamiseks
tulet klahvilukk vélja lulitada.

Klahviluku valjaliilitamine
1.Kui Klahvilukk on sisse [Ulitatud,

puudutage korraga klahve {EJ ja Olj

» Klahvilukk 1Ulitub vélja ja tahise IE]
juurde kKuuluy punkt kustub.
Lapselukk (See funktsioon on vali-
kuline. Teie tootel ei pruugi seda
olla.)
Et lapsed el saaks keedualasid sisse
lhlitada, on vaimalik valistada pliidi
soovimatu kasutamine. Lapselukku saab
sisse ja valja lllitada ainult coteraZimis.
Lapselukk tlnistatakse
elektrikatkestuse korral.
Lapseluku aktiveerimine (See
funktsioon on valikuline. Teie
tootel ei pruugi seda olla.)
1.Vajutage plidi sisselllitamiseks 10litit
oy n
2. Puudutage korraga Klahve " ja &
". Parast helisignaali puudutage
lapseluku aktiveerimiseks klahvi "{&}".
» Rakendub lapselukk ja kdigi
keedualade naidikule ilmub tdhis "L".

Lapseluku viljalilitamine (See

funktsioon on valikuline. Teie

tootel ei pruugi seda olla.}

1.Kui klahvilukk tHétab, puudutage pliidi
sisselillitamiseks klahvi "
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2 Puudutage korraga klahve "@" ja "@
". Parast halisignaall puudutage

lapseluku valalilitamiseks Klahvi "
» Lapselukk IUlitub vilja ja tahis "L"
kustub kdigi keedualade naidikul.
Taimeri funktsioon
See funktsioon teed toiduvalmistamise
hélpsamaks. Kegu teiduvalmistamise
ajal ei pea plidi jJuures olema. Valitud aja
moodudes lUlitub keeduala automaatselt
valja,
Taimeri sisseliilitamine
1.V/\@>jutage pliidi sisseldlitamiseks |Ulitit
1] 1 n
2.Valige valikuklahvide abil scovitud
keedualz.

3.Puudutage soovitud
temperatuuritaseme madramiseks
klahvi @ vOi A

4.Puudutage taimeri sissellllitamiseks
klahvi C’%

Taimeri naidikul sOttib tahis "00" ja

valitud keeduala ndidikule iimub

kumnendpunkt.

o

NN
e iy o
£ e

g g
3% i
R i

3 g

B
ol falallal
G, 4
%:.9.9.;{.9 R Y

Taimeri toctamise gjal taidavad
selle ndidiku aset parem- ja
vasakpoolse tagumise keeduala
naidikud.



5.Puudutage soovitud aja madramiseks
klahvi @ YO @
Taimerit saab méaarata ainult

keedualadele, mida juba
kasutatakse.

Korrake eespool kirjeldatud
toiminguid teiste keedualadega,
millele scovite maarata taimeri.

Taimeri seadistamiseks tuleb
valida keeduala ja selle
temperatuur.

Todtava taimeriga seotud
keeduala valimisel saate vaadata
jarelejdanud aega, puudutades

Luesti klanvi "0,

Taimeri valjaliilitamine

Kui maaratud asg on labi, kdlab

helisignaal ja pliit [0litub automaatselt

vilja.

Helisignaali vaigistamiseks vajutage

suvalist klahvi.

Taimerite varasem valjaliillitamine

Kui llitate taimeri vélja varem, 16dtab

plit mAaratud temperatuuril edasi kuni

véljalllitamiseni.

1.Valige keeduala, mida scovite valja
Illitada.

2.Puudutage taimeri sissellulitamiseks

Kahvi €53

3.Kunl taimeri ekraanile iimub "00",

puudutage klahvi " /‘j’, et valida

vaartuseks "00".
Vastava keeduala punktikujuling tuli
[0litub parast ménda aega vilkumist
IGplikult valja ning taimer tohistatakse.
Induktsioonkeedualade turvaline
ja téhus kasutamine
Toopshimbtted: oma tdédpdhimdttast
tulenevalt kuumutal induktsioonpliit otse
keedundud. Seepdrast on sellel teist
thupi plitidega vorreldes mitmeid

eeliseid. Pliit todtab téhusamalt ja selle
pind el kuumene,

Induktsioonpliidil on suurepéarased
ohutussisteamid, mis tagavad kasutaja
maksimaalse turvalisuse.

Olenavalt mudelist viivad teie
plidil olla induktsioonkeedualad
[Abim&oduga 145, 180 ja 210-280C
mm. Induktsioonpliidil tuvastavad
koik keedualad neile asetatud
keedundu. Energla koondatakse
ainult sinna, kus néu on
keedualaga kontaktis, mistdtiu on
elektrikulu minimaalne.

Todaja piirangud

Pliidi juhtimissUsteem kasutab td6aja

plirangut. Kui moni keeduala ununeb

todle, [Ulitub see teatud aja mdGdumisel

automaatselt vélja. Kui keedualale on

méaaratud taimer, 10litub hiliem vélja ka

taimeri naidik.

Tédaja pirang scituk valitud

temperatuuritasemeast. Sellel

temperatuuritasemel rakendatakse

todaja pirangut.

Péarast automaatset véljalllitumist, mida

kirjeldatakse eespool, vGib kasutaja

keeduala uuesti kéivitada.

Tabel 1. TodGaja piirangud

e33O

1,5

1,6

1.5

20-30 min

0]
]
2
3
4
5 4
6
7
s]
9
F)

{(vdimendus) 5-10 min (%)
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{*) 5 minuti moddumisel 10litul plit
tasemele S.

Ulekuumenemiskaitse

Pliit on varustatud sensocritega, mis

kaitsevad seda Ulekuumenemise eest.

Ulekuumenemise korral véib taheldada

jargmist:

s Todtav keeduala voib vélja lUlituda.

+ Valitud temperatuur voib langada.
Naidikul see siiski el kajastu.

Pritsmetevastane susteem

Tele plidil on pritsmekaitsesusteem. Kui
Ulekeev toit satub juhtpaneelile,
katkestab sUsteem kohe slektritoite ja
IDlitalr plidi valja. Selleks ajaks iimub
ekraanile hoiatus "F".

Voéimsuse tapne seadistamine
Oma tHopchimattest tulenevalt
reageerib induktsiconpliit korraldustele
vilvitusteta. VGimsust muudetakse vaga
kiresti. Seega on voimalik toidu {vesi,
piim vms} voolamist Ule dare isegi
ennetada.

Miira

Kasutaja véib toiduvalmistamise ajal
kuulda mra

Olenevalt poti pdhja materjalist vaib pliidi
kasutamise gjal kuulca mura. Erinev
mira on normaalne 0sa
induktsiocntehnoloogiast. See ei ole
defekt.
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Véimalikud mdra p&hjused ja liigid:
Ventilaatori mlra
Pliidil on ventilaator, mis aktiveerub
automaatselt vastavalt toote
temperatuurile. Ventilaatoril on erinevad
tdOtasemead, mis akliveeruvad vastavalt
temperatuurile.
Madal sumisev muira nagu téétaval
trafol
See on induktsioontehnoloogia olemus.
Kuna kuumus kantakse Ule otse
keedundu pdhjale, voib olensvalt
keedundu materjalist kuulda sellest mura.
Seetdttu vdivad erinevad keedundud
pdhjustada erinevat mura.
Praksumine
Teiduvalmistamise ajal véib kostuda
praksuv mira. See on tingitud keedundu
pohja materjalist ja konstruktsiconist. Kuli
keeduncu on valmistatud erinevate
materjalide erinavatest kihtidest, vdib
kuulda praksuvat mura.
Vilisev miira
Vilisev milra vdib tekkida siis, kui
valmistada toitu pliidi Ghel pool oleval
kahel kuumaplaadil erinevatel kuumustel.
TUhi pott
Ka t0hja poti kuumutamisel voib tekkida
miira. Mira kaob, kui panete potti vett
vOI toitu.
Kui puutepaneeli pind puutub
kokku intensiivse auruga, vaib
kogu juhtimisststeem vélja IUlituda
ja anda torkesignaali.

Hoidke puutepaneeli pind puhas.
Muidu vGib seadme tHOs esineda
térkaid.



Uldine teave kiipsetamise,
réstimise ja grillimise kohta

Kuumad pinnad tekitavad
poletusi!

Toode voib kasutamisel clla
kuum. Arge kunagi puudutage
kuumi pdleteid, ahju sisekllgi,
kKUtteelemeante jne. Hoidke lapsed
eemal!

Toite kuuma ahju pannes vai vélja
vottes kasutage alati
kuumuskindlaid pajakindaid.

Ahjuukse avamisel olge
ettevaatlik, sest anjust vaib vélja
paiskuda auru.
Valjuv aur vaib kérvetada kasi,
nagu ja/vai silmi.
Nouanded kipsetamiseks
* Kasutage kulgevotmatu kattega
sobivaid metall- voi alumiiniumndusid
vOI kuumuskindlaid silikconvorme.
* Kasutage raami pinda nutikalt,
¢ Asetage kipsetusvorm resti keskele.
* Enng ahju voi grilli sisselulitamist valige
Sige rilulivahe. Arge vahetage
riiulivahet, kui ahi on kuum.
* Hoidke ahjuuks suletuna.,
Nouanded rostimiseks
* Terve kana, kalkun ja suured lihat(kid
kGpsevad paremini 14bi, kui neid
immutada kastmega, nt sicdrunimahla
ja musta pipraga.
¢ Kontidega liha kipsetamiseks kulub
samas m&ddus kontideta lihaga
vorreldes umbes 15-30 minutit kauem
asga.
¢ | iha iga sentimeetri kohta {paksus)
tuleb kilpsemisaega arvestada umbes
4-5 minutit.
¢ | aske lihal pérast kupsetusaja 16ppu
umbes 10 minutit ahjus jahtuda. Mahl

jaguneb paremini Ule kogu liha ja &
jookse liha lGikamisel vila.

¢ Kala tuleb asetada kuumuskindla
alusega keskmisele vdi alumisele slinile.

Noéuanded grillimiseks

Liha, kala ja linnuliha muutuvad grilimisel

kiirelt pruuniks, saavad kena kooriku ja ei

muutu kuivaks. Eriti hasti sobivad
grillimiseks lapikud tikid, lihavardad ja
vorstid, aga ka suure veesisaldusega
kdogiviliad (Nt tomatid ja sibulad).

+ Jaotage grillitavad tikid traatrestile voi
kupsetusplaadile nii, et nad ei jaaks
kuumuti valispiiridest valja.

e | (kake traatriiul vii restiga
kupsetusplaat ahjus soovitud siinile.
Kui kasutate grilimisel traatriiulit,
IUkake alumisele siinile kipsetusplaat,
et ragv maha el tilguks. Ahju tuleb
IUkata kipsetusplaat, mis katab kogu
grilimisala. Plaati ei pruugi tootega
kaasas clla. Lisage kipsstusplaadile
veidi vett, et seda oleks kergem
puhastada.

& Grillimiseks scobimatud

toidugined vdivad pdhjustada
tulekahju. Grillige ainult suursl
kuumusel grillimiseks sobilikku
toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu

liga kaugele ahju tahaossa.

See on kdige kuumem piirkond

ning rasvane toit voik sattida.

Elektriahju kasutamine

Vali

g

1 Funktsiocninupp

2 Termostaatnupp

1.5eadke funkisiocninupp soovitud
toGreziimile.
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2.Seadke temperatuurinupp soovitud
temperatuurile.

» Ahi kuumeneb eelseatud

temperatuurini ja jaab sellele plsima.

Kuumenemise ajal on temperatuurituli

sees.

Elektriahju valjaliilitamine

Keerake funktsiooninupp ja

temperatuurinupp valjalillitatud {Ulemisse)

asendisse.

Oluline on asetada traatrest traatriiulile

Jigesti, Traatrest tuleb asstada

traatriiulite vahele, nagu joonisel

naidatud.

Arge llikake traatresti vastu anju

tagaseina. Ft grill todtaks tdhusalt,

lUkake traatrest riiuli esiserva juurde ja

fikseerige see ukse abil.

{Varieerub olenevalt toote mudelist )

Tooreziimid
Siin naidatud todreziimide jarjekord voib
erineda teis toote slsteemist.

Todtavad nii dleming kui ka
alumine kittekeha. Toitu
kuumutatakse korraga nil
pealt kui ka alt. Scbib
nditeks kookide ja
taignatoodste voi
vormikookide ja -roogade
valmistamiseks. Kasutage
klpsetamiseks korraga
ainult Ohte panni.
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Tootab ainult alumine
kittekeha. Scbib pitsa
valmistamiseks ja toidu
pruunistamiseks altpoolt.
Seda funktsiooni tuleb
kasutada ka hélpsaks
auruga puhastamiseks.

Téotavad Ulemine
kuumutus, alumine
kuumutus ja ventilaator
(tagaseinas). Kuumutatud
Ohk kandub ventilaatori
toimel Kiiresti dle terve ahju.
Kasutage klpsetamiseks
korraga ainult uhte panni.

ainult ventilaator
(tagaseinas). Sobib
kulmutatud peenestatud
toidu aeglaseks
sulatamiseks
tcatemperatuurini ja
kipsetatud toidu
jahutamiseks. Linatiki
sulatamiseks kuluv asg on
pikem kui teradest
koosneva toidu puhul.



Tagumise kuumuti poclt
kdstud soe dhk kandub
ventilaatori toimel kiiresti ja
Uhtlaselt Gle terve ahju.
Sobib toidu kipsetamisseks
erinevates riulivahedess ja
enamasti pole eelkuumutus
vajalik. Vdimaldab
kipsetada mitme panniga.
Seda funktsiooni tuleb

kasutada ka hélpsaks
auruga puhastamiseks.

Taotavad Ulemine
Kuumutus, alumine
kuumutus ja
ventilaatorkuumutus
{(tagaseinas). Toit pruunistub
ning klpseb Ohtlaselt ja
kiiresti labi. Kasutage
klpsetamiseks kerraga
ainult Ghte panni.

Hotab suur grill ahju laes.
See sobib suure hulga liha
grillimiseks.

* Pange suured voi
keskmise suurusega
portsjonid grillimiseks grilli
all Gigesse riiulivahasse.

» Parast poolt grillimisaega

podrake toitu.

Grillisfekt on ndrgem kui

taisgrilli kasutamisel

* Pange vaiksed voi
kaskmise suurusega
portsjcnid grillimiseks dige
riuli asendiga grilli alla.

* Parast poolt grillimisaega
poorake toitu.

Ahju kella kasutamine

1

12

23 4 5 6

it 109 8 7

o~ O O~ WwN =

9

*

Seadistusklahy

Klahviluku stmbol

Kella tahis

Alarmi helitugevuse tanhis *
Saastureziimi tahis
Plussklahy

Miinusklahv

Ajasektori tahis
Marguande tanis

10 Kupsetusaja 1Bpu tahis”
11 Klpsetusaja tahis

12 Programmiklahyv
Varieerub olenevalt toote mudelist.)

Maksimazine klpsetamise
[Bpetamiseks seatav asg on &
tundi ja 58 minutit.
Voolukatkestuse korral programm
tlhistatakse. Ani tuleb uuest]
programmeerida.

31/ET



Seadistamise ajal vilguvad ekraanil
vastavad tahised. Satete
rakendumiseks peate mdne hetke
ootama.

Kui klipsetamissatteid pole
valitud, ei saa kellaasga maérata.

Kui on maaratud kipsetusaeg,
siis ndidatakse kipsetamise ajal
jarelgjadnud aega.

Kiipsetamine maaratud
kipsetusajaga
Ahju saab seadistada nii, et ses [dpetab
gtteantud aja moddumisel 166, Selleks
madratakse taimeari abil kipsetusasg.
1.Valige klpsetusfunktsiocon.
2.Puudutage klatwi &, kuni ekraanile
Imub Kipsetusaja tahis .
3.Madrake kipsetusasg Klahviga /e
» » Kui klpsetusasag on méaaratud, jaab
tahis 2l koos aja stimboliga ekraanile.
4.Pange toit ahju ja seadke
temperatuurinupu abil temperatuur,
Klpsetamise algab.
» Kupsetamise alguses, kui kdik aja
téhise osad on suttinud, algab
klpsstusaja pddrdarvestus. Maaratud
kipsetusaeg on jagatud naljaks
vOrdseks osaks. Iga osa aja taitumissl
l0litub selle osa tanhis vélja. Tanu sellele
on teil hea Ulevaade kui palju aega on
jAanud klpsetamise 1Bpuni verreldes
kogu kipsetusajaga.
Kiipsetusaja 1opu hilisemaks
seadmine (See funktsioon on
valikuline. Teie tootel ei pruugi
seda olla.)
Parast kipssetusaja maaramist taimeri
abil saate seada kipsetusaja 1I8pu
hilisemaks.
1.Valige kupseatusfunktsicon.
2. Puudutage klahvi <&, kuni ekraanile
Imub kipsetusaja tanis .
3.Madrake klipsetusaeg klahviga /e,
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» » Kui kupsetusasg on maaratud, jaab
kUpsatamise tahis F pélema.
4.Puudutage klahvi 2, kuni ekraanile
imub kipsetusaja I6pu tanis =3,
5. Kupsetusaja 10pu madramiseks
vajutage klahyi s/,
» Kui kUpsetusaeg on maaratud, jdavad
tahised ja ~¥ koos aja sumboliga
ekraanile. Parast klipsetamise algust
tahis = kaob.
6.Pange toit ahju ja seadke
temperatuurinupu abil temperatuur,
Klpsetamise algab.
» Ahju taimer arvutab vélja
kipsetamise algusaja, lahutades
kipsetamise kestuse kiipsetusaja
I6pust. Klpsetamise algusaja saabudes
aktiveeritakse valitud t6Greziim ning ahi
s00jeneb madratud temperatuurini.
Méadratud temperatuur pusib
kUpsetusaja [dpuni.
» Kllpsetamise alguses, kui kdik aja
tahise osad on suttinud, algab
klpsetusaja piordarvestus. Madratud
klpsetusaeg on jagatud neljaks
vordseks osaks. Iga osa aja taitumisel
lOlitub selle osa tahis vélja. Tanu sellele
on teil hea Ulevaade kui palju asga on
j&&nud kdpsetamise 1&puni verreldes
kogu kipsetusajaga.
7.Kui kUpsetamine on 18ppenud, ilmub
ekraanile teade "End" (L8pp) ning
kdlab taimeri marguandesignaal.
8.Marguandesignaal kestab 2 minutit,
Marguandesignaali vaigistamiseks
vajutage suvalist klahvi.
Marguandesignaal vaigistatakse ning
ekraanile imub jooksev kellaaeg.



Kui vajutate marguandesignaali
IOppedes suvalist klahvi, alustab
ahi uuesti tHod. Keerake
temperatuurinupp ja
funktsioconinupp asendisse "0"
(Valjalllitatud), et ahi lllituks valja
ega hakkaks pdrast marguande
[5ppu uuesti WHole.

Klahviluku sisseliillitamine
Ahju kasutamist saab tGkestada,
aktiveerides klahviluku funktsiooni.
1.Puudutage klahvi 22, kuni ekraanile
Imub téhis G
» Ekraanile ilmub tahis "OFF"
(Valjalllitatud).
2. Klahviluku sisseldlitamiseks vajutage
klahvi 4.
» Kui klahvilukk on aktiveeritud, ilmub
ekraanile tahis "On" (Sisselllitatud) ja
tahis & jaéb polema.
Kuni klahviluku funktsioon on
sisse IUlitatud, ei saa ahju klahve
kasutada. Voolukatkestuse korral
klahvilukku ei tihistata.

Klahviluku viljalilitamiseks

puudutage

1.Puudutage klahvi i, kuni ekraanile
Imub tahis iz,

» Ekraanile imub tahis "On"

(Sisselllitatud).

2 Klahviluku véljaltlitamiseks vajutage
Klahvi w-.

» Kui klahvilukk on vilja llitatud, ilmub

ekraanile tahis "OFF" (VAljalllitatud.

Marguandekella seadmine

Seadme kella saab kasutada
marguande v&i meeldstuletuse
funktsiocnis kupsetusprogrammist
sOltumatult.

Méarguandekella funkisicon ei mgjuta
ahju tbed. Seda kasutatakse ainult
hoiatusena. Naiteks voib seda kasutada,
kui soovite kipsetist teatud aja
m&ddudes Umber péorata. Maédratud aja

mdéddumisel edastab taimer

hoiatussignaali,

1.Puucutage klahvi 2, kuni ekraanile
ilmub tahis £.

Maksimaalne marguande aeg on
23 tundi ja 59 minutit.

Z.Maéarake marguande kestus klahviga
ks Pandt

Marguandesignaali, kellaaja ja
ekraani heleduse
funktsiconiklahvid ning
temperatuuri klahvid peavad
olema véljalllitatud asendis O
{OFF).
» Parast marguande aja sisestamist jaab
tahis £ pdlema ja ekraanile imub
marguande aeg.
3.Kui mérguande aeg on mdéddas,
hakkab tahis £ vilkuma ning kélab
marguandesignaal.,

Marguandesignaali viljalulitamine
1.Marguandesignaal kestab 2 minutit.
Marguandesignaali vaigistamiseks
vajutage suvalist klahvi.
» Marguandesignaal vaigistatakse ning
ekraanile ilmub jooksev kellaaeg.
Mairguande tilhistamine
1.Marguande tuhistamiseks puudutage
klahvi £, kuni ekraanile iimub tahis £\,
2 VMajutage pikalt klahvi "= kuni ekrazanile
ilmub “00:00".
Ekraanile ilmub marguande aeg.
Kui korraga on seatud marguande
aeg ning klpsetusaeg, ndidatakse
ekraanil lihemat ajavahemikku.

Marguandesignaali muutmine

1.Puudutage klahvi i, kuni ekraanile
ilmub téhis 4.

2.Seadistage klahviga /= soovitud
marguandesignaal.

3.Maaratud signaal aktiveeritakse veidi
aja parast.
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» Valitud marguandesignaali naidatakse

ekraanil kujul "b-01", "b-02" v&i "b-03".

Kellaaja muutmine

Varem sisestatud kellagja muutmine

1.Puudutage Klahvi i, kuni ekrazanile
Imub téhis .

2.Méaérake kellaaeg klahviga /.

3.Madratud aeg akliveeritakse veidi aja
narast.

Sadstureziim

Saadstureziimi abil saate energiat kokku

heida, maérates ahju kiipsetusaja.

Sellel reziimil IUlitatakse kUttekehad enne

kipsetusaja [Bppu valja ning

kasutatakse ahju jadksoojust.

Saastureziimi maaramine

1.Puudutage tahist 2, kuni ekraanile
Imub saastureziimi t&his eco.

» EKkraanile ilmub tahis "OFF"

(Valjalllitatud).

2.5aasturezimi sisselulitamiseks
puudutage klahvi 4.

» Kui klahvilukk on aktiveeritud, ilmub

ekraanile tahis "On" (Sissellllitatud) ja

saastureziimi tahis jadb pdlema.

Saastureziimi viljaliilitamine

1.Puudutage tahist 12, kuni ekraanile
iimub sdastureziimi t2his eco.

» Ekraanile ilmub tahis "On"

{Sisselllitatud).

2.S&astureziimi valjalllitamiseks
puudutage Klahvi ==,

» Kui klahvilukk on valja ldlitatud, iimuts

ekraanile tahis "Off" {(ValjalUlitatud).

Ekraani heleduse méiramine

{See funktsioon on valikuline. Teie

tootel ei pruugi seda olla.)

1.Puudutage Klahvi 32, kuni ekraanile
iimub selle heledust néitav d-01, d-02
voi d-03.

2.Mééarake soovitud heledus klahviga
j—-

» Maaratud aeg aktiveeritakse veidi aja

parast.

Kiipsetusaegade tabel

Tabelis esitatud ajad on mdeldud
orientiiriks. Tegelik aeg vaib
varieeruda olenevalt toidu
temperatuurist, paksusest, tGGbist
ja teie enda
toiduvalmistuseelistustest.

Kipsetamine ja réstimine

1. siiniks loetakse ahju alumist
riiulivahet.

Koogid Uks plaat £ 3 175 30 .45
kUpsetusplaadil® 5
Koogid vormis™ | Uks plaat & 2 175 30..50
Koogid Uks plaat ﬁ 3 160 ..170 20..30
pabervormides” i
Biskviitkook” Uks plaat - 3 180 ... 200 10..20
Klipsised” Uks plaat o 3 160 ... 170 20 ... 30
Talgnatooted” Uks plaat - 3 200 20..30
Muretaigen® Uks plaat Y 3 190 20 .35
Juuretis Uks plaat o 3 150 20 .40
Lasarje’ Uks plaat = 2 180 25..45
Pitsa* Uks plaat | 1 200 10 .. 20
Biifsteak (sLur Uks plaat z 25 min 220, 80 ... 100
tlkk) / praad X seejdrel 180 ...
190

Lambakints Uks plaat @ 2 25 min 220, 70..80
{pajaroog) = segjdrel 190
Kanapraad Uks plaat 2 14 min 250/masx, 55 .65

segldrel 190
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ks plaat 2 15 min 220, 50..85
[& seejarel 180 ...
150
Kalkun Uks plaat @ 3 25 min 220, 70 ... 120
{thkeldatud) segjdrel 190
Uks plaat -~ 2 25 min 220, 60 ... 100
{gf} seejdrel 180 ...
150
Kala (ks plaat 3 200 20..30
Uks plaat X 3 200 20..25
Kui kasutate kilpsetamiseks korraga kahte ahjuplaati, asetage siigavam ahjuplaat Ulemisele siinile ja teing plaat
alumisele siinile.
* K&igi toitude puhul on soovitatav eelkuumutamine.

("Eelkuumutamist noudva klpsetamise
korral elkuumutage ahi kilpsetamise
alguses, kuni see jouab maaratud
temperatuurini,

Nouandeid kookide kipsetamiseks

= Kui kock on liiga kuiv, suurendage
temperatuuri umbes 10 °C vorra ja
luhendage kipsstusaega.

¢ Kui kook on liiga niiske, kasutage
vahem vedelikku vdi vahendage
temperatuuri 10 °C virra.

+ Kui kook on pealt liga pruun, asetage
see madalamale siinile, vahendage
temperatuur ja pikendage
klpsetusaega.

= Kui kook on seest histi ldbi kUpsenud,
kuid pealt tocres, kasutage vahem
vedelikku, vahendage temperatuurn ja
plkendage klpsatusaega.

Nouandeid klpsetiste tegemiseks

= Kui klpsetis on liiga kuiv, suurendage
temperatuuri umbes 10 °C vorra ja
luhendage kipsstusagga. Niisutage
taignakihte piimast, &list, munast ja
jogurtist tehtud kastmega.

= Kui klipsemine vdtab liga kaua aega,
siis vaadake, et taigen ei ulatuks Ule
plaadi servade.

+ Kui kiipsetise pealispind pruunistub,
aga alumine osa ei klpse, siis
veenduge, et te pole kipsetise
alaosas liga palju kastet kasutanud.
Plldke jaotada kastet taignakihtide

vahele ja peale vordsetes kogusles, et
need pruunistuks uhtlaselt.

Klpsetage vastavalt
kupsetustabelis toodud reziimile ja
temperatuurile. Kui alumine osa
pole ikka piisavalt pruunistunud,
asetage see jargmine kord
madalamale siinile.

Néuandeid kddgiviljade

kipsetamiseks

¢ Kui kdagivilade kupsetusndus saab
mahl otsa ja need hakkavad kuivama,
sils tasub kdogiviliu klpsetada
ahjuplaadi asemel kaanega pannil.
Kaanega suletud ndus jadb toit
mahlaseks.

* Kui kodgiviljaroog jaab tooreks, keetke
kdégivilad eenavalt 1abi voi valmistage
neid nagu purgitoitu ja asetage siis
anju.

Kuidas grilli kasutada

Sulgege grillimise ajaks ahjuuks.
Kuumad pinnad vivad tekitada
poletusi!

Grilli sisselillitamine

1. Keerake funktsiocninupp soovitud
grilitdhisele.

2.5egjarel valige soovitud
grilimistemperatuur.

3.Vajadusel eelkuumutage ahju umbes 5
minutit.
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» SUttib termperatuur margutuli. Grillimiseks sobimatud
Grilli viljaliilitamine toiduained vdivad pdhjustada

1.Keerake funktsiooninupp véljalilitatud tulekahju. Grillige ainult suurel
{Llemisse) asendisse. kuumusel grillimiseks sobilikku
toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu
liga kaugele ahju tahaossa.
See on kdige kuumem piirkond
ning rasvane toit voib suttida.

Kiipsetamisaegade tabel grillimiseks
Grillimine elektrigrilliga

Kala Traatrest 4.5 250/max 20...25 min,
Viilutatud kana Traatrest 4.5 250/max 25...35 min.
Lambakarbonaad Traatrest 4.5 250/max 20...25 min.
Rasthiif Traatrest 4.5 250/max 25...30 min.
Vasikakarbonaad Traatrest 4.5 250/max 25..30 min. *
Réstleib * Traatrest 4 250/max 1.3 min,

¥ séltuvalt paksusest

*Eelsoojendage & minutit

**Kui teie teote grillimistemparatuuri e saa reguleerida, téétab grill scovitalud temperatuuril.

Selle kilpsstustabeli toidud on 60350-1, et riklikel kontrollasutustel
Imistatud jargides standardit EN leks tooteid lint testid

Rastleib Traatrest 4 250/max 1..3 min
Lihapallid Traatrest 4 250/max 25..35 min
{loomaliha} - 12

tUkic

Keerake toitu, kui médédunud on 2/3 kagu grillimisajast.
Kéiki grillitavaid toiduaineid on soovitatav 5 minutit eelkuumutada.
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Uldteave puhastamise kohta

& Uldholatused

¢ Enne toote puhastamist codake, kuni
ses jahtub. Kuumad pinnad vivad
pdhjustada pdlatusi!

* Arge kandke puhastusvahendeid otse
kuumadele pindadele. See voib
pdhjustada plsivaid plekke.

* Seade tuleb korralikult puhastada ja
kuivaks pihkida péarast igat téokorda.
Seega tuleb toidujaagid hélpsasti ara
puhastada, véltimaks nende jaakide
korbemist jargmisel tddkorral. Tanu
sellele pikeneb seadme kasutusiga ja

sageli esinevad probleemid vahenavad.

* Arge kasutage seadme
puhastamiseks aurupuhasteid.

¢ Méned puhastusvahendid voivad
oinda kahjustada. Arge kasutage
puhastamise ajal abrasiivseid
puhastusvahendeid, -pulbreid, -
Kreeme, katlakivieemaldusvahendeid
ega teravaid esemeid.

* Parast iga kasutamist pole vaja
kasutada eripuhastusvahendit. Seadet
tuleb puhastada ndudepesuvahendi ja
500ja veega, kasutades pehmet lappi
vOl k&sna, ning puhkida kuivaks kuiva
mikrokiust lapiga.

* Pérast puhastamist pUhkige kindlasti
jarelgjadnud vedelik taielikult ara ja
puhastage ara toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.

* Arge peske seadme htegi osa
noudepesumasinas.

Keeduplaatide kohta:

* Happeline mustus, nagu piim,
tomatipasta ja éli, vbivad tekitada
plitidele ja pdleti komponentidele
pusivaid plekke. LUlitage pliidiplaat
valja ja puhastage ara ulevoolanud
vedelikud kohe péarast selle jahtumist.

Roostevabad pinnad

*» Arge kasutage happeld ega kloori
sisaldavaid puhastusvahendeid
roostevabade pindade ja kdepidemete
puhastamiseks.

¢ Roostevaba pind voib aja jooksul vérvi
muuta. See on normaalne. Puhastage
roostevabale pinnale sobiva
pesuvahendiga parast igat t&okorda.

* Puhastage pehme seebi, lapi ja
vedelate (mittekrimustavate)
puhastusvahenditega, mis sobivad
roostevabade pindade jacks, pihkides
ainult Ohes suunas.

* Femaldage roostevabalt ja klaasist
pinnalt lubja-, &li-, tarklise-, pima- ja
valguplekid kohe ja viivitamata. Ule
pika aja vGivad plekid roostetada.

Emailitud pinnad

s Parast iga kasutamist puhastage
emailitud pinnad ndudepesuvahendi,
s00ja vee ja pehme lapi voi kdsnaga
ning plhkige kuivaks kuiva lapiga.

¢ Kui Teig tootel on lihtne
aurupuhastusfunktsicon, saate kerge
mittepUsiva mustuse hdlpsasti auruga
dra puhastada. (Vt jaotist "Holbus
aurupuhastus")

¢ Raskelt eemaldatavate plekkide korral
viib kasutada Teie tootemargi
veebisaidil soovitatud ahju- ja grillresti
jacks mdeldud puhastusvahendeid
ning mittekriimustavat kidrimiskasna.
Arge kasutage vélist ahjupuhastit.

* Enne puhastamist peab
toiduvalmistamiseks kasutatud ala
jahtuma. Kuumade pindade
puhastamine vaib pdhjustada tuleohtu
ja emailipinna kahjustusi.

Kataliiiitilised pinnad

¢ Toiduvalmistamise ala kilgseinad on
kas emailitud voi katalUutilised. See
varigerub mudeliti.
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¢ KatalUUtilistel seintel on kerge matt ja
pocrne pind. Ahju katalGotilisi seinu ei
tohi puhastada.

+ KatalUUtilised pinnad imavad ol tanu
oma poorsele struktuurile ja hakkavad
sérama, kui pind on ¢liga killastunud.
Sellisel juhul on soovitatav osad
vahelada.

Klaaspinnad

* Klzaspindade puhastamisel &rge
kasutage tugevast metallist kaabitsaid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid.
Need vdivad klaasi pinda kahjustada.

+ Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
s500ja vee ja Klaasipindadele mdeldud
mikrokiudlapiga ning ptuhkige need
kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.

¢ Kui parast puhastamist on pinnal
j&anud pesuvahendit, pihkige see
maha Kllma veega ja puhkige pind
kuivaks puhta ja kuiva mikrokiudlapiga.
Pesuvahendi jaagid vdivad jargmisel
todkorral klaasi pinda kahjustada.,

+ Mitte mingil juhul ei tohi klaasipinnal
kuivanud jagke puhastada sakiliste
nugade, traatvilla vol muude sarmaste
kraapimisvahenditega.

+ Kaltsiumiplekid (kollased plekid)
klaaspinnalt saate eemaldada mudgis
saadaval oleva
katlakivieemaldusvahendiga, naiteks
aadika voi sidrunimahlaga.

= Kui pind on tugevalt maardunud,
kandke puhastusvahend plekile
késnaga ja andke sellele piisavalt aega,
et see toimiks. Segjarel puhastage
pind marja lapiga.

= Klaasipinna varvimuutus ja plekid
tekkimine on normaalne, nsed ei ole
defektid.

Plastosad ja varvitud pinnad

* Puhastage plastdetailid ja varvitud
pinnad noudepesuvahendi, sooja vee
ja pehme lapi v&i k&snaga ning
plhkige need kuivaks kuiva lapiga.
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*» Arge kasutage tugevast metallist
kaabitsaid ega abrasiivseid
puhastusvahendeid. Need vdivad
pindasid kahjustada.

¢ Veenduges, et seadme osade
uhenduskohad ei ja8ks niiskeks ja
pesuvahendiga kaetuks, Vastasel juhul
vdib nendes Uhenduskohtades tekkida
korrosioon.

Tarvikute puhastamine

Kui kasutusjuhendis pole deldud tsisiti,
arge peske toote tarvikuid
néudepesumasinas.

Pliidiplaadi puhastamine

Klaasist kuumutuspind

Klaasist kuumutuspinna puhastamiseks

j&rgige jaotises "Uldteave puhastamise

kohta" kirjeldatud teciminguid

klaaspindade puhastamiseks. Erijuhtudel

viite puhastamise labi viia vastavall

allpool toodud teabele.

¢ Suhkrupdhised toidud, nagu tume
kreem, tarklis ja siirup, tuleks
eemaldada koha, octamata pinna
jahtumist. Vastasel juhul voib klaasist
pind jdadavalt kahjustaca saada.

* Arge kasutage puhastusvahendeid,
kui pliit on kuum, vastasel juhul voivad
tekkida plsivad plekid.

Juhtpaneeli puhastamine

* Nuppudega paneelide puhastamisel
puhkige paneel ja nupud niiske pehme
lapiga ja puhkige kuivaks kuiva lapiga.
Arge eemaldage all olevaid nuppe ja
tihendeid juhtpanesli puhastamisel.
Juhtpaneel ja nupud vdivad
kahjustada saada.

+ Kui puhastate nuppudega
roostevabast terasest paneele, arge
kasutage nuppude imber roostevaba
terase jaoks mdeldud
puhastusvahendeid. Méargid nuppude
Umber viivad kuluda.



* Puhastage puutetundlikke juhtpaneele
niiske pehme lapiga ja puhkige kuivaks
kuiva lapiga. Kui Teie tootel on olemas
klahviluku funktsioon, ldlitage
klahvilukk sisse enne juhtpanseli
puhastamist. Vastasel juhul v8ivad
klahvid valesti reageerida.

Ahi sisemuse
(toiduvalmistamise ala)

puhastamine
Jargige jactises "Uldteave puhastamise
kohta" kirjeldatud puhastamisetappe
vastavalt ahju pinnatudpidele.
Ahju kiilgseinte puhastamine
Toiduvalmistamise piirkonna kllgseinad
voivad olla ainult emailitud voi
katalGttilised. See sdltub mudelist. Kui
on olemas katalldtiline sein, siis
lisateabe saamiseks lugege jaotist
"Kataluutilised seinad".
Kui Teie toode on traatriiulitega mudel,
eemaldage traatriiulid enne kilgseinte
puhastamist. Seejaral jargige jactises
"Uldteave puhastamise kohta"
kirjeldatud puhastamisetappe vastavalt
ahju kllgseina thlpidele.
Killgtraatriiulite eemaldamiseks
toimige jargmiselt:(Varieerub ole-
nevalt toote mudelist.)
(See funktsioon on valikuline. Teie
tootel ei pruugi seda olla.)
1.Femaldage killieraami eesmine osa,
tdmmates seda kllgseinast eemale.
2. Votke kUljeraam vélja, tommates seda
enda suunas.

Holbus auruga puhastamine
Muudab puhastamise hélpsaks, kuna
mustus (mis ei cle liga kauaks
puhastamata ja8nud) pehmeneb ahju
sisemuses tekkiva auru ja sisepindadele
kondenseeruvate veepiiskade toimel.
1.Vitke ahjust vélja kdik lisad.
2.Valage ahjuplaadile 300 ml vett ja
aselage plaal ahju teisele restile.

3.Seadke ahju lihtne puhastamine auru
reziim ja kaivitada 100 ¢ C juures 25
minutit.

4. Avage uks ja pUhkige ahju sisepindu
niiske kasna voi lapiga.

5.Kasutage tdrksa mustuse
eemaldamiseks sooja vett koos vedela
pesuvahandiga, pehmet lappi voi
kasna ning kuivatamiseks kuiva lappi.
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Hélpsa auruga puhastamise
rezimi kasutamisel aurustub ahju
sisemusse kogunenud
jagkide/mustuse
pehmendamiseks plaadile
paigutatud vesi ning ahju
sisemusse ja ahjuukse klaasi
sisekuliele mocdustup
kondensatsioon, seepérast voib
ahjuukse avamisel vett tilkuda.
Plhkige kendensatsioon ara
kohe, kui avate ahjuukse.

Ahjuukse puhastamine

Arge kasutage ahjuukse ja -klaasi
puhastamiseks tugevaid
abrasiivseid puhastusvahendaid,
metallikaabitsaid, traatvilla ja
pleegitusaineid.

Puhastamiseks vdite ahjuuksed ja -
klaasid eemaldada. Ahjuukse ja -
klaaside eemaldamist selgitatakse
jaotistes "Ahjuukse eemaldamine” ja
"Ahjuukse siseklaaside eemaldaming”.
Parast ahjuukse siseklaasids
eemaldamist puhastage need sooja vee
ja pehme riide v&i k&sna abil ning
kuivatage need kuiva lapiga. Puhastage
klaas &adikaga ja loputage seejérel
veega, et eemaldada ahjuklaasil tekkida
voivad lubjaplekid.
Ahjuukse eemaldamine
1.Avage essuks (1).
2.Avage essukse paremal ja vasakul
KUlel asuva hingede pesa (2) klambrid,
vajutades neid alla joonisel kujutatud
viisil.
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LUks
Hinge lukk{suletud asend)
Ahi

4. Eemaldage eesuks seda ulespoole
tdmmates ja paremast ning vasakust
hingest vabastaces.

Ukse tagasipanemisel tuleb
eemaldamistoiminguid korrata
vastupidises jarjekorras. Arge
unustage ukse taaspaigaldamisel
sulgeda hinge pesa juures olevaid
klambreid.



Ukse siseklaasi

eemaldamine

(See tunktsioon on valikuline. Teie
tootel ei pruugi seda olla.)
Ahjuukse sisemist klaaspaneeli saab
puhastamiseks eemaldada.

Avage ahjuuks

12

1 Sakk
2 Raam
3 Profill

Nagu on eespool toodud joonisel
naidatud, vajutage eesukse Ulemise osa
kilge kinnitatud profiill eemaldamiseks
korraga sakke (1) ja tdmmake profiili (3)
enda pocle.

1 Kbdige seespoolsem klaaspanesl

2 Sisemine klaaspanesl”

3 Valimine klaaspaneel

T (Tele toctel &i pruugi seda olla.)
Kergitage kdige seespoolsemat
klaaspanesli (1) veidi tAhise A suunas ja
tdmmake see tdhise B suunas vélja,
nagu joonisel naidatud.

Kui tele tocde on varustatud sisemise
klaaspaneeliga,

Tommake keskel asuvaid klaasinoidiku
Uhenduselemente nende vabastamiseks
klaaspaneseli kUljest, nagu joonisel
naidatud

4 Klaasihcidiku Uhenduselement”

*

(Tele toctel &i pruugi seda olla.)
Femaldage samamoodi ka teine
sisemine klaaspaneel (2). Ukse
kokkumonteerimisel tuleb esimese
asjana paigaldada sisemine klaaspaneel
{2).

Nagu joonisel naidatud, asetage
klaaspaneel nii, et see siseneb
plastpessa.

Muidu ei cle klaaspaneel taislikult
paigas |a voib kokku puutuda
vibratsiooniga vii puruneda.
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Kdige seespoclsema klaaspaneel {1)
paigaldamisel jatke trikiga KOlg sisemise
klaaspaneeli suunas.

Sisemise klaaspaneeli alumised nurgad
peavad olema korralikult asetatud
plastpesadesse.

Muidu el cle kKlaaspaneel taielikult
paigas ja voib kokku puutuda
vibratsiocniga v&i puruneda.

Pange klaasihoidiku Ghendusosad
kindlasti nende pesadeasse.

Lopuks vajutage profiili sakke, et need
oleksid jalle pesades.

Ahjuvalgusti puhastamine
Juhul, kui toiduvalmistamise piirkond
ahjuvalgusti klaasuks méaardub,
puhastage see ndudepesuvahendi,
s00ja vee ja pehme riide véi kasna abil
ning kuivatage kuiva lapiga. Ahjuvalgusti
rikke korral saate selle vélja vahetada,
jargides jargmiseid samme.
Ahjuvalgusti viljavahetamine

M Uldised hoiatused

s Elektrilddgi ohu valtimiseks Uhendage
toitepistik lahti ja ocdake, kuni ahi
jahtub, enne ahjuvalgusti
vljavahetamist. Kuumad pinnad
viivad pdhjustada poletusi!

* Selles ahjus kasutatakse hédglampi
voimsusega alla 40 W, kdrgusega
alla 680 mm, lakimoddduga alla 30
mm voi halogeenlampi
pistikupesaga G2, véimsusega alla
60 W. Lambid sobivad
kasutamiseks temperatuuril (ile 300
° C. Ahjulampe saab hankida
volitatud hooldusagentidelt véi
litsentsiga tehnikutelt.
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* Valgusti asukoht v&ib erineda joonisel
naidatust.

» Selles tootes kasutatav valgusti ei sobi
kasutamiseks kodutubade valgustuses.
Selle valgusti eesmark on aidata
kasutajal toiduaineid naha.

* Selles tootes kasutatavad elektripirnid
peavad vastu pidama ekstreemsetele
fudsilistele tingimustele, naiteks
temperatuuridels Ule 50 °C.

Kui teie ahjus on (immargune

valgusti,

1.0hendage tcode vooluvdrgust lahti.

2.Eemalcage klaasist kaas, keerates
seda vastupdeva.

3.Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
naidatud tadpi elektripirm, siis keerake
ahju see joonisel naidatud visil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli
tlup on B, tdmmake see valja nagu
joonisel ngidatud ja asendage see

o

4.Pange klaasist kaas tagasi.

Kui Teie ahjus on ruudukujuline

valgusti,

1.0hendage toode vooluvdrgust lahti.

2.Eemaldage traatriivlid vastavalt
kirjeldusele.



3. Téstke valgusti kaitseklaas
kruvikeerajaga Oles.,

4.Kui Teie ahjuvalgusti on joonisel A
naidatud tllpi elektripirm, siis keerake
ahju see joonisel naidatud viisil ja
vahetage see uue vastu. Kui mudeli

tllp on B, tdmmake see vélja nagu
joonisel ngidatud ja asendage see
duega.

5.Pange Kklaasist kaas ja traatriiulid
tagasi.
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Toote kuumenemisel ja jahtumisel on kuulda metalset heli.

* Metallosade kuumenemisel voivad need paisuda ning tekitada haéli. >>>
Tegemist ei ole rikkega.

Toode ei tota.

+ \Vorgukaitse on rakendunud vdi [abi pdlenud. >>> Kontrollige efektrikibi korke.
Vajadusel vahetage voi ldhtestage need.

* Toode i ole Uhendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Konfroffige pistiku
Uhendust.

» Kui lulitate plidi uuesti sisse, aga displei ei sUtti. >>> Lahufage seade voimsusioiiti
abif vooluvorgust. Qodake 20 sekundit ja thendage seade uuesti vooluvirku.

» Ulekuumensmiskaitse on rakendunud. >>> Laske plidil maha jahtuda.

* Sobimatu keedupott. »>> Kontrollige potti.

Ahju tuli ei todta.

¢ Ahju pim on vigane. »>»> Vahstage pim vala.

¢ Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on ofermas. Kontrollige elektrikilbi
kaitsmeid. Vajaduse! vahetage v fGhtestage kaitsmed.

¢ Fi pruugi olla seatud kenkreetse kipsetusfunktsiconi ja/vGi temperatuuri
jacks. »>> Madrake konkreetne kipsetusiunktsicon ja/vor temperatuur,

* Taimer on seadistamata {taimeriga mudelital). >>> Sisestage kellaaeg.
{Mikrolaineahjuga toodetel juhit taimer ainult mikrolaineahju.)

+ \oolukatkestus. >>> Konfrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi
kartsmeid. Vajaduse! vahetage v fahtestage kaitsmed.

¢ Pott ei ole asetatud tédHtavale keedualale. »>> Keontrollige, kas pott on digel
keedualal.

* Pott ei sobi kasutamiseks induktsioonpliidil. »>>»> Kontrollige, kas pett sobib
kasutamiseks induktsiocnplidil,

+ Keedupott ei paikne keeduala keskel voi poti pdhi el cle keeduala jaoks piisavalt
lai. =>> Valige piisavalt lai pott ja asetage see korralikult keeduala keskele.

¢ Keedupott vii keaduala on Ule kuumenenud >>> Laske maha jahtuda.

Valitud keeduala |Ulitub ootamatult valja.

+ Valitud keeduala kuumutusaeg vaib olla 1abi. >>> Vdite maérata uue kuumutusaja
vai kuumutamise 19petada.

» Ulekuumensmiskaitse on rakendunud. >>> Laske pliidil maha jahtuda.

* Miski véib olla pultapaneeli peal. »>>> Femaldage paneeli peal olev ese.

.........................................................

* Pott ei sobi kasutamiseks induktsioonplidil. »>>> Kontrollige, kas pott sobib
kasutamiseks induktsioonpliidil.

* Keedupott ei paikne keeduala keskel voi poti pdhi el ole keeduala jaoks piisavalt
lai. >>> Valige piisavalt lai pott ja asetage see korralikult keaduala keskele.
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Kellaaeg vilgub voi kella tihis poleb (taimeriga mudelitel).
= VVahepeal on toimunud voolukatkestus. »>> Pange kell Sigeks / Iifitage foode
valia ja segjdrel uuesti sisse.

Kui teil ei énnestu probleemi
kéesolavas 1digus antud juhiste
kohaselt lahendada, konsulteerige
volitatud teenindusega voi
edasimlljaga, kellelt te toote
ostsite. Arge kunagi Uritage rikkis
toodet ise parandada.
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Va rugam sa cititi mai intdi manualul de utilizare!

Stimate client,

VA multumim pentru ca afi ales un produs Beko. Speram sa obtineti cele mai bune
rezultate de pe urma folosirii produsului nostru care a fost fabricat utilizand o calitate
superioara si o tehnclogie moderna. Prin urmare, va rugam sa cititi cu atentie ntregul
manual de utilizare si documentele insotitoare ale acestuia inainte de utilizarea
produsului i 83 le pastrali pentru consultari ultericare.. n cazul n care predati produsul
altcuiva, predati si manualul de utilizare. Respectati toate avertizarile si informatiile din
manualul de utilizare.

Retineti ca manualul de utilizare se aplica si pentru alte modele. Diferentele dintre
maodele vor fi identificate in manual.

Explicatia simbolurilor

In manualul de utilizare sunt utilizate urméatoarele simboluri:

Informatii importante sau recomandari utile cu privire la utilizare.
Avertisment de situatii periculoase cu privire |la viata si proprictate,
Avertisment de soc electric

Avertisment de risc de incendiu.

E 4

Avertisment de suprafete fierbinti.

Arcelik A.§.
Karaogag caddest No:2-6
34445 Sotlice/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY



El instructiuni importante si
avertismente privind

Utilizarea plitei 21

Informatii generale despre prepararea

siguranta si mediul AlMENtlOr . 24
inconjurator 4 Utilizarea oIEIOr oo, 23
Siguranta generaldl.......o.eevvveeeenen, 4 Panou de comanda. ..., 23
Siguranta instalatiilor elestrice.................... 5 . .
SIGUFANta ProduSUIL.vv v 6 @ Utilizarea cuptorului 30
Domeniu de Utilizarg ... 9 Informatii generale referitoare la coacere,
Siguranta copiilor...coi . 9 frigturi si prepararea la grill ... 30
Depozitarea la deseuri a predusului vechi 10 Cum se utilizeaza cuptorul electric........... 31
Depozitarea la degeuri a materialelor de Moduri de functionare..........ocovveeen, 31
ambalare ..., 10 Utilizarea ceasului cuptorulUi............ 33
Tabelul durateler de preparare......... 36
Informatii generale 11 Utilizarea gil-uluie oo, 37
Prezentare generald. ... 11 Tabelul duratelor de preparare la grill 37
Continutul pachetului ... 12 " . . .
Specificati tehniCe ... 13 Intretinere si curatare 38
Informatii generale privind curétarea......... 38
E Instalare 14 Curatarea accesoriilor.................ceee 39
Tnainte de instalare................ccoocevirneennn, 14 Curdtarea plitel. ..o 39
Instalarea $i CONECArEa. .. ...vvvvrvevercsis 15 Curatarea panoului de ccmanda.............. 40

Transportul ultericr

Curatarea intericrului cuptorului (zona de
PrEPArars)......ccccevveeiivness

g Preqatiri 19 Curatarea usii cuptorului

Demontarea geamului interior al ugii......... 42
Sfaturi pentru economisirea energiei ........ 19 Curitarea IAmpii CUPLOTUIUL......vveerveee.... 43
Prima ULIZAre ..........co.coovvvvevieeeseonn, 19 ’
Reglarea orel. .o, 19 @ Remedierea problemelor 45
Curatarea initiald a aparatului ............ 20
Incalzirea initiald ........cooeiiee e 20
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Aceasta sectiune contine
informatii cu privire la siguranta
care va vor ajuta sa va protejati
impotriva riscului de vatamare
corporala sau pagube
materiale. Nerespectarea
acestor instructiuni va duce la
anularea oricarei garantii.
Siguranta generala

« Acest produs poate fi utilizat
de catre copii cu varsta peste
8 ani sau mai mari si
persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale
reduse sau lipsa de
experienta si cunostinte,
daca sunt supravegheati sau
instruiti cu privire la utilizarea
produsului intr-o maniera
sigurd si inteleg pericolele
implicate.

Acest produs nu este
destinat pentru jocul copiilor.
Curatarea si intretinerea nu
vor fi efectuate de catre copii
fara supraveghere.

» Acest aparat nu este destinat
utilizarii de catre persoane
(inclusiv copii) cu capacitati
fizice, senzoriale sau mintale
reduse, sau lipsa de
experienta si cunostinte
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necesare, exceptand cazul in
care sunt supravegheati sau
instruiti.

Acest produs nu este
destinat pentru jocul copiilor
nesupravegheati.

Dacéa produsul este inmanat
catre altcineva pentru uz
personal sau in scopuri de
utilizare second-hand,
manualul de utilizare,
etichetele produsului,
documente importante i
componente trebuie de
asemenea inmanate
Impreuna cu acesta.

A nu se amplasa produsul pe
o pardoseald acoperita cu
covor. In caz contrar, lipsa
fluxului de aer sub produs va
conduce la supraincalzirea
partilor electrice. Acesta va
cauza probleme produsului.
Procedurile de instalare gi
reparatii trebuie efectuate de
catre agenti de service
autorizati. Producatorul nu
este raspunzator pentru
daunele rezultate din
procedurile efectuate de
catre persoanele neautorizate
care pot anula si garantia.



Inainte de instalare, cititi
instructiunile cu atentie.

« Nu folositi produsul daca este
defect sau prezinta defecte
vizibile.

« Dupa fiecare utilizare verificati
daca butocanele produsului
sunt inchise.

Siguranta instalatiilor

electrice

« Daca produsul are ©
defectiune, nu trebuie folosit
decat dupa ce este reparat
de catre un agent de service
autorizat. Pericol de
electrocutare!

« Conectati produsul numai la
o prizd/linie impamantata cu
tensiunea si protectia indicata
in "Specificatii tehnice".
Impamantarea trebuie
efectuata de un electrician
calificat la folosirea produsului
cu sau fara transformator.
Compania noastra nu igi
asuma raspunderea pentru
daunele survenite in urma
impamantarii neconforme cu
normele locale.

= Nu spalati niciodata produsul
turnand apa pe acestal
Pericol de electrocutare!

» Produsul trebuie scos din
priza in timpul instalarii,

intretinerii, curdtarii si

reparatiilor.

In cazul deteriorarii cablului

de alimentare, acesta trebuie

inlocuit de producator, de
agentul sau de service sau de

O persoana cu calificari

similare pentru a evita

pericolele.

Aparatul trebuie instalat astfel

incat sa permita

deconectarea totala de la
reteaua electrica. Separarea
trebuie sa se realizeze fie
printr-un stecher, fie printr-un
comutator incorporat in
instalatia electrica fixa,
conform normelor de
constructii.

» Suprafata din spatele
cuptorului se infierbanta in
timpul utilizarii. Asigurati-va
ca racordurile de electricitate
nu ating suprafata din spate;
in caz contrar, racordurile se
pot deteriora.

« Nu striviti cablul de alimentare
intre usa cuptorului si rama;
nu 1l trasati peste suprafetele
fierbiniti. In caz contrar,
izolatia cablului se poate topi,
putand provoca scurtcircuite
si incendii.

« Lucrarile la echipamentele si
retelele electrice pot fi
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efectuate numai de persoane
calificate autorizate.

« In cazul unei defectiuni, opriti
produsul si deconectati-l de
la reteaua de electricitate.
Decuplati siguranta de la
panoul electric.

« Asigurati-va ca siguranta are
capacitatea adecvata pentru
acest produs.

Siguranta produsului

« AVERTISMENT: Aparatul si
piesele sale accesibile pot
deveni fierbinti in timpul
folosirii. Evitati atingerea
elementelor fierbinti. Copiii
mai mici de 8 ani trebuie tinuti
la distanta sau supravegheati
continuu.

» Nu folositi produsul cand
logica sau coordonarea va
sunt afectate de alcool si/
sau medicamente.

« Aveti grija cand preparali

retete care includ bauturi

alcoolice. Alcoolul se evapora
la temperaturi mari si poate
provoca incendii deoarece se
va aprinde in contact cu
suprafetele fierbinti.

Nu lasati materiale inflamabile

langa produs, deoarece

partile laterale ale acestuia se
pot incalzi in timpul utilizari.
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« In timpul folosirii, aparatul se
infierbanta. Evitati atingerea
elementelor de incalzire din
interiorul cuptorului.

« Asigurati-va ca orificiile de
ventilare nu sunt infundate.

» Nu incalziti cutii si borcane
inchise in cuptor. Presiunea
acumulata in cutie/borcan
poate provoca explozia
acestuia.

« Nu amplasati tavi de gatit,

recipiente sau folie din

aluminiu direct pe partea
infericara a cuptorului.

Caldura acumulata poate

deteriora partea infericara a

cuptorului.

"Nu folositi substante de

curatare abrazive sau raclete

metalice ascutite pentru a

curdta geamul usii cuptorului,

deoarece acestea pot sa

Zgarie suprafata si pot sa

duca la spargerea geamului.

Nu folositi sisteme cu aburi

pentru a curdta acest aparat,

deoarece exista pericol de
soc electric.

« (Variaza in functie de model.)
Amplasarea corecta a
grilajului si tavii pe sinele
metalice
Este importanta amplasarea
corecta pe sine a grilajului si /



sau a tavii. Culisati grilajul sau gratar etc) impreuna cu

tava intre cele 2 sine si alimentele si apoi introduceti-
asigurati-va ca este stabila le Tn cuptorul preincalzit.
inainte de amplasarea Eliminati bucatile hartiei de
alimentelor {consultati figura copt in exces pentru
urmatoare). prevenirea riscul de atingere

a elementelor de incalzire ale
cuptorului. Nu utilizati
niciodata hartia de copt la o
temperatura de utilizare mai
ridicata decét valoarea
indicata pe aceasta. Nu
plasati hartia de copt direct
pe baza cuptorului.

« AVERTISMENT: Asigurati-va
ca este decuplat cablul de
alimentare al aparatului sau
ca intreruptorul este oprit
inainte de a inlocui lampa,
pentru a evita pericolul de
Soc electric.

= Aparatul nu trebuie instalat in
spatele unei usi decorative
pentru a evita supraincalzirea.

« Produsul trebuie amplasat
direct pe podea. Nu trebuie

« Nu folositi produsul daca
geamul usii este demontat

sau crapat. amplasat pe un soclu sau
« Folositi manusi de cuptor oiedestal.
termoizolatoare cand » AVERTISMENT: Prepararea

introduceti sau scoateti
alimente in/din cuptorul

fierbinte. grasime poate fi periculoasa

- Plasati hartia de copt in si poate provoca incendii. Nu
interiorul vasului de gatire sau incercati NICIODATA sa

pe accesoriile cuptorului (tava, stingeti un incendiu cu apé, ci
7/R0

nesupravegheata pe plita a
alimentelor cu ulei sau



opriti aparatul, apoi acoperiti
flacara cu un capac sau cu o
patura contra incendiului.

» ATENTIE: Procesul de gatire
trebuie supravegheat. Un
proces de gatire de scurta
durata trebuie supravegheat
tot timpul.

« AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu depozitati
obiecte pe suprafetele de
gatit.

» AVERTISMENT: Daca
suprafata este crapata, opriti
aparatul pentru a evita
pericolul de soc electric.

» In cazul spargerii sticlei plitei :

Opriti imediat toate
arzatoarele si orice element
electric de incalzire i izolati

produsul de reteaua electrica.

Nu atingeti suprafata
produsului. Nu utilizati
produsul.

« Dupa folosire, opriti
elementele plitei folosind
comenzile $i nu va bazati pe
detectorul de recipient.

« Nu amplasati pe plita obiecte
metalice cum sunt cutitele,
furculitele, lingurile gi
capacele, decarece acestea
se pot infierbanta.
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Aparatul nu este proiectat
pentru a fi utilizat prin
intermediul unui cronometru
extern sau al unui sistem de
telecomanda separat.
Presiunea vaporilor produsi
datorita umezelii de pe
suprafata plitei sau de pe
partea infericara a
recipientului poate provoca
deplasarea recipientului.
Asigurati-va asadar ca
suprafata cuptorului si partea
infericara a recipientelor este
intotdeauna uscata.

Plitele sunt dotate cu un
sistem cu inductie. Plitele cu
inductie economisesc timp si
bani in cazul folosirii unor
recipiente adecvate pentru
sistemul cu inductie; in caz
contrar, plitele nu vor

functiona. Vezi. informatii generale
despre prepararea alimentelcr,

pagina 21 , Selectarea
recipientelor.

Deoarece plitele cu inductie
creeaza un camp magnetic,
pot afecta negativ persoanele
care folosesc dispozitive cum
ar fi 0 pompa de insulind sau
un stimulator cardiac.

Nu asezati aparate
electronice, precum telefoane
mobile, tablete, calculatoare



pe plita cu inductie. Acestea
pot suferi deteriorari.

« AVERTISMENT: Folositi doar
protectii pentru plita fabricate
sau recomandate in
instructiuni de catre
producatorul masinii de gatit,
sau protectiile incorporate in
aparat. Utilizarea unor
protectii inadecvate poate
provoca accidente.

Pentru a preveni incendiile;

» Asigurati-va ca stecherul este
conectat corect la priza
pentru a nu face scantei.

= Nu folositi cabluri deteriorate,
taiate sau prelungitoare;
folositi cablul original.

= Asigurati-va ca stecherul nu
este umed sau ud.

Domeniu de utilizare

« Acest produs este destinat
uzului casnic. Se interzice
utilizarea comerciala.

« ATENTIE: Acest aparat este
destinat numai gatitului
alimentelor. Nu trebuie folosit
pentru alte scopuri, de
exemplu pentru incalzirea
incaperilor.

» Nu folositi acest produs
pentru incalzirea farfuriilor sub
grill, pentru uscarea
stergarelor si carpelor de

vase etc. pe maner sau
pentru Tncalzirea incaperilor.

« Producatorul nu este
responsabil pentru pagubele
provocate de utilizarea sau
manipularea incorecta.

» Cuptorul poate fi folosit
pentru dezghetarea,
coacerea, prajirea si
prepararea la grill a
alimentelor.

Siguranta copiilor

« AVERTISMENT:
Componentele accesibile se
pot infierbanta n timpul
folosirii. Nu lasati copiii sa se
apropie de aparat.

« Ambalajele pot fi periculoase
pentru copii. Nu lasati
ambalajele la indeméana
copiilor. Depozitati la deseuri
toate ambalajele conform
standardelor de mediu.

» Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii. Nu
lasati copiii s& se apropie de
produs in timp ce
functioneaza gi nu i 1asati sa
Se joace cu acesta.

« Nu amplasati pe aparat
obiecte pe care copiii ar fi
tentati sa le apuce.

« Nu amplasati obiecte grele
pe usa deschisa si nu
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permiteti copiilor sa se agseze
pe aceasta. Pericol de
rasturnare a cuptorului sau
de deteriorare a balamalelor.

Depozitarea la deseuri a
produsului vechi

Conformitate cu Directiva WEEE si
depozitarea la deseuri a produsu-
lui uzat:

hid

]
Acest produs respecta Directiva UE
WEEE {2012/19/UE). Produsul este
marcat cu un simbol de clasificare
pentru deseuri electrice si electronice
(WEEE).

Acest produs a fost fabricat folosind
piese si materiale de inaltd calitate, care
pot fi refolosite si reciclate. Nu depozitati
produsul uzat impreuna cu gunoiul
menajer la sfarsitul duratei sale de
functicnare. Duceti-I [a un centru de
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colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.
Luati legatura cu autoritédtile locale
pentru a afla informatii despre aceste
centre de colectare.

Conformitate cu Directiva RoHS:
Produsul pe care I-ati achiziticnat
respecta Directiva UE RoHS
{2011/65/UJE). Nu contine materiale
daunatcare si interzise specificate in
Directiva.

Depozitarea la deseuri a

materialelor de ambalare

¢ Materialele de ambalare sunt
periculoase pentru copii. Pastrati
materialele de amkalare intr-un loc
sigur, la care copiil nu au acces.
Materialele de ambalare ale produsului
sunt fabricate din materiale reciclabile.
Sortati-le si depozitati-le la deseuri in
mod corect. Nu le depozitati Tmpreund
cu gunoiul menajer.
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Usa frontala 8 Motor ventilator (n spatele plécii de

2 Maner otel)
3 Piesa inferioara 9 Lampa
4 Tava 10 Element Incalzire gril

5 Grilg) 11 Pczitii raft (Aceasta caracteristica
& Panou de comanci este optionala. Este posibil ca
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Continutul pachetului

Accescrille furnizate pot varia n
functie de modealul produsului.
Este posibil ca unele accesorii
descrise in manualul de utilizare
sé nu fie furnizate cu produsul
avs.

1.Manual de utilizare
2.Tava standard
Folosita pentru produse de patiserie,

alimente congelate si fripturi mari.

3.Grilaj metalic
Folosit pentru fripturi si pentru
amplasarea pe sina dorité a
alimentelor care vor fi coapte, fripte

sau gatite in casercle.

H
H
H
H
H
H
H
a
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4. Amplasarea corecta a grilajului si
tavii pe sinele telescopice
{Aceasta caracteristic este
optionala. Este posibil ca aceasta sa
nu existe la produsul dvs.)
Sinels telescopice simplifica
introducerea si scoaterea taviler si
grilajului metalic.
Cand folositl tava si grilajul metalic
impreuna cu sinele telescopice,
asigurati-va cd lamelele din zona din
spate a sinel telescopice sunt lipite de

marginile grilajului metalic si t&vi,

x’%: o
s & e :




Specificatii tehnice

GENERAL

Dimensiuni extericare
{in&ltime/latime/adancime)

850 mm/&800 mm/e00 mm

Tensiune/frecventa

220-240V 1N~/ 380-415 V 3N~
50 Hz

Putere totalda

8 kw

Tip cablu / sectiune

min.HOBW-FG 3 x 4 mm~ (1N}

PLITA

Arzatoare

Stanga spate Plitd de gatit cu inductie
Dimensiune 145 mm

Putere 1600/1800W

Stanga fata Plita de gétit cu inductie
Dimensiune 180 mm

Putere 2000/2300 W

Dreapta Plita de gatit cu inductie
Dimensiune 210 mm

Putere 2000/2300 W

CUPTOR/GRILL

Cupter principal

Cuptor multifunctional

| ampa interioard

15-25 W

1,6 KW

Consum energie grill
#

Elemente de baza: Informatiile de pe eticheta energetica a cuptoarelor electrice
este oferité in conformitate cu standardul EN 60350-1 7 IEC 80350-1. Aceste
valori sunt determinate la sarcina standard cu funciiile de incalzire sus-jes sau

de hcélzire cu ventilator (daca exista).

Clasa de eficienta energsticé este determinata conform urmatoarei prioritati, in
functie de existenta functillor respective. 1-Gatire cu ventilator eco, 2- Gatire
turbo lenta, 3- Gatire turbo, 4- Incélzire cu ventilator jos/sus, 5-Incalzire sus si

jos.

Specificatiile tehnice se pot
maodifica fard preaviz Tn scopul
imbun&tatiri calitati produsului,

llustratiile din acest manual au
dear rol explicativ, find pesibil s&
nu fie identice cu produsul dv.

Valorile declarate pe elichetele
produsului sau in documentatia
insotitcare sunt chtinute Tn conditii
de laborator, conform
standardelor in vigoare. Acaste
valori pot varia in functie de
cenditile de utilizare si de mediu.
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Produsul trebuie instalat de o persoana
calificatd, conform reglementdrilor in
vigoare. In caz contrar, garantia va fi
anulata. Producatorul nu isi asuma
rdspunderea pentru daunele produse In
urma efectudrii procedurilor de cétre
parsoane neautorizate si poate anula
garantia.

Pregétirea instalatilor electrice in
vederea instaldrii produsului
constituie responsabilitatea
clientului.

Predusul trebuie instalat in
conformitate cu toate
reglementarile locale privind
instalatile de gaz si / sau
electricitate.

fnainte de instalare, verificati vizual
daca produsul nu este deterioral.
Daca este deteriorat, nu 1l instalati.
Produsele deteriorate sunt
periculoase.

Inainte de instalare

Pentru a asigura circulatia asrului prin
orificiile de ventilare de sub aparat,
recomandam instalarea aparatului pe o
suprafaid durd, astfel incat picioarele sa
nu se afunde in covor sau in alte
suprafete mol.

Poceaua bucétariei trebuie s& poata
susting greutatea aparatului, a
recipientelor gi a alimentelor.
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A

. 400 mum min

[

65 mm min R

) 750 mm min

puténd fi amplasat cu spatele si 0
laturé lipite de peretii bucatériei,
mobilier de bucitirie sau echipamente
de orice dimensiune. Mobilierul de
bucatarie sau echipamentul de pe
cealaltd laturd nu peate fi mai mare
decat aparatul.

Puteti amplasa corpuri de mobila pe
ambele parl ale aparatului, cu conditia
mentinerii unei distante de 400mm
fatd de obiectele de deasupra si de
B5mm fata de obiectele din lateral.
Aparatul poate fi instalat si fara obiecte
de mobilier in jur. Lasati ¢ distanta de
minim 750 mm deasupra suprafetei
plitei,

(") Daca urmeazi sa montati o hota
deasupra maginii de gatit, cititi
instructiunile producaterulul hotel cu
privire la inaltimea de montare. Daca
nu este definitd nicio dimensiune in
manualul hotei, aceasta inaliime ar
trebui sa fie de cel putin 650 mm,
Mobilierul de bucatarie de langa
aparat trebuie sa fie rezistent la
caldura (min. 100 °C),



Lant de siguranta

Dacéa produsul dumneavoastra are
doua lanturi de sigurantg;

Aparatul trebuie asigurat impotriva
rasturnérii, folosind cels doua lanturi
furnizate cu cuptorul.

Cuplati carligul {1} la peretele bucatarie
(6} folosind un diblu adecvat si conectall
lantul de sigurantd (3) la carlig prin
intermediul mecanismului de fixare (2.

1 Céarlig de stabilizare

2 Mecanism de fixare

3 Lant de siguranta

4 Fixatl lantul pe partea din spate a
masinii de gatit

5 Partea cin spate a masinii de gatit

& Peretele bucatariei

Daca produsul dumneavoastra are un
lant de sigurant;

Aparatul trebuie protejat impotriva
rasturnrii, folosing lantul furnizat cu
cuptorul.

Urmati pasii din imaginea da mai jos
pentru a fixa lantul de produsul
dumneavoastré.

Lantul de stabilizare trebuie sé fie
cat mai scurt pentru a evita
inclinarea cuptorului in fata si
amplasat oblic pentru a evita
inclinarea cuptorului in lateral.

Lantul de stabilizare pentru maginile de
gatit nu are o fanta de fixare in suport.

Instalarea si conectarea
Produsul trebuie instalat gi racordat
conform regulilor de instalare in vigoare.

Nu instalati produsul 1&nga
frigidere sau congelatoare.
Caldura emisa de produs va spori
consumul de energie al aparatelor
de racire.

¢ Produsul trebuie transportat de cel
putin doud persoans.

« Produsul frebuie amplasat direct pe
podea. Nu trebuie amplasat pe un
soclu sau piedestal.

Nu apucati de usa si/sau de
maner pentru a ridica sau muta
predusul. Usa, manerul sau
balamalele se pot defecta.

Racordul electric

Conectati produsul la © prizé cu
fmpamantare pretejata de o siguranta de
capacitate adecvata, conform datelor
din tabelul "Specificatii tehnice".
Impamantarea trebule efectuata de un
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electrician calificat, in momentul folosiril
predusului cu sau fara transfermator,
Compania noastra nu Tsi asuma
raspunderea pentru daunele survenite Tn
urma folesirii produsului fara o instalatie
de impaméantare in conformitate cu
normele locale.

Produsul trebuie conectat la
reteaua electricd numai de o
persoana calificata si autorizata.
Parioada de garantie a produsulul
incepe numai dupé instalarea
corecta.

Producatorul nu Tsi asuma
raspunderea pentru daunele
produse In urma efectudril
procedurilor de catre persoane
neautorizate.

Cablul de alimentare nu trebuie
presat, indoit, strivit sau atins de
piesele fierbintl ale produsului.

In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat, trebuis
inlocuit de un electrician calificat.
in caz contrar, exista pericol de
soc electric, scurtcircuit sau
incendiu!

Parametrii retelei electrice trebuie sa
corespunda parametrilor specificati pe
gticheta cu tipul predusului. Placuta de
identificare poate fi v&zuta dupa
deschiderea capacului inferior sau este
amplasata pe peretele posterior al
aparatului, n functie de tipul acestuia.
Cablul de alimentare al produsului
trebuie s& respecte valerile din tabelul
"Specificatii tehnice".

Inainte de a efectua lucrari la

instalatia electricd, deconectali

produsul de la priza.

Pericol de electrocutare!
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Conectarea cablului de alimentare

Tn timpul cablérii, respectati
normele nationale/locale cu privire
la electricitate gi folositi priza gi
cablul adecvate pentru cuptor. n
cazul In care limitele de puteres ale
produsulul depésesc capacitates
de transport a curentului
prizei/liniei de alimentare, produsul
trebuie conectat direct printr-o
instalatie electrica fixa, fara
utilizarea unei prize/lini de
alimentare cu curent.

1.Dacé sursa de alimentare nu permite
deconectarea tuturor polaritatilor,
trebule conectata o unitate de
deconectare cu separare de cel putin
3 mm a contactelor (sigurante,
contactori), iar toate polaritétile aceste
unitdli de deconectare trebuie sa fie
adiacente (nu deasupra) produsului,
conform directivelor IEE.
Nerespectarea acestor instructiuni
poate provoca functionarea
defectucasa si anularea garantiel
produsului.

Se recomandi ca masura de protectie

suplimentara utilizarea unui intrerupter

de curent rezidual.



Daca produsul este furnizat cu un

Trifazic
3807 400/ 415V CA

Meannfazie
220/ 23 240V CA

Monofazic Trifazic

Aria sec iuni
{mm) . ¢ Bx1.5mm¢/
3 x4 mm I osxasmm

5x 2,5 mm’ cerintd speciald a
clientilor pentru Belgia-Olanda-
Luxemburg
2.Pentru conexiuni monofazice,
respectati diagrama de conectare de
mai jos:
¢ Cablul maro = L (Faza)
e Cablul albastru = N (Nul)

¢ Cablu verde/galben = (E)
{impamantare)

* Impingeti produsul spre peretele
bucatariei.

* Reglarea picioarelor cuptorului
Vibratille pot provoca deplasarea
recipientelor de gatit. Acest pericol
poate fi evitat prin echilibrarea
produsului in plan orizontal.

Pentru siguranta proprie, asigurati-va
ca produsul este echilibrat rotind cele
patru picicare si aliniind produsul cu
suprafata mobilierului.

Pentru produsele cu ventilator de
racire {Este posibil ca aceasta sa
nu existe la produsul dvs.)

1 Ventilator de racire

2 Panou de comandé

3 Ura

Ventilatorul de racire raceste atat pancul

de comanda, cat si zona frontald a

aparatului.
Ventilatorul de racire continua sé&
functicneze circa 20-30 de minute
dupa oprirea cuptorului.

Verificarea finala

1.Reconectati produsul la priza.

2 Verificati functionarea sistemului
glectric.

Transportul ulterior

* Pastrati cutia originala a produsului si
transportati-lin aceasta. Respectali
instructiunile de pe cutie. Daca nu
aveli cutia criginala, ambalati produsul
in folie cu bule sau Tn carton gros i
lipiti-1 cu banda adeziva.

= Pentru a preveni deteriorarea usii
cuptorului de catre grilajul si tava din

17/RO



interior, agezati o fagie de carton n
interiorul ugii cuptorului, Tn dreptul
tavilor. Lipiti cu banda adeziva usa
cuptorului de peretii laterali.

¢ Nu apucati de usa sau de maner
pentru a ridica sau muta produsul.

Nu amplasati chiecte pe produs;
mutati-l Tn pozitie verticala.
Verificati aspectul general al
produsului pentru a determina

daca nu a fost deteriorat in timpul
transportului.
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Sfaturi pentru economisirea

energiei

Urmé&toarele infermatii va vor gjuta sa

protejati mediul Tnconjurétor si sé

eccnomisiti energie:

+ Folosiii recipiente de culoare inchisé
sau emaillate in cuptor, deoarece
transferul de caldura va fi mai eficient.

* | 3 prepararea mancarurilor,
preincalziti cuptorul daca se specifica
Tn manuzalul de utilizare sau in reteta.

¢ Nu deschideti frecvent usa cuptorului
n timpul gatirii.

« incercati pe cat posibil sa gétiti
simultan mai multe feluri de mancare
Tn cuptor. Puteti sa amplasati cate
doua recipiente pe grilajul metalic.

¢ Gatiti succesiv mai multe feluri de
méncare. Astfel, nu va fi necesar sa
preincalziti din nou cuptorul.

+ Puteti economisi enargie oprind
cuptorul cu cateva minute inainte de
sfargitul pericadei de gétire. Nu
deschideti usa cupterului.

* Decongelatli alimentele congelate
nainte de a le géti.

* Folosii recipiente cu capac pentru
orepararea mancarurilor. In lipsa
capacului, censumul de energie poate
creste de 4 ori.

* Selectati arzatorul In functie de

dimensiunea bazei recipisntului utilizat,

Alageti recipiente de dimensiune
adaptata la mancarea preparata.
Recipientele mari necesitd mai multa
energie.

* Folositi recipiente cu baza groasa
clnd gatiti la plita electrica.
Recipientels cu baza groasa transmit
mai eficient caldura. Puteti reduce
astfel cu pana la 1/3 consumul de
energie.

* Recinientele trebuie sé fie compatibile
cu zonele de gatit. Partea infericara a
recipientelor nu trebuie s& fie mai mica
decat plita.

e Mentineti curate zonele de gatit i
baza recipientelor, Murdaria va reduce
transferul de caldura dintre zona de
gatit si baza recipientului,

Prima utilizare
Reglarea orei

La efectuarea reglajelor,
simpolurile agociate de pe afisgj
vor clipi.

Apasali tastele 4/ oentru a seta ora
dupa ce cuptorul este enargizat pentru
prima daté.

In cazul modelelor cu control prin

intermediul ecranului tactil, apdsati
2 mai ntéi, iar apoi utilizat] < / we
pentru a seta ora.

Confirmati setarea prin apasarea
simbolului ¢ gl asteptati timp de 4
secunde pentru confirmare fara a apésa
pe taste.

1 234 5 6

Tasta reglare

Simbol blocaj taste
Simbol ceas

Simbkol volum alarma
Simbol mod economic
Tasté plus

Tastd minus

Simbol pericadéd ramasa

W~ DT AW -
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9 Simbol alarma

10 Simbol orad terminare gatire*
11 Simbaol duratd gatire

12 Tasta program

* {Variazain functie de model.)

Daca ora iniliala nu este setatd,

ceasul va porni de la ora 12:00
si simbolul -2 va fi afisat. Simbolul
va dispdrea dupa reglarea orei.

Ora curentad nu va fi retinuta n
cazul unei pene de curent. Va
trebui s efectuali din nou
setarea.

Curatarea initiala a aparatului

Suprafata poate fi detericrata de
unil detergenti sau materiale de
curdtare.
Nu folositi obiecte ascutite, prafuri
/ creme de curétare sau
detergenli agresivi.
1.Indepértati toate ambalajele.
2.5tergeti suprafetele aparatului cu ©
Carpa umeda sau cu un burete umed,
apoi uscati-le cu o cérpa.
incalzirea initiala
Incalziti produsul timp de circa 30 de
minute, apol cpriti-l. Astfel vor fi arse si
indepartate eventualele reziduuri sau
pelicule ramase dupa fabricatie.
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Suprafetele fierbinti provoaca
arsuril

Produsul se poate infierbanta in
timpul utilizarii. Nu atingeti
arzatoarele fierbinti, interiorul
cuptorului, arzatoarele etc. Tinet|
copiii la distanta.

Folositi manusi de cuptor
termoizolatoare cand introduceti
sau scoateati alimente Tn/din
cuptorul fierbinte.

Cuptor electric

1.Scoatell toate tavile si grilajele din
cuptor.

2.inchideti usa cuptorului.

3.Selectati pozitia Static.

4. Selectati temperatura maxima a grill-
ului; vezi Cum se utifizeaza cupltorul
electric, pagina 31.

5.Lasati cuptorul sa functioneze circa 30
de minute.

6.0priti cuptorul; vezi Cum se ulilizeaza
cuptorul electric, pagina 31

Cuptor cu grill
1.5coatetl toate tavile si grilajele din
cuptor.
2.Inchideli usa cuptorului.
3.8electati temperatura maxima a grill-
ului; vezi Utifizarea grill-ului, pagina 37.
4.LAsati cuptorul 83 functioneze circa 15
de minute.
5.0priti grill-ul; vezi Utilizarea grilt-ului,
pagina 37
Este posibil ca timp de céteva ore
dupa prima pornire, cuptorul sa
emita fum si mirosuri. Acesta este
un fenormen normal. Ventilati bine
incEperea pentru a elimina furmul
sl mirosurile. Evitati inhalarea
directd a fumului gi a mirosului
emis.



Informatii generale despre
prepararea alimentelor

Nu umpleti vasele pe mai mult
de o treime cu ulei. Nu 1&sati
nesupraveghsata plita c&nd
incalziti uleiul. Uleiul
supraincalzit poate provoca
incendii. Nu incercati sa
stingeti eventualul incendiu
cu apal Daca uleiul s-a aprins,
acoperiti-l cu o patura ignifuga
sau cu o cérpa umeda. Oprifi
plita daca este posibil si
telefonati la pompieri.
= Uscati alimentsle pe care urmeaza sa
le prajiti inainte de a le ageza in uleiul
incalzit, Dezghetati complat alimentele
Tnainte de a le préji.

* Nu accperiti vasul in care incalziti uleiul.

* Asezali cratitele si tigaile astfel ca
manerele acestora sa nu fie deasupra
plitel, pentru a evita infierbantarea
acestora. Nu agezati pe plita recipiente
instabile, care se pot rasturna ugor.

* Nu puneti pe zonele de gatit pornite
ale plitei recipiente si tigai goale.
Acestea se pot deteriora.

¢ Produsul se va detericra daca porniti
zonele pentru gatit fArd a aseza pe ele
recipiente. Oprili zonele de gétit dupa
ce ati terminat de gatit.

* Nu agezali recipiente de plastic sau
aluminiu pe suprafata plitei, aceasta
poate fi fierbinte.

Curatati imediat eventualele astfel de
materiale topite de pe suprafata plitei.
Nu folositi astfel de recipiente pentru

pastrarea alimentelor.

¢ Folositi numai recipiente cu fundul plat,

¢ Puneti cantitati adecvate de alimente
In recipientele pentru gétit. Astfel

preveniti varsarea acestora gi nevoia
de a curata plita.

NU asezati capacele recipientelor de
gatit pe zonele de gatit.

Asgezati recipientele in centrul zonelor
de gatit. Mutati recipientele de pe o
7zona de gatit pe alta ridicAndu-le; nu
le trageti pe supratata plitei,

Selectarea recipientului

* Supafata ceramici este rezistenta la
calduré si nu este influentaté de
diferentele mari de termperatura.

e Nu utilizati suprafata ceramica ca loc
pentru depozitare sau téiere a
alimentelor.

¢ Folositi numai recipiente cu baza
neteda. Muchiile ascutite pot zgéria
suprafata.

i _ Alimentele varsate
pot deteriora
suprafata
ceramica si
provoca incendii.
Nu utilizati
recipiente cu
baza concava sau
CONVEXxE.,

Folesiti numai
recipiente cu
baza plata.
Acestea asigura
un transfer de
caldurd mai
eficient.

LComportamentul de fierbere poate i
diferit In functie ce tipul de vas, de
dimensiunea vasului gi de dimensiunea
zonei de gétit, pentru o fierbbere mal
omogend putdndu-se folosi 0 zona de
gatit mai mare cu o treapta. La plitele cu
inductie utilizarea unei zong de gatit mai
mari nu are nici un efect negativ asupra
consumului de energie, deoarece
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caldura se dezvolta numai in zona n

care se afld vasul respectiv.®

Pentru plitele cu inductie utilizati

numai recipiente adecvate acestui tip

de gatire.

Verificarea recipientului

Folositi urmétoarele metode pentru &

verifica daca recipientele sunt adecvate

pentru plita cu inductie.

1.Recipientul este adecvat daca
magnetii sunt atragi de baza acestuia.

2.Recipientul este adecvat daca "=" nu
clipeste atunci cand 1l agezali pe zcna
de gatit si porniti plita.

Puteti folosi recipiente din otel, teflon

sau aluminiu cu baza magnetica

speciald avand etichete sau instructiuni

care indica faptul c& sunt adecvate

pentru plitele cu inductie. Nu utilizati

recipiente din sticla sau ceramica si cele

din inox cu baza din aluminiu non-

magnetica.

Sistem de recunoastere a reci-

pientului

Sistemele de gétit cu inductie incalzesc

doar zcna acoperita de recipient.

Sistemul identifica automat baza

recipientului si Incélzeste doar acea
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suprafatd. incélzirea se opreste daca
vasul este ridicat de pe suprafata de
gatit. Zona de géatit selectata si simbolul
14" clipesc alternativ.
Utilizarea in siguranta
Nu selectati niveluri inalte de ncalzire
atunci cand gatiti intr-un recipient non-
aderent {teflon) folosind ulei putin sau
deloc.
Nu puneti obiecte din metal, cum ar fi
furculite, cutite sau capace pe plita
deoarece se pot Infierbanta.
Nu folositi niciodata folie din aluminiu la
gatit. Nu puneti niciodata alimente
Tnvelite n folie de aluminiu pe zona de
gatit.
Daca suby plita existd un cuptor
aflat in functune, senzorii plitei pot
reduce termmperatura sau opri
cuptorul,

Tn timpul functiondrii plitel, tineti la
distanté de aceasta obiectele cu
proprietéti magneatice, cum sunt
cardurile de credit sau casetele
audic.



Selectarea zonei de gatit adecvate recipientului

Zona de gdtit mare

o 28-32
g24cm @2em

Zond de gatit
normald
218cm

Zona de gitit micd

314,5-15cm

Zona de gatit mare

* Se ajusteazd autcomat la
recipient.

* Distribuie energia in mod ideal.

* Ofera o distribuire perfectd a
caldurii. Utilizata pentru
preararea mancarurilor de tipul
clatitelor mari sau a pestilor
mari.

7ona de gatit

normala

e Se ajusteaza
autcmat la recipient.

¢ Distribuie enargia n
mod ideal.

¢ Oferd o distribuire
perfecta a calduri.
Folosita pentru toate
tipurile de preparate.

Zona de gatit mica

s |tilizata pentru
gatire lenta {sosuri,
creme)

¢ Folositd pentru
prepararea unui
portii mici sau a unui
numér de portii
raportat la numérul
de persoans.

Utilizarea plitelor

Nu lasali obiectels sa cada pe
plita. Plita poate fi deteriorata
chiar si de obiecte mici, cum ar fi

Panou de comanda

¢ solnita.

Nu folositi plite crapate. Apa se

pcate scurge prin crapaturi,
provocand scurtcircuite.

n cazul deteriorarii de orice fel a

suprafetei (de ex. crapaturi
vizibile), opritl iImediat aparatul
pentru a reduce pericolul de
electrocutare.

®

Specificatii

(L

©
©

oJ.

Tasta Pornit / Oprit

Reglarsa temperaturi/Marirea
duratei

Reglarea
temperaturii’Reducerea
duratsi

Blocarea tastelor

Activare/dezactivare
cronometru

Tastd pentru selectarea zonei
de gatit stanga-fata

Tastd pentru selectarea zonei
de gatit stAnga-spate

Tasta pentru selectarea zonei
de gatit dreapta
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Graficele si figurile sunt orientative,
Afigajele si funciiile reale pot varia
in functie de madelul plitei dvs.

Acest predus este controlat prin
intermediul unui panou de
comanda tactil. Fiecare
cperatiune efectuata folosind
panoul de comanda tactil va fi
confirmata printr-un semnal
sonor.

Pastrati panoul de comanda curat
si uscat. Suprafata umeda si
murdard poate cauza problems
de functionare.

Pornirea plitei

1.Atingeti tasta "©" de pe panoul de
comanda.

Simbolul "0" apare pe toate afigajele

zonelor de gatit.

Daca in 20 secunde nu se
efectueaza nicio operatiune, plita
revine automat in modul
Agteptare.

Oprirea plitei

1.Atingeti tasta "D de pe panoul de
comanda.

Plita se va opri si va reveni la modul

Asteptare.

Simbolul "H" sau "h" afisat pe

zona de gétit indica faptul ¢d zona

este Inca fierbinte. Nu atinget|
zonele de gétit.
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Indicator Caldura reziduala
Pe afisajul zonelor de gatit apare
simbolul "H" pentru a indica faptul ca
plita este inca fierbinte si poate fi folositi
pentru a mentine calda o cantitate
redusé de alimente. Acest simbol se va
schimba in scurt timp la "*h", indicand
faptul c& plita nu mai este atat de
fierhinte.
in cazul unei pene de curent,
indicatorul de céldura reziduald nu
se aprinde si utilizatorul nu este
avertizat asupra zonelor de gatit
fierbinti.

Pornirea zonelor de gatit

@

1.Atingeti tasta 02 pentru a porni plita.
2.Atingeti tasta de selectare a zonel de
gatit dorite.

Pe afisajul zonei de gétit apare "0, iar
indicatorul acesteia devine mai luminos.
Daca in 20 secunde nu se
efectueaza nicio cperatiune, plita

revine automat in modul
Agteptare.



Alegerea nivelului temperaturii

De Iz nivelul 1 la nivelul 7, apa sau
uleiul din recipient pcate fierbe
sau se poate opri din fierbere.
Acest lucru 1l poate face pe
utilizator s& creada ¢a produsul
porneste si se opreste intermitent.
Acest caz, care este cbservat In
mod special cand apa sau uleiul
sunt in cantitate mica, nu
reprezintd un esec, acesta este
coar modul in care functioneaza
produsul.

Atingeti tastele \/29 sau @ pentru a

regla temperatura intre nivelul "1" si "9"

sau intre "9" gi "1*.
Sectiunea exterioard a plitei cu
inductie prevazuta cu o zona de
gatire de 280 de mm (daca
produsul dumneavoastra este
echipat cu ¢ zona de gétire de
280 de mm.) este activata in
momentul cand o tigaie suficient
ce mare pentru a aceperi zona de
gatire este plasata pe aceasta, iar
temperatura este setatd la un nivel
mai mare de valoarea 8.

Oprirea zonelor de gitit:

Zonele de gatit pot fi oprite in 3 moduri:

1.8cazand temperatura la nivelul "0"
Zonele pentru gatit pot fi cprite
scazand nivelul temperaturii 1a nivelul
"o

2.Atingand lung simbolul Ej al zonei
de gatit
Porniti zona de gétit apasand lung
simbolul "E}J" pentru a reduce
temperatura la "0".

3.Folosind functia de oprire
cronometrata a zonei de gitit
Cand timpul s-a scurs, cronometrul va
opri zona de gatit corespunzateare.
Afisajul va indica "0" sau "00*.

Cupa scurgerea tipului croncmetrat,
este emis un semnal sonor. Atingeti
orice tasta a pancului de comanda
pentru a opri acest semnal sonor.
Putere marita (Intensificare)
{Aceasta caracteristici este optionald.
Este posibil ca aceasta sd nu existe la
produsul dvs.)
Pentru incalzirea rapida, puteti folosi
functia de intensificare “P”, Aceasta
funclie nu este insé recomandata pentru
gatirea pe perioade lungi de timp. Este
posibil ca functia de intensificare sa nu
fie disponibila pentru toate zonele de
gatit.
Activarea functiei Putere marita
{Intensificare):
1.Atingeti tasta LO% pentru a porni plita.
2. Selectati zona de gatit dorita atingand
tastele pentru selectarea acesteia.
3.Atingeti "@" sau "@" si cresteti pana
la nivelul "9",

P .
sisty '
siofeans lobelanel
siofeans lobelanel
i
sietasls liaelate

aaaaaaaaa

4.Cé&nd zona de gatit este la nivelul "9",

atingeti ¢ data tasta @ pentru a
alege temperatura "P".
Dezactivarea functiei Putere
marita {Intensificare):
* Pentru a dezactiva functia Intensificare,

. . )
atingeti tasta """ pentru a alege

nivelul "9
Functia de Intensificare este
dezactivata, iar zona de gatit
functionsaza in continuare la nivelul

II9II.
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» Puteti reduce temperatura atingand

Ve

@ sau puteti opri complet zona de
gatit reducand nivelul temperaturii la
IIOII.

Blocarea tastelor

Puteti bloca tastele in timpul functionarii

plitei pentru a evita schimbarea

accidentala a functiilor.

Activarea blocajului tastelor

1.Atingeti tasta (D pentru a porni plita.

2. Atingeti simuitan tastele 2" gi "2
pentru a activa blocajul tastelor.

» Blocajul tastelor va fi activat, iar

punctul de pe simbolul "&]" se va

aprinde,
Daca opriti plita in timp ce tastele
sunt blocate, blocarea tastelor va
raméne activata si dupa
repornirea plitei. Dezactivati
blocarea tastelor pentru a putea
utiliza plita.

Dezactivarea blocajului tastelor
1.Cand blocajul tastelor este activ,
. o a2 TN e N

atingeti simultan tastele 2" si g
» Blocajul tastelor va fi dezactivat, iar
punctul de pe simbolul @] se va stinge.
Blocaj pentru copii (Aceasta
caracteristica este oplionala. Este
posibil ca aceasta sd nu existe la
produsul dvs.)
Puteti evita pormirea accidentald a plitei
de céatre copli. Functia de blocaj pentru
copii poate fi activata si dezactivata
numai in modul Asteptare.
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Blocarea copiilor va fi anulatd in
caz de avarie.

Activarea hlocajului pentru
copii{Aceasta caracteristica este
optionala. Este posibil ca aceasta
sa nu existe la produsul dvs.)
1.Atingeti tasta LO% pentru a porni plita.
2.Atingsti simultan tastele "7 si "@".

Dupa semnalul “bip”, atingeti C)

pentru a activa blocajul pentru copil.
» Blocajul pentru copii va fi activat si va fi
afisat simbolul "L" pe toate afigajele
zonelor de gatit.

Dezactivarea blocajului pentru

copil (Aceasta caracteristica este

optionala. Este posibil ca aceasta

sa nu existe la produsul dvs.)

1.Cand blocajul este activ, atingeti tasta
LO2 pentru a porni plita. .

2.Atingeti simultan tastele LT S @
Dupé semnalul “bip”, atingeti W
pentru a dezactiva blocajul pentru
cOopii.

» Blocajul pentru copil va fi dezactivat si

simbelul "L" dispare de pe toate afigajele

zonelor de gatit.

Functia Cronometru

Aceasta functie simplifica prepararea

alimentelor. Nu va fi nevoie sa

supravegheata cuptorul pe ntreaga

pericada de gatire. Zona de gétit va fi

oprita automat la sfarsitul pericadei

selectate.

Activarea cronometrului

1.Atingeti tasta 0% pentru a porni plita.



2.Selaectati zona de gatit dorita atingand

3.Atingeti tastele "@" sau "@" pentru a
regla temperatura la nivelul dorit.

4 Atingeti tasta "(fx‘" pentru a porni
cronometrul.

Pe afisajul cronometrului apare "00", iar

pe afisajul zonei de gatit selectate apare

un punct.

Afisajele zonelor de gétit dreapta
spate si stanga spate afiseaza
cronometrul cand acesta este
activ.

5.Apasati tastele "2 sau "(i“;)" pentru a
alege durata.

Cronometrul poate fi activat dear
pentru zonele de gatit pornite.

Daca este cazul, repetali
procedura de mai sus pentru alte
zone de gatit.

Cronometrul peate fi activat numai
daca se selecteaza zona de gatit
si nivelul de temperaturé al
acesteia.

Cand selectati o zona de gétit
pentru care a fost reglat un
cronometru, durata ramasé poate
fi afigatd atingand din nou tasta

Dezactivarea cronometrului
Dupa scurgerea intervalului setat, plita
se va opri automat gi va emite un
semnal sonocr.

Apasali orice tastd pentru a opri
semnalul soncr.

Dezactivarea anticipata a crono-

metrelor

Daca dezactivati anticipat cronometrele,

plita va continua sé functioneze la

temperatura satatd pané cand este

Qprita.

1.Selectati zona de gatit pe care doriti
s& ¢ opritl.

2.Atingeti tasta @ pentru a porni
croncmetrul.

3.Pana la afisarea valorii 00", atingsti

"C‘i?" pentru a alege valoarea "00".
Punctul luminos al zonei de gatit alese
se stinge complet dupa ce clipeste ©
pericada, iar cronometrul este anulat,

Folosirea sigura si eficientad a zo-
nelor de gitit cu inductie

Principii de functionare: Principiul de
functionare al plitei cu inductie permite
Incalzirea directa a recipientului de gétit.
Prin urmare, ofera mai multe avantaje
fata de alte tipuri de plitd. Functionarea
este mai eficienta, iar suprafata plitei nu
se infierbanta.

Plita cu inductie este echipata cu
sisteme de siguranta perfocrmante, care
asigura utilizarea in condiii de maxima
siguranta.
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Flita dvs. poate fi dotatd cu zene
de gatit prin inductie cu diametrul
cge 145, 180, 216-280 mm, n
functie de maodel. Tehnologia de
inductie permite fiecdrel zone de
gatit s& detecteze recipientul
amplasat pe aceasta. Energia se
acumuleaza doar n zona in care
recipientul atinge zona de gatit,
asigurandu-se astfel un consum
minim de energie.

Limitarea timpului de functionare
Plita este dotatd cu funclia pentru
limitarea timpului de functionare. Zonele
de gatit 1asate pornite sunt oprite
automat dupa o anumita perioda de
timp {vezi Tabelul 1}. Daca zona de gatit
are activat cronometrul, si afisajul
acestuia se va stinge ulterior.

Limita de timp depinde de nivelul
temperaturii. Fiecare nivel are asociata o
duratd maxima de functionare.

Zona de gatit poate fi repomita dupa
oprirea sa automaté, conform descrierii
de mai sus.

Tabelul-1: Limitele timpului de
functicnare

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

8] 1,5

7 1,5

8 1,5

Q 20-30 min.
P (Intensificare) 5-10 min. ()
(") Plita va reveni la nivelul 9 dupa 5
minute
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Protectie impotriva supraincalzirii
Plita este dotata cu senzori de protectie
mpotriva supraincalzirii. In cazul
supraincdlziri se pot lua urmatcarele
Mmasuri:
* /ona de gatit activa poate fi oprita.
¢ Nivelul selectat peate fi redus. Aceasta
masura nu este Tnsa afisata pe
indicator.
Sistem de protectie la scurgeri
Plita este dotata cu un sistem de
protectia la scurgeri. Daca alimentele se
scurg pe panoul de comanda, sistemul
va intrerupe imeciat alimentarea cu
energie si va opri plita. Tn acest timp, se
va afiga avertismentul "F".
Reglarea precisa a temperaturii
Principiul de functionare al plitei cu
inductie agigura reactia imediata la
comenzi. Temperatura este schimbata
foarte rapid. Astfel, puteti preveni
revarsarea continutului unui recipient (cu
apa, lapte ete)), chiar daca era pe
punctul de a se revarsa.
Zgomote
Utilizatorul poate auzi zgomote n timp
ce gateste
Pe perioada utilizéri plitei se pot auzi
zgomote in functie de materialul bazei
oalelor. Aceste zgomote sunt normale Tn
cazul tehnologiei cu inductie. Nu este un
defect.
Posibile cauze si tipuri de zgomote:
Zgomot produs de ventilator
Plita are un ventilator care se activeaza
automat in conformitate cu temperatura
produsului. Ventilatorul are niveluri
diferite de functionare si, in functie de
temperaturd, se activeaza niveluri diferite.
Zumzet de tonalitate joasd ca un
transformatoer care functioneaza
Este normal in cazul tehnologiei cu
inductie. Intrucat caldura este
transferata direct la baza vaselor de
bucatarie, acest zumzet diferd in functia



de materialul vaselor de bucéatarie. Astfal,
utilizatorul poate auzi zgomote diferite
pentru vase de bucétarie diferite.
Pocnituri

Se pot auzi pocnituri in timpul gatitului.
Aceasta se datoreaza materialului si
felului in care a fost construitd baza
vaselor de bucatarie. Daca vasele de
bucétarie sunt fabricate din materiale
diferite pe niveluri diferite, se pot auzi
pocniturl,

Zgomote tip suierat

Pot fi auzite zgemote tip suierat daca se
géteste pe doud zone de gétit, aflate pe
aceeasi parte a plitei, la niveluri diferite
de preparare.

Qale goale

Se pot auzi zgomote daca se incalzeste

o cald goald. Cand puneti apd sau

alimente in aceasta, zgomotul va

dispérea.
Daca suprafata panoulul de
cemancd tactild este expusa la
vapori abundenti, este posibil ca
intregul sistem de comanda sa se
dezactiveze si sa genereze un
semnal de eroare.

Mentineti curata suprafata
panoului de comanda tactila. Pot
aparea erori de functionare.
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Informatii generale
referitoare la coacere,
fripturi si prepararea la grill

Suprafetele fierbinti provoaca
arsuri!

Produsul se poate infierbantain
timpul utilizarii. Nu atingeti
arzatoarele fierkinti, interiorul
cuptorului, arzatoarele ete. Tineti
copiil la distanta.

Folositi manusi de cuptor
termoizolatoare cand introduceti
sau sceateti alimente /din
cuptorul fierbinte,

Atentie la deschiderea usil
cuptorului, deocarece pot iesi
aburi.

Aburii evacuati va pot opdri
mainile, fata si / sau ochil.

Sfaturi pentru copt

* Folositi recipiente din metal sau
aluminiu ¢cu strat anti aderent sau
forme din silicon termorezistent.

* Utilizatl adecvat spatiul de pe raft,

* Amplasati forma de copt in mijlocul
raftului.

* Selectali pozitia corectd a raftului
Tnainte de a porni cuptorul sau grill-ul.
Nu schimbati pozitia raftului in timp ce
cuptorul este fierbinte.

* Mentineti uga cuptorului Inchisd.

Sfaturi pentru fripturi

* Vet obtine rezultate mai bure daca
tratati inainte de géatire puil ntregi,
curcanii intregi sau bucétile mari de
carne rosie cu dresinguri, cum ar fi
suc de lamaéie si piper negru.

* Prepararea carnii cu case dureazé cu
circa 15-30 de minute mai mult decat
prepararea unei bucati de carne de
aceeasi dimensiune fara oase.
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¢ Fiecare centimetru de grosime a carmii
necesitd aproximativ 4 - 5 minute
pentru preparare,

s | Azati carnea in cuptor timp de circa
10 minute dupéa incheierea pericadai
de preparare. Astfel, sucurile se vor
distribui mai bine in fripturd si nu vor
curge la tiierea acesteia.

s Pegtele trebuie amplasat pe raftul
mijlociu sau inferior, intr-un recipient
termorezistent.

Sfaturi pentru prepararea la grill

Carnea, pestele si puiul preparate la grill

se rumenesc rapid, au o crusta

frumoasa si nu se usuca. Felile de carne,
frigaruile si carnatii sunt ideale pentru
prepararea la grill, precum si legumele
cu continut ridicat de apa, cum ar fi
rogiile si cepele.

* Distribuiti alimentele care trebuie
preparate 1a grill pe grilajul metalic sau
in tava de copt cu grilaj metalic, astfel
incat spatiul ocupat si nu depdseasca
dimensiunea elementului de incalzire.

* Culisati grilajul sau tava de copt cu
grilaj la nivelul dorit al cuptorului. Daca
folositi grilajul, culisati tava de copt pe
sina de jos pentru a colecta grasimea.
Tava de copt culisata trebuie sa
acopere intreaga zona de gatit.
Aceastd tava poate s nu fie furnizata
impreuna cu produsul. Pentru a
simplifica curdtarea, adéugati putind
apa n tava de copt.



Alimentele inadecvate pentru
prepararea la grill pot provoca
incendii. Preparati 1a grill numai
alimente care rezistd la caldura
intensa.

Nu amplasali alimentele prea
departe In zona din spate a
grill-ului. Aceasta este cea mai
fierbinte zond, iar alimentele
grase se pot aprinde.

Cum se utilizeaza cuptorul

electric

Selectarea temperaturii si modului
de functionare

1 Buton pentru functii

2 Buton termostat

1.Alegeti medul de functionare dorit
folosind butonul pentru functii,

2.Reglati butonul pentru temperatura la
temperatura dorita,

» Cuptorul se Tncalzeste si raméane la

temperatura setatd. I timpul procesului

deincélzire, lampa pentru temperatura

este aprinsa.

Oprirea cuptorului electric

Rotiti butonul pentru functii $i butonul

pentru temperaturd in pozitia Oprit (sus).

Pozitionarea corecta a grilajului pe sina

aste importanta. Grilajul trebuie introdus

intre sine, contorm figurii.

Nu lipiti grilajul de peretele din spate al

cuptorului. Culisati grilajul spre partea

din fata a sinei si fixati-l cu ajutorul usii

pentru a cbtine performante optime ale

grill-ului,

(Variaz& in functie de maodel.)

Moduri de functionare

Ordinea modurilor de functionare
prezentate aicl poate diferi de cea a
produsului dv,

Sunt pornite elementele de
incélzire supeérioare si
infericare. Alimentele sunt
incélzite simultan de sus si
de jos. De

exemplu, recomandat
pentru prajituri, produse de
patiserie sau prajituri g
caserole in forme.
Prepararea unai singure
tawvi.

Este pornit dear elementul
de incélzire inferior. Adecvat
pentru pizza i pentru
rumenirea finald a
alimentelor In partea
inferioara.

Aceasta functie poate fi
folosita si pentru curatarea
uscara cu aburi,
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Sunt pornite elementele de
incalzire supericare si
infericare plus ventilatorul {din
peratele posterior). Aerul
fierbinte este distribuit
uniform si rapid in interiorul
cuptorululi de catre ventilator,
Prepararea unei singure tavi,

Cuptorul nu se incalzeste.,
Funclioneaza doar
ventilatorul (in peretele
spate). Recomandat pentru
dezghetarea lenta a
alimentelor congelate la
temperatura camersi i
racirea alimentelor

gatite. Timpul necesar pentru
dezghetaraa unei bucai
intregi de carne este mai lung
decat pentru alimentele cu
cereale.

Aerul cald incélzit de
elementul de Tncélzire spate

— aste distribuit uniform gi

rapid in intericrul cuptorului
@ de catre ventilator.

Acest mod de functionare
este adecvat pentru
prepararea alimentslor pe
mai multe niveluri gi n
majoritatea cazurilor nu
necesita preincalzirea.
Adecval pentru prepararea
mai multor tavi.

Aceasta functie poate fi
folositd si pentru curdtarea
uscara cu aburi.

32/RO

Sunt pomite elementele de
incélzire superioare,
infericare si asistate de
ventilator (din peretele
posterior). Alimentsle sunt
géatite uniform si rapid pe
toate périile. Prepararea
unei singure tawvi.

Functioneaza grill-ul mare
din partea supericara a
cuptorului. Acest mod de
functicnare este adecvat
pentru prepararea la grill a
cantitatilcr mari de camne.

* Amplasati portii mari sau
medii pe sina corecta sub
grill,

» Intoarceti alimentele la
jumatatea duratel de
gatire.

Efectul de grill este redus

fata de utilizarea grill-ului

complet

¢ Amplasati portii mici sau
medii sub grill.

* Intoarceti alimentele la
jumatatea duratel de
gatire.




Utilizarea ceasului cuptorului

H 23 4 5 6

ARAE

¢

‘ﬂ;'atr

Tasta reglare

Simbol blocaj taste

Simbol ceas

Simbol volum alarma *
Simbol mod economic
Tasta plus

Tastd minus

Simbol pericadd ramasa

2 Simbol alarma

10 Simbol ora terminare gatire*
11 Simbol durata gatire

12 Tasta program

* (Variaza in functie de model.)

o ~N Ok WOMN =

Durata maximéa a intervalului de
preparare este de 5 de ore i 59
de minute.

Programul va fi anulat in cazul
unei pene de curent. Va trebul sa
reprogramati cuptorul,

In timp ce faceli oricare setari,
simbolurile asociate vor clipi pe
afisaj. Setarile vor fi implementate
dupé o scurta pericada de timp.

Dacd nu este efectuat un regla
pentru gatire, ora nu poate fi
setata.

Timpul rdmas va fi afisat daca
timpul de gatire este setat n
momentul cand gatirea pormeste.

Gatire prin specificarea duratei de
gatire:
Dumneavoastra puteti seta cuptorul
pentru ca acesta si se opreasca la
sférsitul timpului specificat prin setarea
timpului de gatire de pe afigaj.
1. Selectati functia pentru gatire
2 Apdsati o pana cand simbolul |-
apare pe afisaj pentru timpul de gétire.
3.Setati timpul de gétire cu gjutorul
tastelor < -
» » DUp& ce timpul de gatire este setat,
simbolul F iar cronometrul va apérea
pe afisaj continuu.
4.Plasati mancarea in cuptor si setati
temperatura cu ajutorul butonului de
temperaturd, Gatirea va Incepe.
» Timpul de gatire incepe sa numere
Tnapoi pe afisaj 'n momentul cand
gatirea incepe si toate componentele
simbolului timpului sunt aprinse. Timpul
de gatire setat este impartit in 4 parti
egale si cand timpul fiecarei parti se
finalizeaza, simbolul corespunzator se
nchide. Deci, dumneavoastra puteli
ntelege usor raperiul dintre timpul de
gatire ramas si timpul de gatire total.
Setarea timpului de pornire a
cuptorului (Aceasta caracteristica
este optionala. Este posibil ca
aceasta sa nu existe la produsul
dvs.)
Dupa ce setati timpul de gétire pe
croncmetru, dumneavoastra puteti seta
o prelungire a timpulul de gatire.
1.5electali | functia pentru gatire
2.Apdsati = pana cand simbolul -
apare pe afisaj pantru timpul de gatire.
3.8etati timpul de gatire cu ajutorul
tastelor Jx /e
» » DUp& ce timpul de gatire este setat,
simbelul f“')l Va aparea pe afigaj continuu.
4. Apasati ) pana cand simbolul =
apare pe afisa) pentru timpul de gatire.
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5.Apasati tastele 4 /™ pentru a seta
finalizarea timpului de gatire,
» Dupa ce timpul de gatire este setat,
simbolul -4 plus simbolul = si
cronometrul vor apdrea continuu pe
afisaj. Dupé ce gétirea incepe, simbolul
- dispare.
8.Plasati méancarea in cuptor si setati
temperatura cu ajutorul butonului de
temperaturd, Gatirea va Incepe.
» Cronometrul cuptorului calculeaza
timpul de pornire prin scaderea
timpului de géatire din sfargitul timpului
de gétire pe care l-ati setat. Selectarea
modului de functionare este activatd in
momentul cand timpul de pornire a
gatiri a ajuns si cuptorul este incalzit
pana la temperatura setata.
Temperatura este mentinutd pani la
finalizarea pericadei de gatire.
» Timpul de gatire Tncepe sa numere
inapoi pe afisa) in momentul cand
gatirea incepe si toate componentele
simbolului timpului sunt aprinse. Timpul
de géatire setat este Impartit in 4 parti
egale si cand timpul fiecarei parti se
finalizeaza, simbolul corespunzator se
inchide. Deci, dumneavoastra putet
intelege usor raportul dintre timpul de
gétire ramas si timpul de gatire total.
7.Dupa ce procesul de gatire este
finalizat, simbolul "Finalizare" apare pe
afisaj si cronometrul emite un semnal
SONQr.

8.Semnalul sonor suna timp de 2 minute.

Apéasati orice tastd pentru a opri
alarma. Semnalul sonor se va opri si
va fl afisatd ora curenta.
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Daca ap&sali pe vreo tasté la
finalul semnal sonor, cuptorul se
va restarta. Rotiti butonul de
temperatura si de functie in pozitia
"0" (inchis) pentru a opri cuptorul
pentru a preveni re-pornirea
cuptorului 12 finalul semnalului
audic.

Activarea blocajului tastelor
Dumneavoastra puteti preveni
modificarea setarilor cuptorului prin
activarea functiei de blocare a tastelor.
1.Apésali # pana cand simbolul &
apare pe afigaj.
» Simbolul "OFF" va aparsa pe afisaj.
2.Apasati tasta 4 pentru activarea
blocajului.
» IndatZ ce blocarea tastelor este
activata, "“ON" apare pe afigaj si simbolul
# ramane aprins.
Cand functia de blecare a tastelor
este activa, tastele cuptorului nu
pot fi folosite, Blocarea tastelor nu
va fi anulatd in cazul unei pene de
curent.

Pentru a dezactiva blocajul

tastelor

1.Apasati 8 pana cand simbolul &
apare pe afigaj.

» Simbolul "ON" va aparea pe afiga).

2.Dezactivati functia de blocare a
tastelor prin apasarea tastei ™=

» Dupé dezactivarea blocajului tastelor

va fl afisat masajul "OFF".

Setarea ceasului cu alarma

Puteti folosi ceasul produsului pentru a
programa o alarma, separat fata de
programul de géatire,

Alarma nu influenteaza functiile
cuptorului. Are doar rol de avertizare. De
exemplu, ¢ puteti folosi cand trebuie sa
Tntoarceti mancarea in cuptor la un
anumit interval. Alarma va fi activata la
sfargitul intervalului ales.



1.Apasati © pana cand simbolul &
apare pe afisa.
Durata maximé& a alarmei este de
23 ore gi 59 de minute.

2.5etati durata alarmei prin utilizarea
tastelor = /-

Tastele functiei pentru tonul de
alarma, ceas, luminozitatea
afisajului si tastele de temperatura
trebuie sa fie n pozitia O (OPRIT).
» Simbolul £ va ramane aprins iar
intervalul alarmei va fi afigat pe ecran
dupé ce timpul este setat.
3.Dupd expirarea intervalului de alarma,
simbolul & va clipi si semnalul sonor se
va auzi.

Oprirea alarmei

1.Semnalul sonor suna timp de 2 minute,
Apasati orice tasta pentru a opri
alarma.

» Semnalul sonor se va opri i va fi

afisatd ora curenta.

Anularea alarmei,
1.Apasali ©~ pana cand simbolul £
apare pe afisa) pentru timpul de gatire.
2.Apasali si mentineti tasta ™ pana
cand "00:00" este afigat.
Va fi afisat intervalul de alarma.
Daca ati activat atat intervalul de
alarma, cat siintervalul de
preparare, va fi afisat cel mai scurt
interval.

Schimbarea tonului alarmei

1. Apasali i3 panad cand simbolul &4
apare pe afigaj.

2.5etati tonul alarmel dorite cu ajutorul
tastelor 4w / -

3.Tonul pe care dumneavoastrd |-ati
setat va fi activat in scurt timp.

» Tonul de alarma selectat va fi afisat

sub forma "b-01", "b-02" sau "b-03".

Schimbarea orei

Pentru a modifica ora reglata anterior:

1.Ap&sati i= pana cand simbolul i
apare pe afigaj.

2.Setati cra cu ajutorul tastelor 4w mm

3.Timpul pe care I-ati setat va fi activat
in scurt timp.

Mod economic

Dumneavoastra puteti economisi

energie cu ajutorul modului economic in

timp ce gatiti prin setarea timpului de

gétire in cuptor,

Acest mod finalizeaza gatirea cu ajutorul

temperaturii interne a cuptorului prin

nchiderea arzatoarelor inainte de

finalizarea timpului de gatire.

Setarea modului economic

1. Apdsali simbolul 32 pana cand
simbolul eco apare pe afisaj.

» Simbolul "OFF" va aparsa pe afisaj.

2. Activati modul economic prin
apasarea tastei ¥ .

» Dupa ce blecarea tastelor este

activata, simbolul "ON" apare pe afigaj si

simbolul ece ramane aprins.

Dezactivarea modului economic

1.Apdsati simbolul #2 pand cand
simbalul eco apare pe afisa.

» Simbolul "ON" va aparea pe afisa).

2.Dezactivati medul eco prin apasarea
tastai -

» Simbolul "OFF" va fi afisat Indata ce

blccarea tastalor este dezactivata.

Setarea luminozitatii ecranului

{Aceastd caracteristici este optionala.

Este posibil ca aceasta sd nu existe la

produsul dvs.}

1.Apdsali tasta = pand cand d-01 sau
d-02 sau d-03 apare pe afigaj pentru
a afisa luminczitatea.

2.Setati luminozitatea dorit& cu ajuterul
tastelor e m=

» limpul pe care I-ati setat va fi activat in

scurt timp.
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Tabelul duratelor de preparare Coacerea si prepararea fripturilor

Prima sind a cuptorului este cea
inferioara.

Intervalele din acest tabel sunt
crientative. Acestea pot varia in
functie de temperatura, grosimea
si tipul alimentelor, precum si de
preferintele dvs. culinare

Préjituri la tava® 3 175 30..45

Prajituri in forma® | O tava it E 175 30..50

Préjituri Tn hartie O tavd 3 160 ...170 20 .. 30

de copt”

Blat O tavd 3 180 ... 200 10..20

Fursecuri* O tavd o 2 180 .. 170 20 ... 30

Produse de O tavd 3 200 20..30

patiserie cin =

aluat®

Produse din Otava 3 180 20..35

patiserie cu multa

grasime”

Aluat despit” O tavd 3 180 20...40

Lasagna® O tavd 2 180 25..45

Pizza* O tavd 1 200 10..20

Biftec de vita Otava 2 25 min, 220, apoi 180 ... 180 80 ... 100

{intreg) / Fripturd

Picior de rmiel Otava 2 25 min. 220, apoi 180 70..80

{caserola)

Fipturd de pui O tavd 2 15 min. 250/max, apoi 190 55..65
O tavd 2 15 min. 220, apei 180 ... 180 50...65

Curcan {feliat) O tavd 3 25 min. 220, apoi 180 70.. 120
O tavd 2 25 min. 220, apoi 180 ... 160 60 ... 100

Peste O tava 3 200 20..30
O tavd 3 200 20..25

Daca preparali aimente pe 2 tévi simultan, agezali tava Inalté pe sina supericara §i tava joasa pe gina infericara.

* Este recomandati incélzirea cuptorului inainte de introducerea oricdrui tip de aliment.

("™Pentru procesele de gétire ce
necesitd preincalzire, preincalziti
cuptorul la inceputul precesului pé&na
cand ajunge la temperatura setata.
Sfaturi pentru gatirea prajiturilor

* Daca prajitura este prea uscata,
cresteti temperature cu circa 10°C si
reduceti durata de gatire,

= Daca prajitura este umeda, folositi mal
putin lichid sau reduceti temperatura
cu 10°C.

* Daca prajitura este arsa deasupra,
amplasati-o pe o $ina mai joasa,
reduceti temperatura gi sporiti durata
de gétire.

¢ Daca este coapta bine in intericr Tnsa
lipicioasa h exterior, folositi mal putin
lichid, reduceti temperatura gi sporiti
durata de preparare.

Sfaturi pentru gatirea produselor de

patiserie

* Daca produsele de patiserie sunt prea
uscate, sporiti temperatura cu circa
10°C si reduceti durata de gétire.
Umeziti foile de aluat cu un sos
preparat din lapte, ulei, ou si iaurt.

e Dacad coacerea produselor de patiserie
dureaza prea mult, aveti grijd ca
grosimea acestora sa nu depaseasca
adancimea tavii.
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¢ Daca partea superioard a produselor
de patiserie se rumeneste, nsa partea
de jos este cruda, asigurati-va ca nu
folositi prea mult sos h partea
infericard a produselor de patiserie.
Pentru o rumenire uniforma, incercati
s& distribuiti sosul in mod uniferm intre
straturile de aluat si In partea
superioara.

Respectati modul de preparare i
temperaturile indicate n tabelul
curatelor de preparare pentru
produsele de patiserie. Daca
totusi partea infericara nu se
rumeneste suficient, asezati-o cu
¢ sind mai jos.
Sfaturi pentru gétirea legumelor
* Dacd méncarea de legume ramane
fard sos sau se usuca prea tare, gatiti-
o Intr-un vas cu capac in loc de tavé.
Vasele inchise pravin evaporarea
SOSUlUIL
» Daca legumele raman crude, fierbeti-le
Tnainte de a le introduce Tn cuptor.

Utilizarea grill-ului

inchideti usa cuptorului in timpoul
prepararii la grill.

Suprafetele fierbinti proveaca
arsuril

Pornirea grill-ului
1.Rotiti butcnul pentru functii la simbolul

grill-ului dorit.
2.Reglati apei temperatura dorita pentru
grill.

3.0aca este cazul, incalziti cuptorul
aproximativ 5 minute.
» Be aprinde lampa temperaturii.
Oprirea grill-ului
1.Rotiti butonul pentru functii 'n pozitia
Oprit {sus).
Alimentele inadecvate pentru
=} prepararea la grill pot provoca
incendii. Preparati 1a grill numai
alimente care rezistd la caldura
intensa.
Nu amplasati alimentele prea
departe in zona din spate a
grill-ului. Aceasta este cea mai
fierbinte zon&, iar alimentele
grase se pot aprinde.

Tabelul duratelor de preparare la grill

Grill electric

Peste Grilaj metalic 4.5 250/max 20...25 min.
Pui feliat GCrilaj metalic 4.5 250/max 25...35 min,
Cotlete de miel Grilaj metalic 4.5 250/max 20...25 min,
Fripturd de vitd Grilaj metalic 4.5 250/max 25...30 mir. *
Cotlete de vitel Grilaj metalic 4.5 25(/max 25..30min. "
Paine prajita Grilaj metalic 250/max 1.3 min.

*1n functie de grosime
*Preincalziti imp de 5 minute

**Daca temperatura functiei Grill pentru predusul dumneavoastra nu poate fi ajustata, atunci aceasta va

functiona utilizand temperatura recomandata.

Preparatele din came de la aceasta
maséd sunt preparate conform EN

60350-1 pantru a usura testarea
produselor de catre institutele de control,

Paine préaj Grilaj metalic

4 250/max 1.3 min.

Chiftelute (carne de vitd} - 12 bucéti Grilaj metalic

4 250/max 25...356 min.

Intoarceti preparatele dupé ce s-a scurs 2/3 din timpul de preparare pe grétar.
Este reccmandat s& efectuati o preincilzire a tuturor preparatelor fripte timp de aproximativ 5 minute.
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Informatii generale privind
curatarea

#A Avertismente generale

* Asteptati ca aparatul sa se raceascd,
Tnainte de a-1 curdta. Suprafstele
fierbinti pot provoca arsuri!

= Nu aplicali detergenti direct pe
suprafetele fierbinti. Acest lucru poate
provoca pete permanente.

* Curatati si uscati temeinic aparatul
dupé fiecare utilizare, Astfel, resturile
alimentare sunt curatate cu usurinté si
este prevenita arderea aceastora,
atungi cand produsul este utilizat din
nou, mal tarziu, Astfel, veti prelungl
durata de viaté a aparatului, iar
problemele care pot apérea frecvent
sunt reduse.

* Nu folosili aparate de curatare cu
aburl, pentru curatare.

¢ Unii detergenti sau agenti de curatare
pot deteriora suprafata. Nu folositi
detergenti abrazivi, pulberi de curitat,
creme de curdtare, produse pentru
Indepartarea calcarului sau obiecte
ascuiite in timpul curatarii.

= Nu esle nevoie de un agent special de
curdtare pentru curatarea produsului
dupd fiecare utilizare. Curédlati aparatul
cu detergent de vase, apa calda sio
carpa moale sau un burete si uscati-|
cu ¢ carpa uscatéd din microfibra.

* Asigurati-va ca stergeti complet
lichidul rémas dupd curdtare si curatali
imediat orice stropi ramasi in urma
prepardrii alimentelor,

= Nu spélati niciun component al
produsului Tn masina de spélat vase.

Pentru aragazuri:

+ Murdaria provocata de acizi, cum ar fi
laptele, pasta de tomate si uleiul,
poate cauza pete permanente pe
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aragazurile si componentele
arzatoarelor. Opriti aparatul si curatati
orice lichid care s-a revarsat imediat
ce aragazul s-a récit.

Suprafete de inox si otel inoxidabil

* Nu folositi agenti de curatare care
contin acid sau clor, pentru curdiarea
suprafetelor si manerelor de inox sau
otel inoxidabil.

* Suprafata de inox sau otel inoxidabil Tsi
poate schimba culcarea in timp. Acest
lucru este normal. Curétati suprafata
inox sau otel inoxidabil cu un
detergent potrivit dupa fiecare folosire.

¢ Curdtati cu o carpd moale cu solutie
de detergent lichid (care nu zgérie)
potrivit pentru suprafetele de otel
inoxidabil, avand grija s& stergeti ntr-o
singura direclie.

* Indepartati urmele de calcar, ulel,
amidon, lapte si proteing de pe
suprafete de otel inoxidabil sau de
sticla imediat, fara intarziere. Patele se
pot oxida in timp.

Suprafete emailate

¢ Dupa fiecare utilizare, curatat
suprafetele emailate cu detergent de
vase, apa calda si ¢ carpd meale sau
burete, si uscati cu o cérpd uscata,

* Dacad aparatul dumneavoastra are o
functie de curétare uscara cu abur,
puteti realiza curdtarea usoara cu abur
in cazul murdariei usoare,
nepersistente, (Consultatli sectiunea
Lourdtarea usoara cu abur”)

¢ Pentry pete persistente se poate
utiliza produsul de curdtare pentru
cuptor gi gratar, recomandat pe site-ul
web al marcii predusului dvs., dar si
bureti de sarma fard zgéariere. Nu
folositi un produs extern de curatat
cuptorul.



¢ Cuptorul trebuie sa se raceasca,
pentru curétarea zonei de preparare.,
Curatarea suprafetelor fierbinti va crea
atat pericol de incendiu, cét si
deteriorarea suprafetei emailate.

Suprafete catalitice

* Peretii laterali din zcna de preparare
nu pot fl acoperti decét cu vopsea dea
email sau strat catalitic. Acest aspect
variaza in functie de model.

» Peretii catalitici au o suprafatéd mata si
poroasd usoara. Peretii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curatati,

+ Suprafetele catalitice absorb ulei
datorita structurii poroase siincep sé
straluceasca atunci cénd suprafata
este saturatéd cu ulel, in acest caz se
recomanda inlocuirea pieselor,

Suprafete de sticla

» Atunci cind curdtati suprafete de
sticla, nu utilizati instrumente metalice
dure si materiale de curdtare abrazive.
Acestea pot deteriora suprafata sticlei.

* Curdtati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si 0 carpéd moale din
microfiora, potrivita pentru suprafetele
de sticld si uscati-l apoi cu o carpa
uscata din microfipra.

¢ Daca rdman urme de detergent cupa
curatare, stergsti cu apa recs si uscati
cu ¢ carpa uscatéd din microfibra.
Resturile de datergent ramase pot
deteriora suprafata sticlai, ulterior,

* In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlel nu trebuie curétate cu
cutite cu lama zimtata, burete de
sérméa sau instruments ascutite
similare.

¢ Puteti Indeparta petele de calcar {pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare gisponibil in
coment, ¢l un agent de detartrare
cum ar fi ctetul sau sucul de [&maie.

+ Daca suprafata este foarte murdar,
aplicati agentul de curdtare pe patd cu

un burete si asteptati pana cand
acesta functioneaza corect. Apoi,
curatati suprafata de sticla cu ¢ carpa
umeda.

¢ Decolordrile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vop-

site

s Curatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vage, apa
calda si o carpa moale sau un burete
si uscali cu ¢ carpa uscaté.

* Nu utilizati instrumente metalice
ascutite si agenti de curdtare abrazivi.
Suprafetele pot suferi deteriorari.

e Asigurati-va cd imbinarile
componentelor aparatului nu raman
umede sau cu urme de detergent. In
caz centrar, acestea pot fi afectate de
ruginire.

Curatarea accesoriilor

Daca nu se specifica altfel In manualul

de utilizare, nu curdtati accesoriile

produsului T masina de spalat vase.

Curatarea plitei

Suprafata de gatit din sticla

Urmati pasii de curatare descrisi pentru

suprafetele de sticla din sectiunea

Jnformatii generale privind curdtarea”

pentru curdtarea suprafetai de gatit din

sticla, Puteti efectua curdtarea in
conformitate cu informatiille de mai jos
pentru cazurile speciale.

* Alimentele care contin zahar, precum
crema de caramel, amidonul si sircpul,
trebuie curétate imediat, féré a astepta
ca suprafata si se réceasca. In caz
contrar, suprafata din sticla poate fi
deteriorata ireversibil.

¢ Nu utilizati agenti ce curétare pentru
operaliunile de curatare pe care le
efectuati in timp ce plita este fisrbinte;
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n caz contrar pot aparea pete
permanente.

Curatarea panoului de

comanda

+ Atunci cand curatati panourile de
comanda si butoanele, stergeti panoul
si butoanele cu o carpa moale, umeda
si uscati cu o carpa uscaté. Nu
ndepartati butoanele si gamniturile de
dedesubt pentru a curata panoul de
comanda. Panoul de comanda si
butoanele pot fi deteriorate.

* In timpul curétéril panourilor de inox cu
butcanele de control, nu utilizati agenti
de curatare pentru inox in jurul
butcanelor. Indicatorii din jurul
butoanelor se pot sterge.

» Curétati panourile de control tactile cu
O cérpa moale umeda si uscati cu o
carpa uscatd. Daca produsul
dumneavoastra este prevazut cu o
caracteristica de blocare a tastelor,
setati blocarea tastelor inainte de
curdtarea panoulul de control. In caz
contrar, se pot produce detectari
incorecte la nivelul tastelor.

Curatarea interiorului
cuptorului (zona de

preparare)

Urmati instructiunile de curdtare descrise
in sectiunea ,Informatii generale despre
curatare” in functie de tipurile
suprafetelor din intericrul cuptorului.
Curatarea peretilor laterali ai cup-
torului

Peretii laterall din zona de preparare nu
pot fi acoperiti decat cu vopsea de email
sau strat catalitic. Acest aspect variaza
in functie de model. Daca existéd un
perete catalitic, consultati sectiunea
LPeretii catalitici” pentru informatii.

Dacé aparatul dumneavoastré reprezinta
un maedel cu rafturi de sarmé, sceateti
rafturile inainte de a curata peretii laterali,
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Apai, realizati curdtarea asa cum sste
descris in sectiunea , Informatii generale
despre curatare” in functie de tipul
suprafetei peretelui lateral.

Pentru a scoate rafturile laterale

de sarma:(Variaza in functie de

model.)

{Aceasta caracteristici este optionald.

Este posibil ca aceasta s3 nu existe la

produsul dvs.)

1.Demontati sectiunea frontala a
gratarului lateral tragandu-1n directie
opusé faté de perete.

?.Scoateti complet gratarul lateral
tragndu-| spre dvs,

Curatare usoara cu aburi

Usureaza curatarea deoarece murdéaria

{proaspatd) se inmoaie datorita aburului

format in cuptor si picaturilor de apé

condensate pe suprafetele interioare ale

cuptorului.

1.Sceatell toate accesoriile din cuptor.,

2. Turnati 300 ml de apa n tava
cupterului si puneti tava pe al doilea
gratar al cuptorului.




3.Selectati modul de curétare ugoard cu
aburi i lasati cuptorul s& functioneze
la 100°C timp de 25 de minute.
4.Deschideti usa si stergeti suprafetele
interioare cu un burete sau 0 carpa
umeda.
5.Folositi apa calda cu lichid de spélat
vase, un burete sau 0 carpa moale
pentru a curdta murdaria persistenta,
apoi stergeti cuptorul cu o carpa
uscata.
Tn timpul modului de curdtare
uscara cu abur, apa care esle
[Asatd in tava pentru a inmuia ugor
reziduurils/murdaria din cavitatea
cuptorului se va evapora gl va
forma condens in cavitatea
cuptorului si pe interiorul sticlei
usii, de aceea poate picura apain
cazul In care se deschide usa”
stergeii condensul imediat ce
deschideti usa cuptorului.

Curatarea usii cuptorului

Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente
metalice ascuiite, burete de
sarma sau inélbitor, pentru a
curata usa si geamul cuptcrului,

Puteti indepérta usa cuptorului si
geamurile usii, pentru a le curata. Modul
indepartarii usilor si geamurilor este
explicat In sectiunile ,Indepértarea usii
cuptorului” si ,Indepértarea geamului
interior al usii”. Dupé scoaterea
geamurilor intericare ale usii, curatai-ls
cu detergent de vase, apa caldad sl o
carpd meale sau burete, si uscaticu o
carpa uscatad. Stergeti sticla cu otet si
apoi clatiti-o impetriva reziduurilor de
calcar care pct aparea pe sticla
cuptorului.

Demontarea usii cuptorului
1.Deschideti usa frentald (1).

2.Deschidsti clemele balamalelor (2)
stanga si dreapta apasandu-le

Usa
Blccarea balamalei(pozitie inchisé)
Cuptor

Blocarea balam

;
7
3
4

alei(pozitie deschisa)

BERTR
0

4.Demontati usa tragand-o in sus pentru
a o scoate din balamale.

Ffectuati in ordine inverséa etapele
precesulul de cemontare pentru a
monta usa. Nu utati sd inchiceti
clemele balamalelor dupa
montarea a loc a ugii.
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Demontarea geamului
interior al usii

(Aceasta caracteristicd este optionala.
Este posibil ca aceasta s nu existe la
produsul dvs.)

Geamul interior al usii cuptorului poate fi
demontat pentru curatare.

Deschideti usa cuptorulul

3 Profil

sus, apasat pe taburile (1) si in acelasi
timp trageti profilul {3} spre dvs. pentru a
indeparta profilul atasat la partea de sus
a ugii din fata.
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Primul geam interior
Geam interior*
Geam exterior

(Este posibil ca aceasta s& nu existe
la produsul dvs.)

Asa cum este ilustrat in imagini, ridicati
putin primul geam interior (1) in directia
A si scoateti-1 in directia B.

Daca produsul dvs. este dotat cu un
geam interior;

Trageti de elementele de conectare din
mijloc ce sustin sticla, precum este
ilustrat Tn imagine, pentru a le elibera de
eamuri

[CO I NV

#*

4 Element de conectare a suportului
de sticla®

{Este posibil ca aceasta s& nu existe
la produsul dvs.)

Repetati aceeasi operatiung pentru a
demonta geamul interior {2). Prima
etapd de asamblare a usii este montarea
geamului interior (2).

Urmand indicatiile din figurd, agezati
geamul astfel incat sa intre in fanta de
plastic.

Altfel, geamul nu se va potrivi
complet, va fi expus vibratiilor si
se va sparge.

*



La montarea primului geam interior (1),
asigurafi-va cé latura inscriptionata este
orientata spre geamul interior.

Este important ca toate coliurile inferiore
ale geamului interior s& fie in fanta de
plastic.

Altfel, geamul nu se va potrivi

complet, va fi expus vibratiilor si

se va sparge.
VA rugdm sa va amintiti s& puneti
compenentele conectoare de sustinere
a sticlei n locurile lor.
La final, apasati pe taburile profilului
pentru a le introduce Tn locurils lor din nou.
Curatarea lampii cuptorului
In cazul in care usa de sticla a lampii
cuptorului din zona de preparare se
murddareste; curatati cu detergent de
vase, apé caldi si o crpad moale sau un
burete si uscati cu 0 carpd uscata. In
cazul defectarii lampii cuptorului, o puteti
inlocul respectand instructiunile din
secliunile urméatoare.

inlocuirea lAmpii cuptorului

A Avertismente generale
¢ Pentru a avita riscul de electrocutare
nainte de nlocuirea lAmpii cuptorului,
deconectali conectorul elactric si
asteptaii racirea cuptorului.
Suprafetele fierbinti pot provoca arsuril
* In acest cuptor se foloseste o
lampa incandascenta cu o putere
mai mica de 40 W, o inéltime mai
mica de 80 mm, un diametru mai
mic de 30 mm sau o lampa cu
halogen cu priza tip G9, o putera
rmai mica ce 60 W. Lampile sunt
potrivite pentru functionarea la

temperaturi peste 300 ° C. Lampile
pentru cuptor pot fi obtinute de la
agentil de service autorizati sau de
la un tehnician cu licenta.

¢ Pozitia lAmpil poate sa difere da cea
indicata in figura.

* | ampa folosita pentru acest aparat nu
este adecvatd pentru iluminatul
incaperilor locuintei. Scopul acestsai
[Ampl este sa permitd utilizatorului s&
supravegheze alimentele din intericrul
cuptorului.

¢ | Ampile utilizate in acest aparat
trebuie sa reziste la conditii fizice
extreme, cum ar fi temperaturi peste
50 °C.

in cazul in care cuptorul

dumneavoastra este previazut cu o

lampa rotunda,

1.Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2.5coatetl capacul de sticla, rotindu-lin
sens invers acelor de ceasornic,

3.Dacéa lampa cuptorului este de tip (A),
ca in figura de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in figura si
inlocuiti-o cu una noud. Dacd este de
tip (B), scoatsti asa cum se arata in
figurd si inlocuiti cu una Noua.

3]




in cazul in care cuptorul este

prevazut cu o lampa de forma

patrata,

1.Deconectati aparatul de la refeava de
alimentare cu electricitate.

2.Scoateti rafturile de s&rma conform
descrieril.
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3.Ridicati capacul de sticla de pretectie
al lampii cu o surubelnita.

4.Dacé lampa cuptorului este ds tip (A),
ca n figura de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in figurd si
inlocuiti-o cu una nouad. Daca este de
tip (B), scoateti asa cum se arati in
figuré si inlocuiti cu una Noua. _

e

b.Repozitionati capacul de sticld si
rafturile de sarma.



* |esirea aburului Tn timpul functionarii este normala. >»>> Acest lucru nu reprezinta
o defectiune.

* Cand piesele de metal se incélzasc, se dilata si pot emite zgomote. >>> Acest
lucru nu reprezinta o defectiune.

* Siguranta retelei electrice este defectd sau decuplatd, >>> Verificali tabloul de
sigurante. Daca este cazul, infocuili-le sau cuplati-le.

¢ Produsul nu este conectat la o priza (impaméantatd). >>> Verificatf conexiunea
stecherului.

* Daca afisajul nu se aprinde cand porniti din nou plita. »»> Deconectati aparatut
de la priza. Asleptali 20 de secunde, apoi reconectati-

+ Protectia Tmpotriva supraincélzirii este activa. >>> [ dsali plita s4 se rdceasca.

* Recipientul de gatit nu este adecvat. »>> Verificall recipientul de gatft,

Lampa cuptorului nu functioneaza.

e Lampa cuptorului este arsa. >>> Infocuiti lampa cupiorului,

+ Pani de curent. >>> Verificali daca priza este alimentata. Verificati tablouf de
sigurante. Daca este cazul, infoculti-le sau cuplati-fe.

¢ Este posibil s& nu fie setat pe o anumita functie de preparare si/sau pe ¢ anumita
temperaturd. >>»> Setali cuptorul pe o anumité funclie de preparare si/sau pe o
anumitéd temperatura.

* In cazul modelelor dotate cu ceas, acesta nu este reglat, »>» Reglali ora.
{in produsele cu cuptor de microunde, cronometrul controleaza doar cuptorul cu
microunde.)

= Pana de curent. »>> Verificall dacd priza este alimentata. Verfficati tablouf de

sigurante. Daca este cazul, infocuili-le sau cuplati-le.

* Nu ali asezat recipientul pe zcna de gétit activd. »>> Verificati dacé pe zona de
gatit este amplasat un recipient.

+ Recipientul nu este compatibil cu plita cu inductie. >>> Verificali daca pe
recipientul de gatit este compatibil cu plita cu inductie.

= Recipientul de gatit nu este amplasat central, sau suprafata inferioara a
recipientului nu este suficient de latd pentru zona de gatit. »>>> Alegeti un
recipient suficient de lat si amplasati-l central pe zona de gatit.

+ Recipientul de gatit sau zona de gétit s-a supraincalzit. >>> L dsati-le s& se
rAceasca.

45/RO



functionarii.

+ Durata de gatire a zonei selectate s-a terminat. >>> Selectati 0 noud durata de
gétire sau inchelati gatirea.,

¢ Protectia Impotriva supraincélzirii este activa. >>> LAsali plita s& se rAceasca.

» Obiect agezat pe pancul de control tactil. >>> Indepirtati obiectul de pe panou.

....................................................

+ Recipientul nu este compatibil cu plita cu inductie. »>> Verificati daca pe
recipientul de gatit este compatibil cu plita cu inductie.

* Becipientul de gatit nu este amplasat central, sau suprafata inferioara a
recipientului nu este suficient de laté pentru zona de gatit. >>> Alegeti un

.........................................................................

ceasului este aprins.
* Alintervenit o pana de curent. >>> Reglati ora / Oprifi aparatul si pomiti-l din nou.
Daca instructiunile din aceasta
sacliune nu v-au ajutat s&
remediati problema, contactati
agentul de service autorizat sau
dealerul de la care ati cumpérat
produsul. Nu incercali sa reparali
pe cont propriu produsul defect.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210, Gassti |, Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni — Vineri ; 08:30 - 20.00

Sambata

08:30 - 17:00

E-mail: gerviceBarciorm

Centrul de apeluri Aretic si Beko

*8010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig

*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

(245 - 605 111, numar apelabil in reteata Romtelecom
(372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

Nr,

Crt. JUDET REPREZENTANTA | ADRESA
1. ALBA ALBA IULIA ?:fé;ransﬁvaniei . b 3EFG, spativ comerciat |
2 ARAD ARAD Piatp Arengi e 8, bl E, g2 A |, parter
Ba. Fratii Glossti , nr. 58 .0l $%¢ .50, B,

3 ARGES PITESTI parter
4, BACAU BACAU Sir. Energiel . nr. 39 s¢. B, parter
5. BIHOR ORADEA Bd. i Dacia, nr. 54, bl.U4, spatiu comercial

BISTRITA Sir. Constantin Roman Vivu . bl 1 ,sc D,
6. NASAUD BISTRITA narer
1. BRASOV BRASOV Str. Jepllor, nr. 2, 1t AB

BUCURESTI

8 BUCURESTI Decebal Be. Decebal, Nr.18, Blog 84, seclor 3
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9. | BUZAU BUZAU 8ir. lon Baiesy , nr FN, B C2 | parter

10. | CARAS-SEVERIN | RESITA Str. B.A Petoulescu |, bl 1

11. | Gl CLUJ-NAPOCA Sir. Constantin Brancus , ar. 2

2; JUBET REPREZENTANTA | ADRESA

12, | CONSTANTA CONSTANTA Sos, Mangaliel, or. 93, bl 8, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE St Nicolae lorga, B, 10, sc. A

14, | DAMBOVITA GAESTH 3t. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE 8d.1.C. Bratianu , ar. 34, Bl DIC

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, b 38 sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorior, nr. 7

8. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrig 1918 , bi. 67

18, | HARGHITA MIERCUREA CIUC | St Pietii, or. 7,5¢.0,8C.nr3

20. | HUNEDGARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl 10

21, | IALOMITA SLOBOZIA Alega Tipografiei . nr. 1, b B1,5¢. C |, parter
22 | 1ASI IAS] S;rrg;f Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanuf,

23, | MARAMURES BAIA MARE 8d. Traian, nr. 12, Spativ Comercial nr 1

24, 1 MURES TARGU MURES Str. Libertatii, nr 87

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antorescu , ne. 6, bL T8, ap 16
28 1 OLT SLATINA Bd. Nicolas Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIEST Str, Gheorghe Dola , nr.18 , bl. 38C, parter
28 1 SALAJ ZALAL Str. Gheorche Doja, or, 91, L D113

23, | SATU MARE SATU MARE Str. Plata Soarelui, bl UU18

30 | SIBIY SiBiy St Fabrigii . nr, 2, ap. spatiu comergial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti, or. 39A  BLA1Z  sc, A, parter
32 | TELEORMAN ALEXANDRIA ?{1};} gr{i?aaim! nr, 220, bl. BM2F | parter . spatiy
33 ] TIMIS TIMISOARA Str. 8L Q. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34 | TULCEA TULCEA g;: Babadag , nr 7, bl.3, s¢. B, parer, ap.
35 | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Viadimirescu , Nr.32, bl 5, parter
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