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Lugupeetud klient!

Enne toote kasutamist palun lugege antud kasutusjuhend I3bi.

Beko Aitah, et valisite just selle toote. Soovime, et Teie kirge kvalitesdiga ja
tehinoloogiaga toode pakuks Teile parimat tohusust. Selleks lugege enne toots
kasutamist juhend hoolikalt 12bi, samuti k&ik muud kaasasolevad dokumendid ning
sdilitage need hilisermaks kasutamiseks. Kui annate selle toote kellelegi teisele, siis
andke kaasa ka see juhend. Jargige juhiseid, vittes arvesse kogu kasutusjuhendis
toodud teavet ja hoiatusi.

Jargige kogu kasutusjuhendis olevat teavet ja hoiatusi. Nii kaitsete ennast ja crma
toodet véimalike ohtude eest.

Séilitage kasutugjuhend. Kui annate selle tcote kellelegi teisele, siis andke kaasa ka see
juhend.

Kasutusjuhend sisaldak: jargmisi simboleid:

AOht, mis voib pdhjustaca surma voi vigastusi.
MARKUS Cht, mis vdib pdhjustada toctele véi selle keskkonnale materiaalset kahju.

&Oht, mis voib pdhjustaca pdletusi kuumate pindadega kokkupuutel.
o Oluline teave ja kasulikud napunaited

@ Lugege kasutusjuhend 18bi.

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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ohutusjuhendeid, mis aitavad
kaitsta isikliku vigastuse voi
varalise kahju tekkimise eest.

« Kui toode antakse Ule teisele
isikule voi voetakse
kasutusele kasutatuna, tuleb
tootega kaasa anda
kasutusjuhend, toote sildid,
muud asjakohased
dokumendid ja lisaseadmed.

» Meie ettevOte ei vastuta
kahjude eest, mis voivad
tekkida nende juhiste
mittejargimise tagajarjel.

« Nende juhiste mittejargimine
muudab garantii kehtetuks.

» A Alati laske paigaldus- ja
remonditdid teha tootja,
volitatud teeninduse vai

importija maaratud isiku poolt.

« A Kasutage ainult
originaalseid varuosi ja
tarvikuid.

« A Arge Uritage parandada voi
vahetada vélja toote osasid,
kui seda pole
kasutusjuhendis valja toodud.

« A Arge tehke tootes tehnilisi
muudatusi.
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AKasutuse eesmark

« Toode on méeldud kodus
kasutamiseks. See ai ole
moeldud kasutamiseks
arilistel eesmarkidel.

« Arge kasutage toodet
aedades, rodudel ega muus
véliskeskkonnas. Seade on
ette nahtud kasutamiseks
majapidamise ja personali
kodgipindades kauplustes,
kontorites ja muudes
t6Okeskkondades.

+ HOIATUS: Seda toodet
tuleks kasutada ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muudel
eesmarkidel, nagu naiteks
ruumi kutmine.

ALaste, haavatavate

inimeste ja koduloomade

turvalisus

« Seda toodet saavad
kasutada vahemalt 8-
aastased lapsed ja inimesed,
kellel on fuUsilised,
sensoorsed vdi vaimsed
oskused vahe arenenud voi
kellel puuduvad kogemused
ja teadmised, kui neid
juhendatakse vai koolitatakse




toote ohutu kasutamise ja
ohtude kohta.

» Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Puhastus- ja
hooldustoéid ei tohi lapsed
ilma jarelevalveta teostada.

« Piiratud fusilise, sensoorse
vOi vaimse voimekusega
inimesed (sealhulgas lapsed)
el tohi seda toodet kasutada,
kui neid ei jalgita voi need ei
saa vajalikke juhiseid.

« | astele tuleb teha selgeks, et
nad ei tohi antud tootega
mangida.

« Elektriseadmed on lastele ja
koduloomadele ohtlikud.
Lapsed ja lemmikloomad ei
tohi tootega mangida, sellele
ronida ega sinna siseneda.

« Arge asetage tootele
esemeid, mida lapsed vaiksid
katte saada.

» Keerake pottide ja pannide

kaepidemed toodlaua poole, et

lapsed ei saaks neist haarata
ja poletada saada.

« HOIATUS: Kasutamise ajal
on toote juurdepaisetavad
pinnad kuumad. Hoidke
lapsed tootest eemal.

+ Hoidke kdik pakkematerjalid
lastele kattesaamatus kohas.
Voib tekkida vigastuste ja
lambumise oht.

(Kui teie tootel on pistik)
Laste turvalisuse huvides
uhendage enne toote
utiliseerimist pistik lahti
pistikupesast ja tehke see
toode kasutamiskdlbmatuks.

AElektriline turvalisus

Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis on kaitstud
elektrikorgiga, mille vaartus
on toodud tuubi etiketil.
Maanduspaigaldus peab
olema teostatud
kvalifitseeritud elektriku poolt.
Arge kasutage toodet iima
maanduseta vastavalt
kohalikele / riiklikele
eeskirjadele.

Pistik vGi toote elektridhendus
peaks asuma kergesti
ligipdasetavas kohas (kus
pliidi leek ei mdjuta seda). Kui
see pole voimalik, peaks
elektripaigaldisel, millega
toode on Uhendatud, olema
mehhanism (kaitse, |Uliti, 10liti
jne), mis on vastavuses
elektrieeskirjadega ja
uhendab kdik poolused
vorgust lahti.

Paigaldamise, remondi ja
transportimise ajal ei tohi
toodet pistikupesaga
uhendada.
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« Uhendage toode maandatud
pistikupessa, mis vastab
pinge ja sageduse vaartustele,
mis on valja toodud tlubisildil.

« (Kui teie tootel pole
toitekaablit) Kasutage ainult
jactises "Tehnilised
kirjeldused" tapsustatud
Uhenduskaablit.

« Arge laske toitejuhtmel toote
alla ja taha kinni jaéda. Arge
asetage voolujuhtmele
raskeid esemeid. Toitejuhet ei
tohiks painutada, purustada
ja see ei tohi puutuda kokku
Uhegi soojusallikaga.

» Kasutage ainult originaaljuhet.
Arge kasutage I8igatud voi
kahjustatud juhtmeid voi
pikenduskaableid.

« Kui toitejuhe on kahjustatud,
tuleb selle voimalike ohtude
valtimiseks asendada tootja,
volitatud teeninduse vOi
importijaettevotte maaratud
isiku poolt.

(Kui teie tootel on pistik)

« Arge Uihendage toodet
pistikupesaga, mis on lahtine,
seinast valjas, purunenud,
maardunud, oline voi voiks
veega kokku puutuda
(naiteks veega, mis voib letilt
lekkida).
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« Arge kunagi puudutage
pistikut margade kategal!
Pistikupesast lahti
Uhendamiseks arge haarake
juhtmest, haarake alati
pistikust.

» Kaarumise valtimiseks
veenduge, et toote pistik
oleks korralikult pistikupessa
uhendatud.

ATranspordiohutus

« Enne toote transportimist
Uhendage seade
vooluvorgust lahti.

« Kui Teil on vaja toodet
transportida, mahkige see
mullikilega pakkematerjaliga
vOi paksu papiga ja kleepige
see tihedalt kinni. Kinnitage
toode tihedalt pakkelindiga,
et toote eemaldatavad voi
likuvad osad ei saaks
kahjustada.

« Kontrollige toote uldilmet
veendumaks, et
transportimisel ei ole tekkinud
kahjustusi.

A Paigaldusohutus

« Enne toote paigaldamist
kontrollige, kas sel on
kahjustusi. Kui toode on
kahjustatud, siis arge seda
paigaldage.



« Arge paigaldage toodet
soojusallikate (radiaatorite,
ahjude jne) lahedusse.

» Hoidke kdiki
ventilatsiooniavasid toote
umber avatuna.

AKae‘,utusohutus

» Veenduge, et toode oleks
parast iga kasutamist valja
lalitatud.

» Kui Te ei kasuta seadet pikka
aega, eemaldage see
vooluvdrgust voi lUlitage
kaitse kaitsmekilbis valja.

« Arge kasutage defektset voi
kahjustatud toodet. Kui see
on olemas, uhendage lahti
toote elektri-/gaasiuhendused
ja helistage volitatud
teenindusse.

« HOIATUS: Kui pind on
pragunenud, lUlitage seade
vélja, et valtida elektriloogi
ohtu.

« Arge ronige tootele millelegi
juurdepaasemiseks voi muul
pohjusel.

« Arge kasutage toodet
olukorras, mis voib Teie
otsust mdjutada, naiteks
uimastite ja/véi alkoholi
tarvitamisel.

« Toiduvalmistamise kohas
hoitavad tulechtlikud esemed

voivad sittida. Arge kunagi
hoidke tuleohtlikke esemeid
toiduvalmistamise kohas.

« Malm, alumiinium voi
kahjustatud/karedate
pohjacsadega kdogitarbed
vOivad klaasipinna
krimustada. Kodgindude
vahetamisel tostke
konteinerid alati Ules, arge
libistage neid Ule pinna.

« ROhk, mis tekib keeduplaadi
pinnal voi keedundu pdhja all
oleva niiskuse aurustumisel,
voib keedundu paigast
nihutada. Seetdttu veenduge,
et pliidiplaadi pind ja pottide
pohi on alati kuivad.

+ See toode el sobi
kasutamiseks
kaugjuhtimispuldi ega valise
kellaga.

ATemperatuuri hoiatused

« HOIATUS: Toote too6tamise
ajal on katmata osad kuumad.
Arge puudutage toodet ja
kuumutuselemente. Alla 8-
aastaseid lapsi ei tohi lasta
toote ligidale ilma
taiskasvanuta.

« Arge pange toote lahedale
tuleohtlikke /
plahvatusohtlikke materjale,
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kuna selle servad on t66 gjal
kuumad.

« HOIATUS: Tuleoht: Arge
hoidke keedupindadel
esemeid.

ATatr\.rikute kasutus

« HOIATUS: Kasutage ainult
seadme kulge paigaldatud,
tootja poolt valmistatud voi
kasutusjuhendis soovitatud
kaitsepiirdeid. Ebasobivate
kaitsepiirete kasutamine voib
IGppeda dnnetusega.

AToiduwalmistamise

ohutus

« HOIATUS:
Toiduvalmistamise protsessi
tuleb jalgida. Luhiajalisi
toiduvalmistamise protsesse
tuleb jalgida pidevalt.

« HOIATUS: Rasva voi dli
sisaldava anuma jatmine
pliidile jarelevalveta on ohtlik
ja voib pohjustada tulekahju.
ARGE Uritage tuld kustutada
veega, vaid |ulitage seade
valja ja seejarel katke leek nt

pajakaane vai tuletekiga kinni.

» Olge ettevaatlik oma toidus
alkoholi kasutades. Alkohol
aurustub korgel temperatuuril
ja voib kuumade pindadega
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kokkupuutel suttida,
pohjustades tulekahju.

AInduktsioon

+ Keeduplaadid to6tavad
induktsiooni pdhimaottel. Nii
aega kui ka raha saastval
induktsiconpliidil tuleb
kasutada ainult
induktsioonpliidile sobivaid
potte/panne, muidu
keeduplaadid ei toota.
Uksikasjalikku teavet leiate
jactisest "Pottide valimine".
Kuna induktsioonpliidid
tekitavad magnetvalja, voivad
need mojuda kahjulikult
inimestele, kes kasutavad
iNnsuliinipumpa,
stidamestimulaatorit vms
seadmeid.

Parast kasutamist lUlitage
kuumutusplaat vélja selle
juhtpaneelilt. Arge usaldage
poti andurit.

Metallesemeid, nagu noad,
kahvlid, lusikad ja kaaned, ei
tohi kuumutusplaadile panna,
kuna need kuumenevad.
Plidiplaadi all sahtlites hoitud
metalltooted voivad pika ja
intensiivse kasutamise ajal
viga kuumaks minna. Arge
hoidke metallesemeid
plidiplaadi all sahtlites.



« Arge asetage
induktsioonpliidile
elektroonikaseadmeid,
naiteks mobiiltelefone,
tahvelarvuteid ega arvuteid.
Teie toode voib olla
kahjustatud.

AHoolduse ja puhastamise

turvalisus

» Enne toote puhastamist
oodake, kuni toode jahtub.
Kuumad pinnad voivad
pohjustada pdletusi!

« Arge peske toodet
pihustades voi valades sellele

vett! Voib tekkida elektriloogi

onht!
» Arge puhastage toodet

aurupuhastitega, kuna see
vOib pohjustada elektrilbogi.
» Kkddgitarvete pdhjas olevad

soola- voi suhkrujaagid voi

sellised klaasipinnal olevad

osakesed voivad klaasi
kriimustada ja purustada.

Enne kbdogitarvete asetamist

veenduge, et pohi oleks
puhas. Hoidke
klaaskeraamiline pind
puhtana.
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Jiadtmehoold
WEEE direktiivi tditmine ja
romuseadme korvaldamine

Seade vastab Euroopa Liidu
W

WEEE direktiivile
(2012/19/EL). Seadmel cn
elektri- ja
slektroonikaseacmete
jaétmete (WEEE) ligiti
kogumise tahis.

Seade on vamistatud kvalitestsetest
osadest ja materjalidest, mis sobivad

ringlussevotmiseks ja taaskasutamiseks.

Arge visake tarbetuks muutunud seadet
tavalise olmeprugi ega muude jaatmete
hulka. Viige see elektri- ja
elektroonikajaatmete kogumispunkii.
Kogumispunktide kohta saate tApsemat
teavet kehalikust omavalitsusest.
Kasutatud seacdme nduetekohane
utiliseerimine aitab valtida vaimalikke
negatiivseid tagajargi keskkonnale ja
inimeste tervisele.

RoHS-direktiivi taitmine:

Seade vastab Euroopa Lidu RoHS-
direktiivile (2011/65/EL). See ei sisalda
direktiivis mainitud kahjulikke ja keelatud
materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

¢ Pakkematerjalid on lastele ohtlikud.
Hoidke pakkematerjale ohutus kohas,
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kust lapsed neid katte ei saa. Toote
pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest.
K8rvaldage pakkematerjalid
nouetekchaselt ja sorteerige vastavalt
taaskasutatavate jaatmete kogumise
seskirjadele. Arge visake neid
olmeprug hulka.

Soovitused energiasaastuks
Teavet energiatGhususe kohta vastavalt
EL 66/2014 leiate tootega kaasasolevast
tootekirjeldusest. Jargmine teave aitab
Teil kasutada toodet dkoloogilisel ja
energiat sdastvamal viisil.

Sulatage kilmutatud toit enne
valmistamist.

Pikaajalisel tolduvalmistamisel lllitage
toode vélja 5-10 minutit enne
toiduvalmistamise [8ppaega. NOid
saate soojust kasutades saasta kuni
20% elektrienergiast.

Kasutage kuumutusplaadile sobiva
suuruse ja kaanega potte/panne.
Valige alati dige suurusega pott oma
roogade jaoks. Vale suurusega
mahutite puhul kulub rohkem energiat
kui tegelikult vaja.

Hoidke plidi keedupinnad ja pottide
alused puhtad. Mustus vBhendab
soojusllekannet keeduala ja poti aluse
vahel.
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Klaasist kuumutuspind

2 Madalam korpus

3

Induktsiocniga kuumutusala

4
5

Induktsiconiga kuumutusala
Induktsiconiga kuumutusala

Toote juhtpaneeli tutvustus ja kasutus

Sellest jactisest leiate tocte juhtpanesli Ulevaate ja peamised kasutusalad. Séltuvalt
toote tulkist voivad pildid ja mdned funktsioonid erineda.

Pliidiplaadi juhtnupp

BeE. - @

Klahvid ja simbolid

O
6

ol

o= &

: Tuli, mis naitab, et vastav
klahw on kasutuses

: Toitenupp

: Klahviluku klahy

. Laiendatud kuumutusala
kombinatsiooniklahy

: Kiirkuumutamise
klahv/Suurendatud véimsuss
(kiirendaja) klahv

: Puhastusluku klahv

: Taimeri klahv

: Taimeri suurendamise klahv
: Taimeri vidhendamise klahv

I

: Pliidiplaadi ja dhupuhasti
Uhenduse klahy *

* Varieerub sdltuvalt toote mudelist. E

pruugi Teie tootes saadaval olla.

Kuumutusala ekraan

]

w

Agjakohase kuumutusala
temperatuurindidik

Temperatuuritaseme satete ala
Kiirkuumutamise klahv/Suurendatud
voimsuse (kiirendaja) klahv
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Taimeri ekraan

Taimerinaidik

Taimeri vahendamise klahv
Taimeri klahv

Taimeri suurendamise klahv
Taimeri sumbaol

Asjakchase toiduvalmistamise ala
taimeri toimingu LED-margutuli

Uldteave pliidiplaadi kohta

Dy O AW =

: 1 2

1 Tagumine vasakpocline -
Induktsiooniga kuumutusala
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2 Tagumine parempoolne -
Indukisiconiga kuumutusala

3 Eesmine parempooine -
Induktsiconiga kuumutusala

4 Fesming vasakpoolne -
Induktsiconiga kuumutusala
Teie pliidiplaat on varustatud laia
pinnaga plidiplaatidega (Flexi pinnad).
Voite seda keeduala kasutada eraldi
keeduplaatidena, mis on lksteisest
soltumatud. Nende keedualade puhul
saate akiiveerida Ghendamise
funktsiooni ja muuta need (heks
keedualaks, kasutamaks suuri
keedupotte. Nende keedualade jacks
sobivate keedupottide kasutamist ja
uhendamise funktsiooni kirjeldatakse
jaotises ,Kuidas plidiplaati kasutada®.



Tehnilised kirjeldused

Toote valismddtmed 45.2 /590 mm/520 mm

(kérgus/laius/stigavus)
Pliidiplaadi paigaldusmadtmed 560 (+2) mm /490 (+2) mm
(korgus/aius/siigavus)

. N~ 220-240 V/2N~ 380-415V ;50/60
Pinge/sagedus Hz
Juhtme tadp ja ristldige, mida vBhemalt HOSV2V2-F 5 x 1.5 mm?

kasutatakse / sobib tootes kasutamiseks
Kogu energiatarve

kuni 7,4 KW

Tagumine vasakpoging Induktsiconiga kuumutusala
Mo&tmed 180 mm
Voimsus 2200 W / Kiirendaja: 3100 W
Eesmine vasakpoolne Induktsiooniga kuumutusala
MdGtmed 180 mm
Vaimsus 2200 W / Kirendaja: 3100 W
Eesmine parempoolne Induktsiooniga kuurmnutusala
M&Stmed 145 mm
VEmsus 1500 W / Kiirendaja: 2200 W
Tagumine parempoolng Induktsiconiga kuumutusala
Mo&tmed 210 mm
Voimsus 2400 W / Kiirrendaja: 3700 W

*

Tehnilises tabelis maaratietud plidiplaadi kdrgus on toote aluse katte kdrgus.

Toote kvaliteed parandamiseks v8ivad tehnilised kirjaldused iima eelneva
teavituseta muutuda.

Selles kasutusjuhendis esitatud joonised on skemaatilised ja i pruugi Teie
toctega tapselt kokku tulla.

Toote stiketil voi sellega kaasnavas dokumentatsioonis esitatud vaartusi
saadakse laboritingimustes vastavalt agjakohastele standarditele. Soltuvalt
toote 160- ja keskkonnatingimustest, vbivad need vaartused erineda.
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Enne toote kasutamise alustamist on MARKUS Seadme esimesel

jargmistes jaotistes soovitatav toimida kasutuskorral voib paari
jargmiselt. tunni valtel esineda suitsu
Esmane puhastus ja ebameeldivat 16hna.
1.Eemaldage kdik pakkematerjalid. See on normazine. SLitsu

ja I1chna eemaldamiseks
tuulutage ruumi. Véltige
tekkiva suitsu ja 16hna
sissehingamist.

2.Puhkige toote pinnad niiske lapiga vol
kasnaga ja kuivatage lapiga.
MARKUS Méned puhastusained voi
-vahendid viivad pinda
kahjustada. Arge
kasutage tugevatoimelisi
puhastusaineid,
puhastuspulbrit véi -
pastat ega teravaid
esemeid.
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Uldteave pliidiplaadi
kasutamise kohta

Uldhoiatused

¢ Arge laske esemetel plidiplaadils
kukkuda. Isegi vaikesed esemed,
naiteks soolalahused, vdivad
pliidiplaati kahjustada. Arge kasutage
pragunenud plite. Vesi v3ib neist
pragudest 1&bi imbuda ja péhjustada
[khise. Kui pind on mingil moel
kahjustatud (nt ndhtavad praod),
lilitage esmalt kaitsmed vélja ja
helistage seejérel volitatud
teenindusse, et toode elektrilédg ohu
vahendamiseks vooluvargust lahti
Uhendada.

* Arge kasutage plidiplaadil
tasakaalustamata ja kergesti
kallutatavaid keedupotte/panns.

* Arge kuumutage tihje
keedupotte/panne. Keedupotid ja
seade vaivad kahjustada saada.

* Pdrast igat kasutuskorda llitage plildi
pdletid alati valja.

¢ Plidiplaati iima
keedupottide/pannideta kasutamisel
kahjustate seadet. Lulitage
keeduplaadid alati v&lja pérast igat
kasutuskorda .

¢ Parast igat kasutamist on
kipsetuspind kuum, nii et arge pange
plastpotte / -ndusid kupsstuspinnale.
Puhastage selline materjal koheselt
pinnalt ara.

¢ Jarsud temperatuurimuutused klaasist
klipsetuspinnal véivad kahjustada,
olge valmistamise gjal kilmad
vedelikud maha.

* Pange keedupctidesse ja pannidesse
diget kogust toitu. Seega saate véltida
toiduainete keedupottidest

valjavoolamist ja siis pole vaja asjatult
puhastada.

* Arge asetage keedupottide ja pannide
kaasi pdletitele/keedualadele.

* Asetage keedupotie poletite peale
tapselt keskele. Kui soovite keedupotti
asetada teisele pdletile/alale, &rge
libistage seda soovitud pdleti suunas;
pigem tGstke see kdigepealt Ules ja
pange siis teise poleti peale.

Induktsioonpliidiplaadi

t66pohimote

Induktsiocnkeeduplaat on nagu avatud

vooluring. Lulitus 16peb, kui sellele

asetatakse indukisioonkiipsetamiseks
sobivad keedupotid / pannid ja
klaaspinna all olev elektrocniline
susteem tekitab magnetvalja. Pottide /
pannide metallist alust kuumutatakse,
vittes sellest magnetvdljast energiat.

Seega ei teki kuumus plidiplaadi pinnal,

vaid otse selle peal asuvas

keedupotis/pannis. Klaaspind saab
kuumaks tanu keedupoti/panni
kuumusele.

Induktsiooniga toiduvalmistamise

eelised

Induktsioonpliidiplaadic pakuvad

moningaid eeliseid, kuna kuumus tekib

otse keedupottides/pannides.

¢ Toiduvalmistamise ajal ulevoolavad
toidud ei kdrbe kiiresti, kuna klaasist
kipsetuspinda ei kuumutata otse.
Seda saab holpsamalt puhastaca.

+ Toiduvalmistamine toimub Kiiremini,
kuna kuumus tekib otse
keedupottides/pannides. Seega
saastab see teiste plidiplaatide
thupidega vorreldes aega ja energiat.

¢ Kuna kuumus kandub otse
keedupotticdesse/pannidesse, &i tek
kuumuskadu ja see tagab téhusama
toiduvalmistamise.
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* Agjaolu, et keedupotide/pannide
eemaldamisel kuumutuspinnalt
kuumusllekanne peatub ja
kuumutuspinda e kuumutata otse,
tagab see ohutumat kasutamist ja
kaitset véimalike 6nnetuste vastu
toiduvalmistamise ajal.

Ohutuks kasitlemiseks:

* Arge kasutage kérget kuumutustaset,
kui kasutate vahese koguse oOliga
kaetud vdi ilma 8lita kasutatavaid
kleepumatuid kesdupctie/nanne
{tefloni tGipi).

* Arge kasutage klaasist kuumutuspinda
toetus- ega IGikepinnana.

» Arge asetage metallesemeid (nuge,
lusikaid, pannide kaasi ne)
plidiplaadile, kuna need voivad minna
kuumaks.

* Arge kunagi kasutage

toiduvalmistamiseks

alumiiniumfooliumi. Arge kunagi
asetage induktsiconialale
alumiiniumfooliumisse mahitud toitu.

Hoidke magnetilisi esemeid, nagu

krediitkaardid v&i lindid, pliidiplaadi

tOOtamise ajal eemal.

Kui Teie plidiplaadi all on ahi ja see on

sisse lUlitatud, vdivad pliidiplaadi

andurid kuumutustaset vahendada voi
plidiplaadi valja lllitada.

Teie pliidiplaadil on automaatne

valjaltlitussisteem. Uksikasjalikku

teavet selle slsteemi kohta leiate
jargmistest jactistest. Kui aga kasutate
toiduvalmistamiseks Shukese pdhjaga
keedupotte, kuumenevad need potid
vaga kiiresti ning enne automaatse
valjalilitussiisteemi aktiveerimist voib
keedupoti pohi sulada ja kehjustada
kuumutuspinda ja seadst.

Keedupotid/pannid

Kasutage ainult korge kvaliteediga

ferromagnetilisi keedupotte/panne,

milledel on silt v3i hoiatus, et nad
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sobivad induktsiooniga
toiduvalmistamiseks. Uldiselt deldes,
mida suurem on rauasisaldus, seda
paremini keedupotid/pannic toimivad.
Keedupottide / -vormide pdhi labimaot
peab vastama indukisiocnitsoonile.
Soovitatud mddtmed on loetletud allpeol.

Sobivad keedupotid/pannid:

¢ Malmist keedupctid/pannid

¢ Emailitud terasest keedupotid/pannid

¢ Terasest ja rcostevabast terasest
keedupotid/pannid (sildi véi
hoiatusega, mis naitab, &t nad sobivad
induktsiooniga toiduvalmistamiseks)

Sobimatud keedupotid/pannid:
* Alumiiniumist keedupotid/pannid
¢ Vasest keedupotic/pannid

¢ Messingist keedupotid/pannid

¢ Klaasist keedupotid/pannid

¢ Keraamika

¢ Keraamika ja portselan

Soovitusi:

¢ Kasutage ainult lameda pdhjaga
keedupotte. Arge kasutage kumerate
vOi négusate alustega

keedupotte/panne.

-V

X

* Kasutage ainult paksude, téddeldud
pdhjadega keedupotte/panne. Kui
kasutate toiduvamistamiseks dhukese
pdhjaga keedupotte, kuumenevad
neead potid vaga kiresti ning enne
automaatse valjalllitussisteemi
aktiveerimist voib keedupoti pdhi
sulada ja kahjustada kuumutuspinda ja
seadet. Teravad servad véivad pinda
kriimustada.



* Mdne keedupoti/panni pdhi on
vaiksema ferromagneatvaljaga, kui selle
tegelik 1Abimaot. Plidiplaat kuumutab
ainult seda ala. Seetéttu &l jaotu
kuumus Uhtlaselt ja toiduvalmistamise
tohusus langeb. Pealegi ei pruugi
suured keeduplaadid selliseid
keedupotte/panne tuvastada. Seega
tuleb keeduplaat valida vastavalt

Soovitatavad keedupot-
tide/pannide suurused

ferromagnetvélja suurusele.

sisaldab mitteferromagnetilisi materjale,
naiteks alumiiniumi. Seda 0PI
keedupotic/pannid ei pruugi piisavalt
kuumeneda vdi e pruugi
induktsioonpliidiplaat neid Gldse
tuvastada. Mdnel juhul v3ib ilmneda
halb keedu

Keedupottide/pannide proovilepa-

nek

Jargmiste meetodite abll saate

kontrollicda, kas Teie pott sobib

induktsiooniga toiduvalmistamiseks.

1.5ee sobib, kui Teig poti pdhjas on
magnet. -

2.See sobib, kui "2 ja ':‘ vai " g
hakka vilkuma, kui panete poti
induktsioonpliidiplaadile ja lUlitate
plidiplaadi sisse.

vahemalt 100 - kuni
145 145

vahemalt 100 - kuni
180 180

vahemalt 140 - kuni
210 210

vahemalt 140 - kuni
240 540

vahemalt 125 - kuni
280 580

vahemalt 125 - kuni
320 300

Laiendatud (va_rleeruv) laius 230 - pikkus 390
kuumutamisala

Keedupottide/pannide tuvastamine
induktsioonpliidiplaatide abil soltub
keedupottide/pannide pdhjas oleva
ferromagnetilise materjali 1abimaddust ja
materjalist. Keedupottide/pannide
tuvastamise tagamiseks ja tdhusa
toiduvalmistamise saavutamiseks tuleb
valida keedupotid/pannid vastavalt Tele
plidiplaadi suurusele. Plidiplaatide
suuruste jacks scovitatavad
keedupottide/pannide suurused on
toodud eespoal.

Keetmise kaitumine vdib varieeruda
sOltuvalt potti thupidest, potti suurusest
ja keeduala suurusest. Homogeensema
keetmise jacks voib kasutada uhe
sammu suuremat keeduala. Suurema
keeduala kasutamine &l pdhjusta
induktsioonplaatide energia raiskamist,
sest socjus tekib ainult vastavas potialas.
Keedupottide/pannide automaatne
tuvastamine

Kui asetate plidiplaadile induktsiooniga
toiduvalmistamiseks sobivad
keedupotid/pannid, tuvastab Teie
plidiplaat automaatselt, millistele
keedualadele neid asetatakse, ja kuvab
juhisad juhtpaneelil.
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Laiendatud (flexi) kuumutusala
Teie pliidiplaat on varustatud
kuumutusladaga (flexi-pinnad}), milladel
on laiendatud pind. Saate seda
kuumutusala kasutada Uksteisest
sdltumatute keedualadena véiksemate
keedupottide/pannide jaoks. Nende
keedualade puhul saate aktiveerida
Uhendamise funktsiocni ja muuta need
Uheks keedualaks, kasutamaks suuri
keedupotte.

Laiendatud pinnaga
keedualadel on

x Uhe
keedupoti/panni
puhul asetage see
eesmise Vo
tagumise keeduala
keskele. Arge
asetage
keedupotte/panne
keeduala keskele.

kaks keeduala, nii Suurtes
ees kui faga. Vaite keedupottides/pannides
kasutada neid toiduvalmistamiseks
alasid kahe asetage need nii, et nad
soltumatu | kataksid mdlema
keedualana erneva keeduala keskpunklid ja
temperatuuritaseme asuksid keeduala
ja kahe erineva keskel,
keedupotiga. S -
Asetage
~~~~~~~~~~ keedupotid/pannid Juhtpaneel
vastavate
keedualade
keskele.
HHH, - © -+ _ _
E O3 immd W H D B G 0
Ho o s 54 i D % He s _s-_2a

Klahvid ja simbolid

: Tuli, mis naitab, et vastav
klahv on kasutuses
O : Toitenupp
Y : Klahviluku Klahv
: Laiendatud kuumutusala
kombinatsiooniklahyv
: Kiirkuumutamise

2f) klahw/Suurendatud vaimsuse
(kiirendaja) klahv

m . Puhastusiuku klahv

o : Taimeri klahv
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e : Taimeri suurendamise klahv
—_ : Taimeri véhendamise klahv
- : Plidiplaadi ja dhupuhasti
& o *

Uhenduse klahv
* Varieerub sdltuvalt toote mudelist. E
pruugi Teie tootes saadaval olla.

—_
N
[

Kuumutusala ekraan



1 Asjakchase kuumutusala
temperatuurinaidik

2 Temperatuuritaseme satete ala

3 Kiirkuumutamise klahv/Suurendatud
véimsuse (kiirendajal klahv

-
L e

Taimeri ekraan

Taimerinaidik

Taimeri vahendamise klahv
Taimeri klanv

Taimeri suurendamise klahv
Taimeri sumkbol

Asjakchase toiduvalmistamise ala
taimeri toimingu LED-margutuli

Uldhoiatused juhtpaneeli kohta

o O Wy =

Seda seadet juhitakse
puutetundliku juhtpaneeli kaudu.
lga puutetundlikul juhtpaneslil
tehtud toiming kinnitatakse
helisignaaliga.

Hoidke juhtpanzeli alati puhta ja
kuivana. Niiske ja maardunud pind
viib funktsiconide kasutamisel
pohjustada probleeme.

Kui 20 sekundi jooksul ei teotstata
Uhtegi teimingut, 1alitub pliit
automaatselt ootereziimile.

Seade kuvab ekraanil teatise
SFF . kui monda klahvi (klahvi &)
pikalt vajutada.

Aktiveeritud véi valitud klahvide
sUttib méargutuli =,

Pliidi sisselilitamine

1.Vajutage juhtpaneeli Klahvi @.

» Pliit on kasutusvalmis.

Pliidi valjalalitamine

1.Vajutage juhtpaneeli Klanvi 0.

» Pliit [Glitub valja ja naaseb cotereziimi.
Jadkkuuma niidik

Juhtpaneelil on iga keeduplaadi ala jaoks
oma kuumusenaidik. Antud indikaator
naitab, et pliit on valjaldilitamise jarel
endiselt kuum. Arge puudutage
vastavaid keeduplaate enne, kui
jadkkuuma naidik kustub.

Korge
H
temperatuur
Madal
h
temperatuur

Elektrikatkestuse korral jdakuuma
naidik ei sUti ja seega ei hoiata
kasutajat kuumade keeduplaatide
eest.

Pliidiplaadi {toiduvalmistamise ala)
sissellilitamine ja temperatuuri
taseme maaramine = =

1.Lulitage pliit klahvi D vajutamisega
sisse.

» SUmbol “Q™ iimub pliidi alade

ekraanidele.

2.50ltuvalt alast, mida soovite sisse
lilitada, maarake temperatuur
seadistamisala puudutades vdi
sOrmega sellel alal libistades
vahemikus “0" kuni "@" .

Kui mdnes mudelis ndidatakse

temperatuuri tasemeid nii: 1,2,3 ... 19,

mdnas muus mudelis voib see vélja

naha jargmiselt: 1,1, 2,2. ... 9

moningates mudelites. See erineb tocte

mudeli jargi.
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Keeduplaadi valjalulitamine

Valitud pliidi ala saab vélja lUlitada 2-1

erineval viisil:

1.Kui méairate temperatuuriks "0"
Saate pliidi valja l0litada, vahendades
temperatuurl taset vaartusele “Q"

2.Taimeri valjalllitamise funktsiooni
kasutamise abil soovitud pliidi ala
jacks
Soovitud gjal llitab taimer vastava
keeduplaadi vélia. Kaikidel ekraanidel
on ndha “0" vai "00" . Stimbol & kacb
keeduplaadi ekraanilt.
Pliidi ala taimeri seadistamist
kirjeldatakse jargmistes peatikkides.

Laiendatud pinnaga (flexi)

pliidiplaadi alade Glhendamine (kui

Teie pliidil on saadaval laiendatud

pinnaga alad}

1.Lulitage pliit Klahvi & vajutamisega
sisse.

2. Vajutage Klahv 1.

» Vasaku plidi ala ekraanil kuvatakse 0

3. Maarake termperatuuri vahemik
seadistamisala puudutades voi
sormega sellel alal lipistades
vahemikus O kuni 9 .

Kui mdnes mudelis ndidatakse

temperatuuri tasemeid nii: 1,2,3 ... 19,

mones muus mudelis voib see vélja

naha jargmiselt: 1,1, 2,2. ... 9

mdningates mudelites. See erineb toote

mudeli jargi.

» Pliit hakkab t&dle. Kui valite mdne muu

keeduplaadi vii ootate 10 sekundit iima

igasuguste toiminguteta, klanvi &
margutuli — kustub.
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Néitena cn tcodud vasakul
asuvad laiendatud pinnaga
keeduplaadid. Kui Teie seadme
paremal asuvatel keeduplaatidel
on laiendatud pinnad olemas,
kehtib sama ka nende kohta.

Laiendatud pinnaga {flexi)
keeduplaatide {ihendamine, kui
tootab uks voi molemad
vasakpoolsed keeduplaadid {kui
Teie pliidil on laiendatud pinnaga
keeduplaadid olemas)

Kui Uks v&i mélemad vasakpoolsed
keeduplaadid tédtavad eraldi, vdite
molemad keeduplaadid thendada,
aktiveerides laiendatud pinnaga
keeduplaati. Nii saate kasutada
laiendatud pliidi ala samade satetega.

: '.:Jp___a__i..-i P

1.Parast (he vdi mdlema vasakpoolse
plidi ala sisseldlitamist vajutage klahv
o,
» Mélema pliidi ala ekraanidel
kuvatakase madalama astmega ala
vaartus, ning siittib klahvi &1 margutuli =,
» Kombineeritud keeduplaadid
hakkavad t6dle madalama astmega pliidi
ala temperatuuri juures ja {kui
rakendatav) vastavalt taimeri vaartusele.
Pliidi ala temperatuuri ja taimer
vaartused, millel oli enne kombineesrimist
kdrgem temperatuurn vaarius,
tuhistatakse.

» Temperatuurivadrtuse tagantjarele
muutmiseks madrake soovitud
temperatuuri vaartus ala seadistusala
abil.



Laiendatud pinnaga toiduvalmis-
tamise ala valjaliilitamine (kui Teie
pliit on varustatud laiendatud pin-
naga keeduplaatidega).
Klahvi 8 vajutamisega saate
toiduvalmistamie alasid eraldada ja vala
Iilitada.
Suurendatud voimsuse (kiirendaja)
site
Véite kasutada kirendajat maksimaalse
viimsusega kuumutamiseks. Kuid me ei
soovita pikaajalist toiduvalmistamist selle
sattega. Suurendatud voimsuse séte el
pruugi kdigil plitidel saadaval olla. Kui
suurendatud vaimsuse maaratud tddaeg
on laki (vt tabelit , TdGaja plirangute
tabel"), l0litatakse keeduplaat valja.
Suurendatud voimsuse (kiirendaja)
sétte otsevalik:
1. Lulitage pliit klahvi O vajutamisega
sisse.
2.V§jutage soovitud keeduplaadi klahv
Valitud pliidiplaadi ala hakkab t&éle
suurimal véimsusel ja plidiplaadi ekraanil
hakkavad vilkuma vastavalt 3 valgustit.
Kui suurandatud voimsuse maaratud
thdaeg on labi (vt tabelit ,Todaja
piirangute tabel*}, jatkab keeduplaat
t06d kérgeima temperatuuri juures.
Suurendatud voimsuse (kiirendaja)
satte valimine pliidiplaadi 166 ajal:
1.Parast pliidi sissslilitamist ja vastava

pliidi ala aktiveerimist vajutage klahv #8.

2. Valitud plidiplaadi ala hakkab téole
suurimal véimsusel ja plidiplaadi
ekraanil hakkavad vikuma vastavalt 3
valgustit. Kui suurendatud voimsuse
maaratud t8daeg on labi, jatkab
keeduplaat to6d kdrgeima
temperatuuri juures.

Suurendatud voéimsuse (kiirendaja)
satte viljaliilitamine enne t66aja
loppu:

Suurendatud viimsuse satet saate iga
hetk valja lilitada klahvi 28 vajutamisega.
Antud pliidi ala jatkab t&66d kdrgeima
temperatuuri juures. Vahendage vaartus
0-ni, puudutades aktilvse plidi ala
seadistusala vii sOrmega sellel alal
libistades, et see vélja |dlitada.
Puhastuslukk

Puhastuslukk véimaldab puhastust
Idhikese aja jooksul, takistades
juhtpaneeli kdigi klanvide tOEd, kui plit
on sisse llitatud. Sel pericodil e kasuta
seade voolu.

Puhastusluku aktiveerimiseks

3 (T S U

= LT TP W (D

1 Pérast plndl sissellitamist va utage Ja
hoidke all klahvi 8.
» Bl Sittib margutuli. Pliidi alade
ekraanidal kuvatakse siimbol "[", Sal
ajal el toimi Ukski klahv peale klahvi ©.
Klahviluku desaktiveerimiseks
Puhastusluku keelamiseks vajutage ja
hoidke all klahvi 11. Bl Margutuli kustub
ja puhastuslukk keelatakse.
Klahvilukk
Hoolimata sellest, kas pliit on sees v&i
viljas,saate funktsiocnide tahtmatu
muutmise valtimiseks aktiveerida
klahwiluku.
Klahviluku aktiveerimiseks
1.Klahviluku aktiveerimiseks vajutage ja
hoidke all klahvi &1, kuni kostub Uks
signaal.
Hakkab vilkuma klahvi & margutull —
ning k&ik toiduvalmistamise alad
lukustatakse.
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Parast klahviluku aktiveerimist
toimib vaid klahv ©. Méne klahvi
vajutamisel vilgub Klatwi &
margutuli ==, naitamaks
aktiveeritud lapselukku,
Kui lUlitate plidi vélja, samas Kui
klahvid on lukus, [Ulitatakse pliid]
uuesti sisselulitamiseks klahvilukk
valja.
Klahviluku desaktiveerimiseks
1.Vajutage ja hoidke all Klanvi @, kuni
kostub Uks signaal. Toiming
kinnitatakse helisignaaliga. Klahvi &
margutuli — kustub, ja klahvilukk
deaktiveeritakse.
Taimer
Antud funktsioon hdlbustab
toiduvalmistamist. Te ei pea enam kogu
toiduvalmistamise aja véltel pliidi juurde
jaama. Plidiplazdi ala Itlitub
automaatselt valja parast valitud aja
maGdumist.

Taimeri aktiveerimiseks

B 0 Yol %
=) A D &

=
1.Lulitage pliit klahvi @ vajutamisega
sisse.

2.50ltuvalt alast, mida soovite sisse
Iilitada, maérake soovitud
temperatuur seadistamisala
puudutades voi sarmega sellel alal
libistades.

3. Aktiveerige tamier klahvi ©
vajutamisega.

Stimbol "00" suttik, ning hakkab vilkuma

stimbol €2,

4. Taimeri ekraanil kuvatud “00” imber
on 4 toimingu LED-margutuld. Plidi
ala taimeri seadistamiseks vajutage
klahv & vastava pliici ala poole
valimiseks.
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5.Méaérake soovitud ajavahemik klahvide
“t/~ abil. “+ Samuti saate taimerit
kiiremini edasl kerida Klanvi =+ véi —
pika vajutamisega.

Parast vilkumist plidiplaadi ala ekraanil

teatud aja jooksul hakkab siimbol &

pusivalt pdlema. Kui stimbol & plisivalt

pdleb, tihendab see funktiooni

aktiveerimist.

Taimerit saab kasutada ainult
sigselllitatud keeduplaatide puhul.

Teiste keeduplaatide taimerite
seadistamiseks korrake
dlaltocdud toimingud.

Ima pliidi ala ja selle
temperatuuritaset valimata ei saa
taimerit seadistada.

Parast taimeri aktiveerimist
kuvatakse taimeri ekraanil valitud
plidi ala jacks madratud aeg.

Taimerite viljalilitamiseks

Méaératud aja mdddudes l0litub

keeduplaat automaatselt vala ning

kostub helisignaal.

Helisignaali peatamiseks vajutage

suvalist klahvi,

Taimerite enneaegseks

véaljaltlitamiseks

Kui taimer enneaegselt vélja lulitatakse,

jatkab keeduplaat to6d madratud

temperatuuri juures seni, kuni see vélja

Iilitatakse.

Valjalllitamine taimeri sétte tasemele

"00" vdhendamisel;

1.Klahvi @ vajutamisega valige vastava
keeduplaadi taimer.

2.0odake kuni taimeri ekraanile ilmub
sumbol "00" |, hoides all klahvi ==, mis
omakorda vahendab vaartust ekraanil.
Samuti saate taimerit kilremini edasi
kerida klahvi — pika vajutamisega.



Stmbol @ vilgub pliidi ala ekraanil teatud
aja jocksul ja seegjarel I0litub taielikult
vélja , ning taimer tuhistatakse.
Seiskamine

Antud funkisiooni abil saate seiskata
kaik pliidi aktiveeritud funktsiconid (vélja
arvatud taimeri) temperatuuri mdneks
ajaks 1. tasemele.

Kui taimer on seatud mdnele
plidiplaadi alale, jatkab taimer
toGd seiskamisfunktsiconi gjal.

1.Parast plici sisselllitamist vajutage
Klahv 1§,

Kdik kasutatavad keeduplaadid jatkavad

tO0d 1. tasemel.

2.Kdigi seisatud pliidi toiduvalmistamise
alad ja nende varasemate sitete
kasutamiseks vajutage uuesti klahy B,

Sitted

Antud funktsiooni abil saate muuta

toitehaldust, toiduvalmistamise 1Opu

helisignaali aega ning pliidi ja dhupuhasti

Uhenduse satteid.

cFl Toitehalduse sétted

cr: Toiduvalmistamise 18pu helisignaali

aeg

=F 3 Pliidi ja 8hupuhasti Uhenduse

satted

1- Toitehalduse sitted (=)

Antud funktsiooniga saate pliidi

koguv@imsuse seada nii, nagu soovite.

1.Pliidi sisselllitamiseks vajutage klahv
@, véljalllitamiseks vajutage uuesti
Klahv @,

2. Kimne sekundi jocksul parast
seadme valjalllitamist vajutage
vastavalt klahvid &/ 18/

» Vasakpoolse tagumise keeduplaadi

ekraanile cFl ilmub “9"

3.Vasakpocolse tagumise keeduplaadi
seadistusala puudutades voi sellel alal
sOrmega libistades, valige viimsuse
aste (vt Toitehalduse astmetes tabalit)
vahemikus “1" kuni "@" .

4 Kinnitage valitud aste klahvi ®
vajutamisega.

» Teie plit litub vélja ja hakkab t6dle

valitud koguvdimsuse astme juures.

“Toitehaldus” sisaldat: 9 erinevat

voimsuse astet (vt , Tcitshalduse

astmete tabelit"}.

Toitehalduse astmete tabel

1,2 kW

2,4 kW

3 kw

3,0 kW

4,4 kW

5,4 kW

5,7 KW

6,7 kW

1
2
3
A
)
6
>
8
]

7,4 KW

Seadmetes koguenergiatarbega
3,6 kW on toitehalduse astme 5,
6, 7, 8, 9 koguvdimsuse
vaartuseks 3,6 KW.

2- Toiduvalmistamise l1opu

helisignaali aja site (=-2)

Antud funktsiocni abil saate pliidi

toiduvalmistamise 1&pu helisignaall aja

seada nii, nagu soovite.

1.Pliidi sisselllitamiseks vajutage klahv
@, véljalllitamiseks vajutage uuesti
Klahv @.

2.Kimne sekundi jooksul parast
seadme valjalilitamist vajutage
vastavalt klahvid &/08/3/8 .

» Vaikesate ol kuvatakse taimer|

ekraanil.

3. Tolduvalmistamise 1&pu helisignaali
seadistamiseks vajutages Uks kord
Klahv [E.

» Vasakpoolse tagumise keeduplaaci

ekraanile cF¢ ilmub “2",
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4 Vasakpocolse tagumise keeduplaadi 3- Pliidi ja 6hupuhasti Ghenduse
seadistusala puudutades voi sellel zlal satted (cF3)

s0rmega libistades, seadistage Antud funktsiooni abil saate (hendada
helisignaali aeg {vt Toiduvalmistamise pliidi ja dhupuhasti, et need toimiksid
IGpu helisignaall aja satete tabelit) automaatselt koos.
vahemikus “0" kuni "3" . 1.Pliidi sisselllitamiseks vajutage klahv
5. Kinnitage toiduvalmistamise 16pu ©, valjaltlitamiseks vajutage uuesti
helisignaali aa séte klahvi @ Klahv ®.
vajutamisega. 2.Kimne sekundi jocksul parast
» Teie pliit lKilitub valja ja hakkab t&dle seacme véljalllitamist vajutage
vastavalt valitud helisignaall aja séttele. vastavalt klahvid /08378
Toiduvalmistamise 1&pu » Vaikesate ci kuvatakse taimeri
helisignaali tehase ekraanil.
vaikevaartuseks on 2. 3.Pliidi ja dhupubhasti thenduse satte
Toi . S - - avamiseks vajutage kaks korda klahv
oiduvalmistamise 10pu helisignaali aja 0

satete tabel

» Vasakpoolse tagumise keeduplaadi

ekraanile cF 4 iimub “4”

4 Vasakpocolse tagumise keeduplaadi
seadistusala puudutades véi sellel alal

G 15 sekundit sormega libistades, maarake

1 30 sekundit dhupuhasti toimimise aste (vt

2 1 minut Ohupuhasti toimimise astmete tabelit)
3 2 minutit vahemikus “0” kuni "7" .

5.Kinnitage pliidi ja Shupuhasti

Uhenduse sate klahvi O vajutamisega.
» Teie pliit llitub vélja ja hakkab tGdle
vastavalt valitud Shupuhasti teimimise
astmele.

Ohupuhasti toimimise astmete tabel

0 véljas véljas véljas valjas
1 valgustus véljas véljas valjas
2 valgustus véljas L1 L1
3 valgustus L1 L1 L1
4 valgustus L1 L1 L2
5 valgustus L1 L2 L2
6 valgustus L1 L2 L3
7 valgustus L2 L2 L3
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Ohupuhasti toimimise astme
seadistamine otse pliidil
Antud satte abil saate dhupuhasti
toimimist seadistada otse pliidil.
1.Lulitage pliit klahvi @ vajutamisega
sisse.
2 Vajutage klahvi % 3-ks sekundiks.
» Klahvil & siittib margutuli ==
3.Vajutage ja hoidke all klahvi % |, kuni
jbuate soovitud dhupuhasti toimimise
astmeni.
Induktsioonplaatide ohutuks ja
tohusaks kasutamiseks
Tédpdhimbte: Tanu oma
tOOpGhimotiele kuumutab
induktsiooniga kuumutuselement
keedupotli otse. Seega on sellel teiste
plitide ees palju eeliseid. See tootab
tdhusamalt ja pliidiplaadi pind on
jahedam.
Teie induktsioonpliit cn varustatud
korgetasemelise turvasiisteemiga, mis
tagab maksimaalset ohutust 166 kaigus.

Teie plit voib s8ltuvalt mudelist
olla varustatud
indukisioonkeeduplaatidega
[Abimooduga 145, 180, 210 ja
280 mm. Tanu
indukisioonifurktsioonile tuvastab
iga pliidiplaadi ala automaatselt
sellele asetatud potti. Energia
tekib ainult potti kentakipinnal ja
seega on vaimsuse kulu
minimaalne.

Automaatne vialjalilitussiisteem
Pliidil on automaatne valjalulitusststeem.
Kui Uks v&i mitu plidiplaadi ala jdetakse
sisselllitatuks, 10litub plidiplaat mone aja
parast automaatsalt valja (vt tabel-1).
Keeduplaadiga sectud taimeri puhul
[ilitatakse ka taimeri ekraan valja.
Automaatse véljalllituse ajapiirang
sOltub valitud temperatuuritasemest.

Sellel temperatuuritasemel rakendatakse
suurimat ajavahemikku.

Pérast selle autcmaatset véaljalllitust
saab kasutaja plidiplaati eespool
kirjeldatud viisil uuesti kasitseda.
Tabel-1: Automaatse véljalllituse
ajavahemikud

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2

1

9

Kiirkuumutamine 10 minutit

Kui mdnes mudelis ndidatakse

temperatuuri tasemeid nii: 1,2,3 ... 19,

mdnas muus mudelis vib see vélja

naha jargmisalt: 1,1, 2,2. ... 9

mdningates mudelites. See erineb toote

mudeli jargi.

Ulekuumenemise kaitse

Teie pliit on varustatud mitme anduriga,

mis tagavad kaitset Ulekuumenemise

sest, Ulekuurmenemise korral vaite

margata jargmist:

o THotav pliidiplaat voib vélja [dlituda.

* Valitud tase langeb. Kuid see &
kajastu ekraanil.

Ulevoolukaitsesiisteem

Teie pliit on varustatud

Ulevoolukaitsestisteemiga. Kui mingil

pdhjusel tekkiv Gleveool jGuak

juhtpaneelile, katkestab sUsteem

automaatselt teitethenduse plidi
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valjalllitamiseks. Sel hetkel ilmub
ekraanile simbol "F*

Oige voimsus

Induktsioonplidi t&opdhimdtieks on
koheng reaktsioon kaskudele. Selle
toitesatteid saab muuta vaga kiirest!.
Seega saate seadme kohese
valjalulitamisega vedeliku (vesi, piim)
Ulevoolu ara hoida.
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Selles jaotises antakse napunaiteid
toiduvalmistamiseks.

Uldhoiatused pliidiplaadil

toiduvalmistamise kohta

* Arge kunagi pange pannile 8li rohkemn
kui kolmandiku ulatuses. Oli
kuumutamisel arge jatke pliiti
jarelevalveta. Oli Ulekuumenemisega
kaasneb tulekahju oht. Arge kunagi
Uritage kustutada tuld veegal Cl
sUttimisel summutage leegid tuletek
vOi marja lapiga. Lilitage pliit vélja, kui
seda saab chutult teha, ja helistage
tuletdrjesse.

¢ Alati semaldage ligne vesi enne toicdu
praadimist ja asetage valmistatavat
toitu aeglaselt kuumutatud dlisse.
Veenduge, et kiiimutatud toidud on
sulatatud enne praadimist.

* Oli kiitmisel veenduge, et kasutatav
pott oleks kuiv ja hoidke kaant lahti.

¢ Energiasaastiiku toiduvalmistamise
soovitus leiate jaotisest
~Keskkonnajuhised"”,

¢ Toiduvalmistamise temperatuuri ja aja

vaartused véivad retseptist ja

kogusest soltuvalt erineda. Sel

pdhjusel on need vAirtusad antud

vahemikena.
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Uldteave puhastamise kohta

A Uidhoiatused

¢ Enne tocte puhastamist codake, kuni
see jahtub. Kuumad pinnad vdivad
pohjustada poletusi!

* Arge kandke puhastusvahendeid otse
kuumadele pindadele. See voib
pdhjustada plsivaid plekke.

¢ Seade tuleb korralikult puhastada ja
kuivaks puhkida parast igat tdokorda.
Seaga tuleb toldujdigid hdlpsasti dra
puhastada, valtimaks nende jagkide
korbemist jargmisel tdokorral. Tanu
sellele plkensb seadme kasutusiga ja

sageli esinevad probleemid vahenevad.

» Arge kasutage seadme
puhastamiseks aurupuhasteid.

* Mdned puhastusvahendid vivad
pinda kahjustada. Arge kasutage
puhastamise ajal abrasiivseid
puhastusvahendeid, -pulbreid, -
kreeme, katlakivieermnmaldusvahendeid
ega teravaid esemeid.

* Parast iga kasutamist pcle vaja
kasutada eripuhastusvahendit. Seadet
tuleb puhastada ndudepesuvahendi ja
sooja veega, kasutades pehmet lappi
vai k&sna, ning puhkida kuivaks kuiva
mikrokiust lagiga.

¢ Parast puhastamist pihkige kindlasti
jarelejganud vedelik taielikult ara ja
puhastage ara toiduvalmistamise ajal
tekkinud pritsmed.

* Arge peske seadme (ihtegi osa
noudepesumasinas.

Pliidi jaoks:

¢ Happeling mustus, nagu piim,
tomatipasta ja éli, vOib plidiplaatidele
ja pdletite/keeduplaatide
komponentidele pusivaid plekke
tekitada, puhastage Ulevoclanud
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vedelikud kohe parast plidiplaadi
jahutamist, IUlitades need vélja.

Roostevabad pinnad

*» Arge kasutage happeid ega kloor|
sisaldavaid puhastusvahendeid
roostevabade pindade ja kaepidemete
puhastamiseks.

* Roostevaba pind vaib aja jooksul van
muuta. See on normaalneg. Puhastags
roostevabale pinnale sobiva
pesuvahendiga parast igat tdékorda.

* Puhastage pehme seebi, lapi ja
vedelate (mittekrimustavate)
puhastusvahenditega, mis sobivad
roostevabade pindade jaoks, plhkides
ainult thes suunas.

* Femaldage roostevabalt ja klaasist
pinnalt lubja-, dli-, tarklise-, piima- ja
valguplekid kohe ja vivitamata. Ule
pika aja vaivad plekid roostetada.

Klaaspinnad

* Klaaspindade puhastamisel &rge
kasutage tugevast matallist kaabitsaid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid.
Need voivad klaasi pinda kahjustada.

* Puhastage seadet ndudepesuvahendi,
socja vee ja klaasipindadele mdeldud
mikrokiudlapiga ning plihkige need
kuivaks kuiva mikrokiudlapiga.

¢ Kui parast puhastamist on pinnal
jaanud pasuvahendit, puhkige see
maha killma veega ja plhkige pind
kuivaks puhta ja kuiva mikrokiudlapiga.
Pesuvahendi jaagid voivad jargmisel
todkorral klaasi pinda kahjustada.

¢ Mitte mingil juhul ei tohi klaasipinnal
kuivanud jAdke puhastada sakiliste
nugade, traatvilla vdi muuds sarnaste
kraapimisvahenditega.

* Kaltsiumiplekic {kollased plekid)
klaaspinnalt saate semaldada mulgis
saadaval oleva




katlakivieemaldusvahendiga, néiteks
dadika vii sidrunimahlaga.

¢ Kui pind on tugevalt maardunud,
kandke puhastusvahend plekile
kasnaga ja andke sellele piisavalt asga,
at see toimiks. Seejdrel puhastage
pind maérja lapiga.

¢ Klaasipinna varvimuutus ja plekid
tekkimine on normaalng, need &l ole
defektid.

Plastosad ja varvitud pinnad

¢ Puhastage plastdetailid ja varvitud
pinnad ndudepesuvahendi, socja vee
ja pehme lapi vai kdsnaga ning
puhkige need kuivaks kuiva lapiga.

» Arge kasutage tugevast metallist
kaabitsaid ega abrasiivseid
puhastusvahendeid. Need vivad
pindasid kahjustada.

¢ Veenduge, et seadme osade
Uhaenduskohad i jA&ks niiskeks ja
pesuvahendiga kaetuks. Vastasel juhul
vOib nendas dhenduskohtades tekkida
korrcsicon.

Pliidiplaadi puhastamine

Klaasist kuumutuspind

Klaasist kuumutuspinna puhastamiseks
jargige jactises "Uldteave puhastamise
kohta" kirjeldatud toiminguid
klaaspindade puhastamiseks. Erijuhtudel

voite puhastamise 18ki viia vastavalt

allpoo! toodud teabele.

e Suhkrupdhised toidud, nagu tume
kreem, tarklis ja siirup, tuleks
semaldada kcha, cotamata pinna
jahtumist. Vastasel juhul véib klaasist
pind jaadavalt kahjustada saada.

* Arge kasutage puhastusvahendeid,
kui pliit on kuum, vastasel juhul vivad
tekkida pusivad plekid.

Juhtpaneeli puhastamine

¢ Nuppudega paneelide puhastamisel
puhkige paneel ja nupud niiske pehme
lapiga ja puhkige kuivaks kuiva lapiga.
Arge eemaldage all olevaid nuppe ja
tihendeid juhtpaneeli puhastamisel.
Juhtpaneel ja nupud voivad
kahjustada saada.

¢ Kui puhastate nuppudega
roostevabast terasest paneele, arge
kasutage nuppude Umber roostevaba
terase jaoks moeldud
puhastusvahendaid. Margid nuppude
amber vdivad kuluda.

¢ Puhastage puutetundlikke juhtpaneele
niiske pehme lapiga ja puhkige kuivaks
kuiva lapiga. Kui Teie tocotel on olemas
klahviluku funktsioon, Illitage
klahvilukk sisse enne juhtpaneeli
puhastamist. Vastasal juhul véivad
klahvid valesti reageerida.
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Kui Te &i suuda probleemi lanendada, kuigi olete selle jactise juhiseid rakendanud,
poorduge volitatua hocldusesindaja v litsentsiga tehniku voi edasimlidja poole,

unud. ==»> Kontrollige kaitseliliteid kaltsmekapis.

Vajadusel vahetage need valja vii lahtestage need.

* Toodet ei cle Uhendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontroflige
elektritihendust.

¢ Nupud / klahvid juhtpaneelil & toimi. »>> Vaib-olla on klahvilukk lubatud, kui Teie
tocde on varustatud seflise funkitsiooniga. Palun keelake see.

¢ Kui pliidiplaadi uuesti sigselllitamisel ekraan ei sUttl. >>> Uhendage seade
kaitsel(iiti abif vooluvorgust flahti. Ocdake vahemalt 20 sekundit ja (hendage see
sils uestl.

» Ulekuumenemise kaitse on aktiivne. >>> Lubage plidiplaadil jahtuda.

¢ Te ai ole potti aktiivsele toiduvalmistamise alale pannud. >>> Kontrollige, kas
pott toiduvalmistamise alal,

¢ Teie pott el sobi toiduvalmistamiseks induktsiooni abil. >>> Kontrollige, kas Teie
pott sobib toiduvalmistamiseks induksiooniplaadi.

* Keedu-/kilpsetusndu ei ole asetatud keeduplaadi keskele vi néu alumine pind ei
ole toiduvalmistamise ala jacks piisavalt lai. >>> Valige pisava laiusega ndu ning
asetage see keeduplaadi keskele.

¢ Keedu-/kiUpsetusndu vai toiduvalmistamise ala on Ulskuumenemas. »»> L aske

alitud teiduvalmistamise ala maaratud toiduvalmistamise aeg viib ollz [abi. »»x>
Voite méarata wue teiduvalmistamise aja voi iopetada toiduvalmistamise.

» Ulekuumenemise kaitse on aktiivne. »>>> Lubage plidiplaadil jahtuda.

* Puutetunclik juhtpaneel voib olla millegagi kaetud. >>> Eemaldage paneelil clev

e5e.

¢ Teie pott ei sobi toiduvalmistamiseks induktsiooni akil. >>> Kontrollige, kas Teie
pott sobib toiduvalmistamiseks induksiooniplaadl.

* Keedu-/klipsetusndu ei ole asetatud keeduplaadi keskele v&i ndu alumine pind ai

ole toiduvalmistamise ala jacks pilsavalt lai. »»> Valige piisava laiusega ndu ning

asetage ses keeduplaadi keskele.

¢ Tegemist ei ole rikkega. Jahutusventilaator 106tab seni, kuni plidiplaadi
elekiroonika jahtub sobiva temperatuurini,
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Toiduvalmistamise ajal voib tekkida helisid. Need helid sdltuvad kddgindude
koostisest. Need helid on normaalsed ega tdhenda rikkeid ning on
induktsioonitehnoloogia eripara.

Voimalikud helid ja pdhjused

* Ventilaatori heli: Plicil on ventilaator, mis téStab automaatselt vastavalt toote
temperatuurile. Ventilaatoril on erinevaid tGdastmeid ja see t&dtab vastavalt
temperatuuri erinevatele tasemetele.

* Madal sumin nagu trafo t66 ajal: See on indukisiconitehnoloogia eripara. Kuna
kuumus kandub otse kddgindu péhja, voib see sdltuvalt kddgindéu materjalist
tekitada suminat. Seetbttu saab eringvate kédgindude puhul kuulda erinevaid
helisid.

* | dhkemise heli: Selle pohjuseks on kddgindude pohi ja materjal. Kui kddgindud
on valmistatud erinevatest kihtidest, mis on valmistatud erinevatest materjalidest,
voib tekkida IGhkemise heli.

* Vilistav heli: Kahe keeduplaadi samaaegsel kasutamise! erinevate
temperatuurideq juures samal plidiplaadil voib kuulda vilistamist.

Torkekoodid/pohjused ja voimalikud lahendused

Ldlitage induktsioonkeeduplaat
vélja ja codake, kuni see on
jahtunud. Torge kaob, kui
keeduplaadi temperatuur langeb
alla piirvaartuse.

E 22 Induktsiconkeeduplaat on
E 26 Ulekuumenenud,

Uhte vai mitut klanvi

hoitakse all kauem kui 10 Probleem lahendub kée
E 46 sekundit. eemaldamisel plidiplaadilt.
Juhtpaneslile on j&etud méni Prebleem lahendub juhtpanesli
ese voi juhtseade puutus puhastamisel.
kokku auruga.
Kasutatakse Torge kack, kui kasutatakse
E a7 Induktsiconkuumutuseks induktsiconkuumutuseks sobivat
mittesobivat potti. potti,
Lilitage induktsiconplidiplaat valja
E1-E15 Induktsiconplidiplaadi ja proovige uuesti 30 sekundi
sidetdrge. péarast. Torge pUsimisel vitke
uhendust volitatud edasimudjaga.
Ludlitage induktsioonplidiplaat valja
E16.E 21 Induktsicongliidiplaadi ja proovige uuesti 30 sekundi
temperatuurianduri tbrge. parast. Torge pUsimisel vitke

ihendust volitatud edasimitjaga.
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Ldlitage induktsioonplidiplaat valja

E 23 Induktsiconplidiplaadi ja proovige uuesti 30 sekundi
E24 tarkvara torge. pérast. Torge plsimisel vitke
uhendust volitatud edasimudjaga.
Lilitage induktsioconpliidiplaat valja
Indukisiconpliidiplaadi ja proovige uuesti 30 sekundi
E25 , o . ” N N
ventilaatori 1érge. parast. Torge pUsimisel vitke
thendust volitatud edasimitjaga.
Induktsiconplidiplaad !_ulltageIlnduktsponplndlplaat. valja
" . ja proovige uuesti 30 sekundi
E31-E45 elektroonilise plaadi riistvara N o T -
tBrae parast. Torge pusimisel votke
9e- uhendust volitatud edasimiljaga.
Andur tuleb asendada
E 48 . - . e N
E 49 Induktsiconpliidiplaadi anduri  t6dtingimustele vastavaga. Torge
E 51 torge. pUsimisel votke hendust volitatud
edasimudjaga.
Luilitage induktsioonkeeduplaat
vélja ja oodake, kuni see on
Induktsiconplidiplaadi tdrge  jahtunud. Térge kaob, kui anduri
E52-ELY = .
korge temperatuuri 1o, temperatuur langeb alla
piirvaartuse. Torge pusimisel votke
thendust volitatud edasimidjaga.
Vaimalik, et monda klahvi on o ) . .
pikalt vajutatud, On voimalik, et parast pika vajutust
FF teisaloati juhpuldile Kui juhtpuldil olev keedupott 1osta,

keadupott.

vaib juhtpuldile jaada toitu
vOi vedelikku,

Toidu v&i vedeliku puhastamisel
1orge kaob.
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Plita incorporabila

Manual de utilizare

RO



Stimate client,

V& rugam sa citili acest manual Tnainte de a utiliza produsul.

Beko Va multumim ca ati ales acest produs! Dorim ca produsul dumneavoastra,
fabricat cu tehnologie si la o calitate inalta, sa va ofere o eficienta optima. Pentru
aceasta, studiafi cu atentie acest manual si orice altd documentatie furnizata, Tnainte de
a utiliza produsul si pastrali pentru consultarea ulterioard. Daca transferal produsul
altcuiva, transmiteti si manualul impreuna cu acesta. Urmalii instructiunile, tindnd cont
de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare.

Respectali toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot apéarea.

Pastrati manualul de utilizare Daca transferafi produsul altcuiva, transmiteti si manualul
Tmpreuna cu acesta.

Manualul de utilizare contine urmatoarele simboluri:
APeric:ole care pot provoca vatamarea sau decesul.

NOTIFICARE Pericole care pot provoca defectarea produsulul sau compromiterea
mediului acestuia.

&Pericole care pot conduce la arsuri din cauza contactului cu suprafetele fierbinti.
o Informatii importante si indicatii utile.

@ Cititi cu atentie manualul de utilizare!

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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» Aceasta sectiune contine
instructiuni de siguranta care
VOr ajuta la prevenirea
oricaror riscuri de vatamare
corporala sau daune
materiale.

« In cazul In care produsul este
transferat catre o alta
persoana sau folosit second-
hand, manualul de utilizare,
etichetele produsului, alte
documente relevante si
accesorii trebuie livrate
impreuna cu produsul.

» Compania noastra nu este
responsabila pentru daunele
care ar putea apdrea ca
urmare a nerespectarii
acestor instructiuni.

« Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

« Al ucrarile de instalare si
reparatii trebuie realizate
intotdeauna de catre
producator, serviciul autorizat
sau o persoana specificata
de catre importator.

« AFolositi exclusiv piese de
schimb si accesorii originale.

« A Nu reparati si nu inlocuiti
nicio componenta a
produsului decét daca este

4/RGC

specificat in mod clar in
manualul de utilizare.

+ A Nu realizati modificari
tehnice ale produsului.

AScopul utilizarii

» Acest produs a fost conceput
pentru uz casnic. Nu este
adecvat pentru uz comercial.

» Nu folositi produsul in gradini,
pe balcoane sau alte medii in
aer liber. Aparatul este
destinat sa fie utilizat in
bucatariile casnice si ale
personalului din magazine,
birouri si alte medii de lucru.

« AVERTISMENT: Acest
produs trebuie utilizat
exclusiv in scopul gatitului.
Nu trebuie folosit in alte
scopuri, cum ar fiincéalzirea
unei incaperi.

ASiguran’ga copiilor, a

persoanelor vulnerabile si a

animalelor de companie

+ Acest produs poate fi utilizat
de copiii cu varsta peste 8 ani
Si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilitatilor
fizice, senzoriale sau mentale
sau lipsite de experienta si
cunostinte, sub conditia




supravegherii sau instruirii cu
privire la utilizarea in conditii
de siguranta si la riscurile
produsului.

Nu permiteti copiilor sa se
joace cu aparatul. Curatarea
siintretinerea nu trebuie
realizate de copii, decat daca
acestia pot fi supravegheati.
Acest produs nu trebuie
utilizat de catre persoane cu
capacitate fizica, senzoriala
sau mentala limitata (inclusiv
copii), cu exceptia cazuluiin
care beneficiaza de
supraveghere sau primesc
instructiunile necesare.
Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii Si
animalele de companie. Nu
lasati copiii sau animalele de
companie sa se joace, sa se
catere sau sa patrunda in
interiorul aparatului.

Nu asezati pe aparat obiecte
la care copiii pot gjunge.
Intoarceti manerul oalelor si
tigailor spre partea laterala a
blatului mobilierului, astfel
incat copiii sa nu le poata
prinde, deoarece exista riscul
de arsuri.

« AVERTISMENT: in timpul

utilizarii, suprafetele
accesibile ale produsului se
incing. Nu lasati copiii sa stea
in apropierea aparatului.

« Nu lasati ambalajele la

ihdeméana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.

+ (Daca produsul dvs. are mufa)

Pentru siguranta copiilor,
deconectati mufa de
alimentare si faceti produsul
nefunctional, inainte de
eliminare.

ASigu ranta electrica
» Conectati produsul la o priza

impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, n
conformitate cu
reglementarile
locale/nationale.

Fisa sau conexiunea electrica
a produsului trebuie sa se
afle intr-un loc usor accesibil
(la adapost de flacara plitei).
Daca acest lucru nu este
paosibil, trebuie sa existe un

5/RG



mecanism {siguranta,
comutator, intrerupator etc.)
pe instalatia electrica la care
este conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

Produsul nu trebuie conectat
la priza in timpul instalarii,
repararii si transportului.
Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.

(Daca produsul dvs. nu are
cablu de alimentare) Folositi
exclusiv cablul de conectare
specificat in sectiunea
LsSpecificatii tehnice”.

Nu blocati cablul de
alimentare dedesubtul sin
spatele produsului. Nu
asezati obiecte grele pe
cablul de alimentare. Cablul
de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si pus in contact
CU nicio sursad de caldura.

Nu folositi cabluri sectionate
sau deteriorate, sau cabluri
prelungitoare.

n cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
6/R0C

Utilizati exclusiv cablul original.

cdtre un producator, un
serviciu autorizat sau o
persoand specificata de catre
compania importatoare,
pentru a preveni posibilele
pericole.

(Daca produsul dvs. are mufa)

» Nu conectati produsul la o
priza care este slabita, iesita
din soclu, rupta, murdara,
uleioasa, cu risc de contact
cu apa (de exemplu, apa
scursa de la contor).

» Nu atingeti priza cu mainile
ude! Pentru deconectarea de
la priza, prindeti intotdeauna
de fisa.

« Asigurati-va ca fisa
produsului este bine
conectata la priza, pentru a
evita formarea arcului electric.

ASiguran’ga transportului

» Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare inainte
de transportare.

» Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-1 cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Fixati bine aparatul cu banda
adeziva, pentru a preveni
deteriorarea pariilor



detasabile sau mobile, sau a
produsului.

« Verificati aspectul general al
produsului, pentru eventuale
daune care s-ar fi putut
produce in timpul
transportului.

ASigurant_a instalarii

« Inainte de instalarea
produsului, verificati daca
exista daune. Daca produsul
este deteriorat, nu il instalati.

« NUu instalati produsul in
apropierea surselor de

caldura (calorifere, sobe stc.).

+ Mentineti toate canalele de
ventilatie deschise in jurul
aparatului.

ASiguran’ga utilizarii

» Asigurati-va ca aparatul este
oprit dupa fiecare utilizare.

» Daca nu folositi produsul o
perioada indelungata,
deconectati-I sau opriti
siguranta de la panoul de
sigurante.

« Nu folositi produsul daca
acesta este defect sau
deteriorat. Daca exista,
decuplati conexiunile
electrice/racordurile de
alimentare cu gaz ale

produsului si contactati
serviciul autorizat.
AVERTISMENT: Daca
suprafata este crapata, opriti
aparatul pentru a evita
pericolul de soc electric.
Nu urcati pe aparat pentru a
ajunge la ceva, sau din orice
alt motiv.
Nu folositi aparatul in situatii
in care nu puteti rationa
limpede, cum ar fiin cazul
consumului de droguri si/sau
consumului de alcoal.
Obiectele inflamabile tinute in
zona de gatit se pot aprinde.
Nu depozitati niciodata
obiecte inflamabile in zona de
gatit.
Vasele de fonta, aluminiu sau
vasele cu partea de jos
deteriorata/aspra pot
provoca zgarierea suprafetei
de sticla. Atunci cand
manevrali vasele de gatit,
ridicati intotdeauna, nu trageti
pe suprafata.
Presiunea vaporilor produgi
datorita umezelii de pe
suprafata plitei sau de pe
partea inferioara a
recipientului poate provoca
deplasarea recipientului. De
aceea, asigurati-va ca
suprafata plitei si fundul
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vaselor sunt intotdeauna
uscate.

« Acest produs nu este
adecvat pentru utilizarea cu
telecomanda sau cu un
cronometru extern.

AAvertismente privind

temperatura

« AVERTISMENT: Partile
expuse ale aparatului devin
fierbinti, in timpul utilizarii
produsului. Nu atingeti
produsul si elementele de
incalzire. Copiii sub 8 ani nu
trebuie sa se apropie de
aparat in absenta unui adult.

» NUu asezati materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
deoarece marginile se incing
in timpul functionarii.

« AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu depozitati
obiecte pe suprafetele de
gatit.

AUtilizarea accesotiilor

« AVERTISMENT: Folositi doar
protectii pentru plita fabricate
sau recomandate in
instructiuni de catre
producatorul masinii de gatit,
sau protectiile incorporate n
aparat. Utilizarea unor
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protectii inadecvate poate
provoca accidente.

ASiguran'gat prepararii
« AVERTISMENT: Procesul de
coacere trebuie supravegheat.
Procesele de preparare cu
durata scurta trebuie
supravegheate in mod
constant.
« AVERTISMENT: Prepararea
nesupravegheata pe plita a
alimentelor cu ulei sau
grasime poate fi periculoasa
si poate provoca incendii. Nu
incercati NICIODATA s&
stingeti un incendiu cu apa, Ci
opriti aparatul, apoi acoperiti
flacara cu un capac sau cu o
patura contra incendiului.
Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperaturi
ridicate si se poate aprinde,
atunci cand este expus la
suprafete fierbinti, provocand
un incendiu.

AInduc’gia

» Plitele sunt dotate cu un
sistem cu inductie. Plitele cu
inductie economisesc timp si
bani in cazul folosirii unor
recipiente adecvate pentru



sistemul cu inductie; Tnh caz
contrar, plitele nu vor
functiona. Pentru informatii
detaliate, consultati sectiunea
~Selectarea vaselor”.

« Deoarece plitele cu inductie
creeaza un camp magnetic,
pot afecta negativ persoanele
care folosesc dispozitive cum
ar fi o pompa de insulina sau
un stimulator cardiac.

« inchideti plita de la panoul de
control dupa utilizare, nu va
bazati exclusiv pe senzorul
vasului.

« Obiectele metalice precum
cutitele, furculitele, lingurile si
capacele nu trebuie asezate
pe suprafata plitei, deoarece
se pot incinge.

« Articolele metalice depozitate
in sertare sub plita pot deveni
foarte fierbinti in timpul
utilizarii indelungate si
intensive. Nu depozitati
obiecte metalice in sertare
sub plita.

« NU puneti produse
electronice precum telefoane
mobile, tablete, computere

pe plita cu inductie. Este
posibil ca produsul dvs. sa fie
deteriorat.

ASiguran’ga legata de

intretinere si curatare
« Asteptati ca aparatul sa se

raceasca, inainte de a-|
curata. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

« Nu spalati niciodata aparatul

pulverizand sau turnand apa
pe acestal Existd pericol de
electrocutare!

» Nu curatati aparatul cu

dispozitive de curatare cu
abur, deoarece acestea pot
provoca socuri electrice.

« Sarea, resturile de zahar de

pe fundul vaselor de gatit sau
astfel de particule de pe
suprafata sticlei pot provoca
zgarierea si fisurarea sticlei.
Asigurati-va ca partea
inferioara a vasului este
curatd, Tnainte de
introducerea in cuptor.
Pastrati curata suprafata
ceramica a sticlei.

/RO



deseurile

Conformitate cu Directiva WEEE si
depozitarea la deseuri a
produsului uzat

Acest produs respecta
Directiva UE WEEE
(2012/19/UE). Produsul este
marcat cu un simbol de
clasificare pentru deseuri
elactrice si electrenice

(WEEE).

Acest produs a fost fakricat folosind
piese si materiale de inalta calitate, care
pot fi refolesite si reciclate. Nu depozitaii
produsul uzat Tmpreund cu gunoiul
menajer la sfarsitul duratei sale de
functionare. Duceti-l la un centru de
colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice gi electronice.
Luati legatura cu autoritatile locale
pentru a afla informalii despre aceste
centre de colectare.

Eliminarea corespunzéatoare a aparatului
uzat ajuta la prevenirea pesibilelor
consecinte negative asupra mediului si
sanatati umang

Conformitate cu Directiva RoHS:
Produsul pe care l-ati achizitionat
respecta Directiva UE RoHS
(2011/65/UE). Nu contine materiale
daunatoare si interzise specificate n
Directiva.

Depozitarea la deseuri a

materialelor de ambalare
* Materialele de ambalare sunt
periculoase pentru copii. Pastrati
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materialele de ambalare ntr-un 1o
sigur, la care copiii Nu au acces.
Materialele de ambalare ale produsului
sunt fabricate din materiale reciclabile.
Sortati-le si depczitati-le [a deseurl
mod corect. Nu le depozitati iTmpreuna
cuU guneciul menajer.

Recomandari pentru

economisirea energiei

Informatii privind eficienta energetica in

conformitate cu UE 66/2014 pot fi gasite

in fisa produsului furmizata Tmpreuna cu

predusul. Urméatoarele sugestii va vor

ajuta sa folositi produsul in med ecologic

si eficient din punct de vedere energatic:

¢ Decongelati alimentele congelate
nainte de preparare.

* Opriti aparatul cu 5 panala 10 minute
fhainte de ora Tncheierii coacerii,
pentru prelungirea coacerii. Astfel,
puteti economisi pana la 20% din
energia electrica prin utilizarea caldurii,

* Folositi oale/cratite cu dimensiunea si
capacul corespunzatoare pentru plita.
Alegeti intotdeauna vasul de
dimensiunea potrivita pentru reteta
preparata. Este consumata mai multa
anargie decét este necesar, pentru
vasele de dimensiuni
necorespunzatoare.

s Pastrati suprafetele da gétit ale plitel si
bazele calei curate. Murdaria reduce
transferul de caldurd intre zona de
gatit si baza oalel.




B Produs:

Prezentarea produsului

1 Suprafata de gétit din sticla
2 Carcasa inferioarad
3 Zona gatit prin inductie

4 Zona gatit prin inductie
5 Zona gatit prin inductie

Introducerea si utilizarea panoului de control al aparatului
In aceastd sectiune, puteti regasi prezentarea generala si utllizarile de baza ale
panoului de contral al aparatului. Pot exista diferente la nivelul imaginilor si al unora
dintre caracteristici in functie de tipul procusului.

Comanda plita

HHE:

H 0 _3__5.n3 %

_.@.;_

0 B Smmd 7 g o QO % Ho s__s__aax
Taste si simboluri o : Tasta temporizator (Timer)
- Luming care indica faptul ca + : Tasta Tirner increase {marire
tasta respectiva este aclionata temporizator)

€D : tasta pornit/oprit (ON/CFF)
& : Tasta de blocare taste

: Tastd combinata Wide
M| surface cooking zone
(suprafatd mare de gatit)
: Tasta Cuick Heating
fincalzire rapida)/Tasti de
setare pentru putere mare
(booster)
: Tastd Cleaning lock {(Blocare
curatarg)

il

: Tasta Timer decrease
(micsorare temporizator)

: Tasta de conectare hota-
plita ~

* Variaza in functie de modelul
produsului. Este posibil sa nu fis
dispenibil pentru produsul
dumneavoastra.

#
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I

1

Afisaj zond de gatit

1 Indicator de temperaturé a zonei de
gatit respective

2 Setarea zonel pentru nivelul de

temperatura

3 Tasta Quick Heating (Incélzire
rapidd)/Tasta de sstare pentru
putere mare (booster)

0_

— 3

6 5
|
ool
i {m © J|“
1! 2 Ii 4

Afisaj tempcerizator
1 Indicator temporizator

2 Tasta Timer decrease (micsorare
temporizator)

3 Tasta temporizator (Timer)

4 Tasta Timer increase (marire
temporizator)

5 Gimbol temporizator

6 LED-ul activitatii temporizatorului al
zonei de gatire relevante
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plita

1 2
l
/ }
‘\\ /
S
7N
H i
L \lw./‘
|
B SO 3

1 Stnga spate - Zona gatit prin
inductie

2 Dreapta spate - Zona gatit prin
inductie

3 Dreapta fata - Zona gatit prin
inductie

4 Sténga fata - Zona gatit prin
inductie

Plita dvs. este echipata cu suprafete de

gatit cu suprafete largi (suprafete Flexi).

Puteti folosi aceasta suprafata de gatit

ca plite individuale, separate una de

cealalté. Puteli activa functia de

combinare a zonelor de gatit si le putsti

transforma intr-o singurd suprafata de

gatit atunci cand folositi vase mari,

Litilizarea unor oale adecvate pentru

aceste zone de gatit si functia de

combinare sunt descrise in sectiunea

»Cum se utilizeaza plita”.



Specificatii tehnice

Dimensiuni extericare ale produsului
(indltime/latime/adancims)
Dimensiuni de instalare plita
(latime/adancime)

45,2 mm*/590 mm/520 mm

560 (+2) mm /490 (+2) mm
1N~ 220-240 V/2N~ 380-415 'V ;50/60

Tensiune/frecventa Hz
Tip de cablu si sectiune transversala
folositd/potrivita pentru utilizarea cu min. HOBV2V2-F 5 x 1,5 mm’

predusul
Consum total de enargie

max. 7,4 kW

Stanga spate Zoné gatit prin inductie
Dimensiune 180 mm

Alimentares 2200 W / Booster: 3100 W
Stanga faté Zona gatit prin inductie
Dimensiune 180 mm

Alimentarea 2200 W / Booster: 3100 W
Dreapta fata Zond gatit prin inductie
Dimensiune 145 mm

Alimentarea 1500 W / Booster: 2200 W
Dreapta spate Zoné gatit prin inductie
Dimensiune 210 mm

Alimentares 2400 W / Booster: 3700 W

* Indltimea plitel specificatd in tabelul tehnic este Maltimea de bazd a produsului.

Specificatile tehnice pot i medificate fard notificare prealabilé pentru a
imbunatati calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice gi este posibil s nu fie identice
cu produsul dumneavoastra.

Valorile indicate pe stichetele produsului sau in doccumentatia aferenta sunt
obtinute Th condlitil de laborator Tn conformitate ¢l standardele relevante. In
functie de conditile cperaticnale si de mediu ale produsului, aceste valori pot
varia.
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Tnainte de a incepe sa utllizati produsul,
va recomandam sa realizali urmatoarele
operatiuni, enumerate n sectiunile
urmatoare.

Prima curatare

1.Indepartati toate materialele de

ambalare.

2.5tergsti suprafetele produsului cu ©

Carpa umeda sau cu un durete si
uscati cu o carpa.

NOTIFICARE Suprafata poate fi
deterioratd de unii
dstergenti sau
materiale de curdtare.
Nu folositi obiecte
ascutite, prafuri /
creme de curatare sau
dstergenti agresivi.
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NOTIFICARE Este posibil ca timp de

cateva ore dupda prima
pormnire, cuptorul sa
emita fum si mirosuri.
Acesta este un
fencmen normal.
Ventilati bine
incaperea pentru a
glimina furmul gl
mircsurile. Evitati
inhalarea directé a
fumului g a mirosulul
emis.




utilizarea plitei

Avertismente generale

* Nu lasati obiecte sa cada pe plita.
Chiar si obiectels mici, cum ar fi
salabele, pot deteriora plita. Nu folositi
plite crapate. Apa se poate scurge
prin aceste fisuri si peate provoca un
scurtcircuit. Daca suprafata este
dsteriorata in vreun fel {de ex. Fisuri
vizibile), opriti mai Intai siguranta, apol
sunati la serviciul autorizat pentru a
deconecta produsul pentru a reduce
riscul de electrocutare.

¢ Nu utilizali recipiente/tigal inclinate si
care se pot rasturna cu usurinta pe
plita.

* Nu incalziti recipientele si vasele goale.
Vasele si aparatul pot fi detericrate.

¢ Oprili arzatoarele plitel dupa fiecare
utilizare.

¢ Folosirea plitei fara recipiente sau tigai
poate provoca detericrarea aparatului.
Opriti Intotdeauna zonele de gatit
dupa fiecare operalis.

* Dupd fiecare utilizare, suprafata de
gatit va fi fierbinte, asa ca nu punet
vase / 1igdi de plastic pe suprafata de
gatit. Curatafi imediat astfel de
depuneri de pe suprafata plitei.

¢ Schimbarile bruste de temperatura pe
suprafata de gatit din sticla pot cauza
daune, avafi grija s& nu varsalii lichide
reci In timpul gatitului.

¢ Puneti o cantitatea optima de alimente
n vase gl tigdl. Astfel, evitati ca
alimentele sa curga din vase/tigal sinu
va fi nevoie sa curatati.

¢ Nu asezali capacele de vase si tigai pe
arzatcare/zonele de gatit,

¢ Asezati vasele n centrul pa
arzatoarelor/zonglor. Daca doriti sa

plasati un vas pe un alt arzater/alta
suprafata de gatit, nu este indicat sa 1
trageti; ridicati-l mai intéi si apoi
puneti-l pe celdlalt arzator.

Principiul de functionare al plitei

cu inductie

Plita cu inductie este asemanatoare unui

circuit deschis. Circuitul se finalizeaza

atunci cand sunt asezate pe acesta oale

/ tigdi potrivite pentru gatit cu inductie sl

un sistemn electronic sub suprafata sticlsi

genereaza un cAmp magnetic. Baza
metalica a oalalor / tigailor este incélzita
prin preluarea energiei din acest c&mp
magnetic. Astfel, cildura nu este
generata pe suprafata plitei, ci direct pe
vase/tigal aflate deasupra acesteia.

Suprafata de sticla este ncalzitd datorita

caldurii vaselor/tigéilor de géatit.

Avantajele gatitului cu inductie

Plitele de inductie ofera unele avantaje,

decarece céldura este transferata direct

pe calele/tigaile de gatit.

¢ Alimentele care se revarsa in timpul
gatitului nu se vor arde repede,
deoarece suprafata de gatit din sticla
nu este incalzita direct. Se curdta mai
LSOr.

¢ Gatitul va fi mai rapid decarece
céldura este generata direct pe vasele
de gatit. Economisiti astfel imp si
anergie fata de alte tipuri de plite.

* Deoarece caldura este fransmisd
direct catre vase/tigai, nu exista
pierderi ce calcura, iar gatitul este mai
eficient.

* Datorita faptului ca transferul de
caldurad se opreste si suprafata de
gatit nu este incalzita direct atunci
cénd vasele de gatit sunt indepértate
de pe suprafata de gatit asigura o
utilizare mai sigurd, prevening
posibilele accidents in timpul gatitului.

15/RC




Pentru o functionare sigura:

¢ Nu seglectali nivelurn ridicate de
incélzire atuncl cand utilizati vase de
gatit antiaderente cu o cantitate mica
de ulei sau utilizate fara ulei (de tip
teflon).

¢ Nu utilizati suprafata de gatit din sticla
ca suprafata de depozitare sau de
taiere.

¢ Nu asezali obiecte din metal precum
tacamuri sau capace pentru tigal pe
plitd decarece acestea se pot incalzi,

* Nu folosifi niciodata folie de aluminiu
pentru gatit. Nu 13safi nicicdata
alimente Tnvelite n folie de aluminiu pe
zona de inductie.

¢ Pastrati obiectele magnetice, cum ar fi
cardurile de credit sau benzile
magnetice, departe de plitd in timp ce
aceasta functioneaza.

* Daca exista un cuptor sub plita si
acesta se afla in funclionare, senzorii
de pe plitd pot reduce nivelul de gatit
sau pot cpri plita.

¢ Plita dumneavoastra este prevazuta
cu un sistem automat de inchidere.
Veli gasi informatii detaliate despre
acest sistemn n urmétoarele sectiuni.
Cu toate acestea, daca utilizati vase
cu baze sublin pentru gatit, acestea
se vor hcalzi foarte repede, iar partea
inferioara a recipientului se poate topi
si deteriora astfel suprafata de gatit si
aparatul Thainte ca sistemul de
inchidere automaté s& se declanseze.

Oale/tigai de gatit

Trebuie sa utilizati ocale/tigdi de gatit

feromagnestice, de calitate, inscriptionate

cu o stichetd sau un avertismeant care sa
indice ¢& sunt compatibile cu gatitul prin
inductie numai cu plita cu inductie. In
general, cu c&t este mai ridicat
confinutul de fler, cu atat mai bune vor fi
vasele/tigdile de gatit. Diameatrul de baza
al oalelor / tigailor de gatit trebuie sa
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corespunda zonai de inductie.
Cimensiunile recomandate sunt
enumerate mai jos.

Qale/tigai potrivite:

¢ Qale/tigal din fonta

* Oale din otal emailat

¢ Oale/tigai din otel si otel inoxidabil
(inscriptionate cu o etichetd sau un
avertisment care indica faptul ¢a sunt
potrivite pentru inductis)

Cale/tigéi nepotrivite:

¢ QOale/tigai din aluminiu

¢ Qale/tigai din cupru

* Oale din alama

¢ Qale/recipiente din sticla
e Ceramica

¢ Ceramica si portelan

Recomandari:

e Llilizati numai vase de gatit cu baze
plate. Nu utilizati cale/tigai cu baze
convexe sau concave,

¢ Ultilizati doar oale/tigai de gatit cu baze
groase, prelucrate. Dacé ulilizati vase
cu baze subtin pentru gatit, acestea
se vor incalzi foarte repede, iar partea
inferioard a recipientului se poate topi
si deteriora astfel suprafata de gatit sl
aparatul inainte ca sistermul de
inchidere automata sé se declanseze.
Colturile ascutite pot provoca
zgarieturi pe suprafaté.

¢ Bazele anumitcr cale/tigai de gétit au
un camp feromagnetic mai mic decat
diametrul sau real. Doar aceasti zond
va fi incalzita de plita. Astfel, caldura



nu va fi distribuita uniform, iar
performanta gatitulul este scizuté. In
plus, astfel de cale/tigal de gatit nu
pot fi detectate de plitele mari de
inductie. Astfel, zona de gatit trebuie
selectata In functie de marimea
campului fercmagnetic.

320 min. 125 - max 320

Zona de gatit cu l&time 230 - lungime
suprafatd mare {flexi) 390

o

¢ Unele oale/tigal de gatit au o baza
care confine materiale
neferomagnetice, cum ar fi aluminiul.
Este posibil ca aceste tipuri de
vase/tigai de gatit sa nu poate fi
ncalzite corespunzater sau sa nu
poata fi detectate deloc de plita cu
inductie. In unele cazuri, poate apérea

0 avertizare proasta despre ocale/tigal.

Testarea oalelor/ftigailor

Testati compatibilitatea vaselor cu gatitul

pe o plitd cu inductie utilizand metodsle

de mai jos.

1.Este compatibil daca baza vasului
dumneavoastra poate fi atrasa de un
magnet.

2.Este compatibil daca g si l:.." sau
"I' nu se aprinde intermitent atunci
cand plasati vasul pe plita de inductie
si porniti plita.

Dimensiuni recomandate pentru

oale/tigai

145 min. 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280

Detectarea ocalelor/tigailor de gatit de
plitele de inductie depinde de diametrul
si materialul fercmagnetic care se afla 1a
baza vaselor/tigdilor. Pentru a asigura
detectarea vaselor/tigdilor de gatit i
pentru a obtine o gatire eficienta, vasele
de gatit trebuie selectate n functie de
suprafata plitei. Dimensiunile
oalelor/tigailor recomandate pentru
dimensiunile plite sunt cele prezentate
mai sus.

Comportamentul de fierbere poate varia
in funclie de tipurile de cala,
dimensiunea oalel si dimensiunea zonei
de gatit. Pentru un comportament de
fierbere mai omogen, ar putea fi utilizata
0 zona de gatit cu un pas mal mare.
Utilizarea unei zone de gatit mai mari nu
provoaca irosirea de energie la plite cu
inductie, decarece caldura este creata
doar in zona relevanté a oalei.
Detectarea automata a
oalelor/tigailor

Atunci cand plasati pe plitd orice
oale/tigailor compatibile cu gatitul la
inductie, plita dumneavoastra
detecteaza automat pe ce zona de gatit
este plasatd cala/tigaia de géatit si
afiseaza aceste informatil pe panoul de
comanda.

Zona de gatit cu suprafata mare
{flexi)

Plita dumneavoastra este prevazuta cu
suprafete de gatit cu suprafete de
dimensiuni mari (suprafete Flexi). Puteti
folosi aceasta suprafata de gatit cu
oale/tigdi mai mici ca zone de géatit
individuale, separate una de cealalta.
Puteti activa functia de combinare a
zonelor de gatit si le puteti transforma
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intr-o singura suprafaté de gatit atunci
cand folositi vase mari.

Para cozinhar em
panelas/recipientes
para cozinhar
grandes, colcca-
las de forma a
cobrir o centro de
ambas as zonas
de cozedura e que
fique no centro da
zona de cozedura.

Pentru gatitul cu
cale/tigdi de gatit
de mari
dimensiuni,
asezali-le incat sa
acopere zongle
centrale ale
ambelor zone de
gatit si astfel incat
54 fie asezate In
centrul zonei de
gatit.

Panoul de comanda

E 6 3 Bamd

5

B S B mmi A

Apa.

I8

m®+

O =

Taste si simboluri

: Lumina care indica faptul ca
tasta respectiva este aclionata
: tasta pornit/oprit (ON/CFF)

: Tasta de blocare taste

: Tasta combinata Wide
surface cooking zcne
(suprafata mare de gétit)

: Tastd Quick Heating
fincalzire rapida)/Tasta de
setare pentru putere mare
(booster)

: Tasta Cleaning lock {Blocare
curatare)

: Tasta temporizator (Timer)

: Tasta Timer increase {Mmarire
tempaorizator)

: Tasta Timer decrease
(micsorare temporizator)

: Tasta de conectare hota-
plita ~

©
&

il

%

18/RO

* Variaza n functie de modselul
predusului. Este posibil sa nu fie
dispenibil pentru produsul

dumneavoastra.

o 6 9 Al
- l |
] 2 3

Afiéaj'z;bhé'd'é'gét'if'mm'm'mm”m:
1 Indicator de temperaturd a zonei de
gatit respective

Setarea zonei pentru nivelul de
temperatura

Tastd Quick Heating (Incélzire
rapida)/Tasta de setare pentru
putere mare (booster)




6 5
|
o
oot - © 1
S

Afisaj temporizator
1 Indicator temporizator

2 Tasta Timer decrease (micsorare
temporizator)

3 Tasta temporizator (Timer)

4 Tasta Timer increase (marire
tempaorizator)

5 Gimbol temporizator

6 LED-ul activitatii termporizatorului al
zonei de gatire relevante

Avertismente generale pentru panoul
de control

Acest aparat este controlat cu un

panou de comanda tactil. Fiecare

operatiune efectuatd pe panoul de
comanda tactil este confirmata de
un semnal sonor.

Pastrati intotdeauna panoul de
comanda curat si uscat. O
suprafata umeda si murdara
poate provoca probleme n
executarea functiilor.

Plita revine automat la modul de
veghe daca nu se efectueazd
nicio operatie in decurs ce 20 de
secunde.

Aparatul va afisa alerta ,FF” din
motive de siguranta daca este
atinsa o tasta {tasta &) pentru o
perioada lunga de timp.

Lampile — de pe tastele activate
sau selectate sunt iluminate.

Pornirea plitei

1.Alingeti tasta © de pe panoul de
comanda.

» Plita este gata de utilizare.

Oprirea plitei

1.Atingeti tasta O de pe panoul de
comanda.

» Plita se opraste si revine la modul de

veghe.

Indicator de céaldura reziduala

Pe panoul de comanda exista un
indicator de caldurd pentru fiecare zona
a plitei. Acest indicator indica faptul ca
plita este inca fierbinte atunci cand este
opritd. Nu atingeti plita (plitele) relevantd
(relevante) pana céand indicatorul de
caldura reziduald nu dispars.

Temperatura
H T
ridicata

h Temperatura
scazuta

In cazul unei pene de curent,
indicatorul de caldura reziduald nu
lumineazé pentru a avertiza
utilizatorul cu privire la plitels
fierbinti.

Pornirea plitelor (zonei de gatit) si
setarea nivelului de temperatura

-«

5 'i:f PR Y
S N

1.Pomniti plita atingand tasta ©.

» Simbolul ,Q" apare pe afisajul zonei

plitei.

2.In functie de cea pe care doriti s o
porniti, atingand zona de setare sau
glisnd degetul pe zona, setafi nivalul
temperaturii intre ,0” si pozitia ,9” .

Nivelul de temperaturé crests sub forma

1,2,3...19 pe unele modele, insa
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aceasta poate fi maritd sub forma

1,1.,2,2. ... 9. pe alte modele. Acest

lucru diferda In functie de modelul

predusului.

Oprirea plitelor:

O zona de plitd selectatd poate fi oprita

in 2 meduri diferite:

1.Prin setarea temperaturii la "0"
Puteti opri plita prin coboréarea setarii
temperaturii la ,0" .

2.Folosind functiei de oprire
temporizata pentru zona plitei dorite
Cand timpul este oprit, temporizatorul
opreste plita conectata la acesta.
Toate afisajele indica ,0" sau pozitia
,00” . Simbolul & de pe afisajul plitei
dispare.
Setarea temporizatorului pentru zona
plitei este descrisa n capitolele
urmatoare.

Combinatie de zone ale plitei cu

suprafata larga (flexi) {daca pe

plita sunt disponibile zone cu

suprafete late)

1.Porniti plita atingand tasta ©.

2.Apasati tasta &}

» Afisajul zonei plitel din stanga afiseaza

0 si lumina — a lastel o] se aprinde.

3. Atingand zona de setare sau ghsand
degetul pe zond, setati nivelul
temperaturiiintre 0 si 9 .

Nivelul de temperatura creste sub forma

1,2,3...19 pe unele modele, nsa

aceasta poate fi maritd sub forma
1,1..2,2. ... 9. pe alte modele. Acest
lucru diferda In functie de modelul
produsului.

» Plita incepe sa functioneze. Daca este

selectata o alta plitd sau daca asteptati

10 sscunde fara nicio actiune, lumina —

a tastei 8! se va estompa.
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Plitele cu suprafata lata din stéanga
sunt descrise ca exemplu. Dacd
pe aparatul dumneavoastra plitele
din dreapta au suprafete late,
acelasi lucru este valabil si pentru
plitele din dreapta.

Combinatie plite cu suprafata
larga (flexi) cu una sau ambele
plite din stanga in functiune (daca
pe plita dvs. sunt disponibile zone
de plita cu suprafete late)

In timp ce una sau ambele plite din
sténga funciioneaza separat, putet
combina ambele plite prin activarea plitei
cu suprafata lata. In acest fel, putet|
folosi o plitd cu suprafatd mai lata cu
ace\easu valori.

:lq__mm__n___%

1 In timp ce una sau ambele zone ale
plitei din stAnga functioneaza atingsti
tasta Bl

» Pe ambele afisaje ale zonel plitel, zona

plitei cu temperatura mai scézuta va fi

afisatd si lumina — a tastei () se va
aprinde.

» Plitele combinate continui s&

functioneze cu temperatura zonsi plitei

care are temperatura mai scézuta si,

daca este cazul, cu valoarea de setare a

temporizatorului. Valorile temperaturil si

temporizatorului zonei plitei care au avut

0 valoare mai mare a temperaturii inainte

de combinare vor fi anulate.

» Pentru a modifica ulterior valoarea
temperaturii, setafi nivelul de
temperatura dorit din zona ds setare.



Oprirea zonelor de gitit cu
suprafata lata (daca pe plita sunt
disponibile plite cu suprafete late}
Putetli separa si dezactiva zonele de gatit
atingand tasta G
Setare pentru putere mare
{(BOOSTER}
Puteti utiliza booster-ul pentru a incalzi
cU putere maxima. Cu toate acestea, nu
recomandam gatitul pentru o pericada
lungé de timp in aceasta pozitie. Este
posibil ca setarea pentru putere mare sa
nu fie disponibild pe toate plitele. Cand a
expirat pericada pentru setarea pentru
putere mare (consultati tabelul Limitele
pericadelor de functionare), zona plitei
este dezactivata.
Selectare directa a setarii pentru
putere mare (BOOSTER}):
1.Pomiti plita atingand tasta @,
2 Atingeti tasta *8 plitei pe care o doriti.
Zona plitei selectate functioneazd cu
putere maxima si, respectiv, 3 lumini ge
aprind intermitent pe afisajul zonei plitei.
Cand a expirat pericada pentru setarea
pentru puters mare (consultati tabelul
Limitele perioadelor de functionare), plita
va continua sé functioneze la cel mai
inalt nivel de temperatura.
Selectarea setarii pentru putere
mare (BOOSTER]) in timp ce zona
plitei este activa:
1.Alingeli tasta 8 atunci cand plita este
pornita si zona relevant a plitai
functioneaza la un anumit nivel,
2.Zona plitei selectate functioneaza cu
putere maxima g, respectiv, 3 lumini
se aprind intermitent pe afisajul zonei
plitei. Cand a expirat pericada pentru
setarea pentru putere mare, plita va
continua sa functioneze la cel mai nalt
nivel de temperatura.

Oprirea setarii pentru putere mare
{BOOSTER]) inainte de expirarea
acesteia:

Puteti opri setarea pentru putere mare
oricand doriti, atingand tasta *i. Zona
plitei continua s& functioneze la cea mal
mare valoare a temperaturii. Aduceti-o la
0 atingand zona de setare a plitei active
sau glisand degetul pe zond pentru a o
opri.

Blocare pentru curatare

Blocarea pentru curatare permite
utilizatorului sa curete pentru o perioada
scurta de timp, Impiedicand
functionarea tuturor tastelor de pe
panoul de comanda in timp ce plita este
pornita. Aparatul nu se alimenteaza in
aceasta pericada.

Activarea blocarii pentru curatare

0 e Gmwd T

e 5ewl W 0}

1.Apasali si tineli apasata tasta 11 cand
plita este in functiune.
» Hl lampa se va aprinde. Simbolul "("
va fi afisat pe afisajele zonelor plitei. in
aceasta perioada nu poate fi actionata
nicio altd tasté in afard de tasta O.
Dezactivarea blocarii pentru
curatare
Atingeti continuu tasta Bl pentru a
dezactiva blocarea pentru curdtare. Il
[Lampa se va estompa si blocarea
pentru curdtare va fi dezactivata.
Blocare taste
Tn timp ce plita este pornitd sau
oprita,puteti activa blecarea tastelor
pentru a impiedica modificarea din
neatentie a funciiilor.
Activarea blocarii tastelor
1.Pentru dezactivarea blocaril tastelor
apasali tasta i pand cand auziti un
semnal.
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Lampa — tastei & va lumina intermitent
si toate zonele de gatit vor fi blocate.

Tn timp ce blocarea tastelor este
activa functioneaza doar asta .
Céana atingeti orice alta tasta,
lampa — tastel & lumineazi
intermitent pentru a indica faptul
ca blocarea tastelor este activa.
Daca opriti plita In timp ce tastele
sunt blocate, blocares tastelor
trebuie dezactivata pentru a porni
din nou plita.

Dezactivarea blocarii tastelor
1.Atingeti sl tineti apasata tasta & pana
cand se aude un semnal. Cperatiunea
se confirma printr-un semnal sonor.
Lampa — tastei & se va estompa si
blocarea tastelor va fi dezactivata.
Functie temporizator
Aceastd functie faciliteaza gatitul pentru
dvs. Nu trebuie sa supravegheati plita
pe tot parcursul pericadei de gatit. Zona
plitei se opreste automat dupa perioada
selectata.

Activarea temporizatorului

E] o e Emwmid 7 B m N

1.Porniti plita atingand tasta ©.

2.1n functie de cea pe care doriti s8 o
porniti, atingadnd zona de setare sau
glis&nd degetul pe zona, setati nivelul
temperaturii dorit.

3.Activali simbolul temporizatorului ©
apasand tasta.

Simbolul pezitia ,00" se va ilumina si

simbolul € incepe sa lumineze

intermitent.

4.Exista 4 LED-uri de activitate n jurul
007 afisate pe afisajul
tempaorizatorului. Pentru ca zona plitel
sa fie setata ca temporizator, atingeti
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tasta € pentru a selecta partea
relevanta a zenei plitei.

5.Setali temperatura dorita atingénd
tastele -+/~. -+ De asemenea, puteti
avansa temporizatorul mai repede
atingand tastele -+ sau — pentru o
pericada lungéa de timp.

Simbolul € se aprinde continuu dupa ce

lumineaza intermitent pe afisajul zonei

plitei pentru o anumita perioada de timp.

Gand simbolul € lumineaza continuu,

acest lucru aratd ca functia este activata.

Temporizatorul poate fi utilizat
numai pentru plitele care sunt n
functiune.

Repetati procedura de mai sus
pentru alte plite pentru care dorlfi
sa setatli un temporizator.

Tempoerizatorul nu poate fi setat
fard selectarea zonai plitei si a
nivelului de temperaturd al zonei
plitei.

In timp ce temporizatorul este
activ, timpul setat pentru zona
plitei selectate este afisat pe
afisajul temporizatorului.

Oprirea temporizatoarelor

Plita se opreste automat si emite un
avertisment sonor la expirarea timpului
setat.

Apasali orice tasta pentru dezactivarea
alarmeai sonore.

Oprirea prematura a temporiza-

toarelor

Daca temporizatorul este oprit prematur,

plita continua sa functioneze cu

temperatura setatd pana cand este

Oprita.

Dezactivati-o reducand setarea

temporizatorului pana la nivelul "00":

1.5electati temporizatorul plitei relevante
atingand tasta (.



2.Asteptati pana cand simbolul pozitia
,00" este afisat pe afisajul
temporizatorului atingand tasta —
pentru a reduce valoarea. Ce
asemenead, puteli avansa
temporizatorul mai repede atingand
tasta == pentru o pericada lunga de
timp.

Simbolul & lumineaza intermitent pentru

0 anumita pericada de timp pe afisgjul

zenei plitel, apol se stinge complet si

temporizatorul este anulat.

Functie oprire

Cu aceasta functie, putati opri teate

functiile care functioneaza pe plita {cu

excepiia temporizatorului) 1a primul

nivel pentru 0 pericada de timp.

Daca temporizatorul este setat
pentru crice zona a plite,
temporizatorul Tsi reia functionarea
in timpul functiei de oprire.

1.Apasati tasta I in timp ce plita este
pornita.

Toate plitele care sunt functionale

continua sa functioneze la nivelul 1.

2. Atingeti din nou tasta 1l pentru a
opera toate zonele de gatit oprite ale
plitelor cu setarile lor anterioare.

Setari

Liilizand aceasta functie, puteti modifica

gestionarea alimentarii, durata

semnalului sonor de expirare a pericadei
de gatit si setarile de consctare plita-
hota.

cFl: Setarea de gestionare a alimentarii

okt Durata semnalului sonor la sfarsitul

gatitului

cF: Setare conexiune plita-hotd

1- Setarea de gestionare a

alimentarii (-F1)

Cu aceasta functie puteli seta puterea

totald a plitei conform preferintelor dvs.

1.Pomiti plita apasand tasta @ si opriti-o
apésand din nou tasta .

2.La 10 secunde de la oprirea
produsului, atingeti taste G/E1AS/E].

» Pe afisajul temporizatorului cFi, n

partea din stanga-spate a afisajului plitei

.9 Va fi afisat,

3.Atingand zona din stanga-spate a
zonei de setare a plitei sau glisand
degetul pe zona, setati nivelul de
putere intre (vezi Tabelul - Nivelul de
gestionare a puterii) ,1" si pozitia ,9" .

4.Apasati tasta O pentru a confirma
setarea nivelului selectata.

» Plita se va opri si va incepe sa

functioneze cu setarea puterii totale la

nivelul selectat.

.Gestionarea puterii” includes 9 niveluri

diferite de putere {vezi Tabelul - Nivelul

de gastionare a puterii).

Tabel - Nivelul de gestionare a puteril

1,2 kW

2.4 KW

3 kw

3,6 kW

4,4 KW

5,4 kW

5,7 kKW

6.7 kW

1
2
3
A
5
6
7
8
]

7,4 KW

Valoarea totald a puterii pentru
nivelul de gesticnare a puterii de
56, 7,8 Qestede 3,6kW Iz
produsele care au un consum
total maxim de energie de 3,6 kW.

2- Setarea duratei semnalului
sonor la sfarsitul gatitului (cFc' )
Cu aceasta functie puteti seta durata
semnalului sonor de la sfarsitul gatitului
conform preferintelor dvs.
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1.Porniti plita apasand tasta @ si opriti-o
apasand din nou tasta O.

2.La 10 secunde de la oprirea
produsului, atingeti taste G&/B1AD/ED.

» Setarea implicita ! va fi afisatéd pe

afisajul temporizatorului.

3.Pentru setarea semnalului sonor la
sfarsitul gatitului, atingeti tasta Il o
singura data.

» Pe afisajul temporizatorului cFc , in

partea din stAnga-spate a afisajului plitei

.2" Va fi afisat,

4 Atingand zona din sténga-spate a
zonei de setare a plitei sau glisand
degetul pe zona, setali setarea duratei
de semnalizare (vezi Tabelul - Durata
semnalului sonor la sfarsitul gatitului)
intre ,0” i pozitia ,3” .

5.Atingand tasta &, confirmati setarea
duratei semnalului la sfarsitul gatitului.

» Plita se va opri si va incepe sa

functioneze cu setarea duratei de

semnalizare la nivelul selectat.

Valoarea implicita din fabrica
pentru setarea duratei semnalului
scnor la sfarsitul gatitului este In
mod standard la nivelul 2.

Tabel - Setarea duratel semnalului sonor
la sfarsitul gatitului

secunde

Tabel - Nivelul de functionare al hotei

1 30 secunde

2 1 minut

3 2 minute
3- Setare conexiune plita-hota

cF3)

Folosind aceasta functie, putseti conecta

plita si hota pentru a le permite s&

functioneze impreund in mod automat.

1.Porniti plita apasand tasta O si opriti-o
apasand din nou tasta ©.

2.La 10 secunde dea la oprirea
produsului, atingeti taste S/H1AD/E].

» Setarea implicita c- va fi afisatd pe

afisajul tempaorizatorului.

3.Atingeti tasta [l de doua ori pentru
setarea conexiunii plita-hota.

» Pe afisajul temporizatorului =F 3, in

partea din stinga-spate a afisajului plitei

4" Va fi afisat.

4. Ating&nd zona din sténga-spate a
zonel de setare a plitel sau glisAnd
degetul pe zona, setati nivelul de
functionare a hotei (vezi Tabelul -
Nivelul de functionare a hotel) intre ,,0”
si pozitia ,7" .

5.Atingand tasta @, confirmati setarea
conexiunii pilita-hota.

» Plita se va opri si va incepe sa

functioneze cu setarea nivelul de

functionare al hotei selectat.

0

1 lampa oprit oprit oprit
2 lampa oprit L1 L1
3 lampé L1 L1 L1
4 lampa L1 L1 L2
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5 lampa L1 L2 L2
6 lampé L1 L2 L3
7 lampa L2 L2 L3

Setarea nivelului de functionare al
hotei de deasupra plitei

Cu aceasta setare, puteti seta nivelul de
functionare al hotei de deasupra plitei.
1.Pomniti plita atingand tasta @.

2. Atingeti tasta % timp de 3 secunde.

» Lampa — tastei % se va stinge.
3.Atingeti tasta ® pana cand ajungeti la

nivelul de functionare dorit pentru hota.

Utilizarea plitelor cu inductie in
conditii de siguranta si eficient
Principiul de functionare: Radiatorul cu
inductie ncalzeste vasul de gatit direct
datorita principiului sau de funclionare.
Astfel, are multe avantaje fata de alte
tipuri de plite. Funclioneaza mai eficient,
iar suprafata plitei este mai rece.
Plita cu inductie este echipata cu un
sistern de siguranta superior, carg i
asiguré functionarea cu siguranta
maxima.
Plita poate fi echipata cu plite cu
diametrul de 145, 180, 210 si 280
mm ¢cu functie de inductie, n
functie de model. Datorita functiei
de inductie, fiecare zona a plitei
detecteaza automat vasul asezat
pe ea. Fnergia apara numai in
zona de contact a vasului si, prin
urmare, se consuma un nivel
minim de energie.

Sistem de oprire automata
Controlul plitei are un sistem de oprire
automata. Daca una sau mai multe zong
ale plitei sunt lasate in functiune, zona
plitei se opreste automat dupa un timp
NVezi Tabelul-1). In cazul in care zonei
plitei i este atribuit un temporizater,

afisajul temporizatorului este oprit si
acesta.

Limita de timp pentru oprirea automata
depinde de nivelul de temperatura
selectat. Se aplicd pericada maxima de
functionare pentru acest nivel de
temperatura.

Zona plitel poate fl operata din nou de
utilizator dupé ce este oprita automat,
conform descrierii de mai sus.

Tabelul 1: Pericade de oprire automata

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
o 4
6 4
7 2
8 2

]

9

incalzire

- 10 minute
rapida

Nivelul de temperatura creste sub forma
1,2,3...19 pe unele modele, nsa
aceasta poate fi maritd sub forma
1,1.,2,2. ... 9. pe alte modele. Acest
lucru difera n functie de modelul
predusului.

Protectie impotriva supraincalzirii
Plita este echipata cu senzori care
asigura protectia impotriva supraincalzirii.
Puteti observa urmatoarele in caz de
supraincalzire:
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* Zona plitel care functioneaza poate fi
Oprita.

* Nivelul selectat poate fi redus. Cu
toate acestea, acest lucru nu se
reflecta pe afisaj.

Sistem de protectie impotriva

revarsarii

Plita este echipata cu un sistem de

protectie impotriva revarsarii. In cazul

unei revarsare pe panoul de comanda,
din orice motiv, sistemul Intrerupe
automat conexiunea dg alimentare
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pentru a opri plita. In acest moment,
simbolul "F* apare pe afisaj.

Setare pentru putere precisa
Plita cu inductie raspunde comenzilor
emise imediat conform principiulul sau
de functionare. Setérile sale de putere
se modifica foarte rapid. Astfel, putsti
preveni revarsarsa continutului {apa,
lapte) care este pe cale sa se reverse
prin oprirea imediatd a aparatului.



Aceasta sectiune descrie indicatiile

privind prepararaa si gétirea alimentelor.

Avertismente generale

privind gatirea la plita

¢ Nu umpleti vasele pe mai mult de o
treime cu ulel. Nu l3sat|
nesupravegheata plita c&nd ncalzii
uleiul. Ulelul supraincélzit poate
provoca incendii. Nu incercati sa
stingeti eventualul incendiu cu apal
Daca uleiul s-a apring, acoperiti-l cu o

patura ignifugad sau cu ¢ carpd umeda.

Opriti plita daca este posibil si
telefonati la pompieri.

* lnainte de préjirea alimentelor,
ndepéartati intotdeauna excesul de

apa si puneti-ls incet in ulsiul ncalzit.

Asigurati-va ¢a alimentele congelate

sunt dezghetate nainte de a le praji.

e Cand incalziti uleiul, asigurati-va ca
oala pe care o folositi este uscata sl
tineti capacul deschis.

* Pentru recomandari privind gatitul
folosind modul de economisire a
energiei, consultati sectiunea
Snstructiuni priving mediul
inconjurdtor”.

¢ Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia
in functie de reteta si cantitate. Din

acest motiv, aceste valeri sunt indicate

sub forma de intervale.
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Informatii generale privind
curatarea

A Avertismente generale

¢ Asteptali ca aparatul sa se raceascs,
inainte de a-l curdta. Suprafeiele
fierkinti pot provoca arsuril

* Nu aplicati detergenti direct pe
suprafetele fierbinti. Acest lucru poate
provoca pete permanente.

* Curatali si uscati temeinic aparatul
dupa fiecare utilizare. Astfel, resturile
alimentare sunt curatate cu usurinta si
este prevenita ardersa acastcra,
atunci cand produsul este utilizat din
nou, mai tarziu. Astfel, veti prelungi
durata de viata a aparatului, iar
preblemele care pot apérea frecvent
sunt reduse.

¢ Nu folositi aparate de curatare cu
aburi, pentru curatare,

¢ Unii detergenti sau agenti de curatare
pot deteriora suprafata. Nu folositi
detergenti abrazivi, pulberi de curdtat,
creme de curdtare, produse pentru
indepartarea calcarului sau obiecte
ascutite in timpul curataril.

+ Nu este nevcie de un agent special de
curatare pentru curatarea produsului
dupa fiecare utilizare. Curdtali aparatul
cu detergent de vase, apé caldé sio
carpa moale sau un burete si uscati-|
cuU o carpa uscata din microfibra.

* Asigurafi-va ca stergeti complet
lichidul ramas dupa curdtare si curatati
imediat orice stropi rAmasi in urma
prepararii alimentelor.

¢ Nu spalati niciun component al
produsului Th masina de spalat vase.

Pentru plita;

* Mizeria acida, cum ar fi laptele, pasta
de rosii si ulsiul, pot provoca pete
permanente pe plite si pe
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compongntele arzatoarslor / plitei,
curatati orice lichid debordat imediat
dupa racirea plitei, oprindu-I.

Suprafete de inox si otel inoxidabil
* Nu folosifi agenii de curatare care

contin acid sau clor, pentru curdtarea
suprafetelor si ménerelor de inox sau
otel inoxidabil.

Suprafata de inox sau otel inoxidabil isi
poate schimba culoarea in timp. Acest
lucru este normal. Curatati suprafata
inox sau ofel inoxidabil cu un
detergent potrivit dupa fiecare folosire.
Curatali cu o cérpa moale cu solutie
de detergent lichid (care nu zgarie)
potrivit pentru suprafetele de otel
inoxidabil, avand grija sa stergeti intr-o
singura directie.

* Indepértati urmele de calcar, ulei,

amidon, lapts si proteine de pe
suprafete de otel inoxidabil sau de

sticld imediat, fard intarziere. Peotele so
pot oxida in timp.

Suprafete de sticla
* Atunci cand curdtati suprafete de

sticla, nu utilizati instrumente metalice
dure si materiale de curatare abrazive.
Acestea pot deteriora suprafata sticlai.

¢ Curatati aparatul cu detergent de vase,

apa calda si o carpa moale din
microfibrd, potrivitd pentru suprafetele
de sticla si uscati-l apoi cu ¢ carpa
uscatd din microfibra,

¢ Daca ramén urme de detergent dupa

curatare, stergefi cu apa rece si uscati
oU 0 cArpa uscata din microfibra.
Resturile de detergent ramase pot
deteriora suprafata sticlei, ulterior.

* In nicio situatie, resturile uscate de pe

suprafata sticlei nu trebuie curatate cu
cutite cu lama zimiatd, burete de
sSArmaA sau instrumente ascutite
similare.



* Puteti indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponioil in
comert, cu un agent de detartrare
cum ar fi otetul sau sucul de lamaie.

¢ Daca suprafata este foarte murdara,
aplicati agentul de curatare pe paté cu
un burete si asteptati pana cand
acesta funciioneaza coract. Apoi,
curatali suprafata de sticla cu o carpa
umeda.

¢ Decolordrile si petele de pe suprafata
gticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vop-

site

¢ Curatati parile de plastic si suprafetels
pictate cu detergent de vase, apa
calda si o carpa moale sau un burete
si uscali cu o carpa uscata.

¢ Nu utilizati instrumente metalice
ascutite si agenti de curatare abrazivi,
Suprafetele pot suferi deteriorari.

* Asigurafi-va ¢ Imbinarile
compongntelor aparatului nu ramén
umede sau cu urme de detergent. In
caz contrar, acestea pot fi afectate de
ruginire.

Curatarea plitei

Suprafata de gatit din sticla

Urmati pasii de curatare descrisi pentru

suprafetele de sticld din sectiunea

JInformatii generale privind curdtarea”

pentru curatarea suprafetei de gatit din

sticla. Puteli efectua curatareain

conformitate cu informatiile de mai jos

pentru cazurile speciale.

* Alimentele care contin zahdr, precum
crema de caramel, amidenul si siropul,
trebuie curatate imediat, fara a astepta
ca suprafata sd se raceascd. In caz
contrar, suprafata din sticla poate fi
deteriorata ireversibil.

¢ Nu utilizati agenti de curdtare pentru
operatiunile de curdtare pe care le
afectuati in timp ce plita este fierbinte;
in caz contrar pot agparea pete
permanante.

Curatarea panoului de

comanda

¢ Atunci cnd curétati panourile de
comanda si butoanele, stargeti panoul
si butoanele cu o cérpd moale, umeda
si uscati cu o carpa uscata. Nu
indepartati butcanele si garniturile de
dedesubt pentru a curata panoul de
comandd. Panoul de comanda i
butoanele pot fi detericrate.

* In timpul curdtdrii panourilor de inox cu
butcansle de control, nu utilizati agenti
de curatare pentru inoxin jurul
butoanelor. Indicatorii din jurul
butoanelor se pot sterge.

¢ Curatati panourile de control tactile cu
0 carpa moale umeda si uscati cu o
carpa uscata. Daca produsul
dumneavoastra este prevazut cu ¢
caracteristica de blocare a tastelor,
setati blocarea tastelor inainte de
curatarea pancului de control. In caz
contrar, sé pot produce detectar
incorecte la nivelul tastelor.
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B Depa

Consultati reprezentantul de servicii tehnice autorizat, tehnicianul detinator de
licenta sau distribuitorul de la care ati achizitionat produsul, daca nu puteti remedia
problemele, desi ati implementat instructiunile din aceasta sectiune. Nu incercali
niciodata s reparati singur un aparat defect

¢ Siguranta de retea este defecta sau s-a declansat. >>» Verificatli sigurantele de fa
tabloul de sigurante. Daca este necesar, schimbati-le sau resetati-le.

¢ Aparatul nu este conectat la priza (mpamantata). == Verificall conexiunea fa
priza.

* Butoanele/butoansle rotative/tastele de pe panoul de control nu
functioneaza. »»> Daca aparatul este prevézut cu functie de blocare a tastelor,
se poate activa blocarea tastelor. Dezactivali aceastd functie.

* Daca afisagjul nu se aprinde, atunci cand repomiti plita. >>> Deconectati aparaiul
de la intrerupator. Asteptati minirm 20 de secunde, apoi reconectai.

* Protectia la supraincalzire este activa. »>>»> Lasali plita sd se rdceasca.

* \Vasul ce gatit este necorespunzator. >>> Verificall vasul.

* Nu ati asezat vasul pe zona de gatit activa. >>> Verificati dacé vasul este
pozitionat pe zona de gatit.

¢ Vasul dumneavoastra nu este compatibil cu gatitul prin inductie. »>>> Verificati
daca vasul durmneavoastra este compatibil cu plita cu inductie.

* Vasul de gatit nu este centrat corespunzator, sau suprafata infericara a vasului nu
este suficient de larga pentru zona de gatit. >>>» Alegeli un vas destul de larg &
centratli-l pe zona de gatit, in mod adecvat.

* Vasul de gatit sau zona de gitit se suprainclzeste. >>> [ dsali sd se rdceasca.

¢ Timpul de preparare pentru zona de gatit selectatid ss poats termina. >>> Putefi
seta un interval nou de preparare, sau puteti Incheia prepararea.

* Proteciia la supraincalzire este acliva. >>> Lasali plita sa se raceasca.

¢ Un obiect poate acoper panoul de control tactil. »>> Indepdrtati obiectul de pe

panou

* Vasul dumneavoasird nu este compatibil cu gatitul prin inductie. »>> Verificati
dacé vasul dumneavoastra este compatibil cu plita cu inductie.

* Vasul de gatit nu este centrat corespunzator, sau suprafata infericard a vasului nu
este suficient de larga pentru zona de gatit. >>> Alegelf un vas destul de larg si

centrati-l pe zona de gatit, in mod adecvat.

¢ Acesta nu este Ln defect. Ventilatorul de racire va continua s2 functioneze pana
cand elementele electronice ale plitel se racesc la o temperaturd adecvata.
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Aragazul poate emite anumite sunete in timpul gatitului. Aceste sunete se
datoreazé compozitiei recipientului utilizat pentru gatit. Aceste sunete sunt normale,
nu indica o defectiune si fac parte din tehnolcgia ds inductie.

Posibile zgomote gi motive

* Zgomotul ventilatorului: Aragazul este prevazut cu un ventilator care se
activeaza autcmat Tn functie de temperatura aparatului. Ventilatorul are diferite
niveluri de functicnare pe care le activeazd In functie de temperatura.

* Zgomot inferior asemanator cu cel al unui transformator: Acest lucru se
datoreaza tehnologisi de inductie. Pe masura ce caldura este transmisa direct la
kaza recipientulul folosit pentru gatit, se pot auzi astfel de zgomote in functie de
materialul recipientului. Astfel, diferitele recipiente pot emite diferite sunets.

* 7gomot de fisurare Acest zgomot aste cauzat de structura si materialul bazei
recipientului folosit pentru gatit. Se poate auzi un sunet de fisurare daca
recipientul folosit pentru gatit este fabricat din diferite straturi din materiale diferite.

* Suierat: Se poate auzi un suierat atunci cdnd doua zone de gatit de pe acesasi
parte a aragazului sunt falosite pentru a gati la diferite niveluri de gatit.

Coduri de eroare/motive si solutii posibile

Opriti aragazul de inductie si 1asati-
E 29 | s2 se raceasca. Rezolvarea erorii

Aragazul cu inductie s-a

E 26 supraincalzit. 8& produce atunci cand

temperatura aragazului scade sub
limite.

Una sau mal multe taste
sunt apasate mai mult de 10 Problema va fi rezolvata atunci

secunde. cand va veti indeparta mana de pe
E 46 Un obiect este |asat pe aragaz.
panoul de comanda sau Problema se rezolva atunci cénd
comanda aste expusa panoul de comanda va fi curatat.
vaporilor.
Nu se utilizeazd un recipient  Eroarea se rezolva atunci cand se
E 47 adecvat pentru incalzirea utilizeaza un recipient adecvat
prin inductie. pentru incalzirea prin inductie.
Qpriti plita de inductie si porniti-o
E1-E15 Ercare de comunicare pe din nou dupa 30 de secunde.
plita de inductie. Contactati distribuitorul autorizat
daca problema reapare.
Ercare a senzorului de 3?2'{)6“;%32 g(;()j Lé(;tfeiuﬁggltl_o
E16-E21 temperatura pe plita cu :

Contactati distribuitorul autorizat

inductie. ~
; daca problema reapare.
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Opriti plita de inductie si pomiti-o

E 23 Froare de software pe plita  din nou dupa 30 de secunde.
E24 de inductie. Contactati distribuitorul autorizat
daca problema reapare.
Eroare de functionare a Qprm plita d? inductie si pomniti-o
E 25 ventilatorului pe plita de din nou dgpg SQ d‘e secunde:
. . Contactati distribuitorul autorizat
inductie. N
; daca problema reapare.
Frcare de hardware a placii O.p”t' plita d? inductie §i pornifi-o
E31-E45 electronice pe plita de din nou dupa 30 de secunde.
. . pep Contactati distribuitorul autorizat
inductie. =
daca problema reapare.
Echipamentul senzerilor trebuie sa
E 48 Eroare a senzorului pe plita fie compatibil cu conditile de
E 49 cu inductie be P functionare. Contactati
E 51 T cistribuitorul autorizat daca
problema reapare.
Opriti aragazul de inductie si 1asati-
| s& se raceasca. Rezolvarea erorii
Ercare la temperatura se produce atunci valoarea de
ES2-E5Y PR . . , “ .
ridicata pe plita cu inductie.  temperatura a senzorului scade
sub limite. Contactati distribuitorul
autorizat daca problema reapare.
Cricare dintre taste poate fi - ‘ . ‘
L . Atunci ¢and atingerea lungé a unei
atingd pentru o pericada .
= taste s-a oprit,
lunga.
este posibil ca un vas de Atunci ¢and vasul de gatit este
e gatit 84 fi fost agezat peste  ridicat de deasupra unitatii de

unitatea de comandz.

comanda,

exista posibilitatea ca
alimente/lichide s se fi
scurs peste unitatea de
comanda.

Eroarea va disparea atunci cand
resturile de alimentele/lichide sunt
curatate.

32/R0O



Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service (3aesti
Str. 13 Decembrie nr. 210, Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni — Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata :

08:30 - 17:00

E-mail: servicedarclic ro

Centrul de apeluri Arctic si Beko

*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig

*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

1. ALBA ALBA IULIA Ercié;'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,

2 ARAD ARAD Piata Arenei nré, bl. E, sc. A, parter

3. ARGES PITESTI Bd. Fratii Glogsti , nr. 59 bl. 39¢ , sc. B,

parier

4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter

5. BIHOR ORADEA Bd. | Dacia , rr. 54 , bl.U4, spatiu comercial Il
BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1, sc D,

6. NASAUD BISTRITA parter

1. BRASGV BRASQV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8

8 | BUCURESTI BUCUREST! Bd. Decebal, Nr.18 , Bloc 4, sector 3

Decebal
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9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu , nr FN, 61 C2 | parter

10. | CARAS-SEVERIN | RESITA Sir. B.A. Petculescu , bl. 1

11, | CLU) CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei, nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga , bl. 10, sc. A

14, | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. I.C. Bratianu , nr. 34 , bl. D1C

16. | bouJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38 , s¢. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor, nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918, bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pigtil, nr.7,sc.D,S.C.nr3

20. | HUNEDDARA DEVA Bd. 22 Decembrig, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
22 | IAs) IAS| ?;rrt éirf. Lazar , nr. 6, bl. Penes Curcanul,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Libertatii, nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. lufian Antonescu , nr. 6, bl. TG, ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15 , bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29. | SATUMARE SATU MARE Str. Piata Scarelui, bl. UU{8

30, | SEBIU SIBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti , nr. 38A , bl.A12, sc. A, parter
32 | TELEORMAN ALEXANDRIA Sct:m E:Jcri\:!ru. nr. 220 , bl. BM2F , parter , spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. St. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34 | TULCEA TULCEA ?;\5 Babadag, nr 7, bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Viadimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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