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Ptyta kuchenna do zabudowy
Instrukcja uzytkowania

Plita incorporabila
Manual de utilizare
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Drogi kliencie,

przed uzyciem produktu zapoznaj sie z instrukcja obstugi.

Beko Dzigkujemy za wybor urzgdzenia. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w
wysokig) jakosci | technologi, oferowat najlepsza wydajnose. Aby to zrobid, nalezy
uwaznie przeczytad ninigjsza instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z
urzadzeniem przed uzyciemn i zachowad ja. Przekazujgac wyrdb innemu uzytkownikowi,
nalezy dotaczyd rowniez ninigjsza instrukcje. Nalezy postepowad zgodnia z instrukcja,
biorge pod uwage wszystkis informacie | ostrzezenia w nig) zawarte.

Nalezy przestrzegac wszystkich informagii | ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W
ten sposck bedziesz chronic siebie | swdj produkt przed zagrozeniami, ktdre moga
wystagpic.

Zachowaj instrukcle obstugi. Przekazujgc wyrdb innemu uzytkownikowi, nalezy
detaczyé rowniez ninigjsza instrukcje.

W ninigjsze] instrukgji obstugi stosowane sg nastepujace symbole:

AZagro?_enie, ktdre moze doprowadzi¢ do smierci lub obrazen.
UWAGA Zagrozenie, ktdre moze doprowadzic do szkody materialng produktu lub jego
srodowiska.

&ZagroZenie, ktdre moze doprowadzic do oparzenia na skutek kontaktu z
goracymi powierzchniami.

o Wazng informacje lub przydatne wskazowki na temat uzytkowania.

@ Przeczytaj instrukcje cbstugi.

Ninfejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompalybilnosé Elekfromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Pidawska 366, 02-819 Warszawa
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[ instrukcje be:

« Rozdziat ten omawia
instrukcje bezpieczenstwa,
ktGre pomogg zapobiec
ryzyku uszkodzenia ciafa lub
mienia.

» Jedli produkt zostanie
przekazany inngj osobie lub
uzywany z drugiej reki,
instrukcja obstugi,
oznakowanie, inne wazne
dokumenty i akcesoria
powinny zostac dostarczone
wraz z produktem.

« Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody, ktore
moga wystapic w wyniku
nieprzestrzegania niniejsze;
instrukcji.

 Nieprzestrzeganie ninigjsze;]
instrukcji spowoduje utrate
gwarancii.

« APrace instalacyjne i
naprawcze nalezy zawsze
Zlecac producentowi,
autoryzowanemu serwisowi
lub osobie wskazanej przez
importera.

« A Uzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych |
akeesoriow.

« ANie nalezy naprawic¢ lub
wymienic zadnych czesci
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urzgdzenia, chyba ze
okreslono to jasno w
instrukciji obstugi.

« ANie wolno modyfikowad
urzgdzenia.

A Uzytkowanie

« Ten produkt jest
przeznaczony do uzytku
domowego. Nie jest
przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

» Nie wolno uzywac produktu
w ogrodach, na balkonach
lub w innych miejscach na
zewngtrz. Urzgdzenie jest
przeznaczone do uzytku w
kuchniach domowych i dla
personelu w sklepach,
biurach i innych miegjscach
pracy.

« OSTRZEZENIE: Produkt
powinien by¢ uzywany
wytgcznie do gotowania. Nie
nalezy go uzywac do innych
celow, takich jak ogrzewanie
pomieszczenia.

A BelPpiecflenstwo dllieci,

os6b wymagajacych

sllicllegdlnego traktowania i

FwierZlat domowych

» Ninigjszy sprzet moze byc
uzytkowany przez dzieci w




wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o0 obnizonych
mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob,
tak aby zwigzane z tym
zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia do zabawy.
Czyszczenia i konserwaciji nie
moga wykonywac dzieci bez
nadzoru.

Niniejszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez osoby o
obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych i
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob.
Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby mie¢
pewnosc, ze nie beda sie one
bawiC urzadzeniem.

Produkty elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci i
zwierzat domowych. Dzieci i
zwierzeta nie moga bawic sie,
wspinac sie na urzadzenie ani
wchodzi¢ do niego.

« Nie wolno ktas¢ na
urzadzeniu przedmiotow, do
ktorych moga dosiegnac
dzieci.

« Rgczki garnkow i patelni
nalezy ustawiC z boku tak,
aby dzieci nie mogty ich
zZtlapac i sie oparzyC.

« OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorace. Trzymaj
dzieci z dala od urzgdzenia.

« Trzymaj materiat uzyty do
opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.

A Bezpieczenstwo

elektryczne

» Urzadzenie podtaczy¢ do
uziemionego gniazdka
chronionego bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pradowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowej. Instalacje
uziemienia nalezy zleci¢
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac
produktu bez uziemienia
zgodnie z
lokalnymi/krajowymi
przepisami.

» Wtyczka lub potgczenie
elektryczne produktu
powinny znajdowac sie w
tatwo dostepnym miegjscu (z
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dala od ptomienia). Jesli nie
jest to mozliwe, powinien
istnieC mechanizm
(bezpiecznik, wytacznik,
przetacznik itp.) w instalacii
elektrycznej, do ktorej
produkt jest podtgczony,
zgodnie z przepisami
elektrycznymi i oddzielajgc
wszystkie bieguny od sieci.

» Produktu nie wolno
podtagczac do gniazdka
podczas montazu, naprawy i
transportu.

» Urzadzenie podtgczy¢
produkt do gniazdka, ktore
spemia wartosci napiecia |
czestotliwosci podane na
tabliczce znamionowej.

« Nie nalezy blokowac
przewodu zasilajgcego pod i
za produktem. Nie
umieszczaj cigzkich
przedmiotow na przewodzie
zasilania. Przewdd zasilajgey
nie powinien byc¢ zgiety,
zgnieciony ani stykac sie z
zadnym zrodtem ciepta.

« Uzywac tylko oryginalnego
kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub
uszkodzonych kabli lub
przedtuzaczy.

« Jesli przewodd zasilajgey jest
uszkodzony, musi zostac
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wymieniony przez
producenta, autoryzowany
serwis lub osobe wskazang
przez firme importujgcy, aby
zapobiec mozliwym
zagrozeniom.

AZabezpieczenie podczas

transportu

» Przed transportem oadtgcz
urzadzenie od sieci.

» Aby przetransportowac
urzadzenie nalezy owingc je
folig bgbelkowa lub grubym
kartonem i mocno okleic.
Produkt nalezy szczelnie
zabezpieczyC za pomoca
tasmy, aby wyjmowane lub
ruchome czesci produktu i
sam produkt zabezpieczy¢
przed uszkodzeniem.

» Sprawdz ogoiny wyglad
produktu pod katem
uszkodzen, ktore mogty
wystgpi¢ podczas transportu.

A Bezpieczenstwo

montazu

» Przed zamontowaniem
urzadzenia nalezy sprawdzic¢
czy nie posiada uszkodzen.
Jesli produkt jest uszkodzony
nie wolno go zamontowac.



» Nie montowac urzadzenia w
poblizu zrodet ciepta (grzejniki,
piece itp.).

» Wszystkie kanaty
wentylacyjne musza
pozostac¢ otwarte.

A Bezpieczenstwo

uzytkowania

» Po kazdym uzyciu nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie
jest wytgczone.

« Jesli produkt nie jest uzywany
przez dtuzszy czas nalezy
odtgczy¢ go od zasilania lub
wytgczyC bezpiecznik.

« Nie wolno uzywac wadliwego
lub uszkodzonego urzgdzenia.
Jesli urzadzenie jest
uszkodzone nalezy odtgczy¢
je od zasilania
elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.

« OSTRZEZENIE: Jesli
powierzchnia piekarnika jest
peknieta nalezy odtgczy¢
urzadzenie od zasilania, aby
unikngC ryzyka porazenia
pradem.

« Nie wolno wchodzi¢ na
produkt, aby dosiegnac¢ do
innego przedmiotu lub z
jakiegokolwiek innego
powodu.

« Nie wolno korzystac z
urzadzenia, gdy jest sie pod
wptywem narkotykow lub
alkoholu.

Przedmioty tatwopalne
przechowywane w strefie
pieczenia moga sie zapaliC.
Nigdy wolno przechowywac
przedmiotow tatwopalnych w
strefie pieczenia.

Zeliwo, aluminium lub
naczynia kuchenne z
uszkodzonymi/szorstkimi
dolnymi czesciami mogg
doprowadzi¢ do zarysowania
szklanej powierzchni.
Podczas wyjmowania naczyn
nalezy podnosi¢ pojemniki,
nie przesuwac po
powierzchni.

« Cisnienie par z powierzchni
piekarnika i wilgo¢ moga
powodowac przesuwanie sie
garnka lub przeskakiwanie. Z
tego powodu nalezy upewnic
sie, ze dno garnka |
powierzchnia kuchenki sg
zawsze suche.

Urzadzenie nie nadaje sie do
uzytku z pilotem zdalnego
sterowania lub zegarem
zewnetrznym.
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AOstrzeienia dotyczace

temperatury

« OSTRZEZENIE: Podczas
pracy urzadzenia odstoniete
czesci bedg gorgce. Nie
dotykac urzadzenia |
elementdw grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
powinny zbliza¢ sie do
urzgdzenia bez nadzoru
osoby doroste].

« Nie wolno umieszczac
tatwopalnych/wybuchowych
materiatow w poblizu
urzgdzenia, poniewaz jego
krawedzie beda gorace
podczas pracy.

« OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarem: Nie wolno ktasc na
piekarniku zadnych
opakowan.

A Uzycie akcesoriow

« OSTRZEZENIE: Nalezy
uzywac tylko opakowania
przeznaczonego do
przechowywania w
piekarniku zaprojektowanego
przez producenta lub
wyprodukowanego zgodnie
ze standardami okreslonymi
przez producenta.
Niewtasciwe przechowywanie
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w piekarniku moze
spowodowac uszkodzenie.

A Bezpieczenstwo
pieczenia
« OSTRZEZENIE: Nalezy
przestrzegac zasad pieczenia.
Nalezy przestrzegac
krotkoterminowych procesow
pieczenia..
« OSTRZEZENIE: W
przypadku pieczenia w
statym lub ptynnym oleju
wyjmowanie z piekarnika jest
niebezpieczne i moze
spowodowac pozar. NIGDY
nie prébuj gasic ognia woda;
Odtacz produkt od sieci, a
nastepnie zakryj ptomienie
pokrywa lub pokrywa
przeciwpozarows (itp.).
Zachowaj ostroznosc
podczas dodawania alkoholu
do potraw. Alkohol
odparowuje w wysokich
temperaturach i moze zapali¢
sie pod wptywem goracych
powierzchni, powodujgc
pozar.

AP’fyta indukcyjna

« Elektrycznie sterowane pola
grzewcze piekarnika sg
Wyposazone w
zaawansowang technologie



»indukcyjng”. Na ptytach
indukcyjnych, ktore
0SzCzedzajg czas i energie,
nalezy stosowac naczynia
odpowiednie do tego typu
ptyt, w przeciwnym razie nie
bedg dziataC. Aby uzyskac
szczegotowe informacie,
zobacz sekcje ,Wybor
naczynia”. ,

» Poniewaz kuchenka
indukcyjna wytwarza pole
magnetyczne, moze mieC
szkodliwy wptyw na osoby
korzystajace z urzgdzen
takich jak rozruszniki serca
lub pompy insulinowe.

« PO uzyciu wylgcz ptyte na
panelu sterowania, nie
polegaj na czujniku garnka.

» Metalowe przedmioty, takie
jak noze, widelce, tyzki i
pokrywki nie powinny byc¢
umieszczane na powierzchni
piyty, poniewaz mogg sie
nagrzac.

» Metalowe przedmioty
przechowywane w
szufladach pod piekarnikiem
mogq sie nagrzewac
podczas dtugiego i
intensywnego uzytkowania.
Nie nalezy przechowywac

metalowych przedmiotow w
szufladach pod piekarnikiem.

« Nie nalezy ktas¢ na kuchence
urzadzen elektronicznych,
takich jak telefony
komorkowe, tablety,
komputery. Urzgdzenie moze
zostac uszkodzone.

A Bezpieczenstwo

konserwacji i czyszczenia

» Przecz czyszczeniem
produktu nalezy poczekac,
az ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga
powodowac oparzenial

« Nie wolno my¢ produktu,
spryskujac go lub polewajac
wodg! Ryzyko porazenia
pradem!

« Nie czysciC produktu za
pomocg odkurzaczy
parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

» SOI, resztki cukru na dnie
naczynia lub drobinki na
powierzchni szylby moga
powodowac zarysowanie |
pekanie szkia. Przed
umieszczeniem naczynia
nalezy upewnic, ze spod jest
czysty. Powierzchnie
szklano-ceramiczna nalezy
utrzymywac w czystosci.
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Przepisy dotyczace odpadé
Zgodnosc z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow

Ninigjszy wyrob jest zgodny z

dyrektywa Parlamentu
— Europejskiego | Rady

(2012/19/WE). Wyrdh ten
oznaczony jest symbolem
klasyfikacji zuzytych urzadzen
glektrycznych i
alektronicznych (WEEE).

Wyrdh ten wykonano z czesci i
materiatow wysokigj jakosci, ktdre moga
byd odzyskane i uzyte jako surowce
wtérmne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy
przekazac go do punktu zbidrki
urzadzen slektrycznych i elektronicznych
na surowce witorne. Aby dowiedzisc sig,
gdzie jest najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowaé sie z wladzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapcbiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnosé z dyrektywa RoHS:
Ninigjszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlameantu Europejskiego | Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancii
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatow, podanych w te] dyrektywie.
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Pozbywanie sie¢ materiatéw

opakowaniowych

¢ Materiaty opakowaniowe 34
niebezpieczne dla dziecl. Nalezy
trzymag j& w bezpiecznym migjscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie
tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow widrnych. Nalezy
odpowiednio sie ich pozbywad i
sortowad je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami widrnymi. Nie
nalezy ich wyrzucad razem ze
zwykiymi cdpadkami domowymi.

Zalecenia dotyczace

oszczedzania energii

Ponizsze wskazowki pomoga uzywad

produktu w sposob ekologiczny |

energooszezedny:

* Bozmroz zamrozone jeczenie przed
gotowaniem.

¢ Wilgcz piskamik na 5-10 minut przed
koricem pisczenia, by wykorzystad
skumulowane ciepto. W ten sposob
zaoszozedzisz do 20% energi.

* Lzywaj gamkow/patelni o rozmiarze i
pokrywee cdpowiednich do phyty
grzejngj. Zawsze wybieraj odpowiedni
rozmiar gamka do potrawy. Wiece
energii jest zuzywanej do foremek o
niewtagciwym rozmiarze.

¢ Utrzymuj piekamik i podstawy garmka
w czystosci. Zanieczyszczenia
Zmnigjszajg przenoszenie ciepta
miedzy cbszarem gotowania a dnem
garnka.




Wprowadzenie produktu

1 Szklana powierzchnia do getowania 4 Indukecyjna strefa gotowania
2 Dolna obudowa 5 Indukecyjna strefa gotowania
3 Indukcyjna strefa gotowania
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Wprowadzenie i uzycie panelu sterowania
W tej czesci mozna znalez¢ przeglad i podstawows zastosowania panelu sterowania
produktu. Moga wystepowac réznice w rysunkach i niektdnych funkcjach w

zaleznosci od modelu.

Sterowanie plyta

coc BE

22'0 15': [ RETE R i} 52.0 15 [ R CT EE

® 4 o
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e 0 B ouww [ 0 B o sow

Cbszar ustawiania poziomu
temperatury

.__0 15'_.

Przyciski i symbole
: Klawisz

@ wigczania/wylgczania

& : Symbol blokady przyciskdw
. Przycisk kombinagji stref

i gotowania z szerokg

powierzchnia
. Przycisk szybkiego
nagrzewania/Przycisk

ustawienia przyspieszenia
(booster)
: Automatyczny przycisk

=] gotowania

n . Przycisk STCP

'C) . Przycisk czasu

(] : Przycisk wydiuzenia czasu

'S . Przycisk skrécenia czasu

= : Symbol funkgji Move

gE Symbol umieszczenia garnka

N : Przycisk potaczenia phyty z
okapem Hob-Hood *

= : Przycisk Wi-Fi

* Rézni sie w zaleznosci cd modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w
Twoim produkcie.
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Wyswietlacz strefy gotowania

1 OCbszar ustawiania poziomu
temperatury

2 Przycisk czasu

Timer/Wskaznik temperatury

4 Symbole automatycznego poziomu
gotowania

5 Automatyczny przycisk gotowania

6 Przycisk szybkiego
nagrzewania/Przycisk ustawienia
przyspieszenia (booster)

7 Symbol strefy gotowania

w




Ogodlne informacje o plycie

1 2
|
A ) K.«“"“ T,
N
\ ;
N4
a
S T kkmiﬂf’;
|

1 Lewy tylny - Indukcyjna strefa
gotowania

2 Prawy tylny - Indukeyjna strefa
gotowania

3 Prawy przedni - Indukcyjna strefa
gotowania

4 Lewy przedni - Indukcyjna strefa
gotowania
Kuchenka jest wyposazona w phyty
grzewcze 0 szerckich (flexi)
powierzchniach. Powierzchnie grzewcza
mozna obstugiwacd jako niezalezne od
siebie ptyty. Mozesz aktywowad funkcje
taczong dla tych stref i zmienic je w
jedng powierzchnie do gotowania dla
duzych garnkow. Uzywanie
odpowiednich gamkow dla tych pdl i
funkcji kombinacji opisanc w rozdziale
~Jak korzystac z phyty”.

W modelach z pod$wietlanymi

strefami gotowania: R6zni sie w
zaleznoéci od modelu produktu.
Moze nie by¢ dostepny w Twoim

produkcie.
A B
Fo a P, 7
b= Pl
l_-ﬁ-ﬁ-ﬁ-ﬁ-ﬁ-ﬁ-ﬁ_-l i-_ﬁ-ﬁ-ﬁ-ﬁ-ﬁ-ﬁ-ﬁ;l
Gdy dwie oddzielne strefy

gotowania na powierzchni, jak
pokazano na rysunku A, zostang
potaczone w strefe gotowania o
szerokiej powisrzchni, jak
pokazano na rysunku B,
oddzielajace podswietlenie migdzy
nimi powinno zostac wylaczone.
Gdy strefa gotowania z szerckg
powierzchnig zostanie rozdzielona
na dwa pola, oswietlenie powinno
sle ponownie witaczyc.
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Specyfikacje techniczne

Wymiary zewnetrzne produktu
(wysokoéc/szerokosc/glebokosd)
Wiary montazowe plyty
(wysokoéc/szerokosc/gebokosd)

45,2 mm*/580 mm/510 mm

560 (+2) mm /490 (+2) mm
1N ~ 220-240V/ 2N ~ 380-415V ~ 50

Napigcie / Czestotliwosd

Hz
Typipreekegikala min. HOBV2V2-F 5 x 1,5 mm?
zastosowany/odpowiedni do urzadzenia
Catkowite zuzycie energii max. 7.4 kW

Lewy tylny Indukcyjna strefa gctowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2200W / Booster: 3100 W
Lewy przedni Indukeyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2200 W / Booster: 3100 W
Prawy przedni Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 145 mm

Zasilanie 1500 W / Beooster: 2200 W
Prawy tylny Indukcyjna strefa gctowania
Wymiary 210 mm

Zasilanie 2400 W / Booster: 3700 W

*

Wysokos¢ piyty okreslona w tabeli jest wysokoscia podstawy produktu.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacie techniczne moga ulec zmianie
bez uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w ninigjszej instrukdji sg schematyczne i moga nie pascwac doktadnie
do konkretnego procukiu.

Wartosci podane na stykietach produktu lub w dofgczonej do nich
dokumentacji sg uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z
odpowiednimi normami. W zaleznosci od warunkow operacyjnych i
srodowiskowych produktu wartosgci te moga sie réznic.
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Przed rozpoczeciem korzystania z
preduktu zaleca sig wykonanie
nastepujacych czynnosci.

Pierwsze czyszczenie

1.Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. WWytrzyj powierzchnie produktu
wilgotng szmatka lub gabka i wytrzyj
szmatka.

UWAGA Pewne detergenty lub
srodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnie.
Nie uzywaj agresywnych
detergentow,
proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw,

UWAGA W trakcie pierwszego
uruchomienia przez pare
godzin moga sie wydzielac
dym i zapach. Jest to
catkiem normalne. Zadbaj o
dobra wentylacje kuchnii
pozbadz sie dymu i
zapachu. Nie wdychac
bezposrednic
powstajgcego dymu |
zapachu.
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Ogdlne informacje n

uzytkowania plyty

Ostrzezenia ogdine:

Nie stawiaj zadnych przecmictow na
piekamiku, poniewaz moga spasc na
urzadzenie. Nawet mate przedmioty,
takie jak solniczka, mogg uszkodzic
piekamnik. Nie uzywaj zepsutego
piekamika. Woda moze przedostac
sie przez peknigcia i spowodowacd
zwarcie. Josli powierzchnia zostanie w
jakikolwiek sposdb uszkodzona (np.
sg widoczne peknigcia) nalezy
natychmiast odtaczy¢ urzadzenie od
zasilania, aby zmniejszy¢ ryzyko
porazenia pradem.

Nie stawiaj na phycie gamkow/patelni,
ktdre s3 krzywe lub tatwo sie
przechylaja.

Nie podgrzewaj pustych
garnkdw/patelni. Zardwno garnki, jak i
urzadzenie moga ulec zniszezeniu.
Po zakoriczeniu gotowania zawsze
wytgczaj palniki.

Korzystanie z ptyt bez gamkéw/patelni
moze uszkodzi¢ urzadzenie. Po
zakoriczeniu gotowania zawsze
wylaczaj ptyty.

Nie stawiaj plastikowych
gamkow/patelni na urzadzeniu,
poniewaz moga sie stopic. Nalezy
natychmiast wytrze¢ resztki
stopionego materiatu.

W garnkach/patelni nalezy umiescic
odpowiednig ilosc zywnosai.
Zapobiega to wylewaniu sie Zywnosci
z gamkoéw/patelni i nie trzeba ich
dodatkowo czyscic.

Pokrywek garnkow i patelni nie walno

kfas¢ na palnikach/strefach gotowania.

Garnki nalezy umiescic na srodku
palnika/strefy gotowania. Aby
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postawi¢ gamek na innym
palniku/strafie nalezy podniesc go i
umigscic na wybranym palniku. Nie
nalezy przesuwac garnka po palniku.

Jak dziatla ptyta indukcyjna?

Phyta indukcyjna jest jak otwarty obwdd.

Obwod zamyka sie, gdy postawions
zostang na nim garnki/patelnie

przystosowane do gotowania
indukcyjnego, a elekiromagnes

znajdujacy sie tuz pod szklang

powierzchnig generuje pole
magnetyczne. Metalowy korpus

gamkow/patelni nagrzewa sie dzigki

pobieraniu energii 7 pola
magnetycznego. W ten sposéb ciepto
nie jest wytwarzans na powierzchni plyty,

ale bezposrednio na
gamkach/patelniach. Szklana

powierzchnia nagrzewa sie dzigki

gamkom/pateini.
Zalety gotowania na plycie

indukcyjnej

Zaleta ptyt incdukeyjnych jest

przekazywanie ciepta bezposradnio do

gamkow/patelni.

* Oznacza 1o, ze potrawy, kidre wyleja
sie podczas gotowania, nie palg sie
szybko, poniewaz szklana
powierzchnia do gotowania nie jest
bezposrednio podgrzewana. Uatwia
to rowniez czyszczenie.

* Ciepto wytwarzane bezposrednio do
gamkow/patelni pozwala na szybsze
gotowanie. Dzieki temu, w
pordwnaniu z innymi typami phyt
kuchennych, oszczedzany jest nie
tylko czas, ale | energia.

* Wytwarzanie ciepta bezposraednio do
garnkow/patelni gwarantuje, ze
zostaje one zatrzymane, a tym samym
gotowanie jest bardziej wydajne.




¢ Dodatkowo ciepto wytwarzane
bezpogrednio do gamkow/patelni oraz
to, ze powierzchnia nie nagrzewa sig
po zdjeciu naczyri, zapewnia
bezpiecznigjsze uzytkowanie i
zapobiega mozliwym wypadkom
podczas gotowania.

W celu zapewnienia

bezpieczenstwa uzytkowania:

¢ W przypadku uzywania
garnkow/patelni z nieprzywierajaca
powierzchnia, kidre sa pokryte
niewielka warstwa cleju lub do ktdrych
nie stosuje sie olgju (teflon), nie nalezy
ustawiac wysokiego plomienia.

* Szklana powierzchnia do gotowania
nie nadaje sie do umieszczania na nigj
przedmiotow lub jako deska do
krojenia.

¢ Nie umieszczaj na phycie metalowych
przedmiotow, takich jak sztuéce lub
pokrywki gamkow, poniewaz moga
sie nagrzac.

* Nie uzywa folii aluminiowe] do

gotowania. Nie umisszczaj na polu

grzejnym zywnosci zawinietej w folie
aluminiowa.

Podczas gotowania przedmioty

magnetyczne, takie jak karty

kredytowe lub tagmy, nalezy trzymac z

dala od ptyty.

¢ Jesli pod ptyta znajduje sie piekarnik,
ktdry jest uzywany, to czujniki na
plycie mogg zmnigjszyc poziom mocy
gotowania lub wytaczy¢ phyte.

* Phyta jest wyposazona w
automatyczny system wytaczania.
Szezegotows informacie o tym
systemie znajdujag sie w kolejnych
rozdziatach. W przypadku gamkow z
cienkim dnem nalezy zachowad
0stroznosc, poniewaz dno nagrzewa
sie bardzo szybko przez co moze sie
stopi¢ i uszkedzic powisrzchnie

gotowania oraz urzadzenie nim wigczy

sie automatyczny system wylagczania.
Garnki/patelnie
Nalezy uzywac ferromagnetycznych
garnkdw/patelni o wysokiej jakosci,
ktdre s3 opatrzone etykietg lub
ostrzezeniem, 7e nadajg sie do uzywania
na phycie indukcyjne). Im wyzsza
zawartose zelaza, tym lepsza wydajnosd
garnkow/patelni. Rozmiar gamkdw
patelni powinien cdpowiadad polu
grzejnemu. Sugerowane wymiary
podano ponize).

Odpowiednie garnki/patelnie:

¢ Garnki/patelnie Zeliwne

* Garnki/patalnie emaliowans

s (Garnki / patelnie ze stali i stali
nierdzewnegj {z etykietg lub
osfrzezeniem, ze moga bys uzywane
na kuchni indukeyjne))

Nigodpowiednie garnki/patelnie:
¢ Garnki/patelnie aluminicwe

¢ Garnki/patelnie miedziane

* Garnki/patelnie z mosigdzu

¢ Garnki/patelnie ze szkia

¢ Ceramika

¢ Ceramika i porcelana

Zalecenia:

e Uzywaj wytacznie garnkow/patelni z
ptaskim dnem. Nie uzywaj
gamkow/patelni z wypuktym lub

wklestym dnem.

X

mm\n'ﬁ

s Uzywad gamkow/patelni tylko z
grubym, odpowiednim do indukdii
dnem. W przypadku gamkow z
cienkim dnem nalezy zachowac
0stroznosc, poniewaz dno nagrzewa
sie bardzo szybko przez co moze sie
stopi¢ i uszkodzié powierzchnig

17/PL



gotowania oraz urzadzenie nim wigczy
sie automatyczny system wylagczania.
Ostre krawedzie mogg uszkodzic

2.Jedli symbol " i My 1 i
miga po postawieniu garnka na plycie
i jej wiaczeniu oznacza 1o, ze nadaje
sie do piyt indukeyjnych.

Zalecane rozmiary

garnkéw/patelni

Dna niektdrych gamkéw/patelni majg
mnigjsze pole ferromagnetyczne niz
ich rzeczywista sradnica. Tylko ten
obszar jest ogrzewany przez piyte.
Dlatego ciepto nie jest réwnomiernie
rozprowadzane, a wydajnosc
gotowania spada. Ponadto takie
garnki/patelnie moga nis zostad
wykryte przez duze phtyty indukcyjne.
W zwigzku z tym plyta powinna zostad
wybrana zgodnie z wielkoscig pola

fer

* Niektore garnki/patelnie majg
podstawe zawierajgca materiaty
nieferromagnetyczre, np. aluminium.
Tego typu gamki/patelnie mogg nie
nagrzewac sie dostatecznie lub moga
w cgole nie zostac wykryte przez ptyte

Test garnkow/patelni

Sprawdz, czy Twoj garnek nadaje sie do

piyty indukcyjnej, kerzystajac z

ponizszych metod.

1.Jesl w podstawie garnka znajduje sie
magnes oznacza o, ze nadaje sig do
piyt indukeyjnych.
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145
130
210
240
280
320
Strefa gotowania z
szeroka (flexi)
powierzehnig

Wykrywanie gamkow/patelni do
gotowania przez ptyty indukeyjne zalezy
od srednicy | materiatu
ferromagnetycznege w ich podstawie.
Aby zapewnic wykrywanie
gamkow/patelni oraz wydajne
gotowanie, gamki/patelnie nalezy
dabierac zgodnie z rozmiarem phyty.
Rozmiary garnkéw/patelni zalecanych
dla rozmiarow ptyt kuchennych podanc
POWYZE|.

Automatyczne wykrywanie
garnkéw/patelni

Po umieszczeniu na piycie dowolnych
garnkow/patelni odpowiednich dla ptyty
indukcyjnegj, plyta automatycznie
wykrywa, na kicrej ptycie znajdujg sie
garnki/patelnie, | wyswietla instrukcje na
panslu sterowania.

Symbol odpowiednig) ptyty, na ktdraj
stoi garnek/patelnia, oraz ,0" na
wyswietlaczu zegara/temperatury beda
migac przez 10 sekund. Poprzez
szybkie przypisanie wartosci
temperatury mozna cbstugiwac piyte
grzejng, na kidrej ustawione s3
garnki/patelnie. Przypisanie temperatury
do phyty grzejnej opisanc w kolgjnych
rozdziatach.

min. 100 -
min. 140 -
min. 140 -
min. 125 -
min. 125 -

max 180
max 210
max 240
max 280
max 320

Szerokosé 230 - Dlugose
390




Strefa gotowania z szeroka {flexi)
powierzchnia

Pyta jest wyposazona w strefy ¢
szerokich (flexi) powierzchniach. Strefe
mozna obstugiwacd jako niezalezng od
siebie ptyte dla mnigjszych
gamkow/patelni. Mozesz aktywowac
funkcje faczona dia tych stref i zmieni¢ je
w jedng powierzchnie do gotowania dla
duzych gamkdw

Strefy grzejne o
duzej powierzchni
maja dwie strefy
gotowania, z przocu
i Z tylu. Mozesz
uzywad je jako dwie
niezalezne strefy
gotowania dla
rdznych poziomow
temperatury z
dwoma roznymi
garnkami/patelniami.
Garnki/patelnie
nalezy umiescic¢ na
srocku
poszczegolnych
stref.

Aby gotowad z
x uzyciem jednego
s garnka/patelni,

: nalezy umiescic go
na srocdku przedniegj
lub tylnej strafy
grzejngj. Nie
umieszczaj
garnkow/patelni na
srodku strefy
gotowania.

W przypadku
korzystania z
duzych
gamkdw/patalniach,
umissS naczynie
tak, aby zakrywato
srodki obu stref i
znajdowato sie na
srodku.

Jegli chcesz
gotowad w dwdch
réznych
garnkach/patelniach
na tym samym
poziomie
temperatury,
mozesz potaczyé
strefe gotowania z
szerokg (flexi)
powierzchnig i
gotowad w dwdch
réznych
garnkach/patelniach
w tej same)
temperaturze.
Gamki/patelnie
nalezy ustawic tak,
aby znajdowaty sie
na srodku stref
gotowania.
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Panel sterowania

SO g ST O N g SO
oee: BE g ieae BE o | eee HB s pee 0B
00 By www [ 50 8o owww s 20 B ouew O g0 5@ www
Obszar ustawiania poziomu . P . P

temperatury [ I I
oo ! E I
Przyciski i symbole @ ®

: Klawisz N .
© wigczania/wytaczania g 0 15 C“j R
& : Symbol blokady przyciskow | I I

: Przycisk kombinacji straf 7 6 5 4
n gotow ania 2 szeroka Wyswietlacz strefy gotowania

powierzchnia o ,

 Przycisk szybkiego 1 OChszar ustawiania poziomu
nagrzewania/Przycisk temperatury

ustawienia przyspieszenia 2 Przycisk czasu

(booster) 3 Timer/Wskaznik temperatury
= + Automatyczny przycisk 4 Symbole automatycznego poziomu
= gotowama gotowania
] + Przycisk STOP 5 Automatyczny przycisk gotowania
o : Przycisk czasu . .

. : _— 6 Przycisk szybkiego
@ . Przycisk wydiuzenia czasu : . .

, . o nagrzewania/Przycisk ustawienia
&) : Przycisk skrécenia czasu rzyspleszenia (booster)
=} : Symbol funkgji Move brzysp ,
g | Symbol umieszezenia garnka 7 Symbol strefy gotowania

' Przycisk i
R Ok;zyecrlns Hgg?ﬁéigla* pivty 2 To urzad(zjenii jest steroware za
= . Praycisk Wi-Fi * pomocy dotykowedo panelu

* Rozni sie w zaleznosci cd maodelu
produktu. Moze nie byd dostepny w
Twoim produkcie.
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sterowania. Kazda operacja
wykonana na dotykowym panelu
sterujacym potwierdzana jest
sygnatem dzwigkowym,

Zawsze utrzymuj panel sterowania
w czystosci | suchosci. Wilgotna |
brudna powierzchnia moze
powodowad problemy z obstuga
funkgeiji.




Wtaczanie kuchenki

1.Dotknij przycisku @ na panelu

sterowania.

Kuchenka jest gotowa do uzycia.
Kuchenka autcmatycznie
powraca do trybu czuwania, jedli
w ciggu 20 sekund nie zostanie
wykonana zadna czynnosc.

Urzadzenie wylacza sie 7&

wzgleddw bezpieczenstwa, jesli
jakikolwiek przycisk (przycisk &)
jest nacisniety przez diugi czas.

Wytaczanie kuchenki
1.Dotknij przycisku O na panelu
sterowania.
Kuchenka wytacza sie i powraca do
trybu czuwania.
Jesli symbol "H" lub "h" $wieci sig
na wyswietlaczu pola grzejnego
gdy kuchenka jest wytaczona,
oznacza to, ze pole grzejne jest
nadal gorace. Nie nalezy dotykac
pht grzejnych.
Wskaznik nadmiaru ciepta
Jesli symbol "H" $wieci sie na ekranie
strefy ptyty, oznacza to, ze kuchenka
jest nadal gorgca i mozna jej uzywac do
utrzymywania ciepta niewielkigj ilosc
potraw. Po chwili symbol zmieni sie na
"h", co oznacza nizsza temperature.
W przypadku awarii zasilania
wskaznik pozestatego ciepta nie
zapala sig i nie ostrzega
uzytkownika przed gorgcymi

ptytami.

Wiaczanie stref plyty (strefa
gotowania)

1.Wiacz piyte, dotykajac przycisku @.

» Symbol Q" pojawi sie wyswietlaczach

strefy kuchenki.

2.Dotknij strefy ustawien strefy, kicrg
cheesz wiaczy¢ lub przesun palcem
po strefie ustawien.

Kuchenka autcmatycznie
powraca do trybu czuwania, jedli
w ciggu 20 sekund nie zostanie
wykonana zadna ¢czynnosc.

Ustawianie poziomu temperatury
Dotykajge obszaru ustawien ub
przesuwajac palcem po obszarze, ustaw
poziom temperatury pomigdzy ,0" i

,16™ .

Dodatkowa strefa grzejna moze
gotowad samodzielnie. W tym
celu nalezy ustawic poziom
temperatury tyingj lewsj strefy
gotowania.

Dodatkowe strefy grzejine moga
gotowac samoedzielnie, W tym
celu poziom temperatury lewsg
tylnej strefy grzejnej nalezy
ustawic dla lewe] dodatkowe
strefy grzejngj, a poziom
temperatury prawej tylnej strefy
grzejngj dla prawej dodatkowsj
strefy grzejnej.

Wytaczenie plyt:

Wybrang strefe ptyty mozna wytaczyé na

2 rdzne sposoby:

1.Ustawiajgc temperaturg na 0"
Phyte mozna wytaczy¢, zmnigjszajac
ustawienie temperatury do 0" .

2.Korzystajgc z funkcji wytgcznika
czasowego dla zgdanej strefy ptyty
(Gdy uptynie ckreslony czas, wylacznik
czasowy wytaczy podiaczong do
niego plyte. Wszystkie wyswistlacze
wskazujg ,0" lub ,00” . Symbol ® na
wyswietlaczu strefy plyty gasnie.
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Po uptywie tego czasu rozlegnie sie
styszalny sygnat dzwiekowy. Nagisnij
dowolny przycisk na panelu
kantrolnym, aby wyciszy¢ alarm.
Wiaczanie strefy plyty z szeroka
powierzchnia Rézni sie w
zaleznosci od modelu produktu.
Moze nie by¢ dostepny w Twoim
produkcie.
1.Whacz piyte, dotykajac przycisku @,
2.Dotknij przycisku wyboru strefy ptyty z
szeroka powierzehnia,
» Symbol 0 jest wyswietlany na
wyswietlaczu przedniego lewego pola
grzejnego, a symbol "L 1" jest
wyswietlany na wyswietlaczu tylnej lewe;
strefy phyty.

3. Dotykajac obszaru ustawieri lub
przesuwajac palcem po obszarze,
ustaw poziom temperatury pomiedzy
0i15 .

» Poziom temperatury mozna zmieni¢ w

obszarach ustawien obu stref phyty.

Jako przyktad opisano strefy phyty
grzejnegj z szerckg powierzchnia
po lewej stronie. Jedli po prawe)
stronie urzgdzenia znajduje sig
strefa piyty grzejngj z szerokg
powierzchnig, to samo dotyczy te)
strefy.

Wiaczanie plyty z szeroka
powierzchnia, gdy jedna lub obie
plyty po lewej stronie pracuja
Rozni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie byé dostepny
w Twoim produkcie.

Podczas gdy jedna lub obie ptyty po
lewej stronie pracujg oddzielnie, mozna

potaczyc obie phyty, aktywujgc ptyte z
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szaroka powierzchnia. W ten sposob
mozna uzywac szerszej powierzchni
kuchenki z tymi samymi wartosciami.

g:“o 15 @ ;'0 15

1.Podczas gdy jedna lub cbie strefy
piyty po lewej stronie sg wigczone,
nalezy dotknad klawisza wyboru strefy
phyty z szeroka powiarzehnig,.
» Na wyswietlaczu przednig] lewej strefy
phyty wyswistlana jest temperatura strefy
piyty 7 nizszg temperatura obu stref
wybranych wezesniej. Jezeli przypisany
jest wytacznika czasowege, zostanie
wyswietlona wartosc wytacznika
Czasoweqo 7 nizszg wartosc

2 g

temperatury, nalezy ustawic zadang
wartosc temperatury w obszarach
ustawien obu stref pyty.

Dotkniecie przycisku strefy z
szercka powierzchnig przy
aktywnej strefie phyty z szerokg
powierzchnig powoduje
rozdzielenie | wytaczenie stref
piyty.
Wytaczanie plyt z szeroka
powierzchnia: Rézni sie w
zaleznosci od modelu produktu.
Moze nie by¢ dostepny w Twoim
produkcie.
Strefe phyty z szeroka powierzchnig
mozna wytgczyé na 3 rdzne sposcby:
1.Ustawiajgc temperaturg na 0"
Mozna wylgaczye phyte z szercka
powierzchnig, zmniejszajgc ustawienie
temperatury do 0"



2.Korzystajgc z wylgcznika
czasowego strefy plyty z szerokg
powierzchnig

Gdy uptynie czas, wytacznik czasowy

wyltacza phyte z szeroka powierzchnia.

Wyswietlacz lewej strefy ptyty pokaze 0,

a zegar pokaze 00 . Kontrolka przycisku

® na wyswietlaczu tylngj lewej phyty

zgasnie.

3.Dotykajac symbolu strefy piyty z
szeroka powierzchniag przez okoto 3
sekundy

Dotknigcie symbclu strafy piyty z

szerokg powierzchnig przez ckoto 3

sekundy powoduje wytaczenie strefy

piyty.

Ustawienia wysokiej mocy

{BOOSTER}

Mozesz uzyC boostera do podgrzewania

z maksymalng moca. Jednak nig

zalecamy dlugiego gotowania w te)

pozycji. Ustawienie wysokig) mocy moze

nie by¢ dostepne na wszystkich phytach

grzejnych. Po uptywie okresu ustawienia

wysokie] mocy (patrz: Tabela limitéw

okresu pracy) strefa piyty grzejng

zostaje wytaczona.

Bezposredni wyboér ustawienia

wysokie] mocy (BOOSTER):

1. Wiacz phyte, dotykajac przycisku @.

2 Dotknij przycisku @.

Aktywna strefa piyty pracuje z

maksymal_na moca | ruchomy symbol

booster "Z" jest widoczny na

wyswietlaczu strefy pyty.

» Po uptywie okresu ustawienia wysokiej

mocy {patrz: Tabela automatycznego

wytaczania), strafa phyty grzejnej zosiaje

wytaczona.

Wybér wysokiego stopnia mocy

{(BOOSTER]} przy aktywnej strefie

plyty:

1.Dotknij przycisku @ gdy kuchenka jest
wiaczona i ocpowiednia strefa ptyty
jest aktywna.,

Ustawienie wysokie] mocy
{booster) mozna aktywowac tylko
w jednej ze stref po tg] same
stronie {lewe] lub prawsj). Jesli
jedna ze stref grzejnych po tg
samej stronie pracuje z
okreslonym poziomem
temperatury, nie mozna ustawic
funkgiji booster dla drugigj strefy
grzejngj po tej samej stronie. Gdy
strefa ptyty z szercka
powierzchnia jest aktywna, dla
tych stref réwniez nie mozna
ustawi¢ funkgji booster.

2. Wybrana strefa ptyty dziala z
maksymalna mocg, a na jgj
wyswietlaczu migaja 3 kontrolki. Po
uphywie okresu ustawienia wysokigj
mocy strefa plyty przefacza sie na
ustawiony poziom temperatury, a na
akranie wyswietlany jest tylko wybrany
poziom temperatury.

Wytaczanie ustawienia wysokiej

mocy (BOOSTER) przed jego

uplywem:

Mozesz wytaczyC ustawienie wysokig]

mocy w dowolnym momencie,

dotykajac przycisku @.

Blokada przyciskéw

Gdy kuchenka jest wiaczona, mozna

wigczyc blokade przyciskow, aby

zapobiec przypadkowej zmianie funkcii.

Wtaczanie blokady przyciskow

1.Dotknij przycisku & na 3 sekundy, aby
zablckowac panel sterowania.

Jesli jakikolwiek klawisz zostanie

nacisniety, gdy blokada przyciskdw jest

wigczona, kontrolka przycisku & zamiga.
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Blokade przyciskdw mozna
aktywowad tylko wiedy, gdy
kuchenka jest w trybie pracy.
Tylko przycisk O bedzie dziatat,
gay blokada przyciskdw jest
wigczona, Po dotknieciu
dowolnego innego przycisku,
kontrolka przycisku & zamiga,
wskazujac na to, ze blokada
przyciskow jest wigczona.
Jesli wytaczysz kuchenke, gdy
przyciski sg zablokowane,
blokada klawiszy zostanie
wytaczona, aby ponownie wigczyd
phyte.
Wytaczanie blokada przyciskéw
1.Nacisnij przycisk & na 3 sekundy.
Operacja zostanie potwierdzona
sygnatem dzwiekowym. Kontrolka
przycisku i zgagnie, a panel sterowania
zostanie odblokowany.
Funkcja wylacznika czasowego
Ta funkcja utatwia gotowanie. Twoja
obecnosc przy kuchence przez caly
czas gotowania nie jest wymagana.
Strefa plyty grzejnej wytacza sie
automatycznie po wybranym okresie.
Wtaczenie wylgcznika czasowego
1.Wigcz piyte, dotykajac przycisku @,
2.8ymbol 0" pojawi sie wyswietlaczach
strefy kuchenki.
3.Ustaw poziom w strefie ustawiania
strefy ptyty, kidrg cheesz wigczye.
4. Wihgcz wytacznik czasowy, dotykajac
przycisku ©,
Wyswietlacz odpowiednig] strefy phyty
pokaze ,00" .
1

- r
o @ uu ®
* ;2€

5.Ustaw zadany czas, dotykajac
przyciskow & i ©.
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» Potwierdz ustawienie, naciskajac ©.
Ustawienie zostanie potwierdzona
automatycznie, jedli przycisk O nie
zostanie dotkniety.

Wytacznika czasowego mozna
uzywac tylko do obstugiwanych

ptyt grzejnych.

Powtdrz powyzsza procedure dla
innych ptyt grzejnych, dla ktérych
cheesz ustawic wylacznik
CZasowy.

Nie mozna ustawic wylgcznika
czasoweqo bez wybrania strefy
phyty i je] poziomu temperatury.
Wytaczenie wylacznika czasowego
Kuchenka wytacza sie automatycznie |
stychac ostrzezenie dzwiekowe po
uphywie ustawionego czasu.
Nacisnij dowcalny przycisk, aby wytaczyd
ostrzezenie dzwickowe.
Wecezesniejsze wylaczanie
wylacznika czasowego
Jesdli wytacznik czasowy zostanie
wylgczony przedwczesnie, kuchenka
dziata dalgj z ustawiong temperatura do
momentu je] wytaczenia.
Mozesz wezesnie) wylgczyd wytgcznik
czasowy na dwa rézne sposoby:
1. Wytaczanie poprzez zmniejszenie
wartosci wytgcznika czasowego do
,00" :
1.Wybierz ptyte, kiorg chcesz wytgczyc.
2. Wybierz wytacznik czasowy
odpowiedniej ptyty, dotykajac
przycisku @,
3.Zmnigjszaj wartosé, az symbol ,00”
pokaze sie na ocpowiednim
wyswietlaczu strefy ptyty po dotknieciu
przyciskow ® | &.
2- Wytaczenie poprzez dotknigcie
przycisku wytacznika czasowego na
okoto 3 sekundy:
1.Nagcignij przycisk ® na okoto 3
sekundy, ® zniknie catkowicie, a



wytacznik czasowy zostanie
anulowany.

Przycisk automatycznego

gotowania

Korzystajac z tej funkciji, mozesz

wykonad szybkie gotowanie na 3

roznych poziomach.

1.Utrzymanie ciepta

2.Gotowanie

3.5mazenie

Wiaczanie funkcji automatycznego

gotowania hez ustawiania

wytacznika czasowego

1.Wihacz piyte, dotykajae przycisku @,

2.Dotknij przycisku & phyty, na ktérej
choesz obstugiwad funkgje
automatycznego gotowania.

3.Po pierwszym dotknieciu wiaczy sie
odpowiednia strefa phyty grzejngj na
poziomie utrzymywania ciepta. Na
ekranie pojawi sie symbol * P i LU

4.Po drugim dotknieciu wigczy sie
odpowiednia strefa phyty grzejngj na
poziomie gotowania. Na ekranie
pojawi sie symbol * P " LS.

5.Po trzecim dotknigciu wigczy sie
odpowiednia strefa phyty grzejngj na
poziomie smazenia. Na ekranie pojawi
si¢ symbol * P il

» Plyta grzejna rozpocznie prace na

ustawionym poziomie automatycznego

gotowania.

Wiaczanie funkcji automatycznego

gotowania z ustawieniem

wytacznika czasowego

1.Wybierz zadany automatyczny poziom
gotowania, dotykajac przycisku &
odpowiedniej ptyty.

2. Whacz wytaceznik czasowy, dotykajac
przycisku @.

» Symbol ,00” i kontrolka symbolu ® na

wyswietlaczu strefy plyty zaswieca sig.

3.Ustaw zgdany czas, naciskajac
przyciski O/®,

» Strefa plyty grzejnej kontynuuje
dziatanie z ustawionym poziomem
automatycznego gotowania przez
ustawiony czas.
» Kuchenka wytacza sie automatycznie |
stychac ostrzezenie dzwickowe po
uphywie ustawionego czasu. Nacisnij
dowolny przycisk, aby wytaczyd
ostrzezenie dzwigkowe.
Wytaczanie funkcji
automatycznego gotowania
1.Jedli cheesz anulowad funkeje
automatycznego gotowania, mozesz
catkowicie wytaczye odpowiednig
piyte, dotykajac przycisku @.
2.Jesli chcesz, aby ptyta dziatata na
okreslonym poziomie temperatury, a
funkcja automatycznego gotowania
zostata anulowana, ustaw zadany
poziom temperatury, dotykajgc
przyciskow &/®. Phyta grzejna
kontynuuje prace na ustawionym
poziomie temperatury. Jesli wytacznik
czasowy zostat ustawiony wczesniej,
czas gotowania nie zostanie
anulowany, a ptyta powrdai do pracy z
ustawionym pozicmem temperatury.
Funkcja stop
Dzieki tej funkeji mozna chwilowo
zatrzymad dziatanie wszystkich funkcji
dziatajgcych na kuchence (z wyjatkiem
wylacznika czasowego)
Jasli wytacznik czasowy jest
ustawiony dla dowolng] strefy
phyty, powraca on do dziatania
podczas funkgeji stop.

L@ 0 0)

;gb 15 o

1.Dotknij przycisku §l gay kuchenka jest
wtaczona,

Wezystkie uzywane phyty grzejne nadal

dziatajg na poziomie minimalnym.
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2.Dotknij ponownie przycisku I, aby
karzystac z wszystkich zatrzymanych
phyty z ich poprzednimi ustawieniami.

Po dotknieciu przycisku stop,
symbol "LY' zaswiedi sic na
wyswietlaczach ptyt kuchennych,
ktore byty obstugiwane przed
dotknigciem tego przycisku
Bezpieczne i efektywne korzysta-
nie z plyt indukcyjnych
Zasada dziatania: Ze wzgledu na
zasade dziatania nagrzewnica
indukcyjna bezposrednio podgrzewa
naczynie do gotowania. Dzigki temu ma
wigle zalst w pordwnaniu z innymi
typami kuchenek. Dziata wydajnigj, a
powierzchnia phyty jest chiodnigjsza.
Twoja kuchenka indukcyjna jest
wyposazona w doskonaty system
bezpieczeristwa, kidry zapawni
maksymalne bezpieczernstwo pracy.

Twoja kuchenka moze byd
wyposazona w plyty ¢ sradnicy
145, 180, 2101 280mm z funkcig
indukcyjna, w zaleznosci od
maodelu. Dzieki funkc)i iIndukeyine|
kazda strefa ptyty automatycznie
wykrywa postawiony na nigj
garnek. Energia wyzwalana jest
tylko na styku garnka, a tym
samym zuzywany jest tylko jgj
minimalny poziom.

Funkcja zarzadzania moca

Twoje urzgdzenie jest wyposazone w

funkcje zarzadzania mocg. Za pemoca

te] funkcji mozna zmienic¢ catkowita moc,

ktdra moze by¢ pobierana przez

kuchenke. Dostepnych jest 9 poziomow

funkgji zarzgdzania moca.

Funkcja zarzadzania mocg - Catkowite

poziomy mocy, Ktére mozna ustawic
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S2 2,4 kW

P3 3 kW

P4 3,6 kW
55 4.4 kW
S6 5,4 kW
57 5,7 kW
&8 8,7 KW
P9 7,4 kKW

Gdy ptyty sa wylgczone,

1.Wihacz pivte, dotykajac przycisku @,

2.Bez odrywania palcow dotknij
odpowiednio przycisku lewej tylngj
strefy piyty (3, a nastepnie przycisku
lewej przednigj strefy & i na koniec
przycisku I, Po kazdym dotknieciu
przycisku stychad sygnat dzwigkowy.

3.Ustawiony poziom zarzadzania mocyg
jest wyswietlany na wyswistlaczu lews)
tylngj strefy piyty, a catkowita wartosc
mocy dla tego poziomu jest
wyswietlana na wyswietlaczu lews)
przednigj strefy pyty. Zwolnij 3
klawisze, gdy zobaczysz te wartosci,

4.Dotknij przycisku [, aby przetaczac
miedzy poziomami i ustawic¢ zadang
catkowitg wartosé mocy.

5. Potwierdz ustawienie, dotykajac
przycisku @ | wylacz kuchenke.
Ustawiona catkowita warto$¢ mocy
zostanie aktywowana.

Poziomy temperatur, ktére mozna
przypisac ptytom grzejnym, moga
sig rézni¢ w zalezncsci od
ustawionegoe catkowitego
poziomu mocy. Poziom
temperatury dostarczany do phyty
jest automatycznie obnizany
Zgodnie z ustawieniem mocy
uzywanym przez kuchenke. To
nie jest blad.



System automatycznego
wylaczania
Sterownik kuchenki posiada system
automatycznego wytaczania. Jesli co
najmnigj jedna strefa piyty grzewcze
pozostaje wigczona, strefa plyty grzejngj
po chwili wytgcza sie automatycznie
(patrz: Tabela 1). W przypadku
wytgcznika czasowego przypisanego do
Plyty, ekran wylacznika czasowego
zostanie rdwniez wytaczony.
Limit czasu automatycznego wytaczania
zalezy od wybranego poziomu
temperatury. Dla tego pozicmu
temperatury obowiazuje maksymalny
CZas pracy.
Strefa ptyty grzejnej moze by¢ ponownie
obstugiwana przez uzytkownika po jgj
automatycznym wytaczeniu, jak opisano
POWYZE|.
Tabela 1: Okresy automatycznego
taczania

OO~ O ][N —
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15

Szybkie 0 10 minut

podgrzewanie

P 6
52 4
F3 2

Ochrona przed przegrzaniem
Twoja kuchenka wyposazona jest w
kilka czujnikaw, ktdre zapewniajg
ochrone przed przegrzanism. W
przypadku przegrzania moezna
zaobserwowac nastepujace rzeczy:

¢ Dzialajaca strefa plyty grzejng] moze
zostaé wytgczona.,

* Wybrany poziom maoze zostad
zmniejszony. Nie jest to jednak
odzwierciedione na wyswietlaczu.

System ochrony przed wykipie-

niem

Twoja kuchenka jest wyposazona w

system ochrony przed wykipieniem. W

przypadku wykipienia na pangl

sterowania z jakiegokolwiek powodu,
system automatycznie odcina zasilanie,
aby wytaczy¢ kuchenke.

W tym czasie symbol ,E” pcjawi sie na

wyswietlaczu.

Precyzyjne ustawienie mocy

Kuchenka indukcyjna reaguje

natychmiast na polecenia, zgodnie ze

swoja zasada dziatania. Jej ustawienia

mocy zmieniajg sie bardzo szybko. W

ten sposdb mozna zapobisc wykipieniu

(wody, mleka), natychmiast wylaczajac

urzadzenie.

Utrzymuj powierzchnie
dotykowego panelu sterowania w
czystoscl. Moze pojawic sie
ostrzezenie o blednym dziataniu.

Nie stawia] garnka na dotykowym
parelu sterowania.
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dotyczace przygetowywania i pieczenia.

Ostrzezenia ogdlne

dotyczace plyty

¢ Nie napetniaj patelni wiecg) niz jedna
trzecia oleju. Nie zostawia) patelni
podczas nagrzewania sie olgju.

Rozgrzany olej stwarza ryzyko pozaru.

Nigdy nie probuj gasic ognia woda.
Gdy olgj sig zapali, praykry] go kocem
gasniczym lub mokrg szmatka. Gdy
bedzie juz to mozliwe wytacz
urzadzenie | wezwij straz pozarma.
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patelni nalezy usunaé z niej nadmiar
wody, a nastepnie ostroznie umisscic
na rozgrzanym cleju. Przed
smazeniem produkiow mrozonych
nalezy j& wczesnig] rozmrozic.
Podczas podgrzewania oleju upewnij
sig, ze garnek, kidrego uzywasz, jest
suchy i nie otwieraj jego pokrywy.

¢ 7alecenia dotyczace gotowania z

oszczedzaniem energii mozna znalezé
w rozdziale , Instrukcje dotyczace
ochrony srodowiska”.




cje

dotyczace czyszczenia

A Ostrzezenia ogdlne:

* Przecz czyszezeniem produktu nalezy
poczekad, az ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga powodowac
oparzenial

¢ Nie umieszczac detergentow

bezposrednio na gorace powierzchnie.

Moze to spowodowacd trwate
zabrudzenie.

¢ Po kazdym uzyciu urzgdzenie nalezy
doktadnie wyczyscic i wysuszyc.
Dzieki temu fatwo usuna¢ pozostatosc
Zywnosai, co zapchiega sie ich
spalaniu, gdy produkt zostanie
poncwnie uzyty. W ten sposcb
ywolnose urzadzenia wydiuza sie, a
czesto napotykans problemy sa
Zmniejszone.

¢ Nie uzywac parownic do czyszczenia
urzadzenia.

¢ Niektore detergenty lub srodk
Czyszezace moga uszkodzic
powierzchnie. Podczas czyszczenia
nie uzywaj srodkdw do szorowania,
proszkow do czyszczenia, kremow,
srodkdw do usuwania kamisnia ani
ostrych przedmiotow,

¢ Nie ma potrzeby stosowania
specjainego srodka czyszczacegqo po
kazdym uzyciu, Produkt nalezy
CZy$CIC za pomocy plynu do mycia
naczyn, ciepte] wody i miekkie] szmatki
lub gabki, a nastepnie osuszyd suchg
szmatka.

* Pamieta), aby catkowicie wyczyscid
pozostaty ptyn | natychmiast
wyczySCic resztki zywnose podezas
gotowania.

¢ Nie czys¢ zadnegj z czesci urzadzenia
W Zmywarce,

Gotowanie:

* Kwasne zabrudzenia, takie jak mleko,
koncentrat pomidorowy i olej, moga
powodowad trwate zabrudzenia
kuchenek i elementdw palnikow,
wszelkie przelewane phyny nalezy
wyczysci¢ natychmiast pe ostygnigciu
kuchenki poprzez jg wylaczenie.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej

i INOX

¢ Nie wolno uzywad srodkow
czyszczaoych zawierajigoych kwas lub
chlor do czyszczenia powierzchni |
uchwytdw ze stali nierdzewnej lub
INCX.

* Powierzchnia ze stali nierdzewnegj lub
Inox moze z czasem zmienic kolor, To
jest normalne. Po kazdym uzyciu
wyczySe za pomoca detergentu
odpowiednim do powierzchni ze stali
nierdzewngj lub Inox.

* Nalezy uzywac mickkie| sciereczkl z
mydiemn i ptynnym (hie rysujgcym)
dstergentem odpowiednim do
powierzchni ze stal nierdzewngj,
starajac sie wycierac w jednym
kierunku.

¢ Nalezy natychmiast usunac z
powierzchni plamy z wapna, deju,
skrobi, mleka i biatka z powierzchni ze
stali nierdzewnej i szkfa. Plamy moga
razewieC przez diugi czas.

Szklana powierzchnia

¢ Do czyszezenia powierzehni szklanych
nie nalezy uzywac metalowych
skrobaczek ani sciernych materiatow
czyszozgceych. Moga uszkodzid
szklang powierzchnie.

¢ Produkt nalezy czyscic za pomoca
phynu do mycia naczyn, ciepte] wody i
szmatki z mikrofibry przeznaczong do
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powierzchni szklanych, a nastepnie
osuszyC suchg szmatka.

* Josdli po czyszczeniu pozostaty resziki
detergentu, nalezy wytrzed je zmng
woda, a nastepnie osuszy¢ czysta |
sucha sciereczka z mikrofibry. Resztki
detergentu moga uszkodzic szklang
powierzchnie przy nastepnym uzyciu,

¢ W zadnym wypadku zaschnigte]
pozostatosci na powierzchni szkia nie
nalezy czysci¢ zabkowanymi nozami,
drutem lub podobnymi narzedziami do
drapania.

¢ Plamy wapniowe (zétte plamy) mozna
usunac z powierzchni szkia za
pomoca srocka do usuwania kamienia,
takiego jak ccet lub sok z cytryny.

* Jogli powierzchnia jest mocno
zabrudzona, natoz na gabke srodek
czyszezacy | odezekaj aluzszy czas az
zadziata. Nastepnie wyczysé szklana
powierzchnie wilgotng szmatka.

¢ Przebarwienia i plamy na szklanej
powierzchni sg normalne i nie sg
uznawane za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i

malowane powierzchnie

¢ Plastikows czesci | pomalowane
powierzchnie nalezy czyscic za
poOmoca ptynu ¢o mycia naczyn,
claptej woay | miekkigj szmatki ub
gabki, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

¢ Nie nalezy uzywac metalowych
skrobaczek ani sciemych srodkdw
czyszozgceych. Moga uszkodzid
powierzchnie.

¢ Nalezy upewnic¢ sig, ze potgczenia
elementow urzgdzenia nie sg wilgotne
i nie maja sladéw detergentu. W
przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystgpic korozja.
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Czyszczenie piyty

Szklana powierzchnia do gotowa-

nia

Postepuj zgodnie z krokami opisanymi w

rozdziale ,Cgdine informacie dotyczgoe

czyszczenia®, dotyczacymi czyszczenia

szklanej powierzchni do gotowania. W

szczegolnych przypadkach mozesz

wyCzysci¢ urzgdzenie zgodnie z

ponizszymi informacjami.

* Produkty na bazie cukru, takie jak
ciermna smistana, skrobia i syrop,
nalezy natychmiast wyczyscicé, nie
czekajac, az powisrzchnia ostygnie. W
przeciwnym razie szklana
powierzchnia moze zostac trwale
uszkodzona.

* Nie uzywaj srodkdw czyszczacych,
gdy piyta jest gorgea, w przeciwnym
razie moga pojawic sig trwate plamy.

Czyszczenie panelu

sterowania

¢ Podczas czyszezenia paneglu
sterowania z pokrettami nalezy uzyd
wilgotnej miekkig] Sciereczki | osuszyc
suchg szmatkg. Nie wolno zdejmowac
pokretet ani uszczelek znajdujacych
sie pod spodem. Panel sterowania i
pokretta moga zostac uszkodzone.,

¢ Podczas czyszczenia paneli ze stali
nierdzewnej z pokretlem nie nalezy
uzywad srodkow czyszczacych do
stali nierdzewnej wokdt pokretet.
Wskazniki wokdt pokretet mozna
usuUNgc.

¢ Dotykowe panele sterowania nalezy
wyczysci¢ wilkgotna migkka szmatka |
0suszyC sucha szmatka. Jesl
urzadzenie ma funkcje blokady
przyciskow nalezy ustawic blokade
przed rozpoczeciem czyszczania
panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystapic
nieprawictowe wykrycie.



posiacdajacym licencie lub sprzedawca, u ktdrego produkt zostat zakupiony, jesli nie
Mozesz rozwigzac problemu, mimo ze zastosowates sie do instrukeji. Nigdy nie
wolno probowad samodzielnie naprawi¢ uszkodzonago urzadzenia,

¢ Bezpiecznik sieciowy jest uszkodzony. »»> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W
razie potrzeby wymier je lub zamonituj ponownie.

* Urzgdzenie nie jest podigczone do (Uziemionego) gniazda. »>> Sprawd?
potgczenie wivkowe.

* Przyciski/pokrettasklawisze na panelu sterowania nie dziataja. >>>» Jesk
urzgdzenie jest wyposazone w funkcije blokady przyciskow, blokada moze byc
wigczona. Nalezy wylgczyc.

¢ Wyswietlacz nie zapala sie po ponownym wiaczeniu plyty. >>> Odigczyc
urzgdzenie od wylgcznik obwodu. Poczekal co najmnigj 20 sekund, a nastepnie
podigcz ponownie.

¢ Ochrona przed przegrzaniem jest aktywna. >»>>» Poczekaj, az plyta ostygrie.

* Garmek nie jest odpowiedni. >>> Sprawd? gamek

* Nie ustawites garmka na aktywnej strefie. >>> Sprawdz, czy w strefie gotowania
znajduje sie garnek.

s (Garnek nie jest przeznaczony do phyty indukcyine]. >>»> Sprawdz, czy garnek jest
przeznaczony do phty indukcyinej.

¢ Garnek nie jest odpowiednio wysrodkowany lub jego dolna powierzchnia nie jest
wystarczajaco szeroka. >>> Wybierz garnek wystarczajaco szeroki i odpowiednio
go wysrodkuj.

* Garnek lub pole grzewcze jest przegrzans. >>> Pozwdl im ostygnac.

¢ Cras gotowania dla wybranego pola grzewczego mogt sig skoriczyS. »»>
Mozesz ustawiC nowy czas gotowaria lub zakonczy¢ gotowarne.
* Ochrona przed przegrzaniem jest aktywna. >>> Poczekaj, az piyta ostygnie.

* Moze zakrywad dotykowy panel sterowania. »>> Usurt przedmiot z panelu.

¢ Garnek nie jest przeznaczony do phyty indukceyjngj. »»>>» Sprawdz, czy garmek jest
przeznaczony do piyty indukcying;..

¢ Garnek nig jest cdpowiednio wysrodkowany lub jego dolna powierzchnia nie jest
wystarczajaco szeroka. »>»>>» Wybigrz garnek wystarczajgco szeroki i odpowiednio

qgo wySrodkuj.

¢ Nieg jest to onaka niesprawnosci urzgdzenia. Wentylator chtodzacy bedzie
dziatat, dopoki elektronika w ptycie nie ostygnie do odpowiednig] temperatury.
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Podczas gotowania z kuchenki moga wydobywad sie dzwieki. Dzwicki te 83
spowodowane przez strukiure naczynia do gotowania. Dzwigki te sg ncrmalne, nie
53 usterka i sa czedcig technolegil indukcyjne).

Mozliwe odgtosy i przyczyny

* Szum wentylatora: Kuchenka jest wyposazona w wentylator, ktory wiacza sie
automatycznie w zaleznosci od temperatury urzadzenia. Wentylator ma rozne
poziomy robocze | dziata na réznych poziomach w zaleznosci od temperatury.

* Nizszy szum, taki jak hatas roboczy transformatora: Wynika to z charakteru
technologii indukeyjnej. Poniewaz ciepto jest przenoszone bezposrednio do
podstawy naczynia do gotowania, takie brzeczace dzwigki moga byc styszalne,
jak w przypadku materiatu naczynia do gotowania. W zwigzku z tym przy roznych
naczyniach moga by¢ styszalne rdzne odgtosy.

¢ QOdgtos pekania: Powodem tego jest konstrukcja | materiat podstawy naczynia
do gotowania. Cdgtos pekania moze by¢ shyszalny, jesli naczynie do gotowania
jest wykonane z warstw z roznych materiatéw.

¢ Odgtos pisku: Pisk moze by styszalny, gay dwie strefy gotowania po tej samej
stronie kuchenki sa uzywane do gotowania na réznych poziomach gotowania.

Kody bteddédw/przyczyny i mozliwe rozwigzania

Whtacz kuchenke indukeyjng i
poczekaj, az ostygnie. Biad
zniknie, gdy temperatura
szybkowaru spadnie ponizej
dopuszczalnych wartosci.

E 22 Kuchenka indukecyjna jest
E 26 przegrzana.

Jeden lub wigcej przyciskdw
nacisnigtych przez ponad 10

sekund. ) Proklem zniknie po zdjeciu dtoni z
Na panelu sterowania .
. S kuchenki.
E 46 pozostawiono jakis

Problermn zniknie po wyczyszczeniu

przedmiot lub panel :
panelu sterowania.

sterowania zostat
wystawiony na dziatanie

pary.
Nie jest uzywany gamek Btad zniknie, gdy uzywany jest

E 47 odpowiedni do ogrzewania  garnek odpowiedni do ogrzewania
indukeyjnego. indukeyinego.

Whtacz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wigcz ja ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealeram, jesli problem pojawi sie
ponownie.

Btad komunikaciji na phycie

E1-E15 indukeyinej.
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E16-E21

Biad czujnika temperatury na

phycie indukeyjne.

Whytacz piyte indukeying i po 30
sekundach wiacz ja ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
pOroOwWNIe.

E23
E24

Btad oprogramowania na
phycie indukeyjne.

Whytacz piyte indukeying i po 30
sekundach wiacz ja ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

E 25

Btad pracy wentylatora na
phycie indukeyjne.

Whytacz piyte indukeying i po 30
sekundach wiacz ja ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

E31-E45

Biad sprzetowy plyty
elektroniczng) na plycie
indukecyjnaj.

Whytacz piyte indukeying i po 30
sekundach wiacz ja ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

E 48
E 49
E 51

Btad czujnika na plycie
indukeying;.

Wyposazenie czujnikowe powinnoe
by¢ kompatybilne z warunkami
pracy. Skontakituj si¢ z
autcryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi sie ponownie.

E&2-ED5SY

Btad wysokiej temperatury
na ptycie indukeyinej.

Whytacz kuchenke indukeyjng i
poczekaj, az ostygnie. Biad
zniknie, gdy temperatura czujnika
spadnie ponizej dopuszczalnych
wartoéci. Skontakiuj sig z
autoryzowanym dealerem, gsli
problem pojawi sie ponownie.
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Stimate client,

V& rugam sa citili acest manual Tnainte de a utiliza produsul.

Beko Va multumim ca ati ales acest produs! Dorim ca produsul dumneavoastra,
fabricat cu tehnologie si la o calitate inalta, sa va ofere o eficienta optima. Pentru
aceasta, studiafi cu atentie acest manual si orice altd documentatie furnizata, Tnainte de
a utiliza produsul si pastrali pentru consultarea ulterioard. Daca transferal produsul
altcuiva, transmiteti si manualul impreuna cu acesta. Urmati instructiunile, tindnd cont
de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare.

Respectali toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot apérea.

Pastrati manualul de utilizare Daca transferafi produsul altcuiva, transmiteti si manualul
Tmpreuna cu acesta.

Manualul de utilizare contine urmatoarele simboluri:
APeric:ole care pot provoca vatamarea sau decesul.

NOTIFICARE Pericole care pot provoca defectarea produsulul sau compromiterea
mediului acestuia.

&Pericole care pot conduce la arsuri din cauza contactului cu suprafetele fierbinti.
o Informatii importante si indicatii utile.

@ Cititi cu atentie manualul de utilizare!

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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» Aceasta sectiune contine
instructiuni de siguranta care
VOr ajuta la prevenirea
oricaror riscuri de vatamare
corporala sau daune
materiale.

« In cazul In care produsul este
transferat catre o alta
persoana sau folosit second-
hand, manualul de utilizare,
etichetele produsului, alte
documente relevante si
accesorii trebuie livrate
impreuna cu produsul.

» Compania noastra nu este
responsabila pentru daunele
care ar putea apdrea ca
urmare a nerespectarii
acestor instructiuni.

« Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

« Al ucrarile de instalare si
reparatii trebuie realizate
intotdeauna de catre
producator, serviciul autorizat
sau o persoana specificata
de catre importator.

« AFolositi exclusiv piese de
schimb si accesorii originale.

« A Nu reparati si nu inlocuiti
nicio componenta a
produsului decét daca este

4/RGC

specificat in mod clar in
manualul de utilizare.

+ ANu realizati modificari
tehnice ale produsului.

AScopul utilizarii

» Acest produs a fost conceput
pentru uz casnic. Nu este
adecvat pentru uz comercial.

» Nu folositi produsul in gradini,
pe balcoane sau alte medii in
aer liber. Aparatul este
destinat sa fie utilizat in
bucatariile casnice si ale
personalului din magazine,
birouri si alte medii de lucru.

« AVERTISMENT: Acest
produs trebuie utilizat
exclusiv in scopul gatitului.
Nu trebuie folosit in alte
scopuri, cum ar fiincéalzirea
unei incaperi.

ASigun'g copiilor,

persollnelor vulneribile si

BinimClelor de complnie

» Acest produs poate fi utilizat
de copiii cu varsta peste 8 ani
si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilitatilor
fizice, senzoriale sau mentale
sau lipsite de experienta si
cunostinte, sub conditia




supravegherii sau instruirii cu
privire la utilizarea in conditii
de siguranta si la riscurile
produsului.

Nu permiteti copiilor sa se
joace cu aparatul. Curatarea
siintretinerea nu trebuie
realizate de copii, decat daca
acestia pot fi supravegheati.
Acest produs nu trebuie
utilizat de catre persoane cu
capacitate fizica, senzoriala
sau mentala limitata (inclusiv
copii), cu exceptia cazuluiin
care beneficiaza de
supraveghere sau primesc
instructiunile necesare.
Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii Si
animalele de companie. Nu
lasati copiii sau animalele de
companie sa se joace, sa se
catere sau sa patrunda in
interiorul aparatului.

Nu asezati pe aparat obiecte
la care copiii pot gjunge.
Intoarceti manerul oalelor si
tigailor spre partea laterala a
blatului mobilierului, astfel
incat copiii sa nu le poata
prinde, deoarece exista riscul
de arsuri.

« AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafetele
accesibile ale produsului se
incing. Nu lasati copiii sa stea
in apropierea aparatului.

« Nu lasati ambalajele la
ihdeméana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.

ASigu ranta electrica

» Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, n
conformitate cu
reglementarile
locale/nationale.

» Fisa sau conexiunea electrica
a produsului trebuie sa se
afle intr-un loc usor accesibil
(la adapost de flacara plitei).
Daca acest lucru nu este
paosibil, trebuie sa existe un
mecanism (siguranta,
comutator, Intrerupator etc.)
pe instalatia electrica la care
este conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
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electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

Produsul nu trebuie conectat
la priza in timpul instal&rii,
repararii si transportului.
Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.

Nu blocati cablul de
alimentare dedesubtul sin
spatele produsului. Nu
asezati obiecte grele pe
cablul de alimentare. Cablul
de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si pus in contact
CU nicio sursad de caldura.

Nu folositi cabluri sectionate
sau deteriorate, sau cabluri
prelungitoare.

In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
cdtre un producator, un
serviciu autorizat sau o
persoand specificata de catre
compania importatoare,
pentru a preveni posibilele
pericole.

6/RC

Utilizati exclusiv cablul original.

ASigurant_a transportului

« Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare nainte
de transportare.

« Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-1 cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Fixati bine aparatul cu banda
adeziva, pentru a preveni
deteriorarea partilor
detasabile sau maobile, sau a
produsului.

« Verificati aspectul general al
produsului, pentru eventuale
daune care s-ar fi putut
produce n timpul
transportului.

ASiguran'gat instalarii

« Inainte de instalarea
produsului, verificati daca
existd daune. Daca produsul
este deteriorat, nu 1l instalati.

» Nu instalati produsul in
apropierea surselor de
caldura (calorifere, sobe etc.).

» Mentineti toate canalele de
ventilatie deschise n jurul
aparatului.



ASigurant_a utilizarii

« Asigurati-va ca aparatul este
oprit dupa fiecare utilizare.

» Daca nu folositi produsul o
pericada Indelungata,
deconectati-I sau opriti
siguranta de la panoul de
sigurante.

« Nu folositi produsul daca
acesta este defect sau
deteriorat. Daca exista,
decuplati conexiunile
electrice/racordurile de
alimentare cu gaz ale
produsului si contactati
serviciul autorizat.

« AVERTISMENT: Daca
suprafata cuptorului este
fisurata, deconectati aparatul
de la retea, pentru a evita
riscul de electrocutare.

» Nu urcati pe aparat pentru a
ajunge la ceva, sau din orice
alt motiv.

« Nu folositi aparatul in situatii
in care nu puteti rationa
limpede, cum ar fiin cazul
consumului de droguri si/sau
consumului de alcoal.

« Obiectele inflamabile tinute in
zona de gatit se pot aprinde.
Nu depozitati niciodata
obiecte inflamabile in zona de
gatit.

Vasele de fonta, aluminiu sau
vasele cu partea de jos
deteriorata/aspra pot
provoca zgarierea suprafetei
de sticla. Atunci cand
manevrali vasele de gatit,
ridicati intotdeauna, nu trageti
pe suprafata.

Presiunea vaporilor de pe
suprafata cuptorului si
umiditatea pot provoca
alunecarea sau miscarea
vasului. Din acest motiv,
asigurati-va ca fundul vasului
si suprafata aparatului sunt
intotdeauna uscate.

Acest produs nu este
adecvat pentru utilizarea cu
telecomanda sau cu un
cronometru extem.

AA\.rertie'.mente privind
temperatura

AVERTISMENT: Partile
expuse ale aparatului devin
fierbinti, in timpul utilizarii
produsului. Nu atingeti
produsul si elementele de
incalzire. Copiii sub 8 ani nu
trebuie sa se apropie de
aparat in absenta unui adult.
Nu asezati materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
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deoarece marginile se incing
in timpul functionarii.

« AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu depozitati niciun
fel de materiale pe cuptor.

AUtilizarea accesoriilor

« AVERTISMENT: Folositi doar
cutia de depozitare a
cuptorului proiectata de catre
producator sau fabricata
conform standardelor
specificate de producator.
Depozitarea
necorespunzatoare a
cuptorului poate provoca
accidente.

ASigurant_a prepararii
« AVERTISMENT: Procesul de

coacere trebuie supravegheat.

Procesele de preparare cu
durata scurta trebuie
supravegheate in mod
constant.

« AVERTISMENT: in cazul
gatirii cu ulei solid sau lichid,
este periculos sa lasati
cuptorul nesupravegheat,
acest lucru poate determina
izbucnirea unui incendiu. Nu
incercati NICIODATA s&
stingeti focul cu apa;
Deconectati produsul de la
reteaua electrica, apoi
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acoperiti flacarile cu o patura
sau o patura anti-foc (etc.).

« Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperaturi
ridicate si se poate aprinde,
atunci cand este expus la
suprafete fierbinti, provocand
un incendiu.

AInduct_ia

« Plitele electrice ale cuptorului
dumneavoastra sunt echipate
cu tehnologie avansata de
.Inductie”. Pe plitele cu
inductie, care economisesc
timp si energie, trebuie
utilizate vase potrivite pentru
gatirea cu inductie; altfel, plita
nu va functiona. Pentru
informatii detaliate, consultati
sectiunea ,Selectarea
vaselor”. ,

« Deoarece plita cu inductie

creeaza un camp magnetic,

acesta poate avea efecte
nocive pentru persoanele
care folosesc dispozitive
precum stimulatoare cardiace
sau pompe de insulind.

Inchideti plita de la panoul de

control dupa utilizare, nu va

bazati exclusiv pe senzorul
vasului.



« Obiectele metalice precum
cutitele, furculitele, lingurile si
capacele nu trebuie asezate
pe suprafata plitei, deoarece
se pot incinge.

« Obiectele metalice depozitate
in sertarele de sub cuptor se
pot incinge in timpul utilizarii
indelungate si intense. Nu
depozitati obiecte metalice n

sertare dedesubtul cuptorului.

« NU asezati aparate
electronice, precum telefoane
mobile, tablete, calculatoare
pe plita cu inductie. Acestea
pot suferi deteriorari.

ASigurant_a legata de

intretinere si curatare

« Asteptati ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-|

curata. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

« Nu spdlati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acestal Exista pericol de
electrocutare!

« NU curatati aparatul cu
dispozitive de curatare cu
abur, deoarece acestea pot
provoca socuri electrice.

» Sarea, resturile de zahar de
pe fundul vaselor de gatit sau
astfel de particule de pe
suprafata sticlei pot provoca
zgarierea si fisurarea sticlei.
Asigurati-va ca partea
inferioara a vasului este
curatd, Tnainte de
introducerea in cuptor.
Pastrati curata suprafata
ceramica a sticlei.
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deseurile

Conformitate cu Directiva WEEE si
depozitarea la deseuri a
produsului uzat

Acest produs respecta
]

Directiva UE WEEE
(2012/19/UE). Produsul este
marcat cu un simbol de
clasificare pentru deseuri
elactrice si electrenice

(WEEE).

Acest produs a fost fakricat folosind
piese si materiale de inalta calitate, care
pot fi refolesite si reciclate. Nu depezitati
produsul uzat Tmpreund cu gunoiul
menajer la sfarsitul duratei sale de
functionare. Duceti-l la un centru de
colectare pentru reciclarsa
echipamentelor electrice gi electronice.
Luati legatura cu autoritatile locale
pentru a afla informalii despre aceste
centre de colectare.

Eliminarea corespunzéatoare a aparatului
uzat ajuta la prevenirea pesibilelor
consecinte negative asupra mediului si
sanatati umang

Conformitate cu Directiva RoHS:
Produsul pe care l-ati achizitionat
respecta Directiva UE RoHS
(2011/65/UE). Nu contine materiale
daunatoare si interzise specificate n
Directiva.
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Depozitarea la deseuri a
materialelor de ambalare
+ Materialele de ambalare sunt
periculoase pentru copii. Pastrati
materialele de ambalare ntr-un 1o
sigur, la care copiii nu au acces.
Materialele de ambalare ale produsului
sunt fabricate din materiale reciclabile.
Sortati-le si depczitati-le [a deseurl
mod corect. Nu le depozitati iTmpreuna
cu gunoiul menajer.
Recomandari pentru
economisirea energiei
Urméatoarele sugestii va vor ajuta sa
folositi produsul in mod ecologic sl
gficient din punct de vedere energetic:
* Decongelati alimentele congelate
nainte de preparare.
* Opriti aparatul cu 5 panala 10 minute
fhainte de ora Tncheierii coacerii,
pentru prelungirea coacerii. Astfel,
puteti economisi pana la 20% din
energia electrica prin utilizarea caldurii,
Folositi oale/cratite cu dimensiunea gl
capacul corespunzatoare pentru plita.
Alegeti intotdeauna vasul de
dimensiunea potrivita pentru reteta
preparata. Este consumata mai multa
anargie decét este necesar, pentru
vasele de dimensiuni
necorespunzatoare.
Péastrati curate zonele pentru gatit ale
cuptorului si fundul vaselor. Murdaria
reduce transferul termic intre zona de
gatit si baza vasului.




Prezentarea produsului

3
1 Suprafata de gétit din sticla 4 Zona gatit prin inductie
2 Carcasa inferioara 5 Zona gatit prin inductie

3 Zona gatit prin inductie
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Introducerea si utilizarea panoului de control al aparatului
In aceastd sectiune, puteti regasi prezentarea generald si utilizarile de bazi ale
panoului de control al aparatului. Pot exista diferente la nivelul imaginilor gl al unora
dintre caracteristici in functie de tipul produsului.

Comanda plita

" o o &
wes HBE s coe BHH
250 iLY O wmw [ sao :

=]

B M v &

® 4 o
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e 0 B ouww [ 0 B o sow

Setarea zonei pentru nivelul de
temperatura

.:"'0 15"5
Taste si simboluri

€] . tasta pomnit/oprit (ON/OFF)
& : Tasta de blocare taste

: Tasta combinata Wide
) surface cooking zone
(suprafata mare de gétit)
: Tastd Quick Heating
(incalzire rapida)/Tasta de
setare pentru putere mare
(booster)
: Tasta de preparare autormata
: Tasta Stop (Stop)
: Tasta temporizator (Timer)
: Tasta Timer increase {Mmarire
tempaorizator)
: Tasta Timer decrease
(micsorare temporizator)
: Simbol functie ,Move”
(Mutare)
: Simbol de plasare a
ghiveciului *
: Tasta de conectare hota-
xR o

plita
= : Tastd Wi-Fi *
* Variaza n functie de modelul
produsului. Este posibil sa nu fis
dispenibil pentru produsul
dumneavoastra.
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Afisaj zond de gatit

1 Setarea zonei pentru nivelul de
temperatura

2 Tasta temporizator (Timer)

3 Incicator de
temperaturd/temparizator

4 Simboluri pentru nivel de preparare
automata

5 Tasta de preparare automata

6 Tastd Quick Heating (Incélzire
rapidd)/Tasta de setare pentru
putere mare (booster)

7 Simbol zona de gatit




Informatii generale despre
plita

1 2
|
A ) K.«“"“ T,
=
\ ;
N
o
A kxmiw .,«’“j
|
I S

1 Stanga spate - Zona gatit prin
inductie
2 Dreapta spate - Zona gatit prin
inductie
3 Dreapta fata - Zona gatit prin
inductie
4 Stanga fata - Zona gatit prin
inductie
Aragazul dumneavoastra este prevazut
cu suprafete de gatit cu suprafete de
dimensiuni mari (suprafete Flexi). Putafi
folosi aceasta suprafatd de gatit ca plite
individuale, separate una de cealalta.
Puteti activa functia de combinare a
zonelor de gatit si le puteti transforma
intr-o singura suprafaté de gatit atunci
cand folositi vase mari. Utilizarea unor
oale adecvate pentru aceste zone de
gatit si functia de combinare sunt
descrise in sectiunea ,Cum se utilizeaza
plita”.

in cazul modelelor cu zone de
gatit iluminate: Variaza in functie
de modelul produsului. Este posi-
bil sa nu fie disponibil pentru pro-
dusul dumneavoastra.

In cazul in care cele doud zone de
gatit separate de pe suprafata A
prezentate mai sus sunt
combinate intr-o singura zona de
gatit cu o suprafatd mai mare, asa
cum se arata la punctul B, banda
luminocasa care le separd va opri.
Céand zona de gatit cu suprafata
de mari dimensiuni este din nou
setata pentru a forma doua zone
separate de gatit, banda
luminoasa se va aprinde din nou.
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Specificatii tehnice

Dimensiuni extericare ale produsului
(indltime/latime/adancims)
Dimensiuni de instalare plita
(latime/adancime)

45,2 mm*/580 mm/510 mm

560 (+2) mm /490 (+2) mm
1N ~ 220-240V/ 2N ~ 380-415V ~ 50

Tensiune/frecventa Hz
Tip de cablu si sectiune transversala
folositd/potrivita pentru utilizarea cu min. HOBV2V2-F 5 x 1,5 mm’

predusul
Consum total de energ

ie max. 7.4 kW

Stanga spate Zoné gatit prin inductie
Dimensiune 180 mm

Alimentares 2200W / Booster: 3100 W
Stanga faté Zona gatit prin inductie
Dimensiune 180 mm

Alimentarea 2200 W / Booster: 3100 W
Dreapta fata Zond gatit prin inductie
Dimensiune 145 mm

Alimentarea 1500 W / Booster: 2200 W
Dreapta spate Zoné gatit prin inductie
Dimensiune 210 mm

Alimentares 2400 W / Booster: 3700 W

* Indltimea plitel specificatd in tabelul tehnic este Maltimea de bazd a produsulul.

Specificatile tehnice pot i medificate fard notificare prealabilé pentru a
imbunatati calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

Valorile indicate pe stichetele produsului sau in doccumentatia aferenta sunt
obtinute Th condlitil de laborator In conformitate ¢l standardale relevante. In
functie de conditile cperaticnale si de mediu ale produsului, aceste valori pot
varia.
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Tnainte de a incepe sa utllizati produsul,
va recomandam sa realizali urmatoarele
operatiuni, enumerate n sectiunile
urmatoare.

Prima curatare

1.Indepartati toate materialele de

ambalare.

2.5tergsti suprafetele produsului cu ©

Carpa umeda sau cu un durete si
uscati cu o carpa.

NOTIFICARE Suprafata poate fi
deterioratd de unii
dstergenti sau
materiale de curdtare.
Nu folositi obiecte
ascutite, prafuri /
creme de curatare sau
dstergenti agresivi.

NOTIFICARE Este posibil ca timp de

cateva ore dupda prima
pormnire, cuptorul sa
emita fum si mirosuri.
Acesta este un
fencmen normal.
Ventilati bine
incaperea pentru a
glimina furmul gl
mircsurile. Evitati
inhalarea directé a
fumului g a mirosulul
emis.
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utilizarea plitei

Avertismente generale
* Nu scapati chiecte pe plita. Chiar gl

obiectele mici, cum ar fi solnitele, pot
deteriora cuptorul. Nu folosiii
cuptoarele care prezinta fisurl. Apa se
poate infiltra prin aceste fisurl si poate
proveca un scurtcircuit. Dacd
suprafata este deteriorata in orice maod
(de exemplu, fisuri vizibile), opriti
imediat produsul pentru a reduce
riscul electrocutarii.

Nu utilizati reciplents/tigdl inclinate si
care se pot rasturma cu usurinta pe
plita.

Nu incélziti recipientele si vasele goale.
Vasele si aparatul pot fi deteriorate.
Opriti arzatoarsle plitel dupé fiecare
utilizare.

Folosirea plitei fara recipiente sau tigai
poate provoca detericrarea aparatului.
Opriti Intotdeauna zonele de gatit
dupa fiecare operatie.

Nu puneti recipientele din plastic pe
aparat, decarece acestea sa pot topi.
Curatati imediat astfel de depuneri de
pe suprafata plitel.

Puneti o cantitatea optimé de alimente
n vase si tigai. Astfel, svitali ca
alimentele s2 curgd din vase/tigdl si nu
va fi nevoig sa curatati.

Nu asezali capacele de vase si tigai pe
arzatoare/zonele de gatit.

Asezati vasels n centrul pe
arzatoarelor/zonelor. Daca doriti sa
plasati un vas pe un alt arzater/alta
suprafata de gatit, nu este indicat sa 1
trageti; ridicati-| mai intal si apoi
punati-l pe celalalt arzator.
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Principiul de functionare al plitei

cu inductie

Plita cu inductie este asemanatoare unui

circuit deschis. Circuitul se inchide

atunci ¢and vase/tigai de gatit potrivite
pentru gatitul prin inductie sunt plasate
pe acesta si un electromagnet aflat chiar
sub suprafata sticlel genereazd un camp
magnetic. Corpul metalic al
oalelor/tigailor este Incalzit cu ajutorul
energiei din acest c&mp magnetic. Astfel,
caldura nu este generata pe suprafata
plitei, ¢i direct pe vase/tigdi aflate
deasupra acesteia. Suprafata de sticla
este incalzita datoritd calduril
vaselor/tigailor de gatit.

Avantajele gatitului cu inductie

Plitele de inductie ofera unele avantaje,

deoarece caldura este transferata direct

pe calele/tigéile de gatit.

* Alimentele care se revarsa in timpul
gatitului nu se vor arde repede,
decarece suprafata de gatit din sticla
nu este incalzita direct. Se curata mai
USCf.

¢ Gatitul va fi mai rapid decarece
céldura este generata direct pe vasele
de gatit. Economisiti astfel timp si
energie fata de alte tipuri de plite.

* Deoarece caldura este transmisa
direct catre vase/tigai, nu exista
pierderi ce calcura, iar gatitul este mai
eficient.

¢ Datorita faptului ¢ca transferul de
caldura se opreste si suprafata de
gatit nu este incalzita direct atunci
cénd vasele de gatit sunt indepértate
de pe suprafata de gatit asigura o
utilizare mai sigurd, prevenind
posibilele accidenta Tn timpul gatitului,

Pentru o functionare sigura:

¢ Nu seglectali nivelurn ridicate de
incalzire atunci cand utilizati vase de



gatit antiaderente cu o cantitate mica
de ulei sau utilizate farg ulei (de tip
teflon).

¢ Nu utilizati suprafata de gatit din sticla
ca suprafata ce depozitare sau de
taiere.

* Nu agezali obiecte din metal precum

tacamuri sau capace pentru tigal pe

plitd decarece acestea se pot incalzi.

Nu folositi niciodata folie de aluminiu

pentru gatit. Nu lasati nicicdata

alimente Tnvelite h folie de aluminiu pe
zona de inductie.

s Pastrati obiectele magnetice, cum ar fi
cardurile de credit sau benzile
magneatice, departe de plitd in timp ce
aceasta functicneaza.

* Daca exista un cuptor sub plita si
acesta se afla Tn functionare, senzorii
de pe plita pot reduce nivelul de gatit
sau pot opri plita.

¢ Plita dumneavoastra este prevazuta
cu un sistem automat de inchidere.
Veti gdsi informatii detaliate despre
acest sistern in urméatoarele sectiuni.
Cu toate acestea, dacé utilizati vase
cu baze sublin pentru gatit, acestea
se vor incalzi foarte repede, iar partea
inferioara a recipientului se poate topi
si deteriora astfel suprafata de gatit si
aparatul inainte ca sistemul de
inchidere automaté s& se declanseze.

Oale/tigai de gatit

Trebuie sa utilizaji cale/tigél de gatit

feromagnestice, de calitate, inscriptionate

cu o eticheta sau un avertisment care sa
indice ¢& sunt compatibile cu gatitul prin
inductie numai cu plita cu inductie. In
general, cu c&t este mai ridicat
confinutul de fier, cu atat mai bune vor fi
vasele/tigaile de gatit. Dimensiunea
oalelor/tigailor de gatit trebuie sa se
potriveasca cu zona de inductie.

Cimensiunile recomandate sunt

enumerate mai jos.

Cale/tigai potrivite:

¢ Oale/tigai din fonta

* Oale din otal emailat

¢ Oale/tigai din otel si otel inoxidabil
(inscriptionate cu o etichetd sau un
avertisment care indica faptul ca sunt
potrivite pentru inductie)

Cale/tigéi nepotrivite:

¢ QOale/tigai din aluminiu

¢ Qale/tigai din cupru

* Oale din alama

¢ Qale/recipiente din sticla
¢ Ceramica

¢ Ceramica si portelan

Recomandari:

e Llilizati numai vase de gatit cu baze
plate. Nu utilizati cale/tigai cu baze
convexe sau concave,

 Lltilizati doar oale/tigai de gatit ¢
groase, prelucrate. Dacé ulilizati vase
cu baze subtin pentru gatit, acestea
se vor hcalzi foarte repede, iar partea
inferioara a recipientului se poate topi
si deteriora astfel suprafata de gatit sl
aparatul inainte ca sistermul de
inchidere automata sé se declanseze.
Colturile ascutite pot provoca
zgarieturi pe suprafata.

¢ Bazele anumitcr cale/tigai de gétit au
un camp feromagnetic mai mic decat
diametrul gau real. Doar aceasta zona
va fi incalzita de plitd. Astfel, caldura
nu va fi distribuita uniform, iar
performanta gatitulul este scizuté. In
plus, astfel de oale/tiga de gatit nu
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pot fi detectate de plitele mari de
inductie. Astfel, zona de gatit trebuie
selectata In functie de marimea

campului fercmagnetic.

)

o .

* Unele cale/tigal de gatit au o baza
care confine materiale
neferomagnetice, cum ar fi aluminiul.
Este posibil ca aceste tipuri de
vase/tigai de gatit sa nu poate fi
incélzite corespunzator sau sa nu
poata fi detectate deloc de plita cu
induc

Testarea oalelor/tigailor

Testatli compatibilitatea vaselor cu gatitul

pe ¢ plita cu inductie utilizand metodele

de mai jos.

1.Este compatibil daca baza vasului
dumneavoastra poate fi atrasa de un
magnet.

2 Este compatibil dacd "L i I:l sau
"LI' ny se aprinde intermitent atunci
cand plasati vasul pe plita de inductie
si porniti plita.

Dimensiuni recomandate pentru

oale/ftigai

145 min. 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240) min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320
Zona de gatit cu latime 230 - lungime 390
suprafatd mare {flexi

Detectarea ocalelor/tigailor de gatit de
plitele de inductie depinde de diametrul
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si materialul feromagnetic care se afla la
baza vaselor/tigdilor. Pentru a asigura
datectarea vaselor/tigdilor de gatit si
pentru a obtine o gatire eficienta, vasela
de gatit trebuie selectate in functie de
suprafata plitei. Dimensiunile
oalelor/tigailor recomandate pentru
dimensiunile plite sunt cels prezentate
mai sus.

Detectarea automata a
oalelor/tigailor

Atunci cand plasati pe plita orice
oale/tigailor compatibile cu gatitul la
inductie, plita dumneavoastra
dstecteaza automat pe ce zona de gatit
aste plasata calastigaia de gétit si
afiseaza aceste informatii pe panoul da
comanda.

Simbolul plitei respective pe care ali
plasat oalele/tigaile de gatit si indicatorul
.07 pe afisajul cronometrului/temperaturi
trebuie s3 se aprinda intermitent timp de
10 secunde. Astlel, puteti folosi plita pe
care sunt amplasate calele/tigaile de
gatit, seténd rapid valoarea temperaturii.
Modul de setare a unei valori a
temperaturii plitei este descrisin
urmatoarele sectiuni.

Zona de gatit cu suprafata mare
{flexi)

Plita dumneavoastra este prevazuta cu
suprafete de gatit cu suprafete de
dimensiuni mari (suprafete Flexi). Putei
folosi aceastd suprafatd de gatit cu
oale/tigdi mai mici ca zone de géatit
individuale, separate una de cealalta.
Puteti activa functia de combinare a
zonelor de gatit si le puteti transforma
intr-o singura suprafaté de gatit atunci
cand folositi vase mari.



Zonele de gatit cu
suprafete de mari
dimensiuni sunt
compuse din
doua zone de
gatit, cea frontala
si cea
postericara.
Puteti utiliza
aceste zone ca
doua zone
separate de gatit
pentru diferite
niveluri de
temperatura, cu
doud cale/tiga de
gatit diferite.
Asezati
oalele/tigaile de
gatit In centrul
zonelor separate
de gatit.

Pentru gatitul cu
cale/tigdi de gatit
de mari
dimensiuni,
asezali-le incat sa
acopere zongle
centrale ale
ambelor zone de
gatit si astfel incat
54 fie asezate In
centrul zonei de
gatit.

Pentru gatitul pe
O zong de gatit cu
0 singurd
oald/tigaie de
gatit, asezafi-on
centrul zonsl de
gatit din fajd sau
din spate. Nu
asezali
oalele/tigaile de
gatit In centrul
zonei de gatit.

Daca doriti sa
gatiti cu doua
cale/tigai de gatit
diferite la acelasi
nivel de
temperatura,
puteti combina
zona de gatit cu
suprafata de
dimensiuni mari
(flexibild) si gati cu
doua oale/tigai
diferite la aceeasl
temperatura.
Asezati
calele/tigaile de
gatit astfel incat
zonele centrale sa
se afle in centru.
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Panoul de comanda
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Setarea zonei pentru nivelul de
temperatura

"-,__D 15
Taste si simboluri

6] : tasta pornit/oprit (ON/CFF)
a : Tasta de blocare taste

: Tasta combinata Wide
surface cooking zone
(suprafatd mare de gatit)

: Tasta Cuick Heating
(incalzire rapida)/Tasta de
setare pentru putere mare
(booster)

: Tasta de preparare autcmata
: Tasta Stop (Stop)

: Tasta temporizator (Timer)
: Tasta Timer increase {marire
temporizator)

: Tasta Timer decrease
(micsorare temporizator)

: Simbol functie ,Move”
(Mutare)

: Simbol de plasare a
ghiveciului *

: Tasta de conectare hota-
plitd *

: Tasta Wi-Fi *

* Variaza n functie de modselul
predusului. Este posibil sa nu fie
dispenibil pentru produsul
dumneavoastra.
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Afisaj zona de gatit

1 Setarea zonei pentru nivelul de
temperatura

2 Tasta temporizator (Timer)

Indicator de

temperaturd/temparizator

Simboluri pentru nivel de preparare

automatd

Tasta de preparare automata

6 Tasta Quick Heating {Incalzirs
rapida)/Tasta de setare pentru
putere mare (bocster)

7 Simbol zond de gatit

oy —m-—EC}

Acest aparat este controlat print-
un panou de comanda tactil.
Fiecare operatie efectuati in
panoul de comanda tactil este
confirmata printr-un semnal
SCNOT.

Pastrati intotdeauna panoul de
comanda curat si uscat. O
suprafata umeda si murdara
poate cauza probleme la utilizarea
functiilor.




Pornirea aragazului

1.Atingeti tasta @ de pe panoul de
comanda.

Acum, aragazul este gata de utilizare.

Aragazul revine autormat Tn moedul
stand-by daca nu se efectueaza
nicio operatie in decurs de 20 de
secunde.

Aparatul se cpreste din motive de
siguranta la apasarea cricarui
buton (tasta &) pentru o pericada
lunga de timp.

Oprirea aragazului

1.Atingeti tasta © de pe panoul de

comanda.
Aragazul se opreste si revine Tn medul
de asteptare.

Daca simbolul "H" sau "h" se
lumineazd pe afisajul zonei de
gatit atunci cand aragazul este
oprit, acesta indica faptul ca zona
de gatit este Inca fierbinte. Nu
atingsti plitele.
Indicator de caldura excesiva
Daca simbolul "H" se lumineaza pe
ecranul zonei de gatit, acest lucru
nseamna ¢ aragazul este inca fierbinte
si poate fi folosit pentru pastrarea la cald
a unei cantitati mici de almente. Dupa
un anumit timp, simobolul trece la
simbolul "h" care indica o suprafata mai
putin calda.
Tn cazul unei pene de curent,
indicatorul de céldura ramasa nu
lumineaza si nu avertizeaza
utilizatorul cu privire la plitele
figrbinti.

Pornirea zonelor de pe plita (zona
de gatit)

/ 20 n
g oM
g"o 15 ¢

1.Pomiti plita apasand tasta .
» Simbolul pozitia ,0" apare pe afisajele
zonei de gatit.
2.Apasati sau glisati degetul pe zona cu
setarile pentru zona de gatit pe care
doriti 84 ¢ activati.
Aragazul revine autcmat Tn medul
stand-by daca nu se efectueaza
nicio operatie in decurs de 20 de
secunde.

Setarea nivelului de temperatura
Prin apasaraa pe zona cu setérile sau
prin glisarea degetului pe acea zona,
setali nivelul de temperatura intre pozitia
.0" sipoziia ,15" .
Zona de gatit auxiliaré poate géti
singurd. In acest scop, se
stabileste nivelul de temperatura
al zonei de gatit din stanga spate.

Zonele de gatit auxiliare pot gat
singure. In acest scop, se
stabileste nivelul de temperatura
al zonal de gatit din sténga spate
pentru zona de gatit auxiliara din
stanga si nivelul de temperatura al
zonei de gatit din dreapta spate
pentru zona de gatit auxiliara din
dreapta.

Dezactivarea plitei

{0 zona de gatit selectate poate fi

dezactivatd in 2 moduri diferite:

1.Prin setarea temperaturii la ,,0"
Puteti opri plita reducénd setarea
temperaturii la pozitia ,0" .
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2.Utilizarea functiei de oprire a
cronometrului pentru zona de gatit
dorita
[a expirarea pericadei setate pe
cronometru, acesta opreste zona de
gatit conectata la acesta. Toate
afisgjele indica pozitia ,0” sau pozitia
,00” . Simbolul & de pe afisajul zonei
de gatit va disparea.

Alarma sonora se va emite la expirarea
timpului. Apasati orice tasta de pe
panoul de comanda, pentru
dezactivarea alarmei sonore.

Pornirea zonei de gatit cu

suprafata mare Variaza in functie

de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra.

1.Pomiti plita apésand tasta O©.

2.Atingeti tasta de selectie pentru o
zona de gatit cu o suprafata mare.

» Simbolul O este afisat pe afisajul zonel

de gatit din stanga fata si simbolul "L 3"

apare pe afisajul zonei de gatit din

157

3. Prin apasarea pe zona cu setarile sau
prin glisarea degetului pe acea zona,
setali nivelul de temperaturd intre O si
15 .

» Nivelul de temperatura poate fi

modificat de la zonele cu setirile pentru

ambele zone ale plitei.

Crept exemplu, se vor descrie
zonele plitei cu suprafata mare din
partea stanga. Daca Tn partea
dreapta a aparatului este
disponibila o zona de gatit cu
suprafaia mare, acelasi lucru se
va aplica si pentru aceasta.
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Porniti zona de gatitcu o
suprafata mare in timp ce una sau
ambele plite din partea stianga
functioneaza. Variaza in functie de
modelul produsului. Este posibil
sa nhu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra.

In timp ce una sau ambele zone de gatit
din st&nga functionsaza separat, putedi
combina ambele plite activand plita cu o
suprafatd mai mare. Astfel, puteti utiliza
0 suprafatd mal mare a aragazului
folosind aceleasi valori.

1.In timp ce una sau ambele zone de
gatit din partea stanga funclioneaza,
apasati tasta de selectie pentru zona
de gatit cu suprafatd mare.
» Pe afisajul zonei de gatit din stanga
fatd, se afiseazad temperatura zonei cu
cea mai scazutd temperatura din zongle
de gatit pe care lz-ati selectat hainte.
Daca a fost setat un cronometru, se
afiseaza valoarea cronometrului cu
nivalul cel mai scézut.
15"'1_“3

'l
: ! Pl
g"'o o 3"‘0 150 :
» Pentru a modifica ulterior valoarea
temperaturii, setati valoarea temperaturii
dorite pe zona cu sstarile pentru ambele
zone de gatit.

Daca atingeti tasta pentru zona de
gatit cu suprafata mare in timp ce
aceasta se afla in functionars,
zonele plitei sunt separate si
oprite.
Opriti zonele de gatit cu o
suprafata mare: Variaza in functlie
de modelul produsului. Este




posibil sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra.
Zona de gétit cu suprafatd mare poate fi
opritd in 3 moduri diferite:
1.Prin setarea temperaturii la ,,0"
Puteti opri plita cu o suprafatd mare
setdnd temperatura la 0",
2.Utilizarea functiei de oprire a
temporizatorului pentru zona de
gatit cu suprafatd mare
La expirarea timpului, temperizatorul
opraste plita cu suprafata mare. Afisajul
zonei de gatit din stnga indica 0, iar
afisajul ceasului arata 00 . Indicatorul
lurminos al tastei O de pe afisajul plitei
din stanga spate se stinge.
3.Prin atingerea simbolului pentru
zonei de gétit cu suprafatad mare
timp de aproximativ 3 secunde
Daca atingeti simbolul pentru zona de
gatit cu suprafata mare timp de
aproximativ 3 secunde, aceasta se va
opti.
Tasta de setare pentru putere
mare {amplificator)
Puteti utiliza amplificatorul pentru a
ncélzi cu putere maxima. Cu toate
acestea, nu recomandam gatitul pentru
0 perioada lunga de timp la aceasta
pozitie. Este posibil ca setarea de mare
putere sa nu fie dispenibild pentru toate
plitele. Cand a expirat perioada pentru
care a fost setaté puterea mare
(Consultati tabelul cu limitele pericade
de functionare), zona de galit este
dezactivata.
Prin selectarea directa a setarii
pentru mare putere
{AMPLIFICATOR)
1. Pomniti plita apasand tasta O.
2. Apasali tasta @,
Zona de gétit activata funclicneaza la
putere maximd, iar simoolul de

amplificare "=" apare pe afisajul zonei
de gafit.

» La finalizarea pericadei pentru care a
fost setata puterea mai mare (Consultati
tabelul cu pericadele pentru oprirea
automata), zona de gatit este
dezactivata.
Selectarea setarii pentru mare
putere (AMPLIFICATOR) in timp ce
zona de gatit este activata:
1.Apasati tasta @ atunci cand aragazul
aste pomit si zona e gatit respectiva
este activata.

Setarea pentru mare putere
{amplificator) poate fi activata
numai pentru una dintre zonele de
pe aceeasi parte (stinga sau
dreapta). Daca una dintre zonele
de gatit de pe aceeasi parte
functioneaza la un anumit nivel de
temperatura, amplificatorul nu
poate fi setat pentru cealaltd zoné
de gatit de pe aceeasi parte. In
timp ¢ zona de gatit cu suprafata
mare este activatd, amplificatorul
nu poate fi setat si pentru celelalte
zone.

2.70na de gatit selectata functioneaza la
putere maxima & se aprind 3 lumini
intermitente pe afisajul zcnei de gatit.
La finalizarea pericadei setarii de mare
putere, zona de gatit trece la nivelul de
temperatura setat, iar nivalul de
temperatura pe care |-ati selectat este
afisat pe ecran.

Oprirea setarii de mare putere

{AMPLIFICATOR) inainte de expi-

rarea acesteia:

Puteti dezactiva setarea de mare putere

oricand doriti, apasand tasta @.

Blocare taste

In timp ce aragazul este pornit, puteti

activa blocarea tastai pentru a impiedica

schimbarea neintentionata a functiilor.

Activarea blocirii tastelor

1.Apasali tasta B timp de 3 secunde
pentru a bloca panoul de comanda.
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Daca apésali pe orice tasta in timp ce
functia de blocars a tastelor este
activata, indicatorul luminos al tastel &
lumineaza intermitent.

Puteti activa blocarea tastelor in
timp ce aragazul functioneaza.
Doar tastele © functioneaza
atunci cand functia de blocare a
tastelor este activata. La apdsarea
pe orice tasta, indicatorul luminos
al tastei & lumineaza intermitent
indicand ca functia de blocarea a
tastelor este activata.
Daca opriti aragazul in timp ce
tastele sunt blocate, blocares
tastelor trebuie dezactivata pentru
a porni din nou plita.
Dezactivarea blocarii tastelor
1.Mentineti tasta f apdsata timp de 3
secunde.
Operatiunea va fi confirmaté cu un
semnal sonor. Indicatorul luminos & al
tastei se opreste si panoul de comanda
este deblocat.
Functia de temporizator
Aceasté functie va faciliteaza gatitul Nu
este nevoie sa supravegheali aragazul
pe tot parcursul pericadei de gatire,
Zona de gatit se opreste automat dupa
pericada selectata.
Activarea cronometrului
1.Pomiti plita apdsand tasta O,
2.5imbolul pozitia ,0" apare pe afisajele
zonei de gatit.
3.Setali nivelul din zona cu setérile
pentru zona de gatit pe care doriti sa
0 activati.
4. Apésati tasta @ pentru a activa
cronometrul.
Indicatorul zonei de gatit relevante
afiseazi pozitia ,00" .
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5.5etali pericada de timp dorita
apasand tastele ® si @,
» Apasati tasta ® pentru a confirma
setarea. Setarea va fi confirmata
automat daca nu apasati pe tasta ®.
Cronometrul poate fi utilizat numai

pentru zonele de gatit care se afla
in funclionare.

Repetati procedura de mai sus
pentru alte zone pentru care doriti
sa setati un cronometru.

Cronometrul nu poate fi setat fara
selectarsa zonei de gatit sia
nivelului de temperaturad al
acesteia.

Oprirea cronometrului

Aragazul se opreste automat si se emite

un avertisment sonor la expirarea

timpului setat.

Apdasati orice tasta pentru dezactivarea

alarmsai sonore,

Oprirea cronometrelor inainte de

finalizarea perioadei de timp

Daca cronometrul este oprit inainte ca

pericada de timp setata sa finalizeze,

aragazul continua sa functioneze la

temperatura setata péna cand este oprit.

Puteti opri cronometrul inainte de

finalizarea acestel perioade prin doua

metode diferite:

1. Dezactivare prin reducerea valorii

temporizatorului la pozitia ,00" :

1.5electati plita pe care doriti s o
dazactivati.

2.Selectati cronometrul plitel respective
apasand tasta O.

3.Reduceti valcarea pana cand pozitia
.00" este afisata pe afisajul zonei de



%étit relevante apasénd pe tastele @ si
2- Opriti-1 apésand tasta
cronometrului timp de aproximativ 3
secunde.
1.Mentineti apasaté tasta @ a plitel

respective timp de aproximativ 3

secunde, iar simbolul ® va dispérea

complet, iar croncmetrul va fi resetat.

Functia pentru gatitul automat:

Folosind aceasta functie, puteti géti

rapid la 3 niveluri diferite.

1.Mentinere la cald

2.Fierbere

3.Préjire

Activarea functiei automate de

gatit fara setarea unui cronometru

1.Porniti plita apasand tasta O.

2. Apasati tasta W corespunzatoare plitei
pentru care dorifi sa activati functia de
gatit automata.

3.Prima apasare & tastei activeaza zona
de gatit doritd la nivelul de mentinere
la cald. Simbolul * P *si* LS "apare pe
scran.

4.] a cea de-a doua apasare, zona de
gatit dorita trece la nivelul de fierbere.
Simbolul " P "si" ) "apare pe ecran.

5.l a a treia atingere, zona de gatit dorita
trece la nivelul de préjre. Simbolul " P
"si"UJ "apare pe ecran.

» Zona de gatit va hcepe s2 functioneze

la nivelul automat de gatit.

Activarea functiei automate de

gatit prin setarea unui cronometru

1.Selectali nivelul de gatit automat dorit
apasand tasta O plitel respeactive.

2. Apasati tasta ® pentru a activa
cronometrul.

» Simbolul pozitia 00" simbolul si

indicatorul luminos al simbolului © se

aprind pe afisajul zonei de géatit.

3.Setali pericada de timp derita
apasand tastele C/®,

» Zona de gatit continua sa functioneze

la nivelul de gatit automat setat pentru

pericada de timp stabilita.

» Aragazul se opreste automat si se

emite un avertisment sonor la expirarea

timpului setat. Apasati orice tasta pentru

dezactivarea alarmei sonore.

Oprirea functiei automate de gatit

1.Daca doriti $4 anulati functia pentru
gatitul automat, puteti cezactiva
complet plita respectiva apasand tasta

2.Daca doriti ca plita s& functicneze Ia
un anumit nivel de temperatura si
functia automata de gatit este resetata,
setati nivelul dorit al temperaturii
apasand pe tastele ©/®. Zona de
gatit continua sa functioneze la nivelul
de temperatura pe care le-ati setat.
Daca afi setatin prealabil cronometrul,
pericada de gatire stabilitd nu este
anulata, iar plita reving la nivelul de
temperatura setat.

Functia de oprire

Folosind aceasta functie, puteti opri

toate functile care se afla n functicnare

la aragaz {cu exceptia cronometrului)

pentru o pericada de timp.

Daca cronometrul este setat
pentru crice zona de gatit, acesta
va continua sa functioneze in
timpul functiei de oprire.

1.Apasati tasta i in timp ce aragazul
este pornit.

Toate zonele de géatit care se aflain

functionare vor continua sa functioneze

la nivelul minim.

2. Apasati din nou tasta [l pentru a pune
din nou in functionare toate plitele
oprite pastrand setarile lor antericare.
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La apasarea pe tasta de oprire,
simbolul "2 se aprinde pe
afisajele tuturor zonelor de gatit

care se aflau in functionare inainte

de apasarea acestei taste.
Utilizarea plitei de inductie in
siguranta si in mod eficient
Principiul de functionare: Plita cu
inductie incalzeste vasul de gatit Tn mod
direct datorita principiului sau de
functionare. Astfel, plita are multe
avantaje in comparatie cu alte tipuri de
aragaze. Functionsaza mai eficient si
suprafata plitei este mai rece.
Aragazul dumneavoastra cu inductie
aste prevazut cu un sistem de siguranta
superior care asigura functionarea in
maxima sigurania.
Aragazul dumneavoastra poate fi
dotat cu plite de gatit cu diametrul
de 145, 180, 210 si 280 mm, cu
inductie, i functie de model.
Datorita caracteristicilor de
inductie, fiecare zona de gatit
detecteaza automat recipientul
plasat pe ea. Energia se transmite
numai in zona de contact a
recipientulul si, prin urmare, este
consumat un nivelul minim de
putere.
Functia asociata gestionarii puterii
electrice
Aparatul dumneavoastra include o
functie de gestionare a puterii. Prin
intermediul acestei funclii, puteti
schimba puterea totald cu care peate fi
alimentat aragazul. Existé 9 niveluri
disponibile pentru functia de gestionare
a puterii.

26/R0O

Functia de gestionare a puterii - Niveluri
totale de putere care pot fi setate

P 1,2 kW
P2 2,4 kW
P3 3 kw
P4 3,6 kW
F5 4,4 kW
PG 5,4 kW
P 5,7 kW
P8 6,7 kW
F9 7,4 kW

In timp ce zonele de géatit sunt oprite,

1.Pomiti plita apasand tasta ©.

2.Fara a va Indeparta degetul de pe
tastd, atingeti tasta ® a zonei de gétit
din stanga spate, apoi tasta © a zonei
de gatit din stAnga fata si, la final,
tasta {f. Se va emite un semnal sonor
ori de cate ori ¢ tasta este apdsata.

3.Setarea nivelului pentru gastionarea
puterii este afisat pe afisajul zonsi de
gatit din stanga spate, iar valoarea
totald a puterii pentru acest nivel este
afisatd pe afisaul zonei de gatit din
stanga fata. Fliberati cele 3 taste
atunci cand se aliseaza acesste valori.

4. Apasati tasta [ pentru a trece de la un
nivel la altul si a seta valoarea totalg a
puterii pe care doriti sa o stabiliti.

5.Confirmati setarea apasand tasta @ i
oprind aragazul. Valoarea totald a
puterii selectate va fi activata.

Nivelurile de temperatura pe care
le puteti atribui fiecarei zone de
gatit pot varia in functie de nivelul
total de putere stabilit. Nivelul de
temperatura al plitei se reduce
automat conform setarii puteril
care urmeaza sé fie aplicata
aragazului. Acesta nu este un
mesaj de eroare.



Sistemul de oprire automata
Controlul aragazului este prevazut cu un
sistern automat de cprire. Daca una sau
mai multe zone de gatit se afla in
functionare, plita se dezactiveaza
automat dupa un anumit timp (vezi
tabelul 1}. Daca este setat un
cronometru pentru plitd, ecranul
cronometrului se va opri si ea.

Limita de timp pentru cprirea autormata
depinde de nivelul de temperatura
selectat. Pentru acest nivel de
temperatura se aplica pericada maxima
de functionare.

Utilizatorul va putea folosi din nou zona
de gatit dupi ce a fost opritd automat,
conform descrierii de mai sus.
Tabelul-1: Pericade pentru oprirea
automata

0 O
1 G
2 6
3 6
4 G
5 5
6 5
7 5
8 5
9 4
10 4
11 4
12 4
13 2
14 2
15 1
Incélzire rapida 10 minute
F1 G
F2 4
P3 2

Protectie impotriva supraincalzirii
Aragazul dvs. este prevazut cu niste
senzori care asiguré protectia impotriva
supraincalzirii. In caz de supraincilzire,
puteti observa urmatoarele:

* Zona de gétit care se afla™n
functionare Tsi poate reduce
intensitatea.

* Nivelul selectat se poate reduce. Cu
toate acestea, acest lucru nu va
aparea pe afisa;.

Sistem de protectie impotriva

revarsarii

Aragazul dumneavoastra este prevazut

CU un sistem de protectie Tmpotriva

revarsarii. In cazul revarsari unui lichid,

din orice motiv, pe panoul de comanda,
sistermul intrerupe automat conexiunea
de alimentare pentru a cpri aragazul.

In acest moment, simbolul ,E” apare pe

afisal.

Reglarea precisa a puterii

Aragazul cu inductie raspunde imediat la

comenzile emise, conform principiului

s&u de functionare. Setarile in ceea ce

priveste puterea se modifica foarte

repeds. Astfel, puteti preveni revarsarea
unui lichid (apa, lapte) care este pe
punctul de sa se revarsa, oprind imadiat
aparatul.
Pastrati suprafata pancului tactil
de comanda curaté. Se poate
emite un avertisment de eroare de
functionare.

Nu asezali niciun recipient pe
panoul tactil de comanda.
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Aceasta sectiune descrie indicatiile
privind prepararaa si gétirea alimentelor.
Avertismente generale
privind gatirea la plita

¢ Nu umpleti niciodata tigaia cu ulei care

depaseste o treime din capacitatea sa.

Nu lasati aparatul nesupravegheat In
timp ce ncalziti uleiul. Uleiul incalzit
axcesiv reprazintd un pericol de
incendiu. Nu ncercali niciodata sa
stingeti focul cu apal Daca uleiul se
aprinde, acoperili-l cu o patura
ignifuga sau cu o carpd umeda. Cand
lucrurile sunt in siguranta, opriti
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cuptorul si sunati la departamentul de
pompieri,

* lnainte de préjirea alimentelor,

indepartati iIntotdeauna excesul de
apa si puneti-le incet in uleiul Tncalzit.
Asigurati-va ca alimentele congelate
sunt dezghetate inainte de a le praiji.

¢ Cand incalzili uleiul, asigurati-va ca

oala pe care o folositi este uscata i
tineti capacul deschis.

¢ Pentru recomandari privind gatitul

folosind modul de economisire a
energiei, consultali sectiunea
Lnstructiuni privind mediul
nconjurator”.




Informatii generale privind
curatarea

A Avertismente generale

¢ Asteptali ca aparatul sa se raceascs,
inainte de a-l curdta. Suprafeiele
fierkinti pot provoca arsuril

* Nu aplicati detergenti direct pe
suprafetele fierbinti. Acest lucru poate
provoca pete permanente.

* Curatali si uscati temeinic aparatul
dupa fiecare utilizare. Astfel, resturile
alimentare sunt curatate cu usurinta si
este prevenita ardersa acastcra,
atunci cand produsul este utilizat din
nou, mai tarziu. Astfel, veti prelungi
durata de viata a aparatului, iar
preblemele care pot apérea frecvent
sunt reduse.

¢ Nu folositi aparate de curatare cu
aburi, pentru curatare,

¢ Unii detergenti sau agenti de curatare
pot deteriora suprafata. Nu folositi
detergenti abrazivi, pulberi de curtat,
creme de curdtare, produse pentru
indepartarea calcarului sau obiecte
ascutite in timpul curatarii.

+ Nu este nevcie de un agent special de
curatare pentru curatarea produsului
dupa fiecare utilizare. Curdtali aparatul
cu detergent de vase, apé caldé sio
carpa moale sau un burete si uscati-|
cuU o carpa uscata din microfibra.

* Asigurafi-va ca stergeti complet
lichidul ramas dupa curdtare si curatati
imediat orice stropi rAmasi in urma
prepararii alimentelor.

¢ Nu spalati niciun component al
produsului Th masina de spalat vase.

Pentru aragazuri:

* Murdaria provocata de acizi, cum ar fi
laptele, pasta de tomate si uleiul,
poate cauza pete permanante pe

aragazurile si componentele
arzatoarslor. Cpriti aparatul si curdtati
orice lichid care s-a revarsat imediat
ce aragazul s-a ragit.

Suprafete de inox si otel inoxidabil

Nu folositi agenti de curatare care
contin acid sau clor, pentru curdtarea
suprafetelor si manerelor de inox sau
otel inoxidabil.

Suprafata de inox sau otel inoxidabil isi
poate schimba culoarea in timp. Acest
lucru este normal. Curédtati suprafata
inox sau ofel inoxidabil cu un
dstergent potrivit dupa fiecare folosire.
Curatati cu o cérpa moale cu sclutie
de detergent lichid {care nu zgérie)
potrivit pentru suprafetele de otel
inoxidabil, avand grija s& stergeti ntr-o
singura direclie.

Indepartati urmele de calcar, ulei,
amidon, lapte si proteine de pe
suprafete de otel inoxidabil sau de
sticla imediat, fard intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

Suprafete de sticla

Atunci cand curdtati suprafete de
sticld, nu utilizati instrumente metalice
dure si materiale de curatare abrazive.
Acestea pot deteriora suprafata sticlei.
Curatafi aparatul cu detergent de vase,
apa caldd si o cérpd moale din
microfibra, potrivitd pentru suprafetele
de sticla si uscati-l apol cu ¢ carpa
uscata din microfibra.

Daca rdmén urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apa rece si uscali
cuU o carpa uscata din microfibra.
Resturile de detergent ramase pot
dsteriora suprafata sticlei, ulterior.

In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curatate cu
cutite cu lama zimtata, burete de
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sSArmaA sau instrumente ascutite
similare.

* Puteti indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil Tn
comert, cu un agent de detartrare
cum ar fi otetul sau sucul de lAmale.

¢ Daca suprafata este foarte murdara,
aplicati agentul de curatare pe paté cu
un burete si asteptati pana ¢céand
acesta functioneaza corect. Apoi,
curatali suprafata de sticla cu o carpa
umeda.

¢ Decolordrile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vop-

site

¢ Curatati parile de plastic si suprafetels
pictate cu detergent de vase, apa
calda si o carpa moale sau un burete
si uscati cu o carpa uscata.

¢ Nu utilizati instrumente metalice
ascutite si agenti de curatare abrazivi,
Suprafetele pot suferi deteriorari.

* Asigurati-va ¢ imbinarile
componentelor aparatulul nu rAman
umede sau cu urme de detergent. i
caz contrar, acestea pot fi afectate de
ruginire.

Curatarea plitei

Suprafata de gatit din sticla

Urmati pasii de curatare descrisi pantru

suprafetele de sticld din sectiunea

JInformatii generale privind curdtarea”

pentru curdtarea suprafetei de gatit din

sticla. Puteti efectua curdtarea n
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conformitate cu informatiile de mai jos

pentru cazurile speciale.

* Alimentele care contin zahdr, precum
crema de caramel, amidenul si siropul,
trebuie curatate imediat, fara a astepta
ca suprafata sd se raceascd. In caz
contrar, suprafata din sticla poate fi
deteriorata ireversibil.

¢ Nu utilizati agenti de curatare pentru
operatiunile de curdtare pe care le
afectuati in timp ce plita este fierbinte;
in caz contrar pot agparea pete
permanante.

Curatarea panoului de

comanda

¢ Atunci cnd curétati panourile de
comanda si butoanele, stargeti panoul
si butoanele cu o cérpa moale, umeda
si uscati cu o clrpa uscata. Nu
indepartati butcanele si garniturile de
dedesubt pentru a curata panoul de
comandd. Panoul de comanda i
butoanele pot fi detericrate.

* In timpul curdtdrii panourilor de inox cu
butcansle de control, nu utilizati agenti
de curatare pentru inoxin jurul
butoanelor. Indicatorii din jurul
butoanelor se pot sterge.

¢ Curatati panourile de control tactile cu
0 carpa moale umeda si uscati cu o
carpa uscata. Daca produsul
dumneavoastra este prevazut cu ¢
caracteristicd de blocare a tastelor,
setati blocarea tastelor inainte de
curatarea pancului de control. In caz
contrar, sé pot produce detectar
incorecte la nivelul tastelor.



B Depa

Consultati reprezentantul de servicii tehnice autorizat, tehnicianul detindtor de
licenta sau distribuitorul de la care ati achizitionat produsul, daca nu puteti remedia
problemele, desi ati implementat instructiunile din aceasta sectiune. Nu incercali

niciodata s reparati singur un aparat defect

¢ Siguranta de retea este defecta sau s-a declansat. >>» Verificatli sigurantele de fa
tabloul de sigurante. Daca este necesar, schimbati-le sau resetati-le.

¢ Aparatul nu este conectat la priza (mpamantata). == Verificall conexiunea fa
priza.

* Butoanele/butoansle rotative/tastele de pe panoul de control nu
functioneaza. »»> Daca aparatul este prevézut cu functie de blocare a tastelor,
se poate activa blocarea tastelor. Dezactivali aceastd functie.

* Daca afisagjul nu se aprinde, atunci cand repomiti plita. >>> Deconectati aparatul
de la intrerupator. Asteptati minirm 20 de secunde, apoi reconectai.

* Protectia la supraincalzire este activa. »>>»> Lasali plita sd se rdceasca.

* \Vasul ce gatit este necorespunzator. >>> Verificall vasul.

* Nu ati asezat vasul pe zona de gatit activa. >>> Verificati dacé vasul este
pozitionat pe zona de gatit.

¢ Vasul dumneavoastra nu este compatibil cu gatitul prin inductie. »>>> Verificati
daca vasul durmneavoastra este compatibil cu plita cu inductie.

* Vasul de gatit nu este centrat corespunzator, sau suprafata inferioara a vasului nu
este suficient de larga pentru zona de gatit. >>>» Alegeli un vas destul de larg &
centratli-l pe zona de gatit, in mod adecvat.

* Vasul de gatit sau zona de gitit se suprainclzeste. >>> [ dsali sd se rdceasca.

¢ Timpul de preparare pentru zona de gatit selectatid ss poats termina. >>> Putefi
seta un interval nou de preparare, sau puteti Incheia prepararea.

* Proteciia la supraincalzire este acliva. >>> Lasali plita sa se rdceasca.

¢ Un obiect poate acoper panoul de control tactil. »>> Indepdrtati obiectul de pe

panou

* Vasul dumneavoasird nu este compatibil cu gatitul prin inductie. »>> Verificati
dacé vasul dumneavoastra este compatibil cu plita cu inductie.

* Vasul de gatit nu este centrat corespunzator, sau suprafata infericard a vasului nu
este suficient de larga pentru zona de gatit. >>> Alegelf un vas destul de larg si

centrati-l pe zona de gatit, in mod adecvat.

¢ Acesta nu este Ln defect. Ventilatorul de racire va continua s2 functioneze pana
cand elementele electronice ale plitel se racesc la o temperaturd adecvata.
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Aragazul poate emite anumite sunete in timpul gatitului. Aceste sunete se
datoreazé compozitiei recipientului utilizat pentru gatit. Aceste sunete sunt normale,
nu indica o defectiune si fac parte din tehnolcgia ds inductie.

Posibile zgomote gi motive

* Zgomotul ventilatorului: Aragazul este prevazut cu un ventilator care se
activeaza autcmat Tn functie de temperatura aparatului. Ventilatorul are diferite
niveluri de functicnare pe care le activeazd In functie de temperatura.

* Zgomot inferior asemanator cu cel al unui transformator: Acest lucru se
datoreaza tehnologisi de inductie. Pe masura ce caldura este transmisa direct la
kaza recipientulul folosit pentru gatit, se pot auzi astfel de zgomote in functie de
materialul recipientului. Astfal, diferitele recipiente pot emite diferite sunets.

* 7gomot de fisurare Acest zgomot aste cauzat de structura si materialul bazei
recipientului folosit pentru gatit. Se poate auzi un sunet de fisurare daca
recipientul folosit pentru gatit este fabricat din diferite straturi din materiale diferite.

* Suierat: Se poate auzi un suierat atunci cdnd doua zone de gatit de pe acesasi
parte a aragazului sunt falosite pentru a gati la diferite niveluri de gatit.

Coduri de eroare/motive si solutii posibile

Opriti aragazul de inductie si 1asati-
E 29 | s2 se raceasca. Rezolvarea erorii

Aragazul cu inductie s-a

E 26 supraincalzit. 8& produce atunci cand

temperatura aragazului scade sub
limite.

Una sau mal multe taste
sunt apasate mai mult de 10 Problema va fi rezolvata atunci

secunde. cand va veti indeparta mana de pe
E 46 Un obiect este |asat pe aragaz.
panoul de comanda sau Problema se rezolva atunci cénd
comanda aste expusa panoul de comanda va fi curatat.
vaporilor.
Nu se utilizeazd un recipient  Eroarea se rezolva atunci cand se
E 47 adecvat pentru incalzirea utilizeaza un recipient adecvat
prin inductie. pentru incalzirea prin inductie.
Qpriti plita de inductie si permniti-o
E1-E15 Ercare de comunicare pe din nou dupa 30 de secunde.
plita de inductie. Contactati distribuitorul autorizat
daca problema reapare.
Ercare a senzorului de 3?2'{)6“;%32 g(;()j Lé(;tfeiuﬁggltl_o
E16-E21 temperatura pe plita cu :

Contactati distribuitorul autorizat

inductie. ~
; daca problema reapare.
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Opriti plita de inductie si pomiti-o

E 23 Froare de software pe plita  din nou dupa 30 de secunde.
E24 de inductie. Contactati distribuitorul autorizat
daca problema reapare.
Eroare de functionare a Qprm plita d? inductie si pomniti-o
E25 ventilatorului pe plita de din nou dgpg SQ d‘e secunde:
. . Contactati distribuitorul autorizat
inductie. N
; daca problema reapare.
Frcare de hardware a placii O.p”t" plita d? inductie si porniti-o
E31-E45 electronice pe plita de din nou dupa 30 de secunde.
) . pep Contactati distribuitorul autorizat
inductie. =
daca problema reapare.
Echipamentul senzerilor trebuie sa
E 48 Eroare a senzorului pe plita fie compatibil cu conditile de
E 49 cu inductie be P functionare. Contactati
E 51 T cistribuitorul autorizat daca
problema reapare.
Opriti aragazul de inductie si 1asati-
| s& se raceasca. Rezolvarea erorii
E50-.E57 Ercare la temperatura se produce atunci valoarea de

ridicata pe plita cu inductie.

temperatura a senzorului scade
sub limite. Contactati distribuitorul
autorizat daca problema reapare.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210 , Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata :

08:30 - 17:00

E-mail: service@arclicre

Centrul de apeluri Arctic si Beko

*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig

*0020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Yodafone

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

1. ALBA ALBA IULIA Erdé;'ransilvaniei . bl 3EFG, spatiu comercial ,

2. ARAD ARAD Piata Arenei nr6, bl. E, sc. A, parter

3. ARGES PITESTI Bd. Frafii Gloesti , nr. 59 bl. 89¢ ,sc. B,

parter

4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter

5. BIHOR ORADEA Bd. | Dacia, nr. 54 , bl.U4, spatiu comercial Il
BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,sc D,

6. NASAUD BISTRITA parter

7. BRASOV BRASOV Str. Jepitor, nr. 2, bl. A8

8. | BUCURESTI BUCURESTI Bd. Decebal, Nr.18 , Bloc 4, sector 3

Decebal
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9, BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu, nr FN, b C2 | parter

10. | CARAS-SEVERIN | RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

11. | CLUJ CLUJ-NAPQCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g;l JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei, nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga , bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie, bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. I.C. Bratianu , nr. 34, bl. 1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , r. 53, bl. 38 , s¢. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor, nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Dacembrie 1918, bi. 67

13. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii,nr.7,sc. D,S.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | |JALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, s¢. C, parter
2. | iAsl IASI g;rrt e?r[' Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanut ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12 , Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Libertatii, nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. TG, ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicelae Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15, bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl 0113

29. | SATUMARE SATU MARE Str. Piata Searelui, bl. UU18

30. | SIBIU SIBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti, nr. 39A , blLA12, sc. A, parter
32 | TELEORMAN ALEXANDRIA S;rm S#C?:irn, nr. 220, bl. BM2F , parter, spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. St. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34. | TULCEA TULCEA ?H Babadag , nr 7, bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Viadimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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