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Gentile Cliente,

Ti preghiamo di leggere questo manuale prima di iniziare a usare il pro-
dotto.

Beko Grazie per aver scelte | nostro prodotto. Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato
con alta qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Per questo, prima di
utilizzare il predotto leggi attentamente il presente manuale e qualsiasi altra
documentazione fornita & conservali per riferimanti futuri. Qualora cedessi il prodotto a
un'altra persona, ti invitiamo a consegnare anche il manuale. Segui le istruzion,
tenendo conto di tutte le informazioni e le avvertenze riportate nel manuale d'uso.

Fai attenzione a tutte le istruzioni e le avvertenze contenute nel manuale utente. In
questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale dell’utente. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, fi
invitiamo a consegnare anche il manuale.

I manuale contiene i seguenti simboli:

A Pericolo che pud causare maorte o lesioni,
AWISO Pericolo che pud causare danni materiall al prodotte o all'ambiente.

& Pericolo che pud provocare ustioni dovute al contatte con superfici calde.
o Informazioni importanti & consigli utill per I'utilizzo.

@ Leggi il manuale dell’'utente.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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Questa sezione contiene
istruzioni di sicurezza che
aiuteranno a proteggere dal
rischio di lesioni personali o
danni alle cose.

Se il prodotto viene ceduto
ad un'altra persona o usato
di seconda mano, le istruzioni
per I'uso, le etichette del
prodotto, gli altri documentsi
rilevanti e gli accessori
devono essere consegnati
insieme al prodotto.
L'azienda non pud essere
ritenuta responsabile per
danni che potrebbero
verificarsi a seguito della
mancata osservanza di
queste istruzioni.

La mancata osservanza di
queste istruzioni rendera nulla
la garanzia.

AFar sempre eseguire |
lavori di installazione e
riparazione dal produttore,
dal servizio di assistenza
autorizzato o da una persona
specificata dall'importatore.
A Utilizzare solo ricambi e
accessori originali.

A Non cercare di riparare o
sostituire alcun componente
del prodotto, a meno che
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non sia chiaramente
specificato nelle istruzioni per
l'uso.

« A Non effettuare modifiche
tecniche al prodotto.

AScopo di utilizzo

« Questo prodotto & stato
pensato per essere utilizzato
in un contesto domestico.
Non & utilizzabile per scopi
commerciali.

» Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri
ambienti esterni.
L'apparecchio & destinato
all'uso in cucine domestiche
e del personale in negozi,
uffici e altri ambienti di lavoro.

« AWERTENZA: Questo
prodotto deve essere usato
unicamente per cuocere. Non
dovrebbe essere usato per
altri scopi come riscaldare un
ambiente.

ASic:urezza dei bambini,

dei disabili e degli animali

domestici

» Questo prodotto puo essere
utilizzato da bambini dagli 8
anni in su e da persone che
non sona in grado di
sviluppare le proprie capacita



fisiche, sensoriali 0 mentali, o
che non hanno esperienza e
conoscenza, purché siano
sorvegliati 0 addestrati
sull'uso sicuro e sui pericoli
del prodotto.

« | bambini non devono giocare
con il prodotto. Gli interventi
di pulizia e manutenzione non
vanno esequiti dai bambini a
meno che non siano
supervisionati da una
persona adulta.

» Questo prodotto non deve
essere utilizzato da persone
con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali limitate
(inclusi i bambini), a meno
che non siano tenute sotto
controllo 0 non ricevano le
necessarie istruzioni.

 Sorvegliare i bambini per
evitare che giochino con il
prodotto.

« | dispositivi elettrici sono
pericolosi per i bambini e gli
animali domestici. | bambini e
gli animali domestici non
devono giocare, salire 0
entrare nel forno.

« Non mettere sul forno oggetti
che i bambini potrebbero
raggiungere.

« Girare il manico delle pentole
verso il lato del banco in

modo che i bambini non
possano afferrarle e quindi
scottarsi.

« AVWERTENZA: Durante |'uso,
le superfici accessibili del
prodotto sono calde. Tenere |
bambini lontano dal forno.

» Tenere i materiali da
imballaggio fuori dalla portata
dei bambini. Si rischiano
lesioni e soffocamento.

ASicurezza elettrica

« Collegare il prodotto a una
presa dotata di messa a terra
protetta da uno fusibile del
valore indicato dall'etichetta.
Fare in modo che la messa a
terra venga eseguita da un
elettricista qualificato. In
conformita con le normative
locali/nazionali, non utilizzare
il prodotto senza messa a
terra.

« La spina o il collegamento
elettrico del prodotto deve
essere in un luogo facilmente
accessibile (non influenzato,
per esempio, dalla famma di
una stufa). Se cid non fosse
possibile, sull'impianto
elettrico al quale il prodotto &
collegato dovrebbe essere
presente un meccanismo
(fusibile, interruttore,
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commutatore, ecc.) nel
rispetto delle norme elettriche
e che separi tutti i poli dalla
rete.

Il prodotto non deve essere
collegato alla presa di
corrente durante
l'installazione, la riparazione e
il trasporto.

Inserire il prodotto in una
presa conforme ai valori di
tensione e frequenza
specificati nella targhetta
d’identificazione.

Non inceppare il cavo di
alimentazione sotto e dietro |l
prodotto. Non appoggiare
oggetti pesanti sul cavo di
alimentazione. Il cavo di
alimentazione non deve
essere piegato, schiacciato e
non deve venire a contatto
con alcuna fonte di calore.

Utilizzare solo il cavo originale.

Non utilizzare cavi tagliati o
danneggiati o prolunghe.
Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, deve essere
sostituito da un produttore,
da un servizio autorizzato o
da una persona da
specificare da parte
dell'azienda importatrice, al
fine di prevenire possibili
pericoli.
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ASicurezza nel trasporto

« Scollegare il prodotto dalla
rete elettrica prima di
trasportarlo.

« Quando si deve trasportare il
prodotto, avvolgerlo con
materiale da imballaggio a
bolle d'aria o cartone spesso
e legarlo con del nastro
adesivo. Per evitare che le
parti rimovibili o mobili del
prodotto e il prodotto stesso
si danneggino, fissare
saldamente il prodotto con
del nastro adesivo.

» Controllare I'aspetto generale
del prodotto per eventuali
danni che potrebbero essersi
verificati durante il trasporto.

AInstallazione in sicurezza

« Prima di installare il prodotto,
controllare che non sia
danneggiato. Se &
danneggiato, non procedere
alla sua installazione.

« Non installare il prodotto
vicino a fonti di calore
{radiatori, stufe, ecc.).

« TUutti i condotti di ventilazione
intorno al prodotto devono
essere aperti.



AUtilizzo in sicurezza

« Preoccuparsi di spegnere il
prodotto dopo ogni utilizzo.

» Se non si utilizza il prodotto
per un lungo periodo di
tempo, scollegarlo o
spegnere il fusibile dalla
scatola dei fusibili.

« Non utilizzare il prodotto
difettoso o danneggiato. Se
presenti, scollegare i
collegamenti elettricita/gas
del prodotto e chiamare il
servizio di assistenza
autorizzato.

« AVWWERTENZA: Se la
superficie del forno & crepata,
per evitare scosse elettriche
assicurarsi di scollegare il
prodotto dalla rete elettrica.

« Non salire sul prodotto per
raggiungere qualcosa o per
gualsiasi altro motivo.

« Non utilizzare il prodotto in
situazioni che potrebbero
influenzare il proprio giudizio,
come |'assunzione di droghe
e/0 I'uso di alcolici.

» Gli oggetti infiammabili tenuti
nell’area di cottura
potrebbero prendere fuoco.
Non conservare mai oggetti
inflammabili nell’area di
cottura.

« La ghisa, I'alluminio o le
pentole con parti di fondo
danneggiate/ruvide
potrebbero graffiare la
superficie del vetro. Quando
Si sostituiscono le pentole,
sollevare sempre i contenitori,
non farli scivolare sulla
superficie.

« La pressione del vapore dalla
superficie del forno e
I'umidita possono far
scivolare o saltare la pentola.
Per questo motivo,
assicurarsi che il fondo € la
superficie della pentola siano
sempre asciutti.

« Questo prodotto non &
adatto all'uso con un
telecomando © un orologio
esterno.

AAwrertenze sulla

temperatura

« AVWERTENZA: Con il
prodotto in funzione, le parti
esposte sono sempre calde.
Non toccare il prodotto o gli
elementi riscaldanti. | bambini
di eta inferiore agli 8 anni non
dovrebbero avvicinarsi al
prodotto se non
accompagnati da un adulto.

» Non posizionare materiali
inflammabili/esplosivi vicino al
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prodotto, in quanto i bord
durante il funzionamento
saranno caldi.

« AVWWERTENZA: Pericolo di
incendio: non utilizzare il
forno per poggiare oggetti.

AUso degli accessori

« AVWERTENZA: Utilizzare
solo una custodia di
sicurezza per il forno
progettata dal produttore o
realizzata secondo gli
standard specificati dal
produttore. Una custodia di
sicurezza inadatta potrebbe
causare incidenti.

ASicurezza nella cottura

« AWERTENZA: |l processo di
cottura deve essere
rispettato. | processi di
cottura a breve termine
devono essere
costantemente osservati.

« AWERTENZA: In caso di
cottura con olio solido o
liquido, lasciare il forno
incustodito & pericoloso
perché ¢’é sempre il rischio
di incendio. Non cercare MAI
di spegnere il fuoco con
I'acqua; scollegare il prodotto
dalla rete elettrica, quindi
coprire le fiamme con un
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coperchio ¢ una copertura
antincendio (ecc.).

« Fare attenzione quando si
aggiunge alcool ai propri
alimenti. L'alcool evapora ad
alte temperature e puo
prendere fuoco se esposto a
superfici calde, causando un
incendio.

AInduzione

» Le piastre elettriche del forno
sono dotate di un‘avanzata
tecnologia ad "induzione”.
Sulle piastre a induzione, che
consentono di risparmiare
tempo ed energia, devono
essere utilizzate pentole
adatte alla cottura a
induzione, altrimenti la piastra
non funziona. Per
informazioni dettagliate,
consultare la sezione
"Selezione della pentola”. |

« Poiché il fornello a induzione

crea un campo magnetico,
puo avere effetti dannosi per
le persone che utilizzano
dispositivi come pacemaker o
pompe per insulina.

« Chiudere la piastra di cottura

dal suo pannello di controllo
dopo I'uso, non fare
affidamento sul sensore del
potenziometro.



« Gli oggetti metallici quali ad superfici calde possono

esempio coltelli, forchette, causare ustioni!

cucchiai e pentole non « Non lavare il prodotto
dovrebbero essere collocati spruzzando o versandovi
sulla piastra di cottura dato acqual C’é pericolo di scosse

che potrebbero surriscaldarsi.  elettriche!
« Con un uso lungo e intensivo, < Non pulire il prodotto con

gli oggetti metallici conservati pulitori a vapore poiché cio
nei cassetti sotto il forno potrebbe causare scosse
potrebbero diventare molto elettriche.
caldi. Non conservare oggetti Il sale, i residui di zucchero
metallici nei cassetti sotto il sul fondo delle pentole o tali
forno. particelle sulla superficie del
« Non mettere prodotti vetro possono causare graffi
elettronici come cellulari, e rotture del vetro. Prima di
tablet, computer sul piano a posizionare le pentole,
induzione. | dispositivi assicurarsi che il fondo sia
potrebbero esserne pulito. Mantenere pulita la
danneggiati. superficie in vetroceramica.

AManutenzione e pulizia in

sicurezza

« Attendere che il prodotto si
raffreddi prima di pulirlo. Le
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Regolamentazione sui rifiuti  Smaltimento del materiale di

Conformita alla direttiva WEEE e imballaggio

allo smaltimento dei rifiuti

Questo apparecchio &
flonl conforme alla Direttiva UE

WEEE (2012/19/EU)). Questo
apparecchic riporta il simbolo
di classificazione per i rifiuti
delle apparecchiature
slettriche ed elettreniche
(WEEE).
(Questo apparecchio & stato
realizzato con parti € materiali
di alta qualita che possono
essere riutilizzali e sono
adatti ad essere riciclati. Non
smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i
normali rifiuti domestici e gli
altri rifiuti alla fine della vita di
servizio. Portarlo al centro di
raccolta per il riciclaggio di
apparecchiature elettriche ed
elettreniche. Consultare le
autorita lccali per conoscere
la collocazione di questi
centri di raccolta,
Lo smaltimento appropriato
delle apparecchiature usate
aiuta a prevenire potenziali
conseguenze negative per
['ambiente ¢ la salute umana.
Conformita alla Direttiva
RoHS:
L'apparecchio acquistato &
conforme alla Direttiva UE
RoHS (2011/65/EU). Non
contiene materiali pericclosi o
proibiti specificati nella
Direttiva.
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¢ | materiali di imballaggic sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
materiali di imballaggioc in un luogo
sicure, fuori calla portata dei bambini. |
materiali di imballaggic del prodctto
sono redlizzati con materiall riciclabill.
Smaltirli in modgc corretto e dividerli
seconda le istruzioni per i rifiuti
riciclabili. Non smaltirli con | normali
rifiuti domestici.

Consigli per risparmiare

energia

I suggerimenti seguenti aiuteranno a

utilizzare il prodatio in modo ecologico

ed efficace dal puntc di vista energetico.
¢ Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.

e Spegnere il prodotte da 5 a 10 minuti
prima del tarmine della cottura per una
cottura prelungata. In guesto modo &
possibile risparmiare finc al 20% di
elettricita utilizzando solo il calore.

¢ Utilizzare penicle/padelle con
dimensioni e coperchic adatti alla
piastra. Scegliere sempre la pentola
della misura cerretta per i propri piatti.
Per i contenitori di dimensioni
sbagliate & necessaria pit energia di
quella dovuta.

¢ Mantenere pulite le zone di cottura del
forno e i fondi delle pentcle. Lo sporco
riduce il trasferimento di calore tra la
zona di cottura g il fondo della pentola.



Introduzione del prodotto

1 Superficie di cottura in vatro 4 Zone di cottura a induzione
2 Alloggiamento inferiore 5 Zone di cottura a induzione
3 Zone di cottura a induzions
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Introduzione e utilizzo del pannello di controllo del prodotto
In questa sezione & possibile trovare la pancramica e gli usi di base del pannello di
controllo del prodotto. A seconca della tipologia di prodotto, ¢i potrebbero essere
differenze nelle immagini e in alcune delle funzicnalita o caratteristiche presentate,
Controllo del piano cottura

_— e — -_— — ~ @ 1 — -_— — -
o i - + Afl
s JH8e jH ee B i o ¢
© & |5 B & suummmmmmmm *8 08 JHee @ s
Rt} [k} & 93]
Area di impostazione del livello di Indicatori
temperatura : La luce indica che il relativo
SHIEHETHIR I - tasto & azionato
Tasti . Indlicatore della temperatura
0 - Tasto On/Off i della zona di cottura
& : Tasto blocco tastiera interessata
n : Tasto combinazione zone di BE  :Indicatore cel timer
i cottura ad ampia superficie @ + Simbolo del timer della
o : Tasto mantenimento del relativa zona di coftura
=} calora : Simbolo del mantenimento
- Tasto riscaldamento lss del calore della relativa zona di
&g rapido/Tasto impostazione cottura
alta potenza {booster)
] : Tasto mocalita economica
pil : Taste blocco per pulizia
o : Tasto timer
+ : Taste per incrementare |l

timer
— : Tasto per diminuire il timer

Tasti di selezione zone di cottura
: Tasto selezione zona cottura

o
3 posteriore sinistra
oo . Tasto selezione zona cottura
e anteriore sinistra
0o » Tasto selezione zona cottura
e anteriore destra

: Tasto selezions zona cottura
postericre destra

1207



Informazioni generali sul
piano cottura
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1 Posteriore sinistro - Zone di cottura

a induzione

2 Posteriore destro - Zone di cottura

a induzione

3 Anteriore destro - Zone di cottura a

induzione

4 Anteriore sinistro - Zone di cottura a

induzione

L "apparecchio & dotato di piani cottura
con supetfici ampie {superfici flex). E
possibile utilizzare questo piano cottura
come piani cottura individuali
indipendenti I'uno dall'altro. E possivile
attivare la funzicne combinata per
queste zone cottura e trasformarle in
un'unica superficie di cottura per le
operazioni di cottura con pentole di
grandi dimensicni. L'uso di pentole
adeguate per queste zone di cottura e la
funzione di combinazione sono descritti
nella sezione "Come usare il piano di
cottura”,
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Specifiche tecniche

Dimensioni esterne del prodotto
(altezza/larghezza/profondita)
Dimensioni di installazicne del piano
cottura (larghezza/profonditd)

45,2 mm*/580 mm/510 mm

560 (+2) mm /490 (+2) mm

TN~ 220-240 V/2N~ 380-415 V; 50/60
Hz

min. HOSV2V2-F 5 x 1,5 mm?®
max. 7,4 kKW

Tensiona/Frequenza

Tipe & sezione di cavo utilizzato/adatto
all'impiego nel prodottc
Consumo energetico {otale

Posteriore sinistro Zone di cottura a induzicne
Dimensioni 180 mm

Potenza 2200W / Booster: 3100 W
Anteriore sinistro Zone di cottura a induzione
Dimensioni 180 mm

Potenza 2200 W / Booster: 3100 W
Anteriore destro Zone di cottura a induzione
Dimensioni 145 mm

Potenza 1500 W / Booster: 2200 W
Posteriore destro Zone di cottura a induzicne
Dimensioni 210 mm

Potenza 2400 W / Booster: 3700 W

*

L'altezza del pianc di cottura indicata nella tabella tecnica & 'altezza del
coperchio della base del prodotto.

Le specifiche tecniche possono essere modificate senza preavviso per
migliorare la qualita del prodotto.

Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non
corrispondere esattamente al prodotto.

I valori indicati sulle setichette del prodotto o nella documentazione che 1o
accompagna sono ottenuti in condizioni di laboraterio in conformita alle norme
vigenti. Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di
funzionamento e ambientali.
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Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto, AWISO Durante il primo

si raccomanda di procedere come funzionamento, per un paio
segue nelle seguenti sezioni. d’ore, & possibile che sianc
Prima pulizia emessi odori e fumo. E
1.Rimuovere tutti i materiall abbastanza normale.

Assicurarsi che I'ambiente
sia ben ventilatc per
rimuovere fumo g odori,
Evitare diinalare
direttamente fumo e cdori
emessi.

dell'imballaggio.

2.Pulire le superfici del prodetto con un
panno o una spugna umida
asciugare con un panno.

AWISO La superficie pud
danneggiarsi a causa di
alouni detergenti ¢ materiali
di pulizia. Non usare
detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o
oggetti taglienti durante la
pulizia,
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Informazioni generiche
sull'uso del piano cottura

Avvertenze generali

Non lasciare cadere alcun cggetto sul
forno. Anche picccli cggetti come le
saliere possono danneggiare il forno.
Non utilizzare forni incrinati. L'acqua
potrebbe penetrare attraverso queste
creps & causare un corto circuito. Se
la superiicie & danneggiata {ad es.
crepe visibili), spegnere
immediatamente il prodetto per ridurre
il rischio di scosse elettriche.

Non utilizzare pentcle e padelle
shilanciate e facimente inclinabili sul
pianc cottura.

Non riscaldare pentole e padelle vuote.

Le pentole e I'apparecchio potrebbero
danneggiarsi.

Spegnere sempre i bruciatori del piano
cottura dopo ogni utilizzo.

Se si utilizza il pianc cottura senza
pentole o padelle, si dannaeggera
I'apparecchio. Spegnere sempre i
bruciatori dopo ogni utilizzo.

Non mettere conteniteri in plastica
sull'apparecchio perché potrebbero
fondersi. Pulire immediatamente via il
materiale dalla superficie,

Mettere una quantita sufficiente di cibo
in pentole e padelle. In questo modo si
pud evitare che il cibo fuoriesca dalle
pentole & non sara necessario pulire
inutilmente.

Non posizionare i coperchi delle
pentole e delle padelle su bruciatori ©
zone cofttura.

Posizionate le pentole centrandole sui
bruciatori/zone cottura. Se s desidera
posizionare una pentola su un
bruciatore/zona cottura diversa, non
farla scorrere versoe il bruciatore
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desideralo, ma sollevarla prima e poi

metterla sull'altro bruciatore.
Principio di funzionamento del
piano cottura ad induzione
Il piano cottura a induzione & come un
circuito aperto. |l circuite si completa
quando una pentcla/padella adatta alla
cottura a induzione viene posizicnata su
di essa & un elettromagnete propric
sotto la superficie del vetro genera un
campo magnetico. Il corpo metallico
delle pentole/padelle viene riscaldato
prendendo energia da questo campo
magnetico. In questc mado, il calore
non viene generato sulla superficie del
pianc cottura, ma direttamente sulle
pentole/padelle sopra diesso. La
superficie in vetro viene riscaldata con il
calore delle pentole/padelle.

Vantaggi della cottura a induzione

| piani di cottura a induzione offrono

alcuni vantaggi in quanto il calore viene

trasferito direttamente alle

pentole/padelle.

¢ Gli alimenti che traboccano durante la
cottura non bruciano rapidamente
poiché il pianc cottura in vetro non
viene riscaldato direttamente. Si
pulisce piu facimente.

¢ | a cottura & piu veloce in guanto il
calore viene generato direttamente
sulle pentole/padelle. In gquesto modo
si risparmia tempo ed energia rispetto
ad altri tipi di piani cottura.

¢ Poiché il calore viene dato
direttamente alle pentole/padelle, non
c'é alcuna perdita di calore, e ¢id
fornisce una cottura piu efficiente,

¢ |l fattc che la trasmissione del calore si
arresti e che la superficie di cottura
non venga riscaldata direttamente
quando le pentole/padelle vengono
rimosse dalla superticie di cottura



garantisce un utilizzo pit sicuro contro
possibili incidenti durante |a cottura.

Per un funzionamento sicuro:

¢ Non selezionare livelll di riscaldamento
elevati quando si utilizzano
pentole/padelle anti aderenti & con
poca quantita di olio o utilizzate senza
olio (tipo teflon).

¢ Non utilizzare la superficie in vetro
come superficie su cui pesizionare
qualcosa o come supericie di taglio.

¢ Non posizionare oggetti metallici, quall
posate o coperchi di pentole sul pianc
cottura, in quanto si potrebbero
surriscaldare.

¢ Non usate mai fogli di alluminio per
cucinare. Non mettere mai il cibo
awvolto in un foglio di alluminio sulla
zona di induzione.

¢ Tenere gli oggetti magnetici ccme
carte di credito o nastri adesivi lontano
dal piano cottura mentre & in funzione.

¢ Se sotto il pianc cottura ¢'é un forno e
questo & in funzione, | sensori sul
pianc cottura possono ridurre il livello
di cottura o spegnere il piano cottura.

¢ || piano cottura & dotato diun sistema
di spegnimenic automatico.
Informazioni dettagliate su questo
sistema sono fomite nelle seguenti
sezioni. Tuttavia, se si utilizzano
pentole con fondo sottile per la cottura,
esse si riscaldano molte rapidamente
e il fondo della pentala pud sciogliersi
e danneggiare la superficie di cottura e
I'apparecchio prima che venga attivato
il sistema di spegnimento autcmatico.

Pentole e padelle

Utilizzare pentole e padelle

ferromagnetiche di gualita che recanc

un'etichatta o un'avvertenza di

compatibilita con la cottura a induzione

solo sul pianc cottura a induzicne.

Generalmente, pit alto & | contenuto di

ferro, migliore sara il rendimenta delle

pentole & delle padelle. e dimensioni
delle pentole/padelle devono
carrispondere alle dimensioni della zona
a induzione. Le dimensioni suggerite
scno elencate di seguito.

Pentole e padelle adatte:

e Pentole/padelle In ghisa

¢ Penicle e padelle in acciaic smaltato

¢ Pentole/padelle in acciaio e accialo
inossidabile {con etichetta o
avvertenza che indica che &
compatibile con l'induzione)

Pentole e padelle non adatte:
¢ Pentole e padelle in alluminio
¢ Penicle e padelle in rame

¢ Pentole e padelle in ottone

¢ Pentole e padelle in vetro

¢ Cocaic

¢ Ceramica e porcellana

Raccomandazioni:

¢ LJtilizzare solo pentole e padelle a
fondo piatto, Non utilizzare
pentole/padelle con basi convesse o

QOHCBVG. .

¢ Utilizzare solo pentole/padelle con
fondo spesso & lavorato. Se si
utilizzano pentole con fondo sottile,
esse si riscaldano molte rapidamente
e il fondo della pentala pud sciogliersi
e danneggiare la superficie di cottura e
I'apparecchio prima che venga attivato
il sistema di spegnimento autcmatico.
| bordi affilati possono causare graffi

sulla superficie.

«




¢ | e basi di alcune pentole/padelle
hanno un campo ferromagnetico piu
piccolo del diametro reale. Solo
questa zona viene riscaldata dal piano
cottura. Pertanto, il calore non &
distribuitc in modo uniforme e le
prestazioni di cottura si riduceno.,
Inolire, tali pentole/padelle non
possono essere rilevate da grandi
piani cottura a induzicne. Pertanto, |l
piano cottura deve essere selezionato
in base ale dimensicni del campo
ferromagnetico.

e

Dimensioni consigliate per pentole
e padelle

. - max 145
180 min, 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280

320 min. 125 - max 320

Zona di cottura con larghezza 230 -
ampia superficie {flexi lunghezza 380

anno una
base che contiene materiali non
ferromagnetici come ['alluminio. Questi
tipi di pentole/padelle possono non
riscaldarsi adeguatamente o non
essere affatto rilevate dal piano cottura
a induzione.

Testare pentole e padelle

Testate se la pentola & compatibile con

la cottura con piano cottura a induzione

utilizzando i metodi sotto indicati.

1.E compatibile se la base della pentola
contiene un magnste.

2.E compatibile se ! non lampeggia
quando si posiziona la pentola sul
pianc cottura a induzione e si accende
il pianc cottura.

18T

Il rilevamento di pentole & padelle da
parte dei piani cottura a induzione
dipende dal diametro e dal materiale del
ferromagnetico alla base delle pantole.
Per garantirg il rilevamento delle
pentole/padelle & ottenere una cottura
efficiente, le pentole/padelle devono
essere selezionate in base alle
dimensioni del pianc cottura. Le
dimensioni delle pentole/padelle
consigliate per le dimensioni del piano
cottura sono indicate scpra.
Rilevamento automatico delle
pentole/padelle

Quando si collocano sul piano cottura
pentole & padelle compatibili con
l'induzione, Il planc cottura rilevera
automaticamente su quale punto del
piano cottura sono posizionate le
pentole e fornira indicazioni sul pannello
di contrallo.

"0" lampeggia per 10 second|
sull'indicazione della temperaiura del
relative pianc cottura dove si sono
posizionate pentole/padelle. In questo
modo & possibile selezicnare e azionare
il pianc cottura sul gquale seno
posizionate le pentole/padelle,
assegnando rapidamente un valore per
la temperatura. L'assegnazione di un
valore di temperatura al pianoc cottura &
descritta nelle seguenti sezioni.



Zona di cottura con ampia super-
ficie (flex)

Il piano cottura & dotato di piani cottura
con supetfici ampie {superfici flex). E
possibile utilizzare questo piano cottura
come piani cottura individuali
indipendenti I'uno dall'altro per
pentole/padslle pitl piccole. E possiolle
attivare la funzicne combinata per
queste zone cotlura & trasformarle in
un'unica supericie di cottura per le
operazioni di cottura con pentole di
grandi dimeansicni.

con ampia
superficie hanno
due zone cottura;
anteriore e
posteriore, Si
posscno utilizzare
gueste zone
come due zone
cottura
indipendenti per
diversi livelli di
temperatura con
due diverse
pentole/padelle.
Fosizionare le
pentole/padelle
centrando le zone
di cottura
separate.

(R

Per |'operazicne
di cottura con una
sola
pentola/padella,
posizionarla al
centro della zona
cottura antericre
0 postericre. Ncn
collocare la
pentole/padelle al
centro della zona
cottura.,

Per le operazioni di
cottura su grandi
pentole/padells,
posizionare le
pentole/padells in
modo che coprano i
centri di entrambe le
zone di cottura e
che siano centrate
sulla zona cottura,

Per cucinare con
due pentole/padelle
diverse allo stesso
livello di
temperatura, si pud
combinare la zona di
cottura con
un'ampia superficie
{flex) e cucinare con
due pentole/padelle
diverse alla stessa
temperatura.
Posizichare le
pentole/padelle in
modo che i centri
delle zone siano di
nuovo centrati.
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Pannello di controllo
gy
RO

.G'

© % IH% s

Dk

Area di impostazione del livello di
temperatura

SRR

Tasti
(0 : Tasto On/Off
& : Tasto bloceo tastiera
: Tasto combinazione zone di
* cottura ad ampia superficie
s : Tastc mantenimento del
calore
: Tasto riscaldamento
af rapido/Tasto impostazione
alta potenza {booster)
o] : Tasto modalita economica
[ 3] : Tasto klocco per pulizia
o) : Taste timer
: Taste per incrementare |l
+ timer

- : Tasto per diminuire il timer
Tasti di selezicne zone di cottura

: Tasto selezione zona cottura
posteriore sinistra

; Tasto selezione zona cottura
anteriore sinistra

; Tasto selezione zona cottura
anteriore destra

: Tasto selezione zona cottura
ee posteriore destra

Indicatori

: La luce indica che lil relativo
tasto & azionato
: Indicatore della temperatura

5 della zona di cottura
interessata
BH : Indicatore del timer

: Simbolo del timer della
relativa zona di cottura
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: Simbolo del mantenimento
15 del calore della relativa zona di
cottura

Avvertenze generali per il pannello di
controllo

Questa apparecchiatura &
controllata con un pannellc touch.
Ogni operazione effettuata sul
panrello di controllo touch sara
confermata da un segnale
acuslico.

Mantenere sempre pulito e
asciutto il pannello di controllo.
Una superficie umida e sporca
pud causare problemi alle funzioni
durante il funzionamento.

Il fornello ritorna automaticamente
in modalita Standby se non viene
eseguita alcuna operazione entrc
20 secondi.

L'apparecchiatura si spegne da
solo per motivi di sicurezza se un
qualsiasi tasto () tasto) viene
premuto a lungo tempo.

[l = luce sui tasti attivati o
selezionati sono illuminati.

Accendere il fornello

1.Tocea I'icona @ tasto sul pannello di
controllo.

I = luce sul @ il tasto si ilumina. La

cucina & pronta per I'uso.

Spegnere il fornello.

1.Tocea I'icona @ tasto sul pannello di
controllo.



La cucina si spegne e torna in modalita
stand-by.

Indicatore di calore residuo

C'é& un indicatore di calore per ogni zana
del piano cottura sul pannelle di
controllo. Questo indicatore indica che
la cucina & ancora calda gquando &
spenta. Non toccare il /i piano /i
pertinente / | finche l'indicatcre di calore
residuc non scompare.,

H Alta temperatura
Bassa
h
temperatura

In caso di interruzione di corrente,
I'indicatore del calore rasiduc non
siillumina e awvisa |'utente contro i
fornelli caldi,

Accensione dei piani cottura {(zona
cottura) e impostazione del livello
di temperatura

F@‘I
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1 Spegnere il fornello toccamdo il tasto

2. Toccare il tasto di selezione del pianc
di cottura che si desidera accendsre.
Il *0" sul display della zona cottura viene
visualizzato il simbolo e il simbolo — si
accende la spia del relative tasto di
selezione della zona del piano cottura.
3.Toccande l'area di impostazione o
facendo scorrere |l dito sull'ares,
impostare il livello di temperatura tra
"0" e "19" .
Mentre il livello di temperatura &
aumentato di 1,2,3 ... 19 su alcuni
maodelli, pud essere aumentate di 1,1,
2,2, ... 9. su alcuni altri modelli. Questo
varia in base al modello del prodotto.

Se la vostra cucina si surriscalda, i
livelll dei piani di cottura in
funzione si riducono al livello 14
se il livello & supericre a 14 e non
PCSSCNO essere impostati su un
livello supericre par motivi di
sicurezza. Quandc la temperatura
della vostra cucina sara ridotta a
un livellc di sicurezza, sara
possikile impostarla nuovaments
su un livello pit alto. In caso di
riscaldamento critico della cucina,
la cucina si spegne i piani
cottura NoN pPOSsSoNo essers
azionati.

Spegnimento dei fornelli:

La zona selezionata del fornello con la

superficie maggiore pud essere spanta

in 3 modi diversi:

1.Impostando la temperatura come
IIOII
E possibile spegnere il fornello
riducenco I'impostazione della
temperatura a "0" .

2. Hilizzo della funzione timer off per
la zona del piano cottura desiderata
Quando il tempo & spento, il timer
spegne il pianc ad esso collegato.
Tutti i cisplay indicano "0" o "00" . I1©
il simbolo sul display del pianc cottura
scompare.
L'impostazione del timer per la zona
piano & descritta nei capitoli seguenti.

3.Toccando il simbolo della zona del
piano cottura per circa 3 secondi
Toceare il simbolo del piano di cottura
che si desidera spegnere per circa 3
secondi.
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Combinazione di zone di cottura
con ampia superficie (flexi) (se
sulla vostra cucina sono
disponibili zone di cottura con
ampie superfici)

1. Spegnere il fornello toccando Il tasto

2. Toccare il tasto di selezione della zona

piano cottura con superficie ampia.
» I 0 viene visualizzato il simbolo sul
display della zona del piano cottura
postericre sinistra e il simbole — luce
zona piano cottura con lampeggi ad
ampia superficie.

™ ® “‘E

8. Toccando l'area di mpostazme o]
facendo scorrere |l dito sull'ares,
impostare il livello di temperatura tra O
e19.

Mentre il livello di temperatura &

aumentato di 1,2,3 ... 19 su alcuni

maodelli, pud essere aumentate di 1,1.,

2,2. ... 9. su alcuni altri medelli. Quasto

varia in base al modello del prodotto.

» La cucina inizia a funzionare. Se viene

selezionato un altro piano cottura o se si

attendono 10 secondi senza alcuna
operazione, la luce del piano cottura con
ampia superficie si accende in modo
fisso.

A titolo di esempio vengono
cescritti | piani cottura con ampia
superficie a sinistra. Se i piani di
cottura a destra hanno ampie
superfici sulla vostra
apparecchiatura, lo stesso vale
per i piani di cottura a destra,

Combinazione di piani di cottura
con ampia superficie (flexi) mentre
uno o entrambi i piani di cottura a
sinistra sono in funzione (se sono
disponibili piani di cottura con
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ampia superficie sulla vostra
cucina}

Mentre uno o entrambi i piani di cottura
a sinistra funzionano separatamente, &
possibile combinare entrambi i piani
attivando il piano con ampia superficie.
In questo modo & pessibile utilizzare una
superficie della cucina pil ampia con gli
stesa valori,

1.Mentre uno ¢ entrambi | piani di
cottura a sinistra sono in funzione,
selezionare unc dei piani di cottura a
sinistra.

2. Toccare il tasto di selezione della zona
piano cottura con superficie ampia.

» Sul display della zona piano cottura

postericre sinistra viene visualizzata la

temperatura della zona piano sinistra

precedentemente selezionata g

lampeggia la spia della zona piano con

superficie ampia.

» | piani cottura combkinati riprendono a

funzionare con la temperatura e, se

applicabile, con I'impostazicne del timer
del piano sinistro selezionato. |l valore
per il piano di cottura sinistro che non
era selezionato prima della
combinazione viene annullato.

- O
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» Per modificare successivamente il
valore della temperatura, attivare la zona
pianc cottura con superficie ampia
toccando il relativo tasto di selezicne.
Impostare il livello di temperatura che si
desidera modificare dal campo delle
impostazioni.

_|"'.o ... 00
{ [T~ 1]




Se si tocca uno qualsiasi dei tasti
cli selezione della zona del piano
coftura di sinistra mentre & attiva
la zona del piano con ampia
superficie, le zone del piano
cottura vengono separate &
spente.

Spegnimento dei piani di cottura

con superficie ampia (se sulla

vostra cucina sono disponibili
piani di cottura con ampia
superficie)

La zona pianc cottura con ampia

superficie pud essere spenta in 4 modi

differenti:

1.Impostando la temperatura come
IIOII

E possibile spegnere il piano cottura con

ampia superficie riducendo

I'impostazicne della temperatura a “0".

2. Uilizzo della funzione timer off per
la zona piano con ampia superficie

Ciuando il tempo & spento, il timer

spegne il piance con ampia superficie.

Viene visualizzata |a visualizzazicne della

zona del piano cottura sinistra Qe viene

visualizzate il display dell'orologio 00 . 1l

@ |l simbolo sul display del piano cottura

posteriore sinistro si spegne.

3. Tocecando il simbolo di unc qualsiasi
dei piani di cottura di sinistra

Toccando il simkolo di uno gqualsiasi dei

tasti della zona piano di sinistra mentre &

attiva la zona piano con ampia superficie,

le zone di cottura vengono separate e

spente.

4. Toccando per circa 3 secondi il
simbolo della zona pianc cottura
con superficie ampia

Toccande per circa 3 secondi il simbolo

della zona piano con superficie ampia, la

zona piang si spegne.

Impostazione alta potenza
(BOOSTER)

Puoi usare il booster per riscaldare con
la massima potenza. Tuttavia, si
sconsiglia di cuccere a lungo in questa
posizione. | 'impostazione della potenza
elevata potrebbe non essere disponibile
su tutti i piani di cottura. Quando il
periodo per l'impestazione Alta potenza
{vedere la tabella dei limiti del periodo di
funzionamento) & scaduto, la zcna del
pianc cottura viene spenta.

Selezione dell’impostazione alta
potenza {(BOOSTER):

1. Spegnere il forello toccando il tasto

2.Selezionare la zona del piano cottura
desiderata toccando i tasti di
selezione della zona del piano cottura.
3.Tocea il tasto 28,
La zona del piano selezionata funzicna
alla massima potenza e 3 gpie
lampeggiano rispettivamente sul display
della zona del piano.
Quandc il periodo per l'impostazione
Alta potenza (vedere la tabellz dei limiti
del pericdo di funzionamentc} & scadute,
la zona del piano cottura viens spenta.
Selezione del livello di alta
potenza (BOOSTER) mentre la
zona piano é attiva:
1.Tocca l'icona 2k quando la cucina &
accesa ¢ la relativa zona del piano
cottura & stata azionata per almeno 20
secondi ad un determinato livello.

LLa zona del piano cottura deve
funzicnare per almeno 20 secondi
al livello selezicnato.

2.La zona del piano selezichata funzicna
alla massima potenza e 3 spie
lampeggiano rispettivamente sul
display della zona del piano. Allo
scadere del pericdo per
l'impostazione della potenza elevata,
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la zona del piano cottura passa al 4. Tocca il tasto 28,

livello di temperatura impostate e sullo La zona del piano cottura selezicnata
schermo viene visualizzato solo il funziona ad alta potenza per il pericdo
livello di temperatura selezicnato. specificato nella tabella seguente. Sul
Disattivazione dell'impostazione di display della zona piano vengono
alta potenza (BOOSTER) prima visualizzati rispettivamente 3 spie e il
della sua scadenza: livello di temperatura da voi
E possibile disattivare I'impostazione selezionato.
dell'alta potenza ogni volta che [o si 5.Allo scadere del periodo per il
desidera toccando 24 tasto. riscaldamento rapido, la zcna piano

cottura passa al livello di temperatura
impostato e sullo schermo vieng
visualizzato solo il livello di
temperatura selezicnato.
Tabella: Pericdi di funzicnamento per
riscaldamento rapido

Riscaldamento rapido

La funzione di riscaldamento rapidc
facilita la cottura. Tutti i piani cottura
sono dotati della funzione di
riscaldamento rapido. La funziche di
riscaldamento rapido pud essere attivata
entro 20 secondi dall'impostazione della
temperatura della zona del piano cottura
desiderata.

(uesta funzicne viene utilizzata per
operazioni di riscaldamento rapido in

brevi periodi. Alle scadere del pericdo di 1 1 10
riscaldamento rapido, la zcna piano o 1. 10
cottura riprende a funzionare con il livello 3 0 20
di temperatura impostato. 4 o a0
L a funzione di riscaldamento 5 3 40
rapido pud essere attivata entro | G 3. A7
primi 20 secondi dall'accensiona 7 4 56
della cucina. ) A 65
Selezione della funzione di riscal- 9 5 75
damento rapido: 10 5. 85
- O 7 11 6 85
e num;mu m i = 12 6. 25
B ) 13 7 25
............................................... 14 7 85
1 Spegnere il fome\lo toccamdo il tasto 15 B 35
2. Seleaonare la zona del piano cottura 16 8. 45
desiderata toccando i tasti di 17 9 45
selezione della zona del piano cottura 18 9, 10
3.Toccando l'area di impostazione o 19 - 10
facendo scorrere il dito sull'area, Mentre il livello di temperatura &
impostare il livelle di temperatura aumentato di 1,2,3 ... 19 su alouni
desiderato. modelli, pud essere aumentato di 1,1.,
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2,2, ... 9. su alcuni altri moedelli. Questo
varia in base al modello del prodotto.
Wtilizzo di 2 piani cottura contem-
poraneamente

Le prestazioni della cucina possono
variare in base al numero di piani di
cottura attivi. Quando devono essere
utilizzati due piani ccttura
contemporaneamente, devono essere
utilizzati i piani cottura sullo stesso lato.
In questo modo si ottengono migliori
prestazicni di cottura e rilevamento
pentola / padella. E possibile visualizzare
il modo consigliato di utilizzare due pian
cottura contemporansamente nella
f|gura seguents.

........................

........................

A causa della Imitazione della potenza
totale dei piani di cottura, il livells del
piano di cottura impostato per primo
pud essere ridotto in base ai livelli di
temperatura impostati qguando entrambi
i piani di cottura sinistro e dastro
vengono azionati contemporaneaments.
Disattivazione della funzione di
riscaldamento rapido:

E possibile disattivare la funzione di
riscaldamento rapido agni volta che lo si
desidera toccando *8 tasto.

Blocco per pulizia

Il bloceo pulizia consente all'utente di
pulire per un breve pericdo di tempo
impedendo il funzionamento di tutti i
tasti sul pannello di contralle per 20

secondi mentre la cucina & accesa.
L'apparecchiatura non consuma
carrente durante questo pericdo.

Attivazione del blocco per pulma

cL

O
; ~ +
: ﬂ‘i3|i|Eillliliﬂllillillﬂlllill

" 00 ™ o
Loss [ss
1 Mentre il fornello & acceso, tien | )il
premuto fino a quando non viene
visualizzato 20 sullo schermo
dell'crologio della cucina
» Il a spia si accende e il conto alla
rovescia da 20 inizia sullo schermo
dell'crologio della cucina. Il "C" I
simbolo compare sul display della zona
di fornello. Nessun tasto diversa da @ il
tasto pud essere ulilizzata durante
questo periodo.
Disattivazione del blocco per puli-
zia
Non & necessario premere alcun tasto
per disattivare il blocco per la pulizia. |l
fornellc emette un unico segnale dopo
20 secondi, il Pl la spia si spegne e |l
blocco pulizia si disattiva
automaticamente.

Se si desidera disattivare
prematuramente il blocco di
pulizia, attendere finc al "C" il
simbolo scompare dalle
visualizzazioni della zona piano
sfiorando il »H tasto.

Blocco bambini

Mentre il fornellc & spento,& possibile
proteggere la cucina con il blocco
bambini per impedire che i bambini
accendano la cucina. E possibile attivare
o cisattivare la sicurezza bambini mentre
la cucina & spenta (modalita stand-by).

25/1T



Attivazione del blocco hambini

1.Mentre il fornelle & spento, tieni il &
tasto premuto finc a due segnali
sCNo ascoltati,

La funzione blocco bambini deve essere

attivata e = luce del & il tasto deve

essere illuminata.

Se viene premuto un tasto
gualsiasi mentre il blocco bambini
& attivo, il — luce dal & il tasto
lampeggia.

Disattivazione del blocco bambini

1.Mentre il blocco bambini € attive,
tenere premuto il tasto & finché s
sente un segnale

» La funzione blocco bambpini deve

essere disattivata e — luce del @il tasto

deve essere spenta.

Blocco tasti

Mentre il fornello & acceso,é possibile

attivare il blocco dei tasti per impedire la

medifica delle funzioni inavvertitamente.

Attivazione del blocco tasti

1.Mentre il fornello & acceso, Tenere
premuto il tasto & premuto fino a
quando non sono presenti due
segnali non verra audito.

Il — luce del {1 il tasto lampeggia e tutti i

piani cottura deveno essere bloccati.

E possibile attivare il blocco del
tasti solo mentre il piano di cottura
& in madalita operativa. Solo il
tasto @ sara funzionante quando
il blocee tasti & attivo. Quando si
tocca un qualsiasi altro taste, la —
luce del tasto @ lampeggia per
indicare che il blocco tasti & attivo.
Se si spegne la cucina mentre |
tasti sono bloccati, il blocco dei
tasti deve essere disattivato per
riaccendere il piano cottura.
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Disattivazione del blocco tasti

1. Tenere premuto il tasto @ per 2
secondi.

L'operazione deve essere confermata

con un segnale acustico. La luce = del

tasto @ si spegne e il pannello di

controllo si sblocca.

Funzione timer

Ciuesta funzione facilita la cottura per te.
Non & necessaric assistere ai fomelli per
tutto il pericdo di cottura. La zona piano
cottura si spegne automaticamente
dope il pericdo selezionato.
Attivazione del timer

1. Spegnere il fornello toccando Il tasto

2.Selezionare la zona del piano cottura
desicerata toccandc i tasti di
selezione della zona del piano cottura.

3. Toccande l'area di impostazione o
facendo scorrere il dito sull'ares,
impostare il livelle di temperatura
desiderato.

4. Attivare il timer premendo il tasto © .

I *00" il simboelo si llumina sulla

schermata del timer e | @ il simbolo

inizia a lampeggiare sul display della
zona piano.

H.mposta il pericdo desiderato
toccando i tasti —/+. Puci anche far
avanzare il timer piu velocemente
toccando il tasto — o + per un lungo
periodo di tempo.

Il @ il simbolo si illumina in modo fisso

dopo aver lampeggiato sul display della

zona piano per un determinato periodo

di tempo. Quando I @ il simbolo si

ilumina in modo fisso, guesto indica che

la funzione & attivata.

Il timer pud essere utilizzato solo
per i piani cottura in funzione.

Ripetere la procedura sopra per
altri piani di cottura per i quali si
desidera impostare un timer.



Non & possibile impostare il timer
senza selezionare la zona del
piano e il livello di temperatura
cella zona del piano.

Mentre il timer & attive, il tempo
impostate per la zona del piano
cottura selezicnata viene
visualizzato sulla schermata del
timer.

Spegnimento dei timer

La cucina si spegne autcmaticamente e

allo scadere del tempo impostato viene

emesse un segnale acustico.

Toccare un tasto qualsiasi per

disattivare 'awiso acustico.

Disattivazione anticipata dei timer

Se il timer viene spento prematuramente,

la cucina continua a funzionare con la

temperatura impostata finc allo

spegnimento.

Puoi disattivare il timer prematuramente

con due meatodi diversi:

1- Spegnimento riducendo

I'impostazione del timer al livello "00":

1.Seleziona il plano di cottura che
desideri spegnere.

2. Selezionare il timer del piano di

cottura interessato toccando il G tasto.

3.Aspetta fino al "00" il simbolo viens
visualizzato sulla schermata del timer

toccando il — tasto per ridurre il valore.

E anche possibile avanzare il timer pitl
velocemente toccando a lungo il tasto
I @il simbolo lampeggia per un
determinato pericdo di tempo sul
display della zona del piano cottura, poi
si spegne completamente e |l timer viene
annullato.
2- Spegnere toccando il tasto timer
per circa 3 secondi:
1.Seleziona il piane di cottura che
desideri spegnere.

2. Selezionare il timer del piano di
cottura interessato toccando il ® tasto.

3. Tenere premuto il tasto © per circa 3
second,

Il @ il simbolo lampeggia per un

determinato pericdo di tempo sul

display della zona del piano cottura, poi

si spegnea completamente e il timear viena

annullato,

Funzione Keep warm (se applica-
bile}

E possibile utilizzare questa funzione per
mantenere caldo | pasto al termine della
cottura. La funzione Keep warm viene
utilizzata con due metodi differenti;
impostando un timer © senza impostare
un timer.

Attivazione della funzione di
mantenimento in caldc senza
impostare un timer

O N & Sy
EY N |

1.Selezionare il piano di cottura su cui si
desidera attivare la funzicne di
mantenimento in caldo e per il quale &
impostata la temperatura

2. Attivare la funzione di mantenimento
in caldo per la zona di cottura
interessata toccando il # tasto.

LL.a zona piano cottura continua a
funzicnare a bassa temperatura.

1 1} iI simbolo e il "u" Il simbolo

lampeggia sul display della zona

dei fornelli.

Attivazione della funzione di

mantenimento in caldo impostando un

timer

1.Selezionare il piano di cottura su cui si
desicera attivare la funzicne di
mantenimento in caldo e per il quale &
impostata la temperatura e il timer
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2 Attivare la funzione di mantenimento in Se il timer & impostato per una

caldo per la zona dl cottura qualsiasi zona del piano cottura, i
interessata toccando I ¥ tasto. timer riprende a funzionare

della zona pianc cottura.

La zona pianc cottura continua a

funzionare alla temperatura impostata

per il periodo di tempo impostato.

Quando il timer & scaduto, passa alla

funzione di mantenimento in caldc &

inizia a funzionare a hassa temperatura.

Il "u" Il simbolo compare sul display della

zona di fornello.

Disattivazione della funzione di

mantenimento in caldo

1.5e il timer & attivo, selezionare il piano
in cui & attiva la funzione di
mantenimento in caldo.

Disattivare la funzione di mantenimento

in caldo toccando ¥ tasto.

La zona del piano cottura continua a

funzionare con il periodo e 1a

temperatura impostati precedenti.

1.Toccea l'icona Pl mentre il fornelle &
acceso.

Tutti i piani cottura in funzicne

continuano a funzionare al 1 © livellc.

2. Toccare nuovamente Il tasto Pl per
far funzionare tutti i fornelli fermi con le
impostazioni precedenti.

Gestione energetica

Con questa funzione & possibile

impostare la potenza totale della cucina

come si desidera. ‘Gestione

ehergetica’ include 9 diversi livelli di

potenza vedi Tabella - Livello di

risparmic energetico).

Tabella - Livello di risparmic energetico

2.Se il timer non & attivo, selezionare il P 1,2 KW
piano cottura dove & attiva la funzione P2 2,4 kW
di mantenimento in caldo. Disattivare P3 3 kW
la funzione di mantenimento in caldo P4 3,6 kW
impostando la temperatura desiderata P5 4,4 KW
toccando 'arsa di impostazione o P& 5,4 KW
facendo scorrere Il dito sull'area. p7 5,7 kKW
Il piano di cottura continua a funzionare Ps 6,7 kKW
alla nucva temperatura impestata. P9 7.4 KW
E possibile annullare la funzione di Seguire | passaggi seguenti per

mantenimento in caldo se si . modificare la potenza totale della cucina.
spegne completamente il piano di- quando il fomello & spento, |a seguente
coftura toccando (@ tasto. procadura deve essere applicata entra

Funzione stop 10 secondi.

Con questa funzione & possibile ridurre i 1.Tocca il tasto oe
livelli di temperatura di tutte le funzioni 2 Tocca il tasto @6 .
che operano sul fornelle {escluso il 3.Tocca il tasto oe .
timer) al 1 ° livello per un po . 4.Tocca il tasto @3 .

5.Tocca il tasto e .
6.Tocca il tasto PH per attivare
‘Gestione energetica’ .
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7.5eleziona Il livello di potenza
desiderato toccando il tastoP . L'altro
livello verra visualizzate ogni volta che
sl tocea il pulsante Pl tasto.

8.Confermare l'impostazione del livello
selezionato premendo il tasto .

9.La cucina iniziera a funzionare con la
potenza totale impostata al livello
selezionato,

L'impostazione del livello di
potenza toma al valore predefinito
in caso diinterruzione di corrente,
Eseguire nuovamente
l'impostazione per eseguire la
modifica.

E possibile osservare le impostazioni di
risparmic energetico impostate mentre
la cucina & in medalita stand-by. Basta
toccare il Pl tasto per questo scopo.
Modalita di funzionamento
economica

E possibile commutare tutti | piani
cottura al livello inferiore utilizzando
questa funzione.

La modalita di funzionamento
economico pud essere attivata
solo per i piani cottura in funzione,

1.Tocca 'icona @ mentre la zona del
piano cottura e accesa.
» La zona del piano di cottura attiva
passa alla modalita di funzionamento
economico € la sua potenza viene
ridotta della meta.
Utilizzare i piani cottura a indu-
zione in modo sicuro ed efficace
Principio di funzionamento: |l
riscaldatore a induzione riscalda
direttamente la pentcla grazie al suo
principio di funzicnamento. Pertanto,
presenta molti vantaggi rispetto ad altri
tipi di fornelli. Funziona in modo pid
efficiente ¢ la superficie del piano di
cottura & piul fredda.

La tua cucina a induzione & dotata di un
sistema di sicurezza superiore che
garantisce il funzionamento con la
massima sicurezza.

Il pianc di cottura pud essere
dotato di zone di cottura a
induzione con un diametro di 145,
180, 210 e 280 mm a seconda
cel modello. Grazie alla funzicne
di induzione, ogni zona del pianc
rileva automaticamente la pentola
posta su di essa. L'energia si
verifica solo sull'area di contatto
cella pentola e guindi viene
consumato il livello minimo di
energia.

Sistema di spegnimento automati-
co

Il controlle della cucina dispene di un
sistema di spegnimento automatico. Se
una o piu zone del piano cottura
vengono lasciate accese, la zona del
pianc cottura si spegne
automaticamente dopo un po '(vedere la
tabella 1). In caso di timer assegnato &l
piano di cottura, anche lo schermo del
timer si spegne.

Il limite di tempo per lo spegnimento
automatico dipende dal livello di
temperatura selezionato. A questo livello
di temperatura viene applicatc il tempo
massimao di funzionamento.

La zona di cottura pud essere riattivata
dall'utente dopo lo spegnimeanto
automatico, come descrittoc sopra.
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Tabella-1: Tempo ci spegnimento 2.2, ...9. su alcuni altri modelli. Questo
automatico varia in base al modello del prodotto.
Protezione dal surriscaldamento

Il piano cottura & dotato di alcuni sensori
che forniscono protezicone dal
surriscaldamento. E possibile osservare
quanto segue in caso di

0 0 0 surriscaldamento:
1 1 5 ¢ | a zona del piano cottura in funzione
> 1. 6 potreble essere spenta.
3 > 5 ¢ || livello selezionato potrebbe essere
2 5 5 ridottp. Tuttavia, questo non si riflette
5 3 5 sul display.
5 ) 5 Sistema di sicurezza di troppopie-
7 4 5 no ‘ — .
) p) 5 Il piano cotiura & dotato di un sistema di
- sicurezza di troppopieno. In caso di
9 5 o traboccamente del pannello di controllo
10 5. 5 per gualsiasi motivo, il sistema
i 6 4 interrompe automaticamente |l
12 6. 4 collegamento elettrice per spegnere la
13 I 4 cucina. A guest'ora, simbolo "E" appare
14 /. 4 il sul display .
15 8 4 Impostazione precisa della poten-
16 a8 2 za
17 9 2 La cucina & induzione risponde ai
18 9. 2 comandi impartiti immediatamente
19 - 1 secondo il suo principic di
Riscaldame Riscaldame o funzionamento. Le sue impostazioni di
nto rapido  nto rapido 10ominuti— 2 pentazione vengono madificate molto

rapidamente. Pertanto, & possibile
impedire la fuoriuscita di un cibo (acqua,
latte} che sta per traboccare spegnendo
immediatameante I'apparecchiatura.

Mentre il livello di temperatura &
aumentato di 1,2,3 ... 19 su alcuni
maodelli, pud essere aumentate di 1,1.,
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Cuesta sezione include i consigli per la
preparazione e la cottura dei cibi.

Avvertenze generali sulla

cottura con il piano cottura

¢ Non riempire mai la padella per piu di
un terzo di olio. Non lasciarla il fornello
mentre si riscalda I'olio. L'olio
eccessivamente riscaldato comporta
un pericole diincendio. Non cercare
mai di spegnere un eventuale incendic
con I'acqual Quando I'alio prende
fuoco, coprirle con una coperta
antincendic o con un pannc umido.

CQuando si & al sicuro, spegnere |l
forno e chiamare i vigili del fuoco.

¢ Prima di friggere gli alimenti, togliere
sempre I'acqua in eccesso e metteri
lentamente nell'olic riscaldato. Prima
di friggere, assicurarsi che i cibi
congelati siano scongelati.

¢ Quando riscaldi I'clic, assicurati che la
pentola che usi sia asciutta e tieni il
coperchio aperto.

¢ Per consigli sulla cottura con risparmio
energetico, consultare la sezione
"Istruzioni ambientali”.
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Informazioni generiche per

la pulizia

A Avvertenze generali

¢ Attendere che il predotto si raffreddi
prima di pulifo. L e superfici calde
possono causare ustioni!

* Non applicare | datergenti
direttamente sulle superfici calde. Cid

potrebbe causare macchie permanenti.

¢ | 'apparecchio deve essere pulito e
asciugato accuratamente dopo cgni
uso. In guesto mode i residui di cibo
possono essere puliti facilmente e non
si bruceranno guando |'apparecchio
verra ridtilizzato in un secondo
momento. In guesto modo, la durata
dell'apparecchio si prolunga & i
problemi che si presenterebbero di
frequente si riducong.

¢ Non usare pulitori a vapore per pulire |l
forno.

¢ Alcuni detergenti o agenti pulenti
possono danneggiare la supetficie.
Non utilizzare detergenti abrasivi,
polveri detergenti, creme datergenti,
disincrostanti o oggetti appuntiti
durante la pulizia.

e Non & necessario un detergente
speciale per la pulizia dopo ogni
utilizzo. Pulire I'apparecchio con
sapone per piatli, acqua calda e un
panno morbido ¢ una spugna e
asciugarlo con un panno in microfibra
asciutto.

¢ Assicurarsi di pulire completamente il
liquido rimasto dopo la pulizia € di
pulire immediatamente gli eventuali
schizzi di cibo creatisi durante la
cottura.

¢ Non lavare alcun componente
dell'apparecchio in lavastoviglie.
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Per i fornelli:

* | ¢ sporco acido come il latte, il
concentrato di pomodoro e 1'olio pud
causare macchie permanenti sui
fornelli e sui componenti dei fornelli,
pulirli immediatamente depo lo
spegnimento ad avvenuto
raffreddamento.

Superfici in acciaio inox e inox

¢ Per pulire superfici e maniglis in
acciaio inox o incssidabile non
utilizzare detergenti contenenti acido o
cloro.

¢ Le superfici in acciaio iNox 0 acciaio
possono cambiare colore nel tempo.
Non si tratta di un'anomalia di
funzionamento. Depo ogni uso, pulire
con un detergente adatto alla
superficie INOX 0 in acciaic.

¢ Pylire con un panno morbido e
sapone € con un detergente liquido
{antigraffio) adatto alle superfici in
acciaio inox, avendo cura di pulire in
una sola direzione.

¢ Rimuovere immediatamente e senza
aspettare le macchie di calcare, olio,
amido, latte e proteine sulle superfici
in acciaio iNcx e vetro. Le macchie
potrekbero arrugginire depo lunghi
periodi di tempo.

Superfici in vetro

¢ Per la pulizia delle superfici in vetro
non utilizzare raschietti in metallo duro
e materiali abrasivi. Possono
danneggiare la superficie del vetro.

¢ Pulire I'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in
microfibra specifico per le superfici in
velro e asciugarlo con un panngc in
microfibra asciutto.

¢ Se dopo la pulizia ¢i sono residui di
detersivo, strofinare con acqua fredda



€ asciugare con un panno in
microfibra pulito e asciutte. | residui di
detersivo potrebbero ulteriormente
danneggiare la superficie del vetro.

¢ In nessun caso i residui essiccali sulla
superficie del vetro devono essere
rimossi con coltelli seghettati, lana
metallica o simili strumenti da graffio.

* £ possibile rimuovere le macchie di
calcio (macchie gialle) sulla superficie
del vetro con il decalcificante
disponikile in commercic, oppure con
un agente decalcificante come |'aceto
0 il succo di limone.

¢ Se la superficie &€ molto sperca,
applicare il detergente sulla macchia
con una spugna e attendere & lungo
che agisca correttamente. Pulire
quindi la supericie in vetro con un
panno bagnate.

¢ Gli scolorimenti € le macchie sulla
superficie del vetre sono normali e non
sono difetti.

Parti in plastica e superfici verni-

ciate

¢ Pulire le superfici smaltate con
detersive per piatti, acqua calda e un
panno morbido ¢ una spugna e
asciugarle con un panne asciutto.

¢ Non utilizzare raschietti in metallo durc
e detergenti abrasivi. Cid potrebbe
danneggiare le superfici.

¢ Assicurarsi che lg giunture dei
componenti dell'apparecchic non
siano lasciate umide e sporche di
detersivo. In casc contrario, su gueste
giunture posscno verificarsi delle
corrosicni.

Pulizia del piano cottura

Superficie di cottura in vetro
Per la pulizia delle superfici in vetrg,
segulire le fasi di pulizia descritte nella

sezione "Informazioni generiche per la

pulizia", Per casi particolari, completare

la pulizia secondo le informazioni

riportate di seguito.

¢ Gli alimenti a base di zucchero come
creme, amido e sciroppo devono
essere puliti immediatamente, senza
aspettare che la superficie si raffreddi.
Altrimenti il piano di cottura in vetro
potrekbe danneggiarsi in modo
permanente.

¢ Non utilizzare detergenti per le
operazioni di pulizia con piano di
cottura caldo, altrimenti possono
presentarsi macchie permanenti.

Pulizia del pannello di

controllo

e Quando si puliscono i pannelli con
mancpole, pulire il pannello e e
manopole con un pannc morbido
umido e asciugare ¢on un panno
asciutto. Non rimuovere le mancpole e
le guarnizioni sottostanti per pulire il
pannelle. | pannello e le mancpole
potrebbero danneggiarsi,

¢ Durante la pulizia dei pannelli in
acciaio inox con manopola, non usare
detergenti per acciaic inox intormo alle
manopole. Gli indicateri intorno alle
mancpole potrebbero cancellarsi,

¢ Pulire i pannelli di controllo a
sfioramento {tcuch) con un panno
morbido umido e asciugare con un
panno asciutto. Se il prodotto é dotato
di una funzione di blocco tasti, prima
di eseqguire la pulizia del pannello di
controllo impestare il bloceo tasti. In
caso contrario, | tasti potrebbero
essere involontariamente pigiati.
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Se nen siriesce a risclvere il problema anche se si sono applicate le istruzioni di
questa sezione, consultare I'Agente per 'assistenza autorizzato o un tecnico con
licenza o il rivenditore presso il quale & stato acquistato il prodctto. Non provare

¢ || fusibile di rete & difettoso o & bloccatc. »»> Controllare i fusibi
fusibili. Se necessario, sostituirli o ripristinarf.
e || procotto non € collegato alla presa (messa a terra). >>>Controfiare ia
connessione di alimentazione.
¢ | pulsanti/manopole/tasti del pannellc di controllo non funzionano. >>> Se if
prodotto & dotato di funzione di blocco tasti, if blocco tasti potrebbe essere stato
attivato. Si prega di disattivario,
¢ Se il display non siillumina quando si riaccends il piano cotiura. >»> Scolfegare
l'apparecchio dall'interruttore. Attendere almeno 20 secondi e poi ricollegario.
¢ [ a protezione contro il surriscaldamento & attiva. >>> Lasciare raffreddare i
piano cottura,
¢ | a pentola di cottura non & adatta. Controllare la

li neifa scatola dei

pentola.

* | a pentola non & stata posta sullarea di cottura corretta, >>> Controllare se c'é
una pentola sull’area di cottura.

¢ La pentola non & compatibile con la cottura a induzione. >>> Controflare che la
pentola sia compatibile con if piano di cottura a induzions.

¢ | a pentola non & centrata correttamente o la superficie inferiore della pentola non
& abbastanza larga per I'area di cottura. »»> Scegliere una pentola abbastanza
larga e centrare la pentola suil’area di coftura in modo correfio.

* _a pentola o 'area di cottura & surriscaldata. >>> Lasciare raffreddare.

¢ || tempoc di cottura per I'area di cottura selezicnata potrebbe essere
terminate. >>> Si puo impostare un nuovo fempo di cottura o terminare la
cottura.

¢ | a protezione contro il surriscaldamento & attiva. »»> L asciare raffreddare i
piano coftura.

¢ || pannello di controllo a sfioramento potrebbe essere coperto da qualche

oggetto. >»> Himuovere 'oggetto dal pannello.

¢ [ a pentola non & compatibile con la cottura a induzione, >>> Controflare che la
pentola sia compatibile con if piano di cottura a induzions.

¢ | a pentola non & centrata correttamente o la superficie inferiore della pentola non
& abbastanza larga per I'area di cottura. »>>> Scegliere una pentola abbastanza
larga e centrare la pentola sull’area di cottura in modo corretto.
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* Cio non rappresenta un guasto. La ventola di raffreddamento continuera a
funzionare fino a quando |'elettronica nel piano cottura non si raffreddera fino al
raggiungimento di una temperatura adeguata.

Alzuni suoni possono essere uditi dalla cucina durante la cottura. Questi suoni
sono dovuti alla composizione del recipiente di cottura. Questi suoni sono normali,
non rappresentano un malfunzionamento e fanno parte della tecnologia a
induzione.

Possibili rumori e motivi

¢ Rumore della ventola: Il fornello & dotato di una ventola che si attiva
automaticamente in funzione della temperatura dell'apparecchiatura. Il ventilatore
ha diversi livelli di funzicnamento e funziona & diversi livelll in base alla
temperatura.

* Ronzio inferiore come il rumore di funzionamento di un trasformatore: Cid &
dovuio alla natura della tecnologia ad induzione. Poiché il calore viene trasmesso
direttamente alla base del recipients di cottura, & possibile udire tali ronzii a
seconda del materiale del recipiente di cottura. Pertanto, & possibile che si
sentano rumori diversi con pentole diverse.

* Rumore di crepe: La ragione di ¢id & la struttura e il materiale della base del
recipiente di cotiura. Se il recipiente di cottura € costituitc da vari strati con
materiali diversi, si potrebbe sentire uno schiocco.

¢ Rumore lamentoso: Quando due zone di cottura sullo stesse lato del fornello
vengono utilizzate per cucinare con livelll di cottura diversi, si pud sentire un
SUONO lamentosc.

Codici / motivi di errore e possibili soluzioni

Spegnere il fornello a induzione e
attendere che si raffreddi. L'errore
deve essere risolto quando la
temperatura della cucina scende al
di sotto dei limiti.

E 22 Il fornello a induzione &
E 26 surriscaldato.

Uno o piu tasti vengono
tenuti premuti per piu di 10
secondi.

E 46 Un oggetto & rimasto sul
pannello di controllo ¢ il
controllo & esposto al

Il problema sara risclto tegliendo la
mano dal fornello.

Il problema deve essere risolto con
la pulizia del pannello di contrellc.

vapore.
Non viene utilizzata una L'errore deve essere risclto
E 47 pentola adatta al utilizzando una pentola adatta al

riscaldamento a induzione. riscaldamentc a induzione.
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Errore di comunicazione sul

Spegnere il pianc cottura a
induzione e rimetterlo in funzione

E1-E15 . . . dopo 30 secondi. Contattare la
piano a induzione. . . . .
concessionaria autorizzata se il
preblema viene risolte.
Spegnere il pianc cottura a
Errore del senscre di induzione e rimetterlo in funzione
E16-E 21 temperatura sul piano a dopo 30 secondi. Contattare la
induzione., concessionaria autorizzata se |l
preblema viene risolte.
Spegnere il pianc cottura a
. induzione e rimetterlo in funzione
E 23 Errore software sul pianc a .
. . dopo 30 secondi. Contattare la
E 24 induzione. . . . )
concessionaria autorizzata se |l
preblema viene risolte.
Spegnere il pianc cottura a
Errore di funzionamentc induzione e rimetterlo in funzione
E25 della ventola sul pianc a dopo 30 secondi. Contattare la
induzione., concessionaria autorizzata se |l
preblema viene risolte.
Spegnere il pianc cottura a
Errore hardware scheda induzione & rimetterlo in funzione
E31-E4b elettronica su planc a dopo 30 secondi. Contattare la
induzione., concessionaria autorizzata se |l
preblema viene risolte.
L'apparecchiatura dei sensor|
E 48 . deve essere resa compatibile per
Errore del sensore sul pianc - ‘
E 49 . . ‘ le condizioni cperative. Contattare
di cottura a induzione. : . . )
E 51 la concessionaria autorizzata se |l
problema viene risolto.
Spegnere il fornello a iInduzione e
attendere che si raffreddi. L'errore
Errore di alta temperatura sul deve essere risolto quando la
E52-E&Y P temperatura del sensore scende &l

piano di cottura a induzicne.

di sotto dei limiti. Contattars la
conceassionaria autorizzata se il
preblema viene risolte.
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Stimate client,

Va rugam sa cititi acest manual inainte de a utiliza produsul.

Beko VA multumim c& atl ales acest produs! Dorim ca produsul dumneavoastra,
fabricat cu tehnclogie si la o calitate nalta, sé va ofere o eficienta optima. Pentru
aceasta, studiati cu atentie acest manual si orice altd documentatie furnizata, Tnainte de
a utiliza predusul si pastrati pentru consultarea ultericara. Daca transferati produsul
altcuiva, tfransmiteti si manualul Tmpreuna cu acesta. Urmati instructiunile, finAnd cont
de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare.

Respectali toate informaliile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneaveastra si aparatul impotriva pericclelor care pot aparsa.

Pastrati manualul de utilizare Daca transferali produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta.

Manualul de utilizare contine urmatearele simbaoluri;
A Pericole care pct provoca vatamarea sau decesul.

NOTIFICARE Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea
mediului acestuia.

& Pericole care pot conduce la arsuri din cauza contactului cu suprafetele fierbinti.
0 Informatii importante si indicatii utile.

@ Cititi cu atentie manualul de utilizareg!

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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« Aceasta sectiune contine
instructiuni de siguranta care
VOr gjuta la prevenirea
oricaror riscuri de vatamare
corporald sau daune
materiale.

« in cazul in care produsul este
transferat catre ¢ alta
persoana sau folosit second-
hand, manualul de utilizare,
etichetele produsului, alte
documente relevante si
accesorii trebuie livrate
impreuna cu produsul.

« Compania noastra nu este

responsabila pentru daunele

care ar putea aparea ca
urmare a nerespectarii
acestor instructiuni.

Nerespectarea acestor

instructiuni anuleaza orice

garantie.

A | ucrdrile de instalare si

reparatii trebuie realizate

intotdeauna de catre
producator, serviciul autorizat
sau o persoana specificata
de catre importator.

« A Folositi exclusiv piese de
schimb si accesorii originale.

» ANu reparati si nu nlocuiti
nicio componenta a
produsului decat daca este
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specificat Tn mod clar in
manualul de utilizare.

» A NuU realizati modificari
tehnice ale produsului.

AScopul utilizarii

» Acest produs a fost conceput
pentru uz casnic. Nu este
adecvat pentru uz comercial.

« Nu folositi produsul in gradini,
pe balcoane sau alte mediii in
aer liber. Aparatul este
destinat sa fie utilizat In
bucatariile casnice si ale
personalului din magazine,
birouri si alte medii de lucru.

« AVERTISMENT: Acest
produs trebuie utilizat
exclusiv in scopul gatitului.
Nu trebuie folosit in alte
scopuri, cum ar fi incalzirea
unei incaperi.

ASigun'g copiilor,

persolnelor vulner@bile si

CinimBllelor de compl@nie

» Acest produs poate fi utilizat
de copiii cu varsta peste 8 ani
Si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilitatilor
fizice, senzoriale sau mentale
sau lipsite de experienta si
cunostinte, sub conditia



supravegherii sau instruirii cu

privire la utilizarea in conditii

de siguranta si la riscurile
produsului.

Nu permiteti copiilor sa se

joace cu aparatul. Curdtarea

Si intretinerea nu trebuie

realizate de copii, decat daca

acestia pot fi supravegheati.

Acest produs nu trebuie

utilizat de catre persoane cu

capacitate fizica, senzoriala
sau mentala limitata (inclusiv

Copii), cu exceptia cazului in

care beneficiaza de

supraveghere sau primesc
instructiunile necesare.

« Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ¢a nu se
joaca cu aparatul.

« Produsele electrice sunt

periculoase pentru copii s

animalele de companie. Nu

lasati copiii sau animalele de
companie sa se joace, sa se
catere sau sa patrunda in
interiorul aparatului.

Nu asezati pe aparat obiecte

la care copiii pot ajunge.

Intoarceti manerul oalelor si

tigailor spre partea laterald a

blatului mobilierului, astfel

incat copiii sa nu le poata
prinde, deoarece exista riscul
de arsuri.

« AVERTISMENT: In timpul
utilizarii, suprafetele
accesibile ale produsului se
incing. Nu lasati copiii 88 stea
in apropierea aparatului.

« Nu lasati ambalajele la
indemana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.

ASigurant,a electrica

» Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu
reglementarile
locale/nationale.

» Fisa sau conexiunea electrica
a produsului trebuie sa se
afle intr-un loc usor accesibil
{la adapost de flacara plitei).
Daca acest lucru nu este
posibil, trebuie s& existe un
mecanism (siguranta,
comutator, intrerupator etc.)
pe instalatia electrica la care
este conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
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electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

Produsul nu trebuie conectat
la priza in timpul instalarii,
repararii si transportului.
Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.

Nu blocati cablul de
alimentare dedesubtul siin
spatele produsului. Nu
asezati obiecte grele pe
cablul de alimentare. Cablul
de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si pus in contact
CU nicio sursa de caldura.

Nu folositi cabluri sectionate
sau deteriorate, sau cabluri
prelungitoare.

in cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
catre un producator, un
serviciu autorizat sau ©
persoana specificata de catre
compania importatoare,
pentru a preveni posibilele
pericole.
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Utilizati exclusiv cablul original.

ASigurant,a transportului

« Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare inainte
de transportare.

« Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Fixati bine aparatul cu banda
adeziva, pentru a preveni
deteriorarea partilor
detasabile sau mobile, sau a
produsului.

« Verificati aspectul general al
produsului, pentru eventuale
daune care s-ar fi putut
produce in timpul
transportului.

ASigur.sm'ga instalarii

« Inainte de instalarea
produsului, verificati daca
exista daune. Daca produsul
este deteriorat, nu il instalati.

» Nu instalati produsul in
apropierea surselor de
caldura (calorifere, sobe etc.).

» Mentineti toate canalele de
ventilatie deschise in jurul
aparatului.



ASigurant,a utilizarii

« Asigurati-va ca aparatul este
oprit dupa fiecare utilizare.

» Daca nu folositi produsul o
pericada indelungata,
deconectati-l sau opriti
siguranta de la panoul de
sigurante.

« Nu folositi produsul daca
acesta este defect sau
deteriorat. Daca exista,
decuplati conexiunile
electrice/racordurile de
alimentare cu gaz ale
produsului si contactati
serviciul autorizat.

« AVERTISMENT: Daca
suprafata cuptorului este
fisurata, deconectati aparatul
de la retea, pentru a evita
riscul de electrocutare.

» Nu urcati pe aparat pentru a
ajunge la ceva, sau din orice
alt motiv.

« Nu folositi aparatul in situatii
in care nu puteti rationa
limpede, cum ar fi in cazul
consumului de droguri si/sau
consumului de alcool.

« Obiectele inflamabile tinute n
zona de gatit se pot aprinde.
Nu depozitati niciodata
obiecte inflamabile in zona de
gatit.

Vasele de fonta, aluminiu sau
vasele cu partea de jos
deterioratd/aspra pot
provoca zgarierea suprafetei
de sticla. Atunci cand
manevrati vasele de gatit,
ridicati intotdeauna, nu trageti
pe suprafata.

Presiunea vaporilor de pe
suprafata cuptorului si
umiditatea pot provoca
alunecarea sau miscarea
vasului. Din acest motiv,
asigurati-va ca fundul vasului
Si suprafata aparatului sunt
intotdeauna uscate.

Acest produs nu este
adecvat pentru utilizarea cu
telecomanda sau cu un
cronometru extern.

AAverti:smente privind
temperatura

AVERTISMENT: Partile
expuse ale aparatului devin
fierbinti, in timpul utilizarii
produsului. Nu atingeti
produsul si elementele de
incalzire. Copiii sub 8 ani nu
trebuie sa se apropie de
aparat in absenta unui adult.
Nu asezati materiale
inflamabile/explozive in
apropierea produsului,
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deoarece marginile se incing
in timpul functionarii.

« AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu depozitati niciun
fel de materiale pe cuptor.

AUtilizare.sl accesoriilor

« AVERTISMENT: Folositi doar
cutia de depozitare a
cuptorului proiectata de catre
producator sau fabricata
conform standardelor
specificate de producator.
Depozitarea
necorespunzatoare a
cuptorului poate provoca
accidente.

ASigurant,a prepararii
« AVERTISMENT: Procesul de

coacere trebuie supravegheat.

Procesele de preparare cu
durata scurta trebuie
supravegheate in mod
constant.

« AVERTISMENT: in cazul
gatirii cu ulei solid sau lichid,
este periculos sa lasati
cuptorul nesupravegheat,
acest lucru poate determina
izbucnirea unui incendiu. Nu
incercati NICIODATA sa
stingeti focul cu apa;
Deconectati produsul de la
reteaua electrica, apoi
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acoperiti flacarile cu o patura
sau o patura anti-foc (etc.).

« Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperaturi
ridicate si se poate aprinde,
atunci cand este expus la
suprafete fierbinti, provocand
un incendiu.

AInduct,ia

« Plitele electrice ale cuptorului
dumneavoastra sunt echipate
cu tehnologie avansata de
»Inductie”. Pe plitele cu
inductie, care economisesc
timp si energie, trebuie
utilizate vase potrivite pentru
gatirea cu inductie; altfel, plita
nu va functiona. Pentru
informatii detaliate, consultati
sectiunea ,Selectarea
vaselor”.

« Deoarece plita cu inductie
creeaza un camp magnetic,
acesta poate avea efecte
nocive pentru persoanele
care folosesc dispozitive
precum stimulatoare cardiace
sau pompe de insulina.

« Inchideti plita de la panoul de
control dupa utilizare, nu va
bazati exclusiv pe senzorul
vasului.



« Obiectele metalice precumn
cutitele, furculitele, lingurile i
capacele nu trebuie asezate
pe suprafata plitei, decarece
se pot incinge.

» Obiectele metalice depozitate
in sertarele de sub cuptor se
pot incinge in timpul utilizarii
indelungate si intense. Nu
depozitati obiecte metalice i

sertare dedesubtul cuptorului.

« NU asezati aparate
electronice, precum telefoane
mobile, tablete, calculatoare
pe plita cu inductie. Acestea
pot suferi deteriorari.

ASigurant,a legata de

intretinere si curatare

« Asteptati ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-l

curadta. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuril

Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acestal Exista pericol de
electrocutare!

Nu curatati aparatul cu
dispozitive de curatare cu
abur, deoarece acestea pot
provoca socuri electrice.
Sarea, resturile de zahar de
pe fundul vaselor de gatit sau
astfel de particule de pe
suprafata sticlei pot provoca
zgarierea si fisurarea sticlei.
Asigurati-va ca partea
infericara a vasului este
curata, inainte de
introducerea in cuptor.
Pastrati curata suprafata
ceramica a sticlei.
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Regulamentul privind
deseurile

Conformitate cu Directiva WEEE si

depozitarea la deseuri a
produsului uzat

Acest produs respecta
T

Directiva UE WEEE
{2012/19/UE). Produsul este
margat cu un simbol de
clasificare pentru deseuri
glectrice g electronice
(WEEE).

Acest produs a fost fabricat
folosind piese si materiale de
inalta calitate, care pot fi
refolosite si reciclate. Nu
depozitati produsul uzat
impreund cu gunoiul menajer
la sfarsitul duratei sale de
functicnare. Duceti-l la un
centru de colectare pentru
reciclarea echipamentelor
electrice gi electronice. Luati
legatura cu autoritatile locale
pentru a afla informatii despre
aceste centre de colectare.
Eliminarea corespunzatoare a
aparatului uzat auté la
prevenirea posibilelor
consecinte nagative asupra
mediului si sAnatati umane
Conformitate cu Directiva
RoHS:

Produsul pe care |-ati
achizitionat respecta
Directiva UE BoHS
{(2011/65/UE). Nu coniine
materiale daunatcare si
interzise specificate in
Directiva.

10/RO

Depozitarea la deseuri a
materialelor de ambalare

Materialele de ambalare sunt
periculoase pentru copii. Pastra
materialele de ambalare intr-un loc
sigur, la care copiil nu au acces.
Materialele de ambalare ale produsului
sunt fabricate din materiale reciclabile.
Sortati-le si depozitali-le la deseuriin
mod corect. Nu le depozitati impreuna
Cu gunoiul menajer.

Recomandari pentru
economisirea energiei
Urmatoarele sugestii va vor ajuta s&
folositi produsul in mod ecologic si
eficient din punct de vedere energetic:

Decongelati alimentele congelate
inainte de preparare.

Opriti aparatul cu 5 pana la 10 minute
inainte de cra incheieril coaceri,
pentru prelungirea coacerii. Astfel,
puteti economisi pana la 20% din
energia electrica prin utilizarea caldurii.
Folositi cale/cratite cu dimensiunea si
capacul corespunzatcare pentru plita.
Alegeti intotdeauna vasul de
dimensiunea potrivita pentru reteta
preparata. Este consumata mai multa
energie decat este necesar, pentru
vasele de dimensiuni
necorespunzatoare,

Pastrali curate zonele pentru gatit ale
cuptorului si fundul vaselor. Murdaria
reduce transferul termic ntre zona de
gatit si baza vasului.



Prezentarea produsului

3
1 Suprafata de gétit din sticla 4 7Zona gatit prin inductie
2 Carcaséa infericara b Zona gatit prin inductie

3 Zona gatit prin inductie
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Introducerea si utilizarea panoului de control al aparatului
In aceasta sectiune, puteti regasi prezentarea generala si utilizarile de baza ale
panoului de control al aparatului. Pat exista diferente la nivelul imaginilor si al unora

dintre caracteristici n functie de tipul produsului,

Comanda plita

— o — — —-— [ @ 1 — -— - —
. G - + Al

© & ¢ |JHd2 B8 & yummmummmmm *8 iHss IHeE © »

Rt} [k} & 93]

Setarea zonei pentru nivelul de Indicatoare

temperatura : Lumina care indica faptul ca

AU BT LT - tasta respectiva este actionata

Taste " : Indicator de temperatura a

D  tastd pornit/oprit (ON/OFF) ' zonei de galit respeciive

& : Tasté de blocare taste BE  :Indicator temporizator
: Tasta combinata Wide @  Simbolde temporizator al

3t surface cooking zone Zonei de pregatire respeclive

{suprafata mare de gatit)
: Tasta Keep Warm (Mentinere

Y acad)
: Tastéd Quick Heating
. (incalzire rapidé)/Tasta de
* setare pentru putere mars
{booster)
: Tastad EFconomic mode (Mad
9 conomic)
: Tasta Cleaning lock (Blocare
i curatare)
o) : Tasta tempcrizator (Timer)
: Tasta Timer increase (Marire
+ temporizator)

: Tasta Timer decrease
{micsorare temporizator)

Taste de selectare a zonelor de gétit
: Tasta de selectare a zonel

[ ]

e de gétit din stanga-spate
oo . Tasta de selectare a zonel
L 1

de gatit din stAnga-fata

: Tasta de selectare a zonel
de gatit din dreapta-fata

: Tasta de selectare a zonel
de gatit din dreapta-spate
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: Simbolul de pastrare la cald
al zonei de pregatire
respective



Informatii generale despre

./

|
3

1 Stanga spate - Zona gatit prin
inductie

2 Dreapta spate - Zoné gatit prin
inductie

3 Dreaptafata - Zona gatit prin
inductie

4 Sténga fata - Zona gatit prin
inductie

Aragazul dumneavoastra este prevazut
cu suprafete de géatit cu suprafete de
dimensiuni mari (suprafete Flexi). Puteti
folosi aceastd suprafatd de gatit ca plite
individuale, separate una de cealalta.
Puteti activa functia de combinare a
zonelor de gatit si le putefi transforma
intr-o singuréd suprafatad de gatit atunci
cand folositi vase mari. Utilizarea uncr
oale adecvate pentru aceste zone de
gatit si functia de combinare sunt
descrise In sectiunea ,Cum se utilizeaza
plita”.
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Specificatii tehnice

Dimensiuni extericare ale produsului
(indltime/latime/adancims)
Dimensiuni de instalare plita
(latime/adancime)

45,2 mm*/580 mm/510 mm

560 (+2) mm /490 (+2) mm
1N~ 220-240 V/2N~ 380-415 V; 50/60

Tensiune/frecventa Hz
Tip de cablu si sectiune transversala
folositd/potrivita pentru utilizarea cu min. HOBV2V2-F 5 x 1,5 mm’

predusul
Consum total de energ

ie max. 7,4 kW

Stanga spate Zoné gatit prin inductie
Dimensiune 180 mm

Alimentares 2200W / Booster: 3100 W
Stanga faté Zona gatit prin inductie
Dimensiune 180 mm

Alimentarea 2200 W / Booster: 3100 W
Dreapta fata Zond gatit prin inductie
Dimensiune 145 mm

Alimentarea 1500 W / Booster: 2200 W
Dreapta spate Zoné gatit prin inductie
Dimensiune 210 mm

Alimentares 2400 W / Booster: 3700 W

* Indltimea plitel specificatd in tabelul tehnic este Maltimea de bazd a produsulul.

Specificatile tehnice pot fi medificate fard notificare prealabilé pentru a
imbunatati calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

Valorile indicate pe stichetele produsului sau in doccumentatia aferenta sunt
obtinute Th condlitil de laborator In conformitate ¢l standardale relevante. In
functie de conditile cperaticnale si de mediu ale produsului, aceste valori pot
varia.
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Tnainte de a ncepe sé utilizati produsul,
va recomandam sz realizati urmatcarele
operatiuni, enumerate T sectiunile
urmatoare.

Prima curatare

1.Indepartati toate materialele de

ambalare,

2.5tergeli suprafetele produsului cu o

clrpa umeda sau cu un burete si
uscati cu o Carpa.

NOTIFICARE Suprafata poate fi
deterioratd de unii
detergenti sau
materiale de curitare.
Nu folositi obiecte
ascutite, prafur /
creme de curdtare sau
detergenti agresivi.

NOTIFICARE Este posibil ca timp de

cateva ore dupa prima
pornire, cuptorul sa
emita fum si mirosuri.
Acesta este un
fenomen normal.
Ventilati bine
incaperea pentru a
elimina fumul si
mirosurile. Evitati
inhalarea directa a
fumului si 2 mirosului
emis.
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Informatii generale despre
utilizarea plitei

Avertismente generale

Nu scapaii obiecte pe plitd. Chiar g
obiectele mici, cum ar fi scinitele, pot
deteriora cuptorul. Nu folositi
cuptoarele care prezinta fisuri. Apa se
poate infiltra prin aceste fisuri si poate
provoca un scurtcircuit. Daca
suprafata este detericrata in orice mod
{de exemplu, fisuri vizibile), opriti
imediat predusul pentru a reduce
riscul electrocutaril.

Nu utilizati recipiente/tigéi inclinate g
care se pot rasturma cu usurinta pe
plita.

Nu incélzifi recipientele si vasele goale.
Vasele si aparatul pot fi deteriorate.
Opriti arzétoarele plitel dupé flecare
utilizare.

Folosirea plitei taré recipiente sau tigél
poate proveca deteriorarea aparatului.
Opriti Intotdeauna zonele de gatit
dupa fiecare operatie.

Nu puneti recipientele din plastic pe
aparat, deoarece acestea se pot topi.
Curatati imediat astfel de depuneri de
pe suprafata plitei.

Puneti o cantitatea optima de alimente
in vase si tigai. Astfel, evitali ca
alimentele si curg din vase/tigéi sinu
va fi nevoie sa curatati.

Nu asezati capacele de vase si tigai pe
arzétoare/zonele de gatit,

Asezali vasele In centrul pe
arzatoarelor/zonelor, Daca doriti s8
plasati un vas pe un alt arzator/alta
suprafata de gatit, nu este indicat s& 1
trageti; ridicati-l mai intai si apoi
puneti-l pe celalalt arzator.
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Principiul de functionare al plitei

cu inductie

Plita cu inductie este asemanatoare unui

circuit deschis. Gircuitul se inchide

atunci cand vase/tigdi de gétit potrivite
pentru gatitul prin incuctie sunt plasate
pe acesta si un electromagnet aflat chiar
sub suprafata sticlei genereaza un camp
magnetic. Corpul metalic al
oalelorigéilor este incalzit cu ajutorul
energiel din acest cAmp magnetic. Astfel,
caldura nu este generata pe suprafata
plitel, ci direct pe vase/tigai aflate
deasupra acesteia. Suprafata de sticla
oste incalzita datorita caldurli
vaselor/tigailor de gatit.

Avantajele gatitului cu inductie

Plitele de inductie ofera unele avantaje,

deoarece céldura este transferata direct

pe oaleleftigaile de gatit.

¢ Alimentele care se revarsa Tn timpul
gatitului nu se vor arde repede,
deoarece suprafata de gatit din sticla
nu este incalzita direct. Se curata mai
ugor,

e Gatitul va fi mai rapid deoarece
caldura este generata direct pe vasele
de gétit. Economisiti astfel timp si
energie fata de alte tipuri de plite.

¢ Deoarece céldura este transmisa
direct catre vase/tigal, nu exista
pierderi de caldura, iar gatitul este mai
eficient.

¢ Datorita faptului ca transferul de
caldura se opreste si suprafata de
gatit nu este ihcalzita direct atunci
cand vasele de gatit sunt Indepartate
de pe suprafata de gétit asiguré o
utilizare mai siguré, prevenind
posibilele accidente In timpul gatitului.

Pentru o functionare sigura:

¢ Nu selectati niveluri ridicate de
incalzire atunci cénd utilizati vase de



gatit antiaderente cu o cantitate mica
de ulei sau utilizate fara ulei (de tip
teflon).

e Nu utilizati suprafata de gatit din sticla
ca suprafata de depozitare sau de
taiere.

¢ Nu asezati ckiecte din metal precum
tacAmuri sau capace pentru tigai pe
plitd decarece acestea se pot incalzi.

¢ Nu folositi niciodata folie de aluminiu
pentru gatit. Nu lasati niciodata
alimente invelite in folie de aluminiu pe
zona de inductie.

e Pastrati obiectele magnetice, cum ar fi
cardurile de credit sau benzile
magnetice, departe de plita n timp ce
aceasta funclioneaza.

¢ Daca exista un cuptor sub plita si
acesta se afld in functionare, senzorii
de pe plitéa pot reduce nivelul de gatit
sau pot opri plita.

¢ Plita dumneavoastra este prevézutd
cu un sistem automat de Tnchidere.
Veli gésl informatil detaliate despre
acest sistem In urmatoarele sectiuni.
Cu toate acestea, daca utilizati vase
cu baze subiiri pentru gatit, acestea
se vor incalzi foarte repede, iar partea
infericara a recipientului se poate topi
si deteriora astfel suprafaia de gatit si
aparatul inainte ca sistemul de
inchidere automata sa se declanseze.

Qale/tigai de gatit

Trebuie sa utilizati cale/tigai de gatit

feromagnetice, de calitate, inscripticnate

cu o eticheta sau un avertisment care sa
indice ca sunt compatibile cu gétitul prin
inductie numai cu plita cu inductie. Tn
general, cu cat este mal ridicat
continutul de fier, cu atét mai bune vor fi
vasele/tigaile de gatit. Dimensiunea
oalelorigéilor de gétit trebuie s se
potriveasca cu zona de inductie.

Dimensiunile recomandate sunt

enumerate mai jos.

Qale/tigai potrivite:

e Oale/tigéi din fontd

¢ Qale din otel emailat

e Oale/tigéi din otel si ofel inoxidabil
{inscriptionate cu o eticheta sau un
avertisment care indica faptul c& sunt
pofrivite pentru inductis)

QOale/tigai nepaotrivite:

e Oale/tigél din aluminiu

¢ Qale/tigai din cupru

¢ Qale din alama

¢ Oale/reciplente din sticld
e Ceramica

¢ Ceramicd si portelan

Recomandari:

¢ LJtilizati numai vase de gétit cu baze
plate. Nu utilizati cale/tigéi cu baze
CONvexe sau Concave.

v X

e Utllizati dear cale/tigéi de gétit cu baze
groase, prelucrate. Daca utilizati vase
cu baze subitiri pentru gatit, acestea
se vor incalzi foarte repede, iar partea
infericara a recipientului se poate topi
si deferiora astfel suprafata de gétit si
aparatul inainte ca sistemul de
inchicere automata sa se declanseze.
Colturile ascutite pot provoca

zgarigturi pe suprafata.

v

. X

e Bazele anumitor oale/tigél de gatit au
un cadmp feromagnetic mai mic decét
diametrul sau real. Doar aceasta zona
va fi Ihcalzitd de plita. Astfel, caldura
nu va fi distribuita uniform, iar
performanta gatitului este scazutd. In
plus, astfel de oale/tigéi de gatit nu
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pot fi detectate de plitele mari de
inductie. Astfel, zona de gétit trebuie
selectata in functie de marimea
cAmpului feromagnetic.

Unele oale/tigai de gatit au o haza
care contine materiale
neferomagnetice, cum ar fi aluminiul.
Este posikil ca aceste tipuri de
vase/tigal de gatit sa nu peate fi
incalzite corespunzator sau sa nu
poaté fi detectate deloc de plita cu
inductie.

Testarea oalelor/tigailor

Testati compatibilitatea vaselor cu gatitul

pe o plita cu inductie utilizand metodele

de mai jos.

1.Este compatibil daca baza vasului
dumneavoastra poate fi atrasa de un
magnet.

2 .Este compatibil daca =) nu se aprinde
intermitent atunci cand plasati vasul
pe plita de inductie si pomiti plita.

Dimensiuni recomandate pentru

oale/tigai

145 min. 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320
Zonade gatitou e o0 ungime 390
suprafata mare (flexd)

Detectarea calelor/tigéilor de gatit de
plitele de inductie depinde de diametrul
si materialul feromagnetic care se aflz la
baza vaselor/tigéilor, Pentru a asigura
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detectarea vaselor/tigailor de gatit si
pentru a obtine o gétire eficienta, vasele
de gatit trebuie selectate In functie de
suprafata plitei. Dimensiunile
oalelor/tigailor recomandate pentru
dimensiunile plite sunt cele prezentate
mai sus,

Detectarea automata a
oalelorftigailor

Atunci cand plasati pe plita orice
oale/tigailor compatibile cu gatitul la
inductie, plita dumneavoastra
detecteaza autcmat pe ce zona de géatit
este plasata oala/tigaia de gatit si
afiseaza aceste informatii pe panoul de
comanda.

Indicatorul ,0" se va aprinde intermitent
timp de 10 secunde pe afisajul ce
temperatura al plitei respective unde afi
asezat calela/tigaile de gatit. Astfel,
puteti selecta si utiliza plita unde ati
asezat oalelestigdile de gétit, setand
rapid valoarea temperaturii. Modul de
setare a unei valori a temperaturil plitel
este descris in urmatoarele sectiuni.
Zona de gatit cu suprafata mare
(flexi)

Plita dumneavoastra este prevazuta cu
suprafete de gatit cu suprafete de
dimensiuni mari (suprafete Flexi). Putet
folosi aceasta suprafata de gatit cu
oale/tigél mal mici ca zone de géatit
individuale, separate una de cealalta.
Puteti activa functia de combinare a
zoneler de gatit si le puteti transforma
intr-o singuréd suprafatad de gatit atunci
cand folositi vase mari,



onele de géatit cu
suprafete de mari
dimensiuni sunt
compuse din
doua zone de
gatit, cea frontala
si cea
posterioara.
Puteti utiliza
aceste zone ca
doua zone
separate de gatit
pentru diferite
niveluri de
temperatura, cu
doua oale/tigai de
gatit diferite.
Asezali
oalele/tigaile de
gatit in centrul
zonelor separate
de gatit.

entru gatitul cu
oale/tigai de gatit
de mari
dimensiuni,
asezati-le incat sa
acopere zonele
centrale ale
ambelor zone de
gatit si astfel incéat
sa fie asezate n
centrul zonei de
gatit.

Pentru gatitul pe
0 zone de gatit cu
o singurd
oald/tigaie de
gatit, asezati-on
centrul zonei de
gatit din fata sau
clin spate. Nu
asezati
oalele/tigaile de
gatit in centrul
zonei de gatit.

Daca doriti sa
gatiti cu doua
oale/tigai de gatit
diferite la acelasi
nivel de
temperatura,
puteti combina
zona de gétit cu
suprafata de
dimensiuni mari
(flexibild) si gati cu
doua ocale/tigai
diferite |la aceeasi
temperatura.
Asezali
oalele/tigéile de
gatit astfel incat
zonele centrale sa
se afle in centru.
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Panoul de comanda

28 1Hes i
O ow
Setarea zonei pentru nivelul de
temperatura

SRR

OB+

Taste
(0 : tasta pornit/oprit (CN/OFF)
& : Tasta de blocare taste
: Tastd combinata Wide
o surface cooking zong
{suprafata mare de gatit)
“ : Tastd Keep Warm (Mentiners
0 acald)
: Tasté Quick Heating
A (incalzire rapidd)/Tasta de
"8 setare pentru putere mars
ibooster)
_ : Tasta Economic mode (Mcd
Y economic)
: Tasta Cleaning lock (Blocare
i curatare)
o : Tasta temporizator (Timer)
: Tasta Timer increase (Marire
+ temporizator)

: Tastéd Timer decrease
{micsorare temporizator)

Taste de selectare a zonelor de gatit

: Tasta de selectare a zonei
de gatit din stAnga-spate

: Tasté de selectare a zonel
de gatit din stanga-fata

o . Tasté de selectare a zonel
de gatit din dreapta-faia

: Tasta de selectare a zonel
oo de gétit din dreapta-spate

*0
co

oo
[ Je2
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Indicatoare

: Lumina care indica faptul ca

tasta respectiva este actionatd

. Indicator de temperatura a

Zonei de gatit respective

als : Indicater temporizator

: Simbol de temporizator al

Zonei de pregatire respective

: Simbolul de pastrare la cald

18 al zonel de pregétire
respactive

Avertismente generale pentru panoul
de comanda

Acest aparat este contrclat print-
un panou de comanda tactil,
Fiecare operatie efectuata in
panoul de comanda tactil este
confirmaté printr-un semnal
sonor.

Pastrati intotdeauna panoul de
comanda curat si uscat. O
suprafatd umeda si murdara
poate cauza prokleme la utilizarea
functiilor.

Aragazul reving automat in modul
stand-by daca nu se efectueaza
nicio operatie in decurs de 20 de
secunde.

Aparatul se opreste din motive de
siguranta la apasarea oricarui
buton (tasta &) pentru o pericadé
lunga de timp.

Indicatorul luminos = de pe
tastele activate sau sclectate se
aprinde.



Pornirea aragazului

1.Atingeli tasta @ de pe panoul de
comanda.

Indicatorul luminos — de pe tasta O se

aprinde. Acum, aragazul este gata de

utilizare.

Oprirea aragazului

1.Atingeli tasta ® de pe panoul de
comanda.

Aragazul se opreste si revine Tn modul

de asteptare.

Indicator de caldura ramasa

Pe pancul de comanda existd un

indicator de caldurd pentru fiecare zona

de gétit. Acest indicator indica faptul ca

aragazul este inca fierbinte atunci cand

este oprit. Nu atingeti plita (plitele)

respectiva (respective} pana cand

indicatorul de caldurd rémasa nu dispare.

Temperatura
H A
ridicata

h Temperatura
scazuta

In cazul unei pene de curent,
indicatorul de caldurd ramasé nu
lumineaza si nu avertizeaza
utilizatorul cu privire la plitele
fierbinti.

Pornirea plitei (zonei de gatit) si
setarea nivelului de temperatura

RO

% 3 B[4 IIHI§IIIEHI IIiIlI§
«—>\@\ |

1 Pomiti plita apasand tasta O,

2. Atingeti tasta de seleclie a plitei pe
care dorili s& o activafi.

Simbolul pozitia ,0" este afisat pe

ecranul zonei de gétit i indicatorul

luminos al tastei — de selectare a zonel

de gatit corespunzateare se aprinde.

ED

3.Prin apdsarea pe zona cu setarile sau
prin glisarea degetului pe acea zona,
setati nivelul de temperatura intre
pozitia ,0” si pozitia ,19" .

In timp ce nivelul de temperaturd creste,

afisénd valori ca 1,2,3... 19, Tn cazul
anumitor modele, acesta poate fi méarit
la valori precum 1,1, 2,2, ... 9. pe alte
maodele. Acast lucru variaza n functie de
modelul produsului.

Daca aragazul se supraincalzeste,
nivelurile plitelor care se afla in
functionare sunt reduse la nivelul
14 dacé nivelul este mai mare de
14 si nu vor putea fi setate la un
nivel mai ridicat din motive de
siguranta. Atunci cand
temperatura aragazului
dumneavoastra, este redusé la un
nivel de siguranta, va fi posibila
sstarsa acestuia din nou la un
nivel mai nalt. In cazul unei
Tncalziri la un nivel critic a
aragazului dumneavoastra,
aragazul se opreste si zongle de
gatit nu vor mai putea fi folosite.

Dezactivarea plitei

O zona de gatit selectate poate fi

dezactivatd in 3 moduri diferite:

1.Prin setarea temperaturii la ,0"
Puteti opri plita reducand setarea
temperaturii la pozifia ,0" .

2.Uilizarea functiel de oprire a
cronometrului pentru zena de gatit
dorita
La expirarea timpului, cronometrul
opreste plita conectatd la acesta,
Toate afisajele indica pozitia ,0” sau
pozitia ,00" . Simbolul @ de pe
afisajul plitei va dispdrea.
Setarea cronometrulul pentru zona de
gétit este descrisé in urméatoarele
capitole.
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3.Atingand simbolul pentru zona
respectiva a plitei timp de
aproximativ 3 secunde

Atingeti, pentru aproximativ 3 secunde,

simbolul plitei pe care doriti sa o opriti
Combinarea zonelor de gatit cu
suprafete mari (flexi} (daca pe
aragaz sunt disponibile zone de
gatit cu suprafete ample}.
1. Pornili plita apasand tasta O,
2 Atingeti tasta de selectie pentru o
zona de gétit cu o suprafatd mare,
» Simbolul O apare pe afisajul zonei de
gétit cin stanga spate si indicatorul
luminos — al zonei de gatit cu ©
suprafatd mare lumineaza intaermitent.

~ @ -1 :
— + :
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3. Prin apasarea pe zona cu setdrile sau
prin glisarea degetului pe acea zona,
setati nivelul de temperaturé intre Q si
19

In timp ce nivelul de temperatura creste,

afisand valori ca 1,2,3... 19, Tn cazul

anumitor modele, acesta poate fi méarit
la valori precum 1,1, 2,2, ... 9, pe alte
modele. Acest lucru variaza n functie de
maodelul produsului.

» Aragazul Incepe sé functioneze. Dacd

este selectaté o alta plita sau daca

asteptati timp de 10 secunde fard nicio
operatiung, lumina zonei de gatit cu
suprafatd mai mare va lumina puternic.

Drept exemplu, se descriu zonele
de gatit cu suprafatd mare din
partea stanga. Dacé zonele de
gatit din dreapta ocupa suprafete
mai mari pe aparat, acelasi lucru
se aplica si pentru acestea.

Combinatia de zone de gatit cu
suprafata mare (flexi) in timp ce
una sau ambele plite din stanga
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functioneaza (daca plitele cu
suprafete mari sunt disponibile pe
aragazul dumneavoastra)

In timp ce una sau ambele zone de gatit
din stdnga funclicneaza separat, putsti
combina ambele plite activand plita cu ©
suprafata mai mare. Astfel, puteli utiliza
o suprafatd mai mare a aragazului
folosmd aceleasi valori.

1.In timp ce una sau ambele plite din
stanga functioneazé, selectati oricare
dintre plitele din partea stanga.
2 Atingeti tasta de selectie pentru o
zona de gétit cu o suprafatd mare,
» Pe afisgjul zonei de gdtit din stanga
spate, temperatura zonei de gétit stangi
pe care ati selectat-o Tn prealabil este
afisata si indicatorul lumines al plitei cu o
suprafata mare lumineazé intermitent.
» Plitele combinate Tsi reiau functionarea
avand setatd temperatura g, daca este
cazul, temporizatorul plitel stangi
selectate. Valoarea pentru plita din
stanga care nu a fost selectata inainte
de combinare este anulata.

<|n|at|i'|'|m|zm|u§

@ o |P% s
» Pentru a modifica ulterior valoarea
temperaturii, activati zona de gatit cu o
suprafaid mare atingand tasta de
selectie. Setati nivelul de temperatura pe
care doriti 32 1l medificati din meniul de
setare.

Daca atingeli crice tasta de
selectare a zonel de gétit din
stanga in timp ce plita cu
suprafatd mare este activa, zonele
de gétit sunt separate si se vor
opri.



Oprirea zonelor de gatit cu o
suprafata mare (daci pe aragaz
sunt disponibile plite cu suprafete
mari}

Zona de gatit cu suprafatd mare poate fi

opritd in 4 moduri diferite:

1.Prin setarea temperaturii la ,0”

Puteti opri plita cu o suprafatd mare

setand temperatura la ,0",

2. Utilizarea functiei de oprire a
temporizatorului pentru zona de
gatit cu suprafatd mare

La expirarea timpului, temporizatorul

opreste plita cu suprafatd mare. Afisajul

7onei de gatit din sténga indica 0, iar
afisajul ceasului aratd 00 . Simbolul &
de pe afisajul plitel din stAnga spate se
stinge.

3.Atingand simbolul pentru oricare
dintre plitele din stanga

Daca atingeti simbolul oricéreia dintre

tastele zonei de gatit din sténga, in timp

ce plita cu suprafatd mare este activata,
zonele ce gatit sunt separate si oprite.

4 Prin atingerea simbelului pentru
zonei de gatit cu suprafatd mare
timp de aproximativ 3 secunde

Daca atingeli simbolul pentru zona de

gatit cu suprafata mare timp de

aproximativ 3 secunde, aceasta se va

Opri.

Tasta de setare pentru putere

mare (amplificator)

Puteti utiliza amplificatcrul pentru a

incalzi cu putere maxima. Cu toate

acestea, nu recomandam gatitul pentru

o pericada lunga de timp la aceasta

pozitie. Este posibil ca setarea de mare

putere sa nu fie disponibila pentru toate
plitele. Cand a expirat pericada pentru
care a fost setata puterea mare

{Consultati takelul cu limitele perioadei

de functicnare), zona de gatit este

dezactivaté.

Prin selectarea directa a setarii
pentru mare putere
(AMPLIFICATOR]}
1. Porniti plita ap&sand tasta .
2.5electati zona dorita a plitei apasand
pe tastele Selectie zona plita.
3.Apasali tasta *0,
Zona de gatit selectatd functioneaza la
putere maxima si se aprind 3 lumini
intermitente pe afisajul zonei de gatit.
Céand a expirat pericada pentru care a
fost setatd puterea mare (Consuliafi
tabelul cu limitele pericadei de
functionare), zona de gétit este
dezactivata.
Selectarea setarii pentru mare
putere (AMPLIFICATOR) in timp ce
zona de gatit este activata:
1.Atingeti tasta *8 atunci cand aragazul
este pornit si zona aferenta a plitei a
fost utilizata cel putin 20 de secunde
la un anumit nivel.

Zona de gatit trebuie s&
functioneze cel putin 20 de
secunde la nivelul selectat.

2.7ona de gatit selectatd functioneaza la
putere maxima si se aprind 3 lumini
intermitente pe afisajul zonei de gatit.
La finalizarea perioadei setri de mare
putereg, zona de gatit trece la nivelul de
temperatura setat, iar nivelul de
temperatura pe care |-ali selectat este
afisat pe ecran.

Oprirea setirii de mare putere

(AMPLIFICATOR]} inainte de expi-

rarea acesteia:

Puteti dezactiva setarea de mare putere

oricand doriti, apasand tasta 28.

incilzire rapida

Functia de ncalzire rapida faciliteaza

gatitul. Toate plitele sunt prevazute cu

functia de Incélzire rapida. Functia de

incalzire rapida poate fi utilizata ih 2C de
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secunde de la setarea temperaturii
dorite pentru zona de gétit.
Aceasta functie este utilizata pentru

operafiuni de Incélzire rapida Tn pericade A 2 30
scurte de timp. La finalizarea perioadei 5 3 40
de ncalzire rapida, zona de gatit isi reia 8 3 47
functionarea la nivelul de temperaturd 7 ) 56
setat. 3 a 55
Functia de incélzire rapida poate fi ) 5 75
utilizata in primele 20 de secunde 10 5 a5
dupa pornirea aragazului. 17 8 a5
Selectarea functiei de incalzire 12 8. 25
;apidé: ‘ 13 7 25
: - Q 7 : 14 7. 35
Q\. N m T 15 g 35
; T & Q 16 8. 45
‘ o 17 9 45
1.Pomiti plita apasand tasta @.
2.Selectati zona dorita a plitei apasand 18 9. 10
tastele Selactie zona plita 19 _ 10
3.Prin apésarea sau glisarea cu degetul Tn timp ce nivelul de temperaturd creste,
pe zona de setare veti seta nivelul de afisAnd valori ca 1,2,3... 18, Tn cazul
temperatura dorit. anumitor modele, acesta poate fi mérit
4. Apésali tasta B, la valori precum 1,1, 2,2. ... 9. pe alte
Zonele de gatit selectate functioneazd  modele. Acest lucru variaza n functie de
la mare putere pentru pericada de modelul produsului,
timp specificata in tabelul urmator. Pe Utilizarea simultana a 2 plite
afisajul zonel de gatit, apar 3 Performanta aragazului poate varia n
indicatoare luminoase impreung cu functie de numarul de plite active. Atunc
nivelul de temperatura pe care |-ati cand se folosesc simultan doua plite,
selectat. trebuie folosite plitele de aceeasi parte.
5.La finalizarea perioadei deincalzire Acest lucru va duce la o performamté
rapida, zona de gatit trece pe nivelul mai buna de gétire si de detectare a
de temperaturé setat, iar temperatura cratitei/tigaii. Puteli vedea modul
selectata se va afisa doar pe ecran. recomandat de utilizare simultan4 a
Tabel: Perioade de functicnare pentru doua plite In figura de mai jos.

cdlzirea rapida

0 0 0
1 1 10
2 1. 10
3 2 20
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________________________

Datorita limitarii in ceea ce privests
puterea totald a plitei, nivelul plitei setate
prima poate fi redus in functie de
nivelurile de temperatura setate atunci
cand ambele plite, cea din stinga si cea
din dreapta, sunt folosite simultan.
Oprirea functiei de incéalzire
rapida:

Puteti dezactiva functia de incélzire
rapida oricand doriti, apasand tasta 28,
Blocare curatare

Blocarea curatarii permite utilizatorului
s efectueze curdfarea pentru o
perioada scurta de timp, blocand
functionarea tuturor tastelor de pe
panoul de comanda timp de 20 de
secunde in timp ce aragazul este pornit.
Aparatul nu consuma curent electric in
acest interval de timp.

Activarea blocarii curatarii
-
el

- ® - _

T R N 2 e 2 I
e o

1.In timp ce aragazul functioneaz4, tineti
apasata tasta Pl pan4 cand numarul
20 este afisat pe ecranul ceasului
aragazului.

» Indicatorul luminos Pl se aprinde si

numaratoarea invarsa de la 20 porneste

si este afisatd pe ecranul ceasului

aragazului. Simbolul C- apare pe

afisajele zonel de gatit. Niclo tastad in

afaré de tastei © nu poate fi actionata in
aceastd perioada.

Dezactivarea functiei de blocare a
curatarii
Nu este nevoie sd apasati nicio tasta
pentru a dezactiva blocarea curatarii.
Aragazul emite un singur semnal dupa
20 de secunde, indicatorul luminos Ml
se stinge si blocarea curatarii este
automat dezactivata.
Daca doriti s& opriti Tnainte de
finalizare functia pentru blocarea
curatarii, asteptati pdna ¢and
simbolul C- dispare de pe afisajul
zonei de gatit apasénd pe tasta

bl

Blocare Copii
in timp ce aragazul este oprit, puteti
proteja aragazul prin functia de blocare
pentru protectia copiilor pentru a-i
impiedica pe copiii s& pomeasca
aragazul. Dezactivarea functiei de
blocare pentru protectia copiiler in timp
ce aragazul este oprit (modul stand-by).
Activarea blocarii pentru protectia
copiilor
1.n timp ce aragazul este oprit,
mentineti tasta (1 apAsata pané ce
veli auzi doud semnale sonore.
Functia de blocare pentru pretectia
copiilor se activeaza si indicatorul
luminos — al tastei { se aprinde.
Daca apasali pe o tasta in timp ce
functia de blocarea pentru
protectia copiilor este activa,
indicatorul — luminos al tastei @
va lumina intermitent.

Dezactivarea functiei de blocare

pentru protectia copiilor.

1.n timp ce functia de blocars pentru
protectia copiilor este activd, mentinetl
tasta (i ap&satd pana ce veti auzi un
semnal sonor.,
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» Functia de blocare pentru protectia
copiilor va fi dezactivatd, iar indicatorul
luminos — al tastei @ se va opri.

Blocare taste

in timp ce aragazul este pornit, puteti

activa blocarea tastel pentru a Tmpiedica

schimbarea neintentionata a funciilor,

Activarea blociarii tastelor

1.In timp ce aragazul este pornit, tine
apisaté tasta £ panad cand veli auzi
doud semnale soncre.

Incicatorul luminos — al tastei (i se

aprinde intermitent si tcate plitele vor fi

blocate.

Puteti activa blocarea tastelor in
timp ce aragazul funclicneaza.
Doar tasta ® functioneaza in timp
ce blocarea tastei este activata.
Daca apasali pe orice alta tasta,
indicatorul luminos — al tastei (
va lumina intermitent pentru a
indica faptul c& blocarea tastelor
este aclivata.

Daca opriti aragazul in timp ce
tastele sunt blocate, blocarea
tastelor trebuie dezactivata pentru
a porni din nou plita.

Dezactivarea blocarii tastelor

1. Mentineti tasta & apésatd timp de 2
secunde.

Operatiunea va fi confirmata cu un

semnal sonor. Indicatorul luminos = al

tastei fse opreste, iar panoul de

comanda este deblocat.

Functia de temporizator

Aceasta functie va faciliteaza gatitul Nu

este nevoie sa supravegheali aragazul

pe tot parcursul perioadei de gétire,

Zona de gatit se opreste automat dupa

perioada selectata.

Activarea cronometrului

1. Pornili plita apasand tasta O©.

2 .Selectati zona dorita a plitei apasand
pe tastele Selectie zona plita.
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3.Prin apdsarea sau glisarea cu degetul
pe zona de setare veti seta nivelul de
temperatura dorit.

4. Apésati tasta ® pentru a activa
cronometrul.

Simbolul pozitia ,00" se aprinde pe

ecranul temporizatorului, iar simbolul &

incepe sa lumineze intermitent pe afisajul

Zonei de gatit,

5.5etati perioada de timp dorita
apasand tastele —/+. De asemenea,
puteti avansa cronometrul mai rapid
prin apasarea lunga a tastei — sau +.

Simbolul @ se aprinde puternic dupa ce

a luminat intermitent pe afisajul zonei de

gatit pentru o anumita perioada de timp.

Cand simbolul @ se aprinde puternic

pentru a indica activarea functiei.

Cronometrul poate fi utilizat numai
pentru zcnele de gatit care se afla
in functionare.

Repetali procedura de mai sus
pentru alte zone pentru care dorifi
54 setati un crenometru,

Cronometrul nu poate fi setat fara
selectarea zonei de géatit sia
nivelului de temperatura al
acesteia.

In timp ce cronometrul este
activat, timpul setat pentru zona
de gatit selectata este afisat pe
ecranul cronometrului,

Oprirea cronometrului

Aragazul se opreste automat si se emite
un avertisment sonor la expirarea
timpului setat.

Apéasati crice tasta pentru dezactivarea
alarmei sonore.

Oprirea cronometrelor inainte de
finalizarea perioadei de timp

Daca cronometrul este oprit inainte ca
perioada de timp setata s34 finalizezs,



aragazul continua sa functioneze la

temperatura setatéd pand cand este cprit,

Puteti opri cronometrul inainte de
finalizarea acestei pericade prin doua
metode diferite:

1- Oprirea prin setarea

temporizatorului la nivelul ,00”:

1.Selectati plita pe care doriti s& o
dezactivati.

2. Selectati croncmetrul plitei respeactive
apasand tasta ©.

3. Asteptati pana cand pozitia ,00” este
afisatad pe ecranul cronometrului
apasand tasta pentru — a reduce
valoarea setata. Puteti, de asemenea,
s& avansati cronometrul prin apasarea
lunga a tastei —.

Simbolul @ lumineaza intermitent pentru

O anumita pericada de timp pe afisajul

zonel de gatit, apoi se va opri complet

atunci cand cronometrul este dezactivat.

2- Opriti-1 apasénd tasta

cronometrului timp de aproximativ 3

secunde.

1.Selectali plita pe care doriti s o
dezactivati.

2. Selectati cronocmetrul plitei respeactive
apasand tasta .

3. Mentineti apasaté tasta & circa 3
secunde.

Simbolul @ lumineaza intermitent pentru

o anumita pericada de timp pe afisajul

7onei ce gatit, apoi se va opri complet

atunci cand cronometrul este dezactivat,

Functia Mentinere la cald {daca

este cazul}

Puteti utiliza aceastd functie pentru a

mentine mancarea calda dupa ce afi

terminat de gatit. Functia meniinere la
cald este utilizata prin dcué metode
diferite; prin setarea unui cronometru
sau férd setarea Iui.

Activarea functiei de mentinere la cald

faré a seta un cronometru

_ _ SECIEE

O T P S N T

1.Selectati plita pentru care doriti sa
activali functia de mentinere la cald si
pentru care temperatura este setatd

2. Activati functia de mentinere la cald
pentru zona de gatit respectiva

S

apésand tasta ¥,

Zona de gatit va continua sa
functioneze la temperatur
scazute.
Simbolul 1%/ si simbolul ,u"
lumineaza pe afisajul zonei de
gatit.
Activarea functiei de mentinere la cald
prin setarea unui cronomstru
1.Selectati plita pentru care doriti sa
activati functia de mentinere la cald si
pentru care ati setat temperatura si
cronometrul
2.Activati functia de mentinere la cald
pentru zona de gatit respectiva
apasand tasta ¥,
Simbolul 1%} se va aprinde pe afisajul
Zonei de gatit,
Zona de gatit continua s& functioneze la
temperatura setatéa pentru perioada de
timp stabilita. La finalizarea
cronometrului, aceasta trece pe funclia
de meniinere la cald sl va ncepe sa
funclicneze la temperaturi scazute.
Simbolul ,u" apare pe afisajele zonei de
gétit.,
Oprirea functiei de mentinere la
cald
1.Daca cronometrul este activ, selectati
plita pentru care functia de mentinere
la cald este activa.
Ogpriti functia de mentinere la cald
apasand tasta #.
Zona de gatit continua sa functioneze
pentru pericada de timp si la
temperatura setata anterior.
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2.0aca cronometrul nu este actlv,
selectati plita pentru care functia de
mentinere la cald este activata.
Dezactivati functia de mentinere la
cald prin setarea temperaturii derite
prin apasarea sau glisarea degetului
pe zona de setare.,

Plita continua s functicneze la ncua

temperatura pe care ati stabilit-o.

Puteti anula functia de mentinere
la cald daca opriti complet plita
apasand tasta .

Functia de oprire

Cu ajutorul acestei functii, puteti reduce
nivelurile de temperaturd ale tuturor
functiilor care se afla in functionare la
aragaz {cu exceptia cronometrului) la
primul nivel pentru o pericada de timp.

Daca croncmetrul este setat
pentru orice zond de gétit, acesta
va continua sa functioneze in
timpul functiel de oprire.
1.Apasali tasta »Hin timp ce aragazul
este pornit.
Toate plitele care se afld in functionare
vor continua sa functioneze la primul
nivel,
2.Apésali din nou tasta Pl pentru a
pune din nou in functionare tocate
plitele oprite pastrand setérile lor
anterioare.

Gestionarea puterii

Puteti seta puterea totald a aragazulul
dupa cum doriti prin intermediul acestei
functii. ,Gestionarea puterii” include 9
niveluri ciferite de putere (g se vedea
Tabelul - Nivelul de gestionare a puterii).
Tabel - Nivelul de gestionare a puterii

P1 1,2 kW

P2 2,4 KW
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P3 3 kW

P4 3,6 KW
PS5 4,4 KW
PG 54 KW
P7 5,7 KW
P8 6,7 kW
P9 74 KW

Urmati pasii de mai jos pentru a madifica

puterea totald a aragazului. Cand

aragazul este oprit, se va aplica

urmatoarea procedura in 10 secunde.

1.Apasati tasta ae .

2.Apasati tasta 86 .

3.Apasali tasta oe .

4.Apasati tasta e5 .

5.Apasali tasta 2e .

6.Apasati tasta ®l pentru activarea.
»Gestionarea puterii® setare

7.Selectati nivelul de putere dorit prin
apasarea tastei / Pll. Celalalt nivel va fi
afisat ori de cate ori atingeti tasta Pk

8. Apasati tasta © pentru a confirma
nivelul selectat.

9.Aragazul dumneavoastra va incepe sa
functioneze cu setarea puterii totale la
nivelul selectat.

Setarea nivelului de putere revine
la valorile implicite Tn cazul unei
caderi de tensiune. Trebuie sa
setati din nou aceasta valoare
pentru a efectua modificarea.

Puteti mentine satarile de gestionare a
puterii setate In timp ce aragazul este in
modul de asteptare. Trebuie doar sa
atingeti tasta Pl in acest scop.

Modul de functionare economic
Puteti trece toate plitele la nivelul inferior
utilizanc aceasta functie.



Modul de functionare economic
peate fi activat dear pentru plitele
care se afla in functiune.

1.Apasati pe tasta @ in timp ce zona de
gatit se aflain functionare.
» Zona acliva a plitel trece pe modul de
functionare economic si puterea sa este
redusa la jumatate.
Utilizarea plitei de inductie in
siguranta si in mod eficient
Principiul de functionare; Plita cu
inductie incélzeste vasul de gatit in mod
direct datorita principiului sau de
functionare. Astfel, plita are multe
avantaje Tn ccmparatie cu alte tipuri de
aragaze. Functioneaza mai eficient si
suprafata plitei este mai rece.
Aragazul dumneavoastra cu inductie
este prevazut cu un sistem de siguranta
superior care asigura functionarea in
maxima siguranta.
Aragazul dumneavoastra poate fi
dotat cu plite de gatit cu diametrul
ce 145, 180, 210 si 280 mm, cu
induciie, In functie de model.
Datoritd caracteristicilor de
inductie, flecare zond de gétit
detecteaza automat recipientul
plasat pe ea. Energia se tfransmite
numai in zona de contact a
recipientului si, prin urmare, este
consumat un nivelul minim de
putere.

Sistemul de oprire automata
Controlul aragazului este prevazut cu un
sistem autcmat de oprire. Dacd una sau
mai multe zone de gatit se afla in
functicnare, plita se dezactiveaza
automat dupa un anumit timp (vezi
takelul 1). Daci este setat un
cronometru pentru plita, ecranul
cronomeatrului se va opri si ea.

Limita de timp pentru oprirea automata
depinde de nivelul de temperatura

selectat. Pentru acest nivel de
temperatura se aplica pericada maxima
de functionare.

Utilizatorul va putea folosi din nou zona
de gatit dupa ce a fost cprita automat,
conform descrierii de mai sus.
Tabelul-1: Pericade pentru oprirea
automata

0 C 0
1 1 6
2 1 §]
3 2 6
4 2 8]
5 3 6]
8] 3 8]
7 4 5
5] 4 5
9 5 5
10 5 5
11 6 4
12 B 4
13 7 4
14 7 4
15 8 4
16 8 2
17 9 2
18 9. 2
19 - 1
Incalzie  Incalzire .
- _ 10 minute
rapidd rapida

Tn timp ce nivelul de temperaturd creste,
afisand valori ca 1,2,3... 19, Tn cazul
anumitor modele, acesta poate fi méarit
la valori precum 1,1, 2,2, ... 9. pe ate
modele. Acest lucru variaza n functie de
modelul produsului,

Protectie impotriva supraincalzirii
Aragazul dvs. este prevazut cu niste
senzori care asigurd protectia Impotriva
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supraincalzirii. In caz de supraincilzire,

puteti cbserva urmateoarele:

* /ona ce gatit care se aflain
functicnare isi poate reduce
intensitatea.

¢ Nivelul selectat se poate reduce. Cu
toate acestea, acest lucru nu va
apdrea pe afisaj.

Sistem de protectie impotriva

revarsarii

Aragazul dumneavoastra este prevazut

cu un sistem de protectie impotriva

revarsdrii. In cazul revarsaril unui lichid,
din orice motiv, pe panoul de comanda,
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sistemul intrerupe automat conexiunea
de alimentare pentru a opri aragazul. in
acest moment, simbolul ,E” apare pe
afisaj.

Reglarea precisa a puterii

Aragazul cu inductie raspunde imediat la
comenzile emise, conform principiului
sau de functionare. Setérile In ceea ce
priveste puterea se modifica foarte
repedes. Astfel, puteti preveni revarsarea
unui lichid {apa, lapte) care este pe
punctul de s& se revérsa, oprind imediat
aparatul.



Aceasta sectiune descrie indicatiile
privind prepararea si gatirea alimentelor.
Avertismente generale
privind gatirea la plita

¢ Nu umpleti nicicdata tigaia cu ulei care

depaseste o treime din capacitatea sa.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timp ce incalziti uleiul. Uleiul Tncalzit
excesiv reprezintd un pericol de
ingendiu. Nu Tncercali nicicdata sa
stingeti focul cu apé! Daca uleiul se
aprinde, acoperiti-l cu o patura
ignifugad sau cu o cérpa umeda. Cand
lucrurile sunt n sigurant, opriti

cuptorul si sunali la departamentul de
pompieri.

« Inainte de préjirea alimentelor,
indepartati intotdeauna excesul de
apa s puneti-le incet in uleiul incalzit,
Asigurati-va ca alimentele congelate
sunt dezghetate hainte de a le praji.

¢ Cand incalziti ulsiul, asigurati-va ca
oala pe care o folositi este uscata si
tineti capacul deschis.

¢ Pentru recomandari privind gatitul

folosind mocul de economisire a
energiei, consultati sectiunea
LInstructiuni privind mediul
inconjurator”,
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Informatii generale privind
curatarea

A Avertismente generale

¢ Asteptati ca aparatul s2 se raceascs,
inainte de a-l curata. Suprafetele
fierbinti pot provoca arsuri!

¢ Nu aplicati detergenti direct pe
suprafetele fierbinti. Acest lucru peoate
provoca pete permanente.

¢ Curatatli si uscati temeinic aparatul
dupa fiecare utllizare. Astfel, resturile
alimentare sunt curatate cu usurinta si
gste prevenitd arderea acestora,
atunci cand produsul este utilizat din
nou, mai tarziu. Astfel, veti prelungi
durata de viata a aparatului, iar
problemele care pot aparea frecvant
sunt reduse.

¢ Nu folosili aparate de curdtare cu
aburi, pentru curatare.

¢ Unii detergenii sau agenti de curatare
pot deteriora suprafata. Nu folositi
detergenii abrazivi, pulberi de curétat,
creme ce curatare, produse pentru
indepartarea calcarului sau obiecte
ascutite in timpul curétarii.

* Nu este nevoie de un agent special de
curatare pentru curdtarea produsului
dupa fiecare utilizare. Curdtati aparatul
cu detergent de vase, apa calda sio
carpa moale sau un burete si uscali-|
cu O carpa uscatad din microfibra.

¢ Asigurati-va ca stergeti complet
lichidul rémas dupé curatare si curatati
imediat orice stropi ramasi in urma
prepararii alimentelor.

¢ Nu spalati niciun component al
produsului in masina de spalat vase.

Pentru aragazurl:

* Murdéria provocata de acizi, cum ar fi
laptele, pasta de tomate si uleiul,
poate cauza pete permanente ps
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aragazurile si componentsle
arzatoarelor. Opriti aparatul si curatati
orice lichid care s-a revarsat imediat
ce aragazul s-a racit.

Suprafete de inox si otel inoxidabil

Nu folositi agenti de curatare care
contin acid sau clor, pentru curdtarea
suprafetelor si manerelor de inox sau
otel inoxidabil.

Suprafata de inox sau otel inoxidakil isi
poate schimba culoarea in timp. Acest
lucru este normal. Curatati suprafata
inox sau otal inoxidakil cu un
detergent potrivit dupa fiecare folosire.
Curatati cu o carpid moale cu solutie
de detergent lichid (care nu zgérie)
potrivit pentru suprafetele de otel
inoxidakil, avand grija sa stergeti intr-o
singura directie.

Indepértati urmele de calcar, ulel,

amidon, lapte si proteine de pe
suprafete de otel incxidabil sau de
sticla imediat, faré intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

Suprafete de sticla

Atunci cand curatati suprafete de
sticla, nu utilizati instrumente metalice
dure si materiale de curdtare abrazive.
Acestea pot detericra suprafata sticlei.
Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpé moale din
microfibra, potrivita pentru suprafetele
de sticla si uscati-l apoi cu o carpa
uscata din micrcfibra.

Daca ramén urme de detergent dupa
curdiare, stergeti cu apé rece sl uscatl
cu o carpa uscatad din microfibra.
Resturile de detergent ramase pot
deteriora suprafata sticlei, ulterior.

In nicio situatie, resturile uscate de pe

suprafata sticlei nu trebuie curatate cu
cutite cu lama zimtatg, burete de



sérma sau instrumente ascutite
similare.

¢ Puteti indeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare
cum ar fi ofetul sau sucul de 1Amaie.

¢ Daca suprafaia este foarte murdara,
aplicati agentul de curdtare pe patd cu
un burete si asteptati pana cand
acesta functioneaza corect. Apol,
curatati suprafata de sticld cu o cérpd
umeda.

¢ Decolordrile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vop-

site

¢ Curatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa
calda si o carpd moale sau un burete
si uscati cu o carpa uscata.

¢ Nu utilizati instrumente metalice
ascutite si agenti de curatare abrazivi.
Suprafetele pot suferi deteriorari.

¢ Asigurati-va ¢a imbinarile
componentelor aparatului nu rdman
umede sau cu urme de detergent. In
caz contrar, acestea pot fi afectate de
ruginire.

Curatarea plitei

Suprafata de gatit din sticla

Urmati pasii de curdtare descrisi pentru

suprafetele de sticla din sectiunea

Infermatii generale privind curatarea”

pentru curatarea suprafetei de gatit din

sticla, Puteli efectua curatarea n

conformitate cu informatiile de mai jos

pentru cazurile speciale.

¢ Alimentele care contin zahar, precum
crema de caramel, amidonul si siropul,
trebuie curatate imediat, faréd a astepta
ca suprafata s& se raceasca. In caz
contrar, suprafata din sticla poate fi
deteriorata ireversibil.

e Nu utilizati agenti de curétare pentru
operatiunile de curétare pe care le
efectuati in timp ce plita este fierbinte;
in caz contrar pot apérea pete
permanente.

Curatarea panoului de

comanda

¢ Atunci cand curatati pancurile de
comanda si butoanele, stergati pancul
si butoanele cu ¢ carpa meals, umeda
si uscati cu o carpd uscata. Nu
indepartati butoanele si garniturile de
dedesubt pentru a curaia panoul de
comanda. Panoul de comanda si
butcanele pot i deteriorate.

¢ In timpul curétarii panourilor de inox cu
butoanele de control, nu utilizati agenti
de curatare pentru inox n jurul
butocanelor. Indicatorii din jurul
butoanelor se pot sterge.

¢ Curatati panourile de centrol tactile cu
O CArpa moale umeda si uscati cu ©
carpa uscata. Dacé produsul
dumneavcastra este prevazut cu o
caracteristica de blocare a tastelor,
setati blocarea tastelor Tnainte de
curdtarea panoulul de contral. In caz
contrar, se pot produce detectari
incorecte la nivelul tastelor.
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Consultati reprezentantul de servicii tehnice autorizat, tehnicianul detinédtor de
licentd sau distribuitorul de la care ati achizitionat produsul, daca nu puteti remedia
problemele, desi ati implementat instructiunile din aceasta sectiune. Nu incercati

¢ Siguranta de retea este defecta sau s-a declansat. »»> Verificafi sigurantele de ia
tabloul de sigurante. Dacé este necesar, schimbati-le sau resetati-le.

¢ Aparatul nu este conectat la prizé (impdmantatd). >>> Verificall conexiunea la
priz4,

* Butoanele/butcanele rotative/tastele de pe panoul de control nu

functioneaza. >>> Daci aparatul este prevazut cu functie de blocare a tastelor,
se poate activa blocarea tastelor. Dezactivali aceastd funclie.

¢ Dacd afisajul nu se aprindes, atuncl cand reporniti plita. >>> Deconectati aparatul
de la intrerupator. Asteptati minim 20 de secunde, apoi reconectati.

* Protectia la supraincalzire este activa. >>> | sali plita s& se rAceasca.

¢ \asul de gatit este necorespunzator, >>> Vearificali vasul,

e Nu afl agezat vasul pe zona de gétit activd, >>> Verificati daca vasul este
pozitionat pe zona de gatit.

¢ VVasul dumneaveastrd nu este compatibil cu gatitul prin inductie. >>> Verificati
daca vasul dumneavoastrd este compatibil cu plita cu inductie.

¢ Vasul de gatit nu este centrat corespunzator, sau suprafata infericara a vasului nu
este suficient de largd pentru zona de gatit. >>> Alegeli un vas destul de farg s

centrafi-f pe zona de gdtit, in mod adecvat,
Vasul ati ati i

¢ Timpul de preparare pentru zona de géatit selectatd se poate termina. »»> Futeli
seta un inferval nou de preparare, sau puteli incheia prepararea.

* Protectia la supraincélzire este activa. »>> Lasali plita sa se raceasca.

¢ |n obiect poate acoperi panoul de control tactil. »>> Indepértati obiectul de pe

pancu

¢ Vasul dumneavcastra nu este compatibil cu gatitul prin inductie. >>> Verificafi
daca vasul dumneavoastid este compatibil cu plita cu inductie.

e Vasul de gatit nu este centrat corespunzétor, sau suprafata inferioard & vasului nu

este suficient de larga pentru zona de gatit. >>> Alegeli un vas destul de larg si
centrati-l pe zona de gatit, in mod adecval.

¢ Acesta nu este un defect. Ventilatorul de récire va continua sa functioneze pana
cand elementele electronice ale plital se récesc la o temperaturd adecvata.
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ragazul poate emite anu
datoreazd compozitiei recipientului utilizat pentru gatit. Aceste sunete sunt normale,
nu indicd o defectiune si fac parte din tehnologia de inductie.

Posibile zgomote si motive

¢ Zgomotul ventilatorului: Aragazul este prevazut cu un ventilator care se
activeazd automat in functie de temperatura aparatului. Ventilatorul are diferite
niveluri e functionare pe care le activeaza in functie de temperatura.

« Zgomot inferior asemandétor cu cel al unui transformator: Acest lucru se
datoreaza tehnologiei de inductie. Pe masura ce céldura este transmisa direct la
baza recipientului folosit pentru gatit, se pot auzi astfal de zgomote in functie de
materialul recipientului, Astfel, diferitele recipiente pot emite diferite sunete.

¢ Zgomot de fisurare Acest zgomot este cauzat de structura si materialul bazei
recipientulul folosit pentru gétit. Se poate auzi un sunet de fisurare daca
recipientul folcsit pentru gétit este fabricat din diferite straturi din materiale diferite.

* Suierat: Se poate auzi un suierat atunci cand doud zone ds gatit de pe aceeasl
parte a aragazului sunt folosite pentru a gati la diferite niveluri de gatit.

Coduri de eroare/motive si solutii posibile

Opriti aragazul de inductie sl 1asati-
| s& se rAceascé. Rezolvarea eroril
se produce atunci cand
temperatura aragazului scade sub
limite.

E 22 Aragazul cu inductie s-a
E 26 supraincalzit.

Una sau mai multe taste
sunt apasate mai mult de 10 Problema va fi rezolvata atunci

secunde. cand va veti indeparta mana de pe
E 46 Un obiect este 18sat pe aragaz.
panoul de comanda sau Problema sg rezolva atunci cand
comanda este expusa panoul de comanda va fi curétat.
vaparilor.
Nu se utilizeaza un recipient  Eroarea se rezolva atunci cand se
E 47 adecvat pentru incalzirea utilizeaza un recipient adecvat
prin inductie. pentru incélzirea prin inductie.
Opriti plita de inductie si pomiti-o
c1-E15 Eroare de comunicare pe din nou dupa 30 de secunde.
plita de inductie. Contactati distribuitorul autorizat
daca problema reapare,
Eroare a senzorului de gﬁrﬁgﬁhzgg l:r;(()j éztlseiua%rglt'_o
E16-E21 temperatura pe plita cu ,

Contactati distribuitorul autorizat

inductie. N
’ daca problema reapare.
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Opriti plita de inductie si pomiti-o

E23 Eroare de software pe plita  din nou dupa 30 de secunde.,
E 24 de inductie. Contactati distribuitorul autorizat
daca problema reapare.
Eroare de functionare a O.pm" plita d? inductie si porniti-o
E25 ventilatorului pe plita de din nou dupa 30 de secunde.
. . Pep Contactati distribuitorul autorizat
inductie. «
' daca problema reapare.
Eroare de hardware a placii O_prm plita d‘? inductie si pomii-o
E31-E4b electronice pe plita de din nou dupa 30 ce secunde.
. . Contactati distribuitorul autorizat
inductie. « '
daca problema reapare.
Echipamentul senzorilor trebuie sa
E 48 Eroare a senzorli oo olita fie compatibil cu conditile de
E 49 U inductie Pep functionare. Contactati
E 51 " distribuitorul autcorizat daca
proklema reapare.,
Opriti aragazul de inductie sl 1asati-
| s& se raceasca. Rezolvarea eroril
C50 _E&7 Eroare la temperatura se produce atunci valoarea de

ridicata pe plita cu inductie.

temperatura a senzorului scade
sub limite. Contactaii distribuitorul
autorizat daca problema reapare.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210, Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata:  08:30 - 17:00

E-mail: service@archic. o

Centrul de apeluri Arctic si Beko
*3010, numar apetabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig
*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
(372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

::1 JUDET REPREZENTANTA | ADRESA
1. ALBA ALBA IULIA Erd.z;l'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,
2 ARAD ARAD Piata Areneinr6, bl. E, sc. A, parter
3. ARGES PITESTI Bd. Fratii Gloesti, nr. 59 ,bl. S9¢ , s¢. B,
parer
4 BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter
5. BIHOR ORADEA Bd. | Dacia , nr. 54 , bl.U4, spatiu comercial il
BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu , bl 1,sc D,
6. NASAUD BISTRITA parter
7. BRASOV BRASOV Str. Jepilor , nr. 2, bl. A8
BUCURESTI
8. BUCURESTI Decebal Bd. Decebal, Nr.18, Bloc 84, sector 3
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9. BUZAU BUZAU Str. fon Baiesu, nrFN, bl C2 , parter

10. | CARAS-SEVERIN | RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

1. | CLUWJ CL.UJ-NAPGCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

grr-t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga , b. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie |, bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. I.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38 , sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor, nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918 , bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii ,nr.7,5¢.0,8.C.nr 3

20. | HUNEDOQARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei . nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
2. | 1a8l IASI l?ﬁtlrr.tgf. Lazar , nr. &, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Libertatii, nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. Julian Antonescu , nr.6,bi. T6, ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15 , bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja, nr. 91, bl. D113

29. | SATU MARE SATU MARE Str. Piata Soarelui , bl. UU18

30. | SIBIU SIBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti, nr. 39A , bl.A12 | sc. A, parter
32. | TELEORMAN ALEXANDRIA (S;;n [e}rxi:ri]slrii, nr. 220 , bl. BM2F , parter, spatiu
33 | TIMIS TIMISOARA Str. 8t. O. losif, nr. 2, parter, S8AD 2

34 | TULCEA TULCEA ?E Babadag , nr7,bl.3,sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Vladimirescu , Nr.32 , bl. 5, parter
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