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Va rugam sa cititi mai intai manualul de utilizare!

Stimate client,

Va multumim pentru ca ati ales un produs Beko. Speram sa obtineti cele mai bune
rezultate de pe urma folosirii produsului nostru care a fost fabricat utilizand o calitate
superioara si o tehnologie moderna. Prin urmare, va rugam sa cititi cu atentie intregul
manual de utilizare si documentele insotitoare ale acestuia inainte de utilizarea
produsului si s& le pastrati pentru consultér ulterioare.. In cazul in care predati produsul

altcuiva, predati si manualul de utilizare. Respectati toate avertizarile si informatiile din
manualul de utilizare.

Retineti ca manualul de utilizare se aplica si pentru alte modele. Diferentele dintre
modele vor fi identificate in manual.

Explicatia simbolurilor

In manualul de utilizare sunt utilizate urmatoarele simboluri:

Informatii importante sau recomandari utile cu privire la utilizare.
Avertisment de situalii periculoase cu privire la viata si proprietate.

Avertisment de soc electric

Avertisment de risc de incendiu.

PP

Avertisment de suprafete fierbinti.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY
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ﬂ Instructiuni importante si avertismente privind
siguranta si mediul inconjurator

Aceasta sectiune contine
informatii cu privire la siguranta
care va vor ajuta sa va protejati
impotriva riscului de vatamare
corporala sau pagube
materiale. Nerespectarea
acestor instructiuni va duce la
anularea oricarei garantii.
Siguranta generala

» Acest produs poate fi utilizat
de catre copii cu varsta peste
8 ani sau mai mari gi
persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale
reduse sau lipsa de
experienta si cunostinte,
daca sunt supravegheati sau
instruiti cu privire la utilizarea
produsului intr-o maniera
sigura si inteleg pericolele
implicate.

Acest produs nu este
destinat pentru jocul copiilor.
Curatarea si intretinerea nu
vor fi efectuate de catre copii
fara supraveghere.

» Acest aparat nu este destinat
utilizarii de catre persoane
(inclusiv copii) cu capacitati
fizice, senzoriale sau mintale
reduse, sau lipsa de
experienta si cunostinte
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necesare, exceptand cazul in
care sunt supravegheati sau
instruiti.

Acest produs nu este
destinat pentru jocul copiilor
nesupravegheati.

Daca produsul este inmanat
catre altcineva pentru uz
personal sau in scopuri de
utilizare second-hand,
manualul de utilizare,
etichetele produsului,
documente importante Si
componente trebuie de
asemenea inmanate
impreuna cu acesta.
Procedurile de instalare si
reparatii trebuie efectuate de
catre agenti de service
autorizati. Producatorul nu
este raspunzator pentru
daunele rezultate din
procedurile efectuate de
catre persoanele neautorizate
care pot anula si garantia.
Inainte de instalare, cititi
instructiunile cu atentie.

Nu folositi produsul daca este
defect sau prezinta defecte
vizibile.



« Dupa fiecare utilizare verificati
daca butoanele produsului
sunt inchise.

Siguranta instalatiilor

electrice

» Daca produsul are o
defectiune, nu trebuie folosit
decat dupa ce este reparat
de catre un agent de service
autorizat. Pericol de
electrocutare!

» Conectati produsul numai la

0 priz&/linie impamantata cu

tensiunea si protectia indicata

in "Specificatii tehnice".

Impamantarea trebuie

efectuata de un electrician

calificat la folosirea produsului
cu sau fara transformator.

Compania noastra nu isi

asuma raspunderea pentru

daunele survenite in urma
impamantarii neconforme cu
normele locale.

Nu spalati niciodata produsul

turnand apa pe acestal

Pericol de electrocutare!

Produsul trebuie scos din

priza in timpul instalarii,

intretinerii, curatarii i

reparatiilor.

« In cazul deteriorarii cablului
de alimentare, acesta trebuie
inlocuit de producator, de

agentul sau de service sau de
0 persoana cu calificari
similare pentru a evita
pericolele.

» Aparatul trebuie instalat astfel
incéat sa permita
deconectarea totala de la
reteaua electrica. Separarea
trebuie sa se realizeze fie
printr-un stecher, fie printr-un
comutator incorporat in
instalatia electrica fixa,
conform normelor de
constructii.

« Lucrarile la echipamentele si
retelele electrice pot fi
efectuate numai de persoane
calificate autorizate.

« In cazul unei defectiuni, opriti
produsul si deconectati-I de
la reteaua de electricitate.
Decuplati siguranta de la
panoul electric.

« Asigurati-va ca siguranta are
capacitatea adecvata pentru
acest produs.

Siguranta produsului

« AVERTISMENT: Aparatul si
piesele sale accesibile pot
deveni fierbinti in timpul
folosirii. Evitati atingerea
elementelor fierbinti. Copiii
mai mici de 8 ani trebuie tinuti
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la distanta sau supravegheati
continuu.

« Nu folositi produsul cand
logica sau coordonarea va
sunt afectate de alcool si /
sau medicamente.

« Aveti grija cand preparati
retete care includ bauturi
alcoolice. Alcoolul se evapora
la temperaturi mari si poate
provoca incendii deoarece se
va aprinde in contact cu
suprafetele fierbinti.

» Nu lasati materiale inflamabile
langa produs, deoarece
partile laterale ale acestuia se
pot incalzi in timpul utilizarii.

« Asigurati-va ca orificiile de
ventilare nu sunt infundate.

 Nu folositi sisteme cu aburi
pentru a curata acest aparat,
deoarece exista pericol de
Soc electric.

« AVERTISMENT: Prepararea
nesupravegheata pe plita a
alimentelor cu ulei sau
grasime poate fi periculoasa
Si poate provoca incendii. Nu
incercati NICIODATA s&
stingeti un incendiu cu apa, Ci
opriti aparatul, apoi acoperiti
flacara cu un capac sau cu o
patura contra incendiului.

« ATENTIE: Procesul de gatire
trebuie supravegheat. Un

6/RO

proces de gatire de scurta
durata trebuie supravegheat
tot timpul.

« AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu depozitati
obiecte pe suprafetele de
gatit.

« AVERTISMENT: Daca
suprafata este crapata, opriti
aparatul pentru a evita
pericolul de soc electric.

« In cazul spargerii sticlei plitei :
Opriti imediat toate
arzatoarele si orice element
electric de incalzire si izolati
produsul de reteaua electrica.
Nu atingeti suprafata
produsului. Nu utilizati
produsul.

 Dupa folosire, opriti
elementele plitei folosind
comenzile si nu va bazati pe
detectorul de recipient.

« Nu amplasati pe plita obiecte
metalice cum sunt cutitele,
furculitele, lingurile si
capacele, deoarece acestea
se pot infierbanta.

« Aparatul nu este proiectat
pentru a fi utilizat prin
intermediul unui cronometru
extern sau al unui sistem de
telecomanda separat.



« Presiunea vaporilor produsi
datoritd umezelii de pe
suprafata plitei sau de pe
partea inferioara a
recipientului poate provoca
deplasarea recipientului.
Asigurati-va asadar ca
suprafata cuptorului si partea
inferioara a recipientelor este
intotdeauna uscata.

Plitele sunt dotate cu un
sistem cu inductie. Plitele cu
inductie economisesc timp Si
bani in cazul folosirii unor
recipiente adecvate pentru
sistemul cu inductie; in caz
contrar, plitele nu vor

functiona. Vezi. informatii generale
despre prepararea alimentelor,

pagina 11 , Selectarea

recipientelor.
» Deoarece plitele cu inductie
creeaza un camp magnetic,
pot afecta negativ persoanele
care folosesc dispozitive cum
ar fi o pompa de insulina sau
un stimulator cardiac.
Nu asezati aparate
electronice, precum telefoane
mobile, tablete, calculatoare
pe plita cu inductie. Acestea
pot suferi deteriorari.
AVERTISMENT: Folositi doar
protectii pentru plita fabricate
sau recomandate in

instructiuni de catre
producatorul masinii de gatit,
sau protectiile incorporate in
aparat. Utilizarea unor
protectii inadecvate poate
provoca accidente.

Pentru a preveni incendiile;

« Asigurati-va ca stecherul este
conectat corect la priza
pentru a nu face scantei.

« Nu folositi cabluri deteriorate,
taiate sau prelungitoare;
folositi cablul original.

« Asigurati-va ca stecherul nu
este umed sau ud.

Domeniu de utilizare

» Acest produs este destinat
uzului casnic. Se interzice
utilizarea comerciala.

« ATENTIE: Acest aparat este
destinat numai gatitului
alimentelor. Nu trebuie folosit
pentru alte scopuri, de
exemplu pentru incalzirea
incaperilor.

» Producatorul nu este
responsabil pentru pagubele
provocate de utilizarea sau
manipularea incorecta.

Siguranta copiilor

« AVERTISMENT:
Componentele accesibile se
pot infierbanta in timpul
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folosirii. Nu lasati copiii sa se
apropie de aparat.

« Ambalajele pot fi periculoase
pentru copii. Nu lasati
ambalajele la indemana
copiilor. Depozitati la deseuri
toate ambalajele conform
standardelor de mediu.

» Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii. Nu
lasati copiii sa se apropie de
produs in timp ce
functioneaza si nu i lasati sa
Se joace cu acesta.

« Nu amplasati pe aparat
obiecte pe care copiii ar fi
tentati sa le apuce.

Depozitarea la deseuri a

produsului vechi

Conformitate cu Directiva WEEE si
depozitarea la deseuri a produsu-
lui uzat:

Acest produs respecta Directiva UE
WEEE (2012/19/UE). Produsul este
marcat cu un simbol de clasificare
pentru deseuri electrice si electronice
(WEEE).

Acest produs a fost fabricat folosind
piese si materiale de inalta calitate, care
pot fi refolosite si reciclate. Nu depozitati
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produsul uzat impreuna cu gunoiul
menajer la sfarsitul duratei sale de
functionare. Duceti-l la un centru de
colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.
Luati legatura cu autoritatile locale
pentru a afla informatii despre aceste
centre de colectare.

Conformitate cu Directiva RoHS:
Produsul pe care |-ati achizitionat
respecta Directiva UE RoHS
(2011/65/UE). Nu contine materiale
daunatoare si interzise specificate n
Directiva.

Depozitarea la deseuri a

materialelor de ambalare

® Materialele de ambalare sunt
periculoase pentru copii. Pastrali
materialele de ambalare intr-un loc
sigur, la care copiii nu au acces.
Materialele de ambalare ale produsului
sunt fabricate din materiale reciclabile.
Sortati-le si depozitati-le la deseuri in
mod corect. Nu le depozitati impreuna
cu gunoiul menajer.

Transportul ulterior
¢ Pastrati cutia originala a produsului i
transportati-l in aceasta. Respectati
instructiunile de pe cutie. Daca nu
aveti cutia originald, ambalati produsul
in folie cu bule sau in carton gros si
lipiti-l cu banda adeziva.
Verificali aspectul general al
produsului pentru a determina
daca nu a fost deteriorat in timpul
transportului.



B Informatii generale

Prezentare generala

1 Plita de gatit cu inductie auxiliara
2 Plita de gatit cu inductie

Specificatii tehnice

3 Suprafata vitroceramica
4 Capac baza

Tensiune/frecventa

1N~220-240 V /2N~380-415V 50 Hz

Putere totala

max. 7400 W

Tip cablu / sectiune

min.HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm*®

Dimensiuni exterioare
(inaltime/latime/adancime)

48 mm/580 mm/510 mm

Dimensiuni instalare (latime/adancime)

560 (+2)mm/490 (+2)mm

Arzatoare

Stanga I-II-1ll-IV Plitd de gétit cu inductie
Dimensiune 92,7 x 200 mm

Putere 900/1800 W

Mijloc Plitd de gétit cu inductie auxiliard
Dimensiune 92,7 x 200 mm

Putere 900/1800 W

Dreapta |-II-1ll-IV Plitd de gétit cu inductie
Dimensiune 92,7 x 200 mm

Putere 900/1800 W

Specificatiile tehnice se pot
modifica fara preaviz in scopul
imbunatatirii calitatii produsului.

llustratiile din acest manual au
doar rol explicativ, find posibil sa
nu fie identice cu produsul dv.

Valorile declarate pe etichetele
produsului sau in documentatia
insotitoare sunt obtinute in condifii
de laborator, conform
standardelor n vigoare. Aceste
valori pot varia in functie de
conditiile de utilizare si de mediu.
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E] Pregatiri

Sfaturi pentru economisirea

energiei

Urmatoarele informatii va vor ajuta sa

protejati mediul inconjurator si sa

economisiti energie:

¢ Decongelati alimentele congelate
inainte de a le gati.

e Folositi recipiente cu capac pentru
prepararea mancarurilor. In lipsa
capacului, consumul de energie poate
creste de 4 ori.

e Selectati arzatorul in functie de

dimensiunea bazei recipientului utilizat.

Alegeti recipiente de dimensiune
adaptata la méncarea preparata.
Recipientele mari necesita mai multa
energie.

¢ Folositi recipiente cu baza groasa
cand gatili la plita electrica.
Recipientele cu baza groasa transmit
mai eficient caldura. Puteti reduce
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astfel cu panala 1/3 consumul de
energie.

¢ Recipientele trebuie sa fie compatibile
cu zonele de gatit. Partea inferioara a
recipientelor nu trebuie sa fie mai mica
decét plita.

¢ Mentineti curate zonele de gatit i
baza recipientelor. Murdaria va reduce
transferul de caldura dintre zona de
gatit si baza recipientului.

Prima utilizare

Curatarea initiala a aparatului

Suprafata poate fi deteriorata de
unii detergenti sau materiale de
curatare.
Nu folositi obiecte ascutite, prafuri
/ creme de curatare sau
detergenti agresivi.
1.Indepartati toate ambalajele.
2.Stergeti suprafetele aparatului cu o
carpa umeda sau cu un burete umed,
apoi uscati-le cu o carpa.



A utilizarea plitei

Informatii generale despre
prepararea alimentelor

Nu umpleti vasele pe mai mult
de o treime cu ulei. Nu lasati
nesupravegheata plita cand
incalziti uleiul. Uleiul
supraincalzit poate provoca
incendii. Nu incercati sa
stingeti eventualul incendiu
cu apa! Daca uleiul s-a aprins,
acoperifi-l cu o patura ignifuga
sau cu o carpa umeda. Oprifi
plita daca este posibil i
telefonati la pompieri.

e Uscali alimentele pe care urmeaza sa
le praijiti Inainte de a le aseza in uleiul
incalzit. Dezghetati complet alimentele
inainte de a le praji.

¢ Nu acoperiti vasul in care incalziti uleiul.

¢ Asezali cratitele si tigaile astfel ca
manerele acestora sa nu fie deasupra
plitei, pentru a evita infierbantarea
acestora. Nu asezati pe plita recipiente
instabile, care se pot rasturna usor.

¢ Nu puneti pe zonele de gatit pornite

ale plitei recipiente si tigai goale.

Acestea se pot deteriora.

Produsul se va deteriora daca pornifi

zonele pentru gatit fara a aseza pe ele

recipiente. Opriti zonele de gatit dupa

ce ati terminat de gatit.

¢ Nu asezali recipiente de plastic sau
aluminiu pe suprafata plitei, aceasta
poate fi fierbinte.
Curatati imediat eventualele astfel de
materiale topite de pe suprafata plitei.
Nu folositi astfel de recipiente pentru
pastrarea alimentelor.

e Folositi numai recipiente cu fundul plat.

¢ Puneti cantitati adecvate de alimente
in recipientele pentru gatit. Astfel

preveniti varsarea acestora si nevoia
de a curata plita.
Nu asezali capacele recipientelor de
gatit pe zonele de gatit.
Asezati recipientele in centrul zonelor
de gatit. Mutati recipientele de pe o
zona de gatit pe alta ridicandu-le; nu
le trageti pe suprafata plitei.

Selectarea recipientului

e Supafata ceramica este rezistenta la
caldura si nu este influentata de
diferentele mari de temperatura.

¢ Nu utilizati suprafata ceramica ca loc
pentru depozitare sau taiere a
alimentelor.

e Folositi numai recipiente cu baza
neteda. Muchiile ascutite pot zgaria
suprafata.

Alimentele varsate
pot deteriora
suprafata
ceramica Si
provoca incendii.
Nu utilizati
recipiente cu
baza concava sau
convexa.

Folositi numai
recipiente cu
baza plata.
Acestea asigura
un transfer de
caldura mai
eficient.

»,Comportamentul de fierbere poate fi
diferit in functie de tipul de vas, de
dimensiunea vasului si de dimensiunea
zonei de gatit, pentru o fierbere mai
omogena puténdu-se folosi 0 zona de
gatit mai mare cu o treapta. La plitele cu
inductie utilizarea unei zone de gatit mai
mari nu are nici un efect negativ asupra
consumului de energie, deoarece
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caldura se dezvolta numai in zona in
care se afla vasul respectiv.”
Pentru plitele cu inductie utilizati
numai recipiente adecvate acestui tip
de gatire.
Verificarea recipientului
Folositi urmatoarele metode pentru a
verifica daca recipientele sunt adecvate
pentru plita cu inductie.
1.Recipientul este adecvat daca
magnetii sunt atrasi de baza acestuia.
2.Recipientul este adecvat daca g Si
L_J sau """ nu clipeste atunci cand 1l
asezati pe zona de gatit si porniti plita.
Puteti folosi recipiente din otel, teflon
sau aluminiu cu baza magnetica
speciala avand etichete sau instructiuni
care indica faptul ca sunt adecvate
pentru plitele cu inductie. Nu utilizati
recipiente din sticla sau ceramica si cele
din inox cu baza din aluminiu non-
magnetica.
Sistem de recunoastere a reci-
pientului
Sistemele de gatit cu inductie incalzesc
doar zona acoperita de recipient.
Sistemul identifica automat baza
recipientului si incalzeste doar acea
suprafatd. Incélzirea se opreste daca
vasul este ridicat de pe suprafata de
gatit. Zona de gatit selectata si simbolul

g Si ':‘ sau "=I" clipesc alternativ.

Utilizarea in siguranta

Nu selectati niveluri inalte de incalzire
atunci cand gatiti intr-un recipient non-
aderent (teflon) folosind ulei putin sau
deloc.

Nu puneti obiecte din metal, cum ar fi
furculite, cutite sau capace pe plita
deoarece se pot infierbanta.

Nu folositi niciodata folie din aluminiu la
gatit. Nu puneti niciodata alimente
invelite in folie de aluminiu pe zona de
gatit.
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Daca sub plita exista un cuptor
aflat in functune, senzorii plitei pot
reduce temperatura sau opri
cuptorul.

Tn timpul functiondrii plitei, tineti la
distanta de aceasta obiectele cu
proprietati magnetice, cum sunt
cardurile de credit sau casetele
audio.

Zone de gatit iluminate(Este posi-
bil ca aceasta sa nu existe la pro-
dusul dvs.)

Zonele de gatit ale plitei vor fi iluminate.
Zonele de gatit nu vor aparea atunci
cand plita este oprita sau in pozitia de
stand-by. Cand pomniti plita, va aparea
iluminarea care indica zona de gatit.
Folosirea tigailor pe zona mare de
gatit

Tigaia pe care o folositi trebuie sa
acopere ambele centre ale zonei mari de
gatit. Nu utilizati zona de gatit in alt mod.
Puteti folosi 0 zona mai mare de gatit
pentru tigai cu diametrul mare prin
combinarea zonelor. Puteti folosi zona
mare de gatit in doud moduri diferite,
respectiv spate stanga si spate dreapta.



Utilizarea plitelor

Nu lasati obiectele sa cada pe
plita. Plita poate fi deteriorata
chiar si de obiecte mici, cum ar fi
o solnita.

Nu folositi plite crapate. Apa se
poate scurge prin crapaturi,
provocand scurtcircuite.

In cazul deteriorarii de orice fel a
suprafetei (de ex. crapaturi
vizibile), opriti imediat aparatul
pentru a reduce pericolul de
electrocutare.

Panou de comanda

"V EN EVNESN

»"... ."‘_ ) af ,."’. "'-.‘ 0] ,..~"' .......... " © of e "".,‘ [©]
ooe; BE g 0o BE ° ' oo HB ® oo BHE
30 0 www [ 30 15 ¢ www 2 % gO 5 ¢ www [ 30 15 0 wwwe
Specificatii ©) Tasta pentru micsorarea
........... Zona de setdri (pentru intervalulttji ?e timp al
L £ nivelul temperaturii) R cronometruiul
OB PomitOnrt EI\[E  Afisaj activ al zonei de gatit
T::tg dgrgl'oca'fg o] Simbolul functiei ,Move”
Tastd de P Pictograma Hob to Hood
tivare/d " (Hob to Hood symbol)
e = Simbol Wifi *
Tasts Tncalzire Simbolul senzorului de
fierbere *

Rapida/Tasta Putere mare *(Aceasta caracteristica este

U %ﬁgsgzgfr)are autormats optionald. Este posibil ca aceasta
o sé nu existe la produsul dvs.)
|]]] . Tasta Oprire
i} Tasta pentru selectarea
zonei de gatit cu suprafata Graficele si figurile sunt
mare (Aceasta orientative. Afisajele si functiile
caracteristica este reale pot varia in functie de
optionald. Este posibil ca modelul plitei dvs.

aceasta sa nu existe la
produsul dvs.)

@® Tasta pentru marirea
intervalului de timp al
cronometrului
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@O | 15 oy
i 1
i | 1
4 5 6

Zona de reglare

Tasta cronometru

Afisajul zonei de gatit
Simbolul zonei de gatit (%)
Tasta incalzire rapida

Tasta automata de gatire
(Variaza in functie de model.)

o O~ wWwnNn =

Acest produs este comandat prin
intermediul unui panou de
comanda cu ecran tactil. Fiecare
operatiune efectuata folosind
panoul de comanda cu ecran
tactil va fi confirmata printr-un
semnal sonor.

Pastrati intotdeauna panoul de
comanda curat si uscat.
Suprafata umeda si murdara
poate cauza probleme de
functionare.

Pornirea plitei

1.Atingeti tasta ‘D" de pe panoul de
comanda.

Plita este gata pentru utilizare.

Daca in 20 secunde nu se
efectueaza nici o operatiune, plita
revine automat in modul
Asteptare.
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La apasarea lunga a oricarei taste
(tasta "®") aparatul se opreste
automat din motive de siguranta.

Oprirea plitei

1.Atingeti tasta '@ de pe panoul de
comanda.

Plita se va opri si va reveni la modul

Asteptare.

Daca simbolul "H" sau "h" este
aprins pe afisajul zonei de gatit
dupa ce plita a fost stinsa,
inseamna ca zona de gatit este
inca fierbinte. Nu atingeti zonele
de gatit.

Indicator de caldura reziduala
Daca simbolul "H" este aprins pe afigajul
zonei de gatit, nseamna ca zona de
gatit este inca fierbinte si poate fi folosita
pentru a mentine calda o cantitate
redusa de alimente. Acest simbol va fi
nlocuit In scurt timp cu "h", indicand
faptul ca plita nu mai este atat de
fierbinte.

Tn cazul unei pene de curent,
indicatorul de caldura reziduala nu
se aprinde si utilizatorul nu este
avertizat cu privire la zonele de
gatit fierbinti.

Pornirea zonelor de gatit

_—r 8
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1.Atingeti tasta O pentru a porni plita.

» Simbolul "0" va apérea pe afisajele

zonelor de gatit.

2.Atingeti zona de setare a zonei de
gatit pe care doriti sa o pomili si glisati
degetul peste zona respectiva.



Daca in 20 secunde nu se
efectueaza nici o operatiune, plita
revine automat in modul
Asteptare.

Alegerea nivelului temperaturii
Atingeti zona de reglare sau glisati
degetul peste zona pentru a regla

temperaturaintre "0" si "15".

Puteti folosi o singura zona de
gatit auxiliara pentru a gati. Pentru
aceasta, nivelul temperaturii de
gatit trebuie reglat in zona de gatit
din spate, stdnga sau dreapta.

Oprirea zonelor de gatit:

Zona de gatit selectata poate fi oprita in

2 moduri diferite:

1.8Scazand temperatura la nivelul "0"
Zona de gatit poate fi oprita scazand
nivelul temperaturii la nivelul "0".

2.Folosind functia de oprire de pe
cronometru pentru zona de gatit
dorita
Céand intervalul de timp s-a scurs,
cronometrul va opri zona de gatit
corespunzatoare. Toate afisajele vor

indica "0" sau "00". Simbolul "®" de
pe plita se stinge.

Dupa scurgerea intervalului de timp
cronometrat se va auzi un semnal
sonor. Atingeti orice buton al panoului
de comanda pentru a opri acest
semnal sonor.

Pornirea zonei de gatit cu
suprafata mare (Aceasta
caracteristica este optionala. Este
posibil ca aceasta sa nu existe la
produsul dvs.)
1.Atingeti tasta L0 pentru a porni plita.
2.Atingeti tasta pentru selectarea zonei
de gatit cu suprafata mare
» 0 va fi afisat pe ecranul zonei de gatit
din partea stanga si 'L 1" va aparea pe
ecranul zonei frontale.

3 Atingeti zona de reglare sau glisali
degetul peste zona pentru a regla
temperatura intre 0 si 15.

» Puteti modifica nivelul temperaturii in

zona de setare a ambelor zone de gatit.

Zonele de gatit cu suprafata mare
din partea stanga sunt prezentate
cu titlu de exemplu. Daca exista o
zona de gatit cu suprafatd mare si
in partea dreapta a plitei, aceleasi
instructiuni se aplica si acestei
zone de gatit.

Pornirea zonei de gatit cu
suprafata mare in timp ce
functioneaza una sau ambele zone
de gatit din stanga (Aceasta
caracteristica este optionala. Este
posibil ca aceasta sa nu existe la
produsul dvs.)

Tn timp ce functioneaza una sau ambele
zone de gatit din stanga, le puteti
combina prin activarea zonei de gatit cu
suprafata mare. Astfel, puteti folosi o
zona de gatit mai mare cu aceleasi valori.

S m bog 2
00 5y I 30 B
1.Atingeti zona de gatit cu suprafata
mare In timp ce functioneaza una sau
ambele zone de gatit din stanga.
» Valoarea mai mica a temperaturilor
zonelor de gatit pe care ali selectat-o
anterior va aparea pe ecranul zonei de
gatit din partea stanga. Daca este setat
un timp de gatire prin intermendiul
cronometrului pentru zona de gatire,
valoarea acestuia va fi afisata pe ecran
cu valoarea mai mica.
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» Pentru a schimba valoarea
temperaturii ulterior, setati temperatura
dorita in zona de setare a ambelor zone
de gatit.

Daca atingeti tasta zonei de gatit
cu suprafata mare in timp ce zona
de gatit cu suprafata mare este
activa, zonele de gatit vor fi
separate si dezactivate.

Oprirea zonei de gatit cu
suprafata mare: (Aceasta
caracteristica este optionala. Este
posibil ca aceasta sa nu existe la
produsul dvs.)
Zona de gatit cu suprafata mare poate fi
opritéa In 3 moduri diferite:
1.8Scazand temperatura la nivelul "0"
Zona de gatit cu suprafata mare poate fi
opritéa scazand nivelul temperaturii la "0".
2.Folosind functia de oprire
cronometrata a zonei de gatit cu
suprafaid mare
Céand intervalul de timp s-a scurs,
cronometrul va opri zona de gatit cu
suprafata mare. Pe afisajul zonei de gatit
din stanga apare 0, iar pe afisajul
cronometrului apare 00. Indicatorul
luminos al tastei "®" din partea stanga-
spate a afisajului zonei de gatit se va
stinge.
3.Atingand simbolul zonei de gatit cu
suprafatd mare timp de 3 secunde
Daca atingeti simbolul zonei de gatit cu
suprafata mare timp de 3 secunde, zona
de gatit se opreste.
Modul "Autoflexi" (Activarea
automata a suprafetei de gatit
extinsa).
Daca vasul este pozitionat pe zona de
gatit asa cum apare in figura de mai jos,
modul"flexi" (suprafata extinsa de gatit)
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va fi activaté in mod automat. Atinge "Il
"o data pentru a iesi din acest mod.

Modele cu iluminat in jurul zonei
de gatit: (Este posibil ca aceasta
sa nu existe la produsul dvs.)

A B
r 1 r a
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Céand cele doua zone separate de
gatit (prezentate n figura A) sunt
combinate ca 0 zona de gatit de
suprafata larga prezentata in
figura B, lumina de separare ar
trebui sa se stinga. Atunci cand
zona de gatire a suprafetei largi
este separata in doua zone de
gatit separate, lumina de separare
trebuie sa fie aprinsa.

Setarea functiei Putere mare
(INTENSIFICARE)

Pentru incalzire la putere maxima, puteti
folosi functia de intensificare. Aceasta
functie nu este Insa recomandata pentru
gatirea pentru perioade lungi de timp.
Este posibil ca functia de intensificare sa
nu fie disponibila pentru toate zonele de



gatit. Atunci cand intervalul de timp de
setare pentru intensificare (a se vedea
Tabelul cu limitele de timp de
functionare) a expirat, zona de gatit se
va opri.

Selectarea directa a functiei
INTENSIFICARE:

1.Atingeti tasta LO% pentru a porni plita.
2.Atingeti tasta

Zona de gatire care a fost activata va
functiona la putere maxima, i-ar simbolul

animat pentru intensificare "Z=" va
aparea pe afisajul zonei de gatit.
» Atunci cand intervalul de timp de
setare pentru intensificare (a se vedea
Tabelul cu limitele de timp de
functionare) a expirat, zona de gatit se
va opri.
Selectarea functiei Intensificare
cand zona de gatit este activa:
1.Atingeti '@ cand plita este pornita
si zona de gatit respectiva este activa.

Functia de intensificare poate fi
activata doar in una dintre zonele
de pe aceeasi parte (stdnga sau
dreapta). Daca una din zonele de
gatit de pe aceeasi parte
functioneaza la un anumit nivel de
temperatura, functia de
intensificare nu poate fi activata
pentru cealalta zona de gatit de
pe aceeasi parte. Functia de
intensificare nu poate fi activata
pentru alte zone atunci cand zona
mare de gatit este activa.

2.Zona de gatit selectata va functiona la
putere maxima, iar pe afisajul acesteia
vor clipi intermitent 3 lumini indicatoare.
Dupa scurgerea perioadei de
Intensificare, zona de gatit trece la
nivelul de temperatura ales si se va
afisa numai valoarea temperaturii
selectate.

Oprirea functiei Putere mare

(INTENSIFICARE) inainte de

sfarsitul intervalului de timp stabi-

lit:

Puteti ri setarea Intensificare apasand

tasta "@" in orice moment.

Blocarea tastelor

Puteti bloca tastele in timpul

functionarii plitei pentru a evita

schimbarea accidentala a functiilor.

Activarea functiei de blocare a

tastelor

1.Apasati "®" timp de 3 secunde pe
panoul de control.

Daca se apasa orice tasta in timp ce

functia de blocare a tastelor este activa,

indicatorul tastei "®" va clipi intermitent.

Puteti activa functia de blocare a
tastelor doar in timpul functionarii.
Cand functia de blocare a tastelor
este activata, va fi functionala
doar tasta "®". Cand atingeti
orice alta tasta, indicatorul tastei
"®" va clipi intermitent pentru a
semnala ca tastele sunt blocate.
Daca opriti plita in timp ce tastele
sunt blocate, blocarea tastelor
trebuie sa fie dezactivata pentru a
putea reporni plita.

Dezactivarea functiei de blocare a

tastelor

1.Mentineti apasata tasta "®" timp de 3
secunde.

Operatiunea va fi confirmata de un

semnal sonor. Indicatorul luminos al

tastei "®" se stinge, iar panoul de

comanda este deblocat.

Functia Cronometru

Cu ajutorul acestei functii, gatitul va fi
mult mai usor. Nu va fi nevoie sa
supravegheati cuptorul pe intreaga
perioada de gatire. Zona de gatit va fi
opritéa automat la sférsitul pericadei
selectate.
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Activarea cronometrului

1.Atingeti tasta LOL pentru a porni plita.

2.Simbolul "0" va aparea pe afisajele
zonei de gatit.

3.Marifi nivelul zonei de gatit pe care
doriti sa o porniti.

4.Atingeti tasta "®" pentru a activa
cronometrul.

Simbolul 00" va aparea pe afisajul

zonei de gatit respective.
1

: iy
{0 N | N ®
é 2

5.Setati durata dorita prin apasarea
butoanelor "®" Si 5

» Apasati tasta "©" pentru a confima

setarea. Daca nu apéasati tasta "®",

setarea va fi anulatd automat in cateva

secunde.

Cronometrul poate fi activat doar
pentru zonele de gatit pornite.

Pentru a seta cronometrele
celorlalte zone de gatit repetati
procesul explicat mai sus.

Cronometrul poate fi reglat numai
daca se selecteaza zona de gatit
si valoarea temperaturii pentru
zona de gatit.

Dezactivarea cronometrelor
Dupa scurgerea intervalului de timp
setat, plita se va opri automat si va
emite un semnal sonor.

Apasati orice tasta pentru a opri
semnalul sonor.

Dezactivarea anticipata a crono-
metrelor

Daca dezactivati anticipat cronometrul,
plita va continua sa functioneze la
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temperatura setata pana cand este
oprita.

Puteti dezactiva cronometrul mai
devreme in doua moduri diferite:
1-Dezactivarea cronometrului prin

reducerea intervalului la "00" :

1.Selectati zona de gatit pe care doriti
sa o opriti.

2.Atingeti tasta "®@" pentru a selecta
cronometrul zonei de gatit respective.

3.Pana la aparitia simbolului "00" pe
afisajul zonei de gatit respective,
micsorati valoarea apasand tastele "®
rEel

2-Dezactivarea cronometrului prin

atingerea tastei acestuia timp de

aproximativ 3 secunde:

1.Apasati tasta "®" din zona de gatit
respectiva timp de aproximativ 3
secunde; simbolul "®" se va stinge
complet si cronometrul va fi oprit.

Functia de preparare automata:

Cu ajutorul acestei functii puteti gati

rapid la 3 niveluri diferite.

1.Mentinere alimente calde

2.Fierbere

3.Prajire

Activarea functiei de pastrare a

alimentelor calde fara setarea

cronometrului

1.Atingeti tasta LO% pentru a porni plita.

2.Atingeti tasta " din zona de gatit
pentru care doriti sa activati functia de
preparare automata.

3.Zona de gatit respectiva va fi activata
la nivelul de mentinere a alimentelor
calde la prima atingere. Pe afisaj vor
apérea simbolul " P "si "LLJ",

4.7Zona de gatit respectiva va fi activata
la nivelul fierbere la a doua atingere.
Pe afigaj vor aparea simbolul " P

rsit L,



5.Zona de gatit respectiva va fi activata
la nivelul prajire la a treia atingere. Pe
afisaj vor aparea simbolul * P "si"UWJ",

» Zona de gatit va incepe sa functioneze

la nivelul de preparare automata selectat.

Activarea functiei de preparare

automata cu setarea

cronometrului

1.Selectati nivelul de preparare
automata dorit atingand tasta ,,"UJ"” a
zonei de gatit respective.

2.Atingeti tasta "®" pentru a activa
cronometrul.

» Pe afisajul zonei de gatit vor aparea

simbolurile "00" si "O".

3.Setati durata dorita prin apasarea
tastelor "©@"/"®".

» Zona de gatit va continua sa

functioneze la nivelul de preparare

automata pentru intervalul de timp setat.

» Dupa scurgerea intervalului de timp

setat, plita se va opri automat si va

emite un semnal sonor. Apasati orice

tasta pentru a opri semnalul sonor.

Dezactivarea functiei de preparare

automata

1.Puteti opri complet zona de gatit
respectiva apasand tasta LOL pentru a
anula functia de preparare automata.

2.Daca doriti ca zona de gatit sa
functioneze la un anumit nivel si sa
dezactivali functia de preparare
automatd, setati nivelul de
temperatura dorit apasand tastele "
/"®". Zona de gatit va continua sa
functioneze la temperatura setata. in
cazul in care cronometrul a fost setat
in prealabil, intervalul de timp setat
pentru gatit nu va fi anulat si va
continua la nivelul de temperatura
setat.

Utilizarea functiei Move (Miscare)

Aceasta functie face mai usoara

comutarea rapida la alte nivele de gatit

prin schimbarea nivelului de gatit prin
miscarea tigadii, fard a se accesa panoul
de control. Prin urmare, nu trebuie sa
cresteti sau sa micsorati de fiecare data
temperatura.

Pentru a activa functia Move,
tigaia trebuie s& acopere una sau
doua zone de gatit.

Pentru a activa functia ,,Move”:

1.Apasali tasta 0L pentru a porni plita.

2.Asezati tigaia pe zona de gatit din
stanga sau din dreapta, in functie de
nivelul de pornire dorit, asiguréndu-va
ca acopera ambele zone de gatit.

3.Atingeti "0" de doua ori.

» "0 si "=i" se vor aprinde, indicand

faptul ca functia ,move” a fost activata.

Trebuie doar sa mutati tigaia pe zona de

gatit pentru nivelul de gatit dorit.

Aceasta functie va permite sa comutati

rapid intre 3 zone de gatit:

¢ Nivelul 3 (Mentinere alimente calde):
Daca asezati tigaia pe zonele de gatit
din spate, stnga sau dreapta, plita va
functiona la nivelul 3.

Nivelul 3

)

¢ Nivelul 8 (Fierbere) Daca asezati
tigaia pe cele doua zone de gatit din
mijloc, plita va functiona la nivelul 9.
Nivelul 8

¢ Nivelul 15 (Prajire) Daca asezati tigaia
pe cele doua zone de gatit din fata,
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stanga si dreapta, plita va functiona la
nivelul 15.
Nivelul 15

Nu puteti seta cronometrul pentru
zonele de gatit cand folositi
functia ,Move”.

Nu puteti folosi functia ,Move”
daca pe zona de gatit auxiliara se
afla o tigaie.

Functia ,Move” va fi anulata daca
tigaia pe care o folositi acopera
trei zone de gatit.

Functie de gestionare a energiei
Produsul este prevazut cu o functie de
gestionare a energiei. Cu aceasta functie,
puteti modifica setarea energiei totale la
care va functiona plita. Exista 9 niveluri
diferite pentru functia de gestionare a
energiei electrice.

Functia de gestionare a energiei -

iveluri d tere total t fi

P1 1,2 KW
P2 2,4 kKW
P3 3 KW

P4 3,6 kW
P5 4,4 KW
PG 5,4 kW
P7 5,7 kW
P8 6,7 KW
P9 7,4 KW

Cu functia pentru zonele plitei pe pozitia

inchis,

1.Apasali '"Drtasta pentru a porni
alimentarea plitei.
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2.Atingeti tasta "®" din zona de gatit
spate din stanga, apoi tasta "®" din
zona de gatit din stanga fata sin cele
din urma tasta "ll' fara a ridica degetul.
Tonul suna la atingerea fiecarei taste.

3.Nivelul de gestionare a energiei setat
pe afisajul zonei de gatit spate stanga
si valoarea totala a energiei acestui
nivel apar pe afisajul zonei de gatit fata
stanga. Nu mai atingeti cele 3 taste,
dupa aparitia valorilor.

4.Comutati intre niveluri apasand tasta "ll
" si setati valoarea totald a energiei pe
care dorifi sa o reglati.

5.Confirmati setarea apasand tasta LO%
si dezactivati arzatorul. Valoarea totala
de energie setata va fi activata.

Tn functie de nivelul total de
energie setat, nivelurile de
temperatura pe care le puteti fixa
pentru zonele de gatit pot varia. In
functie de reglajul de energie al
plitei, nivelul de temperatura fixat
pentru zonele de gatit poate
scadea automat. Aceasta nu este
0O eroare.

Functia Stop

Puteti opri toate functiile (cu exceptia
conometrului) activate pentru plita cu
ajutorul acestei functii.

Daca una dintre zonele de gatit
are cronometrul activ, acesta va
continua sa functioneze.

coe; @

o s o

1.Atingeti tasta "II" in timp ce plita
functioneaza.

Toate zonele de gatit active vor continua

sa functioneze cu temperatura la nivel

minim.

0)




2.Atingeti din nou tasta "II' pentru a
reporni toate zonele de gatit oprite cu
setarile anterioare.

Céand este apasata tasta Stop,
simbolul 2" va aparea pe
afisajele zonelor de gatit care erau
active inainte de pasarea acestei
taste.

Folosirea sigura si eficienta a zo-
nelor de gatit cu inductie
Principii de functionare: Principiul de
functionare al plitei cu inductie permite
incalzirea directa a recipientului de gatit.
Prin urmare, aceasta ofera mai multe
avantaje fata de alte tipuri de pilita.
Functionarea este mai eficientd, iar
suprafata plitei nu se incalzeste.
Plita dvs. cu inductie este echipata cu
sisteme de siguranta performante, care
va garanteaza utilizarea in conditii de
maxima siguranta.
Plita dvs. poate fi dotata cu zone
de gatit cu inductie cu diametrul
de 145, 180, 210 sau 280 mm, In
functie de model. Tehnologia de
inductie permite fiecarei zone de
gatit sa detecteze diametrul
vasului amplasat pe aceasta.
Energia se acumuleaza doar in
zona in care recipientul atinge
zona de gatit, garantandu-se
astfel un consum minim de
energie.

Limitele timpului de functionare
Plita este prevazuta cu o functie care
limiteaza timpul de functionare. Zonele
de gatit lasate pornite sunt oprite
automat dupa o anumita perioada de
timp (a se vedea Tabelul 1). In cazul in
care cronometrul este activat pentru
zona de gatit, afisajul acestuia se va
stinge ulterior.

Limita de timp depinde de nivelul
temperaturii care a fost selectat. O

duratda maxima de functionare este
asociata fiecarui nivel de temperatura.
Zona de gatit poate fi repornita dupa
oprirea sa automata, conform descrierii
de mai sus.
Tabelul 1: Limitele timpului de
functionare

1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 3
8 3
9 2
10 2
11 1,5
12 1,5
13 1,5
14 1
15 1
Incélzire rapidd | 10 minute
P1 6
P2 1,5
P3 1

Protectie impotriva supraincalzirii
Plita este dotata cu senzori de protectie
impotriva supraincalzirii. in cazul
supraincalzirii se pot lua urmatoarele

masuri:

® Zona de gatit activa poate fi oprita.
¢ Nivelul selectat poate fi redus. Aceasta
masura nu este Insa afisata pe

indicator.

Sistem de protectie la scurgeri
Plita dvs. este dotata cu un sistem de
protectie la scurgeri. Daca alimentele se
scurg pe panoul de comanda, sistemul
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va intrerupe imediat alimentarea cu

energie si va opri plita.

Tntre timp, "E" sau "F" vor fi afisate.

Reglarea precisa a energiei

Principiul de functionare al plitei cu

inductie asigura reactia imediata la

comenzi. Aceasta schimba foarte rapid
setarile pentru energie. Astfel, puteti
preveni revarsarea continutului unui
recipient (cu apa, lapte etc.), chiar daca
acesta era pe punctul de a se revarsa.

Functionare zgomotoasa

Plita cu inductie poate produce anumite

zgomote. Aceste zgomote sunt normale

si sunt asociate functionarii in limite
normale a plitelor cu inductie.

e Zgomotul devine mai puternic la
temperaturi ridicate.

e Aligjul din care este facut recipientul
de gatit poate cauza zgomote.

¢ | a temperaturi mici este posibil sa
auziti un sunet periodic pornit/oprit din
cauza principiilor de functionare.

e Incalzirea unui recipient gol poate
genera zgomote. Atunci cand turnai
apa sau cand introduceti alimente n
recipient, zgomotul va disparea.

¢ Ventilatorul de racire a sistemului
electric poate emite zgomote.

Mesaje de eroare

Tabelul 2: Coduri de eroare si cauzele

acestora

Plita este
supraincalzita

clipeste

Niciun vas nu
este
compatibil cu
zona de
gatire

llmll §i IIHII Sau llI__lll Se
aprind.
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Exista vase
sau alte
obiecte pe
panoul de
control

"clipeste

Vas defect

F1 se aprinde

Vas gol

F2 se aprinde

Timp maxim
de
functionare

F3 se aprinde

Senzor de
temperatura
fix (NTC fix)

F4se aprinde

Senozrul de
temperatura
este deschis
scurt

F5 se aprinde

Supraincalzire

F6 se aprinde

Eroare
electronica
sau de
vantilator

EH se aprinde

Eroare de
comunicare
intre placile
de interfata
cu utilizatorul

EC se aprinde

Eroare de
comunicare
intre placa de
interfata cu
utilizatorul si
placa
principala

El se aprinde

X**:“1,2,..,9"




Pentru informatii suplimentare cu Mentineti curata suprafata

privire la mesajele de eroare care panoului de comanda cu ecran
pot aparea pe panoul de tactil. Aceasta poate afisa un
comanda cu ecran tactil, avertisment de functionare
consultati Tabelul 2. Daca erorile eronata.

Fx si Ex raman necorectate,

contactati un Service autorizat. Oalele/tigalle nu trebuie sa fie

asezate pe panoul de comanda
Daca suprafata panoului de cu ecran tactil.

comanda cu ecran tactil este

expusa la vapori, intregul sistem

de comanda va fi dezactivat, se

va auzi un semnal sonor si

simbolul "E" va clipi intermitent pe

afisaj.
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B intretinere si curatare

Informatii generale

Curatati produsul regulat pentru a-i
prelungi durata de functionare si a evita
problemele frecvente de functionare.

Deconectati aparatul de la priza
inainte de a Incepe curatarea sau
intretinerea acestuia.

Pericol de electrocutare!

Lasati produsul sa se raceasca
inainte de curatare.
Suprafetele fierbinti provoaca
arsuri!

e Curatati bine produsul dupa fiecare
folosire. Astfel, reziduurile pot fi
indepartate mai usor, evitandu-se
arderea lor la urmatoarea utilizare a
aparatului.

e Curatarea produsului nu necesita
substante de curatare speciale. Pentru
curatarea produsului folositi apa calda
cu lichid de spélat vase, un burete sau
0 cérpa moale, apoi stergeti-l cu o
carpa uscata.

e Uscati cuptorul in interior dupa ce il
curatati stergeti imediat lichidele
varsate sau scurse.

¢ Nu folositi substante de curatare care
contin acid sau clor pentru curatarea
manerului si suprafetelor din otel inox.
Folositi o carpa moale cu detergent
lichid (neabraziv) pentru a curata
aceste piese, stergand intr-o singura
directie.

Suprafata poate fi deteriorata de
unii detergenti sau materiale de
curatare.

Nu folositi obiecte ascutite, prafuri
/ creme de curatare sau
detergenti agresivi.
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Nu folositi sisteme cu aburi pentru
a curata acest aparat, deoarece
exista pericol de soc electric.

Curatarea plitei
Suprafata vitroceramica
Stergeti suprafata vitroceramica cu apa
rece, avand grija ca pe aceasta sa nu
ramana substante de curatare, apoi
uscati-o cu o carpa moale. Reziduurile
pot cauza deteriorarea suprafetei
vitroceramice la urmatoarea utilizare.
Nu indepartati niciodata reziduurile
uscate de pe suprafata vitroceramica cu
ajutorul lamei cutitului, a buretelui de
sarma sau a altor instrumente similare.
Indepartati petele de calcar (pete
galbene) cu ajutorul unei cantitati mici de
substanta pentru indepartarea
depunerilor de calcar disponibila in
comert, cum e otetul sau sucul de
lamaie.
Daca suprafata este foarte murdarg,
aplicati substanta de curatare cu un
burete si asteptati sa se imbibe bine.
Apoi curatati suprafata plitei cu o carpa
umeda.
Curatati imediat alimentele pe
baza de zahar, cum sunt cremele
sau siropul, fara a astepta racirea
suprafetei. In caz contrar,
suprafata vitroceramica poate fi
deteriorata definitiv.

Tn timp, este posibil s& se produca
decolorarea usoara a suprafetelor plitei.
Acest lucru nu va afecta functionarea
produsului.

Decolorarea si petele de pe suprafata
ceramica sunt normale si nu reprezinta
defectiuni.



e Cand piesele de metal se incalzesc, se dilata si pot emite zngnote. >>> Acest
lucru nu reprezinté o defect/une

¢ Siguranta retelei electrice este defecta sau decuplata. >>> Verificafi tabloul de
sigurante. Daca este cazul, inlocuiti-le sau cuplati-le.

¢ Produsul nu este conectat la o priza (impamantata). >>> Verificati conexiunea
stecherului.

¢ Daca afisajul nu se aprinde cand porniti din nou plita. >>> Deconectati aparatul
de la priza. Asteptati 20 de secunde, apoi reconectali-I.

¢ Protectia impotriva supraincalzirii este activa. >>> [ asali plita sa se raceasca.

* Recipientul de gatit nu este adecvat. >>> Verificati recipientul de gatit

s

¢ Nu afi asezat reC|p|entu| pe zona de gatit activa. >>> Verificati daca pe zona de
gatit este amplasat un recipient.

¢ Recipientul nu este compatibil cu plita cu inductie. >>> Verificati daca pe
recipientul de gatit este compatibil cu plita cu inductie.

¢ Recipientul de gatit nu este amplasat central, sau suprafata inferioara a
recipientului nu este suficient de lata pentru zona de gatit. >>> Alegeti un
recipient suficient de lat si amplasati-I central pe zona de gatit.

¢ Recipientul de gatit sau zona de gatit s-a supraincalzit. >>> Lasati-le sa se

raceasca

Zona de gatit selectata se opreste pe neasteptate in timpul

functlonér'

o Durata de gatire a zonei selectate s-a terminat. >>> Selectati o noua durata de
gatire sau incheiati gatirea.

e Protectia impotriva supraincalzirii este activa. >>> Lasali plita sa se raceasca.

* Obiect asezat pe panoul de control tactil. >>> Indepértati obiectul de pe panou.

¢ Recipientul nu este compat|b|| cu p||ta cu inductie. >>> Verificati daca pe
recipientul de gatit este compatibil cu plita cu inductie.

¢ Recipientul de gatit nu este amplasat central, sau suprafata inferioara a
recipientului nu este suficient de lata pentru zona de gatit. >>> Alegeti un
recipient suficient de lat si amplasati-I central pe zona de gatit.

Daca instructiunile din aceasta
sectiune nu v-au ajutat sa
remediati problema, contactati
agentul de service autorizat sau
dealerul de la care ati cumparat
produsul. Nu incercati sa reparati
pe cont propriu produsul defect.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210 , Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata:  08:30 - 17:00

E-mail: service@arcticro

Centrul de apeluri Arctic si Beko
*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig
*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA
1. ALBA ALBA IULIA E:i.z;l'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,
2, ARAD ARAD Piata Areneinr6, bl. E , sc. A, parter
Bd. Fratii Gloesti, nr. 59 ,bl. S9¢, sc. B,

3. | ARGES PITESTI parter
4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter
5. BIHOR ORADEA Bd. | Dacia, nr. 54, bl.U4, spatiu comercial Il

BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,sc D,
6. | NASAUD BISTRITA parter
7. BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8

BUCURESTI

8. BUCURESTI Decebal Bd. Decebal, Nr.18, Bloc 84 , sector 3
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9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu , nr FN, bl C2, parter

10. | CARAS-SEVERIN | RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

11. | CLW CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga , bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. I.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38 , sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor , nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918, bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii, nr. 7,s¢c.D,S8.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
2. | 1AsI IASI ?;rrt srf. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. T6, ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu, nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15, bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29. | SATU MARE SATU MARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18

30. | SIBIU SiBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti, nr. 39A , bl.A12 , sc. A, parter
32. | TELEORMAN ALEXANDRIA Sct)rm 5::;?:{“, nr. 220 , bl. BM2F | parter , spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. 8t. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34, | TULCEA TULCEA g;\lr Babadag, nr7,bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Vladimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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