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AiaBaoTe Tpwra T TAPOV EYXEIPISIO XpRONG!

Ayarmnté TMeAdmn,

EuyapioToUpe Tou mporiproarte £va Tpoidv Beko. EATTiCoupe va £xete Ta kaAUTEPa ammoteAépaTa A6 TO TTPOIGV
0ag, TO OTT0i0 £XEI KATAOKEUAOTET LE UWNAA TTOIOTATA KOl TEXvoAoyia aiurg. Ma v 00@aAsia oag kar Ty
owaTh xpron-Acimoupyia Tou TpoidvTog, diaBdaTe TpoaekTIkA 0AOKANPO TO TTAPGV EyXEIPidIO XpraNg Kai Ta GAAa
OUVOOBEUTIKG £yypaQa, TIPIV XPNOIHOTIOIACETE TO TIPOIGV, KAl QUAGETE TO WG avagopd yia peAOVTIKY Xpran. Av
TTOpadWOETE TO TIPOIGV a€ AoV, TTapadwaTe padi kai 1o eyxelpidio xprong. Tnpeite 6Aeg TIC TipoeIdoTToINaEIg
KaI TTANPOQOPIES TTOU TIEPIEXOVTAI OTO EYXEIPIdIO XPRONG.

Na BupaoTe 611 autd 10 £yxeIpidIo Xprong éxel ETioNng papuoyr kai o€ apketd GAAa povTéra. Or diagopég
avaueoa ae poviéha Ba avagépovTal aTo eyxeIpidio.

Inpagio Twv gUpBoAwv

Z& OAn TV £kTaOT TOU TIAPAVTOG EYXEIPIDioU XPriaNG XPno1poTToIouvTal Ta £¢¢ aUPBOAa:

INUAVTIKEG TIANPOGOPIE A XPAOTLES
OUPBOUNG OXETIKA e TN Xprion.

amoteAouv Kivouvo yia T {wr kar Ty
TIEPIOUTIAL

2 [Mpogidomoinon yio kaTaoTACEIS TTOU

6 Mpogidomoinon yia nAektpoTmAngia.

Mpoeidomoinan yia Kivduvo
TTUPKAYIAG.

Mpogidomoinon yia Bepuég
ETMIQAVEIEG.
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂinpavrlxég odnyieg Kai TPOEIBOTTOINOEIS Yia TNV aoPaAEia Kal

10 MEPIBAAAOV

To TpApG auTo TrEpIEXEl 0Bnyieg aopaAgiag Tou

Ba oag Bonbrioouv va

TIPOCTATEUTEITE ATTO TOV KivOUVO

TPAUMATIOHOU Kal UAIKWV {nuiwv. H

UN TAPNON AUTWY TWV 0dnyIwWv Ba

EXEI WG aTTOTEAEOA TNV AKUPWON

kGBe eyyunong.

FevIKA yI0 TNV 00QAAEIa

* H guokeur autr| ptropei va
xpnoluotoinBei amd maidid amod
8 eTwv Kal avw Kal amd aropa
HE PEIWPEVEC TWUATIKEG,
QI0BNTNPIOKES A TIVEUPATIKEG
IKavVOTNTES A ME EAAEIYN
EUTTEIPIAC Kal YVWaNg, av TOUg
€xel 00Bei emTApnon A
EKTTaIOEUTN OXETIKA WE TN XPrHoN
TNG GUOKEUAG WE aa@aAr TpOTTO
KQl KATAVOOUV TOUG EVEXOUEVOUG
KIvOUvVoUG.

Ta maidid dev Ba TpéTel va
Traidouv We T ouokeur|. O
KaBapIoUOE Kal n guvTRpnon
amd 10 XpAoTn dev Ba TTPETE va
yiveral amé Taidid Xwpig
emiBAeyn.

* Av 1o Tpoidv TrapadoBei o€
TPITOV Y10 TTPOOWTTIKA XPron i
yIa XPAON TOU WG
METAXEIPITUEVOU TTPOIGVTOC,
mrpétrel va mapadoBolv padi Tou
KaI TO €yXEIPidIO XpAONG, Ol
ETIKETEC TOU TTPOIOVTOC KAl TO
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GANQ OXETIKG JE TO TTPOIOV
EYypaQa Kal EEapTApATa.

2€ Kapia TepITTwan unv
TOTTOBETAOETE TO TTPOIGV TTAVW
o€ 0ATEdO TTOU KAAUTITETA ME
XaAi i pokéra. Ala@opeTikd, n
ENEIYN pong aépa KATwW At TO
TTPOIOV Ba TTPOKAAETEI
UTTEPBEPUAVATN TWV NAEKTPIKWV
eCaptnuaTwy. Auto Ba
TTPOKOAETEI TTPOBAAUATA WE TO
TPOidV 0ag.

O1 d10diKaaoieg eykataoTaong
KOl ETTIOKEUWY TTPETTEI TTAVTA v
ektehoUvTal ATTO AdEIOUXOUG
TEXVITEC. O KATAOKEUAOTAG dEV
Ba @épel kapia euBlvn yia {npigg
TT0U B0 TTPOKUWOUV aTTo
dladikaaieg TTou eKTEAOUVTAI
amd un adelodotnuéva atoua,
TTPAYMA TTOU UTTOPEI ETTIONG Va
aKUpWwael TV eyyunaon. Mpiv v
gykataoTaan, diapaoTe
TTPOTEKTIKA TIG 0dNYiES.

Mn XpNOIUOTIOIRTETE TO TTPOIdV
av gival EATTWUATIKG 1 EXEI
OTTOIadNTTOTE OPATH {NMIA.
EAéyXeTE OTI TA KOUPTTIA TWV
AEITOUPYIWV TOU TTPOIOVTOG
QTTEVEPYOTTOIOUVTAI LETA ATTO
kGBe xprion.



Ac@daAeia kard Ty epyaaia pe aEpio

OmoleadnoTe Epyacies o€
€COTTAIONO KAl ouaTAUATA
agpiou ETITPETTETAI VO
ekteAoUvVTaI POVO aTTd
00€1000TNUEVO TIPOCWTTIKG LE
eCeIdIKEUPEVN YVWOT.

Mpiv TV eykatdioTaon
BePaiwbeiTe €otic kal 0
adelodoTnuévog TeXVITNG OTI Ol
OUVBRAKES TOU TOTTIKOU
ouoThuarog diavopng (TUTTog Kal
TTiEan agpiou) eival oUPBATES HE
TIG PUBUICEIC TNG CUOKEUNG 0OC.
H ouokeun auth dev ouvdéeTal
He d1aTatn amoudkpuvong Twv
TTPOIdVTWV KaUong. Oa TTPETEl
va eykaraoTabei kal va ouvoebei
OUPPWVA LE TOUG TPEXOVTEG
KQVOVIOPOUG EYKATAOTATEWV.
Oa Trpétrel va dobei 101aiTepn
TTPOCOXf| O€ aTTAITACEI OXETIKA
HE TOV KOAG aepiapd. BA. MMoiv
v eykaraoraon, oeAida 16

H xprion ouokeung
HAYEIPEPATOC E OEPIO EXEI AV
OTOTEAEOA TNV TTOPAYWYA
BeppdtnTag, uypaciag Kai
TTPOIGVTWY KAUONG OTO XWPO
dtou gival eykaraoTtnuévn n
ouokeun. BeBaiwBeite 611 N
kouCiva agpicetal KaAd, €IBIKA

4Tav XpnOIUOTIOIEITAI N OUCKEUR:

OQAOTE AVOIKTA TO avoiydaTa
(QUOIKOU OgPITUOU R
EYKOTOOTAOTE IO CUOKEUT

unxavikoU agpiouoU
(amoppoenpa egaywyng). H
TTOPATETAWEVN EVTATIKA XPAON
TNG GUOKEUAG UTTOPET VO OTTAITE]
TTPOCBETO OEPITNO, YIa
Trapddelyua We aténon g
€VTaong Tou Pnxavikou
QEPITUOU, OTTOU UTTAPXEL.
O1 OUOKEUES Kal TO CUCTANATA
agpiou TTPETTE va eAEyXovTal
ouxVva yia T owaoTh Aeimoupyia
T0UG. O PUBUIOTAG , O EUKONTITOG
OWARVAg Kal 0 gQIYKTAPAG
TIPETTEI VO EAEYXOVTAI TAKTIKA KOl
va avTikaBioTavtal EVIag Twv
TTEPIGOWV TTOU GUVIOTWVTAI aTTO
TOV KATAOKEUQOTH| TOU puBuIoTh ,
TOU EUKOMTITOU GWARVA KAl TOU
OQIYKTAPA A 6TaV XPEIAlETal.
KaBapidete TOKTIKA TIG EOTiES
agpiou. O1 gAOyeg Ba TmpEmel va
gival UTrAE Kal OOIOUOPPES HIOG
KOl g€ OIOQOPETIKI TTEPITITWON
amd auTAY, UTTOPEI va UTTAPXEI
evdexduevn ateAng kalon kai va
TrapayBei d10geidio Tou AvBpaka
(CO). To diotidio Tou dvBpaka
gival éva axpwpo, Goouo Kal
TTOAU TOEIKO QépIO, TO OTTOIO0 EXEl
Bavatneopo dpdan, akbéua Kal
0€ TTOAU PIKPEC DOTEIC.
ZntAoTe amo Tov TOTTIKG 0ag
TTpounBeuTA agpiou
TTANPOQOPIEC OXETIKA LE
apIBuoU¢ TNAEPWVOU EKTAKTNG
avAaykng Adyw agpiou Kai yia
5/EL



HETPO aoQOAEiag ae TEPITITWOT
TTOU QVTIANQBEITE 0TI agpiou.

Ti va kdvw 6tav avtiAneBw ooun

agpiou

* Mn XpnoIUOTIOIEITE YUpVA QAGYQ
Kal unv kamvicete. Mn
XPNOIUOTTOINCETE OTTOIOVONTTOTE
NAEKTPIKG KOUWTTi (TT.X. O10KOTITN
QWTICHOU 1) KOUdOUVI TIOPTAC).
Mn xpnolUoTTOINOETE OTABEPO
KIVNT6 TNAEQWVO. Kivduvog
€KpnEng kai dnAnTnpiaongc!

*  Avoire TOpTEC KOI TTAPABupa.

«  KAeioTe dAeg TIC BaABideg oTIC
OUOKEUEG aEPioU Kal OTOUG
METPNTEC OEPIOU.

«  EAMéyére 6Aoug Toug owArveg Kal
TIC OUVOETEIC YIa OTEYaVOTNTA.
Av e&akohouBei va pupidel aépio
@QUYETE aTTO TO DIAUEPITNAL.

*  T1po€IdOTTOIRCTE TOUG YEITOVEC.

+  KaAéoTe TV TTUPOORETTIKN
utpeaia oto TNAéewvo 199 ot
TIEPITITWOT €KTAKTNG AVAYKNG
AGyw agpiou Kal yia Ta pETPA
aoQAAEIag O€ TTEPITITWOT TTOU
avTIAn@Beite ooun aepiou.

*  Mnv 10€ABeTe TTAAI OTO OKivnTO
€W OTOU 0aG AvaKOIVWOEI 0TI
eival 00QAAEC va TO KAVETE.

HAeKTPIKA ao@aAcia

* Av 10 TTpOIdV TTapouaIdaEl
BAGRN, dev Ba péTTel va
XpnoIdoTToIEiTal, €W OTOU
ETMIOKEVAOTED aTTO TOV
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ade10d0TNUéVO avTITTPOOWTTO
o€pPIC. YTapye! Kivouvog
nAekTpoTTANGiag!

2UVOEETE TO TTPOIOV HOVO O€
Yelwpévn TTpiCa/ypappn Y TNV
1d07M KO TTPOaTACia TTOU
TTPOBAETIETAI OTIC "TEXVIKEG
podiaypagéc”. AvabéaTe Tnv
eykardoTaon g yeiwong o€
TNIOTOTIOINMEVO NAEKTPOAGYO Qv
XPNOIHOTTOIEITE TO TTIPOIOV LE
XWpig peTaoynuanoTy. H
eTaipeia pag dev Ba eépel v
€uBlvn yia oTToI0dATTOTE
TTpoAAuaTa TTPOKUYWOUV Adyw
N YEiWwaoNG TOU TTPOIOVTOS
OoUP@WVA E TOUG TOTTIKOUG
KavovIouoUg.

MMoTE PNV TTAEVETE TO TTPOIOV
atAwvovTag A XUvovtag vepd
Tavw Tou! YTrapxel Kivduvog
nAekTpoTTANGiag!

MoTé unv ayyicete 10 QIG pe uypd
xépia! ToTé unv aQaAIpEiTe T0 QIG
até Tnv Tpida TpapwvTag TO
kaAwdIo, TTavTa va TpaBare 1o
id10 70 QIC.

To TpoidV TTPETTEI va Eival
atmoouvdedepEVO aTmo Thv Trpida
KaTd TIG B108IKATiEC
eykardaoTaong, GuvTHPNONG,
kaBapITUoU Kal ETTIOKEUWV.
Av utroaTei ¢nuId 10 KaAwdI0
olvdeong 1o pelpa, auto
TIPETTEI VO AVTIKATAOTABET OTTO
TOV KATAOKEUAQTH, TOV



avTimpdowTd Tou a€pPIg i aTmod
ATopo pe TTapdpola geidikeuan,
yI0 TNV aTTOQUYN KIVOUVOU.

H ouokeun TTpEmel va
eyKkaTaoTaBEi £T01 WOTE va gival
€QIKTA N TTARPNG amooUvdeon
NG amd 1o diktuo. H
atmooUvOean TTPETTEN va YiveTal
gite Yéow evog @Ig pelPaTog
OIKTUOU, EiTE HEOW BIOKOTTTN
EVOWUATWHEVOU OTN OTOBEPN
NAEKTPIKA EyKaTAOTAON,
OoUPPWVA LE TOUG
KOTOOKEUAOTIKOUG KAVOVIOUOUC.
H mriow emi@davela Tou oupvou
QTToKTA UYnAR Bepuokpaaia

4Tav XpnOIPOTIOIEITaI O POUPVOC.

BeBaiwBeite 611 n olvdean
agpiou / peupaTog dev EpXETal O€
ETTOPNA WE TNV TTiow EMIQAVEIQ,
aANIwG 01 OUVOEDEIC UTTOPOUV Va
utroaToUv {nuid.

Mnv Tray10eUeTe T0 KAAWBSIO
PEUNATOC AVAETT OTNV TIOPTA
TOU (OUPVOU Kal TO TTAQICI0 TNG
OUOKEUNG KAl InV T0 TIEPACETE
TTAVW aTro BeppEC EMIQAVEIEC.
AMIwG, ptTopei va Alwael n
uévwan kai va TpokAnBei wTid
AOYWw BPaxUKUKAWLATOG.
OmoleadnoTe Epyacies o€
€COTTAIONO KOl OUOTAUATA TTOU
AeIToupyoUV pe NAEKTPIOUO Ba
TTPETTE VA eKTEAOUVTAI OVO aTTO
€¢ouaiodoTnUEVO Kal
TNIOTOTIOINMUEVO TTPOTWTTIKS.

2€ TIEPITITWAT OTTOI00dATTOTE
{NUIGG, OTTEVEPYOTTOINTTE TN
OUOKEUN KOl aTTOOUVOEDTE TNV
aTré TNV TTAPOXK| PEUHATOS
OIKTUOU. 'l val TO KAVETE QUTO
QTTEVEPYOTIOINATE TOV
aoQAAEI0B10KOTITN TNG OIKIOKAG
eykardoTaong.

BeBaiwBeite 611 N ovouaaoTikA
TIA PEUMATOC TNG ACQAAEING
gival gupQwvn Je Ta
XAPOKTNPIOTIKA TOU TIPOIOVTOC.

AcQaAeia TTPOIdVTOg

H ouokeun kai Ta
TpoaTreAdaIpa pépN TNG
atokToUv uynAf Beppokpaaia
katd T XpAon. Oa péel va
TTPOCEXETE VA NV ayyieTe Ta
oTolxeia BEpuavong
(avmioTaoelg). Oa mpétel va
KpaTaTe paKpId Ta TTadIG
nAIKiag pikpdTePNG TWV 8 ETWV
€KTOG av autd Bpiokovral uto
dlapkr tTifAeyn.

MMoTE N XPNOIKOTTOINTETE TO
TPOidv av n kpion cagf o
OUVTOVIONAGS TWV KIVAGEWV 0AG
EXEl ETTNPENOTEL aTTO TN XPAON
OIVOTTVEUHATOG Kall/f) TOEIKWV
OUCIWV.

MpoaéxeTe OTAV XPNOIUOTIOIEITE
aAkooAoUxa TToTa aTa paynTd
oag. To ovoTveuda egarpidetal
o€ UYnAéG Bepokpaaies Kal
UTTOPE va TTPOKOAETEI QWTIA,

7/EL



apoU JTropei va avagAeyei av
€pBel o€ ETAPNA JE KOUTES
ETIQPAVEIEC.

*  Mnv TomoBeTEiTE OTTOI0OATTOTE
€0QAeKTa UAIKG KOVTA OTO
POV yiaTi oI TTAEUPEG TOU
uTTopEi va BepuavBoly TTOAU
KOTa TN XPAON.

«  Kard m xpAon n OUOKEUr
aTToKTA UWNAR Bepuokpaaia. Oa
TIPETTEI VO TIPOTEXETE VA NV
ayyicete Ta aToIxEia BEpuavong
(avTioTAOEIG) HETA OTO POUPVO.

« Aiatnpeite kaBapd amd eumddia
6Aa Ta avoiypaTa agpiouou.

*  Mn Beppaivere aTo goUpvo
o@payIopéva PETOANIKG doxeia
kar yudhiva Bdada. H triean mou
QvOTITUCCETAI OTO PETAAAIKO
doxeio/Bado pmopei va
TTPOKAAETEI EKPNENA TOU.

*  Mnv TotroBeTeite dioKoug Kal
TaYIA Ynaoiyatog, mdTa A
ahoupivoxapto ameubeiag mavw
oTn BGoN Tou XWwpou Tou
@oUpvou. H auaowpeuan g
BeppdtnTag utmopei va
TTPoKaAETEl CnuIG aTn BAon Tou
XWpou Tou goUupvou.

*  Mn xpnoidotolgite okAnpd
kaBapiaTikd TpoidvTa 1
aixunPEEG MeTaMAikég EUOTPEG yia
TOV KOBapPIoW6 Tou T{auIoU TNG
TTOPTAC TOU QoUpVOU, yiaTi autd
70 €idN PTTOPOUV Va Xapacouv
TNV ETIPAVEIQ, PE EVOEXOUEVO
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OTTOTEAEOA TO OTTATINO TOU
1ap1ou.

Mn xpnoIuoTTOIEITE
aTpokaBapIoTéG yia ToV
kaBapIop6 Tou TTPOIdVTOG yIaTi
UTTOpEi €701 va TTPOKANBEi
nAektpotAngia.

2WaTA ToroBETNON NG
OUpPATIVRG OXAPAg Kal ToU
digKou TTavw OTIC CUPHATIVES
utrodoxég

Eival anuavtik6 va tomroBeteite
owaoTa Tavw oTtnv utrodoxn ™
oupuarivn axapa kai/r 1o dioko.
ToTToBETATOTE TN CUPUATIVN
oxapa i 10 8ioKo AVAPETA OTIG
2 payeg Kal Bepaiwbeite OTI
IO0PPOTIEI TTPIV TOTTOBETAOETE
@aynTo TAvw Tou (deEiTE TO
OAoUB0 OXNua).

Mn XpNnOIUOTIOIEITE TO TTPOIGV Qv
Exel agaipeBei A payioel 1o TCAWI
NG MTTPOCTIVAG TTOPTAG.

H AapR ¢ TopTag TOU PoUpvou
Oev Eival OTEYVWTAPIO TIETOETWV.
Mnv KpeudTe TIETOETEG, YAVTIA R
TTaPOUOIN TTPOIOVTA aTTO
Ugaaya 6tav eival evepyn n



AsIToupyia YKPIA e QVOIKTA
TOPTA.

Na xpnaoipoTroleite TAvToTE
QvOEeKTIKG g€ BepudTNTA YaAVTIO
@oUpvou GTav TOTTOBETEITE 1
agaipeite payntd amd 1o
@oupvo.

TotroBetoTe TO XAPTI YNaiuaTog
070 OKeUOG i aTo €¢dpTNUa
@oupvou (diokog, oxdpa, K.AT.)
Madi pe To aynTé Kal aTn
OUVEXEID TOTTOBETAOTE TO OA O€
TTPOBEPUATHEVO POUpPVO.
AgaipéaTe Ta TTAEOvVAlovTa
TUAMATA TOU XOPTIOU YnaidaTog
TroU &exelIAiCouv amd To E€apTNUa
A T0 OKEUOG, WOTE VA ATTOTPATTE
0 Kivduvog va ayyicete Ta
Bepuavtikd aToIxeia Tou
@oUpvou. Na un XpnolUoTIolEiTe
TTOTE TO XAPTi YnaoipaTog o€
Beppokpaaia Acitoupyiag
MEYOAUTEPN ATTO TV
EVOEIKVUOEVN TIA YIa TO XOPTi.
Mnv ToTroBeTEiTE TO XOPTI
ynaiuarog ameubeiag aTn Baon
TOU OUPVOU.

Na BefaiwveaTe 0TI N CUOKEUN
eival atevepyoTroinuévn TpIv
QVTIKATAOTATETE TO YWG, Yid va
aTTOQUYETE TO VOEXOUEVO
NAEKTPOTTANGIaG.

Mnv KAgiveTe TO TTAVW KAAUpPO
TTPIV KPUWOOUV OI NAEKTPIKES
€0TIEC N 01 £OTIES aEpioU.

ZKOUTTICETE TO TTAVW KAAUKWA YIa
Va OTEYVWOEI TTPIV TO AVOIEETE,
yI0 Va atroQUyeTe dlappor) vepou
TTPOG TAl TTIOW KAl ETWTEPIKA
THAPOTO TOU YOUPVOU.

To payeipepa pe Aitrog i AGdI o€
TAGKa E0TIWV XWPIC ETMITAPNON,
UTTOPEI va gival £TTIKIVOUVO Kal
MTTOPEI Va Yivel aITia QuTIAG.
MOTE pnv emixeiproeTe va
ofnoete pia TETola QWTIA pE
vepd, aANG aTTrevepyoTTOINaTE TN
OUOKEUN Kal KOTOTTIV KAAUYTE TN
QAGYQ, TT.YX. ME Eva KATTAKI 1) WE
kouBépta TTupdoBeang.
Kivduvog ewtiag: Mn euhdooere
€idn Tavw OTIC ETIPAVEIES
HayEIPEPATOG.

o TV ao@AAEIa ToU TTPOIGVTOG
amd ewTId:

BeBaiwbeite 611 70 @I¢ TAIPIALEN
kaAd oTnv Tpida, WOTE va unv
TrapdyovTal aTTIvenpeg.

Mn xpnoluotolgite KaAwdia Tou
€Xouv uTToaTEi {nuId A eival
KOMMEVQ, 0UTE KaAwdI0
ETTEKTAONG, TTAPA UOVO TO APXIKO
KOAWSIO TNG CUOKEUNG.
BeBaiwBeite 611 dev uTTApXE!
uypo A uypaaia atnv TpiCa aTnv
otroia €xel ouvdEBEi TO TTPOIGV.
BeBaiwBeite 611 n olvdean
agpiou aag ival eykaTeaTUéVN
OWOTA WOTE VA PNV TTPOKANBEI
dlappon aepiou.
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I'IpoBAsTropsvn xprhon
To TpoidV auTd éxel oxedIAOTE
yIO OIKIOKK XpAon. Aev
ETITPETTETAI N ETTAYYEAUATIKE
xpran.

* H guokeur autr| £xel oxedIOOTEI
MOVO YIa Xpriomn payelipéuaTo.
Aev TTPETTEI Va XpNnOIUOTIOINBE
yia dAoug okoTroug, dTTwG yia
BEpuavan Tou Xwpou.

+  To mpoidv autd dev Ba TpéTel
va XpnolgoTIolEiTal yia
BEpuavan Twv TIATWY KATW aTd
T0 YKPIA, YIO KpEUATUA OTIG
AABEG TTETOETWV Kal TTAVIWY
ATWY KATT. yIa OTEYVWHA KAl
etriong dev péTel va
XpnaluoTrolEiTal yia BEpuavan.

+ O «karaokeuaoTng dev Ba gival
UTTEUBUVOC YIa OTTOIAdNTTOTE
BAGRN TpokAnBei amod
AavBaapévn xpAon A XEIPIUO.

+ O goupvog ptopei va
xpnoluotoInBei yia Tnv
amoYuen, TO JayEipepa Kal TO
WraIPo @ayntou aTo YoUpVo Kal
N OXAapa.

AcgaAeia TTaIdiwv

+  TapooTreAaoIua pEpn pTTopei
Va ATTOKTAOOUV UWNAA
Bepuokpaaia kard n xpron.
Mpétrel va KpaTATE TO MIKPA
TTadIA JOKPIA.

* Ta uhikd ouokeuaaiag Ba gival
ETIKivouva yia ta Taidid.
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Kpartdre Ta UNIKG ouokeuaaiag
HaKPIG aTT6 TTaIdId. ATTOppITITETE
6Aa Ta pépn TNG CUCKEUATIOG
OoUPPWVA LE TOUG
TrepIBarAovToAoyikoUg
KavovIouoUg.

«  Tampoidvra Tou Acitoupyolv e
NAEKTPIOUO Ka/f aépio eival
ETIKivouva yia ta Taidid.
Kpatare ta Taudid Jakpid amo
T0 TTPOIGV OTAV ASITOUPYEI KAl
MNV TOUG EMITPETTETE VO TTali(OUV
HE TO TTPOIOV.

*  Mn tomoBerteite Tévw atmo T
OUOKeUN TTPAYUATA TTOU
uTTOpOUV Va TTpoaTrafiicouv va
@TaoouV Ta TTaIdIAL.

+ Orav n moPTA TNG CUOKEUAG
gival avoIkTh, unv ToTroBETEITE
TTAVW NG 0TTo100ATTOTE BapU
QVTIKEIMEVO KAl NV OQPATETE Ta
Taudid va kabioouv Tavw Tng.
Mrropei va TTpokAnBei avarpoTn
TNG GUOKEUAG 1 va TTaBouv
{N1G o1 PeVTETEDES TNG TTOPTAC.

TehikR 8160gon Tou TTAAIOU TTPOIOVTOG

Zuppopeworn pe v Odnyia mepi ammofARTWY

nAexTpiKoU Kol nAekTpovikou e§omAiopod (AHHE)
Kai TENIKA 8160€an Tou TTPoidvTOG:

To 1poidv autd cuppopewveTal e Tnv Odnyia e
Eupwmaikri¢ Evwong mepi amopAfiTwy nAekTpikou
Kai nAektpovikou egomrAiguou (AHHE) (Odnyia
2002/96/EE o€ guvduaopo pe 2003/108 EE kai Ty
2012/19/EE). To mpoi6v @épel aUpBoAo Tagvopnang
yia amdpAnTa nAeKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU
eéomhiopol (AHHE).



To Tpoidv auTé EXEI KOTAOKEUAOTEN e eEapTApaTa
Kai UNIKG uwnAng TroI6TNTag Ta oTToia PTTopolv va
emavaypnaipoToInBoulv kai eival kataAAnAa yia
avakukhwan. Mnv amoppiyete 1o amdpAnTo mpoidv
padi pe Ta Kavovikd oIKIaKA Kal GAa aTroppippara
oTo TEA0g TG weEAIUNG Cwiig Tou. MapadwaTe T0 o€
KévTpo ouMoyng yia TNV avakUKAwan nAEKTPIKOU Kal
nAekTpovikoU eomAIgHoU. ZntaTe TAnpogopieg oo
TIG TOTTIKEG GG OPXES OXETIKA UE AUTA TA KEVTPA
ouhoyrig.

Zuppopewon pe v Odnyia epi TEPIOPITOU
XPAong opiopévwy emiKivduvwy ouaiwv (RoHS):
To TTPoi6V TToU £XETE TTPOUNBEUTEI CUHOPPUVETAI E
v Odnyia g Eupwraiknig évwong mepi
TIEPIOPITHOU XPrONG OPICHEVWV ETTIKIVOUVWY
ouaiwv (RoHS) (2011/65/EE). Aev Tepiéxel
emKivduva kai aayopeupéva UAIKA Trou opidovTal
otnv Odnyia.

TehikA 31600 TwV UAIKWY

OUoKeUATiag

+  Ta ukikd ouokeuaaiag eival emkivduva yia Ta
mraidid. Alatnpeite 1o uNIKG GuOKeEuaoiag o€
aoQaNég pépog pakpid amd ta raidid. Ta
UAIKG oUOKeUaOiag Tou TIPOiGVTOG €ival
KOTaoKEUaopéva amd avakukAwaipa uAikd. H
TeNIKr) D1G6eaT| TOUg TIpETTE val yiveTal owoTa
Kai e diahoyr oUuewvn pe TIg 0dnyieg yia Ta
avakukhoUpeva amopAnTa. Aev péTel va

aToppiTITovTal Padi Le Ta KavovIKA OIKIaKA
amoppiyuara.

TsAu(n S166eon TOU TAAIOU TTPOIOVTOG
®uagre 1o apyIkd kouTi TOU TIPOIOVTOG Kall
HETOQEPETE TO TIPOTGV LETT O€ QUTO.
AkoAoubriaTe TIg 0dnyieg Tavw 07O
XapTokiBwrio. Av dev £XETE TO APXIKO
XAPTOKIBWTIO, TUCKEUATTE TO TIPOIGV €
TIPOCTOTEUTIKG pE QUTONIBEG ) XOVTPO XapTOVI
KOl OTEPEWATE KAAG Tr) CUCKEUATTQl g
KOMNTIKA TaIvia.

« T va amo@uyeTe {nuic Tn TTOPTA TOU
(QoUpvoU aTId T aXApa Kail 1o digko TTou
Bpiokovral péaa aTov eoUpvo, TOTTOBETATTE
€Va KOPMATI XapTOVIoU 0TV ECWTEPIKNA TTAEUPA
NG TOPTAG TOU YoUpvou aTnv Béon TTou
Bpiokovtar o1 diokol. AéaTe ye Tavia Ty ToOPTA
oTa TAQivA TG ToIKwaTO.

«  AogahioTe Ta kaTAKIQ KOl TO GTNPiYHOTA TWV
OKEUWV e KOAANTIKA Talvia.

*  Mn xpnoiuomoieite Tnv mépTa 1) TN AaPh TG yIa
TNV aviywaon i T YETAKivon TOU TTPOiOVTOC.

Mnv TOTIoBETE ITE OTTOIOONATTOTE QVTIKEIUEVT
Gvw TN GUOKEUN KOl METAKIVEITE TN YOVO

oe 6pBia BEaN.

EAEYETE T yeviKN EPQAvIOn TOU TTPOIOVTOG
0aG yIa TUXOV {NUIEG TTOU UTTOpET va £XouV
pokAnBei kard T petagopa.
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B levikeg TAnpo@opieg

Fevikn emokoTNON

1 MmpoaTivi) TopTal 7 MAGKa 0TIV agpiou
2 Aapn 8 Mévw KGAuppa

3 Kémw tuua 9 dwg

4 Aiokog 10 Névw avtioTaon

5 Tupparivn axapa 11 Ofoeig ato olpvo

6 Mivakag eAéyxou

1 2 3 4 5 6 7 8 9
1 Auyvia BeppooTdrn 6 Earia agpiou Tayeiag Bépuavang Epmpog
2 Mnxavikdg xpovodiakoTngG apioTepn
3 TeploTPo@IKd KoupT BeppoaTan 7 BonBnmikA eotia agpiou Epmpog degia
4 TlepIOTPOPIKO KOUMTI AEITOUpYIGH 8 Kavoviki eatia aepiou Miow degid
5 Kavoviki eoTia agpiou Miow apioTepn 9 Koupi avapAegng
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Mepiexopeva cUoKEUATiag

a TTapeOpEVa ageooudp PTIopeEi va
DiagEpouv avaloya e TO JOVTENO TOU

poidvTog. Evdéxetal aTo TPoidv oag va pnv

uTréipXouv 6Aa Ta afeagoudp Tou
TIEPIYPAPOVTQI OTO EYXEIPIDIO XPAATN.

1. Eyxepidio xpfiong

2. Toayi poupvou
Xpnaiyotolgital yia Tapaokeudopata Jupng,
KOTEWUYWEVA TPOQILA Kal HEYOAQ ynTd.

3. Zuppdmvn oxapa

XpnoiyoTolgital yia WAGIHO Kal yia
TOTOBETNON OTNV EMOUPNTH UTTOdOXT| TOU
@aynTou Trou TipdkeITal va ynbei A va
payelpeutei payoa.

ZoupAa yia koTéOUAO
Xpno1UoTToliTal yia va YHVETE GTO YKPIA
opoI6uop@a atr' OAeg TIG TTACUPES Kpéag,
TIOUAEPIKA Kl Wapia.

ZTePEWOTE TO YayNTO GTN GOUPAA PE TIG
TNPOUVEG.
TomoBemaTe 10 TAGiCI0 TNG OOUBAAG OTO
@oUpvo euBuypappiCovtag To PE T0
pnxaviouo kivnong me ooupAag.
Eioayete v aigunper akuri Tng ooupAag
070 UnXaviouod Kivnong Tng coupAag kai
TOTOBETAOTE TN GOUBAQ v GTO
mAaiolo Tng ooUBAag.
Aoaipeite Tn Aapry Tng coupAag katd 10
) A

1 2 3

* L N —

MAaigio goUBAag

MAaoTikA Aapn *

Mpolva

Alapépel avaAoya e TO JOVTEAD TOU TTPOIGVTOG.
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TexvikéG podiaypapé
TENIKA

Elurepikéc ol0aTaosic (0woc ! nharoc | BaBo
Taon / ouyvomra

2UVOMIKI KOTOVaALOT 10XU0C
Aagpdheia

Tumoc kahwbiou | Bigioyn
Karnyopia mpoiévioc agpiou
Tanoc ! nieon aeploy

ZUVOAIKA katovéAwan aepiou
Mewarponn o 1ino ! niton asolous
— TIpoQlp.

NMAAKA EXTION

<
°
S
Ua)

B850 xIA/600 1A /600 wiA.

220-240 V ~ 50 Hz

23 kW

eAdy. 16 A

HOBVV-EG 3x 152

Il 2H3+ / [l 2H3B/P

NG G 20/20 mbar

7.9 kW

L PG G 30/28-30 mbar

Mpomévio 31/37 mbar - LPG G 30/50 mbar

THlow apioTept Kavoviki eotio depioy

oyl

E Tif) QpIOIED s

oyl

Epimrpoc betia

oyl

Tiow e

loxu

GOYPNOZ/TKPIA

Kiplog polpvo ZupBaTikog poupvor

Eouneniko ow 15 W

KatavaAwan 1gx00g ykpiA 2.2 kW

#  Baoikd: O mAnpogopieg OXETIKA LE TNV EVEPYEIOKN OTAvVON NAEKTPIKWY QoUpvuwy Trapéxovtal
oUpewva pe 1o Tpdtutro EN 60350-1 / IEC 60350-1. O1 Tiég autég mpoadiopiCoval uTrd TuTIoTIoINPEVO
QopTio e AeiToupyieg BEppavang pe katw-avw avtioTaon r 8éppavong pe utofonenan avepioTipa
(av uTrapyel).
H kamnyopia evepyelakng amédoong Tpoadiopiletal GUpeWva e TV Mo KATW TIPOTEPAIGTNTA avAAoya
av oI QVTIOTOIXEG AEITOUPYIEG UTTAIPXOUV GTO TIPoI6V i Ox1. 1- Mayeipepa Pe oik. avepioTipa, 2- Apyod
payeipepa Touppto, 3- Mayeipepa ToUppTo, 4-Mavw Kai KaTw BEppavan e utrooriBnan avepioThpa, 5-
MNéavw kar kérw BEpuavan.

Eotia aepiou Tayeiac Bepuovanc
2.9 kW
Bonfn1ikn eotia aepioy

Kavoviki eotig aepioy
2 kW

Miowopoweph | Kevovkneorigeepioy 000 |
(Eynpocopioreph | Eovicaepiou TaxelacOéppovong |
o o3
Epmpoctens | Bowbnukheevigueploy
Mowsbe Kovoukieovewepioy 00
S

O1 TEXVIKEG TIPOBIYPOPEG UTTOPET VX O1 TINEG TIOU avaQEPOVTal OTI TTIVAKIDEG TOU
POTTOTOINBOUV XWPIG TTPONYOULEVN poidvTog f o€ GAAG EVIUTTOl TEKUNPIWONG
c1d0Tmoinan yia 1 BeAtiwan Tng moI6TNTAG TToU T0 GUVOBEUOUV EXOUV LETPNBET OF
TOU TTPOIOVTOG. EPYOOTNPIOKEG TUVBRAKES OUNPWVA e T
- - - oxeTikG TpoTuTIa. AvaAoya LE TIG GUVOIKEG
O eikOveg 070 ARGV eyxeIpidio ) Aermoupyiag kai TEpIBAAAOVTOG TOU
epIAapBavovTai yia Abyoug oxnuarTikrg TIPOIGVTOG, 01 TIHEG QUTEG PTTOpE Va
amreikGviong Kal ovo kai uTropei va pnv BIaQEPOUV.
Taip1agouv akpIBwG Ue To TPOIdV 0ag.
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Mivakag akpopuaiwv

TAGKO EOTIV MNiow apioTepn Epmrpog apiotepn | Epmpog dedia Niow de&1a

Tomoc aepiou |
flison gepioy

GWx0wber 2 8 2 ® B

G 80 . iR 8. B .
MPOZOXH!! Idiaitepa yia alvdean pe QIGAN uypagpiou, PETAEU TG GUOKEUNG Kal TNG GIAANG, va
TrapepPaMeTal o kataAnhog PYOMIZTHZ MIEZHZ, G30 28-30mbar, o omoiog va ayopdleTal kai va
ToTroBeTeiTON OO AdEI0BOTNPEVO TEXVITN EYKATAOTATN.
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EykartaoToon

To mpoidv Ba mpemel va eykatacTabei amo
TNOTOTIOINUEVO ATONO GUPUVA WE TOUG I0XUOVTEG
kavovigpoug. AiagopeTika Ba akupwBei n eyyunon.
O karaokeuaoThg 6ev Ba QEpel kapia eubivn yia
{nuigg TTou Ba TpokUwouv amd diadikacieg Tou
eKTEAOUVTAI O ) adel0d0TNUEVA ATOMA KAl JTTOPET
va aKUpWael TRy eyyinan.

H mrpoeToipaaia g Béang Tou TPoidvTog Kal
WV EyKOTaoTAOEWY PEUPATOG KAl AEPIOU VIO

0 TPoi6v amotehoUv €uBivn Tou TrEAGT.

KINAYNOZ:
To Tpoidv TpéTel va eykaTaaTabei TUNGWVa

JE GAOUG TOUG TOTTIKOUG KaVOVIOHOUG
EYKATAOTATEWY QEPIOU KA/ NAEKTPIKWY
EYKATAOTATEWV.

KINAYNOZ:
MNpiv mv eykardoTaon, eAéyEre oTrTKG av 10
PoidV TTapouaialel omrolodnToTE EAGTTWHA.

Av vai, T0T€ unv T0 eyKaTaoTATETE.
Ta mpoidvTa TToU £XOUV UTIOOTET {NuIG €ival
emikivduva yia v ao@aAei oag.

Mpiv TV gykardoTaon

lNava diac@aAioTei 611 diamnpolvTal Ta oUCTWOOUG
onuaagiag avoiypata oépa KATw OTrO Tr GUOKEUN,
OuvIGTOULE N OUCKEUN auTr va TotroBetnOei o€
oTabepr| faon kai Ta édIa va un Bubicovtar o€
omolodroTe XaAi ) poAakr emévduaon damédou.

To damedo NG Koudivag TTPETTEN VOl EXEI ETIAPKR
avtoxn yia 1o Bapog Tng auokeung ouv To TIPOCBETO
Bapog GAwv Twv PAYEIPIKWY OKEUWY Kal Twv
TPOIHWV.
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«  Mmopei va xpnoiotoindei pe viouAdmia oe
omoladrtoTe oo TIg dUO TAEUPES, AAAG yia va
¢xete ehdyiomn amdaTacon 400 yIA. TGvw amd
NV TAGKQ €QTIWV EMTPEWTE TIACUPIKO dIAKEVO
65 YIA. avapeoa aTn guokeun Kal
0TI0IOVOATIOTE TOIX0, DIAXWPICTIKO f} WYNAG
VTOUAQTI.

«  Mmopei emiong va xpnoigomoinBei kai o€ pn
eviolxiopévn 6Ean. AgroTe eAayioTn ammoéaTaon
750 xIA. avw amd Ty emedaveia e TAGkag
E0TILV.

« () Av mrpokertar va eykataoTabei
aTroPPOPNTAPAG TIAVW ATIO TN GUOKEUN
payeIpEPaTog, avatpEte aTig 0dnyieg Tou
KOTAOKEUQDTH TOU ATTOPPOPNTAPA OXETIKA HE
10 Uywog ToroBEToNg (EAdYIoTO 650 XIA.).

*  Houokeur avTIOTOIXEI € GUOKEUN KOTNyopiag
1, OnA, umopei va ToroBetnBei e To TTicw
TOiXWHO Kal pia TTAEUpA o€ Toix0 Koudivag,
¢mmho koudivag 1 cuokeur| OTTOI0UdATIOTE
peyéBoug. To EmmAo Koudivag A n ouokeun
oTnv GAAN TAeupd propei va givar povo idiou fi
pikpdTEPOU peyEBoUG.

«  Omoiodrimore émmmAo koudivag ditha on
ouokeun Ba TpETel va Exel avToxr O€ UWnAéG
Beppokpaaieg (TouldyioTov €wg 100 °C).

Alucida acpalsiag

[MpéTel va TIPOCTATEVETE TN CUCGKEUN OTTO avaTpoTh

XPNOIHOTIOIWVTAS GTO OUPVO UG TIC TIOPEXOUEVES

dUo ahuaideg aopaAeiag.



Z1epewaTe To AykiaTpo (1) aTov Toixo TG kougivag (6)
Xpnaoipomoiwvtag katdAAnAo BUopa kar ouvdEaTe
v aAucida aogaAeiag (3) aTo ykKioTpo YEoW TOU
NXavIouou ag@aAiong (2).

AykioTpo aTabepomoinong

Mnxaviouds aoceahiong

Alucida aopaAeiag

Z1epewaTe 0TaBEPG TNV aAudida aTo Tow
MEPOG TNG GUOKEUAG MaYEIPEUOTOG

MMiow PEPOG CUTKEUNAG HOYEIPEUOTOG

6 Toixog koulivag

B w N -

(S,

ToTroBeTnBei o€ dwpdTio kaBioTIKoU-KpeRaTokauapag
pIKpoTEPO TWY 20m?3,

Mnv eykaTaoTAGETE Tr) GUOKEUN QUTH G€ XWPO KATW
a6 70 TMITEDO TOU EBAPOUG, EKTAS AV O XWPOG Eival
QVOIKTOG OTO ETTITIEDO TOU £8APOUG TOUAGKIOTOV OF
pia Tou TAEupa.

umtoyelo

Eykardortaon kai o0vdeon

To Tpoidv auTo emTpETIETAN VO EyKOTAOTABE! Kol va
ouvdeBei Povo aUpPWVA e TOUG ITXUOVTEG EBVIKOUG
KOVOVIOUOUG EYKATAOTATEWY.

Mnv eyKaTaoTAOETE TN OUCKEUR diTTAa o€
9 uyeia ) katapOktes. H BeppomTa Tou
EKTIEUTIETAI ATTO TN OUOKEUT B0 TTPOKOAETEI

auénpévn KaTavaAwan evEPYEIag yia TIG
OUOKEUEG WOEng.

H aAuaida euoTdBelag mpémel va gival 600
kovTA 600 €ival TIPakTIKG duvardy, yia va
ammogelyeTal KAIoN P0G Ta EUTTPOS Kal

dlaywvIa yIa va aToPEUYETAI ) TIAEUPIKN
KAian.

AAlucida oTaBepdnTag yio GUOKEUES PayEIPEATOG
Trou dev £X0uv OXeDINOTE! UE EYKOTIF) GUUTTAEENG TOu
OTNPIyLaTOG.

Agpiopodg Tou Xwpou

l'a 6Aoug Toug xwpoug amarteital éva mapdbupo
TIOU WTTOPEi va avoiyTei 1} 160d0vauo avolyua, evi
yia opigpévoug Ba amaitnBei Eva emTAEOV povIpO
avolypa egagpiopo.

O aépag yia v Kauon TPOEPXETal OTTO TOV aépa Tou
XWPOU EYKATAOTAONG KAl TA KAUCOEPIO EKTIEUTIOVTAN
atr' eubeiag aTo Xwpo.

O kahdg aepIop6g TOU XWPOU gival aTrapaitnTog yia
TNV ac@aAf Asimoupyia m¢ ouakeung oag. Av dev
UTTapxEel Tapadupo r) TOPTA yia TOV AEPITHO TOU
Xwpou, TpETTEl va eykaraaTabei mpoaBetn diaTadn
agpIoHoU.

H guokeun pmopei va ToroBetnBei oe dwydmo
kouGivag, kouZivag/tpamelapiag 1 o€ kaBioTIKO-
KpeBatokapapa, aAAG 6x1 g€ SWHATIO TTOU TIEPIEXEI
pmavio fi vioug. H auokeuri dev Tpémel va

«  To mrpoi6v TPETTEI VO PETAPEPETAI ATTO
TouhdixiaTov 500 droya.

«  To mpoidv mpémel va TommoBenBei amr' eubeiag
Tavw aTo damedo. Aev ipEmel va ToTroBeTnBei
Tavw ae Baon A fadpo.

Mn xpnoipoTolgite TNV TdPTA Kaw/r) TN Aaph
NG yia TNV aviywan A Tn YETakivnan Tou

poidvtog. H mopta, n AaB kai ol
pevteaédeg abaivouv {nuid.

HAekTpikn o0v8eon

ZuvdEaTe TO TTPOIGV O€ YeIwpPEVN TTPICalypaupr TTou
TTPOCTOTEVETAI ATTO ACQAAEIO KOTAANANG TIAG
pelpaTog OTTWG avagEPETal aTov Tivaka "Texvikég
mpodiaypagég”. AvabEaTe Tnv eykataaTacn g
yeiwang o€ maTomoinuévo nAekTpoAdyo av
XPNOIHOTIOIEITE TO TTPOIOV LE 1} XWPig
peraoxnuanoT. H etaipeia pag dev Ba géper Tnv
€uBuvn yia omoieadrymoTe {npiEC Tpokiwouv Adyw
XPAONG TOU TIPOIGVTOG XWwpig EyKaTdaTaon yeiwong
OUPGWVA PE TOUG TOTTIKOUG KAVOVIGHOUG.
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KINAYNOZ:

H povada emtpémeral va ouvdebei oTo
oUoTNa diavoung aepiou povo adelolxoug
TexviTes. H mepiodog eyylnang G GUOKEURG
exiva povo perd amd owaTh eykatdaTaon.
O karaokeuaoTAg dev Ba Gépel TV ubivn
yia {nuIEG TToU TTpoKUWouV o dladikaaieg
TIoU ekTEAOUVTAN OTTO U adEI0dOTNUEVT
aroya.

KINAYNOZ:

Mpiv gekivioete omroladrToTe epyaaia otV
€yKaTAaTAON QEPiOU, ATOTUVOEDTE TNV
Trapox agpiou.

Ymépxel kivduvog ékpnéng!

O1 guvBnkeg kar TipéG pUBPIONG agpiou
QVOQEPOVTAI OE ETIKETEC (1) OTNV ETIKETA TUTTOU).

KINAYNOZ:

To kaAwdio peupaTog dev TPETEN VO
ouoQiyyeTal, va Auyiletal, va oupTiéGeral f
va EpXETal O€ ETTAPN WE JETTE Oonuegia TG
povadag.

Av 10 KOAWdIO TPOPOdOTiag UTIOATE {NnId,
TPETE va avTIKataoTabei amd adelouyoug
TeXViTeG. AIaQOpETIKG, UTIGpXE! Kivauvog
nAekTpOTIANEiag, BPaXUKUKAWUATOS A @wTIAC!

H guokeun oag eival e§omhiopévn pe
oUoTnua yia uaiko aépio (NG).

Ta dedopéva Tng TTapoxg PEUNATOG DIKTUOU TTPETTEN
va avTioToIXoUv aTa dedopéva Trou opiovTal aTnv
eTIkETa TOTTOU TOU TIPOI6VTOG. MTopeite va deite TNV
Tvakida aToIxEiwy gite avoiyovtag Ty épTa f 10
KATW KGAUPWa, A GTO TToW ToiXWHa TG povadag
avahoya e Tov TUTTO TG povadag.

To kaAwd10 petaTog Tou TPOIGVTOG TTPETEI Va
OUPHOPQUVETAI g TIG TIUEG aTOV TTivaka "Texvikég
TTpodIaypageS”.

0 @IG ToU KaAwdiou pelpaTog TPETTEN Val
cival e0koha TTPOaTIEAGOINO ETE TNV
cykaraaTaaon (aArd Ox1 mévw amd Ty TAGKa
EOTIVV).

H eykar@oTaon @uaikol aepiou TTPETEN va
ETOINOCTE TIPIV TNV EYKATAGTACT| TOU
TTPOIOVTOG.

Z1nv €6000 TNG EYKATAOTAONG TIPETIEN va
UTIAPXE! £vag EUKAPTITOS OWArvag(ol
OWANVWOEIG GuVIaTATaI VO ayopalovTal amd
TOV adEI000TNPEVO EYKATATTATN) YIa TN
0UVOEDN TOU QUAIKOU OEPIOU 0T GUOKEUN 0OG
Kal 10 Gkpo ToU GwAva auTou TIPETTEN va gival
kAeigpévo pe Tama.O avrimpdowtog aépPig Ba
agaipéoel Tnv Tama KaTé T dIAPKEID TNG
oUvdeang kai Ba ouvdETE T GUOKEUR 0O¢
péow euBeiag didragng alvdeong (Guvdéapou).
BeBaiwbeite 611 n faABida guaikol aepiou
eival eukoha TpoaBdoiun.

Av apyOTEpa XPEIODTE VA XPNTIPOTIOINCETE TN
OUOKEUN 00¢ Pe DIaQOpETIKG TUTTO agpiou, TOTE
TIPETEI va OUPBOUAEUTEITE TOV aBEI0UXOUG
TEXVITEG yIa TNV amraitolpuevn diadikaaia
PETATPOTIAG.

KINAYNOZ:
Mpiv Eekivioete omoladhToTe epyaaia otV

NAEKTPIKN EYKOATAOTAOT, ATIOCUVOEDTE T
OuaKeun amé v Trapoxr peupaTog SIkTUou.
Ymépxel kivduvog nAektpotrAngiag!

ZuvdEaTe T0 KaAWBIO pEtaTOg OTNV TIPICa.
Z0vdean agpiov

KINAYNOZ:

0 eOkapTTog owAAVAG aEpiou dev
ETITPETTETAI VO GUOIyyeTal, va Auyiletal, va
ouuméCeTal 1 va EpxeTal ae emaQn pe {eoTd
onueia g povadag.

Ymépxel kivduvog ékpnéng Adyw {16 Tou
€UKAUTITOU CWAAVa agpiou.

KINAYNOZ:

H guokeun emmpémeral va ouvdedei ato
gUoTNa diavoung aepiou povo adelolxoug
TEXVITEG.

Kivduvog £kpnéng f onAntnpiaong amd pn
ETTAYYEAUATIKEG ETTITKEVEG!

O karaokeuaoTAg dev Ba Gépel TV ubivn
yia {nuIEG TToU TTpoKUWouV o dladikaaieg
TIou ekTehoUvVTal aTO W adelodotnuéva
aroya.
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Zpwére ™ povada TPog Tov Toixo TG
Kougivag.

PUBpIon Twv modiwv Tou poupvou

O1 kpadaaoi katd Tn xpron uTopei va
TIPOKOAETOUV PETOKIVNON TWY HAYEIPIKWY
oKeuwv. AuTA n emikivduvn kardaTaon Pmopei
va amogeuyOei av n povada eivai
opifovTiwpévn Kal KaAG aTabepotroinpévn.

l'a m 61kA oag aceaieia BePaiwbeite oI n
povada givai opifovTia pubpiovTag Ta TEgoEpa
TOdIa OTO KATW PEPOG LE TIEPITPORI| TOUG
apioTepd i de§id kar eubuypappioTe Ty
TPOOWTIO PE TNV EMPAVEIQ EPYATIag.



Tehikog €Aeyxog
1. EMy&re Tig nAekTpIKEG AcToupyieg.
2. Avoiére mv Tapoxn aepiou.
3. EAéy&re TIg EyKOTAOTAOEIG OEPIOU Y10 GQIKTH
OUVapLoyr Kal aTeyavotnTa.
4, AvayTe TIG £0TIEG KO KOITAETE TNV EPOAVITT TNG
QAOyag.
H @Adya Ba Tpémel va gival MTTAE Kal var EXEI
mmvovn«& oxAua. Av n eAGya eival KITpIvwT,
eAéyETe OTI TO KOTTAKI TNG €0TIAG OEPioU

edpaderal owaTd A KabapiaTe Tov KauaThpPa
NG €0TiaC.

Merarpotrh TUTTOU OEPiOU

KINAYNOZ:
Mpiv gekivoete oroladrToTe epyaaia otV

€YKATAaTAON aEPioU, ATOgUVOEDTE TNV
Trapox agpiou.
Ymépxel kivduvog ékpnéng!

l'a va yiver aAhayn aTov TUTTO OEPiOU TG CUOKEUNG
oag, TTpemel va aMdagouv 6Aa Ta akpoplaia kai va
yivouv puBuioeig @Adyag yia OAeg Tig BaABideg o€
BEan pelwpévng TTaPOXG.

AM\ayi aKpoYUOiou IO TIG EOTIEG OEPIOU
AQaIpETTE TO KATIAKI KOl TO CWWUA TNG ECTIOG
agpiou.

2. ZgfidwaoTe Ta akpo@laia TEPITTPEPOVTAG T
apIoTEPOOTPOPA.

3. TomobetroTe véa akpo@uala.

4, ENyEre OAeg TG ouvdEOEIS yIa OQIKTA
guUVapuoyr Kai aTeyavotnTa.

Ta véa akpo@UaIa £XOUV ONUEIWPEVN TN
BEon TOUG 0T CUCKEUQTTa TOU 1
UTTOPEITE VO aVOTPESETE OTOV TTiVAKO
akpopuaiwv BA. MMivakag akpopuaiwy,
oehida 15.

1 Aidraén aogakeiag opnaigarog eAGyag
(eCaptérar amd 10 PovtéNo)

2 ImvenpioTAg

3 AKkpo®UaI0

4 Earia agpiou

EKTO¢ av uTrdipXEl KGTTOIO W OUaAY
karaaTaaon, Unv mpooTabnoeTe va
agalpéaere TIG BAABIOES TWV ETIWV aEPioU.
Av givar avaykn va aAageTe Tig BaABideg,
TpEmel va KaAéoeTe adeIodOTNUEVO
avTITIPOOWTIO OEPPIC.

PUBuon peiwpévng Tapoxng agpiou yia Tig

BaABideg TG TAdKAG EGTILV

1. AvayTe TV £0Tia agpiou TTOU TTPOKEITAl va
pubuICTEi Kal yupiaTe TO TIEPIGTPOPIKG KOUWTTI
oTn 6¢on peiwpévng TAPOXNG.

2. AQaipéaTe TO TIEPITPOQPIKG KOUWTT aTtd TN
BaABida agpiou.

3. XpnoiyomoiiaTte karaapidl katdAAnAou
peyéBoug yia va puBuioete T Bida pubuiong
TIAPOX(G.

l'a LPG (Boutavio - Mpotavio) mepioTpéwre T Bida

degi6aTpoa. Na 10 QUTIKS aépio, TpéTel va

yupioete T Bida apioTePOOTPOPA [ia Qopd.

» To Kavoviko pAKog Tng uBeiag Adyag atnv

pelwpévn Béon Ba rpéel va givar 6-7 XIA.

4. Edv n eAdya eivar ugnAdtepn amod Ty
emBupunt, TepIoTPEWTE Tn Bida GeCI6TTPOPA.
Av gival JIkpdTepn, TEPIOTPEWTE TNV
apIoTEPOOTPOPA.

5. TiaTov TeAeutaio €Aeyxo, GEPTE TNV ECTIO OTN
B¢an uwnAig eAGyag kai katémv o Béon
pelwpévng @AGyag Kar eAEyETE av np AGya
TIOPApEVEl avappévn A av aPrvel.

6. H 06¢on g Bidag pubuiong popei va diagEpel,
avahoya ye Tov TUTTO TG Ba)\Blﬁag aepiou TTou

PNOILOTIOIEITAI 0T GUTKEUN 00,

1 Bida puBuiong mapoxAg
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1 Bida puBuiong mapoxAg

v 0 TUTTOG aepiou TNG Hovadag Exel AAGEEI,

O1€ TIPETTEN Va Yivel ahAayr kal aTnv

IVOKida OTOIXEiWwv TTOU avapépel Tov TUTI0
agpiou aTn povada.
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Al Nposroipaaicc

MpoakTikéG TUPPOUAEG yIa e§oikovOunON
EVEPYEIONG

O1 mAnpogopieg TTou akohouBolv Ba oag
BonBAgouv va XpnaoIuoTIoIEiTE T GUOKEUR 0Og PE
0IKOAOYIKO TPATTO KAl va EE0IKOVOEITE EVEPYEIQL:

Xpno1LOTIOIEITE OTO POUPVO TKEUN GKOUPOU
XPWHATOG 1 Y EMKAAUWN GudATOU (payié),
eme1dr| €101 n peragopd BeppdmTag Ba eivan
KOAUTEPN.

Orav payeipedeTe Ta eaynTa oag,
TIPOBEPPAVETE v TUVICTATAI GTO EYXEIPIBIO
XPAOTN 1 OTIG 0dnyieg payeipéuaTog.

Kard 1o yayeipepa pnv avoiyere auyva my
TIOPTA TOU QOUPVOU.

MpoaTaBAaTe va payeipeleTe GuyXpOvWS
mepIgadTEPa aTmod Eva GaynTd aTo GoUpvo OTaV
eivan duvartdv. MopeiTe va payeIpEWeTe
ToTroBeTwvTag 600 payeipikd okeln oTn
oupparivn axdpa.

Mayeipeuete éva @aynTo Wetd amoé 1o GAAo. O
@oupvog Ba givar Adn (EaToG.

Mmopeite va e§oikovopnoeTe evépyeia
oPrvovrag 1o oUpvo aag Aiya AeTITa TIpiv 10
TEAOG TOU Xpdvou payeipéparog. Mnv avoiyete
TNV TIGPTA TOU GOUPVOU.

ATroyUXeTe Ta KATEWUYUEVA TRPOPINA TTPIV T
HayEIpEYETE.

XpNOILOTIOIEITE Y10 TO POYEIPEUA KATTOUPOAES
Kl TNyavia e Kammaki. Av dev XpnoIUoTIoIEiTal
Kamdiki, n karavaAwaon evepyelag propei va
auénBei 4 popég.

EmiAégre T eoTia agpiou Trou gival KaTGAANAN
yia 1o péyeBog TG fAang Tou okeloug Trou
TIPOKEITal va Xpnaipotroindei. Mavra emAéyete
10 OWOTO PéyeBog okeoug yia Ta gayntd oag.
['a 1a peyahUTepa oKeUn amaiteital
mePIoOdTEPN EVEPYEIQL.

Apxikn xpiion

Mpwtog KaBAPIOPOS TNG CUGKEUNAG

H emoaveia pmopei va umoaTei {nuic amd
0pIoPEVT ATTOPPUTTAVTIKG 1) KaBapIaTIKG

UNIK.

Mn xpnoipotolgite yia Tov Kabapiopd
okAnpd amoppuTIaVTIKG, OKOVEG/KPENES
kaBapiapoU ) oToIadATIOTE QIXUNPG
QVTIKEIYEV.

1. Agaipéate 6Aa Ta UAIKG ouokeuaaiag.

2. ZKOUTTIOTE TIG ETMIQAVEIES TIC CUOKEUNG JE EVal
ehagppd uypd TTavi i Gouyyap! Kal GTEYVWOTE
e €va Ao TTavi.

ApxIkn 0éppavon

Oeppavere 10 TIPOIGY yia TIEPITIOU 30 AETITA KaIl PETAL
amevepyotoIfaTe T0. ‘ETa1 Tuxdv Katdhoima
emoTpwoelg Ba kaolv kai Ba amopakpuvBoly.

MPOEIAOMOIHZH!
O1 kautég emipaveleg TTpokahoUv eykadparal

H guokeun pmopei va Bpiokeral o€ upnAn
Bepuokpaaia 6tav xpnaiyoToleital. Moté va
unv ayyicete Tig {ETTEG €QTIES, TA ETWTEPIKA
TUAPATO TOU QOUPVOU, Ta aTOIXEID
B¢puavang kAtr. Kpardre Ta maudia pakpid!
Na xpnaoigoToleite TAvToTe VOEKTIKG O€
BepudtnTa yavtia oupvou dtav TOToBETEITE
1 agaipeite aynté amd 10 PoUpVO.

HAekTpIKOG olpvog
1.

o

5.
6.

ByaAte atmé 1o @oupvo Ghoug Toug diokoug
WnoipaTog Kai Tn cuppaTivn oxdpa.

KAeioTe Tnv TépTal TOU PoUpvou.

EmiAégre Zramkn Béon.

EmiAégre Tv uwnAdTepn 100 Tou YKPIA, BA.
Tpdmog xeipiooU ToU NAEKTPIKOU PoUpVOU,
oehida 24.

AogniaTe 10 PoUpvo va Aeitoupynaer yia 30 AeTTTd.
ATevepyotroInaTe 10 oupvo aag, BA. Tporrog
XEIPITOU TOU NAEKTPIKOU QoUpvou, aeAida 24

®olpvog YKpIA

1,

w

ok~

ByaAte atmé 1o @oupvo Ghoug Toug diokoug
WnaoipaTog Kai T auppanivn oxapa.

KAeioTe Tnv TépTal TOU PoUpvou.

EmiAégre Tv uwnAdTepn 100 Tou YKPIA, BA.
Tpdmog xpriong Tou ykpiA, oeida 27.

AogniaTe 10 PoUpvo va Aeitoupynaer yia 30 AeTTTd.
AmevepyotroifaTe 10 yKpIA aag, BA. Tpdmog
xpnong rou ykpih, oeAida 27

I'la U0 TrEPITIOU WPES KATA TNV TIPWTN
eimoupyia pmopei va mapayBei oopn kai
katmvag. Auto gival TTOAU QuUaIOAOYIKO.
BeBaiwbeite 611 0 XWpog aepileral KaAG yia
VO ATTOUAKPUVETAI O KOTIVOG Kal N OO,
Amogelyete TV atr' eubeiag elgTIvor Tou
kammvou Kal NG oouig Trou Trapdyovral.
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B Nwg va xpnoiporoieite Tnv mAaka eoTiwy

Fevikég TANpOQOPpIES YIa TO payeipepa

Moté pnv poaBéaeTe aTo TYavI AGd!
Tavw aTmé T0 Eva TPITo TOU UYOUG TOU.
Mnv a@rivete Tnv TAGKQ ECTILV XWPIG

emmpnaon étav {eoTaivete AGdI. H
utrepBEppavan Tou Aadiou TIPOKOAE
Kivduvo @widg. Mnv mpooTrabnoeTe
TOTE VO OPNOETE EVOEXOUEVN QPUWTIA
pe vepo! Otav To Aad1 miaoer puwrid,
KOAOWTE TO pe KouPépTa KataoBeang
QWTIAG i Ye éva uypd Travi.
AmevepyottoiaTe TNV TAGKa ETILY,
av givar ao@ahég va To KAVETE, Kal
AEQwvrAoTE aTnv MupooPeaTikr
uTTnpEaia.

¢« [piv 10 TY&VIoua TPOQipwy, TAvTa va Ta
oTeyvwveTe KaAG. Kardmv TomroBeTeite T
TPOoaekTIKG Péaa aTo kautd AddI. Na
€€00QONICETe OTI Ta KATEWUYPEVA TPOPINA
£xouv amoyuyBei TARpWC TTPIV T THYaVioETE.

+  Orav (eotaivete T0 AadI pnv KaAJTITETE TO
OKEUOG.

«  TomoBeTeite TO TRYAVIA KA TIG KATOAPOAES LE
TPOTIO WATE 01 AaPEG TOUG var pny gival TIAvw
amé TIG £0TiES, yia va amo@UyeTe BEpuavan Twv
AaBwv. Mnv TommoBeTeite Tavw oty TTAGKa
€0TIWV OKeUN TToU dev eival aTabepd i
ptropoly va avarpaTroly EUKOAQ.

* Mnv TomroBeTeite Keva okeUn kaI kaTOAPOAEG OE
avappéveg atieg. Mmopei va utroaTolv {nuid.

*  H Aermoupyia piog eoTiag xwpic okelog fi
katoapdha Tavw e Ba TpokaAéaer {nuiG oTn
OUOKEUN. ATIEVEQPYOTIOIEITE TIG EOTIEG GTAV
TEAEIWVETE TO paYEipEUaL.

«  Emeidn n emeaveia Tou poidvTog PTropei va
eivar KauTh, pnv ToTroBeTE TE TTAVW TNG OKEUN
a6 ahoupivio kai TAQGTIKG.

Auta Ta okeun dev Ba TipéTTEl va
Xpnaigotrololval oUTe yia T @UAagn Twv
TPOIHWV.

* XpnolyoTrolgiTe HOVO KATTOPOAES 1 OKeEUN e
emimedn paon.

«  Tomobeteite TNV katdAAnAn TToadtnTa gaynTol
péoa oTig karoapdAeg kai Ta Tyavia. ‘Eton dev
Ba xpelaotei va kaBapidete dokota, agou Ba
QTIOTPEYETE TNV UTTEPXEIAIGT TOU QaynToU.
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Mnv ToTToBETETE TO KATTAKIO ATTO TIG
KaToapdAeg A Ta TNyavia Tavw OTIG EOTIEG.
TomoBeTeite TIC KATGAPOAES £T01 WOTE va gival
KEVTpapIOpéveS TTavw oTn eaTia. Av BEAeTE va
METAKIVAGETE TNV KaToapdAa g€ GAAn €aTia,
ONKWOTE TNV Kal TOTIOBETATTE Tr) GTN €0TIA TTOU
BEAETE avTi va Tn OUpETE.

Mavslpsua ME aépio
To péyeBog Tou OKeUOUG KaI TNG PAGYOS TTPETTE
va oup@wvouv. Pubuidete TIg @AGyeES Tou
agpPiou WOTE va pnv TiEpvouv £§w ammé T Bdon
TOU OKEUOUG KOl KEVTPAPETE TO OKEUOG TIAVW
oTnv UTTOdOX T TOU.

XpAon TwWV TAAKWY E0TIWV

S,

Kavovikr eaTia agpiou 18-20 k.

Earia agpiou Tayeiag Bépuavang 22-24 €.
BonBnrikn eoTia agpiou 12-18 ex.

Kavovikr eaTia aepiou 18-20 ¢k. ival AioTta
OUVIOTWHEVNG DIOUETPOU TKEUWV TIPOG XPran
0€ QVTIOTOIXEG EOTIEG AEPiOU.

To aUpBoho TG peyaAng eAGyag utrodnAwver T
péyIoTn 10XU payeIpEPaTOg, EViw TO CUUBOAO pIKPAS
@AGya urodnAwver Tnv eAGYIOTN 10XU. 2T B¢an
QTEVEPYOTTOINONG (TTAvW), dev TIAPEXETAI AEPIO OTIC
€0TIEG agpiou.

AVOpHO TWV EGTIWV aEPIOU

B w N -

K ] quiﬂ avaeAegng.

um O1 eaTieg aepiou avaBouv pe KOUPTTIA

1. KparAoTe Tatnpévo To TIEPITPOPIKG KOUTTT TNG
€oTiag agpiou.

2. ZTpiyte T0 apIOTEPOGTPOPA OTO GUMPOAD
pEYAANG GAGyac.

3. ThéoTe kar eAeubepwaTe TO KOUPTTE AVAPAEENG.
EmavahdBete T diadikacia Ewg 61ou TO
avapAeyei To egepxOpEvo aéplo.



4. PuByioTe Tnv emBupnT 10X0 JAYEIPEPOTOC.
ZBAOIUO TWV EGTIWV agPioy

lupioTe TO TEPITTPOPIKS KOUTTi €0TIOG dloTPNONg

BeppotnTag ot Béon amevepyotoinong (mavw).

LuoTnua ag@aAgiag SIakoTAG TTapoxng agpiou

(o€ povtéAa pe Beppikd aToIXEiO)

1

1. Aogaheia
BI0KOTING TTAPOXAS
agpiou

Zav péTpo Tpo@UAatng yia
NV TEPITTTWON
opnoipatog g eAdyag
otav xuBei uypod aTIC £aTiEG
agpiou Aoyw uTrepyeihiang,
0 Unxaviopdg acgaieiag
EVEPYOTTOIEITAI KAl
OI0KOTTTEN TNV TIAPOXT| TOU
agpiou.

[ 1o Gvappa, TECTE TO TTIEPIGTPOPIKO KOUTT
TTPOG TO PECQ KAl YUPIOTE TO APIGTEPOTTPOGO.
Agou avagAeyei To aépio, KpaTtaTe TO
TIEPIGTPOPIKO KOUWTT Tramnpévo yia 3-5
OEUTEPOAETITO aKOUA IO va OTTAICETE TO
ouoTnua ao@aAeiag.

Av 10 aépio dev avapAeyei aQou TIEGETE Kal
eAeuBepwaETe TO TIEPIOTPOPIKG KOUWTTI,
emavaAapete Ty idia diadikaaia KpaTWVTAG TO
KOURTTI TraTNUEVO yia 15 GeutepoAeTTTa.

KINAYNOZ:

AQAOTE TO KOUWTTI OV 1) €0Tia aepiou dev
avayel yéoa ae 15 deutepdAeTTa.
Mepipévere ToUAayI0TOV 1 AETITO TIPIV
dokiuaoete TaAL YTapxel Kivduvog
ouUGoWpPEUONG agpiou kai Ekpngng!
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ETPQT’I‘OQ‘ Xpnono 1ou goupvou

Fevikég TANPOQOpIES OXETIKA HE TO
YNOIHO YAUKWYV, TO YAGILO QaynTWV Kal
TO YNOIUO O YKPIA

MPOEIAOMOIHZH!
O1 kautég emipdveleg Tpokalolv eykauparal

H guokeun pmopei va Bpiokeral ag upnAn
Bepuokpaaia 6tav xpnaiyoToleital. Moté va
unv ayyicete Tig {ETTEG €QTIES, TA ETWTEPIKA
TUAPATO TOU QOUPVOU, Ta aTOIXEID
B¢puavang kAtr. Kpardre Ta maudia pakpid!
Na xpnaoigoToleite TAvTOTE QVOEKTIKG OF€
BepudtnTa yavtia oupvou dtav TOToBETEITE
1 agaipeite aynté amd 10 PoUpVO.

KINAYNOX

Npoaoéxete 61av avoiyeTe TV TTOPTA TOU
(poUpvoU KaBwg pTropei va diaguyel aTuds.
O arpdg mou Pyaivel ptropei va feparioel Ta
¥EpIa, TO TPOOWTIO Kau/f Ta pdmia oag.

HpaKTlxsg oupBouAég yio yAoIpo YAukwv
Xpnaopotoigite kar@AnAoug avtikoAnTIKoUg
peTahhikoUg diokoug i avigToixa ahoupivévia
OKEUN A @OpUES OIAIKGVNG OVOEKTIKEG OTN
BeppotnTa.

+  XpnoIYOTIOIEITE ATTOTEAETUATIKA TO XWPO OTIG
UTTOd0XEG.

«  TomoBeTeite TN @OpPa WnoipaTog 0T peoaia
B¢an oTig UTTOBOXES.

«  EmA&Ge T owaoTh 6€on aTo golpvo Tpiv
avaweTe 10 GoUPVO A 10 YKPIA. Mnv aAaleTe T
8¢an omnv uTodoyr| 6Tav 0 PoUpvog Eival
(eaTo.

« Alampeite TNV TOPTA TOU GOUPVOU KAEIOTH.

MpakTikég GUPBOUAES yia whaIPO OE Towi

+  TaamoteAéopara Tou payeipéuatog Ba ivan
KOAUTEPA av XpnoIKoTToIRCETE GE OAOKANPO
KOTOTIOUAO, YaAOTIOUAG Kail eyGAa KOPpATIa
KPEQTOG KAPUKEUPATA OTTWG XUPO AEPOVIOU Kall
palpo TTEPI.

o XpeidZovtar 15 €wg 30 Aetrtd epioadTepo yia
VO WAOETE KPEAG e KOKaAQ OE OUYKPIOT LE
id10u peyEBOUG KpEG XwPig KOKAAQ.

¢ OaTmpémel va uTohoyilete TepiTou 4 wg 5
AeTTdl xpdvo payeipépaTog avd ekarooTd
TIAXOUG TOU KPEQTOG,.

« Mera 1o payeipepa, a@roTe To KPEAS O€ NEEPia
0710 oUpvo yia Tepitrou 10 Aetrtd. ‘Etoi n
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EOWTEPIKOI (wpoi poipadovTal opoidopea o€
6Ao 70 WnT6 KO Bev aTACoUV GTAV KOTTET TO
KpEag.

«  To wapi Ba Tpémel va TomobeTeiTaN OTN Pecaia
i oV KaTw B€an oTIg uTTOd0XES O OKEUOG
avBekTikd o€ BeppdTTa.

MpakTikég gupuBoulés yia ywnaipo ot oxdpa

(YkpIA)

Orav whvete ag ykpIA kpEag, WAp! Kal TIOUAEPIKA, TO

@aynTa amokTolv ypryopa KAPE Xpwud, £XOuV

wpaia kpoUaTa kai 8ev aTeyvwvouy. Ta emimeda

KOpATIa, Ta GouPAdKIa Kar Ta AoukavIKa, aAAG kal

10 AaXavIKG e peyaAn TEPIEKTIKOTNTA OE VEPO, OTTWG

ToudTES KOl KpePUdIa, ival 1diaitepa kataAnAa yia

Lpnomo o€ YKPIA.

KaTaveiyeTe 1o KOPPATIAN TTOU TIPOKEITC VOl
wnBouv aTn ouppdTivn oxXapa fi aTo TOWi e
OUpNATIVN OXAPa JE TETOIO TPOTIO WATE N
EMQAVEID TIOU KAAUTITETOI VA NV UTTEPPAIVEI
TO TTEPIyPANA TG AVTIOTAOTG.

«  TomoBetAaTe T GupPdTIivh oXAPaA i TO TAWI |E
oxapa 1o emBupnTd emimedo aTO PoUpvo. Av
YNVETE GTN GUPUATIVR OXAPA, TOTTOBETAGTE TO
Tayi otnv Karwtepn 86an yia T gulhoyn Twv
NMimwv. MpoaBéaTe aTo Tawi Aiyo Aiyo vepd yia
va OIEUKOAUVETE ToV KaBapITUO Tou.

Ta 1p6@IUa Tou Bev eival katGAAnAa
Y10 WAOIHO OTO YKPIA TIPOKOAOUV
Kivduvo Trupkayidg. I'a wroipo ato
YKPIA XpnoIUoTIOIEiTE POVO TPOQIUA
TI0U €ival kat@AAnAa yia Ty évtovn
BEppavan kaTd 10 WHGIKO T€ YKPIA.
Mnv TotroBeTeiTe 10 PaynTd TTOAD
Tiow GT0 PAPI Tou YKPIA. AuT €ivail
70 10 (0TS ONEio kal éva eaynTo Le
oAU AiTrog ptmopei va mdoer gwrid.

.\

Tpoémog Xe1pioo0 TOU NAEKTPIKOU
@oUpvou
Emiloyn Beppokpaciog kai TpoTrou AsiToupyiog

1 Mep1oTpoPIKG KoupTTi BepUOOTATN



N

MMePIOTPOPIKO KOUWTTi AEITOUPY IV

1. PuByioTe 10 ¥povodiakdTT Tou poUpvou aTov
emBuuntd xpévo payeipéuarog, PA.Xprion rou
poAoyiou Tou poUpvou, aehida 26

2. PubyioTe 1o Koupri @epy. °C oty emBupunT
Beppokpaaia.

3. PubuioTe 10 koupTri AciToupyiwv aTov mBuunTd
TpOTIO A€iToupyiag.

» O @oUpvog Beppaivetal wg Tn pubuiouévn

Beppokpaadia kai KatoTiv diatnpei auTh T

Beppokpaaia. Kard m Bépuavan, n Auxvia

BepPOKPaATIag TTAPAPEVEI OVAHUEVT.

Amrevepyotroinon Tou NAEKTPIKOU @olpvou

l'upiaTe 1O XpOvodIaKOTITN TOU QoUpvou aTn Béan

QTIEVEPYOTTOINONG.

Top and bottom heating (Mévw ko kéTw
avtioTaon)

AeimoupyoUv n TIavw Kai n KaTw
avrioTaon. To @aynTé BeppaiveTal
OpoISpOPPa OTTO TTIAVW KAl KATW.
MNa mapadelypa, nemAoyr ival
KOTAANAN yia kEIK, yAukd C0png R
KEIK KaI guvTayég payol O POPHES
wnaiparog. Mayeipepa pe éva dioko
povo.

Bottom heating (Katw avrtioToon)

[Otav 0 XpovodIakoTTNG puBpIaTEl O€ pia
ouykekpipévn wpa, Ba amevepyotoinBei
autopaTa, BA. Xprion Tou poAoyiod Tou
@olpvou, oeAida 26

l'upioTe TO KOUWTTI ASITOUPYIWV KalI TO KOUTTI
Beppokpaaiag otn BEon amevepyomoinang (Tavw).
Eival anuavtiké va TomoBetnei cwatd n gupudrivn
oxapa atn guppaTivn utodoxr|. H auppativn axdpa
Tpémel va eioaybei avapeaa oTig GUPUATIVEG
uTrodoX£G OTIWG QaiveTal OTNV EIKGVL.

Mnv a@roeTe T guppdTivn oxdpa va ivar oe magr
JE TO TTioW TOiXWHa Tou QoUpvou. MepdaTe Tn
OupudTivn 0XAapa OTO PTIPOCTIVE PEPOG TNG
uTrodoyn¢ kai aTabepotroifaTe Tn 6o Tou WE T
BorBeia TG TOPTAG yIa v OTTOKTAOETE KA
ammodoan ykpIA.

Tporror AciToupyiag

H oe1pd Twv TpoTIWY ASIoupyiag TTou avagEpovTal
edw pmopei va dlagépel amod  diappuBpion aTo
TIPOIOV TIOU KOTEXETE.

Grill (Tx
AVavd

A)

Nermoupyei Pévo n katw avtiotaon.
Aermoupyia kar@AAnAn yia TriToa Kai
akoAouBo gepownaipo Tou eaynTol
aTmé T0 KATW PEPOG.

Nermoupyei 10 IKpS yKpIA oV

0poor| Tou golpvou. Aciroupyia

KaTa)\)\n)\n yia WAGIHO YKPIA.
TomoBeTriaTe pIKpoU A Jeaaiou
peyéBoug pepideg aTn OwaTr
6¢an pagiou yia YraoIPo YKpPIA.

+  PubyioTe m Beppokpaaia aTo
pEyIaTO ETTiTIEDO.

+  TupioTe 0 QaynTé Petd 10 WIco
XPOvo ynaiuarog.

Full grill with turnspit (TkpIA duvaro pe

ooUBAa)
s

+—

AeiToupyouv 1o TTARPES YKPIA Kal
n ooUpAa. Acitoupyia KatGAnAn
yia WAGIHO OTO YKPIA Kal
payeipepa atn coUPAa pe Peyaha
KOMHATIO KPEQTOG,
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Xprion Tou poAoyiou Tou poUupvou

apioTepdaTpopa. AkouyeTal Evag fxog

TpoeIdotoinang Tmou Seixvel 4TI 0 XpOvVog Exel
TeAEIWTEI Kal DIOKOTTTETAI ) TPOPOdOTia
pelpuarog.
v Oev BEAETE VO XpNOIPOTIOINCETE TN
gIroupyia xpovodiakoTm, yupiaTe 10
koupTri apioTepdaTpopa aTn Béon pe TO
oUpBoAo Tou xeplol.

5. AmevepyoTroIfaTE TO QOUPVO WE TO KOUWTTI
Pa6pion wpag, 1o kouyTri ASIToupyIwv Kai To
KoupTri Beppokpaaiag.

@8
W °
20
100
20 30
80 5040
70 80
‘Evapén Tou poyeipépaTog

ATmrevepyotroinon Tou poupvou TIpIV THV

I'la va xpnaipoToIfaeTe 10 PoUpvo
TpETel va emAESETE TTPOYPapHT
HaYEIPENOTOG Kal TNV EMBUUNTY
Bepuokpaaia Kal va opioETe TV WPa.
AMIWG 0 poUpvog dev Ba AeiToupyei.

Ka@opIigpévn wpa

1. TupioTe To koupTri Time Adjustment (PUBuion
XPOvou) apIoTEPGOTPOPA EwG GTOU OTANATATEI.

2. AevepyoTIOITE TO YOUPVO WE TO KOUWTTI
AeiToupyiwv Kai 7o koupTri Gepy. °C.

1. TupioTe To koupTri Time Adjustment (PUBuion
Xpovou) degI6aTPOPa YIa va OPIOETE TO XPOVO
payeIpEPaTog.

2. TomoBeTAOTE TO YayYNTO GTO POUPVO.

3. EmA&Ge mpdypapua Asitoupyiag Kai

Beppokpaaia, BA. Tpomogs xeipiouod Tou
nAekTpIKOU poUpvou, aeAida 24.
» O @oUpvog Ba BepuavBei anv emAeypévn
Beppokpaaia kai Ba diatnpriger autr T

Beppokpaadia Ewg 1o TEAOG TOU XPAvoU payeIpENaTOS

TTOU ETMIAECATE.
4. Otav teAeitboer 0 XpOVOG PayEIPENATOG, TO

Mivakag xpovwv payeipéparog

01 xpbvoI OTOV TTivaKa auTOv EXOUV UOVO
evOeIKTIKO oKoTd. O1 Xpdvol PTTopei va
D1apEpouv Aoyw Tng Beppokpaaiag, Tou
TIEXOUG Kl TOU TUTIOU TWV TPOPipwY, Kabwg
Kal avaAoya e TIG JayEIpIKEG 0ag
TIPOTIUATEIG.

WAoo YAUKWY KOl QOyNTWY

H 1n urodoxn Tou poupvou eival n KaTw
utrodox 1.

KoupTi PUBIon wpag Ba mepioTpagei autdpata

e -

~Eidn ong | Bvoemimedo | L] |

Apvéki umrolTi ‘Eva emimedo )
A0TR0!

Xpovog
Hayeipéparog (o€
Aerrtd mep.

Oéon otnv O¢eppokpaoia (°C)
utrodoxn

30..40

25 ke, 220
karémiv 180 ... 190




(**) Ma payeipepa 6tou amaiteital TpobEppavan,
TTpoBeppAVETE OTNV APXT} TOU HOYEIPEPATOS EwG OTOU
oProel n Auyvia Tou BepuoaTdm.

MpakTikég GUUBOUAES yIa YNGIPO KEIK

*  AvrToKEIK gival TIOAD oTeyvd, auéoTe T
Beppokpaaia mepiTou 10 kar peIwoTe T0 XpOvo
payeIpEPaTog.

«  AvrTokéik givar uypd, xpnoipotroiiaTe Aiyotepo
uypd A xaunAwoTe T Bepuokpaaia kard 10°C.

*  AvrTo KEIK gival TIOAU OKOUPO OTO TTIAVW LEPOG,
TOTIOBETAOTE TO O€ XaPNAGTEPO ETTITTESO,
XaunAwoTe Tn Bepuokpaaia kai aughoTe T
XPOVO payeIpéuaToc.

«  Av payeipenke kaAd ecwtepIKG aAG KOMGEI
e€wTepIKA, XpnoipoTroInaTe Aiy6TePO uypo,
XaunAwoTe Tn Bepuokpaaia kai aughoTe T
XPOVO payeIpéuaToc.

HpaKTlxsg oupBouAég yia yRoipo YAukwy J0png
Av 10 YAUKO QNG givar IO aTeyVO, augRoTe
N Bepuokpaaia mepimou 10 Kar YeiwaTe T0
XPOvo payeipéuatog. Yypdvete 1a @UAa {UpNng
pe piyua amd yaha, Add, auyo kal yiaolpr.

* Av 10 yAuk6 Qung xpe1adetal ToAD xpdvo yia
va wnbei, mpoaégTe 1o TaY0g Tou yAukoU {uung
TIoU €x€Te TIOPACKEUATE! dev utrepPaivel T0
BaBog Tou TawIOU.

* Avn mavw TAEUpa Tou YAukoU CUpng
EepownBei aMG To KaTW PEPOG BEV EXE
payelpeutei, Befaiwbeite 6T n TOGOTNTA
oGAToag TTOU £XETE XPNOILOTIOIATE! YIO TO
yAukd Coung dev gival TOAD peyaAn oTo kdTw
pépog Tou yAukoU. MpoaTradhoTe va poipdoete
N 0GATOO OPOIOPOPPA aVAPETT OTIG GTPWOEIG
TN GUHNG Y10 OUOIOHOPPO EEPOYATILO.

@Mavapeﬂm 10 YAUKG {UpNG TULGWVA e TOV

poTIO Kail T Beppokpaaia Tou avagépovral
oToV Trivaka payelpéuarog. Av o KTw PEPOG
e€akoAouBei va pnv wrveral apkerd, v
eMOEVN Popd TOTTOBETAOTE TO € pia BEon
XapnAdTEPQ GTO QOUPVO.

MpakTikég GuPPOUAES yia payeipepa Aayavikwv

¢ AvTeheiwaouv Ta uypd aTo TATO AdXAVIKWV
KaI OTEYVWOEN TIOAU, TOTE JayeIpéYTe TO OE
OKeUOG We kammdaki avTi yio Tawi. Ta kAEIoTa
okeln diatnpoly Ta uypd Tou TTATOU.

¢ Avéva maro Aayavikwy dev payeipeUeTal,
BpdoTe Ta Aaxavika amd TpIv A TTapacKeUaaTe
10 0av QaynTd yia ouvtApnon o€ Bala kai Petd
TOTTOBETACTE TO OTO POUPVO.

Tpo1rog XpRoNG TOU YKPIA

MPOEIAOMOIHZH!

KAeivere Tnv mdpTa TOU PoUpPVOU BTaV WHVETE
JE YKPIA.

O1 kauTég emipaveleg Pmopoly va
TpokaAéoouv eykalpatal

«  To gayeipepa e YKPIA yupioTe TO KOUPTTI
Time Adjustment (PUBpion xpovou)
apioTepoaTpopa 010 oUpBoAo Xepiol.

Evepyotroinan Tou ykpIA

1. TupioTe To KoupTr Aermoupyiwv de€16aTpOPa 0TO

emOuuntd auuBoAo MkpIA.

2. Karomv emAéEre Tnv emBupn Beppokpaacia

YKPIA.
3. Av amaiteital, TPoBepUAVETE yia TiEpiTIOU 5
Aemrd,

» AvaBer n Auyvia Beppokpaaiog.

Amrevepyotroinon Tou yKpIA

1. TupiaTe 0 KouuTi AcIToupyiwy aTn Béan Off

(Amevepyotroinan) (Tavw).

Ta 1p6@IUa Tou Bev eival katGAAnAa
Y10 WAOIHO OTO YKPIA TIPOKOAOUV
Kivduvo Trupkayidg. I'a wroipo ato
YKPIA XpnoIUoTIOIEiTE POVO TPOQIUA
TI0U €ival kat@AAnAa yia Ty évtovn
BEppavan kaTd 10 WHGIKO T€ YKPIA.
Mnv TotroBeTeiTe 10 PaynTd TTOAD
Tiow GT0 PAPI Tou YKPIA. AuT €ivail
70 10 (0TS ONEio kal éva eaynTo Le
oAU AiTrog ptmopei va mdoer guria.

Aemoupyia ZoupAa

Orav €xel emAeyei n Aemoupyia ykpiA, Ba apyioel va

TIEPIOTPEQPETAI TO HOTEP TNG OOUPBAAG.

« Aol emAéCeTe T AciToupyia MkpIA amAd,
TIEPACTE TO KPEAG ) TO KOTOTTOUAO GTN GOUPAT
pe xprion Tou Tmpouviol (3).

«  TomobetAaTe T ooUBAa péoa aTnv UTTOdOXK
NG OTO HOTEP TIEPIOTPOPN TTOU BPiCKETaI GTO
oW ToiXWWa ToU GoUpvou.

TomoBetAaTe T GoUPAa aTo TAGioIo TG
00UBACG.

«  TomoBetrAoTe TO TAGiGI0 GTNV avTiaToIkn 6éan
oTnv uTTodox1 GTO POUPVO.

+  TomoBemoTe éva dioko o€ pia amo Tig
TTOPAKATW UTTOBOXEG Y10 va GUAAEYET TOL AT,
l'a eukoAia kaBapiopol TpoaBéaTe Aiyo vepod
oTo digKo.
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¢ Mnv rapoAciyeTe va aQaIpEOETE TRV
mAaoTikA AaBn Tng oouBAag.(Ala@éper
avéAoya pe To povTéAo TOU TTPOIGVTOS.)

«  Orav ohokAnpwéei 10 payeipepa, ouvdEaTe TV
TAaaTIKA Aapr| kol agaipéaTe To GaynTd amd To
@oupvo.(Aiagépel avaloya e To PovTENO TOU
TTPOIOVTOG, )

MAaigio goUBAag

MAaoTikA Aapn *

Mpolva

Alapépel avaAoya e TO JOVTEAD TOU TTPOIGVTOG.

* LW N —

Mivakag xpovwv payeipépaTog yio yKpIA

WYAaIHo pe NAEKTPIKO YKPIA

25...30 ehdyy. *
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zuvinpnon kai gpovrida

Fevikég TAnpo@opieg

H diapkeia weéAiung whg Tou poidvtog Ba aunei
Kai n ouyxvémnta Twv mpopAnudTwy Ba peiwbei av To
Tpoidv kaBapiletal g€ kavovikd dlooTriuaTa.

KINAYNOZ:
ATOOUVOEDTE T GUOKEUN OTTO TNV
popodoaia pelaTOS JIKTUOU TIPIV

EeKIvAOETE Epyacieg ouvtpnang kai
kaBapiopo0.
Ymépxel kivduvog nAektpotrAngiag!

KINAYNOZ:
Agrivete TN HovASQ VO KPUWTE! TIPIV TNV
kaBapioeTe.

O1 kauTég emipaveleg Pmopoly va
TpokaAéoouv eykaldpatal

*  KabapiCete 10 TPOiGV OXOAAOTIKG PETA OTIO
KaBe xprion. Me Tov Tpdmo autéd Ba eival o
€0KOAN n aTTopaKpuUVaT KATCAOITTLWY
payeIpEPATOG, OTTOPEUYOVTag va Kaolv Ty
emmopevn eopd tou Ba xpnaipotoinbei n
OUOKEUN.

o Aev amarmolvTar €191k KaBapIoTIKA TIPoidvTa
yia Tov kaBapiopo Tou TPoidvTog. I'a va
kaBapiceTe 1o TIPOIdV XpnaipotoIfaTe XAiapd
vepd e uypo TAUTipaTog, £va pakako Travi f
O@OUYYAp! Kal GKOUTTIGTE TO JE Eva aTEYVO
Travi.

«  Navra e&ao@ahileTe 6T oKouTTi(ETE GXOAAGTIKA
OAa Ta mAeovalovTa uypa ETA Tov KaBopIopo
kai 61 gkouTriCeTe Gueaa kaBe uypd TTou TuXOV
XUBei.

* Mn xpnoigooieite KaBapIoTIKA TTPOiIGVTA TTOU
mepIEXouv 00 i xAwpivn yia va kaBapiceTe Ti
avogeidwreg em@daveieg kai T Aapn.
XpnoiyomoinaTe éva paAakd mavi pe uypd
aTmopPUTIAVTIKS (TTou dev Xapddel) yia va
kaBapioeTe auTa Ta Pépn oKOUTTICOVTAG Ta,
aMG TpoaEgTe va aKouTTICETE TIPOG Pt
KaTeubuvarn.

*  Mn xpnolgoToieite yia Tov KaBapiouo Tou
YUGAIVOU KOAUPPOTOG OKANPES METOMAIKEG
&uoTpeg  kaBapioTikG uhikd Trou xapddouv. H
emeavela Tou yuahioU UTTopei va utrooTei
fnuid.

H emaveia pmopei va umoaTei {nuid amd
9 0PIOUEVT ATTOPPUTTAVTIKG ) KaBapIaTIKG
UNIKG.
Mn xpnoipotolgite yia Tov Kabapiopd
okAnpd amoppuTIaVTIKG, OKOVEG/KPENES
kaBapiapoU ) oToIadATIOTE QIXUNPG
QVTIKEIYEV.

Mn XpnoOIHOTIOIETE ATHOKOBOPIOTES VIO TOV
kaBapIopo Tou TTPOIOVTOG YIOTI UTTOpET £T01
va TTPOKANBEi nAekTpoTTAngia.

KaBapiopdg Tng AGKAG E0TIWV

MAdkeg eoTIWV OEpiou

1. AgaipéaTe kal kaBapiaTe Ta aTnPiyuaTa Twv

OKEUWV KaI TO KATTAKIA TWV ECTIWV.

KaBapioTe Tnv TAGKa £GTIWV.

TomoBeTAaTE TO KATIAKIO TWV ETTILWV KaI ENEYETE

OTI gival TN CwaoTr Toug Béan.

4. Orav TomroBeteite TIg TTAVW OXAPES, TIPOTECTE va
TOTIOBETATETE TA GTNPIYMATA GKEUWY WATE Ol
€0TIEG va Eival KEVTPOPITEVEG.

KaBapiopodg Tou mivaka eAéyxou
KaBapidete Tov mrivaka eAéyxou kai Ta TIEPIOTPOPIKA
KOUpTTIA e Eva uypd Travi Kal GTEYVWIVETE JE
oKOUTTIOHA.

Mnv aQaIpEiTe Ta KOUUTTIG/TTEPITTPOPIKG

KOUMTTIGN EAEYXOU IO va kaBapioeTe Tov

ivaka eAéyxou.
O mivakag eAéyxou utropei va utroaTei {nuid!

2.
3.

KaBapiopég Tou polpvou

KaBapioTe TRV OpTQ TOU POUpPVOU.

l'a va kaBapioeTe TR TOPTA TOU POUPVOU,
XpnaipgomoinoTe XAapd vepd e uypd TTAUCIPOTOG,
¢va paAakd avi i aeouyyapi yia va kabapioeTe T0
TIPOIOV KOl GKOUTTIOTE TO € EVal OTEYVO TTAVI.

Mn xpnoipoTolgite akAnpa kaBapioTIKG

POoidVTa TIOU XaPAZouv I QIXuNPES
HETOAIKEG E00TPES Yia TOV KaBapiapd Tng
TopTag TOU PoUpvou. AuTd Ta €idn PTTopolv
va XOapagouv TNV ETIAVEIQ Kal VO
KATAOTPEWOUV TO YUQAI.

A@aipean TnG TOPTUG TOU POUpPVOU

1. Avoitre Tn ummpooTivi TopTa (1).

2. Avoire Ta KA 070 TIEPIBANPO TWV PEVTETEBWY
(2) aTn 6e€1G ka1 aTNV apIoTEPr) TTAEUPG TNG
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PTTPOCTIVAG TIOPTAG ECOVTAS T TIPOG TA KATW
OTWG deixvel n EIKova.

1 MAaigio

2 MAaoTIKG §apTnUa

TpaBrre TPog To PEPOS TOG KaI APAIPEDTE TO
TAaOTIKG £GAPTNUA TTOU Eival OTEPEWUEVO GTO TIAVW
TUAWA TNG PTTPOCTIVAG TTOPTAC.

1 2 3

1 MmpoaTivi) TopTal
2 Mevteaég
3 o

; 1 2 3

3. MetakivioTe Tn pIrpoaTIvi} TOPTA WG TO PETO TNG
diadpopng Tng.

4. AQaIpEaTE TN PTIPOCTIVA TTOPTA TPARWVTAG TNV
TTPOG Ta TTAVW yIa va TV eEAeuBepwoeTe aTmod TO
BeC10 KaI TOV OPIOTEPD PEVTEDE.

a Bripara Tou ekteAéaTnkav aTn diadikagia 1 Eowepikd {1
apaipeang Ba mpémel va ekteAeaTolv o€

avTioTpogn oeipd yia va emavaromofemBei n 2 Egurepikd 1001

mopTa. Mnv Eexaoete va kAcioeTe Ta KAIT 07O 3 TMhaomikA ummodoxf 1¢apiol-Karw
TePiBANUA TOU PEVTETE GTAV EYKATOOTAOETE Omwg deixvel n €IKGVA, AVUWWOTE TO TTIO ECWTEPIKO
TIGAI TNV TTOPTAL. 1¢au (1) ehagpa oty karelBuvan A kar Tpaphre To

¢€w oTnv karetBuvan B.

A@aipeon Tou eowTePIKOU TOMIOU
mopTag

To eowTtepIkd T¢AWI TNG TOPTAG TOU YOUPVOU ITTOpPE
va aaipebei yia va kabapioTei.

Avoiére Tnv TTOpTO TOU POUPVOU.
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Orav Tommobeteite 10 e0wWTEPIKG T¢AW (1), PePaiwbeite
o1 N TuTwpévn TTAEUPa Tou TCapIoU avTIKPICE! TO
EOWTEPIKO T¢I

Eival anuavtiké n katw ywvia Tou E0WTEPIKOU
1Capiol va edpader yéoa otV KATW TACOTIKA
utrodox().

Zpwére 10 MAaoTIKG £&dpTnpa TTPOG TO TTAGITI0 Ewg
6tou akouaTei 0 A0S "KAIK".

AVTIKATAOTAGT TOU AQUTITAPO TOU
poUpvou

KINAYNOZ:
MNpiv avTiKaTaoTAGETE T AGuTTa TOU
poupvou, Befaiwbeite 0TI N CUTKEUR EXEI

amoauvdebei amod 1o pedpa SIKTOU Kal EXEI
KpUWatel, yia va amo@UyeTe ToV Kivouvo
nAektpoTrAngiag.

O1 kauTég emipaveleg Pmropolv va
TpokaAéoouv eykaldpatal

0 QWG TOU POUPVOU TIEPIEXE EIOIKO
AaUTITApa avBeKTIKO O€ BepUoKPaTieS Ewg
300 °C. BA. Texvikés mpodiaypagé,
oehida 14 yia Aetrropépeieg. Mmopeite va
QTOKTATETE AQUTITAPES YIO TO PG PoUPVOU
amd adelodotnuévo aépPig.

H 6¢an Tou wTIaTIKOU PTTOPET Va DlagEpEl
aTmd TOU OXMATOG.

H AauTa ou xpnoipoTolgital g€ auTh
9 ouakeun Oev gival kataAANAN yia QuTiopo
OIKIOKWY XWwpwv. H TpoBAeTouEvn xpron

auTtAg TG AduTag eival va fonBa 1o xpAam
va BAETEI Ta TPOPIMAL.

01 AGuTTEG TIOU XpNaIuoTIololVTal € QUTA T

9 OUCKEUR TIPETTEN VAl Eival AVOEKTIKEG O€
aKPaiEG PUOIKEG TUVBRAKES OTIWG
Bepuokpaaieg mavw amd 50 °C.

Av 0 @oUpvog aag givar E§0TTAITHEVOS PE

OTPOYYUAO QWTICTIKO:

1. AmoguvdEaTe T GUOKEUN Ao TO JiKTUO
peduarog.

2. Mepiotpéwte 10 yudAivo KGAupPa

AQaIpEaTe TO AapTITAPa OTO GWS YoUpvou
TIEPIOTPEPOVTAG TOV OPITTEPOTTPORA KAl
QVTIKATOOTACOTE TOV HE VEO.

4. TomoBeTAaTe T0 YUdAIVO KAAUPLOL.
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E AvrigeTwirion mpoBAnudrwy

.>>> Auto Oev eivar BAGHN.

bSKaAéoouv B6pufo. >>> Aurd dev

()m§m5IKTL'JOU eival kapévn A amevepyotoinuévn. >>> EAEyEre Ti¢ aopdAeies ato Kouti
aopaAsiwv. Edv eivai amapaitnTo, avrikaraoTHoOTE i EMAVEVEPYOTTOINOTE TIG.
To Tpoiov Oev £xel ouvdeBei o (yelwpévn) Tpila. >>> EAEyére Tnv aUVOEDN TOU QIS.

To gug Tou olpvoy Bev Aeitoupyei.

. EAatTwpaTikOG AapTTipag. >>> AvrikaraoTtiote 1o Aaumipa.

. ‘Exel diakoTrei 10 pedpa. >>> EAEyETe av urdpxel pedua. EAEyETe Tic aopdAeies ato kouti aopaAeiwv. Av
XpeIdleral, avrikaraoTHOTE 1) EMAVEVEPYOTTOINOTE TIC AOPAAEIES.

o Aev éxel puBuioTei n Aeitoupyia kau/r n Beppokpaaia. >>> PuBuiote 1 Aeitoupyia kai tn Beplokpacia e 1o
mAAKTpo/KouuTTi Asitoupyiwv kai/j Ogpp. °C.

. ¢ povtéAa eSoTAIgEVA PE XPOvVODIaKOTITN, Oev £XEl PUBUIOTET O XPOVOdIKOTITNG. >>> PubuioTe Thv wpa.
(Ze poidvTa e PoUPVo PIKPOKUPATWY, 0 XPpovodIakOTITNG EAEYXEI HOVO TO GOUPVO HIKPOKUHATWY.)

. ‘Exel diakoTrei 10 pedpa. >>> EAEyETe av urdpxel pedua. EAEyETe Tic aopdAeies ato kouti aopaAeiwy. Av

XPEIGCerat, QuTIKaTaoTHOTE 1) ETAVEVEPYOTIOIOTE TIS AOPAAEIES.

o Aevumapyel pedya. >>> EAsy«,‘rsing ao@dAsies 010 KouTi AOQPaAEIwV.
o Aev éxel puBuioTEi n wpa. >>> PubBuiore v wpa.

. H kevrpiki BaABida aepiou eival kAeio. >>> Avoiére ) BaABida agpiou.

) iou €f ¢ ?rs owoTd 10 owARVa agpiou.
1 €0TiEG €ival BPWUIKES. aBapioTe 1a €PN TWV EOTIWV agpiOU.

O eaTieg agpiou eival Ppeypéves. >>> STEYVWOTE Ta [IEQN TWV EOTIWV AEPIOU.

To kamaki ¢ eaTiag agpiou dev Exel TOTTOBETNOei KAAG. >>> TomoBerrioTe kKaAd To kamdki TnG E0Tiag agpiou.
H BaAida agepiou eival kAeiom. >>> Avoiére tn BaABida agpiou.

H @16An aepiou eival kevh (o€ epimmwaon xpnong LPG, 8nA. uypaepiou). >>> Avrikaraorriote 1 @idAn

«  Ympée diakoTm pedpatos. >>> Pubuiote v wpa / ATTevepyoTmoInaTe T OUCKEUN Kal EVEPYOTTOIRTTE THY
aAI.

V TTOPG TV EQAPHOYI TwV 0dNYIWY TG
EvoTNTAG QUTAG, dEV PTTOPEITE VOl
ammokataoTAoETe TO TPORAAUA, TOTE

oupBouAeuTEiTE TOV dEIOdOTNWEVD
avTIpéowTo 0EPPIS f TO KATAoTHA GTTIOU
ayopdoate T0 TTPOidV. Z€ Kayia TepiTTWon
unV ETIXEIPATETE VA ETITKEUAOETE PHOVOI 0QG
¢va rpoidv TTou Trapouaiadel BAGRN.
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AP. SEITANIAHE A.E.

TIOAYETYAO KABAAAZ THA 2510 392 180-3
YNOKATALTHMA AOHNON

AAIMOY 8 KAI

ZAAOITOY, AAIMOZ

THA 211 012 2829-30-31-32
E-mail: seitanidis@otenet.gr

H eraipeia MNAP.ZEITANIAHE A.E. oag euxapioTel yia Tnv npotipnon nou &eikate ayopdlovrag TG
OUOKEUEG beko kai oag napéxer Tov napakdTw xpovo eyylnong and Tnv nuepounvia ayopdag Toug. Av péoa
oty dIdpKeEId TNG EYyUNONG 1 CUCKEUN OOG XPEIOCTEl EMIOKEUR, HNOpEiTe va evnuepwBelite yia Ta
eEoumodotnuiva service and To TNAEPWVIKG KEVTPO TG ETAIPEIT Pag oTo TAépuvo 2510 392511 /

2510 392512
WYTEIA 3 XPONIA KATAWYKTEE 3 XPONIA
KOYZINEZ 3 XPONIA ®OYPNOI MIKPOKYMATON 2 XPONIA
NAYNTHPIA 3 XPONIA MIKPOXYIKEYES - ZKOYTEX 2 XPONIA
ONOMATEMQNYMO AFOPAITH..ovvcvecsvssvecsnon AP, EITYHIHS. ...
.................................................................................. AP. NAPASTAT. ATOPAY
DIEYOYNTHuucoeviervesmsssssmsssessisssessssssssssons MONTEAO EYSKEYHE vvvvoermssseremsssesmsssses

ZEIPIAKOZ APIOMOZ ZYIKEYHI... ...

HMEP/NIA ATOPAZ

AP. EITYHIHZ

AP. NAPAXTAT. ATOPAX......cc.cvirnirinnen
MONTEAQ ZYZKEYHZ....ivmrivirinencnrnns

ZEIPIAKOZ APIOMOZ ZYIKEYHZ..........

HMEP/NIA ATOPAZ




OPOI KAI NNPOYIMNOOEZELZ IZXYOZ THE NAPOYEHE EMTYHEHE

1. N va ioxoe n napotoa eyyUnon Ba npéng va oupnAnpmBoly NARPKE KAl va unoypapoly SedvTeg pe
QpovTida Tou neAdT ko Ta 800 pépn TG eyyUnone. To andkoppa via Ty eraipeia 8o npéne va
TaxuSpopnBel Ye ouoTnuévn emoTolr 1} va npookopnBel oTa ypageia TG eTaipeiag pag (MoAdoTuho
Kafdhag T.© 1402, T.K.64003) evrog 10 nuspiv and Tnv nuepounvia ayopac.

2. H epyooTaciakr} eyyunon kaAlnTe Tov Xpovo Nou avaypa@eTal oTov OXETIKO Nivaka via KABe ouokeur,
®G0E avopoANG 1} BAGRN nou OPEIAETOl GNOKABIOTIKA OF KATGOKEUCOTIRO EAGTTIOMG 1} EAGTTWPOTIKG
£EQPTANA TNG CUOKEUAG. H anokardoraon g BAGBNG viverar evreAnsg Swpedv B1a ¢ avniKaTaoTaong
T} EMIOKEUNG TOU EAQTTWHATIKOU eEapTAMATOC. £ kapia nepinTwon dev npoBAEnETal 1 avrikardoraon
e ouokeufic. O karavahwig opeider pe Bikég Tou dondveg va ndel TNV CUOKEUR OTO KOVTIVOTEPO
efouoioBaTnuévo service TNG ETAIRIAG.

3. H eraipeia pag Sirmpel 1o Sikalopa va kaBopiler Tov TPONo K TéNo emoKeUng TRV BAABGY Kata Ty
andAuTn kpion TG .

4, H eyyimon Sev korOnrer BAOBec nou ogeihovrar Gueoa f fpueoa o auEhein |, nopdhempn , Kakh
EYKATAOTAON KA NAOTIE PUOEWE ENEURAOT OTF CUOKEUN and pn eE0UmodOTALEVO CUVEPYEID , KOKR
Xpnon xar eAnf auvrApnon TG cuokeune. Eniong n erapeia pag dev eublverar yia BAGBe nou
opeihovTal 08 KUK NAEKTPIKA OUVDEDN O TAGN SIGQOPETIKA ANG THV avaypagoPevr OTr mvakida Tng
GUGKEUNG , OE N YEWMEVO PEUNATOBOTN f} O PETABOAES TG TdonG. ETig kaAlyeig ™G eyylnong dev
oupngpiAauBavovral Ta elBpauoTa £EapTANATA OnWG evOEIKTIKG avapEPDUNE 'YUGAIVEG KAl MAQOTIKEG

ENKPAVEIEG , AUXVIEG K.a.
5. H eyyUnon napéxeror Npog Tov apxiko ayopaoTr) kar 1I0XUEN and Tryv nuepopnvia ayopdac Tneg CUOKEUN,
6. H napoloa syyonon npEng va cuvoBederar and npoAdyio 1 Sekrio Alavikiic ndANoNg i puroavTiypago
auTolb.

AnopUyeTe TRV aMolnon Tng eyyinong xar Tng mvakidag untpoou nou Ppioketar oro nicw pépog TG
GUOKEUTG.

QUAGETE TNV £yydnan kai BETA TV AjENR TG,
MpookopioTe TV OE KUBE GITAG YIA EMOKEUR.
NPOEOXH

ZE MEPINTQEIH MOY AEN ZTAAEL H KAPTA EFTYHZEQS ENTOZ 10 HMEPQN STHN ETAIPETA AEN
IEXYEL H EIMTYHZH THZ 2YZKEYHE MOY EMIAEZATE

SERVICE AEYKON LYIKEYON
AGHNA 210 2116649 | OEXXAAONIKH 6947424284
MAKPHE ®©QTIOZ 6932366733 | MAICYPHI M. X ZIA O.E, 6936065106
NATPA 2610 640810 | BOAOZ 22410 94130
XOPMOAZ NIKOAAQZ 6932 437700 | NAOYMIAHY TEQPTIOX 6981972363
IQANNINA 26510 31947 | KOMOTHNH 25310 33711
TEOYTIAZ XPHETOZ 6945 306990 | NANAZOYAHE KONITANTINOZ 6932 587473
SERVICE THAEOPAXEOQN - HIFI
ABDHNA 210 8836512 | OEZIAAONIKH 2310 429229
MANQAONOYAQE FEQPIOZ TAMIOZ MAPAZXOZ
fIATPA 2610 622388 | BOAOZ 24210 30113
HATOMOYAOZ AHMHTPIOE MAPTAPITOYAHZ OEOAQPOZ

e 3 -

PO :
XQPOL
PAM / MOY
NAP. ZEITANIAHE A.E.
MOAYZTYAO KABAAAE
T.0 1402, T.K.64003
THA 2510 392180-3
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natiirlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

in denen es zu Verletzungen oder
Sachschiden kommen kann.

6 Warnung vor Stromschlégen.

ﬁ Warnung vor gefahrlichen Situationen,

Warnung vor Brandgefahr.

ii Warnung vor heiBen Flachen.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/ TURKEY

c € Made in TURKEY
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ﬂ Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
fUr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise miissen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erloschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grindlich mit der sicheren
Bedienung des Geréates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

e Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder

4/DE

Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls (ibergeben werden.

e Produkt niemals auf einen
Teppichboden stellen. Andernfalls
kann die geringe Luftzirkulation
unter dem Produkt eine
Uberhitzung der elektrischen Teile
zur Folge haben. Dies fiihrt zu
Problemen mit dem Produkt.

e |nstallation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiihrt werden. Der Hersteller
haftet nicht flir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

e (Gerdt nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgemaR funktioniert oder
sichtbare Beschadigungen
aufweist.

e Nach jeder Benutzung priifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Sicherheit beim Umgang mit Gas

e Arbeiten an Gasgeraten und -
anlagen dirfen nur von



autorisierten Fachkraften
durchgefiihrt werden.
Vergewissern Sie sich vor der
Installation, dass Gasart und
Gasdruck mit der Einstellung des
Gerates kompatibel sind.

Dieses Gerat wird nicht an
Ableitvorrichtungen flr
Verbrennungsgase
angeschlossen. Es muss in
Ubereinstimmung mit giiltigen
Installationsvorschriften installiert
und angeschlossen werden.
Besonderes Augenmerk ist auf
die zutreffenden Richtlinien zur
Belliftung zu legen; siehe Vor der
Installation, Seite 15

Die Nutzung eines
Gaskochgerates erzeugt Hitze,
Feuchtigkeit und
Verbrennungsprodukte in dem
Raum, in dem es installiert ist.
Stellen Sie eine gute Durchliftung
der Kiiche sicher; vor allem wenn
das Gerat in Betrieb ist: Halten
Sie natirliche
Belliftungsoffnungen offen oder
installieren Sie ein mechanisches
Entliftungsgerat (mechanische
Abzugshaube). Bei langerem und
intensivem Einsatz des Gerates
kann eine zusatzliche Beliiftung
erforderlich sein; beispielsweise
die Erhéhung der Intensitat des
mechanischen

Entliftungssystems (sofern
vorhanden).

Gasgerate und -anlagen mussen
regelmaBig auf einwandfreie
Funktion tberpriift werden.
Regulator, Schlauch und -klemme
missen regelmaBig tberprift und
in vom Hersteller vorgegebenen
Intervallen oder bei Bedarf
ausgetauscht werden.

Reinigen Sie regelmaBig die
Gasbrennstellen. Die Flammen
sollen ruhig und blau brennen.

In Gasgeraten muss eine gute
Verbrennung stattfinden. Bei
unvollstandiger Verbrennung kann
es zur Bildung von
Kohlenmonoxid (CO) kommen.
Kohlenmonoxid ist ein farbloses,
geruchloses und sehr giftiges Gas,
welches schon in geringen
Mengen tddlich wirkt.

Informieren Sie sich bei lhrem
Gasversorgungsunternehmen
tber Gas-Notrufnummern und
SicherheitsmaBnahmen bei
Gasgeruch.

Verhaltensregeln bei Gasgeruch

Keine offenen Flammen nutzen,
nicht rauchen. Keinerlei
elektrische Schalter (Beleuchtung,
Tarklingel etc.) nutzen. Keine
Telefone/Mobiltelefone nutzen.
Explosions- und
Vergiftungsgefahr!

Tiren und Fenster 6ffnen.
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Alle Ventile an Gasgeraten und
Gaszahlern schlieBen.

Alle Schlauche und Verbindungen
auf Dichtigkeit Uberprifen. Falls
Sie immer noch Gasgeruch
wahrnehmen, die Wohnung
verlassen.

Nachbarn warnen.

Feuerwehr rufen. Benutzen Sie

ein Telefon auBerhalb des Hauses.

NAHERN SIE SICH ERST DANN
WIEDER, WENN IRNEN MITGETEILT
WURDE, DASS KEINE GEFAHR
BESTEHT.

Elektrische Sicherheit
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Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten® entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schiitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!
Bertihren Sie den Stecker niemals
mit feuchten oder gar nassen
Handen! Trennen Sie das Kabel
niemals durch Ziehen am Kabel;
greifen und ziehen Sie immer am
Stecker.

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Die Rickseite des Ofens wird im
Betrieb heiB. Achten Sie darauf,
dass Gas-/Elektroanschluss die
Riickseite nicht beriihren;
andernfalls konnen die
Anschllisse beschadigt werden.



Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofentiir und
Rahmen ein; filhren Sie es nicht
uber heiBe Oberflachen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Gerdten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgeflhrt werden.
Schalten Sie das Gerat bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie

dazu die Sicherungen im Haus ab.

Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

Das Gerat und seine zuganglichen
Teile werden wahrend des
Betriebs heil3. Keine Heizelemente
beriihren. Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und

kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heil werden
konnen.

Wahrend des Gebrauchs wird das
Gerat hei. Keine Heizelemente
im Inneren des Backofens
bertihren.

Darauf achten, dass keine
Bellftungsschlitze blockiert
werden.

Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der
in der Dose/im Glasgefal3
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.
Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschéadigen.

Zur Reinigung der Backofen-
Glastr keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen konnen.
Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.
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(Variiert je nach Produktmodell.)
Rost und Backblech richtig
einsetzen

Es ist wichtig, dass Rost und/oder
Blech richtig in den Einschiiben
sitzen. Schieben Sie Rost oder
Blech zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade
sitzt, bevor Sie Lebensmittel
darauf legen; bitte schauen Sie
sich die folgende Abbildung an.

Produkt nicht verwenden, falls
das Glas der Fronttir entfernt
oder gesprungen ist.

Griff der Ofentiire nicht zum
Trocknen von Geschirrtlichern
verwenden. Keine Geschirrtiicher,
Handschuhe oder vergleichbare

Textilprodukte aufhangen, wenn
die Grillfunktion bei geoffneter Ttr
arbeitet.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heien Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

Legen Sie das Backpapier mit den
Lebensmitteln in einem Kochtopf
oder auf einem Ofenzubehdr
(Backblech, Rost etc.) aus und
geben Sie alles zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen Sie
tberschissige Bereiche des
Backpapiers, die tber das
Zubehor oder den Topf
hinausragen, damit es keine
Heizelemente des Ofens berthrt.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die
flir das Backpapier angegebenen
Werte (ibersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf dem
Boden des Ofens aus.

Zur Vermeidung von
Stromschlaggefahr vor dem
Auswechseln der Lampe
sicherstellen, dass das Gerat
abgeschaltet ist.

Obere Abdeckung nicht vor
Abkiihlen der Herdplatten oder
Brenner schlief3en. )
Obere Abdeckung vor dem Offnen
trocknen, damit kein Wasser in



die hinteren und Innenbereiche
des Backofens lauft.
Unbeaufsichtigtes Garen auf
einem Kochfeld mit Fett oder Ol
kann gefahrlich sein und Brande
verursachen. Niemals versuchen,
ein Feuer mit Wasser zu loschen;
stattdessen das Gerat abschalten
und Flammen z. B. mit einem
Deckel oder einer
Feuerldschdecke abdecken.
Brandgefahr: Keine Gegenstande
auf den Kochoberflachen
aufbewahren.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

Sicherstellen, dass der
Gasanschluss richtig installiert ist
und kein Gas austritt.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat wurde fir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.

Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

Dieses Gerat dient ausschlieBlich
der Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen Zwecken
eingesetzt werden.

Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwarmen von Tellern, hdangen
Sie keine Kichentiicher,
Handtiicher und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an die
Griffe.

Der Hersteller haftet nicht fir
Schaden, die durch
unsachgemabBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

Verschiedene Teile des Gerates
werden wahrend des Gebrauchs
heiB. Daher Kkleine Kinder vom
Gerat fernhalten.
Verpackungsmaterialien kdnnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

Elektrische- und/oder
Gasprodukte konnen eine Gefahr
fir Kinder darstellen. Kinder im
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Betrieb daher unbedingt vom
Gerat fernhalten. Kinder nicht mit
dem Gerat spielen lassen.

e Keine Gegenstande auf das Geréat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

e Wenn die Ofentlir gedffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Gerat
kann kippen oder die Ofentir
oder die Tlrscharniere kdnnen
beschadigt werden.

Altgerate entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erfiillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fiir elekirische und
elekironische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elekironischen
Altgeraten ab. lhre Stadiverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in lhrer Nahe.
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Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthélt keine
in der Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzuldssigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdill.

Transport

e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerét kiinftig fransportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerat in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

e Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschédigungen der Ofentiir fiihren, schiitzen
Sie die Ofentiir von innen mit einem passenden
Stiick Karton. Fixieren Sie die Ofentir mit
Klebeband.

e Sichern Sie Einschiibe, Geschirr und Auflagen
mit Klebeband.

e Verwenden Sie die Tlr/den Turgriff nicht zum
Anheben oder Bewegen des Gerétes.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem Gerat
ab, bewegen Sie das Gerat grundsatzlich in
aufrechter Position.

Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport
genau, Uberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschadigungen gekommen ist.




E Allgemeine Informationen

Gerateiibersicht

1 Backofentir 7 Brennerplatte

2 Griff 8 Oberer Deckel

3 Unterteil 9 Beleuchtung

4 Backblech 10 Oberes Heizelement
5 Gitterrost 11 Einschubpositionen
6 Bedienfeld

1 2 3 4 5 6 7 8 9
1 Temperaturleuchte 6 Schnellbrenner Vorne links
2 Mechanischer Timer 7 Nebenbrenner Vorne rechts
3 Temperaturknopf 8 Normalbrenner Hinten rechts
4 Funktionsknopf 9 Ziindtaste
5 Normalbrenner Hinten links
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Lieferumfang

Je nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehor mitgeliefert. Daher

kann es vorkommen, dass nicht samtliches in
der Anleitung erwdhntes Zubehdr mit Ihrem
Gerét geliefert wird.

1. Bedienungsanleitung

2. Backblech
Fiir Backwaren, Tiefklihlgerichte und groBe
Braten.

3. Gitterrost

Zum Rosten und Grillen und als Unterlage fiir
Behalter, in denen unterschiedlichste

Lebensmittel gegart werden kdnnen.

Gitterrost und Backblech richtig in die
Teleskopeinschiibe einschieben
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Durch die Teleskopeinschiibe lassen sich Bleche
und Rost besonders leicht einlegen und
entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von Backblech und
Gitterrost mit den Teleskopeinschiiben darauf,
dass die Stifte am rlickwartigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von Backblech
und Gitterrost bertihren.
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DrehspieB

Zum rundum gleichmaBigen Grillen von Fleisch,

Gefliigel und Fisch.

e Grillgut mit den Gabeln am DrehspieB
befestigen.

e Setzen Sie den DrehspieBrahmen in den
DrehspieBantrieb im Inneren des Ofens ein.

e Setzen Sie die scharfe Kante des
DrehspieBes in den DrehspieBantrieb ein,
setzen Sie den DrehspieB auf den
DrehspieBrahmen.

e Nehmen Sie den Griff des DrehspieBes zum
Grillen ab.



DrehspieBrahmen
Kunststoffgriff *

Gabel

(Variiert je nach Produktmodell.)

* D N —

Technische Daten

ALLGEMEIN

AuBenabmessungen Hohe/Breite/lisfe

Spannung/Frequenz

1 eistingsaulmahime gesamt

Sicherung

Kabelyp/kabeldiierschnitt

Gasproduktkategorie

Gastyp/Gasdrlick

Gasverbrauch gesamt

Umisteliung auf Gastyp/Gasdruck ©

— alternativ

KOCHFELD

Kochzonen

Hinten finks

Leistung

Vore links

Leistung

Vorne rechis

Leistung

Hinten rechis

Leistung

BACKOFEN/GRILL

Hauptofen Herkdmmlicher Ofen

Gartaumleuchle 1525 W

Leistungsaumahme Grill 2.2 KW

" Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elekirodfen werden gemaB der Richtlinie EN 60350-1 / IEC
60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter (iblichen Einsatzbedingungen bei Ober-
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.
Die Energieeffizienzklasse wird geméB Funktion ermittelt: je nachdem, ob das Gerat mit den
entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.
Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

Im Zuge der Qualititsverbesserung kdnnen
sich technische Daten ohne Vorankiindigung

dndern.

850 moy600 mn/600 mm

220-240V ~ 50 Hz

23k

Minimum 16 A

MinipumHOBW-EG 33 1.5 mm

Il 2H3+ / Il 2H3B/P

NG G 20/20 mbar

7.9 KW

LPG G 30/98 30 nbar

Propan 31/37 mbar - LPG G 30/50 mbar

Normalbrenner

Schaellbrenner
2.9 kKW
Nebenbrenner
1 kW
Normalbrenner
2 kW

no
=
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lediglich der Veranschaulichung und kdnnen Dokumentation wurden unter

etwas vom tatséchlichen Aussehen des Laborbedingungen unter Beriicksichtigung der
Gerétes abweichen. zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte
kénnen je nach Einsatzumgebung und
Nutzungsweise des Gerétes abweichen.

@Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen ngaben am Produkt oder in der begleitenden

Injektortabelle

2 kW 2.9 kW 1 kW 2 kW
Kochfeldzone Hinten links Vorne links Vorne rechts Hinten rechts
Gastyp/Gasdruck

G20/0mbar  1lOB. . BB b7 43
G 30/28-30 mbar s 2

72
50
e e s s
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E Installation

Gerat vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst gemaB giltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch
Aktivitaten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erldschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen und Gasanschliisse sind

Sache des Kunden.

GEFAHR:

Die Installation des Gerdtes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Gas- und/oder
Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerét vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerét nicht installiert
werden.

Beschadigte Gerate miissen grundsétzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Un sicherzustellen, dass unter dem Produkt genligend
Abstand zur Oberfléche ist, empfehlen wir, dass das
Produkt auf einer soliden Basis montiert wird und dass
die FiiBe nicht auf einen Teppich oder eine andere
weiche Oberfldche gestellt werden.

Der Kiichenboden muss das Gerategewicht sowie
zusatzlich das Gewicht von Koch- bzw. Backgeschirr
und von Speisen miihelos tragen kénnen.

£
e
E = g -
£ i
£ L3 |
E e5mmmin ! r~ 65 mm min
— ft——————————
=) N ”

e Der Ofen kann mit Schranken an beiden Seiten
benutzt werden. Ein Abstand von mindestens
400 mm uber der Herdplatte und ein Abstand
von 65 mm zwischen Geréat und Wand oder
Hochschrank muss eingehalten werden.

e Das Kochfeld kann auch freistehend benutzt
werden. Achten Sie auf einen minimalen Abstand
von 750 mm oberhalb des Kochfeldes.

e (") Wenn eine Dunstabzugshaube tber dem
Kochfeld installiert werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers zur
Installationshéhe (mindestens 650 mm Abstand).

e Das Gerédt entspricht der Geréteklasse 1, d. h. es
kann mit der Riickwand und einerSeitenwand an
Kiichenwéande, Kiichenmdbel oder Gerate
beliebiger Hohe gestellt werden. An der anderen
Seitenwand dirfen nur Kiichenmdbel oder
Gerate mit gleicher oder geringerer Hohe stehen.

e Angrenzende Kiichenmdbel miissen
hitzebestandig sein (bis mindestens 100 °C).

Sicherheitskette

Das Gerat muss mit der mitgelieferte Kette gegen

Umkippen gesichert werden.

Befestigen Sie den Haken (1) mit einem geeigneten

Hering an der Kiichenwand (6), verbinden Sie die

Sicherheitskette (3) per Verschlussmechanismus (2)

mit dem Haken.

Befestigungshaken
Verschlussmechanismus
Sicherheitskette

Kette an der Herdriickseite fixieren
Herdriickseite

Kiichenwand

o O B wWw N
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Die Haltekette sollte so kurz wie mdglich sein,
damit der Ofen nicht nach vorne umkippt; sie

sollte diagonal verlaufen, damit der Ofen nicht
zur Seite kippt.

Missbrauchen Sie die Tir/den Tiirgriff nicht

um Anheben oder Bewegen des Gerétes. T(r,
Griff und Scharniere kdnnen beschédigt
werden.

Herd-Haltekette fiir Herde, die (iber keinen Schlitz zur
Halterbefestigung verfligen.

Raumbeliiftung

Alle Raume miissen ein Fenster oder Ahnliches haben,
dass getffnet werden kann. Einige Raume bendtigen
eine permanente Entliiftung.

Die Verbrennungsluft wird aus der Raumluft bezogen,

und die Abgase werden direkt in den Raum abgegeben.

Flr den sicheren Betrieb Ihres Gerétes ist eine gute
Raumbeliiftung notwendig. Ist fiir die Raumbeliftung
kein Fenster oder eine Tiir vorhanden, muss eine
zusétzliche Beliftung installiert werden.

Das Gerat kann in einer Kiiche, einer amerikanischen
Kiiche, oder in einem Wohn- bzw. Schlafzimmer
aufgestellt werden, jedoch nicht in Rdumen mit einem
Bad oder einer Dusche. Das Gerét darf nicht in einem
Wohn- bzw. Schlafzimmer aufgestellt werden, das
Kiginer als 20 m3 ist..

Installieren Sie dieses Gerat nicht in einem Raum unter
der Erdoberfldche, es sei denn der Raum ist an
mindestens einer Seite zur Erdoberflache gedffnet.

Beliftungstffnung
5m°bis 10m

groBerals 10 m'den | keine erforderlich

Untergeschoss

Einbauen und AnschlieBen

Das Gerat darf nur nach den gesetzlichen
Installationsvorschriften angeschlossen und installiert
werden.

Stellen Sie das Gerat nicht neben Kiihl- oder
Gefriergeraten auf. Die Warmeabgabe des
Gerétes fiihrt zu steigendem Energieverbrauch
der Kiihlgeréte.

e Tragen Sie das Gerat grundsétzlich mit
mindestens zwei Personen.

e Das Gerdt muss direkt auf dem FuBboden stehen.

Es darf nicht auf einen Sockel oder eine andere
Erhdhung gestellt werden.
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Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geer-dete Leitung an,
die mit einer Sicherung passender Kapazitt
abgesichert wird siehe dazu den Abschnitt
“Technische Daten". Lassen Sie die Erdung in jedem
Fall von einem qualifizierten Elektriker vor-nehmen
oder tiberpriifen. Der Hersteller haftet nicht bei
Schéden, die durch den Einsatz des Gerétes ohne vor-
schriftsméBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerét darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die

durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,
geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Geréteteilen in Beriihrung
kommen.

Beschédigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschldgen,
Kurzschliissen und Bréanden kommen!

Die Netzanschlussdaten miissen mit den Daten auf
dem Typenschild des Gerétes Ubereinstimmen. An das
Typenschild gelangen Sie nach Offnen der Tir oder
der unteren Abdeckung; je nach Modell kann es sich
auch an der Rickwand des Gerétes befinden.
Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben im
Abschnitt , Technische Daten* entsprechen.

Das Netzkabel darf jedoch nicht tiber den Herd
hinweg verlegt werden.

GEFAHR:

Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der
Elektroinstallation beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.




Gasanschluss

GEFAHR:

Das Gerét darf nur durch eine autorisierte und
qualifizierte Fachkraft mit der Gasversorgung
verbunden werden.

Explosions- und Vergiftungsgefahr durch nicht
sachgerechte Reparaturen!

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die
durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:
Vor Arbeiten an der Gasinstallation die
Gaszufuhr schlieBen.

Es besteht Explosionsgefahr!

e Bedingungen und Werte zur Gaseinstellung
finden Sie auf den Etiketten (oder auf dem
Typenschild).

@Ihr Gert ist auf Erdgas (NG) eingestellt.

e FErdgasanschliisse miissen vor der Installation
des Produktes vorbereitet werden.

e AmAuslass der Installation muss ein flexibler
Schlauch zum Erdgasanschluss Ihres Produktes
vorhanden sein, dessen Ende mit einem
Blindstopfen verschlossen wird. Beim Anschluss
wird der Blindstopfen von einem
Kundendienstmitarbeiter entfernt und durch eine
Direktverbindung (Kupplung) ersetzt.

e Sorgen Sie dafiir, dass die Erdgasarmatur frei
zuganglich ist.

e Falls Sie Ihr Geréat spéter mit einer anderen
Gasart verwenden mdchten, missen Sie die
Umstellung von einem autorisierten
Kundendienstmitarbeiter durchfiihren lassen.

GEFAHR:

Die Gasleitung darf nicht eingeklemmt,
geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Geréteteilen in Berlihrung
kommen.

Bei beschadigten Gasschlduchen besteht
Explosionsgefahr.

e Schieben Sie das Produkt an die Kiichenwand.

e  FiiBe des Ofens anpassen
Vibrationen wéahrend des Betriebs kdnnen das
Kochgeschirr in Bewegung versetzen. Diese
Gefahrensituation kann vermieden werden, wenn
das Produkt ebenerdig steht.
Achten Sie zu Ihrer eigenen Sicherheit darauf,
dass das Produkt gerade steht, indem Sie die
vier FiiBe an der Unterseite nach links oder

rechts drehen und dadurch die Ebenerdigkeit der
Arbeitsoberfldche anpassen.

Endkontrolle

1. Elekirische Funktionen priifen.

2. Offnen Sie die Gaszufuhr.

3. Uberpriifen Sie die Gasinstallationen auf korrekten
Sitz und Dichtigkeit.

4. Entziinden Sie die Kochstellen und kontrollieren
das Flammenbild.

Die Flamme muss blau und in regelmaBiger
Form brennen. Falls sich die Flamme gelblich
arbt, vergewissern Sie sich, dass die
Brennerkappe richtig sitzt oder reinigen den
Brenner.

Gasumstellung

GEFAHR:
Vor Arbeiten an der Gasinstallation die
Gaszufuhr schlieBen.

Es besteht Explosionsgefahr!

Zur Umstellung auf eine andere Gasart tauschen Sie
sémitliche Injektoren und fiihren bei sémtlichen
Ventilen eine Flammeneinstellung bei geringem
Durchfluss durch.

Brennerinjektoren austauschen

1. Brennerdeckel und Brennerkdrper abnehmen.

2. Injektoren durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn
[6sen und entfernen.

3. Neue Injektoren einpassen.

4. Alle Verbindungen auf korrekten Sitz und
Dichtigkeit Uiberpriifen.

Bei neuen Injektoren orientieren Sie sich
an der auf der Verpackung angegebenen
Position oder an der Tabelle auf
Injektortabelle, Seite 14 .

(Variiert je nach Produktmodell.))

Bei einigen Brennern ist der Injektor mit
einem Metallteil abgedeckt. Diese
Metallabdeckung muss bei der
Injektorauswechslung entfernt werden.

1 Flammenausfallschutz (je nach Modell)
2 Ziindung
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3 Injektor
4 Brenner

Falls kein zwingender Grund vorliegt,
erzichten Sie auf die Entfernung der
Gasbrennerhdhne. Zum Austausch der Hahne

miissen Sie sich an den autorisierten
Kundendienst wenden.

Geringe Gashahn-Gasdurchflusseinstellung
1. Ziinden Sie den einzustellenden Brenner, drehen

Sie den Bedienknopf auf eine geringe Einstellung.

2. Nehmen Sie den Knopf vom Gashahn ab.

3. Gasdurchflusseinstellschraube mit einem
passenden Schraubendreher einstellen.

Bei Butan-/Propangas drehen Sie die Schraube im

Uhrzeigersinn. Bei Erdgas sollten Sie die Schraube

gegen den Uhrzeigersinn drehen.

» Die reguldre Flammenhdhe bei reduziertem

Durchfluss sollte bei 6 bis 7 mm liegen.

4. Bei hoherer Flamme drehen Sie die Schraube im
Uhrzeigersinn. Bei kleinerer Flamme drehen Sie
gegen den Uhrzeigersinn.

5. Endkontrolle: Stellen Sie den Brenner sowohl auf
hohe als auch auf geringe Flammenhthe ein; die
Flamme sollte nicht erldschen.

Je nach Ausfilhrung des Gasanschlusses Ihres

Gerates kann die Lage der Einstellschraube etwas

abweichen.
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Gasdurchfluss-Einstellschraube

Gasdurchfluss-Einstellschraube

Falls die Gasart des Gerdtes umgestellt wird,
muss auch das Typenschild mit der
Gasartangabe entsprechend gedndert werden.




ﬂ Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerét

umweltbewusst und energiesparend:

e Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die Wéarme
besser.

e |assen Sie den Backofen vorheizen, wenn dies
durch Bedienungs- oder Zubereitungsanleitung
empfohlen wird.

*  Verzichten Sie bei der Zubereitung auf haufiges
Offnen der Backofentir.

e Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,
sofern dies mdglich ist. Dazu stellen Sie einfach
mehrere Behalter auf den Gitterrost.

e (roBere Gerichte und solche, deren Geschmack
sich nicht gegenseitig beeinflussen soll, bereiten
Sie nacheinander zu. Der Backofen ist dann
bereits vorgeheizt.

e Sie kdnnen zusétzliche Energie sparen, indem
Sie den Backofen ein paar Minuten vor Ende der
Garzeit bereits abschalten. Verzichten Sie
wéhrend der Zubereitung mdglichst auf ein
Offnen der Backofentir.

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

e Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

e \Wéhlen Sie stets die zum Bodendurchmesser
des Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fir Kochgeschirr in
der passenden GroBe. GroBeres Kochgeschirr
verbraucht mehr Energie.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerites

Durch bestimmte Reinigungsmittel kénnen die
Oberfldchen des Gerdtes beschadigt werden.
erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und

keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.
2. Gerateoberflachen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

—y

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerat etwa 30 Minuten lang aufheizen,
schalten Sie es anschlieBend ab. Auf diese Weise
werden sdmtliche Riicksténde und Beschichtungen
durch Abbrennen entfernt.

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerét kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Berlihrung Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsatzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

Elektroofen

1. Nehmen Sie sémtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofentiir.

3. Waéhlen Sie die Einstellung ,Ober- und Unterhitze".

4. Wahlen Sie die héchste Ofentemperatur; Siehe
"'So bedienen Sie den Backofen, Seite 22"

5. Lassen Sie den Backofen etwa 30 Minuten lang
arbeiten.

6. Schalten Sie den Backofen ab; Siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 22"

Grill

1. Nehmen Sie sémtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofentiir.

3. Wahlen Sie die hichste Temperatureinstellung;
Siehe "So bedienen Sie den Grill, Seite 24".

4. Lassen Sie den Grill etwa 30 Minuten lang
arbeiten.

5. Schalten Sie den Grill ab; Siehe" So bedienen Sie
den Grill, Seite 24"

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es Uber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist vollig
normal. Liiften Sie den Raum gut durch, damit
Rauch und Gerliche schnell abziehen kdnnen.
Atmen Sie die Ddmpfe mdglichst nicht ein.
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K Bedienung Kochfeld

Alligemeine Hinweise zum Kochen

Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
ginem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,

wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kdnnen
Brande verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrande mit Wasser zu
l6schen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Léschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos mdglich ist, rufen Sie die
Feuerwehr.

e Vor dem Frittieren trocknen Sie die Lebensmittel
griindlich und lassen sie langsam in das heie Ol
hinab. Achten Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos aufgetaut
sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele nicht
von anderen Kochstellen erhitzt werden. Stellen
Sie keine Behalter auf das Kochfeld, die zum
Kippen neigen.

e Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschédigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren, verursacht
dies Schaden am Gerét. Schalten Sie die
Kochzonen nach dem Gebrauch aus.

e Dasich die Oberflache des Gerétes erhitzt, legen
Sie niemals Gegenstande aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundsétzlich nicht
in solchen GefaBen gelagert werden.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden.

e Geben Sie die richtige Menge an Lebensmitteln
in das jeweilige Kochgeschirr; nicht tiberfillen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufende Speisen.
Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs nicht
auf den Kochzonen ab.
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Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Kochfeld,
dass es exakt in der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von einer Kochzone zur
nachsten bewegen mdchten, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstatt es (iber das Kochfeld zu
schieben, da es ansonsten zu Schaden der
Glaskeramik kommt.

Mit Gas kochen

Die GroBe von Kochgeschirr und Flamme
mussen bereinstimmen. Stellen Sie die
Gasflammen so ein, dass sie nicht (iber den
Boden des Kochgeschirrs hinausschlagen;
stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf den
Tréager.

Kochfeld verwenden

B w N =

Normalbrenner 18-20 cm
Schnellbrenner 22-24 cm
Nebenbrenner 12-18 cm

Normalbrenner 18-20 cm ist eine Liste mit fiir
die jeweiligen Brenner empfohlenen
Geschirrdurchmessern.

Das groBe Flammensymbol zeigt die hochste, das
Kleine Flammensymbol zeigt die geringste
Leistungsstufe an. In der Aus-Position (oben) werden
die Brenner nicht mit Gas versorgt.

Gasbrenner ziinden

\ Die Gasbrenner werden mit Ziindtasten

=/ entziindet.

7

—y

Halten Sie den Knopf des Brenners gedriickt.
Drehen Sie ihn gegen den Unrzeigersinn auf das
groBe Flammensymbol.

Driicken Sie kurz die Ziindtaste. Wiederholen Sie
diesen Schritt bei Bedarf, bis sich das freigesetzte
Gas entziindet.

Passen Sie die Leistungsstufe wie gewlinscht an.



Gasbrenner abschalten
Drehen Sie den Regler der Warmhaltezone in die Aus-

Position (oben).

Sicherheitssystem zur Gasabschaltung (bei
Modellen mit Thermokomponente)

1

1. Sichere
Gasabschaltung

Falls Fllissigkeiten
Uiberkochen und die
Gasflamme zum Erléschen
bringen, greift ein
Sicherheitsmechanismus
ein und sperrt die
Gaszufuhr.

e Drlicken Sie den Regler hinein; drehen Sie ihn
zum Ziinden gegen den Uhrzeigersinn.

Halten Sie den Regler nach dem Entziinden des
Gases noch weitere 3 — 5 Sekunden lang
gedriickt; andernfalls schaltet sich der Brenner
aus Sicherheitsgriinden wieder ab.

Falls sich das Gas nach Betatigung des Reglers
nicht entziindet, wiederholen Sie das Verfahren,
indem Sie den Regler weitere 15 Sekunden lang
gedriickt halten.

GEFAHR:

Lassen Sie die Taste los, falls der Brenner
nicht innerhalb 15 Sekunden ziindet.

Warten Sie mindestens eine Minute ab, bevor
Sie es erneut versuchen. Es besteht
Explosionsgefahr durch Gasansammlungen!
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E Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerét kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Berlihrung Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsatzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

GEFAHR:
Offnen Sie die Backofentiir vorsichtig: HeiBer
Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu Verbriihungen
von Hénden, Gesicht und Augen flihren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige
Silikonformen.

e Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut aus.

e Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e Wahlen Sie die richtige Einschubposition, bevor
Sie Backofen oder Grill einschalten. Wechseln
Sie die Einschubposition nicht, solange der
Backofen heiB ist.

e Halten Sie die Backofentir geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Fine Wiirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fiir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen Hihnern,
Puten und groBeren Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 — 30
Minuten langer zum Garen als dieselbe Menge
Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht etwa 4
— 5 Minuten mehr an Garzeit.

e |assen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit noch
etwa 10 Minuten im Backofen ruhen. Der
Fleischsaft verteilt sich so gleichmaBiger im
Braten und lauft beim Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem hitzebestandigem
Teller méglichst in der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Geflligel und Fisch werden durch das Grillen

schnell braun, bekommen eine schone Kruste und
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trocknen dabei nicht aus. Insbesondere flache Stiicke,

FleischspieBe und Wiirstchen sowie Gemiise mit

hohem Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) sind

zum Grillen gut geeignet.

e Verteilen Sie das Grillgut so auf dem Gitterrost,
dass es nicht (iber die Kanten des Gitterrostes
hinausragt.

e Schieben Sie den Gitterrost (mit darunter
eingeschobener Tropfschale) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, die
Tropfschale beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Geben Sie etwas Wasser in
die Tropfschale — so wird die Reinigung
einfacher.

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kénnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenriickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

So bedienen Sie den Backofen
Temperatur und Betriebsart einstellen

1 2

1 Temperaturknopf

2 Funktionsknopf

1. Stellen Sie den Ofentimer auf die gewlinschte
Garzeit ein; siehe Ofenuhr verwenden, Seite 23

2. Stellen Sie den Funktionswahler auf die
gewlinschte Betriebsart ein.

3. Stellen Sie den Temperaturwahler auf die
gewlinschte Temperatur ein.

» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte Temperatur

auf und halt diese aufrecht. Wahrend des Aufheizens

bleibt die Temperaturleuchte eingeschaltet.

Backofen ausschalten

Bringen Sie den Ofentimer in die Aus-Position.

enn der Timer auf eine bestimmte Zeit
eingestellt ist, schaltet er sich automatisch ab;
siehe Ofenuhr verwenden, Seite 23




Bringen Sie Funktions- und
Temperatureinstellungsknopf in die obere Position
(Aus).

Einschubpositionen (bei Modellen mit Grillrost)
Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in die
Einschiibe eingesetzt wird. Setzen Sie den Grillrost wie
in der Abbildung gezeigt in den Einschub ein.

Achten Sie darauf, dass der Grillrost nicht die
Riickwand des Ofens bertihrt. Schieben Sie den Rost
daher nur so weit ein, bis sich die Backofentiir
problemlos schlieBen I&sst — so funktioniert der Grill
am besten.

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betriebsarten kann je
nach Geratemodell etwas abweichen.

Ober- und Unterhitze

Ober- und Unterhitze werden
eingesetzt. Das Gargut wird
gleichzeitig von oben und unten
erhitzt. Diese Betrigbsart eignet sich
beispielsweise flir Kuchen, Geback
und Auflaufe. Nur ein Blech
verwenden.

Unterhitze

Bei dieser Betriebsart wird lediglich
das untere Heizelement eingesetzt.
Geeignet z. B. fir Pizza und zum
Nachbraunen von unten.

Grill

N2 Der kleine Grill an der Oberseite des

Backofens ist in Betrieb. Zum Grillen

geeignet.

e Kleine oder mittelgroBe
Portionen in der richtigen
Einschubposition unter dem
Grill-Heizkdrper grillen.

e Stellen Sie die maximale
Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut nach
der Hélfte der Garzeit.

GroBer Grill mit DrehspieB
NN GroBer Grill und DrehspieB sind in
I Betrieb. Er eignet sich zum Grillen
von groBen Fleischstiicken.

Ofenuhr verwenden

50
70 60

Garvorgang starten

Damit der Ofen in Betrieb genommen
erden kann, missen Sie eine Betriebsart
und die gewiinschte Temperatur
auswahlen sowie die Zeit einstellen.
Andernfalls arbeitet der Ofen nicht.

1. Drehen Sie den Zeitknopf zum Einstellen der
Uhrzeit im Uhrzeigersinn.

2. Schieben Sie die Lebensmittel in den Ofen.

3. Wahlen Sie Betriebsart und Temperatur; siehe. So
bedienen Sie den Backofen, Seite 22.

» Der Ofen heizt sich bis zur vorgegebenen

Temperatur auf und hélt diese Temperatur bis zum

eingestellten Garzeitende.

4. Nachdem die Garzeit abgelaufen ist, stellt sich der
Zeiteinstellungsknopf automatisch gegen den
Uhrzeigersinn zuriick. Ein Signalton zeigt an, dass
die eingestellte Zeit abgelaufen ist und die
Stromversorgung unterbrochen wird.

enn Sie die Timerfunktion nicht nutzen
machten, drehen Sie den Knopf gegen
den Uhrzeigersinn auf das Handsymbol.

5. Schalten Sie den Ofen mit dem Zeit-, Funktions-
und Temperaturknopf ab.

Ofen vor der eingestellten Zeit ausschalten

1. Drehen Sie den Zeitknopf soweit wie moglich
gegen den Uhrzeigersinn.

2. Schalten Sie den Ofen mit dem Temperaturknopf
und Funktionswahler ab.
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Garzeitentabelle

Backen und Braten

Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als
Richtwerte dienen. Zeitangaben kénnen

aufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der
Lebensmittel und Ihren eigenen Vorlieben

abweichen.
L

Einschub 1 i
Rindersook Eloschib 1
{ganz)iiBaten
Lammkeule (Auflauf)
Brathihnchen Elnschib 1 “
Pute (5,5 kg) Einschub 1 ﬂ

e fRey 8 O3 4 5 8 . 1 B %

Einschub 1

(**) Wenn vorgeheizt werden muss, lassen Sie den
Ofen zu Beginn vorheizen, bis die Temperaturleuchte
erlischt.

Tipps zum Kuchenbacken

Falls Gebéck zu trocken wird, erhdhen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit.

Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Sie die
Fliissigkeiten oder senken die Temperatur um
10 °C.

Sofern die Oberseite des Kuchens zu stark
gebréunt wird, backen Sie etwas langer mit
reduzierter Temperatur.

Wenn der Kuchen auBen gut gelingt, innen
jedoch noch Klebrig ist, geben Sie weniger
Fliissigkeit hinzu, senken die Temperatur und
verlangern dafir die Garzeit etwas.

Tipps fiir Geback

Falls Gebéck zu trocken wird, erhohen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit. Befeuchten Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, Ol, Ei und Joghurt.

Sollte Geb&ck sehr lange zum Garen bendtigen,
achten Sie darauf, dass das Gebéck nicht tber
die Oberkante des Backblechs hinausragt.

Wird Geback an der Oberseite gut gebréunt,
innen jedoch nicht richtig gar, achten Sie darauf,
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dass sich Fliissigkeiten nicht am Boden des
Gebécks konzentrieren. Versuchen Sie,
Fllissigkeitsmischungen gleichmaBig zwischen
den Teigschichten zu verteilen; so erreichen Sie
eine gleichmaBige Braunung.

Halten Sie sich beim Backen an die
Betriebsart- und Temperaturempfehlungen der
Zubereitungstabelle. Falls die Unterseite nicht
ausreichend gebraunt wird, nutzen Sie beim
nachsten Mal den néchstniedrigeren Einschub.

Tipps zur Zubereitung von Gemiise

Falls Gemiisegerichte zu trocken werden,
bereiten Sie diese in einem Geschirr mit Deckel
statt auf dem Blech zu. Geschlossene Behélter
sorgen dafiir, dass nicht zu viel Flissigkeit
verloren wird.

Falls Gemisegerichte nicht richtig gar werden,
kochen Sie das GemUise zuvor und geben es erst
danach in den Ofen.

So bedienen Sie den Grill

WARNUNG
Backofentlir beim Grillen geschlossen halten.
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!




e Drehen Sie den Zeitknopf wéhrend des
Grillens gegen den Uhrzeigersinn auf das
Handsymbol.

Grill einschalten

1. Drehen Sie den Funktionswéhler auf das

gewdinschte Grillsymbol.

2. Wéhlen Sie dann die gewiinschte Grilltemperatur.

3. Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa 5 Minuten vor.

» Die Temperaturleuchte schaltet sich ein.

Grill ausschalten

1. Drehen Sie den Funktionswéhler in die Aus-
Position (oben).

geeignet sind, kénnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenriickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

n Lebensmittel, die nicht zum Grillen

DrehspieBfunktion
Bei Auswahl der Grillfunktion schaltet sich der
DrehspieBmotor ein.

Der DrehspieBmotor arbeitet mit der
Grillfunktion. Sobald die Grillfunktion lauft,
schaltet sich das Grillheizelement periodisch
ein und ein. Daher lauft der DrehspieBmotor,
wenn das Grillheizelement aktiviert ist, und

stoppt, wenn es deaktiviert ist. Dies ist kein
Fehler.

e Nach Auswahl der Grillfunktion stecken Sie das
Fleisch oder Gefliigel mit Hilfe der Gabel (3) auf
den SpieB.

Garzeitentabelle zum Grillen

Elektrischer Grill

D

Fseh
Hiihnerklein
Lammkoleletls
Rinderbraten
Kalbskotelatls
Toastbrot

" i nach Dicke

Stecken Sie den DrehspieB in den Schlitz des
Rotationsmotors an der Riickwand des
Backofens.

Setzen Sie den SpieB in die Halterung ein.
Platzieren Sie den Rahmen auf der
entsprechenden Halterung des Backofens.
Platzieren Sie ein Blech auf einem der unteren
Einschiibe, damit sich das Fett darin sammelt.
Geben Sie zum Vereinfachen der Reinigung
etwas Wasser in das Blech.

Vergessen Sie nicht, den Kunststoffgriff vom
DrehspieB zu entfernen.((Variiert je nach
Produktmodell.))

Nach Abschluss des Garvorgangs bringen Sie
den Kunststoffgriff an und nehmen Ihr Gericht
aus dem Backofen.((Variiert je nach
Produkimodell.))

1 2 3

Einschubebene

DrehspieBrahmen
Kunststoffgriff *

Gabel

(Variiert je nach Produktmodell.)

Grilldauer (ca

20 25 M
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Reinigung und Wartung

Alligemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangem Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen sich beim
nachsten Einsatz des Backofens nicht
ginbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkémmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschittete Fliissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Suren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Flissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

e  (Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Reinigen Sie die Glasabdeckung nicht mit
Metallschabern oder aggressiven Reinigern.
Andernfalls kann die Glasoberflache beschédigt
werden.

| Durch bestimmte Reinigungsmittel kénnen die

Oberfldchen des Gerétes beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerdtes — es besteht Stromschlaggefahr.
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Kochfeld reinigen

Gaskochstellen

1. Entfernen und reinigen Sie die Trager und
Brennerdeckel.

2. Kochfeldmulde reinigen.

3. Bringen Sie die Brennerdeckel an; achten Sie
darauf, dass sie fest sitzen.

4. Achten Sie bei der Anbringung der oberen Roste
darauf, die Trager so zu platzieren, dass sich die
Brenner exakt in der Mitte befinden.

Bedienfeld reinigen

Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem

feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.
Ziehen Sie die Kndpfe zum Reinigen des

Bedienfelds nicht ab.
Das Bedienfeld kann beschadigt werden!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

1. Ldsen Sie den vorderen Bereich der seitlichen
Halterungen, indem Sie diese von der
Seitenwand wegziehen.

2. Ziehen Sie die seitliche Halterung komplett zu
sich hin heraus

Katalytische Seitenwénde

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Seitenwénde (A) und/oder Riickwand (B) lhres
Produktes kdnnen mit katalytischer Emaille beschichtet
sein. Die katalystischen Wénde haben eine helle matte
Farbe und eine porase Oberflache. Die katalytischen
Seitenwénde des Backofens sollten nicht gereinigt
werden. Die pordse Oberfldche der katalytischen
Wénde reinigt sich durch Absorbierung und



Umwandlung von Riickstanden (Dampf und
Kohlendiox

Backofentiir reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der Backofenttir am

besten warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofentlir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.

Solche Hilfsmittel kdnnen die Oberflachen
zerkratzen und das Glas beschédigen.

Backofentiir aushauen

1. Offnen Sie die Backofenttir (1).

2. (Offnen Sie die Clips am Scharniergehduse links
und rechts der Backofentiir, indem Sie diese wie
in der Abbildung gezeigt nach unten drlicken

1 2 3
1 Backofentir
2 Scharnier
3 Backofen

1 2 3
3. Offnen Sie die Backofentir zur Halfte.

4. Nehmen Sie die Ofent{r heraus, indem Sie diese
etwas anheben und von den Scharnieren rechts
und links l6sen.

Zum Einbau flihren Sie die obigen Schritte
ieder in umgekehrter Reihenfolge aus.
ergessen Sie nicht, die Clips am

Scharniergehduse nach dem Wiedereinsetzen

der Tir wieder zu schlieBen.

Tiirinnenscheibe ausbauen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Inrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Trinnenscheibe kann zur Reinigung ausgebaut
werden.

Offnen Sie die Backofentr.

1 Rahmen

2 Kunststoffteil

Ziehen Sie das im oberen Bereich der Fronttlir
installierte Kunststoffteile zu sich heraus.
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3 12

1 Innenscheibe
2 AuBere Glasscheibe
3 Scheibenkunststoffschlitz, unten

Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an, ziehen Sie
sie in Richtung B heraus.

Achten Sie bei der Anbringung der inneren Scheibe (1)
darauf, dass die bedruckte Seite der Scheibe nach
innen zeigt.

Es ist wichtig, die untere Kante der inneren Scheibe im
unteren Kunststoffsschlitze einzusetzen.

Driicken Sie das Kunststoffteil gegen den Rahmen, bis
es mit einem Klickgerdusch einrastet.
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Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des Backofens
auswechseln, sorgen Sie dafir, dass das
Gerdt vollstandig von der Stromversorgung
getrennt und komplett abgekihlt ist;
ansonsten droht Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Als Leuchtmittel wird eine spezielle Glihlampe
eingesetzt, die fir Temperaturen bis 300 °C
ausgelegt ist. Weitere Hinweise finden Sie in
"Technische Daten, Seite 13" Passende
Leuchtmittel erhalten Sie beim autorisierten
Kundendienst.

Die Position der Beleuchtung kann etwas von
der Abbildung abweichen.

Die in diesem Gerét verwendete Lampe ist
nicht zur Raumbeleuchtung geeignet. Der
vorgesehene Zweck dieser Lampe besteht
darin, dass der Nutzer Lebensmittel besser
sehen kann.

Die in diesem Gerét verwendeten Lampen
miissen extremen physikalischen
Bedingungen, wie Temperaturen iiber 50 °C
standhalten.

ICRS[CN N>

Wenn lhr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerét vollstndig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den

3. Drehen Sie die Lampe gegen den Uhrzeigersinn
heraus, setzen Sie eine neue Lampe ein.
4. Glasabdeckung wieder anbringen.



£ Problemlidsungen

e Wahrend des Betriebs ist ein Dampfaustritt norfﬁal. >>> Dies ist kein Fehler.

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerdusche. >>> Dies ist kein Fehler.

»  Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurticksetzen.

e Das Gerétist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

Die Ofenbeleuchtung funktioniert nicht.

e Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchimittel aus.

e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zurticksetzen.

e Falsche Funktion ausgewahlt und/oder Temperatur nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie Funktion
und Temperatur entsprechend ein.

e Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie die richtige Zeit
ein.
(Bei Produkten mit Mikrowellenofen kontrolliert der Timer nur die Mikrowelle.)

e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberprtifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder

e Kein Strom. >>> Sicherungen im Sicherungskasten kontrollieren.
*  Die Zeitist nicht eingestellt. >>> Zeit einstellen.

e Der Hauptgashahn ist geschlossen. >>> Offnen Sie den Gashahn.
Der Gasanschluss ist verbogen. >>> Installieren Sie den Gasanschluss richtig.
Die Brenner brennen nicht bzw. nicht richtig.
e Brenner sind verschmutzt. >>> Reinigen Sie die Brennerkomponenten.
e Die Brenner sind feucht. >>> Trocknen Sie die Brennerkomponenten.
»  Die Brennerkappe ist nicht sicher angebracht. >>> Bringen Sie die Brennerkappe richtig an.
e Der Gashahn ist geschlossen. >>> Offnen Sie den Gashahn.
e Die Gasflasche ist leer (beim Einsatz von Butangas). >>> Tauschen Sie die Gasflasche aus.

Gerét aus und

anschlieBend wieder ein.

Kundendienst oder an den Handler, bei dem Sie das Gerét gekauft haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes Gerat

@Falls sich ein Problem nicht mit den obigen Hinweisen Iosen lassen solite, wenden Sie sich bitte an den autorisierten
selbst zu reparieren.
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V& rugdm s citifi mai intai manualul de utilizare!

Stimate client,

V& multumim pentru ca ati ales un produs Beko. Speram sa obtineti cele mai bune rezultate de pe urma folosirii
produsului nostru care a fost fabricat utilizand o calitate superioara si o tehnologie modernd. Prin urmare, va rugam
sé citifi cu atentie Tntregul manual de utilizare i documentele insofitoare ale acestuia inainte de utilizarea produsului
si sd le pastrafi pentru consultdri ulterioare.. In cazul in care predati produsul altcuiva, predati si manualul de utilizare.
Respectati toate avertizarile si informatjile din manualul de utilizare.

Retineti ca manualul de utilizare se aplicd si pentru alte modele. Diferentele dintre modele vor fi identificate in manual.
Explicatia simbolurilor

Tn manualul de utilizare sunt utilizate urmétoarele simboluri:

Informatii importante sau recomanddri
utile cu privire la utilizare.

Avertisment de situatii periculoase cu
privire la viata si proprietate.

Avertisment de goc electric

Avertisment de risc de incendiu.

Avertisment de suprafete fierbinti.

BB BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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H Instructiuni importante si avertismente privind siguranta si

mediul inconjurator

Aceasta sectiune contine informatii cu

privire la siguranta care va vor ajuta

sa va protejati impotriva riscului de

vatamare corporala sau pagube
materiale. Nerespectarea acestor
instructiuni va duce la anularea
oricarei garantii.

Siguranta generala

e Acest produs poate fi utilizat de
catre copii cu varsta peste 8 ani
sau mai mari si persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsa de
experienta si cunostinte, daca
sunt supravegheati sau instruiti
cu privire la utilizarea produsului
intr-o maniera sigura si inteleg
pericolele implicate.

Acest produs nu este destinat
pentru jocul copiilor. Curdtarea si
intretinerea nu vor fi efectuate de
catre copii fara supraveghere.

e Acest aparat nu este destinat
utilizarii de catre persoane
(inclusiv copii) cu capacitati fizice,
senzoriale sau mintale reduse,
sau lipsa de experienta si
cunostinte necesare, exceptand
cazul in care sunt supravegheati
sau instruiti.

Acest produs nu este destinat
pentru jocul copiilor
nesupravegheati.
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Daca produsul este inmanat catre
altcineva pentru uz personal sau
n scopuri de utilizare second-
hand, manualul de utilizare,
etichetele produsului, documente
importante si componente trebuie
de asemenea inmanate impreuna
cu acesta.

A nu se amplasa produsul pe o
pardoseald acoperitd cu covor. In
caz contrar, lipsa fluxului de aer
sub produs va conduce la
supraincalzirea partilor electrice.
Acesta va cauza probleme
produsului.

Procedurile de instalare i
reparatii trebuie efectuate de
catre agenti de service autorizati.
Producatorul nu este raspunzator
pentru daunele rezultate din
procedurile efectuate de catre
persoanele neautorizate care pot
anula si garantia. Inainte de
instalare, cititi instructiunile cu
atentie.

Nu folositi produsul daca este
defect sau prezinta defecte
vizibile.

Dupa fiecare utilizare verificati
daca butoanele produsului sunt
inchise.



Siguranta la lucrul cu gazul

Lucrarile la echipamentele i
retelele de gaz pot fi efectuate
numai de persoane calificate
autorizate.

e Tnainte de instalare, asigurati-va

ca aparatul este reglat pentru
parametrii retelei locale de gaz
(tipul si presiunea gazului).

Acest aparat nu este conectat la
un sistem de evacuare a gazelor
arse. Aparatul trebuie instalat i
conectat conform reglementarilor
in vigoare. Se va acorda o atentie
deosebita reglementarilor in
vigoare privind ventilatia; vezi
Inainte de instalare, pagina 14
Utilizarea unei masini de gatit cu
gaz produce !caldura, umiditate i
gaze de combustie in incaperea in
care este instalata. Asigurati-va
ca bucataria leste bine ventilata
in special cand folositi aparatul:
mentineti orificiile de ventilare
naturala deschise, sau instalati un
dispozitiv de ventilare mecanica
(hotd). Utilizarea prelungita i
intensiva a aparatului poate
necesita ventilare suplimentara,
de exemplu prin sporirea turatiei
ventilatorului hotei.
Echipamentele si retelele de gaz
trebuie verificate periodic pentru a
asigura functionarea corecta a
acestora. Regulatorul, furtunul i
colierul acestuia trebuie verificate

periodic gi inlocuite la perioadele
recomandate de producatorul
acestora sau cand este necesar.
Curatati regulat arzatoarele.
Flacara trebuie sa fie albastra i
uniforma.

Aparatele cu gaz necesita o
combustie corecta. In cazul unei
combustii incomplete, este posibil
sa se genereze monoxid de
carbon (CO). Monoxidul de carbon
este un gaz incolor, inodor gi
foarte toxic, ce poate produce
moartea chiar gi in doze foarte
mici.

Solicitati de la compania
distribuitoare de gaze informatii
cu privire la numerele de urgenta
si masurile de siguranta ce
trebuie luate la detectarea
mirosului de gaz.

Masuri de luat la detectarea mirosu-
lui de gaz

Nu folositi flacari deschise si nu
fumati. Nu actionati butoane
electrice (de ex. intrerupatoarele
becurilor, soneria etc). Nu folositi
telefoane fixe sau mobile. Pericol
de explozie si intoxicatie!

Inchideti toate robinetele
aparatelor cu gaz si gazometrelor.
Deschideti usile si ferestrele.
Verificati strangerea tuturor
tuburilor si conexiunilor. Daca
simtiti in continuare miros de gaz,
parasiti locuinta.
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Avertizati vecinii.

Chemati pompierii. Folositi un
telefon din afara locuintei.

Nu reveniti in casa decat dupa ce
vi se confirma ca nu exista
pericole.

Siguranta instalatiilor electrice

Daca produsul are o defectiune,
nu trebuie folosit decat dupa ce
este reparat de catre un agent de
service autorizat. Pericol de
electrocutare!

Conectati produsul numai la o
priza/linie impamantata cu
tensiunea si protectia indicata in
"Specificatii tehnice".
Impamantarea trebuie efectuata
de un electrician calificat la
folosirea produsului cu sau fara
transformator. Compania noastra
nu isi asuma raspunderea pentru
daunele survenite in urma
impamantarii neconforme cu
normele locale.

Nu spalati niciodata produsul
turnand apa pe acestal Pericol de
electrocutare!

Nu atingeti niciodata stecherul cu
mainile ude! Nu trageti de cablu
pentru a-1 scoate din priza, Ci
apucati de stecher.

Produsul trebuie scos din priza in
timpul instalarii, intretinerii,
curatarii si reparatiilor.

In cazul deteriorarii cablului de
alimentare, acesta trebuie Tnlocuit
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de producator, de agentul sau de
service sau de 0 persoana cu
calificari similare pentru a evita
pericolele.

Aparatul trebuie instalat astfel
incat sa permita deconectarea
totala de la reteaua electrica.
Separarea trebuie sa se realizeze
fie printr-un stecher, fie printr-un
comutator incorporat in instalatia
electrica fixa, conform normelor
de constructii.

Suprafata din spatele cuptorului
se infierbanta in timpul utilizarii.
Asigurati-va ca racordurile de gaz
/ electricitate nu ating suprafata
din spate; in caz contrar,
racordurile se pot deteriora.

Nu striviti cablul de alimentare
intre usa cuptorului si rama; nu l
trasati peste suprafetele fierbiniti.
In caz contrar, izolatia cablului se
poate topi, putand provoca
scurtcircuite gi incendi.

Lucrarile la echipamentele i
retelele electrice pot fi efectuate
numai de persoane calificate
autorizate.

In cazul unei defectiuni, opriti
produsul si deconectati-I de la
reteaua de electricitate. Decuplati
siguranta de la panoul electric.
Asigurati-va ca siguranta are
capacitatea adecvata pentru
acest produs.



Siguranta produsului

AVERTISMENT: Aparatul si piesele
sale accesibile pot deveni fierbinti
in timpul folosirii. Evitati atingerea
elementelor fierbinti. Copiii mai
mici de 8 ani trebuie tinuti la
distanta sau supravegheati
continuu.

Nu folositi produsul cand logica
sau coordonarea va sunt afectate
de alcool si / sau medicamente.
Aveti grija cand preparati retete
care includ bauturi alcoolice.
Alcoolul se evapora la temperaturi
mari si poate provoca incendii
deoarece se va aprinde in contact
cu suprafetele fierbinti.

Nu lasati materiale inflamabile
langa produs, deoarece partile
laterale ale acestuia se pot incalzi
in timpul utilizarii,

In timpul folosirii, aparatul se
infierbanta. Evitati atingerea
elementelor de incalzire din
interiorul cuptorului.

Asigurati-va ca orificiile de
ventilare nu sunt infundate.

Nu incalziti cutii i borcane
inchise in cuptor. Presiunea
acumulata in cutie/borcan poate
provoca explozia acestuia.

Nu amplasati tavi de gatit,
recipiente sau folie din aluminiu
direct pe partea inferioara a
cuptorului. Caldura acumulata

poate deteriora partea inferioara a
cuptorului.

"Nu folositi substante de curatare
abrazive sau raclete metalice
ascutite pentru a curata geamul
usii cuptorului, deoarece acestea
pot sa zgarie suprafata si pot sa
duca la spargerea geamului.

Nu folositi sisteme cu aburi
pentru a curata acest aparat,
deoarece exista pericol de soc
electric.

(Variaza in functie de model.)
Amplasarea corecta a grilajului si
tavii pe sinele metalice

Este importanta amplasarea
corecta pe sine a grilajului si /
sau a tavii. Culisati grilajul sau
tava intre cele 2 sine si asigurati-
va ca este stabild inainte de
amplasarea alimentelor
(consultati figura urmatoare).
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Nu folositi produsul daca geamul
usii este demontat sau crapat.
Manerul cuptorului nu este un
uscator de prosoape. Nu agatati
prosoape, manusi sau produse
textile similare cand folositi
functia grill cu usa deschisa.
Folositi manusi de cuptor
termoizolatoare cand introduceti
sau scoateti alimente in/din
cuptorul fierbinte.

Plasati hartia de copt in interiorul
vasului de gatire sau pe
accesoriile cuptorului (tava, gratar
etc) impreuna cu alimentele i
apoi introduceti-le in cuptorul
preincalzit. Eliminati bucatile
hartiei de copt in exces pentru
prevenirea riscul de atingere a
elementelor de incalzire ale
cuptorului. Nu utilizati niciodata
hartia de copt la o temperatura de
utilizare mai ridicata decat
valoarea indicata pe aceasta. Nu
plasati hartia de copt direct pe
baza cuptorului.
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AVERTISMENT: Asigurati-va ca
aparatul este oprit Tnainte de a
inlocui lampa, pentru a evita
pericolul de goc electric.

Inchideti capacul numai dupa ce
plitele sau arzatoarele s-au racit.
Capacul trebuie sa fie uscat
inainte de deschidere, pentru a
evita scurgerea apei in spatele
cuptorului sau in interiorul
acestuia.

Aparatul nu trebuie instalat in
spatele unei usi decorative pentru
a evita supraincalzirea.

Produsul trebuie amplasat direct
pe podea. Nu trebuie amplasat pe
un soclu sau piedestal.
AVERTISMENT: Prepararea
nesupravegheata pe plitd a
alimentelor cu ulei sau grasime
poate fi periculoasa si poate
provoca incendii. Nu Tncercai
NICIODATA sa stingeti un
incendiu cu apa, ci opriti aparatul,
apoi acoperiti flacdra cu un capac
sau cu o patura contra incendiului.
ATENTIE: Procesul de gatire
trebuie supravegheat. Un proces
de gatire de scurta durata trebuie
supravegheat tot timpul.
AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu depozitati obiecte pe
suprafetele de gatit.



Pentru a preveni incendiile;

¢ Asigurati-va ca stecherul este
conectat corect la priza pentru a
nu face scantei.

e Nu folositi cabluri deteriorate,
taiate sau prelungitoare; folositi
cablul original.

e Asigurati-va ca stecherul nu este
umed sau ud.

e Asigurati-va ca racordul la gaz
este montat corect si nu exista
scurgeri.

Domeniu de utilizare

e Acest produs este destinat uzului
casnic. Se interzice utilizarea
comerciala.

e Acest aparat este destinat numai
gatitului alimentelor. Nu trebuie
folosit pentru alte scopuri, de
exemplu pentru incalzirea
incaperilor.

¢ Nu folositi acest produs pentru
incalzirea farfuriilor sub grill,
pentru uscarea stergarelor i
carpelor de vase etc. pe maner
sau pentru incalzirea incaperilor.

e Producatorul nu este responsabil
pentru pagubele provocate de
utilizarea sau manipularea
incorecta.

e (Cuptorul poate fi folosit pentru
dezghetarea, coacerea, prajirea i
prepararea la grill a alimentelor.

Siguranta copiilor

e AVERTISMENT: Componentele
accesibile se pot infierbanta in

timpul folosirii. Nu lasati copiii sa
se apropie de aparat.

e Ambalajele pot fi periculoase
pentru copii. Nu lasati ambalajele
la indeména copiilor. Depozitati la
deseuri toate ambalajele conform
standardelor de mediu.

¢ Produsele electrice si/sau pe gaz
sunt periculoase pentru copii. Nu
lasati copiii sa se apropie de
produs in timp ce functioneaza si
nu ii lasati sa se joace cu acesta.

e Nu amplasati pe aparat obiecte
pe care copiii ar fi tentati sa le
apuce.

e Nu amplasati obiecte grele pe usa
deschisa si nu permiteti copiilor
sa se aseze pe aceasta. Pericol
de rasturnare a cuptorului sau de
deteriorare a balamalelor.

Depozitarea la deseuri a produsului

vechi

Conformitate cu Directiva WEEE si depozitarea la
deseuri a produsului uzat:

Acest produs respecta Directiva UE WEEE
(2012/19/UE). Produsul este marcat cu un simbol de
clasificare pentru degeuri electrice i electronice
(WEEE).

Acest produs a fost fabricat folosind piese si materiale
de Tnalta calitate, care pot fi refolosite si reciclate. Nu
depozitati produsul uzat impreuna cu gunoiul menajer
la sfarsitul duratei sale de functionare. Duceti-l la un
centru de colectare pentru reciclarea echipamentelor
electrice gi electronice. Luati legdtura cu autoritatile
locale pentru a afla informatii despre aceste centre de
colectare.
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Conformitate cu Directiva RoHS:

Produsul pe care I-ati achizitionat respecta Directiva
UE RoHS (2011/65/UE). Nu contine materiale
ddunatoare si interzise specificate in Directivd.
Depozitarea la deseuri a materialelor de
ambalare

Materialele de ambalare sunt periculoase pentru
copii. Pastrati materialele de ambalare intr-un loc
sigur, la care copiii nu au acces. Materialele de
ambalare ale produsului sunt fabricate din
materiale reciclabile. Sortati-le si depozitati-le la
degeuri in mod corect. Nu le depozitati impreuna
cu gunoiul menajer.

Transportul ulterior

Pastrati cutia originald a produsului gi
transportati-l in aceasta. Respectati instructiunile
de pe cutie. Daca nu aveti cutia originala,
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ambalati produsul in folie cu bule sau in carton
gros si lipiti-I cu banda adeziva.

Pentru a preveni deteriorarea usii cuptorului de
catre grilajul i tava din interior, agezati o fagie
de carton n interiorul usii cuptorului, in dreptul
tavilor. Lipiti cu banda adeziva usa cuptorului de
peretii lateral.

Asigurati capacele arzatoarelor si suporturile
pentru recipiente cu banda adeziva.

Nu apucati de usd sau de maner pentru a ridica
sau muta produsul.

Nu amplasati obiecte pe produs; mutati-l in
pozitie verticald.

erificati aspectul general al produsului pentru
determina dacd nu a fost deteriorat in timpul
ransportului.




P Informatii generale

Prezentare generala

(= = |

1 Usd frontala 7 Placa arzator

2 Maner 8 Capac superior

3 Piesa inferioara 9 Lampa

4 Tava 10 Element incélzire superior
5 Grilaj 11 Pozitii raft

6 Panou de comanda

1 2 3 4 5 6 7 8 9
L.ampa termostat
Cronometru mecanic
Buton termostat
Buton pentru functii
Arzator normal Stanga spate
Arzdtor rapid Stanga fata
Arzator auxiliar Dreapta fata
Arzator normal Dreapta spate
Buton aprindere

O© 00 N O O ~ W NN —
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Continutul pachetului

ccesoriile furnizate pot varia in functie de
modelul produsului. Este posibil ca unele
accesorii descrise in manualul de utilizare sa
nu fie furnizate cu produsul dvs.

1. Manual de utilizare

2. Tavé de cuptor
Folosita pentru produse de patiserie, alimente
congelate si fripturi mari.

3. Grilaj metalic

Folosit pentru fripturi si pentru amplasarea pe
sina dorita a alimentelor care vor fi coapte, fripte
sau gatite in caserole.

otisat

Folosita pentru a prepara uniform la grill carne,

pui si peste.

e Fixati alimentele pe rotisor folosind
tepusele.

e Amplasati cadrul rotisorului in cuptor, la
nivelul motorului rotisorului.

e Introduceti marginea ascutita a rotisorului

Amplasarea corectd a grilajului si tavii pe in motorul pentru rotisor si amplasafi
sinele telescopice rotisorul pe cadru. o
(Aceasta caracteristica este optionala. Este e Detasati manerul rotisorului in timpul

posibil ca aceasta si nu existe la produsul preparérii la grill.
dvs.)

Sinele telescopice simplifica introducerea i
scoaterea tévilor gi grilajului metalic.

Cand folositi tava si grilajul metalic impreund cu
sinele telescopice, asigurati-va ca lamelele din
zona din spate a sinei telescopice sunt lipite de

marginile grilajului metalic gi tavii.

Cadru rotisor

Maner din plastic *

Tepusa

(Variaza in functie de model.)

* W N —
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Specificatii tehnice

220-240 V ~ 50 Hz

Categorie produs gaz Il 2H3+ / Il 2H3B/P

Al
PLITA

Arzitoare

29 KW

CUPTOR/GRILL

Cuptor principal Cuptor conventional

Elemente de baza: Informatiile de pe eticheta energetica a cuptoarelor electrice este oferita in conformitate
cu standardul EN 60350-1 / IEC 60350-1. Aceste valori sunt determinate la sarcina standard cu functiile de
incdlzire sus-jos sau de incdlzire cu ventilator (daca exista).

Clasa de eficienta energetica este determinatd conform urmétoarei prioritati, in functie de existenta functiilor
respective. 1-Gatire cu ventilator eco, 2- Gétire turbo lentd, 3- Gatire turbo, 4- Incalzire cu ventilator
jos/sus, 5-Incélzire sus si jos.

Specificatiile tehnice se pot modifica fara alorile declarate pe etichetele produsului sau

preaviz in scopul imbunatatirii calitatii in documentatia insotitoare sunt obtinute in

produsului. onditii de laborator, conform standardelor in
— vigoare. Aceste valori pot varia in functie de

llustratiile din acest manual au doar rol conditile de utilizare si de mediu.

explicativ, find posibil s& nu fie identice cu

produsul dv.

Tabelul |n1ectoarelor

2 kW 2.9 kW 1 kW 2 kW
Sténga spate Stanga fatd Dreapta fatd Dreapta spate

0 s 72 i3

GobsOmbar o BED . pg6 s 8D
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B Instalare

Produsul trebuie instalat de o persoand calificatd,
conform reglementarilor in vigoare. In caz contrar,
garantia va fi anulatd. Producatorul nu isi asuma
raspunderea pentru daunele produse fn urma
efectudrii procedurilor de catre persoane neautorizate
§i poate anula garantia.

Pregatirea instalatiilor electrice si de gaz in
vederea instaldrii produsului constituie
responsabilitatea clientului.

PERICOL:
Produsul trebuie instalat in conformitate cu
oate reglementarile locale privind instalatiile

de gaz si / sau electricitate.

PERICOL:
Inainte de instalare, verificati vizual daca
produsul nu este deteriorat.

Dacd este deteriorat, nu 1l instalati. Produsele
deteriorate sunt periculoase.

Inainte de instalare

Pentru a asigura circulatia aerului prin orificiile de
ventilare de sub aparat, recomandam instalarea
aparatului pe o suprafatd durd, astfel incat picioarele
sd nu se afunde in covor sau in alte suprafete moi.
Podeaua bucatariei trebuie sa poata sustine greutatea
aparatului, a recipientelor si a alimentelor.
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e Puteti amplasa corpuri de mobila pe ambele parti
ale aparatului, cu conditia mentinerii unei
distante de 400mm fata de obiectele de
deasupra gi de 65mm faté de obiectele din
lateral.
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e Aparatul poate fi instalat si fara obiecte de
mobilier in jur. Lasati o distantd de minim 750
mm deasupra suprafetei plitei.

e (%) Dacd urmeaza s montati o hota deasupra
masinii de gatit, cititi instructiunile producatorului
hotei cu privire la inaltimea de montare (min.
650 mm).

e Aparatul se incadreaza in clasa 1, putand fi
amplasat cu spatele si 0 latura lipite de peretii
bucatariei, mobilier de bucatarie sau
echipamente de orice dimensiune. Mobilierul de
bucétarie sau echipamentul de pe cealalta latura
nu poate fi mai mare decat aparatul.

e Mobilierul de bucatdrie de langa aparat trebuie
sd fie rezistent la caldurd (min. 100 °C).

Lant de siguranta

Aparatul trebuie asigurat impotriva rasturnérii, folosind

cele doua lanturi furnizate cu cuptorul.

Cuplati carligul (1) la peretele bucatariei (6) folosind un

diblu adecvat si conectati lantul de siguranta (3) la

cérlig prin intermediul mecanismului de fixare (2).

%

Carlig de stabilizare

Mecanism de fixare

Lant de siguranta

Fixati lantul pe partea din spate a maginii de gatit
Partea din spate a maginii de gatit

Peretele bucatariei

D O B~ wWw N =

Lantul de stabilizare trebuie sa fie cat mai
curt pentru a evita inclinarea cuptorului in fat|
i amplasat oblic pentru a evita inclinarea
cuptorului in lateral.

Lantul de stabilizare pentru maginile de gatit nu are o
fantd de fixare in suport.



Ventilarea camerei

Toate incéperile trebuie sa aiba o fereastra care se
poate deschide, sau echivalentul, iar unele incaperi pot
necesita si ventilarea permanenta.

Aerul din incapere este folosit pentru alimentarea
arderii, iar gazele rezultate in urma arderii sunt emise
direct in incépere.

Ventilarea corecta a camerei este esentiald pentru
utilizarea in sigurantd a aparatului.

Daca incaperea in care este instalat aparatul nu are o
usd sau o fereastra care se deschide direct catre
mediul exterior, trebuie sa existe, neaparat, un mijloc
fix de ventilare cu deschidere in incapere. Mijlocul fix
de ventilare trebuie sa fie nereglabil si sa nu poata fi
inchis.

Pe usile sau ferestrele care se deschid direct catre
mediul exterior, trebuie sa existe un orificiu pentru
ventilare cu dimensiuni specificate pe baza consumului

de gaz total al aparatului (aga cum este indicat mai jos).

Puteti gasi valorile de potrivire dintre alimentarea cu
gaz si orificiul de ventilare in tabelul de mai jos.

Consum total de gaz | Orificiu de ventilare
(kW) i 5

Daca usile sau ferestrele care se deschide direct cétre
mediul exterior nu au orificii corespunzatoare cu
orificiul de ventilare specificat in conformitate cu
consumul total de gaze al produsului, trebuie sa existe,
neapdrat, un orificiu fix de ventilare cu deschidere in
incépere. Orificiul de ventilare fix trebuie s respecte,
de asemenea, valorile din tabelul privind consumul de
gaze-orificiul de ventilare.

Trebuie sa existe un spatiu minim de 10 mm pe
muchia inferioard a ugii - care se deschide catre
interior - in Tncdperea in care este instalat produsul.
Trebuie sa va asigurati ca articole precum covoarele,
pardoselile etc., nu acopera acest spatiu, atunci cand
usa este inchisa.

Magina de gdtit poate fi instalata intr-o bucatdrie,
bucatarie-sufragerie sau intr-un dormitor-sufragerie,
nsé nu poate fi instalatad intr-o Incépere n care se afld
0 cada sau un dug. Magina de gétit nu trebuie instalatd
intr-un dormitor-sufragerie mai mic de 20 m®,

Nu instalati acest aparat intr-o incapere subterana, cu
exceptia cazului in care are cel putin un perete cu
deschidere deasupra nivelului solului.

Instalarea si conectarea
Produsul trebuie instalat si racordat conform regulilor
de instalare in vigoare.

Nu instalati produsul 1anga frigidere sau
o= ongelatoare. Caldura emisa de produs va
spori consumul de energie al aparatelor de
racire.
Produsul trebuie transportat de cel putin doud
persoane.
e Produsul trebuie amplasat direct pe podea. Nu
trebuie amplasat pe un soclu sau piedestal.

Nu apucati de usa si/sau de maner pentru a
ridica sau muta produsul. Usa, manerul sau

balamalele se pot defecta.

Racordul electric

Conectati produsul la o priza impamantata protejatd de
0 sigurantd de capacitate adecvatd, conform datelor
din tabelul "Specificatii tehnice". Impdmantarea
trebuie efectuatd de un electrician calificat la folosirea
produsului cu sau fara transformator. Compania
noastra nu fsi asuma raspunderea pentru daunele
survenite in urma folosirii produsului fara o instalatie
de impamantare in conformitate cu normele locale.

PERICOL:

Produsul trebuie conectat la reteaua electrica
numai de o persoana calificata si autorizata.
Perioada de garantie a produsului incepe
numai dupa instalarea corecta.

Producatorul nu fsi asuma raspunderea pentru
daunele produse in urma efectudrii
procedurilor de catre persoane neautorizate.

PERICOL:
Cablul de alimentare nu trebuie presat, indoit,
strivit sau atins de piesele fierbinti ale

produsului.

In cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, trebuie Tnlocuit de un electrician
calificat. In caz contrar, exista pericol de soc
electric, scurtcircuit sau incendiu!

Parametrii retelei electrice trebuie sa corespunda
parametrilor specificati pe eticheta cu tipul produsului.
Placuta de identificare poate fi vazuta dupa
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deschiderea capacului inferior sau este amplasata pe
peretele posterior al aparatului, in functie de tipul
acestuia.
Cablul de alimentare al produsului trebuie sa respecte
valorile din tabelul "Specificatii tehnice".

[Stecherul cablului de alimentare trebuie sa fie

usor accesibil dupa instalare (nu il trasati
deasupra plitei).

PERICOL:

Inainte de a efectua lucrari la instalatia
electricd, deconectati produsul de la priza.
Pericol de electrocutare!

Introduceti cablul de alimentare in priza.
Racordarea la gaz

PERICOL:

Produsul poate fi conectat la reteaua de gaz
numai de o persoana calificata si autorizata.
Pericol de explozie sau intoxicatie in cazul
reparatiilor efectuate de persoane necalificate!
Producatorul nu fsi asuma raspunderea pentru

daunele produse in urma efectudrii
procedurilor de catre persoane neautorizate.

PERICOL:

Inainte de a incepe Iucrarile la instalatia de
'gaz, opriti alimentarea cu gaz.

Pericol de explozie!

e Conditiile si valorile de reglare a gazului sunt
indicate pe etichete.

Produsul este echipat pentru gaze naturale
(GN).

e |Instalatia de gaze naturale trebuie pregatita
Tnainte de instalarea aparatului.

Instalatia de gaze naturale trebuie sa se termine
cu o conducta flexibild astupatd. Reprezentatul
de service va demonta dopul in timpul racordarii
§i va conecta produsul folosind un racord drept.
Asigurati-va cd robinetul conductei de gaze
naturale este ugor accesibil.

Pentru a utiliza ulterior produsul cu alt tip de gaz,
apelati la un agent de service autorizat pentru
efectuarea conversiei.
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PERICOL:
Furtunul de gaz nu trebuie presat, indoit, strivit
sau atins de piesele fierbinti ale produsului.
Deteriorarea furtunului de gaz poate provoca
explozii.
e Impingeti produsul spre peretele bucatariei.
e Reglarea picioarelor cuptorului
Vibratiile pot provoca deplasarea recipientelor de
gatit. Acest pericol poate fi evitat prin
echilibrarea produsului in plan orizontal.
Pentru siguranta proprie, asigurati-va ca
produsul este echilibrat rotind cele patru picioare
§i aliniind produsul cu suprafata mobilierului.

Verificarea finala

1. Verificati functionarea sistemului electric.

2. Deschideti alimentarea cu gaz.

3. Verificati fixarea si strangerea corecta a instalatiei

de gaz.

4. Aprindeti arzatoarele si verificati aspectul flacarii.
Flacdra trebuie sa fie albastra si sa aibd o
orma regulata. Daca flacdra este galbuie,

erificati asezarea corectd a capacului
arzatorului sau curatati arzatorul.

Adaptarea la tipul de gaz folosit

PERICOL:

Inainte de a incepe lucrarile la instalatia de
gaz, opriti alimentarea cu gaz.

Pericol de explozie!

Pentru a modifica tipul de gaz folosit, schimbati toate
injectoarele gi reglati toate robinetele in pozitia de
debit redus.

Schimbarea injectoarelor arzatoarelor

Scoateti capacul gi corpul arzétorului.

Desurubati injectoarele rotindu-le in sens anti orar.
Montati injectoarele noi.

Verificati fixarea si strangerea corectd a tuturor
conexiunilor.

Hown

Pozitia injectoarelor noi este marcata pe
ambalaj sau in tabelul de la Tabelul
injectoarelor, pagina 13 .

(Variaza in functie de model.))
La unele arzatoare de plite, duza e
acoperita cu o piesa metalica. Aceasta

piesa metalica trebuie scoasa pentru
inlocuirea duzei.




1 Dispozitiv de supraveghere a flacarii (in functie de
model)
Aprindere electrica
Injector

4 Arzator

Cu exceptia unor situatii speciale, nu incercati
sa demontati robinetele arzatoarelor.
Schimbarea robinetelor poate fi efectuata
numai de personal de service autorizat.

Reglaj debit gaz redus pentru robinetele plitei

1. Aprindeti arzétorul care trebuie reglat gi rotiti
butonul la putere minima.

2. Demontati butonul de pe robinet.

3. Folositi o surubelnita de dimensiuni adecvate

_ pentru a actiona surubul de reglare a debitului.

In cazul GPL (butan - propan) rotiti surubul in sensul

acelor de ceasornic. In cazul gazului natural, rofiti o

singurd data surubul in sens contrar acelor de

ceasornic.

» Indltimea normala a unei flacari drepte in pozitia

flac&ra micd trebuie sa fie de 6-7 mm.

4, Dacd flacdra este mai inaltd, rotiti surubul in
sensul acelor de ceasornic. Daca este mai mica,
rotiti in sens invers acelor de ceasornic.

5. Ca verificare finald, rotiti robinetul in pozitia
flacdra mare si flacara mica si verificati daca

_ flacara nu se stinge.

In functie de tipul robinetului de gaz al aparatului

dumneavoastrd, pozitia surubului de reglare poate

varia.

1 Surub de reglare a debitului

1 Surub de reglare a debitului

Daca ati schimbat tipul gazului, trebuie sa
chimbati si placuta de identificare care indica
ipul gazului folosit de aparat.
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Il Pregatiri

Sfaturi pentru economisirea energiei
Urmatoarele informatii va vor ajuta sa protejati mediul
inconjurator gi sa economisiti energie:

e Folositi recipiente de culoare inchisa sau
emailate fn cuptor, deoarece transferul de
caldura va fi mai eficient.

e |aprepararea mancdrurilor, preincalziti cuptorul
dacd se specifica in manualul de utilizare sau in
reteta.

e Nu deschideti frecvent usa cuptorului in timpul
gatirii.

e Incercati pe cat posibil sa gatiti simultan mai
multe feluri de mancare in cuptor. Puteti sa

amplasati cate doud recipiente pe grilajul metalic.

e (3titi succesiv mai multe feluri de mancare.
Astfel, nu va fi necesar sa preincalziti din nou
cuptorul.

e Puteti economisi energie oprind cuptorul cu
cateva minute Tnainte de sfarsitul perioadei de
gatire. Nu deschideti uga cuptorului.

e Decongelati alimentele congelate inainte de a le
gati.

»  Folositi recipiente cu capac pentru prepararea
mancarurilor. In lipsa capacului, consumul de
energie poate creste de 4 ori.

e Selectati arzatorul in functie de dimensiunea
bazei recipientului utilizat. Alegeti recipiente de
dimensiune adaptatd la mancarea preparata.
Recipientele mari necesita mai multd energie.

Prima utilizare
Curatarea initiala a aparatului

Suprafata poate fi deteriorata de unii
detergenti sau materiale de curatare.

Nu folositi obiecte ascutite, prafuri / creme de
curatare sau detergenti agresivi.

1. Indepartati toate ambalajele.
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2. Stergeti suprafetele aparatului cu o carpd umeda
sau cu un burete umed, apoi uscati-le cu o carpa.

incalzirea initiala

Tncalziti produsul timp de circa 30 de minute, apoi

opriti-1. Astfel vor fi arse si indepartate eventualele

reziduuri sau pelicule ramase dupa fabricatie.

AVERTISMENT

Suprafetele fierbinti provoaca arsuri!

Produsul se poate infierbanta in timpul
utilizarii. Nu atingeti arzatoarele fierbinti,
interiorul cuptorului, arzatoarele etc. Tineti
copiii la distanta.

Folositi manusi de cuptor termoizolatoare cand
introduceti sau scoateti alimente in/din
cuptorul fierbinte.

Cuptor electric

1. Scoateti toate tavile si grilajele din cuptor.

2. Inchideti usa cuptorului.

3. Selectati pozitia Static.

4. Selectati temperatura maxima a grill-ului; vezi

Cum se utilizeaza cuptorul electric, pagina 21.
Lasati cuptorul sa functioneze circa 30 de minute.
Opriti cuptorul; vezi Cum se utilizeaza cuptorul
electric, pagina 21

Cuptor cu grill

1. Scoateti toate tavile si grilajele din cuptor.

2. Inchideti usa cuptorului.

3. Selectati temperatura maxima a grill-ului; vezi
Utilizarea grill-ului, pagina 24.

4. Lasati cuptorul sa functioneze circa 30 de minute.

5. Opriti grill-ul; vezi Utilizarea grill-ului, pagina 24

o o

Este posibil ca timp de cateva ore dupa prima
pornire, cuptorul sa emitd fum gi mirosuri.

cesta este un fenomen normal. Ventilati bine
incaperea pentru a elimina fumul i mirosurile.
Evitati inhalarea directa a fumului si a
mirosului emis.




B utilizarea plitei

Informatii generale despre prepararea
alimentelor

Nu umpleti vasele pe mai mult de o
treime cu ulei. Nu lasati
nesupravegheata plita cand incalziti

uleiul. Uleiul supraincalzit poate
provoca incendii. Nu incercafi sa
stingeli eventualul incendiu cu apa!
Daca uleiul s-a aprins, acoperiti-I cu 0
patura ignifuga sau cu o carpa umeda.
Opriti plita dacd este posibil si
telefonati la pompieri.

e Uscati alimentele pe care urmeaza sa le préajiti
inainte de a le ageza in uleiul incdlzit. Dezghetati
complet alimentele Tnainte de a le praji.

e Nu acoperiti vasul in care incalziti uleiul.

e Asezali cratitele si tigdile astfel ca manerele
acestora sa nu fie deasupra plitei, pentru a evita
infierbantarea acestora. Nu agezati pe plita
recipiente instabile, care se pot rasturna usor.

e Nu puneti pe zonele de gatit pornite ale plitei

recipiente gi tigai goale. Acestea se pot deteriora.

e Produsul se va deteriora daca porniti zonele
pentru g&tit férd a aseza pe ele recipiente. Opriti
zonele de gatit dupa ce ati terminat de gatit.

e Nu agezati recipiente de plastic sau aluminiu pe
suprafata plitei, aceasta poate fi fierbinte.

Nu folositi astfel de recipiente pentru pastrarea
alimentelor.

e Folositi numai recipiente cu fundul plat.

e Puneti cantitdti adecvate de alimente in
recipientele pentru gatit. Astfel preveniti varsarea
acestora si nevoia de a curdta plita.

Nu agezati capacele recipientelor de gatit pe
zonele de gatit.

Asezati recipientele n centrul zonelor de gatit.
Mutati recipientele de pe o zona de gétit pe alta
ridicandu-le; nu le trageti pe suprafata plitei.

Gatitul cu gaz

e Dimensiunea recipientului gi a flacarii trebuie s&
fie similare. Potriviti flacdra incat sa nu
depageasca baza recipientului si centrati
recipientul pe suport.

Utilizarea plitelor

o,

Arzator normal 18-20 cm

Arzator rapid 22-24 cm

Arzator auxiliar 12-18 cm

Arzator normal 18-20 cm reprezinta diametrul
recomandat al recipientelor amplasate pe
arzatoarele respective.

Simbolul cu flacdra mare indica puterea maxima de
gdtire, iar cel cu flacara mica indica puterea minima.
In pozitia oprit (sus), arzatoarele nu sunt alimentate cu
gaz.

Aprinderea arzatoarelor pe gaz

SN ow o =

'\.\ Arzétoarele pe gaz sunt aprinse cu

5
, ’

// ¢ ajutorul butoanelor de aprindere.

1. Tineti butonul arzétorului apasat.

2. Rotiti-I in sens anti orar spre simbolul flacara
mare.

3. Apasati scurt butonul de aprindere. Repetati
procesul pana cand flacdra se aprinde.

4. Reglati flacara dupa caz.

Oprirea arzatoarelor pe gaz
Rotiti butonul arzatorului in pozitia oprit (cea de sus).
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Sistemul de siguranta pentru oprirea gazului
(pentru modelele cu componenta termica)

1

1. Sistem de
siguranta pentru
oprirea gazului

Sistemul de siguranta
pentru oprirea gazului are
rolul de a preveni exploziile
cauzate de scurgerile de
gaz.

e Apasati butonul gi rotiti-l in sens anti-orar pentru

aprindere.
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Dupa aprinderea gazului tineti butonul apasat
ncd 3-5 secunde pentru a activa sistemul de
siguranta.

Daca gazul nu se aprinde dupa apésarea i
eliberarea butonului, repetati procesul tinand
butonul apasat timp de 15 secunde.

PERICOL:

Eliberati butonul daca arzatorul nu s-a aprins
n 15 secunde.

Asteptati cel putin 1 minut inainte de a incerca
din nou. Pericol de acumulare a gazului si de
explozie!




[} utilizarea cuptorului

Informatii generale referitoare la
coacere, fripturi si prepararea la grill

AVERTISMENT
Suprafetele fierbinti provoaca arsuri!
Produsul se poate infierbanta in timpul

utilizarii. Nu atingeti arzatoarele fierbinti,
interiorul cuptorului, arzatoarele etc. Tineti
copiii la distanta.

Folositi manusi de cuptor termoizolatoare cand
introduceti sau scoateti alimente in/din
cuptorul fierbinte.

PERICOL:

Atentie la deschiderea ugii cuptorului,
'deoarece pot iesi aburi.

Aburii evacuati va pot opari méinile, fata si /
sau ochii.

Sfaturi pentru copt

e Folositi recipiente din metal sau aluminiu cu strat
anti aderent sau forme din silicon termorezistent.

e  Utilizati adecvat spatiul de pe raft.

e Amplasati forma de copt in mijlocul raftului.

e Selectati pozitia corectd a raftului inainte de a
porni cuptorul sau grill-ul. Nu schimbati pozitia
raftului in timp ce cuptorul este fierbinte.

e Mentineti usa cuptorului inchisa.

Sfaturi pentru fripturi

e Veti obtine rezultate mai bune dacé tratati inainte
de gatire puii intregi, curcanii intregi sau bucétile
mari de carne rogie cu dresinguri, cum ar fi suc
de lamaie si piper negru.

e Prepararea carnii cu oase dureaza cu circa 15-
30 de minute mai mult decat prepararea unei

bucati de carne de aceeagi dimensiune fara oase.

e Fiecare centimetru de grosime a cérnii necesita
aproximativ 4 - 5 minute pentru preparare.

e | &sati carnea in cuptor timp de circa 10 minute
dupd Incheierea perioadei de preparare. Astfel,
sucurile se vor distribui mai bine in fripturd si nu
vor curge la tdierea acesteia.

e  Pestele trebuie amplasat pe raftul mijlociu sau
inferior, intr-un recipient termorezistent.

Sfaturi pentru prepararea la grill

Carnea, pestele si puiul preparate la grill se rumenesc

rapid, au o crusta frumoasa si nu se usucé. Feliile de

camne, frigaruile si carnatii sunt ideale pentru

prepararea la grill, precum si legumele cu continut

ridicat de apa, cum ar fi rogiile si cepele.

e Distribuiti alimentele care trebuie preparate la
grill pe grilajul metalic sau in tava de copt cu
grilaj metalic, astfel incat spatiul ocupat sd nu
depageasca dimensiunea elementului de
incalzire.

e Culisati grilajul metalic sau tava de copt cu grilaj
metalic la nivelul dorit al cuptorului. Daca folositi
grilajul metalic, culisati tava de copt pe sina de
jos pentru a colecta grasimea. Pentru a
simplifica curdtarea, adaugati putind apd in tava
de copt.

Alimentele inadecvate pentru
prepararea la grill pot provoca incendii.
Preparati la grill numai alimente care

rezista la caldurd intensa.

Nu amplasati alimentele prea departe
in zona din spate a grill-ului. Aceasta
este cea mai fierbinte zona, iar
alimentele grase se pot aprinde.

Cum se utilizeaza cuptorul electric

Selectarea temperaturii si modului de
functionare

1 2

1 Buton termostat

2 Buton pentru functii

1. Setati cronometrul la durata doritd; vezi Utilizarea
ceasului cuptorului, pagina 22.

2. Reglati butonul pentru temperaturd la temperatura
dorita.

3. Alegeti modul de functionare dorit folosind butonul
pentru functii.

» Cuptorul se incalzeste si rdmane la temperatura

setatd. Tn timpul procesului de incilzire, lampa pentru

temperaturd este aprinsa.

Oprirea cuptorului electric

Opriti cronometrul cuptorului.

Daca cronometrul a fost activat, cuptorul se va
pri automat; vezi Utilizarea ceasului
cuptorului, pagina 22
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Rotiti butonul pentru functii gi butonul pentru
temperaturd in pozitia Oprit (sus).

Pozitionarea corectd a grilajului pe sind este
importantd. Grilajul trebuie introdus ntre sine, conform
figurii.

Nu lipiti grilajul de peretele din spate al cuptorului.
Culisati grilajul spre partea din fatd a ginei gi fixati- cu
ajutorul usii pentru a obtine performante optime ale
grill-ului.

Moduri de functionare

Ordinea modurilor de functionare prezentate aici poate
diferi de cea a produsului dv.

Tncélzire superioari gi inferioard

Sunt pornite elementele de incélzire
superioare gi inferioare. Alimentele
sunt incalzite simultan de sus si de
jos. De exemplu, recomandat pentru
prdjituri, produse de patiserie sau
prdjituri gi caserole in forme.
Prepararea unei singure tavi.

Element incélzire inferior

Este pornit doar elementul de
ncdlzire inferior. Adecvat pentru pizza
§i pentru rumenirea finald a

------ alimentelor in partea inferioara.
Aceasta functie poate fi folosita si
pentru curdtarea ugoara cu aburi.
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Grill

WV Functioneaza grill-ul mic din partea

superioara a cuptorului. Recomandat

pentru prepararea la grill.

e Amplasati portii mici sau medii
sub grill.

e Reglati temperatura la nivelul
maxim.

e |Intoarceti alimentele la
jumatatea duratei de gatire.

Grill complet cu frigaruie

NAN Functioneaza grill-ul complet si
3 frigaruia. Acest mod este adecvat
pentru prepararea la grill gi

rotisarea bucdtilor mari de carne.

Utilizarea ceasului cuptorului

Y 10
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Folosirea cuptorului

Pentru a folosi cuptorul, trebuie sa alegeti
modul de gatire si temperatura dorita,
lapoi s reglati durata. In caz contrar,
cuptorul nu va functiona.

1. Rotiti butonul de reglare a duratei in sensul acelor
de ceasornic pentru a alege durata de gétire.
Introduceti mancarea in cuptor.

Selectati modul de functionare gi temperatura;

vezi. Cum se utilizeaza cuptorul electric,

pagina 21.

» Cuptorul se incalzeste la temperatura presetatd gi

ramane la aceasta temperaturd pana la sfargitul

intervalului de functionare selectat.

4. Dupa incheierea perioadei de gatire, butonul de
reglare a duratei se va roti automat in sens
contrar acelor de ceasornic. Este emis un sunet
de avertizare care indicd sfarsitul intervalului si
este Intreruptd alimentarea.

w



cronometru, rotiti butonul in sens contrar

. | e Intervalele din acest tabel sunt orientative.
acelor de ceasornic, spre simbolul mainii.

6 Dacé nu doriti s folositi functia de Tabelul duratelor de preparare
cestea pot varia in functie de temperatura,

5. Opriti cuptorul folosind butonul de reglare a rosimea si tipul alimentelor, precum si de
duratei, butonul pentru functii si butonul pentru preferintele dvs. culinare.
temperatura.

Coacerea si prepararea fripturilor

Oprirea cuptorului inainte de timpul stabilit

1. Rotiti butonul de reglare a duratei in sens contrar
acelor de ceasornic, pana cand se opreste.

2. Opriti cuptorul folosind butonul pentru functii si
butonul de reglare a temperaturii.

Retetd Nivel temperatura - Pozifie sind Temperatur (°C) Durat’ preparare
(aprox. in min.

Prima sind a cuptorului este cea inferioara.

“Blat ort jto0l. ] (3 0 8} g ] 5.0 |

Produse de
pati

(caserold)

(**) Daca este necesara incélzirea prealabild, pornl,l cuptorul gi introduceti alimentele dupa stingerea ldmpii
termostatului.
Sfaturi pentru gatirea prajiturilor e Daca coacerea produselor de patiserie dureaza
e Daca prajitura este prea uscata, crestet prea mult, aveti grija ca grosimea acestora sa nu
temperature cu circa 10°C si reduceti durata de depdseasca adancimea tavii.
gatire. e Daca partea superioara a produselor de patiserie
e Daca prajitura este umeda, folositi mai putin se rumeneste, insd partea de jos este crud,
lichid sau reduceti temperatura cu 10°C. asigurati-va ca nu folositi prea mult sos in partea
e Daci préjitura este arsa deasupra, amplasati-o inferioard a produsejor de patiserie. Pentru o
pe 0 sind mai joasa, reduceti temperatura i [umenire uniforrpé, incercati sa distribuit,iAsosul
sporifi durata de gatire. in mod unifo_rm |[1tre straturile de aluat si in
e Daca este coapta bine in interior insa lipicioasa partea superioard.
in exterior, folositi mai putin lichid, reduceti Respectati modul de preparare si temperaturile
temperatura gi sporiti durata de preparare. indicate in tabelul duratelor de preparare
Sfaturi pentru gatirea produselor de patiserie pentru produsele de patiserie. Daca totusi
»  Daca produsele de patiserie sunt prea uscate, partea inferioara nu se rumeneste suficient,
sporiti temperatura cu circa 10°C si reducei ageza(l-o ou 0 gina mai jos.

durata de gatire. Umeziti foile de aluat cu un sos
preparat din lapte, ulei, ou si iaurt.
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Sfaturi pentru gatirea legumelor

e Daca mancarea de legume ramane fara sos sau
se usucd prea tare, gatiti-o intr-un vas cu capac
in loc de tava. Vasele inchise previn evaporarea
sosului.

e Daca legumele raman crude, fierbeti-le inainte
de a le introduce n cuptor.

Utilizarea grill-ului

AVERTISMENT

Inchideti uga cuptorului in timpul prepararii la
grill.

Suprafetele fierbinti provoaca arsuri!

I cazul prepardrii la grill, rotiti butonul de
reglare a duratei in sens contrar acelor de
ceasornic, spre simbolul mainii.

Pornirea grill-ului

1. Rotiti butonul pentru functii la simbolul grill-ului

dorit.

2. Reglati apoi temperatura dorita pentru grill.

3. Daca este cazul, incalziti cuptorul aproximativ 5

minute.

» Se aprinde lampa temperaturii.

Oprirea grill-ului

1. Rotiti butonul pentru functii in pozitia Oprit (sus).

/B\

Alimentele inadecvate pentru
prepararea la grill pot provoca incendii.
Preparati la grill numai alimente care
rezista la caldurd intensa.

Nu amplasati alimentele prea departe
in zona din spate a grill-ului. Aceasta
este cea mai fierbinte zona, iar
alimentele grase se pot aprinde.

Functia de rotisare

La selectarea functiei grill, motorul de rotisare va porni.

Grill electric

Motorul rotisorului functioneaza cu functia grill.

o (Odata activata functia grill, incalzitorul pentru
grill functioneaza intermitent. Astfel, atat timp
cat incalziotrul pentru grill este activ, motorul
rotisorului functioneaza, iar cand incalzitorul
este oprit se opregte i motorul. Aceasta nu
este o defectiune.”

e Dupa selectarea functiei Grill, introduceti carnea
pe frigaruie folosind furculita (3).

e Introduceti frigdruia in fanta sa cu sistem de
rotire de pe peretele din spate al cuptorului.
Asezati frigdruia pe cadru.

e Agezati cadrul pe sina corespunzatoare a
cuptorului.

e Agezati o tava pe una din sinele inferioare pentru
a aduna grasimea. Pentru a simplifica curatarea,
adaugati putind apd in tava.

¢ Nu uitafi sa demontati manerul de plastic de
pe frigéruie.((Variaza in functie de model.))

e Dupa terminarea gatirii, montati manerul de

plastic si scoateti mancarea din cuptor.((Variaza

ie de model.))

Cadru rotisor

Maner din plastic *

Tepusa

(Variaza in functie de model.)
Tabelul duratelor de preparare la grill

* W N —

| Aimente ] Nivel amplasare Durata grill (aprox.

Fpurs de vtz % 30"
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intretinere si curitare

Informatii generale

Curdtati produsul regulat pentru a-i prelungi durata de
functionare si a evita problemele frecvente de
functionare.

PERICOL:
Deconectati aparatul de la priza inainte de a
incepe curatarea sau intretinerea acestuia.

Pericol de electrocutare!

PERICOL:
Lasati produsul sd se rdceasca inainte de
urdtare.

Suprafetele fierbinti provoaca arsuri!

e Curatati bine produsul dupa fiecare folosire.
Astfel, reziduurile pot fi indepértate mai usor,
evitdndu-se arderea lor la urmatoarea utilizare a
aparatului.

e Curatarea produsului nu necesita substante de
curatare speciale. Pentru curdtarea produsului
folositi apa calda cu lichid de spalat vase, un
burete sau o carpa moale, apoi stergeti-I cu o
carpa uscata.

e Uscati cuptorul in interior dupa ce il curatati
stergeti imediat lichidele varsate sau scurse.

e Nu folositi substante de curatare care contin acid
sau clor pentru curatarea manerului si
suprafetelor din otel inox. Folositi o carpd moale
cu detergent lichid (neabraziv) pentru a curata
aceste piese, stergand intr-o singura directie.

e  (Aceastd caracteristicd este optionala. Este
posibil ca aceasta sa nu existe la produsul
dvs.)

Nu folositi spatule metalice sau substante
abrazive pentru curatarea capacului de sticla.
Suprafata de sticla se poate deteriora.

Suprafata poate fi deteriorata de unii
detergenti sau materiale de curatare.

Nu folositi obiecte ascutite, prafuri / creme de
curatare sau detergenti agresivi.

Nu folositi sisteme cu aburi pentru a curata
acest aparat, deoarece exista pericol de soc
electric.

Curatarea plitei

Plite cu gaz

1. Scoateti si curdtati suporturile pentru recipiente gi
capacele arzatoarelor.

2. Curatati plita.

3. Puneti la loc capacele arzatoarelor asigurandu-va
ca sunt in pozitia corecta.

4. Cand montati grilajele superioare, aveti grija sa
asezati suporturile pentru recipiente astfel incat
arzatoarele sd fie centrate.

Curatarea panoului de control
Curatati panoul de control gi butoanele acestuia cu o
carpd umedd, apoi stergeti-le cu o carpa uscata.

Nu demontatati butoanele pentru a curata

panoul de comanda.
Panoul de comanda se poate deteriora!

Curatarea cuptorului

Pentru a curata peretele lateral

(Aceasta caracteristica este optionald. Este posibil

ca aceasta sa nu existe la produsul dvs.)

1. Demontati sectiunea frontala a gratarului lateral
tragandu-I in directie opusa fata de perete.

2. Scoateti complet gratarul lateral trdgandu-| spre
avs

Pereti cu strat catalitic
(Aceasta caracteristica este optionald. Este posibil
ca aceasta sa nu existe la produsul dvs.)

Peretii interiori laterali (A) si/sau peretii din spate (B) ai
produsului dvs. pot fi acoperiti cu email catalitic.

Pereii catalitici au culoarea mata deschisa si suprafata
poroasa. Peretii catalitici ai cuptorului nu trebuie
curatati. Suprafata poroasa a peretilor catalitici se
curata singura prin absorbtia si conversia grasimii




Curatare ugoara cu aburi

Usureaza curdtarea deoarece murddria (proaspéta) se

inmoaie datoritd aburului format in cuptor i picaturilor

de apa condensate pe suprafetele interioare ale

cuptorului.

1. Scoateti toate accesoriile din cuptor.

2. Amplasati un recipient metalic in partea inferioara
a cuptorului. Addugati 400 ml de apa in recipient.

3. Selectati modul de curétare usoara cu aburi gi
lasati cuptorul s& functioneze la 200°C timp de 25
de minute.

4. Deschideti uga gi stergeti suprafetele interioare cu
un burete sau o carpa umeda.

5. Folositi apa calda cu lichid de spalat vase, un
burete sau o carpa moale pentru a curata
murdaria persistentd, apoi stergeti cuptorul cu o
carpa uscata.

Curatati usa cuptorului.

Pentru curatarea usii cuptorului, folositi apa calda cu

lichid de spélat vase, un burete sau o carpa moale,

apoi stergeti-o cu o carpa uscata.

Nu folositi substante de curdtare abrazive dure
sau palete metalice ascutite pentru a curata
usa cuptorului. Acestea pot zgéria suprafata si
distruge sticla.

Demontarea usii cuptorului

1. Deschideti usa frontald (1).

2. Deschideti clemele balamalelor (2) stanga si
dreapta apasandu-le conform figurii.

26/R0O

1 2 3

1 Usd frontala
2 Balama

12 3

3. Inchideti usa pe juméfate.
4. Demontati uga fragand-o in sus pentru a o scoate
din balamale.

Efectuati in ordine inversd etapele procesului
de demontare pentru a monta uga. Nu uitati sa
inchideti clemele balamalelor dupa montarea
la loc a ugii.

Demontarea geamului interior al usii
(Aceasta caracteristica este optionald. Este posibil
ca aceasta sa nu existe la produsul dvs.)

Geamul interior al ugii cuptorului poate fi demontat
pentru curdtare.

Deschideti usa cuptorului.



1 Cadru

2 Piesa din plastic

Trageti si scoateti piesa de plastic din partea
superioara a usii frontale.

Este importanta introducerea coltului inferior al
geamului in fanta de plastic inferioara.

Impingeti piesa din plastic spre cadru pana cand auziti
un clic.

inlocuirea lampii cuptorului

PERICOL:

Inainte de a fnlocui lampa cuptorului, asigurati-
a ca produsul este deconectat de la priza i
racit pentru a evita socurile electrice.
Suprafetele fierbinti provoaca arsuri!

B

L.ampa cuptorului este un bec electric special,
care rezistd pand la 300 °C. Vezi Specificatii
tehnice, pagina 13 pentru detalii. Lampile
pentru cuptor pot fi obtinute de la agentii de
service autorizati.

1 Geam interior

2 Geam exterior

3 Plastic fanta geam-jos

Urmand indicatiile din figurd, ridicati usor primul geam
interior (1) in directia A si scoateti-| in directia B.

La montarea geamului interior (1), asigurati-va ca
latura inscriptionatd este orientata spre interior.

o Pozitia lampii poate fi diferita fata de figura.

Lampa utilizatd in acest produs nu este
indicata pentru iluminatul camerei. Scopul
destinat al acestei lampi este de a sprijini

utilizatorul in vizualizarea produselor
alimentare.

EE B

Lampile utilizate Tn acest produs trebuie sa
reziste la conditii fizice extreme cum ar fi
emperaturi de peste 50 °C.

!

Daca cuptorul dv. este dotat cu o lampa rotunda:
1. Deconectati produsul de la priza.
2. Rotiti capacul de sticla in sens contrar acelor de

3. Daca lampa cuptorului prezentata in figura de mai
jos este de tip (A), scoateti-o prin rotirea indicatd
si inlocuiti-o. Dacd este de tip (B), trageti si

4. Montati capacul din sticla.
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E] Remedierea problemelor

lesirea aburului i timpul functiondrii este normald. >>>Acest lucru nu reprezinté o defectiune.

Cand piesele de metal se incélzesc, se dilata si pot emite zgomote. S>> Acest lueru nu reprezintd o
defectiune

ce este defectd sau decuplata. >>> Verificali tabloul de sigurante. Dacd este
cazul, m/ocum le sau cuplati-le.
e Produsul nu este conectat la o priza (mpaméantatd). >>> Verificafi conexiunea stecherului.

e Lampa cuptorului este arsa. >>> Infocuiti lampa cuptorului.
e Panade curent. >>> Verificali dacd priza este alimentatd. Verificali tabloul de sigurante. Dacd
este cazul, inlocuifi-le sau cuplati-le.

¢ Nuafost selectata functia si/sau temperatura. >>> Selectati funcfia si temperatura folosind
butonul/tasta pentru functii si/sau temperatura.
 in cazul modelelor dotate cu ceas, acesta nu este reglat. >>> Reglati ora.
(in produsele cu cuptor de microunde, cronometrul controleazd doar cuptorul cu microunde.)
e Panade curent. >>> Verificali dacd priza este alimentatd. Verificali tabloul de sigurante. Dacd
este cazul, inlocuiti-le sau cuplati-le.

. Aparatul nu este alimentat cu curent. >>> Verificali tabloul de sigurante.
e Oranu este  sefatd. >>> Setafi ora.

«  Robinetul | pnn [321| de gaz este Inchis. >>> Deschideti robinetul de gaz.
*  Conducta de gaz este indoitd. >>> Montafi corect conducta de gaz.

e Arzatoarele sunt murdare. >>> Curdfali componentele arzatorului,
e Arzatoarele sunt ude. >>> Uscali componentele arzatorului,
e Capacul arzatorului nu este amplasat corect. >>> Amplasali corect capacul arzatorului,
*  Robinetul de gaz este inchis. >>> Deschidefi robinetul de gaz.
* Butelia de gaz este goald (dacé se folosegte GPL). >>> >>> /nlocun‘/ cilindrul de gaz.
(Pentru modelele cu ceas) Afisajul ceasului clipeste sau simbolul ceasului este aprins.
e Alntervenito pand de curent, >>> Reg/at/ ora/ Oprifi aparatu/ si porn/t/ -/ din nou.
Daca instructiunile din aceasta sectiune nu v-
au ajutat sa remediati problema, contactati
lagentul de service autorizat sau dealerul de la

care ati cumparat produsul. Nu incercati sa
reparati pe cont propriu produsul defect.
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