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Leggere questo manuale utente come prima cosa!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto un apparecchio Beko. Vi auguriamo di ottenere i migliori risultati da questo apparecchio,
realizzato con tecnologia di alta qualita e di avanguardia. Pertanto, di leggere questo manuale utente e tutta la
documentazione allegata con attenzione prima di usare |'apparecchio e di conservarli per riferimento futuro. Se
I'apparecchio viene trasferito ad un'altra persona, bisogna consegnare anche il manuale. Seguire tutte le awertenze
e le informazioni del manuale utente.

Ricordare che questo manuale utente pud essere applicabile anche a vari altri modelli. Le differenze tra i modelli sono
identificate nel manuale.

Spiegazione dei simboli

In questo manuale utente si usano i simboli che seguono:

Informazioni importanti o consigli utili
sull'uso.

Avvertenza per situazioni pericolose per
la vita e la proprieta.

Avvertenza per shock elettrico.

Awvertenza per rischio di incendio.

Avvertenza per superfici calde.
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Questa sezione contiene istruzioni per
la sicurezza che aiutano a proteggere
dal rischio di lesioni personali o danni
alla proprieta. La mancata osservanza
di queste istruzioni priva la garanzia
di validita.

Sicurezza generale
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Questo apparecchio puo essere
utilizzato da bambini con eta
superiore agli 8 anni e da persone
con capacita fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte, o che manchino di
esperienza e conoscenza, purché
ricevano la supervisione e le
istruzioni sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e
comprendano i rischi coinvolti.

| bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Pulizia e
manutenzione da parte dell’utente
non devono essere eseguite da
bambini senza supervisione.

Le procedure di installazione e
riparazione devono essere
sempre eseguite da agenti
autorizzati per I'assistenza. |l
produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti
da procedure eseguite da
persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida
la garanzia. Prima
dell'installazione, leggere le
istruzioni con attenzione.

ﬂ Istruzioni importanti e avvertenze per sicurezza e ambiente

Non utilizzare il prodotto se &
difettoso o se presenta danni
visibili.

Controllare che le manopole delle
funzioni dell'apparecchio siano
disattivate dopo ogni uso.

Sicurezza elettrica

In caso di guasti all'apparecchio,
non utilizzarlo a meno che non
venga riparato da un agente
autorizzato per I'assistenza. C'¢ |l
rischio di shock elettrico!
Collegare I'apparecchio solo ad
una presa messa a terra/linea
con tensione e protezione
secondo quanto specificato in
"Specifiche tecniche". Far
eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando si
usa il prodotto con 0 senza un
trasformatore. La nostra azienda
non sara responsabile di problemi
derivanti dall'uso dell'apparecchio
senza messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

Non lavare mai I'apparecchio
spargendo o versando acqua su
di esso! C'¢ il rischio di shock
elettrico!

L"apparecchio deve essere
scollegato durante le procedure di
installazione, manutenzione,
pulizia e riparazione.



Se il cavo di alimentazione
dell'apparecchio & danneggiato,
deve essere sostituito dal
produttore, da un agente per
I'assistenza o da persona
similmente qualificata, per evitare
rischi. o
L"apparecchio deve essere

installato in modo che possa

essere completamente scollegato
dalla rete. La separazione deve

essere garantita da una presa di

rete o da un interruttore integrato @
nell'installazione elettrica fissa,
secondo i regolamenti di

costruzione.

Tutti gli interventi su apparecchie e
sistemi elettrici possono essere
eseguiti solo da personale o
qualificato e autorizzato.

In caso di danni, spegnere il
prodotto e scollegarlo dalla rete.
Per farlo, disattivare il fusibile
domestico.

Assicurarsi che la corrente del
fusibile sia compatibile con il
prodotto.

Sicurezza del prodotto

Questo apparecchio e le parti
accessibili diventano caldi

durante I'uso. Bisogna prestare
attenzione a evitare di toccare gli ~ ®
elementi che si riscaldano. |

bambini di eta inferiore agli 8 anni
devono essere tenuti lontani a °

meno che non ricevano continua
supervisione.

Non usare mai il prodotto quando
giudizio e coordinazione sono
danneggiati dall'uso di alcool e/0
droghe.

Prestare attenzione quando si
usano bevande alcoliche nei piatti.
L"alcool evapora ad alte
temperature e puo provocare
incendi poiché prende fuoco a
contatto con superfici calde.

Non mettere materiali
inflammabili vicini al prodotto
poiché i lati possono diventare
caldi durante |'uso.

Tenere tutte le aperture di
ventilazione libere da ostruzioni.
Non usare pulitori a vapore per
pulire I'apparecchio poiché cid
potrebbe provocare uno shock
elettrico.

La cottura senza supervisione su
un piano cottura usando grassi o
olio puo essere pericolosa e
provocare incendi. Non cercare
MAI di estinguere il fuoco con
acqua, ma spegnere
I'apparecchio e poi coprire la
fiamma, per es. con un coperchio
0 Una coperta ignifuga.

Pericolo di incendio: Non
conservare oggetti sulle superfici
di cottura.

Se la superficie € lesionata,
spegnere |'apparecchio per
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evitare la possibilita di shock
elettrico.

Dopo 1'uso, spegnere il piano
cottura con il relativo comando e
non fare affidamento sul
rilevatore della padella.

Oggetti metallici come coltell,
forchette, cucchiai e coperchi non
devono essere posti sulla
superficie del piano cottura
poiché possono diventare caldi.
L"apparecchio non deve essere
utilizzato usando un timer esterno
0 un telecomando separato.

La pressione del vapore che si
forma per |'umidita sulla
superficie del piano cottura o sul
fondo della padella puo far
muovere la padella. Pertanto,
assicurarsi che la superficie del
forno e il fondo delle padelle
siano sempre asciutti.

Le piastre calde sono dotate di
tecnologia "ad induzione". Il piano
cottura ad induzione che
garantisce risparmio di tempo e
soldi deve essere usato con
padelle adatte a cottura ad
induzione; altrimenti le piastre
calde non funzionano.

Vedere. Informazioni generali sulla
cottura, pagina 14, Scelta delle
padelle.

Poiché i piani cottura ad
induzione creano un campo
magnetico, possono provocare

impatti dannosi alle persone che
usano dispositivi come pompe per
insulina o pacemaker.

Utilizzare solo le protezioni del
piano cottura progettate dal
produttore della cucina o indicate
dal produttore
dell'elettrodomestico nelle
istruzioni per I'uso o le protezioni
del piano cottura integrate.
L"utilizzo di protezioni
inappropriate puo provocare
incidenti.

Per I'affidabilita antincendio
dell'apparecchio:

Assicurarsi che la spina si adatti
bene alla presa e che non
provochi scintille.

Non utilizzare cavi danneggiati,
tagliati o prolunghe: utilizzare solo
il cavo originale.

Assicurarsi che non vi sia liquido
0 umidita sulla presa quando
viene collegata all'apparecchio.

Uso previsto

Questo prodotto & progettato per
uso domestico. L'uso
commerciale non € ammesso.
Questo apparecchio serve solo
per cucinare. Non deve essere
usato per altri scopi, per esempio
riscaldare I'ambiente

Il produttore non sara
responsabile per danni provocati
da uso o gestione non corretti.



Sicurezza dei bambini

e |e parti accessibili possono
diventare calde durante I'uso. |
bambini devono essere tenuti
lontani.

e | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
bambini lontani dai materiali di
imballaggio. Smaltire tutte le parti
dell'imballaggio secondo gli
standard ambientali.

e (li apparecchi elettrici sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
bambini lontano dall‘apparecchio
mentre € in uso e non lasciarli
giocare con lo stesso.

e Non mettere sopra
all'apparecchio alcun oggetto che
possa essere raggiunto dai
bambini.

Smaltimento di vecchi prodotti

Conformita alla direttiva WEEE e allo smaltimen-
to dei rifiuti:

Questo apparecchio & conforme alla Direttiva UE WEEE
(2012/19/EU). Questo apparecchio riporta il simbolo di
classificazione per i rifiuti delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche (WEEE).

Questo apparecchio ¢ stato realizzato con parti e
materiali di alta qualita che possono essere riutilizzati e
sono adatti ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti domestici e gli
altri rifiuti alla fine della vita di servizio. Portarlo al
centro di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi centri di
raccolta.

Conformita alla Direttiva RoHS:

L'apparecchio acquistato & conforme alla Direttiva UE
RoHS (2011/65/EU). Non contiene materiali pericolosi
0 proibiti specificati nella Direttiva.

Smaltimento del materiale di

imballaggio

e | materiali di imballaggio sono pericolosi per i
bambini. Tenere i materiali di imballaggio in un
luogo sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto sono
realizzati con materiali riciclabili. Smaltirli in
modo corretto e dividerli secondo le istruzioni per
i rifiuti riciclabili. Non smaltirli con i normali rifiuti
domestici.
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A Informazioni generali

Panoramica

3 2
1 Piastra di cottura ad induzione 3 Superficie in vetroceramica
2 Morsetto per il montaggio 4 Coperchio base
Specifiche tecniche

220-240 V~/380-415V 2N ~ 50 Hz
min. 16Ax2/32 A

Dimensioni esterne (altezza/larghezza/profondita 55 mm/580 mm/510 mm

Dimensione

Sinistra anteriore Piastra di cottura ad induzione

Le specifiche tecniche potrebbero essere | valori dichiarati sulle etichette del prodotto o

modificate senza preawviso per migliorare la nella documentazione che lo accompagna si

qualita del prodotto. ottengono in condizioni di laboratorio secondo
) - - gli standard relativi. A seconda delle condizioni

Le figure in questo manuale sono schematiche di funzionamento e ambientali del prodotto,

e potrebbero non corrispondere esattamente al questi valori potrebbero variare.

prodotto.
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K installazione

Il prodotto deve essere installato da una persona
qualificata secondo i regolamenti in vigore. Altrimenti
la garanzia non sara valida. Il produttore non sara
considerato responsabile dei danni derivanti da
procedure eseguite da persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida la garanzia.

La preparazione della posizione e
I'installazione elettrica del per il prodotto &
responsabilita del cliente.

PERICOLO:
Il prodotto deve essere installato secondo i
regolamenti locali per il gas e/o elettrici.

cosi, non installarlo.
Prodotti danneggiati provocano rischi per la
sicurezza.

PERICOLO:
Prima dell'installazione, controllare
isivamente se il prodotto presenta difetti. Se &

*

min.

Installazione e collegamento
e | 'unita puo essere installata e collegata solo
secondo le norme legali sulla installazione.

Prima della installazione

I piano cottura & progettato per essere installato in

piani da lavoro in commercio. Bisogna porre un

dispositivo di sicurezza tra I'apparecchio € le pareti i

mobili della cucina. Vedere la figura (valori in mm).

e Sipuo usare anche in posizione free standing.
Consentire una distanza minima di 750 mm sulla
superficie del piano cottura.

e (%) Se la cappa deve essere installata sopra al
piano cottura, vedere le istruzioni del produttore
della cappa sull'altezza dell'installazione (min
650 mm).

e Rimuovere i materiali di imballaggio € i blocchi
per il trasporto.

e Superfici, laminati sintetici e adesivi usati devono
essere resistenti al calore (100 °C minimo).

e || piano da lavoro deve essere allineato e fissato
in modo orizzontale.

e Tagliare I'apertura per il piano cottura nel piano
da lavoro secondo le dimensioni della
installazione.

Non installare il piano cottura su collocazioin
con bordi 0 angoli taglienti.

C'e il rischio di rottura della superficie in
vetroceramica!
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Collegamento elettrico

Collegare il prodotto ad una presa messa a terra/linea
protetta da un fusibile della capacita adatta, dichiarata
nella tabella "Specifiche tecniche". Far eseguire la
messa a terra da un elettricista qualificato quando si
usa il prodotto con o0 senza un trasformatore. La nostra
azienda non sara responsabile di danni derivanti
dall'uso del prodotto senza una installazione di messa
a terra conforme ai regolamenti locali.

PERICOLO:

| 'apparecchio deve essere collegato alla rete
elettrica solo da una persona autorizzata e
qualificata. Il periodo di garanzia
dell'apparecchio comincia solo dopo la
corretta installazione.

Il produttore non sara considerato responsabile
dei danni derivanti da procedure eseguite da
persone non autorizzate.

PERICOLO:
Il cavo di alimentazione non deve essere
schiacciato, piegato o bloccato né deve venire

in contatto con le parti calde dell'apparecchio.
Un cavo di alimentazione danneggiato deve
essere sostituito da un elettricista qualificato.
Altrimenti ¢'& rischio di shock elettrico,
cortocircuito o incendio!

e |l collegamento deve essere conforme ai
regolamenti nazionali.

e | dati sull'alimentazione di rete devono
corrispondere ai dati specificati sull'etichetta con
il tipo dell'unita. L'etichetta con il tipo &
sull'alloggiamento posteriore dell'unita.

e |l cavo di alimentazione dell'unita deve essere
conforme ai valori della tabella "Specifiche
tecniche".

PERICOLO:
Prima di cominciare un lavoro sull'installazione
elettrica, scollegare il prodotto

dall'alimentazione di rete.
C'e il rischio di shock elettrico!

Collegamento del cavo di alimentazione

1. Se non ¢ possibile scollegare tutti i poli
dell'alimentazione, deve essere collegata un'unita
di disconnessione con aimeno 3 mm di distanza di
contatto (fusibili, interruttori interruttori di
sicurezza della linea, contattori) e tutti i poli di
questa disconnessione devono essere vicini (ma

non sopra) all'apparecchio secondo le direttive IEE.

La mancata osservanza di queste istruzioni puod
provocare problemi operativi e rendere non valida
la garanzia dell'apparecchio.
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Si consiglia una protezione aggiuntiva da parte di un
interruttore di circuito per la corrente residua.
Se un cavo & in dotazione con I'apparecchio:

[2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

2. Per il collegamento a fase singola, collegare i
cavi come indicato di seguito:

e Cavo marrone/nero = L (Fase)

e (Cavo blu/grigio = N (Neutro)

e (Cavo verde/giallo = (E) — (messa a terra)
Per il collegamento a due fasi, collegare i cavi
come indicato di seguito:

e (Cavo marrone = L1 (Fase 1)

e (Cavonero = L2 (Fase 2)

e (Cavo blu/grigio = N (Neutro)

e (Cavo verde/giallo = (E) _-L—_ (messa a terra)
e  Cavonero=L1 (Fase 1)

e (Cavo grigio = L2 (Fase 2)

e (Cavo blu/marrone = N (El_eutro)

e (Cavo verde/giallo = (E) — (messa a terra)
Installazione dell'unita

Se c'e un forno sotto




min.

Se c'@ un tavolo sotto

Bisogna lasciare un'apertura di ventilazione di minimo
180 cm? nella sezione posteriore del mobile come
illustrato nella figura che segue.

min.

Durante I'installazione del piano cottura a induzione,

mettere 'apparecchio in parallelo rispetto alla

superficie di installazione. Inoltre applicare la

guarnizione sigillante alle parti del piano cottura in

contatto con il ripiano, come descritto sotto, per

evitare che il liquido penetri tra I'unita e il ripiano.

1. Preparare la superficie del ripiano come mostrato
nella figura.

2. Ruotando il piano cottura a testa in git, metterlo
Su una superficie piatta.

3. Laguarnizione sigillante in dotazione nella

confezione deve essere applicata intorno al piano

cottura dalla parte inferiore come mostrato nella

figura, durante la installazione del piano cottura.

. Mettere il piano cottura sul ripiano e allinearli.

5. Usando i morsetti per I'installazione assicurare il
piano cottura montandoli attraverso i fori
dell'alloggiamento inferiore.

Piano cottura

Morsetto per I'installazione

Ripiano
Se lo spessore del ripiano & troppo piccolo per
fissarlo con il morsetto, bisogna utilizzare i pezzi
aggiuntivi. Aggiungere i pezzi al morsetto secondo
la dimensione dell'altezza del ripiano, come
mostrato sotto.

~N w

4 Pezzo aggiuntivo

8. Per rimuovere i pezzi gli uni dagli altri, &
necessario tirare il perno (5) verso l'alto e
rimuovere il pezzo stesso.
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5 Perno

Quando si installa il piano cottura su un
alloggiamento, bisogna installare una mensola
per separare |'alloggiamento dal piano cottura,
come fillustrato nella figura sopra. Questo non
& necessario quando si installa su un forno

incassato.

Per esempio, se & possibile toccare il fondo dell'unita
che & installata su un cassetto, questa sezione deve
essere coperta con una piastra in legno.

*

min. 15 mm
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Vista posteriore (fori di collegamento)

PERICOLO:

' Eseguire i collegamento a fori diversi non &
una buona pratica in termini di sicurezza
poiché si pud danneggiare il sistema a gas ed
elettrico.

Controllo finale

1. Inserire il cavo di alimentazione e accendere il
fusibile dell'unita.

2. Controllare le funzioni.

Smaltimento di vecchi prodotti

e Conservare il cartone originale del prodotto e
trasportare il prodotto in esso. Seguire le
istruzioni sul cartone. Se non si ha il cartone
originale, imballare il prodotto nella carta con le
bolle 0 in un cartone spesso € assicurarlo con
nastro adesivo.

Controllare I'aspetto generale del prodotto per
eventuali danni che potrebbero essersi
erificati durante il trasporto.




B Preparazioni

Consigli per il risparmio energetico
Le informazioni che seguono aiutano ad usare
I'apparecchio in modo ecologico e a risparmiare
energia:

Scongelare gli alimenti congelati prima di
cuocerli.

Usare pentole/padelle con coperchi per la cottura.

Se non vi & coperchio, il consumo energetico pud
aumentare 4 volte.

Selezionare il bruciatore adatto per la dimensione
del fondo della pentola da usare. Selezionare
sempre la dimensione corretta della pentola per i
piatti. Pentole pili grandi richiedono piu energia.
Prestare attenzione ad usare pentole dal fondo
piatto quando si cucina coi piani di cottura
elettrici.

Pentole con fondi spessi forniscono una migliore
conduzione del calore. Si possono ottenere
risparmi energetici fino a 1/3.

Contenitori e pentole devono essere compatibili
con le zone di cottura. Il fondo di contenitori o
pentole non deve essere pill piccolo della piastra
calda.

Tenere puliti zone di cottura e fondo delle pentole.

Lo sporco fa diminuire la conduzione del calore
tra la zona di cottura e il fondo della pentola.

Uso iniziale
Prima pulizia del prodotto

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

—_

2.

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.
Pulire le superfici del prodotto con un panno o una
spugna umidi e asciugare con un panno.
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B Come utilizzare il piano cottura

Informazioni generali sulla cottura

per oltre un terzo. Non lasciare il piano
cottura incustodito quando si riscalda
I'olio. L'olio surriscaldato rappresenta
un rischio di incendio. Non cercare
mai di spegnere un possibile
incendio con I'acqua! Quando I'olio
prende fuoco, coprirlo con una coperta
idonea o un panno umido. Spegnere il
piano cottura se & sicuro farlo e
chiamare i vigili del fuoco.

ﬁ Non riempire mai la padella con olio

e Prima di friggere gli alimenti, asciugarli bene
sempre e metterli delicatamente nell'olio caldo.
Assicurare che gli alimenti congelati siano
completamente scongelati prima di friggerli.

*  Non coprire il contenitore usato quando si
riscalda I'olio.

e Mettere pentole e padelle in modo tale che i manici
non siano sul piano cottura per evitare il
riscaldamento dei manici stessi. Non mettere
contenitori shilanciati e che si inclinano facilmente
sul piano cottura.

e Non mettere contenitori e padelle vuoti sulle zone di
cottura accese. Potrebbero danneggiarsi.

e L'usodiuna zona di cottura senza un contenitore o
una padella sopra provoca danni all'apparecchio.
Spegnere le zone di cottura quando la cottura &
completa.

e Poiché la superficie dell'apparecchio potrebbe
essere calda, non mettere contenitori in plastica e
alluminio su di essa.

Pulire immediatamente tutti i materiali sciolti sulla
superficie.

Tali contenitori non devono essere nemmeno usati
per conservare gli alimenti.

Usare solo padelle o contenitori con fondo piatto.
Mettere la quantita appropriata di alimenti nelle
pentole e nelle padelle. Cosi non hisognera eseguire
alcuna operazione di pulizia non necessaria
evitando traboccamenti.

Non mettere coperchi di pentole o padelle sulle
zone di cottura.

Mettere le padelle in modo tale che siano al centro
della zona di cottura. Quando si desidera spostare
la padella su un‘altra zona di cottura, sollevarla e
metterla sulla zona di cottura scelta, non
trascinarla.

Selezione pentole

e La superficie in vetroceramica & resistente al
calore e non ¢ influenzata da grosse differenze di
temperatura.

14T

e Non usare la superficie in vetroceramica per
conservare gli alimenti o tagliarli.

e Usare solo padelle e pentole con fondi lavorati a
macchina. Bordi taglienti provocano graffi sulla
superficie.

Gli schizzi possono
danneggiare la
superficie in
vetroceramica e
provocare incendi.
Non usare contenitori
con fondi concavi o
convessi.

Usare solo padelle e
pentole con fondi piatti.
Essi assicurano un pill
facile trasferimento del
calore.

Per i piani cottura ad induzione, usare solo

contenitori adatti alla cottura ad induzione.

Test pentole

Usare i metodi che seguono per testare la

compatibilita della pentola con il piano cottura ad

induzione.

1. Lapentola & compatibile se il fondo trattiene una
calamita.

2. Lapentola & compatibile se b on lampeggia
quando si mette la pentola sulla zona di cottura e
si awia il piano cottura.

Si possono usare pentole in acciaio, teflon o alluminio

con speciale fondo magnetico che contengano

etichette 0 avvertenze indicanti che la pentola &
compatibile con la cottura ad induzione. Non devono

essere usati contenitori in vetro e ceramica, padelle e

contenitori in acciaio inox con fondo in alluminio non

magnetico.

Sistema di riconoscimento delle pentole

Nella cottura ad induzione, solo I'area coperta dal

contenitore della zona di cottura pertinente riceve

energia. Il fondo del contenitore & riconosciuto dal
sistema e solo questa zona é riscaldata

automaticamente. La cottura si arresta se il

contenitore per la cottura & sollevato dalla zona di

cottura durante la cottura. La zona di cottura

selezionata e il simbolo "= lampeggiano in modo
alternato.




Non selezionare livelli alti di riscaldamento quaﬂdO Si ‘funzioneY i sensori del piano cottura possono

Uso sicuro Se ¢'e un forno sotto al piano cottura e se € in
usa una pentola (teflon) antiaderente senza olio o con diminuire il livello di cottura o spegnere il

poco olio. forno.
Non mettere oggetti metallici come forchette, coltelli o — — ,
coperchi per pentole sul piano cottura poiché possono Quando il piano cottura ¢ in funzione, tenere

gli oggetti con proprieta magnetiche, come

diventare caldi.
carte di credito o cassette, lontani dal piano

Non usare mai fogli di alluminio per la cottura. Non

mettere mai alimenti awolti in fogli di alluminio sulla cottura,
zona di cottura.
Selezione della zona di cottura adatta al contenitore

Zona di cottura grande Zona di cottura normale Zona di cottura piccola
e  §Sjadatta automaticamente alla pentola. | e  Siadatta e Usata per cottura lenta
e Distribuisce il calore in modo ideale. automaticamente alla (salse, creme)

e  Fornisce una perfetta distribuzione del pentola. Usata per preparare
calore. Usata per cuocere piatti come Distribuisce il calore in piccole porzioni o
crepe grandi o pesci grandi, rari o modo ideale. porzioni basate sul
molto rari. Fornisce una perfetta numero di persone.

distribuzione del calore.
Usata per tuttii tipi di

cottura.
Uso del piano cottura Pannello di controllo

II coperchio dell'apparecchio ¢ collegato ad un
dispositivo di disattivazione del gas. Quando il
coperchio & chiuso, |'alimentazione di gas ai bruciatori
¢ interrotta.

PERICOLO:

Non consentire ad alcun oggetto di cadere sul
piano cottura. Anche oggetti piccoli come una
saliera potrebbero danneggiare il piano
cottura.

Non usare piani cottura lesionati. In queste
lesioni puo verificarsi una perdita di acqua,

provocando un corto circuito. . (+) Impostazione temperatura/aumento timer
In caso di danni alla superficie (per es. lesioni e Impostazione temperatura/diminuzione timer
visibili), spegnere I'apparecchio ~ )
immediatamente per minimizzare il rischio di 0 Blocco tasti
shock eleftrico. (v) Attiva/disattiva timer
(1.) Pulsante di selezione zona di cottura
anteriore sinistra
L7 Pulsante di selezione zona cottura posteriore

sinistra
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[ Tasto di selezione zona di cottura destra

Grafici e figure hanno solo uno scopo
informativo. Le immagini e le funzioni reali
possono variare a seconda del modello del
piano coftura.

Questo apparecchio & controllato da un
pannello touch control. Ciascuna operazione
leseguita sul pannello touch control sara
confermata da un segnale sonoro.

enere sempre il pannello di controllo pulito e
asciutto. Superfici bagnate e sporche possono

provocare problemi nel funzionamento.

Accensione del piano cottura

1. Toccare il tasto "D sul pannello di controllo.
L'icona "0" compare sui display di tutte le zone di

Se non viene eseguita alcuna operazione
lentro 20 secondi, il piano cottura torna
automaticamente in modalita standby.
Spegnimento del piano cottura

1. Toccare il tasto "D sul pannello di controllo.

Il piano cottura si spegne e torna alla modalita standby.

"H" 0 "h" che compaiono sul display della
ona di cottura indicano che la zona di cottura
& ancora calda. Non toccare le zone di cottura.

Indicatore calore residuo

"H" che compare sul display della zona di cottura
indica che il piano cottura & ancora caldo e puo essere
usato per tenere in caldo una piccola quantita di cibo.
Questo simbolo diventa presto "h" e quindi il calore &
diminuito.

Quando I'alimentazione ¢ tagliata, I'indicatore
del calore residuo non si accende e non avvisa

I'utente delle zone di cottura calde.
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Accensione delle zone di cottura

1. Toccare il tasto @ per accendere il piano
cottura.

2. Toccare il tasto di selezione della zona di cottura
che si desidera accendere.

II simbolo "0" compare sul display della zona di

cottura e il display relativo si accende in modo pili

luminoso.

Se non viene eseguita alcuna operazione entro
20 secondi, il piano cottura torna
automaticamente in modalita standby.

Impostazione del livello di temperatura

Toccare i tasti /" 0 "\ per impostare il livello di
temperatura tra "1" e "9" 0 "9" e "1".
Spegnimento delle zone di cottura:
Una zona di cottura selezionata puo essere disattivata
in 3 modi diversi:
1. Facendo calare il livello di temperatura fino a
IIOII
Si puo spegnere la zona di cottura facendo
calare la regolazione della temperatura fino a "0".
2. Toccando il simbolo della zona di cottura

pertinente " (L)J per un determinato periodo
di tempo
Accendere la zona di cottura premendo il

simbolo relativo (L)J per un determinato
periodo di tempo facendo calare il valore della
temperatura a "0".

3. Usando lo spegnimento mediante I'opzione
timer per la zona di cottura desiderata
Quando il tempo & finito, il timer disattiva la zona
di cottura assegnata ad esso. "0" 0 "00"
compaiono sui relativi display.

Quando il tempo ¢ finito, suona un allarme
sonoro. Toccare un tasto sul pannello di controllo
per azzerare |'allarme sonoro.

Alta potenza (Booster)

Per il riscaldamento rapido, si pud usare la funzione

Booster “P”. Questa funzione, pero, non & consigliata

per un tempo di cottura lungo. La funzione Booster

potrebbe non essere disponibile per tutte le zone di

cottura.




Attivazione ad alta potenza (Booster):

1. Toccare il tasto "(O" per accendere il piano
cottura.

2. Selezionare la zona di cottura desiderata toccando
i tasti di selezione della zona di cottura.

3. Toccare il tasto "@"0" " per prima cosa per
raggiungere il livello "9".

4. Quando la zona di cottura & sul livello "9", toccare

il tasto "\.2/" una volta per impostare la
temperatura della zona di cottura su "P".

Disattivazione ad alta potenza (Booster):

e Per disattivare la funzione Booster, toccare @
e impostare la temperatura a livello "9".
La zona di cottura lascia la funzione Booster e
continua a funzionare sul livello "9".

. S@JO diminuire il livello di temperatura toccando

/" 0 si puo spegnere completamente la zona
di cottura portando il livello di temperatura a "0".
Blocco tasti
Si puo attivare il blocco tasti per evitare di cambiare le
funzioni per errore quando il piano cottura & in
funzione.

Attivazione del blocco tasti

1. Toccare il tasto "O" per accendere il piano
cottura.

2. Toccare i tasti @ e ?J
contemporaneamente per attivare il blocco tasti :

» Il blocco tasti si attiva e il punto sul simbolo "L&1" si
illumina.

Se si disattiva il piano cottura quando i tasti
sono bloccati, il blocco tasti sara attivato alla
successiva accensione del piano cottura. Il

blocco tasti deve essere disattivato per essere
in grado di azionare il piano cottura.

Disattivazione del blocco tasti
1. Quando il blocco tasti € attivo, toccare i tasti @
n IIPJII
e contemporaneamente.
» |l blocco tasti si disattiva e il punto sul simbolo El
scompare.
Blocco bambini
Si puo proteggere il piano cottura da azioni accidentali
per evitare che i bambini accendano la zona di cottura.

II' blocco bambini pud essere attivato e disattivato solo
in modalita standby.

Attivazione del blocco bambini

1. Toccare il tasto "O" per accendere il piano
cottura.

2. Toccare i tasti @ e @

contemporaneamente; dopo il segnale “bip”,
toccare "\" per attivare il blocco bambini.

» Il blocco bambini sara attivato e il simbolo "L"
compare sul display di tutte le zone di cottura.

Disattivazione del blocco bambini

1. Quando il blocco tasti ¢ attivo, toccare il tasto D
" per accendere il piano cottura.

2. Toccareitasti """ e @
contemporaneamente; dopo il segnale “bip”,

toccare "\_/" per disattivare il blocco bambini.
» Il blocco bambini sara disattivato e il simbolo "L"
scompare dal display di tutte le zone di cottura.
Funzione timer
Questa funzione facilita la cottura. Non sara necessario
supervisionare il piano cottura per I'intero periodo di
cottura. La zona di cottura sara spenta
automaticamente alla fine del tempo selezionato.
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Attivazione del timer

1. Toccare il tasto "O" per accendere il piano
cottura.

2. Selezionare la zona di cottura desiderata toccando
i tasti di selezione della zona di cottura.

3 Toccare i tasti @ 0 @ per impostare il
livello di temperatura desiderato.

4. Toccare il tasto @ per attivare il timer.
II'simbolo "00" si accende sul display del timer e il
punto decimale compare sul display della zona di
cottura selezionata.

| display della zona di cottura posteriore
destra e posteriore sinistra fungono da
display del timer quando il timer ¢ attivo.

5. Toccare i tasti @ 0 @ per impostare
I'orario desiderato.

Il timer puo essere impostato solo per le zone
di cottura gia in uso.

cottura per cui si desidera impostare il timer.

Il timer non puo essere regolato a meno che la
ona di coftura e il valore di temperatura per la

ona di cottura siano selezionati.

Quando viene selezionata la zona di cottura
per la quale & stato impostato un timer, si pud

edere il tempo rimanente toccando di nuovo il

@ ipstere le procedure sopra per le altre zone di

tasto
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Disattivazione del timer

Quando il tempo impostato ¢ finito, il piano cottura si

spegne automaticamente con un segnale sonoro.

Premere un pulsante qualsiasi per azzerare il segnale

S0Noro.

Disattivazione anticipata dei timer

Se si disattiva il timer in anticipo, il piano cottura

continua a funzionare alla temperatura impostata

finché si spegne.

1. Selezionare la zona di cottura che si desidera
spegnere.

Toccare il tasto @ per attivare il timer.
Finché "00" compare sullo schermo del timer,

toccare "\__" per impostare il valore su "00".
I punto di luce sul relativo display della zona di cottura
si spegne completamente dopo aver lampeggiato per
un certo periodo di tempo e il timer si annulla.
Uso sicuro ed efficiente delle zone di cottura ad
induzione
Principi operativi: Il piano cottura ad induzione
riscalda direttamente il recipiente per la cottura come
caratteristica dei suoi principi operativi. Pertanto ha
vari vantaggi rispetto ad altri tipi di piani cottura.
Funziona in modo piu efficiente e la superficie del
piano cottura non si riscalda.
II' piano cottura ad induzione & dotato di sistemi di
sicurezza superiori che garantiscono una sicurezza
d'uso estrema.

w o

Il piano cottura puo essere dotato di zone di
cottura ad induzione con un diametro di 145,
180, 210 mm a seconda del modello. Con la
funzione ad induzione, ogni zona di cottura rileva
ciascun contenitore posto sulla stessa. L'energia
si forma solo nel punto in cui il recipiente entra in
contatto con la zona di cottura e cosi si ottiene un
consumo minimo di energia.

Limiti del tempo di funzionamento

II' piano di cottura & dotato di un limite del tempo di
funzionamento. Quando una o pili zone di cottura
restano accese, la zona di cottura si disattiva
automaticamente dopo un certo periodo di tempo
(vedere la tabella 1). Se ¢'é un timer assegnato alla
zona di cottura, anche il display del timer si spegne in
seguito.

II'limite del tempo di funzionamento dipende dal livello
di temperatura selezionato. Il tempo massimo di
funzionamento & applicato a questo livello di
temperatura.

La zona di cottura puo essere riawiata dall'utente
dopo che si & spenta automaticamente come descritto
sopra.



Tabella-1: Limiti del tempo di funzionamento

Livello di temperatura | Limite del tempo di
funzionamento - ore

minuti

Protezione da surriscaldamento

II' piano cottura & dotato di alcuni sensori che

assicurano protezione contro il surriscaldamento.

Quanto segue deve essere rispettato in caso di

surriscaldamento:

e |azonadi cottura attiva puo spegnersi.

e |llivello selezionato potrebbe scendere. Questa
condizione, comunqgue, non pud essere vista
sull'indicatore.

Sistema di sicurezza da traboccamento

II' piano cottura & dotato di sistema di sicurezza da

traboccamento. In caso di traboccamento che schizza

contro il pannello di controllo, il sistema taglia
immediatamente I'alimentazione e spegne il piano
cottura. L'avvertenza "F" compare sul display durante
questo periodo.

Impostazione precisa di potenza

II' piano cottura ad induzione reagisce immediatamente

ai comandi come funzione dei suoi principi operativi.

Cambia le impostazioni di potenza in modo molto

rapido. Cosi si pud impedire ad una pentola

(contenente acqua, latte, ecc.) di traboccare anche se

stava proprio per traboccare.

Funzionamento rumoroso

Alcuni rumori possono derivare dal piano cottura ad

induzione. Questi suoni sono normali e fanno parte

della cottura ad induzione.

e |l rumore diventa evidente a livelli alti di
temperatura.

e |alega delle pentole pud provocare rumore.

e Alivelli bassi, puo essere sentito un regolare
suono on/off a causa del principio operativo.

e Sipuo sentire rumore se viene riscaldata una

pentola vuota. Quando si mettono acqua o

alimenti in essa, questo suono sparisce.

Si puo sentire il rumore della ventola che

raffredda il sistema elettrico.

Se la superficie del pannello touch control &
esposta a vapore intenso, I'intero sistema di
controllo puo disattivarsi e dare segnale di
errore.

enere pulita la superficie del pannello touch
control. Si pud osservare un funzionamento

errato.

19T



[} Manutenzione e cura

Informazioni generali

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga e
problemi frequenti diminuiscono se I'apparecchio &
pulito ad intervalli regolari.

PERICOLO:
Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica
prima di avviare i lavori di manutenzione e

pulizia.
C'e il rischio di shock elettrico!

PERICOLO:
Consentire all'apparecchio di raffreddarsi
prima di pulirla.

Le superfici calde possono provocare ustioni!

e Pulire completamente I'apparecchio dopo ogni
uso. In questo modo sara possibile rimuovere i
residui di cottura con maggiore facilita, evitando
cosi che questi residui brucino all'uso successivo
dell'apparecchio.

e Non sono necessari agenti di pulizia speciali per
la pulizia dell'apparecchio. Usare acqua calda
con detersivo liquido, un panno morbido o una
spugna per pulire I'apparecchio e asciugare con
un panno asciutto.

e Assicurare sempre che il liquido in eccesso sia
completamente asciugato dopo la pulizia e che
tutti gli schizzi siano immediatamente asciugati.

e Non usare agenti di pulizia che contengono acido
o cloro per pulire le superfici e la maniglia in
acciaio inox. Usare un panno morbido con un
detergente liquido (non abrasivo) per pulire
queste parti, prestando attenzione a pulire in
un‘unica direzione.

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.
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Non usare pulitori a vapore per pulire
I'apparecchio poiché cid potrebbe provocare
uno shock elettrico.

Pulizia del piano cottura

Superficie in vetroceramica

Pulire la superficie in vetroceramica usando un panno
inumidito con acqua fredda in modo da non lasciare
agente di pulizia su di essa. Asciugare con un panno
morbido e asciutto. | residui possono danneggiare la
superficie in vetroceramica quando si usa il piano
cottura la volta successiva.

| residui asciutti sulla superficie in vetroceramica non
devono essere grattati via in nessun caso con lame
uncinate, lana di acciaio o strumenti simili.

Rimuovere le macchie di calcio (macchie gialle) con
una piccola quantita di agente di rimozione del calcare
come aceto 0 succo di limone. E anche possibile usare
prodotti adatti disponibili in commercio.

Se la superficie & molto sporca, applicare I'agente di
pulizia su una spugna e aspettare finché non &
assorbito bene. Poi, pulire la superficie del piano
cottura con un panno umido.

limenti a base di zucchero come creme
dense e sciroppi devono essere puliti subito
senza aspettare che la superficie si raffreddi.
Altrimenti la superficie in vetroceramica
potrebbe danneggiarsi in modo permanente.

Nel tempo puo verificarsi un leggero scolorimento sui
rivestimenti o sulle altre superfici. Questo non influisce
sul funzionamento del prodotto.

Scolorimento e macchie sulla superficie in
vetroceramica rappresentano una condizione normale,
non un difetto.




Ricerca e risoluzione dei problemi
riscaldano, possono espandersi e provocare rumori. >>> Non e guasto.

e | fusibile di rete & difettoso o si & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei fusibili. Se
necessario, sostituirli o reimpostarli.

e |'apparecchio non ¢ collegato alla presa (di messa a terra). >>> Controllare il collegamento della
spina.

e Seil display non si illumina quando si accende di nuovo il piano cottura. >>> Scollegare I'apparecchio
mediante I'interruttore. Attendere 20 secondi e poi ricollegare.

e |aprotezione da surriscaldamento & attiva. >>> Consentire al piano cottura di raffreddare.

e lapentola usata non & adatta. >>> Controllare la pentola
ki

1. >>> Controllare se ¢'& una pentola sulla

zona di cottura.

e Lapentola non & compatibile con la cottura ad induzione. >>> Controllare se la pentola & compatibile con
la cottura ad induzione.

e Lapentola non & correttamente centrata o la superficie del fondo della pentola non & abbastanza ampia
per la zona di cottura. >>> Scegliere una pentola abbastanza ampia e centrare in modo corretto la pentola
sulla zona di cottura.

e Potrebbe essere trascorso il tempo di cottura per la zona di cottura selezionata. >>> Si pud impostare un
nuovo tempo per la cottura o completare la cottura.

e La protezione da surriscaldamento ¢ attiva. >>> Consentire al piano cottura di raffreddare.

* Un oggetto potrebbe coprire il pannello touch control. >>> Rimuovere |'oggetto dal pannello.

e Lapentola non & compatibile con la cottura ad induzione. >>> Controllare se la pentola & compatibile con
la cottura ad induzione.

e Lapentola non & correttamente centrata o la superficie del fondo della pentola non & abbastanza ampia
per la zona di cottura. >>> Scegliere una pentola abbastanza ampia e centrare in modo corretto la pentola
sulla zona di cottura.

@Consultare I'agente autorizzato per I'assistenza o il rivenditore dove & stato acquistato I'apparecchio se non si

riesce a risolvere il problema nonostante siano state implementate le soluzioni di questa sezione. Non cercare
mai di riparare da soli un apparecchio difettoso.
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TPAUMATIOHOU Kal UAIKWV {nuiwv. H
un TPNON auTwWY Twv 0dnyIwv Ba
EXEI WG aTTOTEAEOA TNV AKUPWON
kGBe eyyunong.

FevIKA yI0 TNV 00QAAEIa
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H ouokeun auth uTopei va
xpnoluotoinBei amd maidid amod
8 eTwv Kal avw Kal amd aropa
HE PEIWPEVEC TWUATIKEG,
QI0BNTNPIOKES A TIVEUPATIKEG
IKavVOTNTES A ME EAAEIYN
EUTTEIPIAC Kal YVWaNg, av TOUg
€xel 00Bei emTApnon A
EKTTaIOEUTN OXETIKA WE TN XPrHoN
TNG GUOKEUAG WE aa@aAr TpOTTO
KQl KATAVOOUV TOUG EVEXOUEVOUG
KIvOUvVoUG.

Ta maidid dev Ba TpéTel va
Traidouv We T ouokeur|. O
KaBapIoUOE Kal n guvTRpnon
amd 10 XpAoTn dev Ba TTPETE va
yiveral amé Taidid Xwpig
emiBAeyn.

O1 d10diKaaoieg eykataoTaong
KOl ETTIOKEUWY TTPETTEI TTAVTA v
ektehoUvTal ATTO AdEIOUXOUG
TEXVITEC. O KATAOKEUAOTAS dEV
Ba @épel kapia euBlvn yia {npigg
TT0U B0 TTPOKUWOUV aTTo
dladikaaieg TTou eKTEAOUVTAI

amd un adelodotnuéva atoua,
TTPAYMA TTOU UTTOPEI ETTIONG Va
aKUpWwael TV eyyunaon. Mpiv v
gykataoTaan, diapaoTe
TTPOTEKTIKA TIG 0dNYiES.

Mn XpNOIUOTIOIRCETE TO TTPOIdV
av gival EATTWUATIKG 1 EXEI
OTTOIadNTTOTE OPATH {NMIA.
EAéyXeTE OTI TA KOUPTTIA TWV
AEITOUPYIWV TOU TTPOIOVTOG
QTTEVEPYOTTOIOUVTAI LETA ATTO
kGBe xprion.

HAeKTPIKA ao@aAcia

Av 10 TTpOIbV TTapoUTIdaEl
BAGRN, dev Ba péTTel va
XpnoIdoTToIEiTal, €W OTOU
ETMIOKEVAOTED aTTd TOV
ade10d0TNUéVO avTITTPOOWTTO
o€pPIC. YTapye! Kivouvog
nAekTpoTTANGiag!

2UVOEETE TO TTPOIOV HOVO O€
Yelwpévn TTpiCa/ypappn Y TNV
1d07M KO TTPOaTACia TTOU
TTPOBAETIETAI OTIC "TEXVIKEG
podiaypa@ég”. AvabéaTe Tnv
eykardoTaon g yeiwong o€
TNIOTOTIOINMEVO NAEKTPOAGYO Qv
XPNOIHOTTOIEITE TO TTIPOIOV LE
XWpig peTaoynuanoTy. H
eTaipeia pag dev Ba eépel v
€uBlvn yia oTToI0dATTOTE
TTpoAAuaTa TTPOKUYWOUV Adyw
N YEiWwaoNG TOU TTPOIOVTOS



oUP@WVA LE TOUG TOTTIKOUG
KavovIouoUg.

MMoTE PNV TTAEVETE TO TTPOIOV
atAwvovTag A XUvovtag vepd
Tavw Tou! YTrapxel Kivduvog
nAekTpoTTANGiag!

To TpoidV TTPETTEI va Eival
atmoouvdedepEVO aTmo Thv Trpida
KaTd TIG B108IKATiEC
eykardaoTaong, GuvTHPNONG,
kaBapITUoU Kal ETTIOKEUWV.

Av utroaTei ¢nuId 10 KaAwdI0
olvdeong 1o pelpa, auto
TIPETTEI VO AVTIKATAOTABET OTTO
TOV KATAOKEUAQTH, TOV
avTimpdowTd Tou a€pPIg i aTmod
aTopo We TTapbpola geidikeuan,
yI0 TNV aTTOQUYN KIVOUVOU.

H ouokeun TTpEmel va
eyKkaTaoTaBEi £T01 WOTE va gival
€QIKTA N TTARPNG ammooUvdeon
NG amd 1o diktuo. H
atmooUvOean TTPETTEN va YiveTal
gite Yéow evog @Ig pelPaTog
OIKTUOU, EiTE HEOW BIOKOTTTN
EVOWUATWHEVOU OTN OTOBEPN
NAEKTPIKA EyKaTAOTAON,
OoUPPWVA LE TOUG

KOTOOKEUAOTIKOUG KAVOVIOUOUC.

OmoleadnoTe Epyacies o€
€COTTAIONO KOl OUOTAUATA TTOU
AeIToupyoUV pe NAEKTPIOUO Ba
TTPETTE VA eKTEAOUVTAI OVO aTTO
€¢ouaiodoTnUEVO Kal
TNIOTOTIOINMUEVO TTPOTWTTIKS.

2€ TIEPITITWAT OTTOI00dATTOTE
{NUIGG, OTTEVEPYOTTOINTTE TN
OUOKEUN KOl aTTOOUVOEDTE TNV
aTré TNV TTApOXK| PEUMATOS
OIKTUOU. 'la val TO KAVETE QUTO
QTTEVEPYOTIOINATE TOV
aoQAAEI0B10KOTITN TNG OIKIOKAG
eykardoTaong.

BeBaiwBeite 611 N ovouaaoTikA
TIA PEUMATOC TNG ACQAAEING
gival gupQwvn Je Ta
XAPOKTNPIOTIKA TOU TIPOIOVTOC.

AcQaAeia TTPOIdVTOg

H ouokeun kai Ta
TpoaTreAdaIpa pépN TNG
atokToUv uynAf Beppokpaaia
katd T XpAon. Oa péel va
TTPOCEXETE VA NV ayyieTe Ta
oTolxeia BEpuavong
(avmioTaoelg). Oa mpétel va
KpaTaTe paKpId Ta TTadIG
nAIKiag pikpdTePNG TWV 8 ETWV
€KTOG av autd Bpiokovral uto
dlapkr tTifAeyn.
MMoTE N XPNOIMOTTOINCETE TO
TPOidv av n kpion cagf o
OUVTOVIONAGS TWV KIVAGEWV 0AG
EXEl ETTNPENOTEL aTTO TN XPAON
OIVOTTVEUHATOG Kall/f) TOEIKWV
OUCIWV.
MpoaéxeTe OTAV XPNOIUOTIOIEITE
aAkooAoUxa TToTa aTa paynTd
oag. To ovoTveuda egarpidetal
o€ UYnAég Bepuokpaaieg Kal
UTTOPE va TTPOKOAETEI QWTIA,
apoU JTropei va avagAeyei av
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€pBel o€ ETAPNA JE KOUTES
ETIQPAVEIEC.

*  Mnv TomoBeTEiTE OTTOI0OATTOTE
€0QAeKTa UAIKG KOVTA OTO
POV yiaTi oI TTAEUPEG TOU
uTTopEi va BepuavBoly TTOAU
KOTa TN XPAON.

« Alatnpeite kaBapd amd eumddia
6Aa Ta avoiypaTa agpiouou.

*  Mn xpnaidoTrolgite
aTpokaBapIoTéG yia ToV
kaBapIop6 Tou TTPOIdVTOG yIaTi
UTTOpEi €701 va TTPOKANBEi
nAektpotAngia.

*  To yayeipepa pe Aitrog i AGdI o€
TAGKa E0TIWV XWPIC ETMITAPNON,
UTTOPEI va gival £TTIKIVOUVO Kal
MTTOPEI Va yivel aitia QwTIag.
MOTE pnv emixeiproeTe va
ofnoete pia TETola QWTIA pE
vepd, aANG aTTrevepyoTTOINaTE TN
OUOKEUN Kal KATOTTIV KOAUWTE TN
QAGYQ, TT.YX. ME Eva KATTAKI 1) WE
kouBépta TTupdoBeang.

+  Kivduvog ewTidg: Mn guAdooete
€idn Tavw OTIC ETIPAVEIES
HayEIPEPATOG.

*  Avnem@dvela utrooTei {nuid,
QTTEVEPYOTTOINDTE TN GUOKEUN
yla va amo@UyeTe TV
mBavétnTa nAektpoTrAngiag.

* Meram xpnon,
QTTEVEQYOTTOINATE TO OTOIXEIO TNG
TAGKAG EOTIWV ATTO TO
XEIPIOTAPIO TOU Kal Wn BagileoTe
OTOV QVIXVEUTA OKEUOUG.
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MeTaAAiké avTikeipeva Trwg
uayaipia, Tipouvia, KoutdAia
kal KoTTakia, dev Ba TpETTEl va
T0TT00TOUVTAI TTAVW OTNV
ETIQAVEIN TNG TTAGKAG EGTIWV
YIOTi UTTOPEI VO ATTOKTACOUV
uynAn Bepuokpaaia.

H auaokeur auth dev poopiletal
YIO XEIPIOWO PEOW EGTEPIKOU
XPOVOJIAKOTITN 1 XWPIOTOU
OUOTAUATOS TNAEXEIPIOHOU.

H mriean Twv arpwy Tou
avatmtiooeTal Adyw uypaaciag
oTnv em@avela NG TAAGKAS
0TIV A OTO KATW PEPOG TOUG
OKeUOUG UTTOpPE VA TTPOKAAEDE
Kivnon Tou akeloug. MNa 10 Adyo
auto, va BeBaiwveaTe 4TI N
EMIPAVEID TOU POUPVOU Kal TO
KATW PEPOC TWV OKEUWV Eival
TTavTa oTeYVA.

O1 nAekTpIkég £0Tieg dlaBETouV
"eTTaywyIKA" TexvoAoyia. H
ETTAYWYIK TTAGKO E0TIWV 00,
TTOU TTAPEXEI OIKOVOia TOOO
xpdvou 600 Kal XpnudTwy,
TIPETTEI VO XPNOIUOTIOIEITAI E
oKeun KatdAAnAa yia payeipepa
0€ ETTAYWYIKES €0TiEC. ANIWG Ol
NAEKTPIKEG €aTieC dev Ba
AertoupyoUv. BA. evikéc
TTANPOYOPIES YIa TO [IayEipEUQ,
oeAida 15, eTINOYA TWV OKEUWV.
Eeidn o1 emaywyIké TTAGKES
€0TIWV dNUIoUpYOUV HayvnTIKO
edio, UTTOPEi va TTPOKAAETOUV



emBAapeic emTTWOEIS O€ ATOUA
TTOU XPNOIUOTIOI0UV OUOKEUEG
oW avtAia IVOOUAIVNG 1y
BnuaTodOTN.

XpnaoiJotolgite pdvo
TTPOCTATEUTIKA TTAGKAG EOTIWV
TT0U €XOUV OXEdIaaTE atd TOoV
KOTOOKEUAOTH TNG GUOKEURG
HayeIpEPATOS A TTOU
avagépovTal aTmo Tov
KOTOOKEUAOTH TNG GUOKEURG
0TIG 00NYieg yia Xpron wg
KOTAAANAWY A TO TTPOCTATEUTIKA
TAGKAG EOTIWV TTOU €ival
EVOowPaTwpéva atn ouokeun. H
xprhan akatdAAnAwv
TIPOCTOTEUTIKWY UTTOPET VOl
TTPOKOAETEI ATUXAMATAL.

o TV ao@AAEIa ToU TTPOIGVTOG
amd ewTId:

BeBaiwbeite 611 70 @I¢ TAIPIALEN
kaAd oTnv Tpida, WOTE va unv
TrapdyovTal aTTIvenpeg.

Mn xpnoluotolgite KaAwdia Tou
€XouV uTToaTEl {NWId A eival
KOMMEVQ, 0UTE KaAwdI0
ETTEKTAONG, TTAPA UOVO TO APXIKO
KOAWSIO TNG CUOKEUNG.
BeBaiwBeite 611 dev uTTApXE!
uypo A uypaaia atnv TpiCa aTnv
otroia €xel ouvdEBEi TO TTPOIGV.

MpoBAeTTOMEVN XPAON

To Tpoidv auTd éxel oxediaoTei
yia OIKIaKA XpAon. Aev
ETITPETTETAI N ETTAYYEAUATIKE

xpnan.

H ouokeun auth éxel oxedlaoTei
MOVO YIa Xpriomn payelipéuaTo.
Aev TTPETTEI Va XpNnOlUoTTOINBE
yia dAoug okoTroug, dTTwG yia
BEpuavan Tou Xwpou.

O karaokeuaoTrg dev Ba ival
UTTEUBUVOC YIa OTTOIAdNTTOTE
BAGRN TpokAnBei amod
AavBaapévn xpAon A XEIPITUO.

AcgaAeia TTaIdiwv

Ta mpooTeAdOIUa PEPN UTTOPET
Va ATTOKTAOOUV UWNAA
Bepuokpaaia kard n xpron.
Mpétrel va KpaTATE TO MIKPA
TTadIA JOKPIA.

Ta uAikd ouokeuaaiag Ba gival
ETIKivouva yia ta Taidid.
Kpartdre Ta UNIKG ouokeuaaiag
HaKPIG aTT6 TTaIdId. ATTOppITITETE
OAa Ta pépn TNG CUCKEUATIAG
OoUPPWVA LE TOUG
TrepIBarAovToAoyikoUg
KavovIouoUg.

Ta poidvTa TTou AsIToupyoUV pE
NAEKTPIONO eival eTIKivOuva yia
10 TaIdId. Kpartdre Ta maidid
MaKPIA aTT6 T0 TTPOIOV 6TaV
AeITOUpVET Kal pnv Toug
EMITPETIETE VA TTAICOUV LE TO
TTPOIOV.

Mn TotroBeTeite TTAVW ATT6 TN
OUOKeUN TTPAYUATA TTOU
uTTOpOUV Va TTpoaTrafiicouv va
@TaoouV Ta TTaIdIAL.
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TehikR 8160gon Tou TTAAIOU TTPOIOVTOG
Zuppopewon pe v OBnyia Tepi omofAATWY
nAexTpiKoU Kol nAekTpovikou e§omAiopod (AHHE)
Kai TENIKA 8160€an Tou TTPoidvTOG:

To 1poidv autd cuppopewveTal e Tnv Odnyia e
Eupwmaikri¢ Evwong mepi amopAfiTwy nAekTpikou
Kai nAektpovikou egomrAiguou (AHHE) (Odnyia
2002/96/EE o€ guvduaopo pe 2003/108 EE kai Ty
2012/19/EE). To mpoi6v @épel aUpBoAo Tagvopnang
yia amdpAnTa nAeKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU
eéomhiopol (AHHE).

To Tpoidv auTé EXEI KOTAOKEUAOTEN e eEapTApaTa
Kai UNIKG uwnAng TroI6TNTag Ta oTToia PTTopolv va
emavaypnaipoToInBoulv kai eival kataAAnAa yia
avakukhwan. Mnv amoppiyete 1o amdpAnTo mpoidv
padi pe Ta Kavovikd oIKIaKA Kal GAa aTroppippara
oTo TEA0g TG weEAIUNG Cwiig Tou. MapadwaTe T0 o€
KévTpo ouMoyng yia TNV avakUKAwan nAEKTPIKOU Kal
nAekTpovikoU eomAIgHoU. ZntaTe TAnpogopieg oo
TIG TOTTIKEG GG OPXES OXETIKA UE AUTA TA KEVTPA
ouhoyrig.

Zuppopewon pe v Odnyia epi TEPIOPITHOU
XPAong opiopévwy emiKivduvwy ouaiwv (RoHS):
To TTPoi6V TToU £XETE TTPOUNBEUTEI CUHOPPUVETAI E
v Odnyia g Eupwraiknig évwong mepi
TIEPIOPITHOU XPrONG OPICHEVWV ETTIKIVOUVWY
ouaiwv (RoHS) (2011/65/EE). Aev Tepiéxel
emKivduva kai aayopeupéva UAIKA Trou opidovTal
otnv Odnyia.
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TehikA 31600 TwV UAIKWY

OUoKeUATiag

+  Ta ukikd ouokeuaaiag eival emkivduva yia Ta
mraidid. Alatnpeite 1o uNIKG GuOKeEuaoiag o€
aoQaNég pépog pakpid amd ta raidid. Ta
UAIKG oUOKeUaOiag Tou TIPOiGVTOG €ival
KOTAOKEUAOPEVa ammd avokukAwaipa UAIkd. H
TeNIKr) D1G6eaT| TOUg TIpETTE val yiveTal owoTa
Kai e diahoyr oUuewvn pe TIg 0dnyieg yia Ta
avakukhoUpeva amopAnTa. Aev péTel va
aToppiTITovTal Padi Le Ta KavovIKA OIKIaKA
amoppiyuara.



B levikeg TAnpo@opies

Fevikn emokoTNON

3 2
1 Emaywyiki mAdka payeipéparog 3 YaAokepapikr Em@aveia
2 TQIyKTRPag auvapuoAdynong 4 Kahuppa Baong

TexvikéG TpodIaypaEg
Taon / guxvémra 220-240 V~/380-415 V 2N ~ 50 Hz

eAay. 16 Ax2/32 A

Alagrdoel

Epmpog apioTepn Emaywyiki TAGKa payeipépaTo

O1 TexvIKEG TTPODIAYPOPES PTTOPET VO 01 TIPEG TTOU avapéPOVTal OTIG TTIVAKIOES TOU
potroTroInBolv Xwpig TTponyouevn 9 TTPOIOVTOG 1) O€ GAAQ EVTUTIOL TEKUNPIWONG
e1doToinon yia m BeAtiwon g moidTag TToU T0 gUVOBEUOUV £XOUV ETPNBET OE
TOU TTPOIOVTOG. EPYAOTNPIaKES OUVBNKEG TUNQWVA E TO
- - - OXETIKG TTPATUTIOL AVAAOYQ WE TIG TUVBAKEG
O e1kOveg 070 TTAPGV eyxelpidio ) Aermoupyiag ka TepIBAAOVTOC Tou
epIAapBdavovtal yia Adyoug axnuaTikig TIPOIBVTOC, O TINEC QUTEC UTTopEi va
ammeikdviong Kal Povo kai uTropei va unv SlopEpouy.

TaIPIGJOUV OKPIBWG E TO TTPOIGV 0aG.
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EykartaoToon

To mpoidv Ba mpemel va eykatacTabei amo
TNOTOTIOINUEVO ATONO GUPUVA WE TOUG I0XUOVTEG
kavovigpoug. AiagopeTika Ba akupwBei n eyyunon.
O karaokeuaoThg 6ev Ba QEpel kapia eubivn yia
{nuigg TTou Ba TpokUwouv amd diadikacieg Tou
eKTEAOUVTAI O ) adel0d0TNUEVA ATOMA KAl JTTOPET
va aKUpWael TRy eyyinan.

H mrpoeToipaaia g Béang Tou TPoidvTog Kal
WV EyKaTaoTaoEWY PEUPATOS Y1 TO TIPOIOV

ammoTteAoUv €uBivn Tou TTEAGT.

KINAYNOZ:
To Tpoidv TpéTel va eykaTaaTabei TUNGWVa

JE GAOUG TOUG TOTTIKOUG KaVOVIaHOUG
EYKATAOTATEWY QEPIOU KA/ NAEKTPIKWY
EYKATAOTATEWV.

KINAYNOZ:
Mpiv v gykardaTaon, eAéyEre oTTIKG av T0
PoidV TTapouaialel omrolodnToTE EAGTTWHA.

Av vai, T0T€ unv T0 eyKaTaoTATETE.
Ta mpoidvTa TToU £XOUV UTIOOTET {NuIG €ival
emikivduva yia v ao@aAei oag.

Mpiv TV gykardoTaon
H mAdka eaTiwv eival oxedIaapévn yia eykaTaaTaon
o€ éyko kougivag Tou eutopiou. Oa TpETE! val

* ehdy.
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TIOPAYEIVE! IO aTTOOTA0T ACQAAEIAg AVAPET OTn
OUOKEUN Kal TOUG TOiXoUG Kai Ta ETTITTAQ TNg Kougivag.
BA. eikdva (Tiég o€ xIA.).

«  Mmopei emiong va xpnoigomoinBei kai o€ pn
eviolxiopévn 6Ean. AgroTe eAayioTn ammoéaTaon
750 xIA. avw amd Ty emedaveia e TAGkag
E0TILV.

« () Av mrpokertar va eykataoTabei
aTroPPOPNTAPAG TIAVW ATIO TN GUOKEUN
payeIpEPaTog, avatpEte aTig 0dnyieg Tou
KOTAOKEUQDTH TOU ATTOPPOPNTAPA OXETIKA HE
10 Uyog TotroBETong (EAdxIoTO 650 XIA.)

« AgaipéaTe Ta UNikG ouokeuaaiag kal T UNIKG
TIOU TTPOCTEBNKAV YIa AT QaAr| JeTapopd.

o Oremeaveieg, o GUVBETIKEG EMIKAAUWEIS KaI TO
GUYKOANTIKA UAIKG TTOU XpnoiyotTolouvTal Ba
TIPETIEI Va £XOUV QVTOXN OF UWNAEG
Beppokpaaieg (TouldyioTov €wg 100 °C).

« O maykog TpETTEI va Eivar EUBUYPApUIoUEVOS
KaI oTepEWpEVOS a€ opIfovTiwpévn BEam.

«  Koyre 10 dvolypa yia Tnv TTAGKO EGTILV OTOV
TIAYKO GUPGWVA LE TIS BIACTATEIG
EYKOTAOTAONG,.




Eykardortaon kai o0vdeon

«  To mpoi6v autd emTpémeTal va eykaraoTadei
kai va ouvdebei povo oupgwva pe Toug
10x00VTEG EBVIKOUG KavOVIoOUG
EYKATOOTATEWY.

Mnv eyKaB10TATE TNV TTAGKQ EGTIWV OE PEPN
E QUXUNPEG OKMEG 1} ywViEg.
Tapxe! Kivduvog Bpadong g

UGAOKEPAIKAG ETTIPAVEIQC.

HAekTpikn o0v8eon

ZuvdEaTe TO TTPOIGV O€ YeIwpPEVN TTPICalypaupr TTou
TTPOCTOTEVETAI ATTO ACQAAEIO KOTAANANG TIAG
pelpaTog OTTWG avagEPETal aTov Tivaka "Texvikég
mpodiaypagég”. AvabEaTe Tnv eykataaTacn g
yeiwang o€ maTomoinuévo nAekTpoAdyo av
XPNOIHOTIOIEITE TO TTPOIOV LE 1} XWPig
peraoxnuanoT. H etaipeia pag dev Ba géper Tnv
€uBuvn yia omoieadrymoTte {npiEC Tpokiwouv Adyw
XPAONG TOU TIPOIGVTOG XWwpig EyKaTdaTaon yeiwong
OUHQWVA PE TOUG TOTTIKOUS KAVOVIGHOUG.

KINAYNOZ:

H povada emtpémetal va ouvdebei ato
oUoTNa diavoung aepiou povo adelolyoug
TexviTes. H mepiodog eyylnang G GUOKEURG
exiva povo perd amd owaoTh eykataaTaan.
O karaokeuaoTAg dev Ba Gépel TV ubivn
yia {nuIEG TToU TTpoKUWouV o dladikaaieg
TIou ekTehoUvVTal aTO W adelodotnuéva
aroya.

KINAYNOZ:

To kaAwdio peupaTog dev TPETEN VO
ouUOaPiyyeTal, va Auyiletal, va oupTéGeral f
va EpXETal O€ ETTAPN WE JETTE Oonuegia TG
povadag.

Av 10 KOAWdIO TPOPOdOTiag UTIOATE {NnId,
TPETE va avTIKataoTabei amd adelouyoug
TeXViTeG. AIaQOpETIKG, UTIGpXE! Kivauvog
nAekTpOTIANEiag, PPaxUKUKAWUATOS A QwTIAC!

*  Houvdeon TPETTEI VO CUPHOPPWVETAI HE TOUG
€BvikoUg kavovioHoUG.

*  Ta dedopéva TG TAPOXNG PEUPATOG DIKTUOU
TPETTEN va avTiaToIXoUv aTa dedopéva Tou
opiovTal oV €TIKETA TUTTOU TOU TTPOidvVTOG. H
ETIKETO TUTTOU BpioKeTal GTO oW TEPIPANUa
TOU TTPOIOVTOG.

«  To kaAwdio petpaTog Tou TPoidvTog TTPETEI vVa
OUHHOPQUWVETAI [E TIG TIEG OTOV TTivaka
"Texvikég TIpodIaypagEC”.

KINAYNOZ:

Mpiv gekivioete omroladrToTe epyaaia otV
NAEKTPIKN| EyKATAOTACT, ATIOCUVOEDTE TN
OUOKEUR amd TV TTapoxr| peupaTog SIkTUou.
Ymépxel kivduvog nAektpotrAngiag!

Zovdeon Tou kaAwdiou pedpaTog

1. Av dev givar duvarn n amoauvdean dhwv Twv
TOAwv 0NV Tpo@odoaia pedpaTog, TPEmel va
ouvdeBei pia diamatn amoudvwaong pe EAaXI0To
di1aKkevo emagwv 3 XIA. o€ 6GAoug Toug TTAOUG
(ao@AaAEIES, ATQAAEIOBIOKOTITEG YPAMAG,
emageic). Ohor o1 TOAOI TG povadag
amoaUvOEaNG TIPETTEN va ival KOVTa aTnv
kouGiva (aAAG Ox1 oo Tidvw) CUPGWVA LE TOUG
1oxUovTeg kavoviopoug (T.x. g IEE yia o
Hv.Bag.). H un ouppépowaon e auth v odnyia
pTTopEi va TTpoKaAEael A€IToupyIkd TTpoAruaTa
KaI akUpwaorn g £yylnang Tou TTpoidvTog.

Zuviotaral emmiong Moo Betn TpoaTadia e peAé

pedparog dIapPOrG.

Av 10 TTp0idV ouvodeueTal aTrd KaAwdio:

[2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

2. Tia povogaoiki auvdeon, ouvdiaTe TOUG
aywyoug dTrwg avagépetal o Kamw:

«  Kagé/Malpo kahidio = L (Pdon)

« MmAe/ykpr kaAwdio = N (Oudétepog)

+  Npaacivol/kitpivo kahwdio = (E) = (Ieiwon)

3. Tia dipaoikn oUvdeon, ouvdETTE TOUG
aywyoug dTrwg avagépetal o Kamw:

¢ Koot kahwdio = L1 (Pdon 1)

«  Maupo kahwdio = L2 (Pdon 2)

o MmAe/ykpr kahwdio = N (Oudtte

+  Npaacivo/kitpivo kahwdio = (E)

o)

g

(Teiwon)

« Maupo kaAwdio = L1 (Pdon 1)
«  Ykp! kahwdio = L2 (Paon 2)
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¢ Mme/Kagé kahwdio = N (Oudétepog)

+  Mpaacivol/kitpivo kahwdio = (E) = (Ieiwon)
EykardoTaon Tou mpoidvTog

Av 0 @oUpvog ivan aTrd KATW:

T

* ehdy.

Av o §UAivn emi@aveia ivar ammo KaTw:
ATraiteitar va a@roeTe éva Avolypa agpIcuoU
TouAayioTov 180 cm? oTo TTiow TUAKA TOu ETTTTAOU
EVTOIYIONOU, 6TTWG Beixvel n akdhoudn eikéva.

* ehdy.

Katé tnv eykatdoTaan Tng emaywyIKnig oag TAAKag

€oTiwv, ToTroBeTAOTE TO TTPOIGV TTAPAANAG TTPOG TNV

EmMEAveIa eykaraaTaong. Emiong xpnoipotmoinate

10 TTaPéUPUCHA GTEYAVOTIOINONG OTA WEPN TNG

TAGKQG ECTIWV TTOU £PXOVTal GE ETIOQN LE TOV TIAYKO,

OTTWG TIEPIYPAPETAI TNO KATW, YIA VO EUTIOBICETE TN

digiobuan vepol avaueoa aTo TIPOIGV KAl TOV TIAYKO.

1. TMpoeToIpdoTe TV EMIPAVEIN TOU TIAYKOU OTTIWG
Oeiyvel n eikova.

12/EL

lupioTe TNV TTAGKa €0TILV avaTToda Kal
TOTOBETACTE TN O€ ETTITEDN EMPAvVEIQ.

To TapépBuTUa OTEYAVOTIOINGNG TTOU TIAPEXETAN
07N GUOKEUOTia TTPETIEN KATA TNV eyKaTAOTAOT)
NG TAGKaG 0TIV va ToTroBeTNBEl 0NV KATW
TAEUPA yUpw OO TV TAGKA EGTILY, OTTWG

KOl ETTIWV OTOV TIAYKO KAl

euBuypappioTe .

Me Toug OQIYKTAPES EYKATAGTOONG OTEPEWATE
NV TAGKQ EQTIWV pE EQapioyr dIaPEToU Twv
QVOIYATWY OTO KATW PEPOC Tou TEPIBAAPOTOC.

1 2 3

~ w N =

MAGKa €aTIRV

TQIYKTAPOG EyKATAOTOONG

Méykog
Edv 10 éix0g Tou TréyKou epyaaiag eivar uikpd
yia va aTepewBei e Eva oQIyKTApa UTTOPEiTE va
XPNoIPoTIoInoETe EMPAGOeTa KopudTIaL
MpocBéaTe 10 KOPPATIO OULPWVA LE TIG
diaaTaoeig tyoug Tou TIAyKou epyaaiag OTwg

ameikovidetal TapakaTw.




Miow oyn (avoiypara guvdéocwv)

4 Emmpoéobera

8. Tia va amokoMAGETE Ta KoppdTia PETagu Toug,
Ba pémel va Tpaprigete Tov Teipo (5) kai va
AQQIPETETE TO KOMKATI.

KINAYNOZ:

' H mpaypaToTmoinon ouvdéoewy ot
DIOPOPETIKEG OTIEG DEV €ival KaA TTPAKTIKNA
amé amoyn ao@AAelag yiaTi pTropei va
TPokANnBei {nu1Gt aT0 GUOTNHA agPioU Kal
070 NAEKTPIKG aUOTNHA.

Tehikog €Aeyxog

1. ZuvdéoTe 1o KaAwdIO PEUNATOS KAl
EVEPYOTIOINATE TNV ACPAAEIN TOU TTPOIOVTOG,

2. EAéy&re mig Aermoupyieg.

5 TIEipo
P TehikR 8160gon Tou TTAAIOU TTPOIOVTOG
¢ QuAagre To apxIkd KouTi TOU TTPOIGVTOG Kal
[Otav eykabioTdre Tnv TAGKA £0TIRV TTAVW HETAQEPETE TO TIPOIGV PEGT OE QUTO.
moe vToUAGTI, TIpETEN val TOTIOBETN Bl éva pag! AkohouBraTe TIg 0dnyieg Tavw aTO
yia S1aXwPIoUG Tou VIoUAQTTIoU amtd TV XapTokIBwrio. Av eV EXETE TO APXIKO
TAGKQ £0TIWV OTIWG PAIVETAI GTNV TTIO TIAVW XAPTOKIBWTIO, TUCKEUATTE TO TIPOIGV €
eIkova. AuTd dev ival amapaimTo, av n TIPOCTOTEUTIKG pE QUTONIBEG ) XOVTPO XapTOVI
€YKATAaTaON Yivel TAVW amo eVIOIXI{OUEVO KQlIl OTEPEWOTE KAAG TN GUOKEUOTTO e
@OUPVO KATW TIAYKOU. KoANTIKA TaIvia.
l'a mapddelypa, av gival EQIKTA n ETAQK e TO KATW EAEyETe T YEVIKI EMPAVION TOU TTPOTOVTOG
PEPOG TNG GUOKEUNG agou eykataoTabei mavw amo 00G YIa TUXOV {nWIEG TTOU UTTOPET VOl EXOUV
€va guUPTApI, TO TUMAPA aUTO TIPETTEN va KAAUQOET e POKANBEi KaTdl TN pETaPopd.
EuAivn TTAGKa.

* ehdy. 15 xIA.

TZLITT
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Al Nposroipaaicc

MpoakTikéG TUPPOUAEG yIa e§oikovOunON

EVEPYEIONG

O1 mAnpogopieg TTou akohouBolv Ba oag

BonBAgouv va XpnaoIuoTIoIEiTE T GUOKEUR 0Og PE

0IKOAOYIKO TPATTO KAl va EE0IKOVOEITE EVEPYEIQL:

o ATTIOWUYETE TO KATEWYUYHEVA TPOPIA TTPIV TO
HayEIpEYETE.

*  XPNOILOTIOIEITE Y10 TO HOYEIPELA KATTOUPOAES
Kl TNyavia e Kammaki. Av dev XpnoIUoTIoIEiTal
Kamdiki, n karavaAwaon evepyelag propei va
auénBei 4 popég.

«  EmA&Ge v eaTia agpiou Trou gival katdAMnAn
yia 1o péyeBog TG fAang Tou okeloug Trou
TIPOKEITal va Xpnaipotroindei. Mavra emAéyete
10 OWOTO PéyeBog okeoug yia Ta gayntd oag.
['a 1a peyahUTepa oKeUn amaiteital
mePIoOdTEPN EVEPYEIQL.

¢+ Tlpooéxete va XpnOIUOTIOIEITE OKEUN e ETTITTEDN

Baon 6tav payeipeUeTe pe NAEKTPIKEG TIAGKES
E0TILV.

Ta okeun pe Baoeig peyahou ayoug Ba
TapEXOUV KaAUTEPN pETaQopd BeppdTnTag.
Mmopeite €101 va e¢oikovopnoeTe Ewg 1/3 TG
EVEPYEIDG.

«  Taokeun TpéTel va gival ouppaTa pe TIg uveg

payeipéparog. H Baon Twv okeuwy dev TIPETTEN
va eival PiIkpdTepn ammd Ty NAEKTPIKA €aTia.

« Alompeite TIG {WVES HAYEIPEPOTOS KAl TIG
Baoeig Twv okeuwv og kabapr kataaTaon. O1
Bpopigg Ba peiwaouv T peTagopa BeppoTnTag
avapeoa ot {wvn payeipéuarog kai  Baon
TOU OKEUOUG.
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Apxikn Xpiion

Mpwtog KaBAPIOPOS TNG CUGKEUNAG

H emaveia pmopei va umoaTei {nuid amd
0pIOUEVT ATTOPPUTTAVTIKG ) KaBapIaTIKG
UMK

Mn xpnoipotolgite yia Tov Kabapiopd
okAnpd amoppuTIaVTIKG, OKOVEG/KPENES
kaBapiapoU ) oToIadATIOTE QIXUNPG
QVTIKEIYEV.

AoaipéaTte 6Aa Ta UAIKG ouokeuaaiag.
ZKOUTTIOTE TIG ETTQAVEIEG TIC GUOKEUNG PE Eva
ehagppd uypd TTavi i Gouyyap! Kal GTEYVWOTE
e €va Ao TTavi.

N —




B Nwg va xpnoiporoieite Tnv mAaka eoTiwy

levikéG TANPOQOPIES YIa TO payeipepa

.? Moté pnv mpooBéaere aTo Tydavi AGd!I

Tévw amd T0 £va TPITO TOU UYOUG TOU.
Mnv a@rvere TV TTAGKQ EGTIWV XWPIG
emTApnan otav {eoTaivere AGdI. H
utiepBEéppavan Tou Aadiol TPOKaAE
kivduvo QuwTiés. Mnv TpooTradnoeTe
ToTé va oPNoeTe EvBEXOPEVN QWTIA
pe vepod! Otav 10 AadI maoel puid,
kaAUWTE T0 pe KouBépTa KatdoBeang
QWTIAG f PE Eva uypod Travi.
ATrevepyoTroIaTe TNV TAGKA ETTIWY, OV
eival aoarég va 1o KAVETE, kal
AepwvAoTe otV MupoaPeaTIKN
uTInpPEaia.

¢« [piv 10 TY&VIoua TPOQipwy, TAvTa va Ta
oTeyvwveTe KaAG. Kardmv TomroBeTeite T
TPOoaekTIKG Péaa aTo kautd AddI. Na
€€00QONICETe OTI Ta KATEWUYPEVA TPOPINA
£xouv amoyuyBei TARpWC TTPIV T THYaVioETE.

. Otav eataivere 10 AadI v KAAUTITETE TO OKEUO.

+  TomoBeteite TO TNYAVIQ KOI TIG KATOAPOAES HE
TPOTIO WOTE 01 AaBEG TOUG var unv gival Tavw ammd

TIG €0TiEG, YIa VO aToQUyETE BEpUavan Twv Aapwv.

Mnv ToTroBeTeite TGvW 0TV TTAGKA €OTIWY TKEUN
Trou dev gival oTaBepa A HTTIOPOUV va avarpaTolv
eUKkoAa.

. Mnv ToTroBeTeiTe KEVE OKEUN KAl KATOAPOAES O€
avappéveg eaTieg. Mmopei va uToaTtolv {npid.

. H Aeimoupyia piag eoTiag xwpig okelog f
karoapoha Tavw Tng Ba TpoKaAEael npid aTn
OUOKEUN. ATTEVEPYOTIOIEITE TIG £OTiEG OTAV
TEAEIWVETE TO payeipepa.

. Emeidn n emeaveia Tou TpoidvTog utopei va eival
kauTh, Unv TomroBeTeiTe TAvWw TNG OKEUN Ao
aAoupivio kal TTAQGTIKO.

KaBapiete apéowg omoiadAoTe TETOI0 UAIKG
£xouv Alwael TTavw otV EMQAvEIa.

Auté Ta okeun dev Ba péel va
Xpnoigomololvral oUTe yia T GUAaEN Twv
TPOIHWV.

* XpnolyoTrolgiTe HOVO KATTOPOAES 1 OKeEUN e
emimedn paon.

«  Tomobeteite TNV katdAAnAn TToadtnTa gaynTol
péoa oTig karoapdAeg kai Ta Tyavia. ‘Eton dev
Ba xpelaotei va kaBapidete dokota, agou Ba
QTIOTPEYETE TNV UTTEPXEIAIGT TOU QaynToU.

Mnv ToTToBETETE TO KATTAKIO ATTO TIG
KaToapdAeg A Ta TNyavia Tavw OTIG EOTIEG.
TomoBeTeite TIC KATGAPOAES £T01 WOTE va gival
KEVTpapIOpéveS TTavw oTn eaTia. Av BEAeTE va

METAKIVAGETE TNV KaToapdAa g€ GAAn €aTia,
ONKWOTE TNV Kal TOTIOBETATTE Tr) GTN €0TIA TTOU
BEAETE avTi va Tn OUpETE.

EmiAoyn kaTtgapoAwyv

« Huahokepapikr em@aveia ivar avBekTIKA aTn
BeppotnTa Ko dev eTmpeadeTal amd PeyaAeg
diagopég Beppokpaaioag.

¢ Mn xpnolpoTroleite TNV UOAOKEPAIKT
EMOAVEID WG XWPO ammobrikeuang f oav
oavida KoTmG.

«  XpnolyoTToIEiTe OVO KATGAPOAES KAl THYAVIO

pe pnxavika emegepyaopéves faoeig. O

QIXUNPES OKUES TIPOKAAOUV YPATGOUVIEG OTNV

EMQAveEIQ.

: Ta xupéva eaynté
ptropolv va
Tpoeviicouy {nuid
OTNV UGAOKEPAWIKA
emQAveIa Kal va
TIPOKAAETOUV QWTIA.
Mn xpnoipotoleite
OKeEUN e KOiNeg
KUPTEG BACTEIG.

Xpnoiyotolgite Yovo

KOTOOpOAES kal

Yavia pe eTimedeg

Baoeig. Etol

e€00QaAiCeTe KaAUTEPN

HETAQOPA BeppoTNTAG.

Mo emaywyikég TAGKES EOTIWY, XPNOIPOTIOIEITE

MO6vVO oKeUN KATGAANAQ IO ETTOYWYIKO pOyEipEHQL.

AoKipR Twv KAaTTapOoAwY

T va eMéyEeTe av n karoapdha oag eivar oupBath i

OXI e TNV ETTaywyIKA TTAGK EGTIWY, XPNOIKOTIOINCTE

TIG PEBGdOUG TTOU akoAouBolv.

H karoapoAa oag gival gupBarr av n Baon mg
MTTOPEI VO GUYKPATATEI Eval Oy VAT,

2. Hxaroapoha oag eivar oupBatr av b Sey
mrapdyovTal oTvBApeg dtav TomoBeTATETE TNV
katoapdha oag o eaTia kal BéoeTe OE
AerToupyia Ty TIAGKa €GTIWV.

Mmopeite va xpnoipoToigite katoapdeg pe xaAufa,

TEPAGV 1} ahouivio Trou £xouv €IBIKNA payvnTiK Paon

KaI GEPOUV ETIKETEG 1} TIPOEIDOTIOINTEIS TTOU

avagépouv 671 N katoapdAa gival gupparh pe 1o

emaywyIiké payeipepa. Aev Ba pEmel va

XpnaipotololvTal yuaAiva Kal Kepapiké akeun,

KaToapOAES kal Ta akeln ammé avoteidwro xaAupa pe

N payvnTikr paon ahoupiviou.
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ZU0TNHO aVOYVWPIGNG-EGTIOGNG YIA TIG Tavw oTNY TTAGKA EGTILV GG, YIOTI UTTOpEi va

KOTGOPOAEG amokTticouv uynAr Bepuokpaaia.

270 ETTAYWYIKO HOYEIPENQ, EVEPYOTTOIEITAI OVO N [MoTé Jn XPNOIUOTIOIEITE AAOUNIVOXOPTO YIa
TiepIoyr| Tou KaAUTITETaI O TO OKEUOG OTNV payeipepa. Moté unv ToroBethoETe TMAvw TN €0TIA
exkdoTore eaTia. H Baan Tou okeloug avayvwpiletal TPO@IUA TUAIYpEVA E GAOUIVOXapTO.

amé 1o oUoTHa Kail Beppaiverar auTépaTa povo AV UTIGIpXEl GOUPVOC O€ AEIToUpyia KATW aTro
autr n mepioxi. To payeipepa otapard av 1o 9 TV TIAGKQ £OTIWV 0Qg, 01 AITBNTAPEG NG
pGVEIpIK() OKEL'JOQ CIVUL]JUUGSI' CﬂT(') Tr| EOTiG KCITCI T0 )\dKag 0TIV “Tropgi va UEl(bUOUV T0

pays ipepa. To auuBoAo emAeypévng ECTIOS Kal TO €TTITEDO HAYEIPEPATOC 1} var

b avaBoofrivouv evalAg, QTTEVEPYOTIOITOUV TO POUPVO.

Acr(pa)\ng' xenon L i i Otav gival g€ Aeitoupyia n TAGKA €GTIQVY,
Mnv emAéyete upnAa emrimeda BEpuavang 6tav 9 S peiTe Ta €101 He HaYVATIKES 1BIGTTES
TPOKEITAI va XpnalloToIATETE avTIKOMNTIKG okedog OTIWC TTIOTWTIKEG KAPTEC f| KAOETES HaKpIA

(TS(P)\(')V) HE KG@(’))\OU f’] 1TO)\l'J )\iVO )\dﬁl amo mv TAGKC E0TIWV.
Mnv ToTroBeTEITE PETAAAIKG QVTIKEiPEVO OTTWG

mpolvia, yaxaipia fi kammdkia ammd KAaToapOAES
EmiAoyn eoTiag kardAANANG yia 10 GKEUO!

MeyaAn goTia

Kavovikn goTia

eyaAn eoTia AVvOVIKA €0Tia IKpA €0Tia
+  [lpooapudleTal autopaTa oTnv Mpocapudleral Xpnoiyotolgital yia
KaToapoha autépata oy opyo payeipepa
«  Karavéel TV 10X0 e 10avIKO TPOTTO. KOoTgapoAa (0GATOEG, KPELEG).
+  [lopéxel TéAeia katavoun Bepudnrag. Katavépel v 100 pe Xpnaiyotrolgital yia

XpnoiuoTrolgital yia 10 payeipepa 15avIKO TPOTTO. TNV TTAPACKEUN HIKPWY
QaynTwv OTWG PeYOAEC KPETTEC 1 Mopéxel EAs1a HEPIdWY 1 Hepidwv
peyaAa wapia, oravia fj ToAU Katavopr BepudTnrac. Bdoel apiBuou
amévia. XpnaioToigital yia TIPOCWTIWY.

o6Aa 10 €i0n

payeipépuaroc.

XpAon Twv TAAKWY E0TIWV

To k@Auppa Tou TPoidvTog gival GuvOEDEpEVO OF
diatagn diakotrg Tapoxrig agpiou. Otav 1o kGAuPpa
eival kA€1GTO, DIOKOTITETAI ) TIOPOXN aEpiou ot
eaTia aepiou.
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KINAYNOZ:
Mnv a@rvere 0TTOI00ATIOTE QVTIKEIUEVD VO
¢@TOUV TTAVW OTNV TTAGKO €0TIWV. AKOpa

Kal PIKpG QVTIKEIUEVO OTIWG MIG GAATIEPT
pTropei va mpokaAéaouv {npid aTnv TAGKa
€0TIWV. Mn XpnOIHOTIOIEITE TTAGKES EOTILV
Tou €xouv payioel. Mmopei va mepdoel vepd
ammod TIG PWYHES KOl VO TTPOKAAEDEI
BpayukUkAwpa.

¢ TEPITITWON OTT0I0UdATIOTE €idOUG {NUIGG
0NV EMQAVEIT (OTIWG Ol OPATEG PWYHEG),
QTEVEPYOTIOINOTE AUETWS TN CUCKEUR Y10 VO
ehayioToToIfoeTe TOV KivOuvo
nAektpoTrAngiag.

Mivakag xeipiopou

(1) On/Off-nappain

(+) Lampdtilan asetus / Lisdysajastin
Q Lampdtilan asetus / Pienennysajastin
L), Nappéinlukko

0 ppainlu

2

Evepyomoinon/amevepyotoinan
XPOVODIaKATITN

5] Edessé vasemmalla olevan keittoalueen
valintanappain

(7 Takana vasemmalla olevan keittoalueen
valintanappain

[E‘ Oikealla olevan keittoalueen valintandppéin

Grafiikka ja kuvat ovat tarkoitettu vain
iedoksi. Todelliset naytot ja toiminnot

vaihtelevat lieden mallin mukaan.

Jokainen kosketusohjainpaneelilla
suorittamasi toiminto vahvistetaan

O xe1piopéG autiG TNG GUOKEUNG
emiTuyXaveTal péow Trivaka XeipIopoU agic.
aanimerkilla.

Kostea ja likainen pinta saattaa aiheuttaa

Pida ohjauspaneeli aina puhtaana ja kuivana.
oimintahéirioita.

Lieden paélle kytkeminen
1. Ayyi&re 10 TAAKTPO (D 1ou mivaka XEIPIOHOU.
Epgaviletal 1o eikovidio "0" oTig TEPIOXEG evdEifgwv

Jos mitaan toimintoa ei suoriteta 20
sekuntiin, liesi palaa automaattisesti
valmiustilaan.

Lieden pois péalta kytkeminen
1. Ayyi&re 10 TAAKTPO (D 1ou mivaka XEIPIOHOU.
H mAdka eoTiwv Ba amevepyotroindei kai Ba
EMOTPEWEI OE KOTAOTOON AVAROVIG.
0 oUuBoAo "H" A "h" Trou epgaviletal atnv
eplox eveigewv TG eaTiag umodnAwvel oI
n eaTia akopa givai {eoTn. Ala koske
keittoalueisiin.

Jaanndslammaon merkkivalo
To aUppoho "H" mrou epgavileran atnv TEPIOXH
evOeitewv e eaTiag urodnAwver 6T N TAGKa ECTILV
eivar aképa CeaTr Kal uTropei va xpnaiyotoin6ei yia
va diamnpAaoel {eaTr Wia JIKPRA TToa6TNTA GaynTou.
Auté 10 0UpBoAo Ba aAGEel auvToua aTo oupBoAo
"h" mou onuaivel Aiydtepo (eoTh €oTia.
Kun virta on sammutettu, jd@nnéslammaon
merkkivalo ei syty eika varoita kayttajaa
kuumista keittoalueista.

Keittoalueiden paélle kytkeminen

.1. Kytke liesi padlle koskettamalla '@"-néppéinté.v
2. Kosketa keittoalueen valintanappaint, ja kytke
haluttu keittoalue paalle.
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Znv mepioxr evaeitewy Tng aTiag epgavideTal To
oUppoAo "0" kar avapel MO QWTEIVA 1 AvVTIOTOIXN
TiEpIoYT EvVOEiCEwV.

Jos mitaan toimintoa ei suoriteta 20 sekuntiin,
liesi palaa automaattisesti valmiustilaan.
Lampotilatason asettaminen

Ayyiére Ta TAAKTpa @ ) @ yia va pubpioeTe T0

emimedo Beppokpaaiog o€ pia muA avaueoa og "1

kar "9" A4 "9" kan "1".

Keittoalueiden sammuttaminen:

Keittoalue voidaan sammuttaa 3 eri tavalla:

1. Laskemalla lampatilaksi "0".
Mmopeite va amevepyoTToIfaeTe TV EGTIA
EIVOVTaG TN pUBUION Beppokpaaiag aTo
emimedo "0".

2. Ayyilovrtag To oXeTIKO 00pPOAO 0Tiag "OL__J“
Y10 OpIOpEVO XPOVO
Evepyotoifate mv eoTia mEOVTAG TO OXETIKG

oUuBoAo "(L)J" yIQ OpITHEVO XPOVO YIa VO
pelwaoete TV TIRA Bgppokpaaiag oe "0".
3. Me xpfion Tng amevepyotmoinong Tng €mAoyng
XPOVOBIaKOTITN yia TV EMOUMNTA €0Tia
Kun aika on ohi, ajastin sammuttaa sille maaratyn
keittoalueen. Z1n oxetiki mepioxn evdeitewv Ba
epgpaviatei "0" 1y ""00".
Ajan paatyttya kuuluu aanimerkki. Sammuta
aanimerkki koskettamalla jotain ohjauspaneelin
nappainta.
YynAn 10x0¢ (Evioxuon 8éppavang)
l'a Tayeia 6Eppavan, TTOPEITE va XpNOIMOTIOINOETE T
Aeimoupyia evioxuang Bépuavang “P”. Qatoao, n
AeiToupyia auTh) dev OUVIOTATAI YIO TTOPATETANEVO
payeipepa. H Aeiroupyia Evioxuong Bépuavang iowg va
pnv givar d10BETIN o€ OAEG TIG ETTiEG.
Evepyomoinan tg YynAng iox0og (Evioxuong
Béppavong):
1. Kytke liesi paalle koskettamalla "(D"-néppéinté.
2. Valitse haluttu keittoalue koskettamalla
keittoalueen valintanappaimia.

3. Ayyige mpwra 1o TARKTpO "I ) "M yia va
@Baaoere aTo emiTedo "9"

4, Ortav n eoTia Ppioketar o emmimedo "9", ayyiére

pia @opd 1o mAAKTPO " yia va puByiceTe T
Beppokpaaia Tng eaTiag o "P".

Amevepyomroinan g YynAng 10x0og (Evioxuong

8¢ppavong):

«  Tiava amevepyotoifaeTe T Acimoupyia
Evioxuong 6¢ppavang, ayyi€re " kai
pubuioTe Tn Beppokpaaia aTo eTrimedo "9".

H eaTia & pxetan amod v evioxuon Bépuavong
ka1 ouveyiCel va Aermoupyei o€ emmimedo "9".
«  MmmopeiTte va PEIWTETE TO ETTITIEDO

Beppokpaaiag ayyifovrag """ A pmopeiTe va
amevePYOTTOINOETE TEAEiWG TNV aTia
pelwvovTag To emmimedo Beppokpaciag oe "0™.
Néppainlukko
Voit aktivoida nappainlukon, jotta toimintoja ei
vahingossa muuteta lieden ollessa kaytossa.
Néppainlukon aktivoiminen
1. Kytke liesi paalle koskettamalla "@"-néppéinté.

2. Ayyigre Ta mAikTpa @ Kal ?__J TauTOX POV
Y10 va evepyoToINaeTe T0 KAEidwa TARKTPWY.

» To kAcidwpa TAAKTpwv Ba evepyotroinbei kai Ba
avayel n reAeia ato aupBoAo 121",

Jos kytket lieden pois paalta, kun nappaimet
6 on |ukittu, nappainlukko aktivoituu seuraavan
kerran, kun kytket lieden paalle uudelleen.

Jotta liettd voi kayttaa, nappéinlukko on
poistettava kaytosta.

Néappaéinlukon pois kédytosta asettaminen
1. Orav eivar evepyd 10 KAEidwpa TARKTPWY,

ayyiére Tautdypova Ta TARKTpa " kot " t__J
» To kAcidwpa TARKTpwY Ba amevepyotroinei kai a

oProel n Koukkida atod 1o guuBoAo el

Fovik6 KAsidwpa

Voit suojata lieden tahattomalta kéytolta ja estaé
lapsia kytkemasté keittotasoja paélle. Lapsilukon voi
aktivoida tai poistaa kaytdsta valmiustilassa.



Evepyotoinon Tou yovikoU kA&IdwpoTog
1. Ayyi&re 10 TAAKTPO (O Y10 VO EVEPYOTIOIAOETE

NV TAGKQ EQTICV.
2. Tiava evepyotoifaeTe 10 yovikO KAeidwya,
ayyiére Tautéxpova Ta mARKTpa =M kar "\

o)

MeTé 1o ofjpa "pmT" ayyiére yiava

EVEPYOTIOINTETE TO YOVIKO KAEIdwa.
» To yovikd kAeidwya evepyoTroiciTal kal pavieTal
10 aUPBoAo "L" aTig Trepioyég evoeitEwy GAwv Twv
0TIV,

Ansvspvonomon TOU YOVIKOU KAEIBWHATOG
. Orav civar evepyo 10 KAEidwa TTAAKTPWY,
ayyiére 1o mAAKTPO "\L" yia va evepyoTroifoeTe
NV TAGKQ EQTICV.

2. AyyiGe Tautdypova Ta TARKTPa " '@ Kal @

MeTé 1o orjpa "pm" ayyigre """ yia va
QTTEVEPYOTTOINTETE TO YOVIKO KAEidwaL.
» To yovikd kAeidwpa amevepyoTolgital kai Travel va
eppavicerar To aUPBolo "L" oTig TEpIoxEG evdEifgwv
OAWV TV ECTIWV.
Ajastintoiminto
Tama toiminto helpottaa ruoanlaittoa. Uunia ei
tarvitse valvoa koko ruoanlaittoaikaa. Keittoalue
sammutetaan automaattisesti valitun ajan paatyttya.
Ajastimen aktivoiminen
1. Kytke liesi paalle koskettamalla (Dr. -nappainta.
2. Valitse haluttu kelttoalue koskettamalla

puBuioete 1O £MBUPNTO £TTiTTEdO BeppOKpaTiag.

4. Ayyigre 10 TAAKTPO @ Y10 VO EVEPYOTIOIAOETE
TO XPOVOJIaKOTITN.

Oa epgavioTei 1o aUpPoAo "00" oTnv TEPIOXN

evoeitewv ToU xpovoélaKémn Kain unoélacno)\r']

01 epioyég evdeifewv e Triow 681G
kal Tiow apioTepAG €0Tiag xpnaiuelouv
wg eploxr evdeifewv XpovodiakdTmn,
otav gival evepyag o XpovodIakOTITNG.

5. Ayyi&re Ta mMikTpa @ ) @ yiava
pubuiceTe Tov EmMOUPNTO XPOVO.

O XpovodIaKOTITNG MTTOpET va puBpIOTET HOVO
V1a TIG €0TIEG TIOU €ival AdN € Xpron.

EmravaAdBerte Tig To mavw d1adikaaieg yia
6 TIG GAAEG €OTIEC yIa TIG oTToieg BéAETE VO

puUBuioETE TO XPOVODIAKOTITN.

0 xpovodIakoTTNG dev UTTopEi va puBpIoTei
av Oev £xel emAyei N €0TiA KAl N TIPA
Bepuokpaaiag yia v aTia.

Otav emAeyei n €0Tia yia TNV OTI0I0 OPIOTNKE
Evag XPoVodIaKATITNG, HTTOPEITE var dEiTE TOV
uTTOAEITTOPEVO XPOVO ayyidovTag TaAI TO

TAAKTPO "

Ajastimen pois kédytosta asettaminen
Kun asetettu aika on kulunut, liesi kytkeytyy
automaattisesti pois ja antaa aanimerkin.
Sammuta a&nimerkki painamalla jotain nappéinta.
Ajastimien kytkeminen pois paélta aiemmin
Jos sammutat ajastimen aikaisemmin, liesi jatkaa
toimintaansa asetetussa lampdtilassa kunnes liesi
kytketaan pois paalta.

Kosketa sammutettavaa keittoaluetta.

2. Ayyi&e 10 TAAKTPO '
TO XPOVOJIaKOTITN.
3. Ewg 6rou epgaviaTei "00" aTnv 086vn Tou

XpovodiakaTn, ayyiére 1o """ yia va
pubuioete ™y TIPA oe "00".

EE‘E

" Y10 VO EVEPYOTIOINDETE
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H Auyvia o€ oxrpa KOUKKidag oty TepIoyh
evoeitewv e avtiaToixng eaTiag afriver TeAgiwg
agou éxel avaBoaProc yia opIopévo dIAoTNA Kal 0
XPOVOBIOKATITNG AKUPWEEI.

Ac@aAAg Kal arodOTIKA XPAOT TWV ETAYWYIKWV
€0TIWV

Apxég Aarroupyiag: Induktioliesi kuumentaa
keittoastian valittdmasti, silla ominaisuus kuuluu sen
toimintaperiaatteisiin. Siksi induktioliedella on lukuisia
etuja muihin liesityyppeihin verrattuna. Se toimii
tehokkaammin eiké lieden pinta kuumene.
Induktioliesi on varustettu ensiluokkaisilla
turvajarjestelmilld, joiden ansiosta sen kayttaminen
on mahdollisimman turvallista.

H TAGKa €0TIWV pTTOpET Va dI1aBETEl

eraywy IkES eaTieg diapérpou 145, 180, 210
XIA., av@hoya e To povtého. Xdpn aTnv
emaywy ki duvardtnta, kAbe eaTia avixvelel
autépata kaBe akelog TTou ToTroBeTeiTal
mévw TnG. Energiaa muodostuu vain alueilla
joissa astia on kosketuksissa keittoalueen
kanssa ja siten saavutetaan mahdollisimman
vahainen energiankulutus.

Kayttoajan rajoitukset

Lieden ohjaus on varustettu kayttoajan
aikarajoituksella. Jos yksi tai useampi keittoalue on
jaanyt paalle, keittoalue otetaan automaattisesti pois
kéytosta tietyn ajan kuluttua (ks. taulukko 1). Jos
keittoalueelle on asetettu ajastin, ajastinnéyttd
sammuu myds myéhemmin.

Kayttoajan rajoitus vaihtelee valitun lampétilatason
mukaan. Talla 1dmpdtila-asetuksella kéytetdan
enimmaiskayttoaikaa.

Kayttaja voi kéynnistaa keittoalueen sen
automaattisen sammuttamisen jalkeen, kuten edelld
on kuvattu.

Taulukko 1: Opia xpdvou AsiToupyia

Emimedo Opio xpovou
6 . A o

8 1 ke
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kulunut.

Ylikuumenemissuoja

Liesi on varustettu tunnistimilla ylikuumenemista

vastaan. Seuraava voidaan havaita ylikuumenemisen

yhteydessa:

+  Aktiivinen keittoalue voidaan sammuttaa.

+  Valittu taso saattaa pudota. Taté tilaa ei voi
pitad kuitenkaan ilmaisimena.

Ylivirtauksen turvajérjestelma

Keittoliesi on varustettu ylivirtauksen

turvajérjestelmalla. Ohjauspaneelille roiskuvan

ylivirtauksen sattuessa jarjestelma katkaisee virran
valittdmasti ja sammuttaa lieden. "F"-varoitus tulee
nakyviin tdman jakson aikana.

Tasmallinen tehoasetus

Induktioliesi reagoi komentoihin valittdméasti, silla

ominaisuus kuuluu sen toimintaperiaatteisiin. Liesi

muuttaa tehoasetukset erittdin nopeasti. E1a1

PTTOPEITE va eUTTOdIOETE va EexeINiOEl Eva OKEUOG

payeipéparTog (Tmou TepIEXET vepd, yaAa KATT.) akdua

Kai av ATav 1010 va EEXEINITE .

Kayttoaanet

Induktioliesisté saattaa kuulua &ania. Nama aanet

ovat normaali osa induktiolieden kayttGa.

*  Adnet tulevat kuuluvammiksi korkeissa
[ampdtiloissa.

+  Kasarin metalliseos saattaa aiheuttaa aanta.

+  Matalilla tasoilla saatetaan kuulla
toimintaperiaatteisiin kuuluva saannéllinen
paélle/pois-aani.

+  Aéni voidaan kuulla, jos kuumennetaan tyhjaa
kasaria. Otav pog6éaeTe Ge auTo vePo i
eaynté, o B6puBog autdg Ba Trawel va
QKOUyETal.

«  Séahkojérjestelmaa jadhdyttavan tuulettimen
&ani voi kuulua.

Jos kosketusohjauspaneelin pinta on

9 altistunut runsaalle hoyrylle, koko
ohjausjarjestelma saattaa kaatua ja antaa
virhesignaalin.

Pida kosketusohjauspaneelin pinta puhtaana.
irhetoimintoja voi olla havaittavissa.




E zuvinpnon kai gpovrida
Fevikég TAnpo@opieg

Mn XpnoIHOTIOIEITE ATHOKOBAPIOTES VIO TOV
9 kaBapIopo Tou TTPOIOVTOG YIaTI UTTOpET £T01

H diapkeia weéAiung whg Tou poidvtog Ba aunei
Kai n ouyxvémnta Twv mpopAnudTwy Ba peiwbei av To
Tpoidv kaBapiletal g€ kavovikd dlooTriuaTa.

KINAYNOZ:
ATOOUVOEDTE T GUOKEUN aTTO TNV
popodoaia pelaTOS JIKTUOU TIPIV

EeKIvAOETE Epyacieg ouvtpnang kai
kaBapiopo0.
Ymépxel kivduvog nAektpotrAngiag!

KINAYNOZ:
Agrivete TN HOvASQ VO KPUWTE! TIPIV TNV
kaBapioeTe.

O1 kauTég emipaveleg Pmopoly va
TpokaAéoouv eykaldpatal

*  KabapiCete 10 TPOiGV OXOAAOTIKG PETA OTIO
KaBe xprion. Me Tov Tpdmo autéd Ba eival o
€0KOAN n aTTopaKpuUVaT KATCAOITTLWY
payeIpEPATOG, OTTOPEUYOVTag va Kaolv Ty
emmopevn eopd tou Ba xpnaipotoinbei n
OUOKEUN.

o Aev amarmolvTar €191k KaBapIoTIKA TIPoidvTa
yia Tov kaBapiopo Tou TPoidvTog. I'a va
kaBapiceTe 1o TIPOIdV XpnaipotoIfaTe XAiapd
vepd e uypo TAUTipaTog, £va pakako Travi f
O@OUYYAp! Kal GKOUTTIGTE TO JE Eva aTEYVO
Travi.

«  Navra e&ao@ahileTe 6T oKouTTi(ETE GXOAAGTIKA
OAa Ta mAeovalovTa uypa ETA Tov KaBopIopo
kai 61 gkouTriCeTe Gueaa kaBe uypd TTou TuXOV
XUBei.

* Mn xpnoigooieite KaBapIoTIKA TTPOiIGVTA TTOU
mepIEXouv 00 i xAwpivn yia va kaBapiceTe Ti
avogeidwreg em@daveieg kai T Aapn.
XpnoiyomoinaTe éva paAakd mavi pe uypd
aTmopPUTIAVTIKS (TTou dev Xapddel) yia va
kaBapioeTe auTa Ta Pépn oKOUTTICOVTAG Ta,
aMG TpoaEgTe va aKouTTICETE TIPOG Pt

KaTeubuvan.
H emoaveia pmopei va umoaTei {nuid amd
0pIoPEVT ATTOPPUTTAVTIKG 1) KaBapIaTIKG
UNIKG.

Mn xpnoipotolgite yia Tov Kabapiopd
okAnpd amoppuTIaVTIKG, OKOVEG/KPENES
kaBapiapoU ) oToIadATIOTE QIXUNPG
QVTIKEIYEV.

va TTPoKANBei nAekTpoTrAngia.

KaBapiopdg Tng AGKAG E0TIWV
YaAOKEPANIKEG ETNIPAVEIEG

ZKOUTTIOTE TNV UOAOKEPAIKT ETIPAVEIQ
XPNOIHOTIOIWVTOG éva TTavi TTou €€l uypavOei
eAQPA e KPUO VEPD WOTE VO PNV PEIVEI TIAVW TNG
KaBapIoTIKG TTPOIGV. ZTeyvWwaTe e éva JaAakd kai
oTeyvo Tavi. Ta katdAoima ptropoly va
TIPOKAAECOUV (NI OTNV UGAOKEPOLIKI ETIGAVEIQ
v emopevn opd tou Ba xpnaipotroinBei n TAGka
E0TILV.

Aev TrpEmel O€ kaia MEPITITWON va {UOETE Ta
KaTaAorTa Tou £xouv &pabei Tavw oty
UOAOKEPAUIKA EM@AVEIQ UE KUPTEG AeTTidES, aUppa
TpIYipaTog fi mapduoia PEaa.

AoaipéaTe TIG KnAideg aAaTwy aoBeaTiou (KiTpIveS
KnAiBEG) pe PIKPR TTOOGTNTA LETOU aQaipEaNS
alaTwy aofeaTiou, drwg EUdI 1) Xupd Acpoviou.
Mmopeite emmiong va xpnaoIuoToIGETe KaTGANA
eumopikd diabéaipa TpoidvTa.

Av n emoedaveia givar évrova Aepwpévn, amAwaTe T0
KaBapIoTIKG G Eva GOUYYAPI KOl TIEPIPEVETE WG
6tou amoppopnBei kahd. Karémiv kabapioTe Ty
EMEAveIa TG TTAAKAG 0TIV E Eva eAa@pd uypd
Iavi.

a gaynTa pe Baan m faxapn, OTWG KPEUQ
kal gIpoI, TTpETEl va kaBapilovral Gueoa,
XWPIG va TTEPIYEVETE VO KPUWOEI N ETTIPAVEIQ.
AMIWG, N uaAoKEPaPIKA ETIPAVEID UTTOPET VO
UTIOOTER POVIUN NWIG.

Me Tov kaipd umopei va rapatnpnbei eAagpo
tebwplaoya og emMaTPWOEIS 1) o€ GAa €idn
emavelwy. Autd dev Ba etnpedael T Asitoupyia
TOU TTPOIOVTOG.

To EeBwplaopua Twv XpWHATWY Kai 01 ASKESES aTNV
UOAOKEPAIKNA ETTIPAVEIQ EiVal IO KAVOVIKN
katdoTaon kar 6x1 BAGRN.
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AvrigeTwirion mpoBAnudrwy

«  Haogdheia peGuarog SikTdou eival kapévn 1y amevepyotoinuévn. >>> EAEYETe TIC aopdAeies aTo
Kouri aogaAeiwy. EQv eival amapaitnro, avrikaraaTiaTe 1 EMAVEVEQYOTTOINTTE TIC.

«  Tompoidv Bev Exel ouvdedei o (yeiwpévn) Tpila. >>> EAEyETe Tnv olvdean Tou @Ig.

«  AvnoBdvn dev avBer dtav evepyotroinoeTe AN Ty TIAGKQ E0TIGV. >>> ATTOGUVOEDTE T CUOKEUN
uéaw Tou avriatoiyou acgaleiodiakomn. lepiuévere 20 deutepdAETTTa Kai Karomiv
EMAVAoUVOEDTE .

«  Eivai evepyn n diaraén mpooTaciag amo umepbépuavan. >>> EmTpéwre otnv mAGKa oTiwy gag va
KOUWOEl.

+  To Payelpikd Okewog Bev eival katahnAo. >>> EAEYETe To akelio¢ oag.

il
o Aev éxete TomoBeTAOEI TO OKEUOG OTNV evepyr EaTia. >>> EAEyEre av umpyel oketog v aTnv £0Tia.
+  To okelog oag dev gival gupBard e emaywyikA péBodo payeipéuartog. >>> EAEyETe av 10 OkeUog 0ag
eival gupBaro pe emaywyikh TAGKA EGTILV.
«  To payeipikd okelog dev ival owaTa kevipapiopevo f n kaTw emedaveia Tou okeloug dev eivar apkeTd
mAamd yia v eaTia. >>> EMAEETE Eva OkeU0g OpKETA TTATU Kal KEVTPAPETE TO OKEUOG OWOTA TIAVW
oV eaTia.

€ Va opioeTe véa diapkeia

payeIpEPaTog ) wpa ARENG payeipéuaTog.

«  Eivaievepyn n didmaén mpoataaiag amd umepBEpuavan. >>> EmtpéwTe 0TV TAGKA EGTILWV GOG Va
KPUWOEL.

*  Evaavrikeipevo pmmopei va KOAUTITEl Tov TTivaka XEIPIOPOU agng. >>> AQaipEaTe TO QVTIKEIPEVO aTmd

. >>> EAEyére av 10 OkeUOG 0ag

eival gupBaro pe emaywyikh TAGKA EGTILV.

«  To payeipikd okelog dev ival owaTa kevipapiopevo f n kaTw emedaveia Tou okeloug dev eivar apkeTd
mAamd yia v eaTia. >>> EMAEETE Eva OkeU0g OpKETA TTATU Kal KEVTPAPETE TO OKEUOG OWOTA TIAVW
aTnV £0TiAL

01€ oUPBOUAEUTEITE TOV ABEIOdOTNUEVD aVTITTPOOWTIO OEPPIG A TO KATAOTHG TTOU ayopAaaTe TO TTPOIGV.

vaV Trapd TNV EQapioyA Twv 0dNYIWV TNG EVOTTAG AUTAG, OEV UTTOPEITE VO ATTOKATAGTATETE TO TTPOBARUA,
2e Kapia TEPITITWON PNV ETTIXEIPAOETE VA ETTIOKEUGTETE YOVOI 0aG Eva TIPOIOV TTOU TTAPoUaIGdel BAGRN.
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Prosim, ¢téte nejprve tento ndvod.

Cher client,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufame, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuZitim vysoce kvalitni a
k pouZiti a jakékoli dopliiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouZiti. Pokud produkt predate dalsi osobe,
rovnéZ ji predejte ndvod k pouZiti. DodrZte veskera varovani a informace obsaZené v navodu k pouZiti.
Nezapomerite, Ze tento navod se mliZe vztahovat i k nékolika jinym modelCim. Rozdily mezi modely jsou v névodu
vyslovné uvedeny.

Signification des symboles
Tout au long de ce manuel, les symboles suivants sont utilisés:

Dulezité informace o uZitecnych tipech k
pouZiti.

Varovani na nebezpecné situace v(ci
Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym
proudem.

Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement de surfaces chaudes.

B B B P B

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlisce/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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U Diilezité pokyny a upozornéni tykajici se bezpecnosti a
zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje bezpecnostni
pokyny, které vam pomohou predejit
riziku zranéni a poskozeni.
NedodrZeni téchto pokyndl zrusi
platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

4/CZ

Toto zafizeni miZe byt pouzivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouziti zafizeni
bezpecnym zplsobem a rozumi
zahrutym rizik{im.

Deti si nesmi se zafizenim hrat,
CiSténi a udrzba uzivatelem nesmi
byt provadéna détmi bez dozoru.
Instalaci a opravy museji vzdy
provadet pracovnici
autorizovaného servisu. Viyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadenych
neopravnénymi osobami, mize
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peClivé prectéte
pokyny.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuije viditelné
Skodly.

Po kazdém pouziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkeni tlaCitka

vypnuta.

Elektricka bezpecnost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcemm
autorizovaného servisu. Hrozi
riziko zasahu elektrickym
proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneéneé zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické Udaje". Uzemneéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
bez ngj. NaSe spoleCnost nenese
zadnou zodpovédnost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.

Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

Pokud je napdjeci kabel poskozen,
musi jej vymenit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

SpotrebiC musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddeéleni musi byt zajiSténo bud
zastrckou nebo spinacem



vestavenym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smernicemi.

VSechny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.
V pripadé jakychkoli poSkozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.
Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu

SpotiebiC a dostupné ¢asti se pfi
pouzivani zahfivaji. Davejte pozor,
abyste se nedotkli topnych prvkd.
Déti do 8 let veku udrzujte mimo

dosah nebo pod stalym dohledem.

Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviiuje pouziti
alkoholu a/nebo k.

Soyez prudent lors de I'utilisation
d'alcool dans vos plats. Alkohol
se pri vysokych teplotach vyparuje
a m0Ze zpUsobit pozar, jelikoZ se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.
Nestavte zadné hoflavé materialy
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pii pouzivani zahreji.

VSechny vétraci otvory museji
zlstat bez prekazek.

Na Cisteni spotrebice nepouzivejte
parni Cistice, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.

Vareni bez dozoru, pfi kterém
pouZivate tuk nebo olej mliZe byt
nebezpecné a mize zplsobit
pozar. NIKDY se nepokousejte
uhasit ohen vodou, ale vypnéte
spotfebiC a poté plamen zakryjte
poklickou nebo hasici rouskou.
NebezpeCi pozaru: Na povrchu
ur¢eném Kk vareni neskladujte
74dné predmeéty.

Je-li povrch nalomeny, vypnéte
spotrebi€, abyste tak predesli
moznosti Urazu elektrickym
proudem.

Po pouziti vypnéte varnou
plotynku pomoci daného ovladani.
Kovoveé predméty, napf. noze,
vidlicky, Izice a pokliCky nesmite
pokladat na horky povrch nebot
by se mohly rozehrat.

SpotiebiC by se nemél spinat
pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného dalkového ovladani.
Tlak pary vzniklé z divodu
vlhkosti na povrchu trouby nebo
ve spodni ¢ésti konvice mize
zplisobit nadskakovani konvice.
Proto je nutno zajistit, aby byl
povrch trouby a dno hrncl vZzdy
suche.

Varné plotynky jsou vybavené
technologii "indukce". Indukéni
varnou desku, ktera Setfi Cas i
penize, je nutno pouzivat s
nadobami vhodnymi pro indukéni
vareni; jinak nebudou plotny
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fungovat. Viz. Obecné informace o
vareni, strana 13, vybér hrncd.

e Jelikoz indukeni desky vytvareji
magnetické pole, mohou mit
Skodlivy vliv na osoby pouzivajici
zafizeni, jako je inzulinova pumpa
nebo kardiostimulator.

e Pouzivejte pouze Srouby navrzené
vyrobcem kuchyrského
spotrebi¢e nebo uvedené
vyrobcem spotrebice v navodu k
pouziti jako vhodné nebo Srouby,

které jsou zapojené do spotrebice.

PouZiti nevhodnych Sroubdl mize
zplisobit nehody.

Pro spolehlivost ohné:

e jistéte se, zda zastrucka zapadla
do zasuvky a nezplsobi vznik
jiskry.

e Nepouzivejte poSkozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez originalni kabel.

e jistéte se, zda je pfi zapojeni
neni na zastrcce zadna vihkost
ani kapalina.

Urené pouziti

e Tento vyrobek je urcen pro domaci
pouziti. Komeréni pouziti neni
pripustné.

e Toto zafizeni je urCeno jen pro
vareni. Nesmi se pouzivat na jiné
ucely, napriklad k vytapéni
mistnosti.

e \/yrobce nezodpovida za zadné
Skody zpdsobené nespravnym
pouzitim nebo manipulaci.
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Mises en garde pour les enfants

e Pristupné ¢dsti se mohou béhem
pouzivani rozehat. Malé déti
udrzujte mimo dosah.

e (Obalové materidly jsou pro déti
nebezpeCné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych materidl(. Veuillez
jeter les fournitures d'emballage en
respectant les normes relatives &
I'environnement.

e Elektrické vyrobky jsou nebezpecné
pro déti. Udrzujte déti mimo tento
vyrobek, pokud je v provozu,
nedovolte jim hrat si s vyrobkem.

e Nad spotiebiC nestavte 7zadné
predméty, na néz by déti mohly
dosahnout.

Likvidace starého vyrobku
Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci odpadii:

Tento produkt splfiuje smérnici EU WEEE (2012/19/EU).
Tento vyrobek nese symbol pro tFidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich soucasti
a materialll, které Ize znovu pouZit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti nevyhazuijte
do héZného domaciho odpadu. Odvezte ho do
shérného mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o téchto shérnych
mistech ziskdte na mistnich Ufadech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje smérnicih EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje Zadné Skodlivé ani
zakazané materialy, které jsou smérnici zakdzané.

Likvidace obalovych materiali

e (Obalové materidly jsou nebezpetné pro déti.
Obalové materialy uschovejte na bezpe¢ném
misté mimo dosah déti. Obalové materialy
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materidl(l. Zlikvidujte je spravné a tridte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s béZnym domacim
odpadem.



P Obecné informace

Prehled

1 Indukéni varna deska 3 Sklokeramicky povrch
2 Montazni svorka 4 Kryt zakladny
Technickeé parametry

Napati/freky 220-240 V~/380-415V 2N ~ 60 H
min. 16 Ax2/32 A

VingjSi rozmery (vySka/Sitka/hloubka 55 mm/580 mm/510 mm

Rozméry

Indukéni varnd deska

Rozméry
echnické parametry se mohou ménit bez Hodnoty na $titcich vyrobku nebo v doprovodné|
predchoziho upozornéni za Ucelem zvySovani dokumentaci jsou zjistovany v laboratornich
kvality vyrobku. podminkach podle pfislusnych norem. Podle
- - - — provoznich a okolnich podminek vyrobku se
‘mObrazky v tomto navodu jsou schematické a tyto hodnoty mohou mEntt
nemuseji se shodovat s vasim vyrobkem.
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K] Montaz

Vlyrobek musi nainstalovat kvalifikovand osoba v
souladu s platnymi predpisy. Jinak neni mozné uznat
zéruku. Vyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi osobami,
mize dojit i k propadnuti zaruky.

Za pifipravu mista a elektrické instalace
yrobku odpovida zékaznik.

NEBEZPECI:
VWyrobek musf byt instalovan v souladu se
Semi mistnimi a/nebo elektrickymi

vyhlaskami.

NEBEZPECI:
Pred instalaci zkontrolujte pfipadné vady na
robku. Pokud néjaké objevite, neinstalujte

jei.
Poskozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpecnost.

*

min.

Instalace a pripojeni
e Pristroj Ize instalovat a pfipojovat jen v souladu
se zakonnimi predpisy.
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Pied montazi

Varna deska je urcena pro instalaci do béZné pracovni

desky. Mezi pfistrojem a kuchyriskymi sténami a

nabytkem musi zlistat bezpecnostni vzdalenost. Viz

obrazek (hodnoty v mm).

e |zejej pouZivat i jako samostatné stojici
spotfebic. Nad povrchem desky je nutno poditat s
minimalni vzddlenosti 750 mm.

e (" Pokud nad sporakem instalujete digestor,
upravte vySku instalace podle pokyn( vyrobce
digestore (min. 650 mm)

e Sejméte obalové materialy a prepravni zamky

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidia museji byt
tepluvzdorné (100 °C minimum).

e Pracovni deska musf byt v roviné a vodorovné
upevnéna.

e \/yfiznéte otvor pro varnou desku v pracovni
desce podle montaznich rozmérd.

Neinstalujte varnou desku na mista s ostrymi
6 hranami nebo rohy.

Je zde nebezpedi ziomeni sklokeramického

povrchu!




Elektrické zapojeni

Zapojte vyrobek do uzemnéné zasuvky/vedeni
chranéné pojistkou o vhodné kapacité podle tabulky
"Technické parametry". Uzemnéni musi zajistit
kvalifikovany elektrikar, pokud pouZzivate vyrobek s
transformatorem nebo bez néj. NaSe spole¢nost
neodpovida za Skody vzniklé z ddvodu pouzivani
vyrobku bez spravného uzemnéni v souladu s mistnimi
predpisy.

NEBEZPECI:
Vyrobek smi pfipojit k napajeni pouze
autorizovany a kvalifikovany pracovnik. Zaruéni

Ihdita vrobku zacina béZet az po radné
instalaci.

\lyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.

2 NEBEZPECI

Napédjeci kabel je nutno nepfiskiipnout, ohnout

¢i zmacknout, nesmi pfijit do styku s horkymi
¢astmi zafizenl.
PoSkozeny napajeci kabel musi vyménit
kvalifikovany elektrikdr. Jinak je zde nebezpedi
zasahu elektrickym proudem, zkratu nebo
pozaru!

*  Zapojeni musi splfiovat nérodni predpisy.

e Udaje napajeni museji odpovidat Gidajlim na
typovém §titku pristroje. Typovy Stitek je na
zadnim krytu vyrobku.

e Napdjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat
hodnotdm v rabulce "Technické parametry".

NEBEZPECI:
NeZ zahdjite jakoukoli ¢innost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napajeni.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Pripojovani napajeciho kabelu
Pokud nelze odpajit vSechny pdly v napéjeni, je
nutno pfipojit odpojovaci zafizeni s odstupem
kontakt(l nejméné 3 mm (pojistky, bezpecnostni
spinace, stykae) a vSechny poly tohoto
odpojovaciho zafizeni museji byt vedle vyrobku

(nikoli nad vyrobkem) v souladu se smérnicemi IEE.

NedodrZeni tohoto pokynu miize vést k provoznim

problémiim a neplatnosti zaruky na vyrobek.
Doporucujeme provést dalsi ochranu odpojovacem
zbytkového proudu.

Je-li k vyrobku doddn i kabel:

[2WAG 380-415 V] [1WAG 220-240 V|

2. Pro jednofdzové zapojeni pripojte kabely podie
nasledujiciho popisu:

e Hnédy/Gerny kabel =

e Modry/Seda kabel = N (Nula)

e Zeleno/Zluty kabel = (E) = (Uzemnéni)

3. Pro dvoufazové zapojeni pripojte kabely podle
nasledujiciho popisu

*  Hngdy kabel = L (Féze 1)

e (Cerny kabel = L2 (Faze 2)

e Modry/Sedd kabel = N (Nula

L (Féze)

a)
e Zeleno/Zluty kabel = (E )_é_ (Uzemnéni)
» nebo
o Cerny kabel = L (Féze 1)
e Seda kabel = L2 (Faze 2)
e Modry/Hnédy kabel = N (Nula)
e Zeleno/Zluty kabel = (E )é_ (Uzemnéni)
Instalace vyrobku
Pokud trouba je vespod:
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*

min.

Pokud deska je vespod:

Musite zajistit ventiladni otvor minimaing 180 cm? v
zadni ¢asti nabytku podle nasleduijiciho obréazku.

min.

Béhem montaze indukéni desky umistéte vyrobek

rovnob&zné k instalaénimu povrchu. Na ¢asti desky,

které jsou ve styku s deskou, naneste tésnéni podle

nasledujiciho popisu, aby nedoslo k priiniku kapalin

mezi vyrobek a desku.

1. Pripravte plochu pracovni desky dle obrazku.

2. Otodte varnou desku vzh(iru nohama a umistéte ji

na rovnou plochu.

3. Teésnéni, které je soucasti baleni, musi byt
naneseno na spodni okraj varné desky dle obrazku
béhem instalace varné desky

. Wi pracovni desku.
5. Pomoci montdZnich svorek upevnéte desku s
vyuZzitim otvord v dolnim krytu.
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1 2 3

1 Varna deska

2 Montazni svorka
3 Pracovni deska
7

Je-li méfi¢ hustoty mensi nez aby ho bylo mozné

zachytit sponou, Ize ho pouZit s dalSimi kousky.

Pridejte je do spony, polde rozmért mérice

uvedenych niZe. 4 Dal8i kus 6. Chcete-li kousky

odebrat, je tfeba vysunout hrot (1) a kus odebrat.
Je-li méfi¢ hustoty mensi nez aby ho bylo mozné
zachytit sponou, Ize ho pouZit s dalSimi kousky.
Pridejte je do spony, polde rozméri mérice uvedenych
nize.

4 Dalsi kus

8. Chcete-li kousky odebrat, je tfeba vysunout hrot (5)
a kus odebrat.



5 Hrot

Kdyz instalujete desku na skfifi, musite
instalovat polici, ktera oddéli skfifi od desky
podle predchoziho obrazku. Neni to nutné,
kdyZ provadite instalaci na vestavénou troubu.

Napfiklad, pokud je mozné se dotknout spodni strany
vyrobku po jeho montéze do zasuvky, musi byt tato
¢ast zakryta drevénou deskou.

Pohled zezadu (otvory pro pripojent)

NEBEZPECI:

' Upevnéni spojd k jinym otvor(im neni vhodny
postup z bezpecnostnich dlivodd, jelikoz mize
poSkodit systém plynu a elektfiny.

*

min. 15 mm

Posledni kontrola
1. Zapojte napajeci kabel a zapnéte pojistku vyrobku.
2. Zkontrolujte funkce.

Likvidace starého vyrobku

e Uschovejte si originalni karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. DodrZujte pokyny na
kartonu. Pokud nemate originaini karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimZ mohlo dojit pfi pfepravé.
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B Priprava

Tipy pro usporu energie
Nasledujici informace vdam pomohou pouZivat zafizeni
ekologicky a uSetfit energii:

Zmrazené potraviny pred varenim rozmrazte.
Pouzivejte panve/hrnce s viky na vareni. Pokud
neméte viko, spotfeba energie mize vzrlist az
Ctyrnasobng.

Zvolte horak, ktery je vhodny pro rozmér dna
hrnce. VZdy zvolte spravny rozmér hrnce pro
pripravovany pokrm. VEtSi hrnce vyZaduiji vice
energie.

Davejte pozor a pouZivejte ploché hrce pfi
vareni na elektrickych deskdch.

Hrnce se silnym dnem zarucuji lepSi vodivost
tepla. Dosahnete tak Uspor energie az 0 1/3.
Nadoby a hrnce museji byt vhodné pro plotny.
Dna nddob nebo hrncl nesméji byt mensi nez
plotna.

Plotny a dna hrncd udrzuijte Cisté. NeGistoty snizi
vodivost tepla mezi plotnou a dnem hrnce.
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Uvodni pouziti
Prvni ¢isténi produktu

Povrch se milZe poskodit viivem nékterych
saponatli nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponaty, Cistici
prasek/mléko ani ostré predméty pri Cisténi.

N —

Sejméte vSechny obaly.
Setete povrch vyrobku vihkym hadfikem nebo
houbickou a osuste hadfikem.




B Pouzivani varné desky
Obecné informace o vareni

jedné tretiny. Pri nahfivani oleje
nenechavejte varnou desku bez dozoru.
Prehfaty olej znamena nebezpedi
pozaru. Nikdy se nesnazte mozny
oheii uhasit vodou! KdyZ se olej vzniti,
prikryjte jej poZarni dekou nebo vihkym
hadrem. Vypnéte varnou desku, pokud
je to bezpetné, a zavolejte hasice.

n Nikdy nepliite panev olejem do vice nez

e Potraviny pred smazenim peclivé osuste a
opatrné vioZte do horkého oleje. Pfed smazenim
zkontrolujte, zda zmrazené potraviny zcela
rozmrzly.

e Nezakryvejte nadobu, v niz zahfivate olgj.

e Panve a hrnce umistuijte tak, aby jejich rukojeti
nebyly nad varnou deskou a nemohlo dojit k
jejich spaleni. Na desku neumistujte nevyvazené
a snadno pieklopitelné nadoby.

e Na zapnuté varné oblasti nepokladejte prazdné
nadoby a hrnce. Mohly by se poSkodit.

e Provoz varnych oblasti naprazdno bez nadoby
nebo hrnce mlize poskodit wrobek. Jakmile
dovarite, vypnéte varné oblasti.

e Jelikoz povrch vyrobku mlze byt horky,
nepokladejte na néj plastové ani hlinikové nadoby.
Jakeékoli roztavené materialy z povrchu ihned
odstrarite.

Takové nadoby by nemély byt pouZivany k
uchovavani potravin.

e PouZivejte pouze hrnce a nadoby s plochym
dnem.

e Do hrncll a panvi vkiddejte priméfené mnoZstvi
potravin. Takto nebudete muset provadét
zbytecné Gisténi z divodu pretecent.
Nepokladejte poklice hrncli nebo panvi na varné
oblasti.

Pokladejte hrce do stfedu varné oblasti. Pokud
cheete hrnec posunout na jinou varnou oblast,
zvednéte jej a postavte ho tam, neposunuijte jim.

Vybér hrnce

e Sklokeramicka deska je odolnd proti horku a
neohrozi ji ani velké teplotni rozdily.

e Sklokeramickou desku nepouZivejte k ukladani
véci ani jako krdjeci prkénko.

e PouZivejte pouze hrnce a panve se strojové
upravenym dnem. Ostré okraje mohou zp{sobit
poSkrabani povrchu.

Rozlité potraviny mohou
poSkodit skiokeramickou
desku a zplisobit pozar.

NepouZivejte nadoby s
konkdvnim nebo
konvexnim dnem.

Pouzivejte pouze hrnce

a panve s plochym

dnem. Ty zajiStuji snazsi

' - prenos tepla.

Pro indukéni desky pouZivejte pouze nadoby

uréené pro indukéni varen.

Test hrnce

K testovani, zda je vas hrnec vhodny pro indukéni

desku ¢i ne, pouZijte nasledujici metody.

1. V&S hrnec je vhodny, pokud jeho dno udrZi
magnet.

2. Va$ hrnec je vhodny, pokud el nejiskri, kdyz
ho postavite na varnou oblast a zapnete desku.

Muzete pouzivat ocelové, teflonové nebo hlinikové

hrnce se specidlnim magnetickym dnem, které nese

znacky nebo upozornéni, Ze je tento hrnec vhodny pro

indukéni vareni. Sklenéné a keramické nadoby, hrnce

a nerezové nadoby s nemagnetickym hlinikovym dnem

by nemély byt pouzivany.

Systém rozpoznavani hrnce

PFi indukénim vareni je napajen pouze prostor pokryty

nadobou na pfislusné vamé oblasti. Dno nadoby je

rozpoznano systémem a automaticky se ohfiva pouze

tento prostor. Vafeni se zastavi, je-li vafici nadoba

zvednuta béhem vareni z varné oblasti. Vybrana varna

oblast a "= symbol stfidavé blika.

Bezpecné pouzivani

NepouZivejte ohfev na vysokou teplotu, pokud

pouZivate nepfilnavy (teflon) hrnec bez oleje nebo s

velmi malym mnoZstvim oleje.

Na varnou desku nepokladejte Zzadné kovové predméty

jako vidligky, noZe nebo poklice hrncll, mohou se ohrat.

NepouZivejte k vareni alobal. Nikdy nepokladejte na

varnou oblast potraviny zabalené do alobalu.

Pokud je pod vasi varnou deskou trouba a
beéZi, snimace desky mohou sniZit stupe

vareni nebo troubu vypnout.

Pokud je varnd deska v provozu, udrzujte
predméty s magnetickymi prvky jako kreditni
karty nebo kazety mimo dosah.
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Volba varné oblasti vhodné pro nadobu

Velké varna oblast Normélni varnd oblast Mala varnd oblast

Velka varnd oblast Normélni varnd oblast Mal4 varnd oblast
e  Automaticky vyhovuje panvi. Automaticky vyhovuje e PouZiva se pro pomalé

e |dedlng Sifi vykon. panvi, vareni (omacky, krémy)

e  7qjistuje dokonalé Sifeni tepla. PouZiva Idedlné Sifi vkon. Pouziva se pro pripravu
se k pripravé pokrmti, jako jsou velké Zajistuje dokonalé malych mnoZstvi nebo
palacinky nebo velké ryby malo Siteni tepla. Pouziva se mnozstvi podle poctu
propecené nebo velmi malo propeceng. na véechny druhy 0sob.

vareni.

Pouzivani varnych desek Tlacitko volby levé zadni varné oblasti
Kryt wrobku je spojen s uzavérem privodu plynu. Kdyz ¢ Tlacitko volby pravé varné oblasti
je kryt zavieny, uzavie se privod plynu k hofakim.

NEBEZPECi: Grafika a obrazky majf jen infomativni cel.
Nedovolte, aby cokoli padlo na varnou desku. | ktudini displeje a funkce mohou byt vrlizné
malé predméty, jako je slanka, mohou varnou podle typu vasi varné desky.

desku poskodit.

oto zafizeni se ovlada dotykovym ovlddacim
panelem. Kazdou ¢innost, kterou provedete na
dotykovém ovladani, potvrdi akusticky signdl.

NepouZivejte prasklé varné desky. Témito
prasklinami mizZe prosakovat voda a zplsobit

zkrat,

Vpripadg jakehokoli poskozeni na povrchu Ovladaci panel udrzujte vzdy suchy a &isty.
(napf" viditeIng praskliny) okamzité vypnéte Ihky a znegi§tény povrch miiZe zplisobit
zafizeni, abyste sniZili riziko zsahu potiZe v provozu.

elektrickym proudem. Zapnuti varné desky

Ovladaci panel 1. Stisknéte tladitko "O" na oviddacim panelu.
j_'__0" se zobarzi na displejich vSech varnych ploch.

Tlacitko zapnout/vypnout .
Nastaven teploty/pfidani casu Pokud se do 20 sekund neprovede Zadny

(kon, varna deska se automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.
Vypnuti varné desky.

Zapnout/vypnout Casovac 1. Stisknéte tlatitko " na oviadacim panelu.
Tlacitko volby levé predni varné oblasti

Nastaveni teploty/ubirani ¢asu
Zamek tlacitek

TEEPOOOE
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Varnd deska se vypne a vrati se do pohotovostniho
rezimu.

"H" nebo "h", jeZ se objevi na displeji varné
plochy, znamend, Ze varnd plocha je stéle
horka. Nedotykejte se varnych oblasti.

Ukazatel zbytkového tepla

"H" se zobrazi na displeji varné oblasti, coZ znamena,
7e deska je stale horka a Ize ji pouZit k zachovani
uréitého tepla pokrmu. Tento symbol se brzy zméni na
"h" a znamena méng horké.

Prerusi-li se napdjeni, ukazatel zbytkového
epla se nerozsviti a neupozorni uZivatele na

horké varné oblasti.

1. Stisknutim tlaitka "D zapnéte varnou desku.

2. Stisknéte tladitko volby varné oblasti, kterou
chcete zapnout.

"0" se zobrazi na displeji varné oblasti a prisiusny

displej sviti jasnéji.

Pokud se do 20 sekund neprovede Zadny
(kon, varna deska se automaticky vrati do

pohotovostniho rezimu.

Nastaveni teploty

Stisknéte @ nebo @ tlacitka nastaveni teploty
na hodnotu mezi "1" a "9" nebho "9" a "1".
Zapnuti varnych oblasti:
Varnou oblast Ize vypnout 3 riznymi zplisoby:
1. Zmirnénim teploty na "0"
Varnou oblast mliZete vypnout zmiménim teploty
na IIOII.
2. Stisknéte s i ?J
. ymbol pfislu$né varné oblasti
" na urcitou dobu
Zapnéte vamou oblast stiskem prisluSného

symbolu CL)J na urcitou dobu, aby hodnota
teploty klesla na "0".

3. Vypnutim ¢asovace pro poZadovanou varnou
oblast
Po vypreni ¢asu ¢asovac vypne prislusnou
varnou oblast. "0" nebo "00" se objevi na
pfislusném displeji.

Po vyprseni ¢asu zazni zvukovy signal. Pro
vypnuti zvukového signdlu stisknéte jakékoli
tlaitko na oviadacim panelu.
Vysoky vykon (posilovac)
Pro rychlejsi ohrev mliZete pouZit funkci posilovace "P".
Tato funkce se vSak nedoporucuje na dlouhodobé;jsi
vareni. Funkce posilovace nemusi byt dostupna na
véech varnych plochéch.
Zapinani vysokého vykonu (Posilovace):
1. Stisknutim tiacitka "0 zapnéte varnou desku.
2. Zvolte vybranou varnou oblast dotykem tlacitek
volby varné oblasti.

3. Stisknéte tladitko "\ nebo "\_/" a nejprve

@ =5

10 o

4, KdyZ je varnd oblast v drovni "9", jednou stisknéte

tla¢itko """ a nastavite teplotu varné oblasti
na"P".

Vypinani vysokého vykonu (Posilovace):

e Cheete-li funkci posilovace vypnout, stisknéte

tladitko @ a nastavte teplotu na troven "9".
Varnd oblast se prepne z posilovace a naddle
pracuje na Urovni "9",

e Uroven teploty mdZete sniZit stiskem tlaCitka

""" nebo milZete varnou oblast zcela vypnout,
pokud teplotu sniZite na "0".
Zamek tlacitek
Aby omylem nedoSlo ke zméné funkci béhem provozu
varné desky, mdzete zapnout zamek tlacitek.
Aktivace zamku

1. Stisknutim tiaitka "0 zapnéte varnou desku.

2. Soucasnym stiskem tladitek @ a e
zapnéte zamek kldves.
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» Zamek tlacitek se aktivuje a teCka na symbolu 'lgl

se rozsviti.

ypnete-li varnou desku, kdyz jsou tlacitka
amcena, zamek tlacitek bude v provozu,
jakmile pristé desku znovu zapnete. Zamek

tlacitek musi byt vypnut, aby varna deska
mohla byt pouzivana.

Deaktivace zamku
1. KdyZ je zdmek tlaGitek aktivni, stisknéte sou¢asné

tladitka ,,"@"“ a,"

» Zamek tlacitek se aktivuje a teCka na symbolu 1%
" zmiz,

Détsky zamek

Varnou desku miZete ochranit pred netimysinym
pouZitim a zabranit détem, aby uvedly varnou oblast do
provozu. Détsky zamek miize byt zapnut nebo vypnut
jen v pohotovostnim rezimu.

Aktivace détského zamku

1. Stisknutim tiaitka " zapnéte varnou desku.
2. Stisknéte soucasné tlacitka

a ,po
zaznéni signalu pipnuti stiskem @ aktivujte
détsky zamek.

» Détsky zamek se aktivuje a symbol "L" se zobrazi na

ispleji vSech varnich oblasti.

1. KdyZ je détsky zamek aktivni, stisknéte tlacitko
" a zapnéte varnou desku.
2. Stisknéte soucasné tlatitka @ amdHm po

zaznéni signalu pipnuti stiskem @ vypnéte
détsky zamek.
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» Détsky zamek se vypne a symbol "L" zmizi z displeje
vech varnich oblasti.

Funkce ¢asovace

Tato funkce vam usnadni vareni. Nebudete muset
hlidat troubu po celou dobu vareni. Varna oblast se
automaticky vypne po vyprseni vami zvolené doby.
Zapnuti Gasovace

1. Stisknutim tiaitka " zapnéte varnou desku.

2. Zvolte vybranou varnou oblast dotykem tlacitek
volby varné oblasti

3. Stiskem tlacitek "\"/" nebo "
poZadovanou Urover teploty.

4, Stisknutim tlacitka @ zapnéte ¢asovac.
"00" se rozsviti na displeji Casovace a na displeji
zvolengé varné oblasti se zobrazi desetinnd tecka.

" nastavite

Displeje pravé zadni a levé zadni varné oblasti
unguiji jako displej Gasovace, kdyz je aktivni.

5. Stiskem tladitek @ nebo "
poZadovany ¢as.

Casovad Ize nastavit pouze pro varné oblasti,
které jsou jiZ v provozu.

Opakuijte vySe zminény postup pro ostatni
varné oblasti, u kterych si prejete nastavit

Casovac.

" nastavte

Casovac nelze nastavit, pokud nenf zvolena
arna oblast a teplota varné oblasti.

|




Kdyz zvolite varnou oblast, pro niz je nastaven
Casovac, zobrazite zbyvajici ¢as dalSim stiskem

lacitka "

Vypnuti Gasovace

Po uplnuti nastaveného ¢asu se varna deska
automaticky vypne a vySle zvukovou vystrahu.

Pro zastaveni zukové vystrahy stisknéte jakékoli
tlagitko.

Vypnuti ¢asovacii dfive

Vlypnete-li ¢asova¢ dfive, varna deska bude pokracovat
v provozu na nastavenou teplotu, dokud nebude

vypnuta.
1. Zvolte varnou oblast, kterou chcete vypnout.

2. Stisknutim tladitka "\.”" zapnéte ¢asoval.
3. Dokud se na displeji Casovace nezobrazi "00",

stiskem "\__" nastavte hodnotu na "00".
Tecka na displeji pfislusné varné oblasti zcela zhasne
poté, co blikala urcitou dobu, asovac je pak zrusen.
Bezpecné a uciiné pouziti oblasti indukéniho
vareni
Zésady pouZivani: Indukéni varna deska zahfiva
piimo kuchyriské nadobi. Proto md ve srovnani's jinymi
typy varnych desek ¢etné vyhody. Funguje Ucinngji a
povrch varné desky se nezahfiva.
Indukéni deska je vybavena dokonalejSimi
bezpeCnostnimi systémy, které zajistuji maximalni
bezpetnost pri pouZiti.

aSe varna deska mliZe byt vybavena
indukénimi varnymi oblastmi o prdméru 145,
180 a 210 mm podle typu. S vwhodou indukce
kazdd varna oblast rozpozna kazdou nadobu,
kterd je na ni postavena. Energie vznika pouze
tam, kde se nadoba dotyka varné oblasti, a tak

dochdzi k minimdini spotiebé energie.

Doba provozu je vymezena.

Ovladac varné desky je vybaven limitem doby provozu.
Je-li nékterd z varnych oblasti ponechdna v provozu,
po urcité dobé se automaticky vypne (viz Tabulka-1).
Pokud je k varné oblasti pfifazen ¢asovac, displej
¢asovace se také pozdgji vypne.

Limit doby provozu zavis na nastaveni zvolené teploty.
Pi této teploté probiha maximalni doba provozu.
Varnou oblast Ize znovu spustit poté, co se
automaticky vypne, jak je popsano vyse.

Tabulka-1: Limity provozni doby

Teplota Limit doby provozu -
hodina

9. 0wt

(*) Varna deska se dostane na troveri 9 po 5
minutach
Ochrana proti prehrati
Va3e varna deska je vybavena snimaci zajistujicimi
ochranu proti prehrati. V pripadé prehrati miize byt
pozorovano nasledujici:
e Aktivni varna oblast mdze byt vypnuta.
e Vybrana trovefi miZe poklesnout. Tento stav
vak neni vidét na ukazateli.
Bezpecnostni systém proti preteceni
Va3e deska je vybavena bezpecnostnim systémem
proti preteceni. Pokud dojde k preteceni, které znecisti
ovladaci panel, systém ihned prerusi napajeni a vypne
varnou desku. Béhem této doby na displeji sviti
vystraha"F".
Upfiesnit nastaveni vykonu
Indukéni deska reaguje ihned na prikazy, je to jedna z
jejich vyhod. Nastaveni vykonu zméni velmi rychle.
Mizete tak predejit tomu, aby hrnec (s vodou, miékem
atd.) pretekl, i kdyZ byl tésné od preteceni.
Hluény provoz
Z indukéni varné desky mize vyohézet hluk. Tyto zvuky
JSOU normalni a patn k induk&nimu vareni.
HIuk roste pfi vy88ich teplotach.
e Hluk miZe zplisobovat litina pouZita na nadobi.
e Pfinizkych teplotach se milze ozyvat pravidelny
zvuk zapinani/vypinani zplisobeny provozem.
e Hluk miZe vzniknout pfi zahfivani prazdného
hrnce. Hluk utichne, jakmile pfidate vodu nebo
jidlo.
Mazete slySet hluk ventilatoru, ktery ochlazuje
elektricky systém.

Pokud je povrch dotykového ovlddaciho panelu
silng zapareny, cely ovladaci systém se mize

vypnout a signalizovat chybu.

UdrZujte povrch dotykového oviddaciho panelu
Cisty. MZe byt zaznamenan chybny provoz.
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[ Udrzba a péce

Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodlouZi a pfipadné problémy se

omezi, pokud je vyrobek pravidelné Cistén.

NEBEZPECI:
Odpojte zafizeni od napajeni, nez zacnete s
(drzbou a Cisténim.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Q NEBEZPECI:

Pred ¢isténim nechte pfistroj vychladnout.
Horké povrchy mohou zplisobovat popéleniny!

e \lyrobek po kazdém pouZiti peclivé vyGistéte.
Takto snadnéji odstranite necistoty z pecen,
které se takto nebudou pfi pristim pouZiti
piistroje dale pripalovat.

e Pro GiSténi pristroje nejsou potfeba Zadna zviastni
cistidla. Viyrobek omyjte vodou s mycim
pipravkem a hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e Vidy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyla kapalina
po Cisténi peclivé otfena a a pripadna vylita
kapaliny vysusena.

e K(isténi nerezovych ploch a rukojeti nepouZivejte
Cistidla obsahujici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto ¢asti pouZijte mékky hadfrik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a davejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se milZe poskodit viivem nékterych
saponatli nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici
prasek/mléko ani ostré predméty pri Cisténi.

Na ¢isténi spotfebice nepouZzivejte parni
CistiCe, mohlo by dojit k zdsahu elektrickym

proudem.
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Gisténi varné desky.

Sklokeramické povrchy

Povrch sklokeramické desky otfete hadrem
namodenym do studené vody, aby se odstranily zbytky
Cistice. Osuste mékkym suchym hadrem. Zbytky
Cistidla by mohly ponicit sklokeramickou desku pfi
jejim pristim pouZiti.

Dried residues on the glass ceramic surface should
under no circumstances be scraped with hook blades,
steel wool or similar tools.

Vépenaté usazeniny (Zluté skvrny) odstrarite malym
mnoZstvim odstrafiovace vodniho kamene, jako
napiiklad octem nebo citronovou $tavou. Milzete
rovnéz pouzit i vhodné komercné dostupné produkty.
Pokud je povrch silné znecistén, naneste Cistic houbou
a vyckejte, dokud se nevsakne. Poté vyCistéte povrch
desky vihkym hadrem.

Potraviny na bézi cukru, jako je husty krém
nebo sirup, je nutno ihned setfit a necekat, az
povrch vychladne. Jinak miize byt
sklokeramicka deska nevratné poskozena.

Casem milze barva natéru nebo na jinych plochach
mirné vyblednout. To nema vliv na fungovani vyrobku.
Blednuti barev a skvrny na sklokeramické desce jsou
normalnim jevem, ne vadou.



Odstrafiovani potii

e KdyZ se zahieji kovové soucastky, mohou se rozpinat a zplisobovat hluk. >>> Nejde o zdvadl.

e Hlavni pojistka je vadna nebo uvolnéna. >>> Zkontrolujte pojistky v pajistkové skiini. Pokud je to
nutng, vymerite je nebo znovu aktivujte.

*  Vyrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zdstrcky.

e Pokud se displej nerozsviti, kdyZ varnou desku znovu zapnete. >>> Odpojte Spotiebic u prerusovace.
Pockejte 20 sekund a znovu jej zapojte.

e Je aktivni ochrana proti piehtéti. >>> Pockejte, aZ deska vychladne.

e Hrnec neni vhodny. >>> Zkontrolujte hrnec.

e Neumistili jste hrnec na aktivni vamou zénu. >>> Zkontrolujte, zda je na vamé zéné hrnec.

e Vas$ hrnec neni vhodny pro indukéni vafeni. >>> Zkontrolujte, zda je va$ hrnec vhodny pro indukéni desku.

e Hrnec neni uprostied nebo dno hrmce neni dostatecné Siroké na varnou zénu. >>> Zvolte dostate¢né
Siroky hrnec a postavte jej do stfedu varné zény.

*  Varnd z0na nebo hrnec se prehfivaji. >>> PoCkejte, az vychladnou.

e Mozna uplynula doba vareni pro zvolenou varnou zonu. >>> M(iZete nastavit novy ¢as nebo dokoncit
vareni.
e Je aktivni ochrana proti pfehrati. >>> Pockejte, aZ deska vychladne.

Hrnec se nezahfiva, i kdyZ je varna zona zapnuta,

e Vas$ hrnec neni vhodny pro indukéni vafeni. >>> Zkontrolujte, zda je va$ hrnec vhodny pro indukéni desku.
e Hrnec neni uprostied nebo dno hrmce neni dostatecné Siroké na varnou zénu. >>> Zvolte dostate¢né
Siroky hrnec a postavte jej do stfedu varné zony.

mPokud nem(iZete odstranit poruchu ani poté, co jste postupovali podle pokyn obsaZenych v této &asti, obratte

e na autorizovaného servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz jste vyrobek zakoupili. Nikdy se
nepokousejte opravovat vadny vyrobek sami.
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V& rugdm s citifi mai intai manualul de utilizare!

Stimate client,

V& multumim pentru ca ati ales un produs Beko. Speram sa obtineti cele mai bune rezultate de pe urma folosirii
produsului nostru care a fost fabricat utilizand o calitate superioara i o tehnologie modernd. Prin urmare, va rugam
sé citifi cu atentie ntregul manual de utilizare si documentele insofitoare ale acestuia inainte de utilizarea produsului
si sd le pastrafi pentru consultdri ulterioare.. In cazul in care predati produsul altcuiva, predati si manualul de utilizare.
Respectati toate avertizarile si informatiile din manualul de utilizare.

Retineti ca manualul de utilizare se aplicd si pentru alte modele. Diferentele dintre modele vor fi identificate in manual.
Explicatia simbolurilor

Tn manualul de utilizare sunt utilizate urmétoarele simboluri:

Informatii importante sau recomandgri
utile cu privire la utilizare.

Avertisment de situatii periculoase cu
privire la viata si proprietate.

Avertisment de goc electric

Avertisment de risc de incendiu.

Avertisment de suprafete fierbinti.

B B B P B

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
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t Instructiuni importante si avertismente privind siguranta si

mediul inconjurator

Aceasta sectiune contine informatii cu

privire la siguranta care va vor ajuta

sa va protejati impotriva riscului de

vatamare corporala sau pagube
materiale. Nerespectarea acestor
instructiuni va duce la anularea
oricarei garantii.

Siguranta generala

e Acest produs poate fi utilizat de
catre copii cu varsta peste 8 ani
sau mai mari si persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsa de
experienta si cunostinte, daca
sunt supravegheati sau instruiti
cu privire la utilizarea produsului
intr-o maniera sigura si inteleg
pericolele implicate.

Acest produs nu este destinat
pentru jocul copiilor. Curatarea si
intretinerea nu vor fi efectuate de
catre copii fara supraveghere.

e Procedurile de instalare i
reparatii trebuie efectuate de
catre agenti de service autorizati.
Producatorul nu este raspunzator
pentru daunele rezultate din
procedurile efectuate de catre
persoanele neautorizate care pot
anula si garantia. Inainte de
instalare, cititi instructiunile cu
atentie.
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Nu folositi produsul daca este
defect sau prezinta defecte
vizibile.

Dupa fiecare utilizare verificati
daca butoanele produsului sunt
inchise.

Siguranta instalatiilor electrice

Daca produsul are o defectiune,
nu trebuie folosit decat dupa ce
este reparat de catre un agent de
service autorizat. Pericol de
electrocutare!

Conectati produsul numai la o
priza/linie impamantata cu
tensiunea si protectia indicata in
"Specificatii tehnice".
Impamantarea trebuie efectuata
de un electrician calificat la
folosirea produsului cu sau fara
transformator. Compania noastra
nu isi asuma raspunderea pentru
daunele survenite in urma
impamantarii neconforme cu
normele locale.

Nu spalati niciodata produsul
turnand apa pe acesta! Pericol de
electrocutare!

Produsul trebuie scos din priza in
timpul instalarii, intretinerii,
curatarii si reparatiilor.

Tn cazul deteriordrii cablului de
alimentare, acesta trebuie Tnlocuit
de producator, de agentul sau de
service sau de 0 persoana cu



calificari similare pentru a evita
pericolele.

Aparatul trebuie instalat astfel
incat sa permita deconectarea
totala de la reteaua electrica.
Separarea trebuie sa se realizeze
fie printr-un stecher, fie printr-un
comutator incorporat in instalatia
electrica fixa, conform normelor
de constructii.

Lucrarile la echipamentele i
retelele electrice pot fi efectuate
numai de persoane calificate
autorizate.

In cazul unei defectiuni, opriti
produsul si deconectati-I de la
reteaua de electricitate. Decuplati
siguranta de la panoul electric.
Asigurati-va ca siguranta are
capacitatea adecvata pentru
acest produs.

Siguranta produsului

Aparatul si piesele sale accesibile
pot deveni fierbinti in timpul
folosirii. Evitati atingerea
elementelor fierbinti. Copiii mai
mici de 8 ani trebuie tinuti la
distanta sau supravegheati
continuu.

Nu folositi produsul cand logica
sau coordonarea va sunt afectate
de alcool si / sau medicamente.
Aveti grija cand preparati retete
care includ bauturi alcoolice.
Alcoolul se evapora la temperaturi
mari si poate provoca incendii

deoarece se va aprinde in contact
cu suprafetele fierbinti.

Nu lasati materiale inflamabile
langa produs, deoarece partile
laterale ale acestuia se pot incalzi
in timpul utilizarii.

Asigurati-va ca orificiile de
ventilare nu sunt infundate.

Nu folositi sisteme cu aburi
pentru a curata acest aparat,
deoarece exista pericol de soc
electric.

Prepararea nesupravegheata pe
plita a alimentelor cu ulei sau
grasime poate fi periculoasa si
poate provoca incendii. Nu
incercati NICIODATA sa stingeti
un incendiu cu apa, ci opriti
aparatul, apoi acoperiti flacara cu
un capac sau cu o patura contra
incendiului.

Pericol de incendiu: Nu depozitati
obiecte pe suprafetele de gatit.
Daca suprafata este crapata,
opriti aparatul pentru a evita
pericolul de soc electric.

Dupa folosire, opriti elementele
plitei folosind comenzile si nu va
bazati pe detectorul de recipient.
Nu amplasati pe plita obiecte
metalice cum sunt cutitele,
furculitele, lingurile si capacele,
deoarece acestea se pot
infierbanta.

Aparatul nu este proiectat pentru
a fi utilizat prin intermediul unui
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cronometru extern sau al unui
sistem de telecomanda separat.
Presiunea vaporilor produsi
datorita umezelii de pe suprafata
plitei sau de pe partea inferioara a
recipientului poate provoca
deplasarea recipientului.
Asigurati-va asadar ca suprafata
cuptorului si partea inferioara a
recipientelor este intotdeauna
uscata.

Plitele sunt dotate cu un sistem
cu inductie. Plitele cu inductie
economisesc timp si bani in cazul
folosirii unor recipiente adecvate
pentru sistemul cu inductie; in
caz contrar, plitele nu vor
functiona. Vezi.Informatii generale
despre prepararea alimentelor,
pagina 14, selectarea
recipientelor.

Deoarece plitele cu inductie
creeaza un camp magnetic, pot
afecta negativ persoanele care
folosesc dispozitive cum ar fi o
pompa de insulind sau un
stimulator cardiac.

Folositi doar protectii pentru plita
fabricate sau recomandate in
instructiuni de catre producatorul
masinii de gatit, sau protectiile
incorporate in aparat. Utilizarea
unor protectii inadecvate poate
provoca accidente.
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Pentru a preveni incendiile;

Asigurati-va ca stecherul este
conectat corect la priza pentru a nu
face scantei.

Nu folositi cabluri deteriorate, tdiate
sau prelungitoare; folositi cablul
original.

Asigurati-va ca stecherul nu este
umed sau ud.

Domeniu de utilizare

Acest produs este destinat uzului
casnic. Se interzice utilizarea
comerciala.

Acest aparat este destinat numai
gatitului alimentelor. Nu trebuie
folosit pentru alte scopuri, de
exemplu pentru incalzirea
incaperilor.

Producatorul nu este responsabil
pentru pagubele provocate de
utilizarea sau manipularea
incorecta.

Siguranta copiilor

Componentele accesibile se pot
infierbanta in timpul folosirii. Nu
lasati copiii sa se apropie de aparat.
Ambalajele pot fi periculoase
pentru copii. Nu lasati ambalajele
la indemana copiilor. Depozitati la
deseuri toate ambalajele conform
standardelor de mediu.

Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii. Nu lasati
copiii s& se apropie de produs in
timp ce functioneaza si nu i lasati
Sd Se joace cu acesta.

Nu amplasati pe aparat obiecte pe
care copiii ar fi tentati sa le apuce.



Depozitarea la deseuri a produsului
vechi

Conformitate cu Directiva WEEE si depozitarea la
deseuri a produsului uzat:

Acest produs respecta Directiva UE WEEE
(2012/19/UE). Produsul este marcat cu un simbol de
clasificare pentru degeuri electrice si electronice
(WEEE).

Acest produs a fost fabricat folosind piese si materiale
de Tnalta calitate, care pot fi refolosite si reciclate. Nu
depozitati produsul uzat impreuna cu gunoiul menajer
la sfarsitul duratei sale de functionare. Duceti- la un
centru de colectare pentru reciclarea echipamentelor
electrice i electronice. Luati legdtura cu autoritatile
locale pentru a afla informatii despre aceste centre de
colectare.

Conformitate cu Directiva RoHS:

Produsul pe care I-ati achizitionat respecta Directiva
UE RoHS (2011/65/UE). Nu contine materiale
ddunatoare si interzise specificate in Directiva.

Depozitarea la deseuri a materialelor de

ambalare

e Materialele de ambalare sunt periculoase pentru
copii. Pastrati materialele de ambalare intr-un loc
sigur, la care copiii nu au acces. Materialele de
ambalare ale produsului sunt fabricate din
materiale reciclabile. Sortati-le si depozitati-le la
degeuri in mod corect. Nu le depozitati impreuna
cu gunoiul menajer.
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A Informatii generale

Prezentare generala

3 2
1 Plita de gatit cu inductie 3 Suprafata vitroceramica
2 Clema asamblare 4 Capac baza

Specificatii tehnice

220-240 V~/380-415V 2N ~ 50 Hz
min. 16Ax2/32 A

Dimensiuni exterioare (indltime/latime/adancime; 55 mm/580 mm/510 mm

Dimensiune

Stanga fatd Plitd de gatit cu inductie

Specificatiile tehnice se pot modifica fard alorile declarate pe etichetele produsului sau
preaviz in scopul imbunatatirii calitatii in documentatia fnsotitoare sunt obtinute in
produsului. conditii de laborator, conform standardelor in
— vigoare. Aceste valori pot varia in functie de
mllustlrat,ulle din acest manual au doar rol conditile de utilizare si de mediu.
explicativ, find posibil s& nu fie identice cu
produsul dv.
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Kl instalare

Produsul trebuie instalat de o persoana calificatd,
conform reglementarilor in vigoare. In caz contrar,
garantia va fi anulatd. Producatorul nu isi asuma
raspunderea pentru daunele produse in urma
efectudrii procedurilor de catre persoane neautorizate
§i poate anula garantia.

Pregatirea instalatiilor electrice in vederea
instaldrii produsului constituie
responsabilitatea clientului.

PERICOL:
Produsul trebuie instalat in conformitate cu
oate reglementarile locale privind instalatiile

de gaz si / sau electricitate.

PERICOL:
Inainte de instalare, verificati vizual daca
produsul nu este deteriorat.

Dacd este deteriorat, nu 1l instalati. Produsele

deteriorate sunt periculoase.

*

min.

Instalarea si conectarea

¢ Produsul trebuie instalat in conformitate cu toate
reglementérile locale privind instalatiile de gaz si

electrice.

Inainte de instalare
Plita este conceputd pentru instalarea in mobilierul de
bucatdrie disponibil in comert. Intre aparat i pereti /
mobilierul de bucatarie trebuie pastrata o distanta de
sigurantd. Vezi figura (valori date in mm).

e Aparatul poate fi instalat si fara obiecte de
mobilier in jur. Lasati o distantd de minim 750
mm deasupra suprafetei plitei.

e (%) Dacd urmeaza sa montati o hotd deasupra
masinii de gatit, cititi instructiunile producatorului
hotei cu privire la inaltimea de montare (min.
650 mm)

e Indepértati ambalajele si elementele de fixare
pentru transport.

e Suprafetele, elementele laminate si adezivii
utilizati trebuie s fie rezistente la caldura (minim
100 °C).

e Blatul trebuie sd fie aliniat si fixat in pozitie
orizontald.

e Taiati in blat orificiul necesar pentru plitd,

conform dimensiunilor de instalare.

Nu instalati plita pe zone cu colturi sau muchii
ascutite.
Pericol de spargere a suprafetei ceramice!
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Racordul electric
Conectati produsul la o prizd impamantata protejatd de
0 siguranta de capacitate adecvata, conform datelor
din tabelul "Specificatii tehnice". Impdmantarea
trebuie efectuatd de un electrician calificat la folosirea
produsului cu sau fara transformator. Compania
noastra nu fsi asuma raspunderea pentru daunele
survenite in urma folosirii produsului fard o instalatie
de impamantare fn conformitate cu normele locale.

PERICOL:

Produsul trebuie conectat la reteaua electrica
numai de o persoana calificata si autorizata.
Perioada de garantie a produsului incepe
numai dupa instalarea corecta.

Producatorul nu Tsi asuma raspunderea pentru

daunele produse in urma efectudrii
procedurilor de catre persoane neautorizate.

PERICOL:
Cablul de alimentare nu trebuie presat, indoit,
strivit sau atins de piesele fierbinti ale

produsului.

In cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, trebuie inlocuit de un electrician
calificat. In caz contrar, exista pericol de soc
electric, scurtcircuit sau incendiu!

e Racordurile trebuie sa respecte reglementarile
nationale.

e Parametrii retelei electrice trebuie sa corespunda
parametrilor specificati pe eticheta cu tipul
produsului. Placuta de identificare este
amplasata in spatele produsului.

e (ablul de alimentare al produsului trebuie sa
respecte valorile din tabelul "Specificatii tehnice".

PERICOL:
Inainte de a efectua lucrari la instalatia
electrica, deconectati produsul de la priza.

Pericol de electrocutare!

Conectarea cablului de alimentare

1. Dacd sursa de alimentare nu permite
deconectarea tuturor polaritatilor, trebuie
conectatd o unitate de deconectare cu separare
de cel putin 3 mm a contactelor (sigurante,
contactori), iar toate polaritatile acestei unitdti de
deconectare trebuie sa fie adiacente (nu deasupra)
produsului, conform directivelor IEE.
Nerespectarea acestor instructiuni poate provoca
functionarea defectuoasa si anularea garantiei
produsului.

Se recomanda ca masura de protectie suplimentara

utilizarea unui intrerupétor de current rezidual.
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Daca produsul este furnizat cu un cablu:

[2WAG 380-415 V] [1WAG 220-240 V|

2. Pentru conexiuni monofazice, respectati
diagrama de conectare de mai jos:

e (Cablul maro/negru = L (Fazd)

e (Cablul albastru/gri = N (Nul)

e (ablu verde/galben = (E) = (impdmantare)
Pentru conexiuni cu doud faze, respectati
diagrama de conectare de mai jos:

Cablul maro = L1 (Faza 1)

Cablul negru = L2 (Faza 2)
e (Cablul albastru/gri = N (Nul)

e (ablu verde/galben = (E) _é_ (impamantare)
» sau
e (Cablulnegru=L1 (Faza 1)
e (Cablul gri=L2 (Faza 2)
e (Cablul albastru/maro = N (Nul)
-t
e (ablu verde/galben = (E) = (impdmantare)
Instalarea produselor
Daca exista un cuptor dedesubt:




*

min.

Dacd existé un blat dedesubt:

Lasati un spatiu de ventilare de minim 180 cm?in
spatele mobilierului, conform figurii urméatoare.

1 2 3

1 Plita

2 Clema de instalare

3 Blat

7. Daca grosimea blatului este mai mica, puteti folosi

piesele suplimentare pentru fixarea cu clema.
Adaugati piesele la clema in functie de
dimensiunile blatului, conform ilustratiei de mai
jos.

min.

Tn timpul instalrii plitei cu inductie, agezati produsul

paralel cu suprafata pe care este instalat. De

asemenea, aplicati garnitura de etansare pe

componentele care intrd fn contact cu blatul, conform

descrierii de mai jos, pentru a preveni intrarea

lichidelor intre produs gi blat.

1. Pregatiti suprafata blatului conform figurii.

2. Résturnati plita si asezati-o pe o suprafata plana.

3. Garnitura de etangare inclusd in pachet trebuie
montata la instalare in jurul plitei pe suprafata
inferioard, conform figurii

. Agezati plita p §i aliniati-o.

5. Clemele de instalare au rolul de a fixa plita prin
introducerea n orificiile din partea inferioara a
carcasei.

4 Piesa suplimentara

8. Pentru a demonta piesele, trageti stiftul (5) inainte
de a demonta piesa.
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5 stiftul

Cand instalati plita pe un corp de mobila,
montati un raft care sd separe corpul de
mobila de plita, conform figurii de mai sus.

Aceasta masura nu este necesara daca
instalati plita deasupra unui cuptor incorporat.

Vedere din spate (orificii de racordare)

De exemplu, daca este posibila atingerea partii
inferioare a produsului instalat deasupra unui sertar,
sectiunea respectiva trebuie acoperita cu o placa de
lemn.

PERICOL:

' Conectarea prin alte orificii poate fi periculoasa
datorita riscului de deteriorare a sistemului de
alimentare cu gaz si electricitate.

*

min. 15 mm
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Verificarea finala
1. Conectati cablul de alimentare gi siguranta
produsului.

2. Verificati functionarea.

Transportul ulterior

e  Pastrati cutia originald a produsului gi
transportati-l in aceasta. Respectati instructiunile
de pe cutie. Daca nu aveti cutia originala,
ambalati produsul in folie cu bule sau in carton
gros si lipiti-I cu banda adeziva.

erificati aspectul general al produsului pentru
a determina dacd nu a fost deteriorat in timpul

ransportului.




Bl Pregatiri

Sfaturi pentru economisirea energiei Prima utilizare

Urmétoarele informatii va vor ajuta sa protejati mediul Curatarea initiala a aparatului

inconjurator gi sa economisiti energie:

e Decongelati alimentele congelate inainte de a le
gati.

»  Folositi recipiente cu capac pentru prepararea
mancarurilor. In lipsa capacului, consumul de
energie poate creste de 4 ori.

e Selectati arzatorul in functie de dimensiunea Indepértafi toate ambalajele. . .
bazei recipientului utilizat. Alegeti recipiente de - Stergeti suprafefele aparatului cu o carpa umedd

dimensiune adaptatd la mancarea preparat. sau cu un burete umed, apoi uscati-le cu o carpa.
Recipientele mari necesita mai multa energie.

e Folositi recipiente cu baza groasa cand gatiti la
plita electrica.

Recipientele cu baza groasa transmit mai eficient
caldura. Puteti reduce astfel cu pana la 1/3
consumul de energie.

e Recipientele trebuie sa fie compatibile cu zonele
de gatit. Partea inferioara a recipientelor nu
trebuie sa fie mai micd decat plita.

e Mentineti curate zonele de gatit si baza
recipientelor. Murdaria va reduce transferul de
céldura dintre zona de gatit si baza recipientului.

Suprafata poate fi deteriorata de unii
detergenti sau materiale de curatare.

Nu folositi obiecte ascutite, prafuri / creme de
curatare sau detergenti agresivi.

N —
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B utilizarea plitei

Informatii generale despre prepararea
alimentelor

Nu umpleti vasele pe mai mult de o
treime cu ulei. Nu lasati
nesupravegheata plita cand incalziti

uleiul. Uleiul supraincalzit poate
provoca incendii. Nu incercati sa
stingeti eventualul incendiu cu apa!
Daca uleiul s-a aprins, acoperiti-I cu 0
patura ignifuga sau cu o carpa umeda.
Opriti plita dacd este posibil si
telefonati la pompieri.

e Uscati alimentele pe care urmeaza sa le prajiti
inainte de a le ageza in uleiul incdlzit. Dezghetati
complet alimentele nainte de a le praji.

e Nu acoperiti vasul in care incalziti uleiul.

e Asezafi cratitele si tigdile astfel ca manerele
acestora sa nu fie deasupra plitei, pentru a evita
infierbantarea acestora. Nu agezati pe plita
recipiente instabile, care se pot rasturna usor.

e Nu puneti pe zonele de gatit pornite ale plitei

recipiente gi tigai goale. Acestea se pot deteriora.

e Produsul se va deteriora daca porniti zonele
pentru g&tit férd a aseza pe ele recipiente. Opriti
zonele de gatit dupa ce ati terminat de gatit.

e Nu agezati recipiente de plastic sau aluminiu pe
suprafata plitei, aceasta poate fi fierbinte.
Curdtati imediat eventualele astfel de materiale
topite de pe suprafata plitei.

Nu folositi astfel de recipiente pentru pastrarea
alimentelor.

e Folositi numai recipiente cu fundul plat.

e Puneti cantitdti adecvate de alimente in
recipientele pentru gatit. Astfel preveniti varsarea
acestora si nevoia de a curéta plita.

Nu agezati capacele recipientelor de gatit pe
zonele de gatit.

Asezati recipientele in centrul zonelor de gatit.
Mutati recipientele de pe o zona de gétit pe alta
ridicandu-le; nu le trageti pe suprafata plitei.

Selectarea recipientului

e Supafata ceramicd este rezistentd la caldurd gi
nu este influentata de diferentele mari de
temperatura.

e Nu utilizati suprafata ceramica ca loc pentru
depozitare sau taiere a alimentelor.
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e Folositi numai recipiente cu baza neteda.
Muchiile ascutite pot zgéria suprafata.

Alimentele varsate pot
deteriora suprafata
ceramica si provoca
incendii.

Nu utilizati recipiente cu
baza concava sau
convexa.

Folositi numai recipiente
cu baza plata. Acestea
asigura un transfer de
caldurd mai eficient.

Pentru plitele cu inductie utilizati numai recipiente

adecvate acestui tip de gatire.

Verificarea recipientului

Folositi urmatoarele metode pentru a verifica daca

recipientele sunt adecvate pentru plita cu inductie.

1. Recipientul este adecvat daca magnetii sunt
atrasi de baza acestuia.

2. Recipientul este adecvat daca Ay clipeste
atunci cand il agezati pe zona de gatit si porniti
plita.

Puteti folosi recipiente din otel, teflon sau aluminiu cu

bhazd magnetica speciald avand etichete sau

instructiuni care indica faptul ca sunt adecvate pentru
plitele cu inductie. Nu utilizati recipiente din sticla sau
ceramica i cele din inox cu baza din aluminiu non-
magnetica.

Sistem de recunoastere a recipientului

Sistemele de gatit cu inductie incalzesc doar zona

acoperita de recipient. Sistemul identifica automat

baza recipientului si ncélzeste doar acea suprafata.

Incélzirea se opreste dacd vasul este ridicat de pe

suprafata de gatit. Zona de gatit selectatd si simbolul

e clipesc alternativ.

Utilizarea in siguranta

Nu selectati niveluri inalte de incalzire atunci cand
gatiti intr-un recipient non-aderent (teflon) folosind ulei
putin sau deloc.

Nu puneti obiecte din metal, cum ar fi furculite, cutite
sau capace pe plitd deoarece se pot infierbanta.

Nu folositi niciodata folie din aluminiu la gatit. Nu
puneti niciodata alimente invelite in folie de aluminiu
pe zona de gatit.



Dacd sub plita exista un cuptor aflat in In timpul functionarii plitei, tineti la distanta de
unctune, senzorii plitei pot reduce aceasta obiectele cu proprietati magnetice,
emperatura sau opri cuptorul. cum sunt cardurile de credit sau casetele

audio.

Selectarea zonei de gatit adecvate recipientului

Zona de gétit mare Zona de gétit normala Zona de gatit mica
@28 cm 218 cm Q14,5 cm
O @g21cm : :
Zona de gétit mare Zona de gétit normala Zona de gatit mica
e Se ajusteaza automat la recipient. e Seajusteazd automatla |[e  Utilizata pentru gatire
e Distribuie energia in mod ideal. recipient. lentd (sosuri, creme)
e (ferd o distribuire perfecta a caldurii. e Distribuie energiain mod | ®  Folositd pentru
Utilizatd pentru preararea mancarurilor ideal. prepararea unui portii
de tipul clatitelor mari sau a pegtilor e (ferd o distribuire mici sau a unui numar de
mari. perfectd a caldurii. portii raportat la numarul
Folosita pentru toate de persoane.
tipurile de preparate.

Reglarea temperaturii/Reducerea duratei
Blocarea tastelor

Utilizarea plitelor
Capacul produsului este conectat la un dispozitiv de
oprire a gazului. La inchiderea capacului, alimentarea

o - . Activare/dezactivare cronometru
Cu gaz a arzatoarelor este intrerupta.

Tasta pentru selectarea zonei de gétit

PERICOL: o stanga-fata
Nu lasati obiectele s& cada pe plitd. Plita poate D\j Tastd pentru selectarea zonei de gatit
i deteriorata chiar si de obiecte mici, cum ar fi stanga-spate

0 solnita. 5 " -
Nu folositi plite crapate. Apa se poate scurge EE‘] '(;?:;%t[;entru selectarea zonei de gatit
prin crapaturi, provocénd scurtcircuite.

In cazul deteriorarii de orice fel a suprafetei (de!
ex. crapaturi vizibile), opriti imediat aparatul 6 Graficele si figurile sunt orientative. Afisajele i
pentru a reduce pericolul de electrocutare. functiile reale pot varia in functie de modelul

plitei dvs.

2KE=PO

cest produs este controlat prin intermediul
unui panou de comanda tactil. Fiecare
operatiune efectuata folosind panoul de
comanda tactil va fi confirmata printr-un
semnal sonor.

&

Pastrati panoul de comanda curat i uscat.
Suprafata umeda si murdara poate cauza
probleme de functionare.

Pornirea plitei

1. Atingeti tasta D" de pe panoul de comanda.
Simbolul "0" apare pe toate afigajele zonelor de gatit.

©]

Specificatii
Tasta Pornit / Oprit
Reglarea temperaturii/Marirea duratei
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Dacd in 20 secunde nu se efectueaza
nicio operatiune, plita revine automat in
modul Asteptare.

Oprirea plitei

1. Atingeti tasta D de pe panoul de comanda.
Plita se va opri si va reveni la modul Asteptare.

Simbolul "H" sau "h" afisat pe zona de gatit
indica faptul ca zona este inca fierbinte. Nu
atingeti zonele de gatit.

Indicator Caldura reziduala

Pe afigajul zonelor de gatit apare simbolul "H" pentru a
indica faptul cd plita este inca fierbinte si poate fi
folositd pentru a mentine caldd o cantitate redusa de
alimente. Acest simbol se va schimba in scurt timp la
"h", indicand faptul c& plita nu mai este atat de
fierbinte.

In cazul unei pene de curent, indicatorul de
caldura reziduald nu se aprinde si utilizatorul
nu este avertizat asupra zonelor de gatit

fierbinti.
Pornirea zonelor de gatit

g6t p
2 Atmgetl tasta de selectare a zonei de gdtit dorite.
Pe afisajul zonei de gatit apare "0", iar indicatorul
acesteia devine mai luminos.

Daca in 20 secunde nu se efectueaza nicio
operatiune, plita revine automat in modul
steptare.
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Alegerea nivelului temperaturii

Atingeti tastele "\." sau "\"/" pentru a regla
temperatura ntre nivelul "1" gi "9" sau intre "9" si
II1 II.
Oprirea zonelor de gatit:
Zonele de gatit pot fi oprite in 3 moduri:
1. Scézind temperatura la nivelul "0"
Zonele pentru gdtit pot fi oprite scdzand nivelul
temperaturii la nivelul "0".

2. Atingéand lung simbolul OLJ al zonei de gatit

Porniti zona de gatit apasand lung simbolul Ot_j
" pentru a reduce temperatura la "0".
3. Folosind functia de oprire cronometrata a
zonei de gétit
Cand timpul s-a scurs, cronometrul va opri zona
de gatit corespunzatoare. Afisajul va indica "0"
sau "00".
Dupa scurgerea tipului cronometrat, este emis
un semnal sonor. Atingeti orice tasta a panoului
de comanda pentru a opri acest semnal sonor.
Putere marita (Intensificare)
Pentru incdlzirea rapidd, puteti folosi functia de
intensificare “P”. Aceasta functie nu este insa
recomandata pentru gatirea pe perioade lungi de timp.
Este posibil ca functia de intensificare sa nu fie
disponibila pentru toate zonele de gatit.
Activarea functiei Putere marita (Intensificare):

1. Atingeti tasta (D pentru a porni plita.
2. Selectati zona de gatit doritd atingand tastele
pentru selectarea acesteia.

3. Atingeti "\" sau @ si cresteti pana la nivelul

4 Cand zona de gatit este la nivelul "9", atingeti 0

data tasta @ pentru a alege temperatura "P".
Dezactivarea functiei Putere marita (Intensifi-
care):

e Pentru a dezactiva functia Intensificare, atingeti

tasta "\_" pentru a alege nivelul "9".
Functia de Intensificare este dezactivatd, iar zona
de gatit functioneaza in continuare la nivelul "9".



e Puteti reduce temperatura atingand "\_/" sau
puteti opri complet zona de gatit reducand nivelul
temperaturii la "0".

Blocarea tastelor

Puteti bloca tastele in timpul functionarii plitei pentru a

evita schimbarea accidentala a functiilor.

Activarea blocajului tastelor

1. Atingeti tasta (D pentru a porni plita.

2. Atingeti simultan tastele @ si Ot_j pentru a
activa blocajul tastelor.

» Blocajul tastelor va fi activat, iar punctul de pe

simbolul "[2]" se va aprinde.

Dacd opriti plita in timp ce tastele sunt blocate,
blocarea tastelor va rdméne activatd si dupa
repornirea plitei. Dezactivati blocarea tastelor
pentru a putea utiliza plita.

Dezactivarea blocajului tastelor
1. Cand blocajul tastelor este activ, atingeti simultan

tastele @ si ?J
» Blocajul tastelor va fi dezactivat, iar punctul de pe

simbolul "L2]" se va stinge.

Blocaj pentru copii

Puteti evita pornirea accidentald a plitei de catre copii.
Functia de blocaj pentru copii poate fi activata si
dezactivatd numai in modul Asteptare.

Activarea blocajului pentru copii

1. Atingeti tasta (D pentru a porni plita.
2. Alingeti simultan tastele """ si ", Dupa

semnalul “bip”, atingeti @ pentru a activa
blocajul pentru copii.
» Blocajul pentru copii va fi activat si va fi afisat
simbolul "L" pe toate afigajele zonelor de gatit.

Dezactivarea blocajului pentru copii
1. Cand blocajul este activ, atingeti tasta D
pentru a porni plita.

2. Atingeti simultan tastele @ si @ Dupa

semnalul “bip”, atingeti @ pentru a dezactiva
blocajul pentru copii.
» Blocajul pentru copii va fi dezactivat si simbolul "L"
dispare de pe toate afigajele zonelor de gatit.

Functia Cronometru
Aceasta functie simplifica prepararea alimentelor. Nu
va fi nevoie sa supravegheata cuptorul pe intreaga
perioada de gatire. Zona de gatit va fi opritd automat la
sfarsitul perioadei selectate.

Activarea cronometrului

1. Atingeti tasta (D pentru a porni plita.

2. Selectati zona de gatit doritd atingand tastele
pentru selectarea acesteia

3. Atingeti tastele @ sau @ pentru aregla
temperatura la nivelul dorit.

4. Atingeti tasta "\.7" pentru a porni cronometrul.

Pe afisajul cronometrului apare "00", iar pe afigajul
zonei de gatit selectate apare un punct.




Afisajele zonelor de gatit dreapta spate i
stanga spate afigeaza cronometrul cand
acesta este activ.

5. Apasati tastele @ sau @ pentru a alege
durata.

Cronometrul poate fi activat doar pentru zonele
de gatit pornite.

Daca este cazul, repetati procedura de mai sus
pentru alte zone de gatit.

Cronometrul poate fi activat numai daca se
selecteaza zona de gatit si nivelul de
emperatura al acesteia.

Cand selectati o zond de gatit pentru care a
ost reglat un cronometru, durata ramasa

poate fi afisatd atingand din nou tasta

Dezactivarea cronometrului

Dupa scurgerea intervalului setat, plita se va opri
automat si va emite un semnal sonor.

Apésati orice tasta pentru a opri semnalul sonor.
Dezactivarea anticipata a cronometrelor

Daca dezactivati anticipat cronometrele, plita va
continua sa functioneze la temperatura setata pana
cand este opritd.

1. Selectati zona de gatit pe care doriti sa 0 opriti.

2. Atingeti tasta @ pentru a porni cronometrul.

3. Pand la afigarea valorii "00", atingeti "\ pentru
a alege valoarea "00".

Punctul luminos al zonei de gétit alese se stinge

complet dupd ce clipeste o perioada, iar cronometrul

este anulat.

Folosirea sigura si eficienta a zonelor de gatit cu
inductie

Principii de functionare: Principiul de functionare al
plitei cu inductie permite incalzirea directa a
recipientului de gatit. Prin urmare, oferd mai multe
avantaje fata de alte tipuri de plitd. Functionarea este
mai eficientd, iar suprafata plitei nu se infierbanta.
Plita cu inductie este echipata cu sisteme de sigurantd
performante, care asigura utilizarea in conditii de
maxima siguranta.
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Plita dvs. poate fi dotatd cu zone de gatit prin

9 inductie cu diametrul de 145, 180, 210 mm,
in functie de model. Tehnologia de inductie
permite fiecarei zone de gatit sa detecteze
recipientul amplasat pe aceasta. Energia se
acumuleaza doar in zona in care recipientul
atinge zona de gétit, asigurandu-se astfel un
consum minim de energie.

Limitarea timpului de functionare

Plita este dotata cu functia pentru limitarea impului de
functionare. Zonele de gatit Idsate pornite sunt oprite
automat dupa o anumitd perioda de timp (vezi Tabelul
1). Daca zona de gatit are activat cronometrul, gi
afisajul acestuia se va stinge ulterior.

Limita de timp depinde de nivelul temperaturii. Fiecare
nivel are asociatd o duratd maxima de functionare.
Zona de gdtit poate fi repornita dupa oprirea sa
automata, conform descrierii de mai sus.

Tabelul-1: Limitele timpului de functionare

Nivel temperaturd Limitd de functionare
- ore

Plita va reveni la nivelul 9 dupd 5 minute

Protectie impotriva supraincalzirii

Plita este dotata cu senzori de protectie impotriva

supraincalzrii. In cazul supraincalzirii se pot lua

urmatoarele masuri:

e /ona de gatit activa poate fi opritd.

e Nivelul selectat poate fi redus. Aceastd masura
nu este insa afisatd pe indicator.

Sistem de protectie la scurgeri

Plita este dotata cu un sistem de protectia la scurgeri.
Daca alimentele se scurg pe panoul de comandg,
sistemul va intrerupe imediat alimentarea cu energie si
va opri plita. Tn acest timp, se va afisa avertismentul
IIFII



Principiul de functionare al plitei cu inductie asigura este expusd la vapori abundenti, este posibil

reactia imediata la comenzi. Temperatura este ca intregul sistem de comanda si se

schimbat foarte rapid. Astfel, puteti preveni dezactiveze si sa genereze un semnal de

revarsarea continutului unui recipient (cu apa, lapte eroare.

etc.), chiar dacd era pe punctul de a se revarsa. — " -
Mentineti curata suprafata panoului de

29°m°t_e i tl_mpul functionarii ) comanda tactild. Pot aparea erori de

Plita cu inductie poate produce anumite zgomote. unctionare.

Aceste sunete sunt normale §i sunt asociate cu plitele -

cu inductie.

e Zgomotul devine mai puternic la temperaturi
ridicate.

e Aliajul recipientelor poate produce zgomote.

e Latemperaturi mici, poate fi emis un zgomot
periodic pornit / oprit din cauza principiilor de
functionare.

e Incélzirea unui recipient gol poate genera
zgomote. Cand introduceti apa sau alimente in
recipient, zgomotul va disparea.

e Ventilatorul de récire a sistemului electric poate
emite zgomote.

Reglarea precisa a temperaturii 9 Daca suprafata panoului de comanda tactila
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[ intretinere si curitare

Informatii generale

Curdtati produsul regulat pentru a-i prelungi durata de
functionare si a evita problemele frecvente de
functionare.

PERICOL:
Deconectati aparatul de la prizd inainte de a
incepe curatarea sau intretinerea acestuia.

Pericol de electrocutare!

PERICOL:
Lasati produsul sa se raceascd inainte de
curatare.

Suprafetele fierbinti provoaca arsuri!

e Curatati bine produsul dupa fiecare folosire.
Astfel, reziduurile pot fi indepdrtate mai usor,
evitdndu-se arderea lor la urmatoarea utilizare a
aparatului.

e Curatarea produsului nu necesita substante de
curatare speciale. Pentru curdtarea produsului
folositi apa calda cu lichid de spalat vase, un
burete sau o carpa moale, apoi stergeti-I cu o
carpa uscata.

e Uscati cuptorul in interior dupa ce il curatati
stergeti imediat lichidele varsate sau scurse.

e Nu folositi substante de curatare care contin acid
sau clor pentru curatarea manerului si
suprafetelor din otel inox. Folositi o carpd moale
cu detergent lichid (neabraziv) pentru a curata
aceste piese, stergand intr-o singura directie.

Suprafata poate fi deteriorata de unii
detergenti sau materiale de curatare.

Nu folositi obiecte ascutite, prafuri / creme de
curatare sau detergenti agresivi.
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Nu folositi sisteme cu aburi pentru a curata
acest aparat, deoarece exista pericol de soc
electric.

Curatarea plitei

Suprafetele ceramice

Stergeti suprafata ceramica cu ajutorul unei carpe
inmuiatd in apa rece, stergdnd complet substantele de
curdtare de pe aceasta. Uscati-o cu ajutorul unei carpe
moi i uscate. Reziduurile pot cauza deteriorarea
suprafetei ceramice la urmatoarea utilizare.

Nu indepartati niciodata reziduurile uscate de pe
suprafata ceramica cu ajutorul lamei cutitului, a
buretelui de sérmé sau a altor instrumente similare.
Indepartati petele de calciu (pete galbene) cu ajutorul
unei cantitati mici de substantd pentru indepartarea
depunerilor de calcar, cum e otetul sau sucul de
lamaie. Puteti folosi in acest scop si produse din
comert.

Daca suprafata este foarte murdard, aplicati substanta
de curatare cu un burete gi asteptati sa se imbibe bine.
Apoi curatati suprafata plitei cu o carpa umeda.

Curatati imediat alimentele pe baza de zahar,
cum sunt cremele sau siropul, férd a agtepta
racirea suprafetei. In caz contrar, suprafata
ceramica poate fi deteriorata definitiv.

In timp este posibil sd se produca decolorarea ugoard
a suprafetelor plitei. Acest lucru nu va afecta
functionarea produsului.

Decolorarea i petele de pe suprafata ceramica sunt
normale i nu reprezinta defectiuni.



Remedierea problemelor

e (Cand piesele de metal se incalzesc, se dilatd si pot emite zgomote. >>> Acest lucru nu reprezintd o
defectiune

guranta ret e este defectd sau decuplatd. >>> Verificali tabloul de sigurante. Dacd este

cazul, inlocuiti-le sau cuplati-le.

e Produsul nu este conectat la o priza (mpaméantat). >>> Verificati conexiunea stecherului.

e Daca afisajul nu se aprinde cand porniti din nou plita. >>> Deconectali aparatul de la prizd. Asteptati
20 de secunde, apoi reconectati-1.

*  Protectia impotriva supraincalzirii este activd. >>> Ldsali plita sa se rdceasca.

. Reoipi%ntul de gatit nu este adecvat. >>> Verificali recipientul de gatit.

e Nu ati agezat recipientul pe zona de gatit activd. >>> Verificati daca pe zona de gétit este amplasat un
recipient.

e Recipientul nu este compatibil cu plita cu inductie. >>> Verificati daca pe recipientul de gatit este
compatibil cu plita cu inductie.

e Recipientul de gatit nu este amplasat central, sau suprafata inferioara a recipientului nu este suficient de
latd pentru zona de gétit. >>> Alegeti un recipient suficient de lat si amplasati-l central pe zona de gétit.

Recipientul de gatit de gatit s- incalzit Lasati-le sa se raceasca.

e gdtire sau incheiati

gatirea.
*  Protectia impotriva supraincalzirii este activa. >>> Lasali plita sd se raceascé.

| de pe panou.

e Recipientul nu este compatibil cu plita cu inductie. >>> Verificati daca pe recipientul de gatit este
compatibil cu plita cu inductie.

e Recipientul de gatit nu este amplasat central, sau suprafata inferioara a recipientului nu este suficient de
latd pentru zona de gétit. >>> Alegeti un recipient suficient de lat si amplasati-l central pe zona de gétit.

@Dacé instructiunile din aceastd sectiune nu v-au ajutat sa remediati problema, contactati agentul de service

utorizat sau dealerul de la care ati cumpdrat produsul. Nu incercati sa reparati pe cont propriu produsul
defect.
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