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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushéndigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natirlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
o Tipps zum Gebrauch.

Warnung vor gefahrlichen Situationen,

in denen es zu Verletzungen oder

Sachschdden kommen kann.

6 Warnung vor Stromschlégen.

Warnung vor heiBen Fldchen.

ij Warnung vor Brandgefahr.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY
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t Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
flr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise mussen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erloschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der nétigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grundlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten dirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

e Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
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Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls Ubergeben werden.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiinrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fiir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerdt nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung priifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,



deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den Ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schiitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!
Bertihren Sie den Stecker niemals
mit feuchten oder gar nassen
Handen! Trennen Sie das Kabel
niemals durch Ziehen am Kabel,
greifen und ziehen Sie immer am
Stecker.

Das Produkt darf wéahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder

durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

e Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefiihrt werden.

e Schalten Sie das Gerét bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie
dazu die Sicherungen im Haus ab.

e Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

e Das Gerat und seine zuganglichen
Teile werden wahrend des
Betriebs heiB. Keine Heizelemente
berthren. Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.

e Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

e Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.
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Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heils werden
konnen.

Darauf achten, dass keine
Belliftungsschlitze blockiert
werden.

Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.
Unbeaufsichtigtes Garen auf
einem Kochfeld mit Fett oder O
kann gefahrlich sein und Brande
verursachen. Niemals versuchen,
ein Feuer mit Wasser zu loschen:;
stattdessen das Gerat abschalten
und Flammen z. B. mit einem
Deckel oder einer
Feuerloschdecke abdecken.
Brandgefahr: Keine Gegenstande
auf den Kochoberflachen
aufbewahren.

Falls die Oberflache gesprungen
ist, Gerat zur Vermeidung
maglicher Stromschlaggefahr
abschalten.

Falls das Glas der Herdplatte
springt: Schalten Sie umgehend
alle Brenner und elektrischen
Heizelemente aus und trennen Sie
das Gerat von der
Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht berthren!
Gerat nicht benutzen.

Kochfeld nach dem Einsatz tiber
den Regler abschalten und nicht
auf Kochgeschirrdetektor
verlassen.

Metallische Objekte, wie Messer,
Gabeln, Loffel und Deckel, sollten
nicht auf dem Kochfeld abgelegt
werden, da sie heiB werden
konnen.

Das Geréat darf nicht (iber externe
Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme betrieben
werden.

Dampfdruck, der aufgrund von
Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an der
Unterseite des Kochgeschirrs
entsteht, kann dazu flihren, dass
sich das Kochgeschirr bewegt.
Daher muss sichergestellt werden,
dass Kochfeldoberfldche und
Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.

Kochfelder sind mit
Induktionstechnologie
ausgestattet. Das
Induktionskochfeld, das sowonhl
Zeit- als auch
Kosteneinsparungen bedeutet,
muss mit zum Induktionskochen
geeignetem Kochgeschirr
verwendet werden; andernfalls
funktionieren die Kochfelder nicht.
Siehe.Allgemeine Hinweise zum



Kochen, Seite 15,
Kochgeschirrauswahl.

Da Induktionskochfelder ein
magnetisches Feld erzeugen,
konnen sie fiir Menschen, die
Gerate wie Insulinpumpen oder
Herzschrittmacher verwenden,
gefahrlich sein.

Verwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen, die
vom Hersteller des Gerates
entwickelt wurden oder vom
Geratehersteller in der Anleitung

als geeignet angegeben sind, bzw.

die mit dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen. Die
Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann Unfalle
verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat wurde flr den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich
der Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen Zwecken
eingesetzt werden.

Der Hersteller haftet nicht flr
Schaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

Sicherheit von Kindern

Verschiedene Teile des Gerates
werden wahrend des Gebrauchs
heiB. Daher Kleine Kinder vom
Gerat fernhalten.
Verpackungsmaterialien kdnnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

Elektrische Produkte konnen eine
Gefahr fiir Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerat
spielen lassen.

Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.
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Altgerite entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erflillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir elektrische und
elektronische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
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Wiederverwertung von elektrischen und elektronischen
Altgeréten ab. Ihre Stadtverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer Nahe.
Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthalt keine
in der Direktive angegebenen geféhrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdll.



B Aligemeine Informationen

Gerateiibersicht

1 Induktionskochplatte 3 Glaskeramikkochfeld
2 Montageklemme 4 Basisabdeckung
Technische Daten

Spannung/Frequenz 1IN ~ 220-240 V 50 Hz
Minimum 16 A

Vorne links Induktionskochplatte
Abmessungen
Hinten rechts Induktionskochplatte
2000/3700 W
Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen ngaben am Produkt oder in der begleitenden
sich technische Daten ohne Vorankiindigung Dokumentation wurden unter
andern. [aborbedingungen unter Berlicksichtigung der
- - — - - zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte
Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen kénnen je nach Einsatzumgebung und
lediglich der Veranschaulichung und kénnen Nutzungsweise des Gerétes abwaichen.
etwas vom tatsdchlichen Aussehen des
Gerdtes abweichen.
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K installation

Geréat vom néchstgelegenen autorisierten

Kundendienst geméaB giiltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch
Aktivitdten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erloschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen und Anschliisse sind Sache

des Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerdtes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerét vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerét nicht installiert
werden.

Beschadigte Geréte miissen grundsatzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

*

Minimum
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Vor der Installation

Das Kochfeld ist flr den Einbau in eine handelsiibliche

Kiichenarbeitsplatte vorgesehen. Zwischen Geréat und

angrenzenden Klichenwénden und -mébeln muss ein

Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf

der nachsten Seite (Angaben in mm)..

e Der Ofen kann auch freistehend benutzt werden.
Achten Sie auf einen minimalen Abstand von
750 mm oberhalb des Kochfeldes.

e () Wenn eine Dunstabzugshaube Gber dem Herd
installiert werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers zur
Installationshéhe (mindestens 650 mm Abstand).

e Verpackungsmaterial und Transportsicherungen
entfernen.

e QOberflachen, Kunststoffbeldge und verwendete
Kleber missen hitzebestandig sein (bis
mindestens 100 °C).

e Die Kiichenarbeitsplatte muss waagerecht
ausgerichtet und fixiert sein.

e Die Kiichenarbeitsplatte entsprechend den
EinbaumaBen ausschneiden.




Einbauen und AnschlieBen

e Die Installation des Gerdtes muss in
Ubereinstimmung mit samtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Gas- und Elektroinstallation
erfolgen.

Installieren Sie das Kochfeld nicht in der Nahe
on scharfen Ecken oder Kanten auf.
Glaskeramik kann bei unsachgemaBer
Handhabung brechen!

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einer
Sicherung passender Stromstérke abgesichert wird,
siehe dazu den Abschnitt , Technische Daten®. Lassen
Sie die Erdung in jedem Fall von einem qualifizierten
Elektriker vornehmen oder tberpriifen. Der Hersteller
haftet nicht bei Schéden, die durch den Einsatz des
Gerates ohne vorschriftsméBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerat darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die

durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmit,
geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Gerateteilen in Berlihrung
kommen.

Beschadigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschliissen und Bréanden kommen!

e Der Anschluss muss geméaB nationalen
Richtlinien erfolgen.

e Der Netzstecker muss nach der Installation frei
zuganglich bleiben, das Netzkabel darf jedoch
nicht Gber das Gerat hinweg verlegt werden.

e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten" entsprechen.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der

Elektroinstallation beginnen.
Es besteht Stromschlaggefahr!

Der Netzstecker muss nach der Installation frei
uganglich bleiben, das Netzkabel darf jedoch

nicht (iber das Gerat hinweg verlegt werden.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
Gerét installieren
Wenn sich der Ofen darunter befindet:

* Minimum

Wenn sich ein Brett darunter befindet:

Beachten Sie eine Beliiftungséffnung von mindestens
180 cm? im hinteren Bereich des Mébels (vgl.
nachstehende Abbildung).

450"

* Minimum

Platzieren Sie Ihr Induktionskochfeld wahrend der
Installation parallel zur Installationsflache. Tragen Sie
zudem die Dichtung auf die Teile des Kochfelds auf,
welche die Arbeitsplatte bertihren (vgl. nachstehende
Beschreibung); dadurch verhindern Sie, dass
Fliissigkeiten zwischen Produkt und Arbeitsplatte
eindringen.
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1. Bereiten Sie die Oberflache der Arbeitsplatte wie
abgebildet vor.

2. Drehen Sie das Kochfeld herum; platzieren Sie es
auf einem flachen Untergrund.

3. Tragen Sie die beim Produkt mitgelieferte
Dichtung an den Kanten des unteren
Kochfeldgehduses auf, welche die Arbeitsplatte

Bei der Installation des Kochfeldes in einem
9 Maébel muss ein Einlegeboden installiert

werden, damit das Mobel vom Kochfeld

getrennt wird (vgl. Abbildung oben). Dies ist

bei der Installation eines integrierten Ofens
nicht erforderlich.

Beispiel: Wenn Sie die Unterseite des Produktes
berlihren konnen, da dieses tber einer Schublade
installiert ist, muss dieser Bereich mit einer Holzplatte
abgedeckt werden.

Befestigen Sie die Montagefedern, stecken Sie sie
wie abgebildet durch die Lécher am unteren
Geha d schrauben sie fest

=3

5. Zentrieren Sie das Produkt auf der Arbeitsplatte.
6. Wenn das Kochfeld auf der Arbeitsplatte platziert
wird, lasst es sich problemlos mit den Klemmen
befestigen. Falls die Abmessungen der
Arbeitsplatte ungeeignet sind, kdnnen 2
Montageklemmen an der Vorderseite des
Produktes wie in der nachstehenden Abbildung
gezeigt befestigt werden.

1 Kochfeld
2 Montageklemme
3 Arbeitsplatte
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*

Minimum 15 mm
Riickansicht (Anschlusséffnungen)

% &

GEFAHR:

Der Anschluss iiber mehrere Offnungen sollte

vermieden werden, da es unter Umstanden zu
Beschadigungen des Gas- und elektrischen
Systems kommen kann.

GEFAHR:

Das Kochfeld enthalt Komponenten, die mit
Gas und Strom arbeiten. Aus diesem Grund
darf das Kochfeld nur durch die
Befestigungslécher unter ausschlieBlichem
Einsatz der mitgelieferten
Befestigungselemente und Schrauben und
entsprechend den Anweisungen in der
Anleitung an der Arbeitsplatte befestigt
werden. Andernfalls besteht eine Gefahr flir
Leib, Leben und Eigentum.

Endkontrolle
1. Schalten Sie die entsprechende Sicherung ein.
2. Priifen Sie die Funktion.



Transport

e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerét kinftig transportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerét in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport
genau, (iberzeugen Sie sich davon, dass es

nicht zu Beschadigungen gekommen ist.
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I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerat

umweltbewusst und energiesparend:

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

e Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

e \Wahlen Sie stets die zum Bodendurchmesser
des Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fiir Kochgeschirr in
der passenden GroBe. GroBeres Kochgeschirr
verbraucht mehr Energie.

e Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundsétzlich Kochgeschirr mit
flachem Boden zu verwenden.

Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die Warme
besser und speichert diese eine Weile. Auf diese
Weise kdnnen Sie bis zu ein Drittel Energie
einsparen.

e Die GroBe des Kochgeschirrs muss grundsétzlich
zur Kochzone passen. Der Boden des
Kochgeschirrs darf nicht kleiner als die
Kochstelle sein.
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e Halten Sie das Kochfeld und den Boden des
Kochgeschirrs sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die Wérmelibertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerétes

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

1. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial.

2. Geréateoberflachen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

Erstaufheizung

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es (iber
9 mehrere Stunden zu Rauch- und

Geruchsentwicklung kommen. Dies ist vollig

normal. Liiften Sie den Raum gut durch, damit

Rauch und Gerliche schnell abziehen konnen.
Atmen Sie die Dampfe méglichst nicht ein.




B Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum Kochen

Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
einem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,

wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kénnen
Brénde verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrdnde mit Wasser zu
Idschen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Lschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos mdglich ist, rufen Sie die
Feuerwehr,

»  Vor dem Frittieren trocknen Sie die Lebensmittel
griindlich und lassen sie langsam in das heiBe Ol
hinab. Achten Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos aufgetaut
sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele nicht
von anderen Kochstellen erhitzt werden. Stellen
Sie keine Behalter auf das Kochfeld, die zum
Kippen neigen.

e Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschédigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren, verursacht
dies Schéden am Gerét. Schalten Sie die
Kochzonen nach dem Gebrauch aus.

e Dasich die Oberflache des Gerates erhitzt, legen
Sie niemals Gegensténde aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene Riicksténde solcher
Materialien sofort von der Oberfléche.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundsétzlich nicht
in solchen GeféBen gelagert werden.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden.

e (Geben Sie die richtige Menge an Lebensmitteln
in das jeweilige Kochgeschirr; nicht tberfillen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufende Speisen.

Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs nicht
auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Kochfeld,
dass es exakt in der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von einer Kochzone zur
nachsten bewegen mdchten, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstatt es dber das Kochfeld zu
schieben, da es ansonsten zu Schaden der
Glaskeramik kommt.

Kochgeschirr wéhlen

e (laskeramik ist hitzefest und besténdig gegen
starke Temperaturdifferenzen.

e Misshrauchen Sie die Glaskeramik nicht als
Ablage oder als Schneidbrett.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
entsprechend bearbeitetem Boden. Scharfe
Kanten verursachen Kratzer auf der Oberflache.

Uberlaufende Speisen
konnen die Glaskeramik
beschédigen und
Brande verursachen.

Kein Kochgeschirr mit
gewdlbtem Boden
verwenden.

AusschlieBlich
Kochgeschirr mit
ebenem Boden
verwenden. Dadurch
wird die Hitze optimal
Ubertragen.

Verwenden Sie bei Induktionsherden nur
Kochgeschirr, das zum Kochen mit Induktion
geeignet ist.

Kochgeschirr testen

Priifen Sie anhand folgender Methoden, ob Ihr

Kochgeschirr mit dem Induktionskochfeld kompatibel

ist.

1. |hr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn an dessen
Unterseite ein Magnet haften bleibt.

2. |hr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn nicht
blinkt, sobald Sie Ihr Kochgeschirr auf der
Kochzone abstellen und das Kochfeld einschalten.

Sie kdnnen Kochgeschirr aus Stahl, Teflon oder

Emaille mit spezieller magnetischer Unterseite

verwenden, an denen sich Angaben befinden, die

darauf hinweisen, dass das Kochgeschirr zum Kochen
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mit Induktion eingesetzt werden kann. Glas- und
Keramikkochgeschirr sowie Topfe und
Edelstahlkochgeschirr ohne magnetische Unterseite
kdnnen nicht verwendet werden.

Kochgeschirrerkennungssystem

Beim Kochen mit Induktion wird nur der Bereich
aktiviert, der auf der entsprechenden Kochzone durch
das Kochgeschirr abgedeckt ist. Der Unterseite des
Kochgeschirrs wird vom System erkannt;

ausschlieBlich dieser Bereich wird automatisch erhitzt.

Die Kochzone wird deaktiviert, sobald das
Kochgeschirr von der Kochzone heruntergenommen
wird. Die ausgewdahlte Kochzone und das -Symbol
blinken abwechselnd.

Sichere Benutzung

Wahlen Sie keine hohen Temperaturenstufen, wenn
Sie ein antihaftbeschichtetes (Teflon) Kochgeschirr
ohne bzw. mit nur wenig Ol verwenden.

Kochzone passend zum Kochgeschirr wéhlen

GroBe Kochzone Normale Kochzone Kleine Kochzone

roBe Kochzone

e  Passt sich automatisch an das
Kochgeschirr an.

e Verteilt die Leistung ideal.

zur Zubereitung von Gerichten, wie z.
B. groBen Pfannenkuchen, bzw. zum
leichten Anbraten von groBen

Fischen.

Kochfeld verwenden

GEFAHR:

Lassen Sie keine Gegenstande auf das
Kochfeld fallen. Selbst kleine Gegenstande wie
Salzstreuer kénnen das Kochfeld beschédigen.
Verwenden Sie keine Kochfelder, die
gesprungen sind. Durch die Spriinge kann
Wasser eindringen und einen gehorigen
Kurzschluss verursachen.

Falls Sie Beschadigungen der Glaskeramik (z.
B. sichthare Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die Stromversorgung,
damit es nicht zu Stromschlagen kommt.
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Platzieren Sie keine metallischen Gegensténde, wie z.
B. Gabeln, Messer oder Deckel von Kochgeschirr auf
der Kochstelle; andernfalls werden diese erhitzt.
Verwenden Sie zum Kochen keinesfalls Aluminiumfolie.
Platzieren Sie niemals in Aluminiumfolie eingewickelte
Lebensmittel auf der Kochzone.

Falls sich unter lhrem Kochfeld ein Ofen
befindet und dieser in Betrieb ist, kénnen die
Sensoren des Kochfeldes die Kochstufe
verringern oder den Ofen ausschalten.

Halten Sie Gegenstande mit magnetischen
Eigenschaften (z. B. Kreditkarten oder
Kassetten) vom Kochfeld fern, solange dieses
in Betrieb ist.

ormale Kochzone
Passt sich automatisch L
an das Kochgeschirr an.
Verteilt die Leistung
e  Bietet perfekte Hitzeverteilung. Ideal ideal.
Bietet perfekte
Hitzeverteilung. Ideal bei
allerlei Gerichte.

eine Kochzone
Ideal zum langsamen
Erhitzen (Saucen,
Rahmsaucen)
Ideal zur Zubereitung
Kleiner Portionen bzw.
einer geringen Anzahl an
Portionen.



Bedienfeld

Haupttaste - Ein-/Austaste
Tastensperre

Temperaturstufe/Timer (steigend)
Temperaturstufe/Timer (fallend)
* Timer de-/aktivieren

Steuerung der Kochzonenauswahl

Kochzonenanzeige
(Temperatureinstellung 0 — 9)
* Timeranzeige (4 LEDs fr 4
verschiedene Kochzonen)

Das Gerét wird Uiber Sensortasten bedient.
enn |hr Bedienfeld iiber einen Timer verfligt,
ird jeder Bedienschritt mit einem Tonsignal

begleitet.

Halten Sie das Bedienfeld stets sauber und
rocken. Feuchtigkeit und Schmutz kénnen zu

Fehlfunktionen fiihren.

(*) Falls Ihr Herd mit einem
Timer ausgestattet ist.

Brennem

(*) Falls Ihr Herd mit einem
Timer ausgestattet ist.
Sémtliche Abbildungen dienen lediglich der
Veranschaulichung. Das tatsachliche Aussehen
und die Funktionen kénnen variieren.

Kochfeld einschalten
Halten Sie die Taste "@"am Bedienfeld mindestens
eine Sekunde lang gedriickt. Die Kochstellenanzeige

leuchtet auf. "1&i" und samtliche Dezimalpunkte
blinken in den Kochstellenanzeigen. Das Kochfeld ist
nun betriebsbereit. Nun kdnnen Sie innerhalb von 10
Sekunden verschiedene Kochstellen auswahlen. Das
Kochfeld schaltet sich automatisch ab, wenn innerhalb
von 10 Sekunden keine Tasten betétigt werden.

Das Kochfeld schaltet sich automatisch ab, wenn
innerhalb von 10 Sekunden keine Tasten betétigt
werden

Kochstellen (Kochzonen) auswéhlen

Setzen Sie fir Induktionskochfelder geeignetes
Kochgeschirr (Geschirr mit magnetischem Boden,
siehe Seite 12: ,Das richtige Kochgeschirr®) auf die
gewiinschte Kochstelle.

1. Schalten Sie das Kochfeld ein.
2. Zum Einschalten der gewlinschte Kochstelle
bertihren Sie die entsprechende

Kochstellenauswahitaste. Nach der Auswahl der
Kochstelle hort der Dezimalpunkt"@.%"der
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jeweiligen Kochstelle zu blinken auf und leuchtet
nun dauerhaft.

3. Erstellen Sie die Leistungsstufe von"1"bis
"9"0der"9"his"1" ; dazu beriihren Sie die
Tasten" A" oder"s" .

Die Tasten"»\" und "se" sind mit einer

Wiederholungsfunktion ausgestattet. Wenn Sie diese

Tasten gedriickt halten, &ndert sich der

Einstellungswert fortlaufend (etwa zweimal pro

Sekunde), ohne dass Sie die Tasten zwischendurch

loslassen miissen.

Wenn Sie mit der Taste"#\"beginnen, erscheint, "1"

in der Anzeige. Wenn Sie mit der Taste"s#" beginnen,

blinken eine halbe Sekunde lang die Symbole'A" und

"9" in der Anzeige. Dies zeigt an, dass

dasAutomatische Kochen l4uft. Am Ende der vom

Hersteller fiir das Automatische

Kochenvorgegebenen Zeit endet das Automatische

Kochen ;das Gerat setzt den Betrieb mit der

urspriinglich ausgewahlten Leistungsstufe fort.

4. Um die hochste Leistungsstufe auszuwéhlen,
erhohen Sie die Leistungsstufe mit der Taste" A"
his zur Einstellung 9, anschlieBend drlicken Sie
die Taste"»~\"noch einmal. Dadurch schaltet das
Gerét in den Hochleistungsmodus
,P* (Schnellkochen) um

Wennblinkt:

e Das Kochgeschirr eignet sich nicht zum

Induktionskochen.

e Auf der ausgewahlten Kochstelle befindet sich

kein Kochgeschirr.

e Der Bodendurchmesser des Kochgeschirrs ist zu

Klein fir die Kochstelle.

Die linken und rechten Kochstellengruppen
kénnen nicht gleichzeitig zum Schnellkochen

erwendet werden.

Beispiel: Wenn eine der Kochstellen auf derselben
Seite (rechts oder links) auf die Stufe P eingestellt ist,
konnen Sie die andere Kochstelle bis auf
Leistungsstufe 8 einstellen, ohne die Leistungsstufe
der ersten Kochstelle verandern zu missen.

Induktionskochstellen sicher und effektiv
verwenden

Arbeitsprinzip: Durch seine spezielle Funktionsweise
wird beim Induktionskochen das Kochgeschirr direkt
erwarmt. Dadurch ergeben sich viele Vorteile im
Vergleich zu herkdmmlichen Kochstellen. Die Energie
wird effizienter eingesetzt, die Oberflache des
Kochfeldes bleibt kihler.

Ihr Induktionskochfeld ist mit hervorragenden
Sicherheitssystemen ausgestattet, die fiir maximale
Sicherheit bei der Arbeit mit dem Gerét sorgen.
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Ihr Kochfeld sorgt automatisch dafiir, dass Kochstellen
nicht zu lange eingeschaltet bleiben. Falls Sie
vergessen sollten, eine oder mehrere Kochstellen
abzuschalten, werden diese nach einer bestimmten
Zeit automatisch ausgeschaltet. (Schauen Sie sich
dazu die folgende Tabelle 1 an.)

Wenn der jeweiligen Kochstelle ein Timer zugewiesen
wurde, wird 10 Sekunden lang 00 in der Timer-
Anzeige dargestellt. Die maximale Betriebszeit héngt
von der jeweiligen Temperatureinstellung
(Leistungsstufe) ab.

Nachdem eine Kochstelle auf die oben beschriebene
Weise abgeschaltet wurde, kdnnen Sie diese sofort
wieder in Betrieb nehmen. Die maximale
Betriebsdauer beginnt von neuem.

Wichtig:Ihr Kochfeld ist mit Induktionskochstellen der
Durchmesser 145, 180, 210 und 280 mm
ausgestattet. Dank der Induktionstechnik erkennen die
Kochstelle den Durchmesser des Kochgeschirrs
automatisch. Energie wird nur an den Stellen
aufgewendet, an denen der Boden des
Kochgeschirrs die Kochstelle beriihrt ; dadurch wird
nur so viel Energie verbraucht, wie wirklich nétig ist.
Table-1: Preset operating times when you forget to
turn off the hob

Kochstufe Betriebsdauer
tunden

(*) 10 Minuten spater wird die Leistungsstufe auf
9 reduziert.

2 Garzonen gleichzeitig auf derselben Seite
verwenden

Die Gesamtleistung des Kochfeldes betragt 3700 W.
Die Leistungs des Kochfeldes kann entsprechend der
Anzahl aktiver Zonen geéndert werden. Wenn Sie zwei
Zonen gleichzeitig verwenden mdchten, sollten Sie
Zonen auf derselben Seite verwenden. Dies verbessert



die Leistung des Garens und der
Kochgeschirrerkennung. Die nachstehende Abbildung
zeigt den empfohlenen Nutzungsstil zum Einsatz von
zwei Garzonen gleichzeitig.

e mEmEsEEEEE T EEEE .-
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------------------------

enn die rechten und linken Garzonen des
Kochfeldes gleichzeitig arbeiten, arbeiten die
Garzonen diskontinuierlich. Dies verringert die

Leistung des Garens und der
Kochgeschirrerkennung.

Uberhitzungsschutz

Ihr Kochfeld ist mit einigen Sensoren ausgestattet, die

zum Schutz des Gerates gegen Uberhitzung dienen.

Folgendes kann bei Uberhitzung geschehen:

e Fine Kochstelle kann sich im Betrieb abschalten.

e Die gewdhlte Leistungsstufe kann vermindert
werden. (Dies wird jedoch nicht in der Anzeige
dargestellt.)

Sicherheitssystem gegen Uberlaufen

Ihr Kochfeld ist mit einer Sicherheitseinrichtung gegen
Uberlaufende Lebensmittel ausgestattet. Falls
Uberlaufende Lebensmittel auf das Bedienfeld
gelangen sollten, wird die Stromversorgung des
Gerates automatisch ausgeschaltet. Dabei erscheint F
in der Anzeige.

Restwérmeanzeige

Das Induktionskochfeld erwérmt sich beim Kochen und
bleibt auch nach dem Abschalten des Gerates noch
eine Weile heiB. Bis die Glaskeramik des Kochfeldes
auf eine sichere Temperatur abgekiihlt ist, wird "H"am
Bedienfeld angezeigt. Beriihren Sie die
entsprechenden Kochzonen nicht, bis das Symbol"H"
wieder verschwindet.

Bei einem Stromausfall leuchtet die
Restwarmeanzeige nicht — und warnt daher

auch nicht vor hohen Temperaturen.

Schnelle Leistungsidnderung
Funktionsprinzip-bedingt reagieren
Induktionskochstellen nahezu verzogerungsfrei auf

Anderungen der Leistungsstufe. Leistungsstufenund
damit Temperaturdnderungen werden &uBerst schnell
umgesetzt. Dadurch konnen Sie beispielsweise das
Uberkochen von Lebensmitteln verhindemn, indem Sie
das Gerét einfach abschalten.

Automatisches und Hochleistungskochen
(Schnellkochen)

Die automatischen Kochfunktionen machen das
Kochen einfacher. Beim automatischen Kochen wird
die Kochstelle eine bestimmte Zeit (siehe Tabelle 2)
lang mit voller Leistung betrieben. Die Zeit hangt dabei
von der gewahlten Leistungsstufe ab. Dies wird durch
ein blinkendes“A” angezeigt, das sich mit der
Leistungsstufenanzeige abwechselt (z. B. halbe
Sekunde “A”und halbe Sekunde“9”) Nach Ablauf der
Schnellkochzeit schaltete das Kochfeld wieder zur
normalen, ausgewdhlten Leistungsstufe zuriick; das
Symbol “A” verschwindet.

Sémtliche Kochstellen sind mit einer
Schnellkochfunktion ausgestattet.

In der nachstehenden Tabelle finden Sie die
automatischen Schnellkochzeiten der
unterschiedlichen Leistungsstufen.

Table-2: Schnellkochzeiten beim Automatischen
Kochen

Kochstufe Schnellkochen
Betriebsdauer

Automatisches Kochen einschalten:

1. Schalten Sie das Kochfeld ein.

2. Wahlen Sie die gewiinschte Kochstelle durch
Bertihren der Kochstellenauswahltasten.

3. Stellen Sie die Leistungsstufe der Kochstelle mit
der Taste"s" “9" und “A” werden jeweils in der
Anzeige dargestellt. Das bedeutet, dass die
Leistungsstufe“9” und die Schnellkochfunktion
ausgewahlt wurden.

4. Die Schnellkochfunktion wird je nach gewdinschter
Leistungsstufe mit den Tasten" " oder"se"
festgelegt.
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5. Die ausgewahlte Schnellkochfunktion arbeitet
Uber den in der Tabelle 2 angegebenen Zeitraum;
anschlieBend wird wieder die regulére
Leistungsstufe eingestellt. (Beispielsweise betrégt
dieser Zeitraum 25 Minuten bei Leistungsstufe 6.)

Automatisches Kochen abschalten:

e Sie kdnnen das automatische Kochen vorzeitig

beenden, indem Sie die Leistungsstufe auf “0”.

e Das automatische Kochen wird beendet, wenn

die in Tabelle 2 angegebene Zeit abgelaufen ist.

Hochleistung (Schnellkochen)

Diese hdchste Leistungsstufe kénnen Sie zum
besonders schnellen Aufheizen der Kochstellen
verwenden. Allerdings raten wir davon ab, diese
Funktion l&ngere Zeit zum Kochen zu nutzen.
Wahlen Sie die gewiinschte Kochstelle, stellen Sie
geeignetes Kochgeschirr auf. Erhdhen Sie die
Leistungsstufe bis auf 9, stellen Sie dann die P-
Position mit der Taste" A" ein. Aufgrund der hohen
Temperaturen arbeitet Ihr Kochfeld nun maximal 10
Minuten lang; anschlieBend wird die Leistungsstufe
der entsprechenden Kochstelle wieder auf Stufe 9
reduziert .

Herd abschalten

Wenn Sie die Haupt-Sensortaste ilanger als 2
Sekunden lang gedriickt halten, schaltet sich das
Kochfeld aus. Falls eine Kochstelle beim Abschalten

des Kochfeldes noch heif sein sollte, Ieuohtet"@"
dauerhaft in der Anzeige.

Einzelne Kochstellen abschalten:

Sie kdnnen eine ausgewdahlte Kochstelle auf drei
verschiedene Weisen abschalten:

o ermdglicht Ihnen im Betriebsmodus die
Sperrung bzw. Freigabemdes Bedienfeldes.

Beriihren Sie die Taste @ zur Freigabe der
Kochzonen 2 Sekunden lang. Der Vorgang wird durch
einen Signalton bestatigt.

AnschlieBend erlischt die LED "®]", Nun ist das
Bedienfeld freigegeben und kann normal betrieben
werden.
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1. Gleichzeitige Betétigung der Tasten".A"und
IIVII

Die gewiinschte Kochstelle muss mit der

Beispiel:"EQ«j"

Der Dezimalpunkt leuchtet in der Anzeige der

Kochstelle; zum Abschalten der Kochstelle betétigen

Sie die Tasten"»\"und "s¢" der jeweiligen Kochstelle

auf 0 reduzieren.

2. Leistungsstufe der gewiinschten Kochstelle mit
der Taste"s~" der jeweiligen Kochstelle auf 0
reduzieren.

3. Timer-Abschaltfunktion fiir die gewiinschte
Kochstelle verwenden(sofern die Timer- Funktion
zur Verfligung steht).

Tastensperre *

Ber(ihren Sie die Taste @ zum Sperren des
Bedienfeldes langer als 2 Sekunden. Der Vorgang wird
durch einn Signalton bestatigt. AnschlieBend blinkt

die LED @ und alle Kochzonen sind gesperrt.
Die Kochzonen kénnen nur im Betriebsmodus gesperrt
werden. Wenn die Kochzonen gespe;rt sind: Nur die

Haupttaste D st verfligbar. Die & LED blinkt und
zeigt ein Tastensperre-Modul an. Falls Sie das
Kochfeld bei aktiver Tastensperre abschalten, bleibt
die Tastensperre auch beim néchsten Einschalten des
Kochfeldes aktiv. Sie miissen die Tastensperre zur
Bedienung des Kochfeldes aufheben.

Kindersicherung

Sie kdnnen das Kochfeld vor unbeabsichtigtem Betrieb
schitzen und dadurch z. B. verhindern, dass Kinder
die Kochzone(n) aktivieren. Die Kindersicherung
umfasst einige komplexe Schritte zur Sperrung des
Bedienfeldes. Die Kindersicherung I&sst sich nur im
Bereitschaftsmodus ein- und ausschalten.

Das Modul sperren:
1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Haupttaste
‘@ ein.



2. Halten Sie die Tasten "A" und "s/" mindestens
2 Sekunden lang gleichzeitig gedrtickt.
3. Berthren Sie dann noch einmal die Taste "~

» Die Kindersicherung ist aktiviert und " L i" erscheint
auf allen Kochzonenanzeigen.

Kindersicherung ausschalten:

Die Schritte zur Aufhebung der Kindersicherung sind

mit denen der Aktivierung identisch.

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Haupttaste
@ ein,

2. Halten Sie die Tasten "#~" und "s¢" mindestens
2 Sekunden lang gleichzeitig gedrtickt.

3. Beriihren Sie dann noch einmal die Taste "~

» Wenn die Kindersioherung aktiviert ist, erscheint

angezeigt.

Timerfunktionen *

Diese praktische Funktion nimmt lhnen ein bisschen
Kocharbeit ab. Sie missen beim Kochen nicht sténdig
in der N&he des Kochfeldes bleiben, da sich die
gewiinschte Kochzone nach Ablauf der eingestellten
Zeit automatisch abschaltet.

Der Timer bietet folgende Funktionen: Das
Bedienfeld kann maximal 4 Kochzonentimer und einen
zugewiesenen Alarmtimer gleichzeitig steuern. Alle
Timer kdnnen nur im Betriebsmodus genutzt werden.
Alarmtimer

Der Alarmtimer funktioniert unabhéngig von

anderen Kochzonen. Daher ist es nicht erforderlich,

dass eine Kochzone ausgewéhlt ist.
1. Berihren Sie zum Akthleren des Alarmtimers die

Taste "©". 00 und "2a" werden auf dem
Timer-Display angezeigt; ein Punkt erscheint
unten rechts. Dadurch ist der Alarmtimer aktiviert.
2. Stellen Sie dann durch Berihren der Tasten "\
und "s" den gewtinschten Zeitwert ein.
3. Der Timer startet automatisch, nachdem Sie die
Zeiteinstellung abgeschlossen haben

» Nach Ablauf der Zeit erklingt ein Signalton. Zum
Abstellen des Signaltons beriihren Sie einfach eine
beliebige Taste am Bedienfeld.

Kochzonentimer:

Die Kochzonentimer kénnen nur bei den aktivierten

Kochzonen eingerichtet werden.

1. Schalten Sie zuerst das Kochfeld ein; aktivieren
Sie dann die gew(inschte Kochzone. (Die
Kochzone muss auf einen Wert zwischen 1 und 9
eingestellt werden)

2. Aktivieren Sie den Kochzonentimer wie den

Alarmtimer mit der Taste "©". 00 und "
werden auf dem Timer-Display angezeigt; ein
Punkt erscheint unten rechts. Dadurch wird der
Kochzonentimer aktiviert.

3. Zur Aktivierung des Kochzonentimers missen Sie
die Taste "©" ein zweites Mal beriihren. Nun
kénnen Sie den Timer zuweisen.

4. Stellen Sie durch Bertihren der Tasten " " und
" den gewdinschten Zeitwert ein.

So stellen Sie die Kochfeldtimer ein:

1. Berlhren Sie nach Aktivierung des ersten
Kochzonentimers noch einmal die Taste "©". Die
Steuerung springt im Uhrzeigersinn weiter zur
nachsten aktiven Kochzone, die dem Timer
zugewiesen wurde. Die Zuweisung wird durch
gine blinkende LED "E&I" angezeigt.

2. Stellen Sie durch Bertihren der Tasten " A" und
"ss" den gewlinschten Zeitwert ein.

3. Der bei der zuerst eingestellten Kochzone
aktivierte Timer wird durch eine kontinuierlich
blinkende LED "[&]" angezeigt.

e Sie kdnnen anderen aktiven Kochzonen weitere
Timer zuweisen, indem Sie die Taste "©"
einmal beriihren.

e Nach 10 Sekunden kehrt die Timeranzeige zu
dem Timer zwugilok, der als erstes endet.

*  Die LEDs "i2/@#", die dauerhaft auf der
Timeranzeige leuchten, zeigen den Timer an, der
aktuell herunterzéhit.

e Sie kdnnen die bei den Kochzonentimern und
dem Eiertimer eingestellten Werte anzeigen,
indem Sie die Position der Taste "©" andem.
Eine blinkende LED "[&]" vorne rechts zeigt stets
eine Zuweisung an.

Falls keine LED blinkt, wird der Wert des
Eiertimers auf der Timeranzeige angegeben.

Timer deaktivieren:

Sie miissen zuerst den Timer anzeigen, indem Sie die

Position der Taste "©" andern, bis der Timer

erscheint. Dieser Wert kann spéter auf 2 verschiedene

Weisen abgebrochen werden:

e Durch schrittweise Verringerung des Wertes auf
00 (durch bertihren der Taste "s") .
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e Durch kurzes (halbe Sekunde) gleichzeitiges
Berlihren der Tasten """ und "se", bis 00 auf
der Timeranzeige erscheint.

Timer der Kochzonen 1 und 4 sind im Timerdisplay
nicht sichtbar).

Betriebsgerdusche

Bei Induktionskochfeldern knnen bestimmte

Gerdusche im Betrieb auftreten. Solche Gerdusche

sind véllig normal und gehdren zum Induktionskochen

einfach dazu. Betriehsgerdusche:

e konnen je nach Leistungsstufe zunehmen.

e kdnnen durch das Material des Kochgeschirrs
verursacht werden.

e Bei niedrigen Leistungsstufen knnen
prinzipbedingt Gerdusche beim Ein- und
Ausschalten auftreten.

e Beim Erhitzen von leerem Kochgeschirr kénnen
bestimmte Gerdusche auftreten. Solche
Gerausche verschwinden gewohnlich, wenn Sie
Wasser oder Lebensmittel in das Kochgeschirr
geben.

e Bestimmte Betriebsgerdusche entstehen durch
den Lifter, der zur Kiihlung der Elektronik
eingesetzt wird.

Sensorkalibrierung und Fehlermeldungen

Wenn die Stromversorgung hergestellt ist, flihrt das
Kontrollsystem des Kochfeldes je nach Sensor-, Glas-
und Umgebungsbedingungen eine Kalibrierung durch.
Decken Sie das Glas des Sensors wéhrend der
Kalibrierung nicht ab. Das Kontrollsystem des
Kochfeldes sollte zudem keinen starken Lichtquellen
(Sonnenlicht, starken Halogenlampen etc.) ausgesetzt
sein.

Table-3:Fehlercodes und Fehlerursachen

Fehlerursache

Starkes Flackern (Leuchtstoffrohre
Stark schwankendes Umgebungslicht
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Zeigen Sie die verbleibende Zeit des Kochzonentimers
3 (LED blinkt) im Timerdisplay an (die LEDs der aktiven

Induktionstechnik-Fehler

Nach Ablauf der Zeit erklingt ein Signalton. Zum
Abstellen des Signaltons beriihren Sie einfach eine
beliebige Taste am Bedienfeld.

Beispielanwendung:

Folgende Lichtbedingungen gewéhrleisten eine
reibungslose Kalibrierung:

Belichtung mit einer Gliihlampe ohne Reflektor (100 W,
matt) 70 cm tber dem Glaskeramikkochfeld. Nach
einer erfolgreichen Kalibrierung funktioniert das
Kochfeld auch unter starker Beleuchtung, wie z. B.
Halogenstrahlern mit Reflektor (50 W).

Bei Fehlern wird die Kalibrierung wiederholt, bis die
Umgebungsbedingungen eine erfolgreiche Kalibrierung
ermdglichen. Das Gerét 1asst sich nur dann bedienen,
wenn sémtliche Sensoren erfolgreich kalibriert werden
konnten.

Nach erfolgreicher Kalibrierung ist auch eine kréaftigere
Beleuchtung méglich.

Im Betrieb passt sich das Bedienfeld automatisch an
wechselnde Umgebungsbeleuchtung an und kalibriert
sich bei Bedarf selbst.

In der Tabelle 3 finden Sie Informationen zu
den Fehlermeldungen, die in der Anzeige
lerscheinen konnen.

Falls die Sensortasten langer als 10 Sekunden
0 dauerhaft betatigt werden, schaltet sich das

gesamte Steuerungssystem ab, ein Tonsignal
erklingt. Zusatzlich blinkt das F-Symbol in der

Anzeige.

Falls die Sensortasten intensivem Dampf
ausgesetzt werden, schaltet das gesamte
Steuerungssystem ab; ein Tonsignal erklingt.

CHOIC]

Halten Sie die Sensortasten sauber.
ndernfalls kann es zu Fehlfunktionen
kommen.

)




[ Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkiihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kdnnen sich beim
nachsten Einsatz des Backofens nicht
einbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkémmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschilttete Fllissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fliissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.
erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und

keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerates — es besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramik mit einem mit kaltem
Wasser angefeuchteten Tuch sauber. AnschlieBend
mit einem weichen Tuch trocknen. Achten Sie darauf,
dass keine Riickstinde auf der Glaskeramik verbleiben;
andernfalls kann das Kochfeld bei der ndchsten
Nutzung beschédigt werden.

Versuchen Sie niemals, Riickstande mit Messern,
Stahlwolle und &hnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramik zu entfernen.

Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis gelbe Flecken) mit
etwas Kalkentferner; Essig oder Zitronensaft
funktionieren ebenfalls. Alternativ kdnnen Sie
entsprechende handelstibliche Produkte verwenden.
Bei hartnéckigen Verschmutzungen tragen Sie
Reinigungsmittel mit einem Schwamm auf und warten
ab, bis das Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die Glaskeramik des
Kochfeldes mit einem feuchten Tuch sauber.

Stark zuckerhaltige Lebensmittel miissen
sofort entfernt werden, bevor die Glaskeramik
abkiihlt. Andernfalls kann die Glaskeramik
dauerhaft beschadigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten Farbverdnderungen
der Glaskeramik und der Markierungen kommen. Die
Funktion des Gerétes wird dadurch nicht beeintrachtigt.
Farbvernderungen und sonstige leichte optische
Veranderungen sind bei Glaskeramik normal; es
handelt sich nicht um einen Defekt.
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Problemldsungen

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler.

e Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

e Das Geratist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Die Anzeige leuchtet beim erneuten Einschalten des Kochfeldes nicht auf. >>> Trennen Sie das Gerét
vollstdndig von der Stromversorgung (Netzstecker ziehen oder Sicherung abschalten). 20
Sekunden abwarten, anschlieBend wieder anschlieBen.

o Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. >>> Lassen Sie das Kochfeld abkihlen.

e Das Kochgeschirr ist nicht geeignet. >>> Priifen Sie Ihr Geschirr.

e Sie haben das Kochgeschirr nicht auf der aktiven Kochzone aufgestellt. >>> Priifen Sie, ob sich ein
Kochgeschirr auf der Kochzone befindet.

e |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >>> Priifen Sie, ob Ihr Kochgeschirr mit
Induktionsherden kompatibel ist.

e Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs ist nicht breit genug flr
die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

*  Kochgeschirr oder Kochzone sind iiberhitzt. >>> Lassen Sie sie abkihlen.

e Eventuell ist der Timer der ausgewahlten Kochzone abgelaufen. >>> Sie kdnnen den Timer neu einstellen,
das Kochen beenden oder die Kochstelle auf normale Weise wieder einschalten.

o Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. Lassen Sie das Kochfeld abkiihlen.

e Mdglicherweise liegt ein Gegenstand auf dem Bedienfeld. Nehmen Sie den storenden Gegenstand vom

Bedienfeld herunter.

Das Kochgeschirr wird nicht gleichméBig warm, wenn die Kochzone eingeschaltet i

e |hr Koohgesohlrr nicht zum Kochen mit Induktion geelgnet >>> Priifen Sie, ob Ihr Kochgeschlrr mit
Induktionsherden kompatibel ist.

e Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs ist nicht breit genug flr

die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen l6sen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft

haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerét selbst zu reparieren.
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Najprej preberite ta prirotnik za uporabo.

Spostovani kupec,

Hvala, da ste se odlogili za izdelek znamke Beko. Upamo, da boste z izdelkom, ki je bil proizveden z najsodobnej$o
tehnologijo visoke kakovosti, dosegli najboljSe rezultate. Zato pred uporabo izdelka pozorno preberite celoten prironik
za uporabo in vse ostale priloZene dokumente ter jih shranite za uporabo v prihodnje. V primeru, da napravo
posredujete naprej, priloZite tudi prirocnik za uporabo. UpoStevajte vsa opozorila in informacije v priroéniku za
uporabo.

Prirocnik za uporabo se lahko nanaSa tudi na druge modele. Razlike med modeli so navedene v prirocniku.

Pomen simbolov

V priroCniku za uporabo se pojavijo naslednji simboli:

Pomembne informacije in napotki o
uporabi.

Opozorila na nevarne situacije, ki lahko
ogrozijo vaSe Zivljenje in lastnino.

Opozorilo na elektriéni udar.

Opozorilo na nevarnost pozara.

Opozorilo na vroge povrsine.

B B B P B

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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ﬂ Pomembna navodila in opozorila za varnost in okolje

To poglavje vsebuje varnostna
navodila, s katerimi boste preprecili
nevarnosti telesnih poskodb in

poSkodb lastnine. NeupoStevanje teh
navodil bo razveljavilo vse garancije.

SploSna varnost

e (Qtroci, stari 8 let ali vec in osebe

Z zmanjSanimi fiziCnimi,

e Naprave ne upravijajte, e je
okvarjena ali ima kakrsnekoli
vidne poskodbe.

e Po vsaki uporabi se prepricajte,
da so gumbi za funkcije izdelka
izklopljeni.

ElektriCna varnost

e (e je naizdelku napaka, ga ne

senzornimi ali dusevnimi
sposobnostmi, brez izkusen; ali
znanja lahko napravo uporabljajo,
samo Ce jih nadzoruje ali jih je o
varni uporabi naprave in z njo
povezanimi nevarnostmi poucila
oseba, ki je odgovorna za njihovo
varnost.

Otroci naj se ne igrajo z napravo.
Otroci naj naprave ne Cistijo in
vzdrzujejo brez nadzora.

Ce izdelek predate drugi osebi za
namene osebne uporabe ali
uporabe iz druge roke, ji predajte
tudi priroCnik za uporabo, oznake
izdelka in drugo ustrezno
dokumentacijo ter dele.
Namestitev in popravila sme
opravljati samo pooblascen
serviser. Proizvajalec ni
odgovoren za poskodbe, Ki
nastanejo zaradi poseganja
nepooblascenih oseb in lahko
razveljavijo garancijo. Pred
namestitvijo pozorno preberite
navodila.

smete uporabljati, razen Ce ga
popravi pooblastena servisna
sluzba. Nevarnost elektriCnega
udara!

Izdelek prikljucite samo na
ozemljeno vticnico/napeljavo z
napetostjo in zascito, kot je
doloCeno v poglavju "Tehnicne
specifikacije". Ozemljitev naj
namesti usposobljen elektricar, ko
uporabljate napravo z ali brez
transformatorja. NaSe podietje ni
odgovorno za kakrsne koli tezave,
nastale zaradi izdelka, ki ni
ozemljen v skladu z lokalnimi
predpisi.

Izdelka nikoli ne perite tako, da bi
po njem prsili ali polivali vodo!
Nevarnost elektricnega udara!
Nikoli se ne dotikajte vtiCa z
mokrimi rokami! Nikoli ne izvlecite
kabla tako, da bi drzali za kabel,
vedno drzite za viic.

Izdelek je treba med
namescanjem, vzdrzevanjem,
¢isCenjem in popravilom odklopiti.



Ce je napajaini kabel izdelka
poSkodovan, ga mora proizvajalec,
serviser ali podobno usposobljena
oseba zamenjati, da ne pride do
nevarnosti.

Naprava mora biti nameScena
tako, da jo je mogocCe popolnoma
odklopiti z elektricnega omrezja.
Odklop je treba izvesti tako, da
izvleCete vitic, ali s pomocjo
stikala, vgrajenega v fiksno
elektricno napeljavo, v skladu z
gradbenimi predpisi.

Vsa dela na elektricni opremi in
sistemih sme opravljati samo
pooblasceno strokovno osebje.

V primeru okvar izklopite napravo
in jo izkljuCite iz napajanja. Zato
izklopite varovalko doma.
Prepricajte se, ali zmogljivost
varovalke ustreza napravi.

Varnost izdelka

Naprava in dostopni deli se med
uporabo segrejejo. Previdno, ne
dotikajte se segretih elementov.
Preprecite dostop otrokom,
mlaj$im od 8 let, oziroma otroke v
blizini naprave stalno nadzorujte.
Naprave ne uporabljajte, Ce je
vaSa presoja ali koordinacija
zmanjSana zaradi vpliva alkohola
in/ali drog.

Ko v jedeh uporabljate alkoholne
pijaCe, bodite zelo pozorni.
Alkohol pri visokih temperaturah
izhlapi in lahko povzroCi pozar, saj

se lahko ob stiku z vroCimi
povrSinami vname.

V blizino naprave ne postavljajte
vnetljivih materialov, saj se
stranice med uporabo lahko
Segrejejo.

Ne blokirajte zraCnih odprtin.

Za CiSCenje naprave ne
uporabljajte parnih Cistilnikov, saj
lahko povzrocijo elektricni udar.
Nenadzorovano kuhanje na plosci
z mascobo ali oliem, je nevarno in
lahko povzroci ogenj. Ognja
NIKOLI ne poskuSajte pogasiti z
vodo, temve€ izklopite napravo in
plamene pokrijte npr. s pokrovom
ali pozarno odejo.

Nevarnost pozara: Na kuhalni
povrsini ne shranjujte predmetov.
Ce je povrSina pocena, izklopite
napravo, da preprecite nevarnost
elektricnega udara.

Ce se steklo grelne plosce zlomi:
Nemudoma izklopite vse grelnike
in vse elektricne grelne elemente
ter napravo izklopite iz napajanja.
Ne dotikajte se povrSine naprave.
Naprave ne uporabljajte.

Po uporabi plosco izklopite z
upravljalnimi elementi in se ne
zanasSajte na detektor za ponve.
Kovinskih predmetov, kot so nozi,
vilice, Zlice in pokrovi, ne
odlagajte na povrsino ploSce, saj
se lahko segrejejo.
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Naprave ne morete upravljati z
zunanjim ¢asovnikom ali loCenim

sistemom za daljinsko upravljanje.

Parni tlak, ki nastane zaradi vlage
na povrsini plosce ali na dnu
lonca, lahko povzroCi, da se lonec
premakne. Zato se prepricajte, da
sta povrSina pecice in dno loncev
vedno suha.

Grelne ploSCe so opremljene z
"indukcijsko" tehnologijo.
Indukcijsko plosco, ki vam
privarCuje tako Cas kot denar,
uporabljajte z lonci, ki so primerni
za indukcijsko kuhanje. V
nasprotnem primeru grelne
ploS¢e ne bodo delovale.

Glejte. Splosne informacije o
kuhanju, stran 13, izbiranje
loncev.

Ker indukcijska ploSca ustvari
magnetno polje, lahko ima
Skodljiv vpliv na ljudi, ki
uporabljajo naprave kot sta
inzulinska Crpalka ali srcni
spodbujevalnik.

Uporabljajte samo zaSCite za
plosco, ki jih je zasnoval
proizvajalec naprave za kuhanje
ali, ki jo je proizvajalec naprave v
navodilih oznacCil kot primerno ali
zaSCite za ploSCe, ki so vkljucene
v napravo. Uporaba neprimernih
zaSCit lahko povzroCi nesrece.

Za pozarmo zanesljivost naprave;

PrepriCajte se, da je vtic
prikljuCen v vticnico, da ne pride
do nastanka isker.

Ne uporabljajte poSkodovanega ali
prerezanega kabla ali
podaljSevalnih kablov, temveC
uporabljajte samo originalni kabel.
Prepriajte se, da na vticnici, na
katero je prikljucena naprava, ni
tekoCine ali vlage.

Namen uporabe

Naprava je namenjena uporabi v
gospodinjstvu. Uporaba v
komercialne namene ni dovoljena.
Naprava je namenjena le kuhanju.
Ne uporabljajte je v druge
namene kot na primer gretje.
Proizvajalec ne odgovarja za
Skodo nastalo zaradi
neustreznega namena uporabe ali
nepravilne uporabe.

Varnost otrok

Dostopni deli se lahko med
uporabo segrejejo. Otroci naj se i
zato ne priblizujejo.

Embalazni material je lahko
nevaren za otroke. Otroci naj se
embalaznemu materialu ne
priblizujejo. Vse dele
embalaznega materiala odstranite
v skladu z okoljskimi standardi.
ElektriCne naprave so nevarne za
otroke. Otroci naj se ne
priblizujejo napravi med njenim



delovanjem in ne dovolite, da bi
se igrali z njo.

e Nad napravo ni dovoljeno hraniti
predmetov, po katerih lahko
sezejo otroci.

Ostranjevanje stare naprave

Skladnost z direktivo OEEO in odstranjevanjem
odpadnih izdelkov:

Izdelek je v skladu z direktivo EU OEEQ (2012/19/EU).

Izdelek vsebuje simbol za razvrstitev odpadne
elektricne in elektronske opreme (OEEOQ).

Izdelek je bil izdelan z visokokakovostnimi sestavnimi
deli in materiali, ki jih je mogoce ponovno uporabiti in

so primerni za recikliranje. OdsluZenega odpadnega
izdelka ne odlagajte z obitajnimi gospodinjskimi in
drugimi odpadki. Odnesite ga na center za zbiranje in
recikliranje elektriéne in elektronske opreme. Za
informacije o teh centrih za zbiranje se obrnite na
lokalne oblasti.

Skladnost z direktivo RoHS:

lzdelek, ki ste ga kupili, je v skladu z direktivo EU RoHS
(2011/65/EU). Ne vsebuje Skodljivih in prepovedanih
materialov, ki so navedeni v direktivi.

Odstranjevanje embalaze

e  EmbalaZa je nevarna za otroke. EmbalaZo hranite
na varnem, stran od otrok. Embalazni material
izdelka sestoji iz reciklaznih materialov.
Odstranite jih v skladu s pravili za odstranjevanje
reciklaznih odpadkov. Ne odstranjujte jih z
obic¢ajnimi gospodinjskimi odpadki.
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A Splosne informacije

Pregled
3
2
1 Indukcijska kuhalna plosca 3 Vitrokeramicna povrsina
2 Montazna sponka 4 Pokrov osnove

Tehnicne specifikacije

Napetost/frekvenca IN ~ 220-240 V 50 Hz

Varovalka

Spredaj levo Indukcijska kuhalna plo$¢a

Zadaj desno Indukcijska kuhalna plo$¢a
2000/3700 W

ehnicne specifikacije se lahko spremenijo rednosti navedene na oznakah izdelka ali v
brez predhodnega obvestila v namene drugih prilozenih dokumentih so pridobljeni v
izboljSave kakovosti izdelka. laboratorijskih pogojih pod ustreznimi

- - . standardi. Glede na pogoje delovanja in
Podatki navedeni v tem prirocniku so okoliske pogoje naprave, se te vrednosti lahko
[demonstrativni in morda popolnoma ne razlikujejo.
ustrezajo vasemu izdelku.
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K Intalacija

Napravo lahko namesti le usposobljen strokovnjak v
skladu z veljavnimi predpisi. V nasprotnem primeru
garancija ni veljavna. Proizvajalec ni odgovoren za
poSkodbe, ki nastanejo zaradi poseganja
nepooblasgenih oseb in lahko razveljavi garancijo.

Za pripravo namestitve in elektriénih instalacij
naprave je odgovoren kupec.

NEVARNOST:
Naprava naj bo prikljucena v skladu z vsemi
lokalnimi plinskimi in/ali elektri¢nimi predpisi.

namescajte.
Poskodovana naprava lahko ogroza vaso

NEVARNOST:
Pred namestitvijo preglejte, e so na napravi
idne kak$ne poskodbe. V tem primeru je ne
varnost.

*

min.

Namestitev in prikljucitev

e Napravo je dovoljeno namestiti in prikljuciti samo

v skladu z zakonskimi doloGili 0 namestitvi.

Pred namestitvijo

Plos¢a je oblikovana za namestitev v obitajno delovno

plos¢o. Med napravo in kuhinjskimi stenami ali

pohi§tvom mora biti zadostna varnostna razdalja.

Glejte sliko (vrednosti v mm).

e |ahko se uporablja tudi v prostostojecem
poloZaju. Nad povrsino plo$¢e zagotovite najmanj
750 mm razdalje.

e (") Pri nameS¢anju kuhinjske nape nad pecico
upoStevajte navodila proizvajalca kuhinjske nape
glede viSine namestitve (min 650 mm).

e Qdstranite embalazni material in transportne
zapore.

e PovrSine, sinteticni laminati in lepila morajo biti
odporni na toploto (najmanj 100 °C).

e Delovna plo$¢a mora biti poravnana in
namescena vodoravno.

e Qdprtino za ploco izreZite v delovno povrsino
glede na mere navedene v navodilih.

Plos¢e ne namestite na povrSine z ostrimi
robovi ali vogali,
saj lahko zlomite steklokeramicne povrsine!
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Elektricna povezava

Napravo prikljucite na ozemljen izhod/linijo, ki je
za$Citena z ustrezno varovalko, kot je dologeno v tabeli
"Tehnicne specifikacije”. Ozemljitev naj namesti
usposobljen elektricar, ko uporabljate napravo z ali
brez transformatorja. NaSe podjetje ne odgovarja za
kakr$nokoli Skodo, nastalo zaradi uporabe naprave
brez ustrezne ozemljitve v skladu z lokalnimi predpisi.

NEVARNOST:
Prikljucitev naprave na elektri¢no omreZzje
lahko opravi samo pooblaséena in

usposobliena oseba. Garancijska doba naprave
se pricne po pravilni nastavitvi.

Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe, ki
nastanejo zaradi poseganja nepooblaséenih
o0seb.

NEVARNOST:
Napajalni kabel ne sme biti spet, upognjen ali

stisnjen 0z. ne sme priti v stik z vrocimi deli
naprave.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga lahko
zamenija le usposobljen elektricar. V
nasprotnem primeru obstaja nevarnost
elektricnega udara, kratkega stika ali poZara!

e Prikljucitev mora ustrezati nacionalnim
predpisom.

e Vrednosti napajanja morajo ustrezati podatkom
navedenih na tipski etiketi naprave. Tipska
etiketa se nahaja na zadniji strani ohi$ja naprave.

e Napajalni kabel naprave mora ustrezati
vrednostim, navedenim v tabeli "Tehnicne
specifikacije".

NEVARNOST:
Pred deli na elektriéni napeljavi izklopite
napravo iz napajanja.

Nevarnost elektriénega udara!
Napajalni kabel naj po namestitvi ostane v
blizini (ne speljite ga preko plosce).

Napajalni kabel prikljucite v vticnico.
Namestitev naprave
Ce je petica spodaj:
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Ce je deska spodaj:

Na zadnjem delu pohistva je treba pustiti vsaj 180 cm
rezracevalne odprtine, kot prikazuje naslednja slika.

2

4504

min.

Med nameScanjem indukcijske plos¢e, namestite

napravo vzporedno z inStalacijsko povrsino. Prav tako

na dele ploSce, ki se dotikajo delovnega pulta

namestite tesnilo, kot je opisano spodaj, saj boste s

tem preprecili uhajanje tekoGin med napravo in delovni

pult.

1. Pripravite povrSino delovnega pulta, kot je
prikazano na sliki.

2. Plo¢o obmite in jo namestite na ravno povrsino.

3. Med namestitvijo ploS¢e nanesite prilozeno tesnilo

na spodnje ohiSje okrog ploSce, kot je prikazano

na sliki.



4. Upevnite montazne pruzinové viozky a
priskrutkujte ich cez otvory na dne puzdra tak, ako
je zobrazené na obrazku

-

*

min. 15 mm
Pogled od zadaj (odprtine za prikljucitev)

Postavite ploS¢o na delovni pult in ju poravnajte.
Ked sa platiia sporaka umiestni na pracovnu
dosku, jednoducho sa bude dat upevnit pomocou
svoriek. Ak rozmery pracovnej dosky nie st
vhodné, k prednej strane produktu sa daju upevnit
2 montazne svorky tak, ako je zobrazené na
obrazku nizSie.

—

Plos¢a
Spojka za namestitev
3 Delovni pult

Ce ploso namestite na omarico, je treba med
omarico in ploSco namestiti polico, kot
prikazuje zgornja slika. To pa ni potrebno, ¢e jo
namestite na vgradno pecico.

Ce je naprava na primer nameStena na predal in se

lahko dotaknete njene spodnje strani, morate ta predel
pokriti z leseno plosco.

)

NEVARNOST:
Povezovanje z razliénimi odprtinami ni
priporocljivo, saj je lahko nevarno, ker lahko

pride do poskodb plinskega in elektri¢nega
sistema.

NEVARNOST:
Kuhalna plosca vkljucuje elemente, ki delujejo

na plin in elektriko. Iz tega razloga je treba
kuhalno plosco pritrditi na pult le preko
pritrdilnih lukenj, le z uporabo priloZenih
pritrdilnih elementov in vijakov ter kot je
prikazano v tem priro¢niku. V nasprotnem
primeru to lahko predstavlja nevarnost za
Zivljenje in lastnino.

Zadniji preizkus

1. Prikljucite napajalni kabel in vklopite varovalko
naprave.

2. Preverite funkcije.

Odstranjevanje stare naprave

e (ObdrZite originalen karton naprave in jo vedno
transportirajte v njem. Sledite navodilom na
kartonu. Ce nimate originalnega kartona,
zapakirajte napravo v zraéno folijo ali debel
karton in jo polepite.

Preverite splosni izgled naprave, da bi opazili
morebitne poskodbe, ki so nastale med
ransportom.
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B Priprave

Nasveti za varcevanje z elektricno

energijo

Naslednje informacije vam bodo pomagali uporabljati

napravo na varéen in okolju prijazen nacin;

*  Zamrznjena Zivila odtajajte pred pecenjem.

e Zakuhanje uporabite lonce/ponve s pokrovi. Ce
ne uporabljate pokrova lahko porabite tudi do 4
krat ve¢ energije.

e |zberite grelnik, ki najbolj ustreza velikosti dna
posode, ki jo boste uporabljali. Vedno izberite
pravilno velikost posode za jedi. Vecje posode
potrebujejo vec energije.

e Ko kuhate na elektricni plo3¢i, uporabljajte lonce
s ploskim dnom.

Posode z debelej$im dnom bolje prevajajo toploto.

Prihranite lahko do 1/3 energije.

e Posode in lonci morajo ustrezati kuhalnim
povrSinam. Dno posode ali lonca ne sme biti
manjSe od grelne plosce.
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e Kuhalne povrsine in dna loncev naj bodo vedno
¢ista. Umazanija bo zmanjSala prevajanje toplote
med kuhalno povr$ino in dnom lonca.

Prva uporaba

Prvo ¢iSéenje izdelka

Za GiScenje ne uporabljajte agresivnih Gistil,
Cistilnih praskov/krem ali ostrih predmetov.

Dologena Cistila ali Cistilna sredstva lahko
poskodujejo povrsino.

1. Odstranite ves embalazni material.

2. Zvlazno krpo ali gobo ter s suho krpo obriite vse
povrsine izdelka.

Prvo segrevanije

Med prvim delovanjem lahko oddajanje vonja

6 in dima traja nekaj ur. To je povsem obicajno.
Prostor naj bo dobro prezraCen, da ostranite
dim in vonj. Izognite se neposrednemu
vdihovanju dima in vonja, ki ga oddaja
naprava.




B uporaba plosce

Splosne informacije o kuhanju

Nikoli ne napolnite ve¢ kot eno tretjino
ponve z oliem. Ko segrevajte olje, nikoli
ne puscajte ploScée nenadzorovane.
Pregreto olje lahko povzroti pozar. Ce
obstaja nevarnost poZara, ga nikoli
ne posku$ajte pogasiti z vodo! Ce se
olje vname, ga pokrijte z poZarno odejo
ali vlazno krpo. Izkljucite plosco, Ce je
varno, in poklicite gasilce.

e Pred cvrenjem Zivila vedno dobro osusite in jih
nezno poloZite v vroce olje. Pred cvrenjem Zivila
popolnoma odtajajte.

e Posode, ki jo uporabljate pri segrevanju olja, ne
pokrijte.

e Lonce in ponve namestite, tako da rocaji ne
segajo preko ploSce, da se ne segrejejo.
Nestabilnih posod, ki se lahko prekucnejo ne
postavljajte na ploSco.

e Praznih posod in loncev ne postavijajte na
vklopliena kuhalna mesta. Lahko se poSkodujejo.

e (Ce kuhalna mesta delujejo, brez da bi na njih bile
posode ali ponve, se naprava lahko poSkoduje.
Po kon¢anem kuhanju izklopite kuhalna mesta.

e PovrSina naprave je lahko vroca, zato na njo ne
postavijajte plasticnih ali aluminijastih posod.
Ce se taksni materiali pricnejo taliti, jih
nemudoma odistite s povrSine.

V taksnih posodah prav tako ne hranite Zivil.

e Uporabljajte samo lonce ali posode s ploskim
dnom.

e Vlonce in ponve dajte primerno kolicino Zivil.
Tako Zivila ne bodo prekipela in preprecili boste
nepotrebno CisCenje.

Pokrovov loncev in ponev ne postavljajte na
kuhalna mesta. ;
Lonce namestite na sredino kuhalnih mest. Ce
Zelite lonec prestaviti na drugo kuhalno mesto,
ga dvignite in poloZite na kuhalno mesto,
namesto da ga potegnete.

Izbira posode

e Steklokeramicna povrSina je odporna na vrocino
in velike temperaturne razlike.

e Steklokeramicne povrSine ne uporabljajte kot
mesto za shranjevanie ali desko za rezanje.

e Uporabljajte le lonce in ponve z ravnim dnom.
Ostri robovi lahko opraskajo povrsino.

Razliti ostanki lahko
poSkodujejo
steklokeramicno
povr§ino in povzrocijo
pozar.

Ne uporabljajte posod z
vbocenim ali izboGenim
dnom.

Uporabljajte le lonce in
ponve z ravnim dnom. Ti
namre¢ zagotovijo boljSi
prenos toplote.

Za indukcijske plo$¢e uporabljajte samo posodo, ki

je primerna za indukcijsko kuhanje.

Preverjanje posode

Na nasledniji nacin boste ugotovili ali je posoda

primerna za indukcijsko ploSco ali ne.

1. Posoda je primerna, Ce se na njeno dno pritrdi
magnet.

2. Posoda je primerna, ¢e ne utripa, ko posodo
postavite na kuhalno mesto in vklopite plo$co.

Uporabljate lahko kovinske, teflonske ali aluminijaste

posode s posebnim magnetnim dnom, ki imajo oznako

ali opozorilo, da je posoda primerna za kuhanje na

indukcijski plosgi. Steklene in keramicne posode, lonci

in posode iz nerjavecega jekla z nemagnetnim

aluminijastim dnom niso primerne.

Sistem za zaznavanje posode

Pri kuhanju na indukcijski ploSCi se toplota sprosc¢a
samo na delu plo$Ce ustreznega kuhalnega mesta,

Kier se nahaja posoda. Sistem zazna dno posode in
samodejno segreje samo to povrSino. Kako postopati,
¢e med kuhanjem dvignete posodo s kuhalnega mesta.
Izberite kuhalno mesto in simbol izmeni¢no utripa.

Varna uporaba

Ce uporabljate posodo proti sprijemaniju (teflon) brez
olja ali z majhno koli€ino olja, ne izberite visokih
stopenj segrevanja

Na ploS¢i ne puscajte kovinskih predmetov kot so vilice,
noZi ali pokrovi posod, saj se lahko segrejejo.

Pri kuhanju nikoli ne uporabljajte aluminijastih folij. Na
kuhalno mesto nikoli ne postavijajte jedi zavitih v
aluminijasto folijo.

Ce se pod plodéo nahaja pedica, lahko senzorji
na plosci zmanjSajo stopnjo kuhanja ali
izklopijo pecico med njenim delovanjem.
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Ko je plosca vklopliena, v njeni blizini ne
puscajte magnetnih predmetov kot so kreditne

kartice ali kasete.

Izberite ustrezno kuhalno mesto glede na posodo

Veliko kuhalno mesto Obigajno kuhalno mesto Majhno kuhalno mesto

Veliko kuhalno mesto Obicajno kuhalno mesto Majhno kuhalno mesto
e Samodejno se prilega posodi. e  Samodejno se prilega Primerno za poGasno
e  Popolna razdelitev moci. posodi. kuhanije (omake,

e Zagotovi popolno razdelitev toplote. e Popolna razdelitev moci. smetane)
Primerno za kuhanje jedi kot so e  7agotovi popolno Primerno za pripravo
velike palacinke, velike ribe, razdelitev toplote. majhnih porcij ali porcij
zapecene ali zelo zapetene. Primerno za vse vrste glede na Stevilo oseb.

kuhanja.

Uporaba plosé

NEVARNOST:
Preprecite, da bi predmeti padli na plos¢o.
Tudi majhni predmeti kot solnica lahko

poskodujejo plosco.

Ce je plo$ca pocena, je ne uporabljajte.
Razpoke lahko puscajo vodo, kar povzroGi
kratki stik.

Ce na povrsini opazite kakr$no koli poskodbo
(npr. vidne razpoke), nemudoma izklopite
napravo, da zmanjSate nevarnost kratkega
stika.

Nadzorna plosca

@ Glavna tipka - tiska VKLOP/IZKLOP 3 Gumbi za izhiro kuhalnega mesta
a Zaklep .
/N Nastavitev temperature/Gasovnik za Lo

poveCanje m Prikaz kuhalnega mesta (nastavitev
L V4 Nastavitev temperature/Casovnik za : temperature 0 ... 9)

zmanjsanje
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m * Prikaz Casovnika (obstajajo 4 kazalci
=" LED za 4 razliéna kuhaina mesta)

Enoto nadzirate z enoto na dotik. Vsaka
opravljena funkcija na enoti za upravljanje na
dotik bo potrjena z zvognim signalom, ¢e enota
vsebuje Gasovnik.

Nadzorne plo$¢e naj bodo vedno Giste in suhe.
laga in umazanija lahko povzrogijo teZave pri

unkcijah.

() Ce ima plodta Gasovnik.

(*) Ni v ploS¢ah s tremi
gorilniki.

. Vklopite kuhalno plo§co.
2. Zavklop Zelenega kuhali$¢a se dotaknite
ustreznega izbirnega kontrolnika kuhali§¢a. Ko je

kuhali$ce izbrano, decimalna pika [Eﬂ na
izbranem prikaznem mestu kuhali§¢a preneha
utripati in priéne svetiti.
3. Stopnjo segrevanja izberite med “1” in “9" ali “9"
0z.“1”, tako da pritisnete "#~" ali tipke "s¢".
Tipke "~\" ali "se" imajo funkcijo ponavijanja. Ce
drZite eno od tipk dlje ¢asa, se bo stopnja toplote
poveCala ali zmanjSala na vsake 0,4 sekunde.
Ce pricnete s tipko "~\", se bo na prikaznem mestu
pojavila “1”. Ce pricnete s tipko "s", bosta na

prikaznem mestu vsake pol sekunde utripali “A” in “9”.

To je pokazatelj, da je vkljuceno samodejno kuhanje.
Ob izteku prednastavljenega ¢asa za samodejno
kuhanje , ki ga je dologil proizvajalec, izbrano
kuhali$¢e prekine funkcijo samodejnega kuhanja in

() Ce ima plodta Gasovnik.

Grafike in slike so le informativnega znacaja.
Dejanski izgled in funkcije se lahko razlikujgjo.

Vklop plosée
Pritisnite tipko (D" na nadzomi plosci za 1 sekundo.

Zasloni kuhalnih mest zasvetijo. " 8" in vse ustrezne
decimalne Stevilke bodo utripale na vseh zaslonih
kuhalnih mest. Plo3¢a je sedaj pripravljena za uporabo.
V naslednjih 10 sekundah lahko izberete razlicna
kuhalna mesta.

Ce v 10 sekundah ne izberete nobene funkcije, se
bo plo§¢a samodejno vrnila v nacin stanja
pripravljenosti.

Izbor kuhali$¢ (kuhalnega polja)

Posodo, primerno za indukcijsko kuhanje (posoda z
magnetnim dnom, glej stran 12, "izbira ustrezne
posode") postavite na izbrano kuhali§ce.

pricne delovati na stopnji, ki je bila nastavljena,

medtem ko je bila izbrana funkcija samodejnega

kuhanja.

4. Ce Zelite pecico preklopiti v poloZaj visoke moci, s
gumbom "A" povecajte moc¢ na stopnjo 9 in nato
ponovno pritisnite gumb "#\". Tako bo pecica
preklopila v poloZaj visoke moci “P” (povetana
stopnja).

Ce utripa;

e VaSaposoda ni primerna za indukcijsko kuhanje.

e Naizbranem kuhali§€u ni nicesar.

e Spodnji premer posode je premajhen za to

kuhali§ce.

stanju povecane stopnje ne moreta hkrati
delovati obe kuhaliséi v desni ali levi skupini
kuhalis¢.
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Primer: Ce je eno izmed kuhali$¢ v enaki smeri (desno
ali levo) nastavljeno na stopnjo “P”, potem vam sistem
omogoca, da drugo kuhali§¢e nastavite do stopnje 8,
pri tem pa vam ni treba spreminjati nastavitve prvega
kuhalis¢a.

Varna in uéinkovita uporaba indukcijskih
kuhalisé

Princip delovanja: Indukcijska kuhalna plos¢a zaradi
svojega principa delovanja posodo segreva
neposredno. Zato ima v primerjavi z drugimi tipi
kuhalnih ploS¢ Stevilne prednosti. Ta nacin je
ucinkovitejsi, povrsina kuhalne plosce pa je hladnejsa.
Va3a indukcijska kuhalna ploSc¢a je opremljena z
izvrstnim varnostnim sistemom, ki vam omogoca
nadvse varno uporabo vaSega aparata.

Kontrolna enota kuhalne plo$ce ima omejitev Casa
delovanja. Ce katero od kuhali$¢ nenamerno pustite
prizgano, se bo to po doloenem ¢asu samodejno
izklopilo. (glej naslednjo tabelo-1).

Med tem ¢asom, e je bil asovnik povezan s
kuhali$¢em, bo na zaslonu ¢asovnika za 10 sekund
prikazan napis “00”. Omejitev ¢asa delovanja je
odvisna od temperaturne nastavitve, ki jo je izbral
proizvajalec.

Ko se kuhalis¢e samodejno ugasne, kot je opisano
zgoraj, ga lahko pricne uporabnik znova uporabljati.
Tudi za to nastavitev toplote velja najvecji Gas
delovanja.

Pomembno: VaSa kuhalna plo$¢a obsega predele v
obsegu @ 145, @180, @ 210 in @ 280, ki imajo
indukcijske lastnosti. Zahvaljujoc tej indukcijski
lastnosti vsako kuhali$¢e samodejno zazna premer
posode, ki jo postavimo nanj. "Tako se energija
ustvarja samo na predelih, ki se jih posoda
dotakne" in zato je poraba energije minimalna.
Tabela-1: Prednastavljen ¢as delovanja, ko pozabite
izklopiti kuhalno plo$¢o

Nivo kuhanja as delovanja - (ura)
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(*) 10 minut kasneje se kuhalis¢e vrne na stopnjo
9.

Uporaba 2 kuhali$é hkrati na isti strani

Skupna mo¢ kuhalne plo$ce je 3700 W. Zmogljivost
kuhalne ploCe se lahko spremeni v skladu s Stevilom
aktivnih kuhalis¢. Ce hkrati uporabljate dve kuhalisgi,
uporabite kuhalis¢i na isti strani. Ta na¢in uporabe
omogoca vecjo zmogljivost kuhanja in zaznave posode.
Na sliki spodaj lahko vidite priporocen nacin uporabe,
ko uporabljate dve kuhali$¢i hkrati.

e mmmmmsmmm A Em .

............

. Ce hkrati delujeta levo in desno kuhalisce,

1 kuhalis¢i delujeta nepovezano. Tako se
manj$a zmogljivost kuhanja in zaznave
posode.

Zascita proti pregrevanju

V notranjosti vase kuhalne plo$te so nameSceni

senzorji, ki zagotavljajo zasCito proti pregrevanju. V

primeru pregrevanja se pojavijo spodaj navedeni odzivi:

e Kuhali§Ce, ki je trenutno v uporabi, lahko izklopite.

e |zbrano stopnjo lahko zmanjate. (Kar pa ne bo
prikazano na prikaznem mestu.)

Varnostni sistem proti politi tekoGini

VaSa kuhalna plo$ca je opremljena z varnostnim
sistemom proti politi tekoCini. Ce se kakrsna koli
tekoGina razlije po kontrolni plos¢i, sistem samodejno
prekine elektriéno povezavo in tako izkljugi vaso
kuhalno ploSc¢o. V tem Casu se na prikaznem mestu
pojavi napis “F”.

Indikator odvecne toplote

Indukijska plo$¢a se lahko po koncanem kuhanju
zaradi posode, ki ste jo pustili na kuhali§Cu, segreje.
Dokler se temperatura steklene povrSine na mestu s
kuhalno ploS¢o ne spusti do varnega nivoja, bo na
nadzorni ploS¢i prikazan napis "H". “Omenjenih delov
se ne dotikajte, dokler napis "H" ne izgine.



emperaturni prikazovalnik se ne prizge in
uporabnika v ¢asu elektricnega izpada ne
opozaria.

Obdcutljiva nastavitev moci

Indukcijska kuhalna plo¢a se zaradi svojega principa
delovanja na ukaz odzove nemudoma. S temi ukazi na
hiter nacin spremenimo nastavitev moci. Na ta nacin

lahko preprecite, da bi se posoda, v kateri kuhate (npr.

vodo, mleko) razlila, saj se aparat izkljuci.
Samodejni nacin kuhanja in visoka mo¢
(ojacéevalnik) 5
samodejnega kuhanja kuhanje zelo olaj$a. Ce je
samodejno kuhanje vklju¢eno, bo kuhalisce doloCen
¢as delovalo pri najvecji moci (glej tabelo-2). Cas
hitrega segrevanja je odvisen od izbrane stopnje
toplote. Na to kaZe utripajoCa “A”, ki se izmenjuje z
vrednostjo nastavljene toplote (npr. pol sekunde “A” in
pol sekunde “9") na zaslonu kuhali$¢a. Ob preteku
¢asa hitrega segrevanja se kuhalna plo$¢a vrne v
nacin obiajnega segrevanja za izbrano stopnjo, napis
“A” pa izgine.

Vsa kuhali§ta so opremljena s funkcijo za hitro
segrevanje.

Spodnja tabela vsebuje asovne intervale
samodejnega segrevanja za razlicne stopnje
segrevanja.

Tabela-2: Casovne nastavitve za hitro segrevanje pri
samodejnem kuhanju

Nivo kuhanja Hitro segrevanje Cas
delovanja - (sekunda

Vklop funkcije samodejnega kuhanja:

1. Vklopite kuhalno plo$co.

2. lzberite Zeleno kuhalisce z dotikom izbimih tipk
kuhali§ca.

3. Gumb "s~" za preklop toplotne vrednosti
kuhali§¢a na Zeleno stopnjo. Na prikazovalniku se
bosta v tem vrstnem redu pojavila napisa “9” in
“A”. To pomeni, da sta sedaj aktivni vrednost

nastavljene toplote “9” in funkcija hitrega
segrevanja.
4. Funkcijo hitrega segrevanja na stopnii, ki jo boste
izbrali, doloCite z gumbom "™ ali "\,
5. Cas delovanja omenjene funkcije hitrega
segrevanja je odvisen od stopnje kuhanja,
navedene v tabeli 2, ki se na svojo stopnjo vie,
ko ta Cas pretece. (Na primer, na stopnji 6 ta as
znasa 25 minut)
Izklop funkcije samodejnega kuhanja:
e Funkcijo samodejnega kuhanja lahko izklopimo
pred€asno, tako da zmanjSamo nastavitev toplote
na “0”".

e Samodejno kuhanje postane neaktivno, takoj ko
se konCa interval v tabeli 2.

Visoka mo¢ (ojacevalnik)

Stopnjo visoke moci lahko uporabite za hitrejSe
segrevanje vaSe kuhalne plo§ce. Toda dalj Casa
trajajocega kuhanja v tem nacinu ne priporo¢amo.
Izberite primerno kuhali¢e in nanj postavite ustrezno
posodo. Nivo kuhali$ta povecajte na 9, nato pa ga
vrnite v poloZaj P, tako da pritisnete gumb "o\".
Zaradi temperature bo kuhalna plos¢a v tem nacinu
delovala najve¢ 10 minut, kuhali$¢e kuhalne plosce, ki
ste ga izbrali za funkcijo ojacevalnika, pa se bo
samodejno zmanj§alo na stopnjo 9.

Izkljucitev kuhalne ploSce

Ce drfite glavno stikalo pritisnjeno vec kot 2
sekundi, se kuhalna plo$ca izkljuci. Ce je zadevno
kuhali§Ce, potem ko ste kuhalno ploSco izkljucili, Se
zmeraj vroce, bo ) na prikaznem mestu neprekinjeno
prikazan napis WE

Izklop posamiénih kuhalisc:

Izbrano kuhali$¢e se lahko izklopi na 3 razli¢ne nacine:
1. S hkratnim pritiskanjem gumbov " A" in "s/"
Zeleno kuhali$&e mora biti izbrano s tipko kuhaligéa

"C3". Na primer [Q})

Decimalna pika na prikaznem mestu kuhali$¢a priéne

goreti, Ge pa Zelite kuhali§Ce izkljuciti, se morate hkrati

dotakniti gumbov "A" in "s2",

2. ZmanjSanje nastavitve toplote na “0” z
dotikom tipke "~~" Zelenega kuhali§ta

3. Uporaba funkcije izklopa ¢asovnika za Zeleno
kuhali§€e (Ce je funkcija Casovnika na voljo)

Blokada tipk *

Dotik tipke @ za vet kot 2 sekundi zaklene
senzorsko upravljalno plo$¢o. Postopek bo potrjen z
zvoéniLn signalom. Nato za¢ne utripati opozorilna lucka

LED "®> in vsa kuhalista se zaklenejo.
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Ce so kuhali§éa zaklenjena, deluje le glavno stikalo
D e izklopite kuhalno plosco, ko so tipke
zaklenjene, bo blokada tipk po tistem, ko ponovno

tem stanju lahko upravljali s kuhalno plo§¢o, morate
onemogoditi blokado tipk. Blokada tipk je preklicana ob
izpadu elektricne energije.

Zaklenite ali odklenite senzorsko uprgvljalno plo$co
v nacinu delvanja z dotikom tipke e

Ce se tipke @ dotaknete za 2 sekundi, se kuhalisce

odklene. Postopek bo potrjen z zvocnim signalom.

Nato opozorilna lucka LED "[]" izgine. Sedaj je

senzorska upravljaina plo$¢a odklenjena in z njo lahko

upravijate na obiCajen nacin.

Otroska zaséita

Kuhalno ploco lahko zasCitite, s Cimer otrokom

preprecite, da bi sami vkljucili kuhalis¢a. Delovanje

otroke zaSCite predvideva zaklepanje senzorske

upravijaine plosce v zapletenem vecfaznem postopku.

OtroSko zaS¢ito lahko vklju€ite in izkljucite v stanju

pripravljenosti.

Kako zakleniti modul:

1. VKklopite kuhalno plo$c¢o z glavnim stikalom

2. Istocasno vsaj za 2 sekundi pritisnite gumba "A"
in "s" in poCakajte na potrditveni zvoéni signal iz
plosce.

3. Nato znova pritisnite tipko "\".

» Funkcija otroske zaS¢ite postane aktivna z drugim

potrditvenim signalom, na prikazovalniku vseh kuhalis¢

pa se prikaze napis "iL:".

Preklic otroske zascite:

Lahko onemogogite zaklepanje otrok, kot ste ga

aktivirali.

1. VKklopite kuhalno plo$c¢o z glavnim stikalom

2. Istocasno vsaj za 2 sekundi pritisnite gumba " A"
in "s" in poCakajte na potrditveni zvoéni signal iz
plosce.

3. Nato znova pritisnite tipko "s". OtroSka zasCita

postane neaktivna z drugim potrditvenim signalom.

»" @j".doklerje za3Cita omogoCena, je na vseh

4
prikazovalnikih kuhali$¢ prikazan napis. nil o bo izginil
takoj po uspeSnem odklepanju.
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Delovanje ¢asovnika *

kuhanjem ni potrebna vaSa stalna navzoénost ob

kuhalni plo&¢i; kuhali§te se samodejno izklopi ob

izbranem Gasu.

Casovnik nudi naslednje funkcije: S senzorno

upravijalno enoto lahko hkrati upravljate z najve¢ 4

kuhalisci. Vse ¢asovnike lahko uporabljate le v ¢asu

delovanja kuhali§¢a, s katerimi so povezani.

Casovnik kot alarm

Casovnik alarma deluje neodvisno od drugih

kuhalnih mest. Zato ni pomembno ali ste izbrali

kuhalno mesto ali ne.

1. Dotaknite se tipke @ da vklopite Gasovnik
alarma. "00" in "4&J&}" se bo prikazalo na
zaslonu Casovnika in na spodnji desni strani se ho
pojavila pika. Casovnik alarma je tako vklopljen.

2. Nato nastavite Zelen ¢as z dotikom na tipki """
in"s-",

3. Ko ste nastavili ¢as, bo ¢asovnik zacel z

» Po poteku ¢asa boste zaslisali zvoéni signal. Zvoéni

alarm utiSate s katero koli tipko na plos¢i za

upravijanje na dotik.

Casovnik kuhaliséa:

Casovniki kuhali$a so lahko nastavijeni le za

vklopljeno kuhalice.

1. Najprej vklopite kuhalno ploco in aktivirajte
Zeleno kuhalisce. (kuhalisce je lahko na stopnii
med 1 in 9 ali v polozaju visoke modi (p).)



2. Aktivirajte ¢asovnik kuhaliS¢a s pritiskom na gumb
"©" Na prikazovalniku ¢asa se bo pojavil napis
“00.”. Tako je Casovnik kuhalis¢a aktiviran.

3. Nato nastavite Zeleno ¢asovno vrednost s
pritiskom tipk "™ in "se".

Za nastavitev ¢asovnikov kuhalne ploce:

1. Ponovno pritisnite tipko "©" ko ste aktivirali prvi
¢asovnik kuhali§¢a. Kontrolnik se obraca v smeri
urinega kazalca k naslednjemu aktivnemu
kuhali§€u, ki je dodeljeno ¢asovniku. Priporogilo za
postopek kaze utripajoca LED-Iucka "[@]",

2. Nato nastavite Zeleno Gasovno vrednost s
pritiskom tipk "™ in "s2",

e S ponovnim pritiskom tipke "®©" lahko dolatite

odStevanje Casa za druga aktivirana kuhali$¢a.

e 10 sekund po tem, ko ste nastavili vrednosti
¢asovnikov kuhalis¢, se ¢asovnik povrne v ¢as, ki
se ho iztekel najprej, LED-lucka zadevnega
kuhali$¢a pa pritne utﬁpﬂati.

»  Prizgane LED-lucke "&ig=" na zaslonu

¢asovnika kazejo, kateri Gasovniki trenutno tecejo.

e You can display the values set for cooking zone

PrikaZite preostali ¢as ¢asovnika za kuhalno mesto 3
(kazalec LED utripa) na zaslon ¢asovnika (kazalca LED
delujogih ¢asovnikov za kuhalni mesti 1 in 4 ne bosta
vidna na zaslonu ¢asovnika).

Hrup

|z indukcijske kuhalne ploce se bodo morda slisali

nekateri zvoki. Ti zvoki so nekaj obicajnega in so del

indukcijskega kuhanja. Tovrstni zvoki;

e 5o lahko glasnejsi v poloZaju visoke mogi.

e |ahko izvirajo iz strukturnih materialov posode.

eV polozajih nizke moci se lahko pojavi obicajen
zvok, kot ga sliSite ob vklopu-izklopu in je del
principa delovanja.

e Doloceni zvoki se pojavijajo tudi ob segrevanju
prazne posode. Tovrstni zvoki izginejo, ko vanjo
dodate vodo ali hrano.

e Pojavi se lahko tudi hrup ventilatorja, ki se
uporablja za hlajenje elektronskega sistema.

QO key. A flashing front right "[]" LED always
shows an assignment.

S pritiskanjem gumba "©" lahko prikazete
vrednosti ¢asovnika za ¢asovnike kuhalis¢. V tem
koraku utripa LED-lucka "[&]" trenutno aktivnega
¢asovnika kuhalisca.

Ko se Cas nastavljenega alarma iztece, boste
zasliSali zvocni signal. Za prekinitev zvonjenja
morate pritisniti katero koli tipko na senzorski
upravijalni plosgi.

Preklic ¢asovnikov:

Najprej spremenite polozaj gumba "©", s Cimer bo

prikazan ¢asovnik, ki ga je treba izkljuCiti. Casovnik

lahko prekliete na dva razliéna nacina.

e 7 zmanjSanjem Casovnega intervala z dotikom
"s", dokler se na prikazovalniku ¢asovnika ne
prikaze napis “00".

e 7 istocasnim pritiskom na tipki "#\" in "so" za
pol sekunde, dokler se na prikazovalniku
¢asovnika ne prikaze napis “00".

Po poteku Casa hoste zasliSali zvocni signal. Zvocni

alarm utiSate s katero koli tipko na plos¢i za

Senzor kalibracije in sporocila o napaki
Kontrolna enota kuhalne plo$¢e po priklopu na
elektricno omreZje opravi samodejno kalibracijo
pogojev za senzorje, steklo in okolico. Steklenega
predela senzorja med kalibracijo ne prekrivajte. Prav
tako ne smete kontrolne enote kuhalne plosce
izpostavljati mocni svetlobi, kot je sontna, mognim
halogenskim lu¢im ipd.
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Tabela-3:Sifre napak in vir napak

otna utripajoca Iug
florescentna cev

Motno utripajoce lugi okolice

Napaka indukcijske strojne EX
opreme

Primer uporabe:

Kalibracija se izvaja brez tezav, Ce je prisotna
naslednja razsvetljava:

Razsvetljava skozi Zarnico luci brez reflektorja (100 W,
opal) v razdalji 70 cm nad steklokeramicno kuhalno
plosco. Po uspesni kalibraciji je delovanje kuhalne
plosce zajaméeno tudi ob mocni razsvetljavi, na primer
s halogenko z reflektorjem (50 W).

V primeru napake kalibracijo ponovite, dokler razmere
okolice ne omogogijo uspesne kalibracije. Delovanje

20/5L

kuhalne ploSce je mogoce le, Ce je kalibracija vseh
senzorjev uspesno zakljucena.

Po uspesno zakljucenem postopku kalibracije prenese
kontrolna enota zelo visoko stopnjo svetlobe iz okolice.
Med upravljanjem kuhalne plo§Ce kontrolna enota
nenehno privzema in ponovno kalibrira spremembe v
pogojih okolice.

Za informacije o pojasnilih, ki se nanasajo na
sporocila 0 napakah in se pojavljajo na
prikazovalniku senzorne upravljalne enote,
glejte tabelo 3.

1°]

primeru, da je povrSina senzorne upravljalne
lenote zaklenjena za dlje kot 10 sekund, se
celotni upravljalni sistem izkljuci, zaslisali pa
boste opozorilni signal. Na prikazovalniku
kuhalis¢a priéne utripati “F”.

[

Ce je povrsina senzorne upraviialne enote
izpostavljena gosti pari, se celotni upravijalni
sistem izkljuci, zasliSali pa boste morda
opozorilni signal.

1o

PovrSina senzorne upravljalne enote naj bo
meraj Gista. V nasprotnem primeru lahko
pride do okvar.

©




[ vzdrzevanje in &iscenje

Splosne informacije

Ob rednem ¢iS¢enju naprave se bo servisna Zivljenjska
doba podalj$ala in teZave bodo manj pogoste.

7a ¢iScenje naprave ne uporabljajte parnih
Cistilnikov, saj lahko povzrodijo elektriéni udar.

NEVARNOST:
Napravo izkljuCite iz elektricnega omrezja
preden pricnete z vzdrZzevanjem in ¢iscenjem.

Nevarnost elektriénega udara!

NEVARNOST:
Pred ¢iS¢enjem poCakaijte, da se naprava
ohladi.

VroCe povrsine lahko povzrocijo opekline!

e Povsaki uporabi napravo temeljito ogistite. Tako
boste ostanke kuhanja laZje odstranili ter
preprecili, da bi se le-ti ob naslednji uporabi
zazgali.

e ZaciSCenje naprave ne potrebujete posebnih
Cistil. Napravo oistite s toplo vodo s Cistilom,
mehko krpo in gobo ter jo obriite s suho krpo.

e Po ciscenju vedno obrisite vsakrSne presezke
tekoCine in vsa razlitia nemudoma osusite.

e PovrSin iz nerjavecega jekla in rocaja ne Cistite s
cistili, ki vsebujejo kisline ali klor. Te dele o€istite
z mehko krpo s tekoGim Cistilom (ne abrazivnim),
bodite pozorni, da briSete v eno smer.

CiScenje plosce

Steklokeramicne povrsine

Steklokerami¢no povrsino obrisite s krpo, naviazeno s
hladno vodo, da obriSete vse ostanke Cistila. Osusite z
mehko in suho krpo. Ob naslednji uporabi lahko
ostanki poSkodujejo steklokeramicno povrsino.
Osu3enih ostankov na steklokeramicni plosci v
nobenem primeru ne strgajte z ostrimi rezili, jekleno
gobico ali podobnimi predmeti.

Ostanke kalcija (rumene madeZe) odstranite z majhno
koli¢ino odstranjevalca vodnega kamna kot sta kis ali
limonin sok. Prav tako lahko uporabite ustrezne izdelke,
ki s0 na voljo v trgovinah.

Ce je povr§ina moc¢no umazana, z gobo nanesite Cistilo
in poCakajte, da se popolnoma vpije. Nato oCistite
povrsino ploSée z vlazno krpo.

Hrano z visoko vsebnostjo sladkorja kot sta
smetana in sirup odstranite takoj, $e preden se
povrsina ohladi. V nasprotnem primeru se

lahko steklokerami¢na povrsina trajno
poSkoduje.

Dolocena Cistila ali Cistilna sredstva lahko
poskodujejo povrsino.
7a ¢iScenje ne uporabljajte agresivnih Gistil,

Cistilnih praskov/krem ali ostrih predmetov.

Barva na prevleki ali drugih povrSinah lahko Cez ¢as
rahlo zbledi. To ne vpliva na delovanje naprave.
Bledenje barv in madezi na steklokeramicni povrsini so
obicajni in niso napaka.
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Odpravljanje tezav

e Ko se kovinski deli segrejejo, se lahko razsirijo in sli$en je zvok raztezanja. >>> To ni napaka.

e Varovalka je okvarjena ali izklopliena. >>> Preverite varovalke. Po potrebi jih zamenjajte ali znova
nastavite.

e Naprava ni prikju¢ena na (ozemljeno) vticnico. >>> Preverite Vtic.

(e zaslon ob ponovnem vklopu plosce ne zasveti. >>> Izklopite napravo iz elektricnega tokokroga.
Pocakajte 20 sekund in jo nato ponovno prikijucite.

e 7adita pred pregretiem je vklopliena. >>> Pocakajte, da se plosca ohladi.

e Lonec ni ustrezen. >>> Preverite lonec.

e |onca niste postavili na delujoce kuhalno mesto. >>> Preverite ali je lonec na kuhalnem mestu.

e Lonec ni primeren za indukcijsko kuhanje. >>> Preverite ali je lonec primeren za indukcijsko kuhanije.

e |onec ni pravilno nameScen ali pa dno lonca ni dovolj Siroko za kuhalno mesto. >>> Izberite dovolj Sirok
lonec in ga pravilno namestite na kuhalno mesto.

*  Lonec ali kuhalno mesto sta pregreta. >>> PoCakajte, da se ohladita.

e Morda je potekel ¢as kuhanja za izbrano kuhalno mesto. >>> Izberete lahko nov ¢as kuhanja ali kon¢ate
kuhanije.

e ZaSCita pred pregretiem je vklopljena. >>> PoCakajte, da se ploS¢a ohladi.

stranite predmet na plosci.

Lonec se ne segreje, kijub temu da je kuhalno mesto vklopljeno.

e Lonec ni primeren za indukcijsko kuhanje. >>> Preverite ali je lonec primeren za indukcijsko kuhanije.

e Lonec ni pravilno nameScen ali pa dno lonca ni dovolj Siroko za kuhalno mesto. >>> Izberite dovolj Sirok
lonec in ga pravilno namestite na kuhalno mesto.

kolikor tezave ne morete odpraviti, kljub
emu da ste upoStevali navodila v tem
poglavju, se obrnite na pooblaséenega

serviserja ali prodajalca, pri katerem ste kupili
napravo. Okvarjene naprave nikoli ne
poskusajte popraviti sami.
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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le meilleur parti
de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous
vous prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez |'appareil & une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le
Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.
Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles. Les différences entre
les modeles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles
Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces
utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dange-
reuses relatives a la santé et aux biens.

Avertissement de risque de choc élec-
trique.

Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement de surfaces brillantes.

B B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde relatives a la sécu-
rité et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions de sécurité
qui vous aideront a éviter les risques
de blessure corporelle ou de dégats
matériels. Le non respect de ces ins-
tructions entrainera I'annulation de
toute garantie.

Sécurité générale
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Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu bénéfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Si I'appareil est confié a une autre
personne pour usage personnel
ou vendu en seconde main, assu-
rez-vous qu'il est toujours ac-
compagne du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre do-
cument pertinent et des pieces.
Les procédures d'installation et
de réparation doivent étre effec-
tuées par des agents d'entretien

qualifiés. Le fabricant ne sera pas
responsable des dommages cau-
sés a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non qua-
lifiées, situation susceptible d'an-
nuler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentivement
les instructions.

Ne faites pas fonctionner |'appa-
reil s'il est défectueux ou pré-
sente des dégats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont
en position d'arrét apres chaque
utilisation.

Sécurité électrique

Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien
agrée. Vous risqueriez un choc
électrique !

Branchez I'appareil uniqguement a
une sortie/ligne avec mise a la
terre ainsi que la tension et la
protection spécifiées dans le cha-
pitre « Spécifications techniques ».
Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez 'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme consécu-
tif a la non mise a la terre de



I'appareil suivant la réglementa-
tion locale en vigueur.

Ne lavez jamais I'appareil en 'y
versant de I'eau. Vous risqueriez
un choc électrique !

Ne touchez jamais la prise si vous
avez des mains mouillées ! De
méme, ne débranchez jamais
I'appareil en le tirant par le cable.
Pour ce faire, il est conseillé de
toujours tenir la prise avant de la
tirer.

Débranchez I'appareil pendant les
opérations d'installation, d'entre-
tien, de nettoyage et de répara-
tion.

Si le cordon d’alimentation est
endommage, il doit &tre remplacé
par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter tout
risque.

Installez I'appareil de sorte que
I'on puisse le déconnecter com-
pletement du réseau. La sépara-
tion doit étre effectuée par une
prise secteur ou un commutateur
intégré a l'installation électrique
fixe, suivant la réglementation en
matiere de construction.

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électriques ne peuvent étre réali-
sées que par des personnes habi-
litées et qualifiées.

En cas de dégats, éteignez I'ap-
pareil et débranchez-le du sec-
teur. Pour ce faire, coupez le fu-
sible domestique.

Vérifiez que la tension du fusible
est compatible avec I'appareil.

Sécurité du produit

Les parties accessibles de
I'appareil deviennent chaudes au
cours de son utilisation. Des me-
sures doivent étre prises pour évi-
ter de toucher aux éléments de
chauffage. Les enfants de moins
de 8 ans doivent étre maintenus a
I'écart, sauf s'ils sont continuel-
lement surveillés.

Ne jamais utiliser |'appareil sous
I'emprise de I'alcool ou de toute
autre drogue.

Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempé-
ratures élevees et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.

Assurez-vous qu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximité de 'appareil étant
donné que les cotés peuvent
chauffer pendant son utilisation.
Evitez d'obstruer les éventuelles
sorties d'aération.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
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pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

Le fait de cuire les aliments con-
tenant de I'huile ou des matieres
grasses sur une table de cuisson
sans surveillance peut s'avérer
dangereux, au point de provoquer
un incendie. N'essayez JAMAIS
d'éteindre le feu avec de I'eau.
Coupez plutdt I'alimentation de
I'appareil, puis couvrez la flamme
avec un couvercle ou une couver-
ture pare-flammes.

Danger d'incendie : ne rien con-

server sur les surfaces de cuisson.

En cas de fissure au niveau de la
surface, mettre I'appareil hors
tension pour étre a |'abri d'une
éventuelle électrocution.

En cas de bris du verre de la
plaque de cuisson : Eteignez im-
médiatement tous les brileurs et
les éventuels €léments chauffants
électriques, et debranchez
I'appareil de I'alimentation élec-
trique. Evitez de toucher la sur-
face de I'appareil. N’utilisez pas
I'appareil.

Apres avoir utilisé |'appareil, étei-
gnez-le en appuyant sur sa com-
mande et ne vous fiez pas a son
détecteur de casserole.

évitez de poser des objets métal-
liques comme les couteaux, les
fourchettes, les cuilleres, les cou-

vercles et bien d'autres, sur la
surface de la table de cuisson
dans la mesure ou ils peuvent
chauffer.

L'appareil n’est pas prévu pour
fonctionner avec une minuterie
externe ou un systeme de télé-
commande distinct.

La pression de vapeur qui s'ac-
cumule a cause de I'humidité a la
surface de la table de cuisson ou
sur le bas de la casserole peut
déplacer cette derniere. C'est
pourquoi, assurez-vous que la
surface du four et le bas des cas-
seroles sont toujours secs.

Les plagues de cuisson sont do-
tées de la technologie a « Induc-
tion ». Votre table de cuisson a
induction, qui vous permet de
faire des économies de temps et
d'argent, doit étre utilisée avec
des casseroles appropriées pour
la cuisson a induction ou les
plaques chauffantes ne fonction-
neront pas. Reportez-vous a Ge-
néralités concernant la cuisson,
page 15, sélection des casseroles.
Les tables de cuisson a induction
créant un champ magnétique,
elles peuvent entrainer de graves
dommages aux personnes utili-
sant des dispositifs tels qu'une
pompe a insuline ou un pacema-
ker.



Utilisez uniquement les dispositifs
protecteurs congus par le fabri-
cant des appareils de cuisson, ou
ceux indiqués par ce dernier
comme adéquats, dans le manuel
d'utilisation, ou encore des dispo-
sitifs protecteurs fournis avec
I'appareil. L'utilisation des dispo-
sitifs protecteurs inappropriés
peut causer des accidents.

Pour que votre appareil soit fiable:

veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que
des étincelles ne se produisent
pas.

Utilisez uniquement les cables de
rallonge d'origine, et veillez a ce
qu'ils ne soient pas coupés ou
autrement endommages.
Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni
de moisissure avant de brancher
I'appareil.

Utilisation prévue

Cet appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.

Cet appareil sert uniquement a
des fins de cuisson. Il ne doit pas
étre utilisé a d’autres fins, par
exemple le chauffage du local.
Le fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causes
par une utilisation ou une mani-
pulation incorrecte.

Les pieces détachées d’origine
sont disponibles pendant 10 ans,
a compter de la date d’achat du
produit .

Sécurité des enfants

Les parties accessibles peuvent
s'échauffer pendant I'utilisation.
Les enfants doivent étre tenus a
I'écart.

Les matériaux d’emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux
d'emballage hors de portée des
enfants. Veuillez jeter les pieces
de I'emballage en respectant les
normes écologiques.

Les appareils électriques sont
dangereux pour les enfants. Te-
nez les enfants a I'écart de I'ap-
pareil lorsqu'il fonctionne et inter-
disez-leur de jouer avec.

Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants
pourraient atteindre.
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Mise au rebut de I'ancien appareil

Conformité avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce produit porte
un symbole de classification pour la mise au rebut des
équipements électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
réutilisés et adaptés au recyclage. Par conséquent,
nous vous conseillons de ne pas le mettre au rebut
avec les ordures ménageres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au contraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Veuillez vous rapprocher
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des autorités de votre localité pour plus d'informations
concernant le point de collecte le plus proche.

Conformité avec la directive LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est conforme & la
directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. Il
ne comporte pas les matériels dangereux et interdits
mentionnés dans la directive.

Elimination des emballages

e Les emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu sir a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniére appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tiques normaux.



H Généralités

Vue d'ensemble
1 Plaque de cuisson a induction 3 Surface vitrocéramique
2 Bride de montage 4 Fond

Caractéristiques techniques

Tension/fréquence IN ~ 220-240 V 50 Hz

_ Brlleurs

" Avant gauche Plague de cuisson 2 induction

: Arriere droit Plaque de cuisson a induction
Puissance 2000/3700 W

Les caractéristiques techniques peuvent Les valeurs mentionnées sur les étiquettes de
changer sans avis préalable afin d'améliorer la I'appareil ou dans la documentation qui
qualité de I'appareil. |'accompagnent sont obtenues dans des

- - - conditions de laboratoire conformément aux
Les |||ust(at|orlls comprises dans ce manuel normes correspondantes. En fonction des
sont schématiques et peuvent ne pas corres- conditions de fonctionnement et de I'environ-
pondre exactement a I'appareil. nement de |'appareil, ces valeurs peuvent

varier.
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K installation

Le produit doit étre installé par une personne qualifiée
conformément & la réglementation en vigueur. Dans le
cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et I'installa-
ion de I'électricité pour I'appareil sont sous la

responsabilité du client.

DANGER:
Installez I'appareil conformément aux régle-
mentations en matiére de gaz et d'électricité

en vigueur dans votre localité.

DANGER:
Avant I'installation, regardez si I'appareil
présente des défauts. Si tel est le cas, ne le

faites pas installer.
Les appareils endommagés présentent des
risques pour votre sécurité.

Avant l'installation
Cette table de cuisson est destinée a étre installée sur
un plan de travail en vente dans le commerce. Une

min.
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distance de sécurité doit étre laissée entre |'appareil et

les parois de la cuisine et des meubles. Voir le schéma

(valeurs en mm).

e |l peut aussi étre utilisé en position debout, de
maniere autonome. Laissez une distance mini-
mum de 750 mm au-dessus de la surface de la
table de cuisson.

e () Sl faut encastrer une hotte au-dessus de la
cuisiniére, reportez-vous aux consignes du fabri-
cant de la hotte concernant la hauteur
d’installation (Min 650 mm)

e Retirez les matériaux d'emballage et les sécuri-
tés de transport.

e |Les surfaces, les feuilles laminées synthétiques
et les adhésifs doivent résister a la chaleur (jus-
qu'a 100 °C min.).

e Leplan de travail doit étre a niveau et fixé hori-
zontalement.

e Découpez une ouverture pour la table de cuisson
dans le plan de travail en fonction des dimen-
sions d'installation.




Installation et branchement
¢ Installez I'appareil conformément a toutes les
réglementations en matiere de gaz et
d'électricité en vigueur.
mN'installez pas la table de cuisson & des
lendroits avec rebords et coins tranchants.

Cela peut briser la surface vitrocéramique !

Raccordement électrique

Branchez I'appareil a une ligne de terre protégée par
un fusible de capacité suffisante tel qu'indiqué dans le
tableau "Caractéristiques techniques". Faites installer
la mise & la terre par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez I'appareil avec ou sans transformateur
Notre société ne sera pas tenue pour responsable des
dégats qui surviendraient de I'utilisation de I'appareil
sans une installation de mise a la terre conforme aux
réglementations locales en vigueur.

DANGER:
L'appareil doit uniquement étre raccordé a
I'alimentation électrique par une personne

autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniquement apres son
installation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procédures
réalisées par des personnes non autorisées.

DANGER:

Le céble d'alimentation ne doit pas étre serré,
plié ou pincé ou entrer en contact avec des
pieces chaudes de I'appareil.

Un cable d'alimentation endommagé doit étre
remplacé par un électricien qualifié. Dans le

cas contraire, il présente un risque d'électro-
cution, de court-circuit ou d'incendie !

e |aconnexion doit étre conforme aux réglementa-
tions nationales en vigueur.

e Lesvaleurs de I'alimentation électrique doivent
correspondre aux valeurs figurant sur la plaque
signalétique de I'appareil. La plaque signalétique
est a l'arriere du produit.

e  Le cable d'alimentation de I'appareil doit étre
conforme aux valeurs du tableau "Caractéris-
tiques techniques”.

DANGER:

Avant d'effectuer tout travail sur I'installation
électrique, I'appareil doit étre débranché du
réseau d'alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !

La prise du cable d'alimentation doit étre facile

d'acces apres l'installation (ne le faites pas

passer au-dessus de la table de cuisson).
Branchez le cable d'alimentation dans la prise.

Installation des produits
Si le four est en bas:

min.

Si le tableau est en bas:

Il est nécessaire de laisser une ouverture pour la
ventilation d'au minimum 180 cm?  I'arriére du
meuble comme illustré sur la figure suivante.

min.

Pendant I'installation de votre plaque de cuisson a
induction, placez le produit paralléllement a la surface
d'installation. Appliquez aussi le joint d'étanchéité sur
les parties de la plaque de cuisson en contact avec le
plan de travail comme décrit ci-dessous pour empé-
cher tout liquide de pénétrer entre le produit et le plan
de travalil.
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1. Préparez la surface du plan de travail comme
indiqué sur le schéma.

2. Retournez la table de cuission et placez la sur une
surface plane.

3. Lejoint d’étanchéité fourni dans I'emballage doit
étre fixé autour de la table de cuisson a partir de
la surface inférieure, comme illustré, au cours de
I'installation de votre plaque de cuisson.

Fixez les ressorts de montage en les insérant et
en les vissant a travers les orifices du boitier infé-
rieur tel qu'illustré dans la figure

5. Placez la table de cuisson sur le plan de travail et
alignez-la.
6. Lorsque la table de cuisson est disposée au-
dessus du plan de travail, sa fixation se fera ai-
sément grace aux colliers de serrage. Si les di-
mensions du plan de travail s'avérent inappro-
priées, fixer 2 brides sur la partie avant du produit
tel qu'illustré dans la figure.

1 Table de cuisson
2 Colliers de serrage de I'installation
3 Plan de travail
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(Quand vous installez la table de cuisson sur un
9 meuble encastré, vous devez mettre une

planche pour séparer le meuble de la table de

cuisson, comme illustré dans la figure sui-

vante. Cela n'est pas nécessaire quand vous
installé un four encastré.

Par exemple, s'il est possible de toucher le bas du
produit car il est installé sur un tiroir, cette partie doit
étre couverte par une plaque en bois.

*

min. 15 mm
Vue de derriére (orifices de raccord)

DANGER:

La réalisation des raccords dans d'autres
orifices n'est pas une pratique recommandée
en termes de sécurité, car cela pourrait

endommager le circuit de gaz ou le circuit
électrique.

DANGER:

La hotte comporte des éléments fonctionnant
a I'électricité et au gaz. A cet effet, il convient
de la fixer au plan de travail uniquement par
les orifices de fixation, en utilisant seulement
les éléments et vis de fixation fournis, et en
suivant les instructions du manuel. Au cas
contraire, la procédure présenterait des
risques pour la sécurité des biens et des

personnes.




Vérification finale

1. Branchez le cable d'alimentation et enclenchez le
fusible de I'appareil.

2. Veérifiez les fonctions.

Déplacement ultérieur

e Conservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les
instructions figurant sur le carton. Sl vous n'avez
plus le carton original, emballez I'appareil dans
du film & bulles ou du carton épais avec du ru-
ban adhésif pour maintenir le tout.

Inspectez I'aspect général de I'appareil pour
déceler les dégats potentiellement dus au

ransport.
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B Préparation

Conseils pour faire des économies

d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre

appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de

I'énergie :

e Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.

e Utilisez des récipients munis de couvercles. Sans
couvercle, la consommation d'énergie peut étre
4 fois plus importante.

e Sélectionnez le brlleur le mieux adapté a la taille
du bas de la casserole utilisée. Sélectionnez tou-
jours la casserole a la taille la plus appropriée
pour vos plats. Les grandes casseroles nécessi-
tent davantage d'énergie.

e \Veillez a utiliser des casseroles a fond plat pour
la cuisson sur une table de cuisson électrique.
Les casseroles avec un fond épais offrent une
meilleure conduction de la chaleur. Vous pouvez
économiser jusqu'a 1/3 de I'énergie.

e |es récipients et casseroles doivent étre compa-
tibles avec les zones de cuisson. Le fond des ré-
cipients ou des casseroles ne doit pas étre plus
petit que la plaque chauffante.
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e \Veillez a ce que les zones de cuisson et le fond
des casseroles soient toujours propres. La saleté
réduit la conduction de la chaleur entre la zone
de cuisson et le fond de la casserole.

Premiére utilisation
Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

Retirez tous les matériaux d'emballage.

Essuyez les surfaces de |'appareil a I'aide d'un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon sec.

Premiére cuisson

N —

Une odeur et de la fumée peuvent se dégager
9 pendant quelques heures au cours de la
premiere utilisation. Ce phénoméne est tout a
fait normal. Assurez-vous que la piéce est bien
aérée pour évacuer I'odeur et la fumée. Evitez

de respirer la fumée et 'odeur qui se déga-
gent.




B utilisation de Ia table de cuisson

Généralités concernant la cuisson

Ne remplissez jamais la poéle a plus
d'un tiers. Ne laissez pas la table de
cuisson sans surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile surchauf-
fée expose au risque d'incendie. Ne
tentez jamais d'éteindre un éventuel
incendie avec de I'eau ! Lorsque
I'nuile s'enflamme, couvrez-la avec une
couverture pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de cuisson si
cela ne pose aucun risque et appelez
les sapeurs-pompiers.
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e Avant de faire frire des aliments, séchez-les
toujours avant de les tremper dans I'huile
chaude. Assurez-vous que les aliments surgelés
soient bien décongelés avant de les faire frire.

¢ Ne couvrez pas le récipient lorsque vous faites
chauffer de I'huile.

e Disposez les poéles et casseroles de maniere a
ce que leur poignée ne se trouve pas au-dessus
de la table de cuisson afin d'éviter de faire
chauffer les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renverser facile-
ment sur la table de cuisson.

¢ Ne placez pas de récipients et de casseroles
vides sur les foyers qui sont allumés. lls pour-
raient étre endommagés.

e Faire chauffer un foyer en I'absence d'un réci-
pient ou d'une casserole peut entrainer des
dommages pour I'appareil. Arrétez les foyers de
cuisson une fois la cuisson terminge.

e Lasurface de |'appareil peut étre brilante, évitez
donc de poser des récipients en plastique ou en
aluminium dessus.

Nettoyez immédiatement tout matériau de ce
type ayant fondu sur la surface de I'appareil.
Evitez également d'utiliser ce type de récipients
pour y conserver de la nourriture.

e N'utilisez que des casseroles a fond plat.

e Placez la quantité de nourriture appropriée dans
les casseroles utilisées. Ainsi, vous n'aurez pas a
effectuer un nettoyage superflu en évitant que
vos plats ne débordent.

Ne posez pas les couvercles de vos poéles et
casseroles sur les foyers de cuisson.

Placez les casseroles de maniére a ce qu'elles
soient centrées sur le foyer de cuisson. Lorsque
vous voulez déplacer la casserole sur un autre
foyer de cuisson, soulevez-la et placez-la sur le
foyer de cuisson souhaité au lieu de la faire glis-
ser.

Choix de vos casseroles

e La surface vitrocéramique est a I'épreuve de la
chaleur et n'est pas soumise aux différences de
températures importantes.

e N'utilisez pas la surface vitrocéramique comme
lieu de rangement ou comme planche a décou-
per.

e N'utilisez que des poéles et casseroles avec un
fond usiné. Les bords tranchants peuvent rayer
la surface.

Les débordements
peuvent endommager la
surface vitrocéramique
et entrainer un risque
d'incendie.

N'utilisez pas de réci-
pients avec un fond
Creux ou incurve.

N'utilisez que des
poéles et casseroles
avec un fond plat. Elles
assurent un meilleur
transfert de chaleur.

Pour les tables a induction, n'utilisez que des
récipients congus pour la cuisson a induction.
Testez vos casseroles

Les méthodes suivantes vous permettent de savoir si

votre casserole est compatible ou non avec la table a

induction.

1. Votre casserole est compatible si vous pouvez
coller un aimant sur le fond.

2. Votre casserole est compatible si ne clignote
pas lorsque vous placez la casserole sur un foyer
de cuisson et allumez la table de cuisson.

Vous pouvez utiliser des casseroles en acier, en Téflon

ou en aluminium avec un fond magnétique spécial

mentionné sur les étiquettes ou les avertissements
indiquant que la casserole est compatible avec la
cuisson & induction. Les récipients en verre et en
céramique, les cocottes et les casseroles en acier
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inoxydable dont le fond en aluminium n'est pas ma-
gnétique ne devraient pas étre utilisés.

Systéme permettant la reconnaissance de la
casserole

Dans la cuisson a induction, seule la zone couverte par
le récipient sur le foyer adéquat est alimentée en
énergie. Le bas du fond du récipient est reconnu par le
systéme et seule cette zone est chauffée automati-
quement. La cuisson s'arréte si le récipient de cuisson
est retiré du foyer pendant la cuisson. Le foyer de
cuisson sélectionné et le symbole clignotent en
alternance.

Utilisation sans danger

Ne sélectionnez pas de niveaux de chauffe élevés
lorsque vous utilisez une casserole anti- adhésive (en
Téflon) sans huile ou avec trés peu d'huile.

Sélection du foyer de cuisson adapté au récipient

Grand foyer de cuisson Foyer de cuisson moyen Petit foyer de cuisson

Grand foyer de cuisson
e |l s'adapte automatiquement a la (normal)
casserole. .

e | 'énergie est répartie de maniere
idéale.

e  |arépartition de la chaleur est
parfaite. Permet de préparer des
plats comme de grandes crépes ou
de grands poissons a point ou au

bleu.

Utilisation des tables de cuisson

DANGER:

Evitez de laisser tomber un objet sur la table
de cuisson. Méme de petits objets comme la
saliére peuvent endommager la table de
cuisson.

Evitez d'utiliser des tables de cuisson fissu-
rées. De I'eau peut s'y infiltrer et provoquer un
court-circuit.

Si la surface est endommagée d'une maniere
quelconque (fissures visibles par exemple),
éteignez immédiatement I'appareil pour
réduire les risques d'électrocution.
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Ne posez pas d'ustensiles métalliques tels que des
fourchettes, couteaux ou couvercles de casserole sur
la table de cuisson car ils pourraient chauffer.
N'utilisez jamais de papier aluminium pour la cuisson.
Ne placez jamais d'aliments emballés dans du papier
aluminium sur le foyer de cuisson.

En cas de présence d'un four sous la table de
cuisson, et que le four fonctionne, les capteurs
de la table de cuisson peuvent diminuer le
niveau de chauffe ou arréter le four.

Lorsque la plaque de cuisson fonctionne, tenez
les objets dotés de propriétés magnétiques
(cartes de crédits, cassettes...) a I'écart de la
table de cuisson.

Foyer de cuisson moyen

Il s'adapte automati-
quement a la casserole.
L'énergie est répartie de
maniere idéale.

La répartition de la
chaleur est parfaite. Uti-
lisé pour tous les types
de cuissons.

Petit foyer de cuisson

e Utilisé pour les cuissons
lentes (sauices, crémes)
Utilisé pour préparer de
petites portions ou des
portions en fonction du
nombre de personnes.




Bandeau de commande

Caractéristiques techniques

Touche d'alimentation - Touche ON/OFF

(1)

Verrouillage des touches
N\

v

S,

3

Réglage de la température/Augmenter la
minuterie

Réglage de la température/Diminuer la
minuterie

* Activer/désactiver la minuterie

Commandes de sélection de foyer

m Ecran de foyer (réglage de la tempéra-
ture0... 9)
* Ecran de la minuterie (composé de 4
voyants pour 4 foyers différents)

sont confirmées par un signal sonore si votre
unité de commande tactile est équipée d'une
minuterie.

Le panneau de commande doit toujours étre
propre et sec. L'humidité ou la saleté peuvent
lentrainer des problémes de fonctionnement.

Eing
Cet appareil est controlé grace a I'unité de
commande tactile. Toutes les opérations
effectuées au moyen de la commande tactile

(*) Si votre table de cuisson
est équipée d'une minuterie.

(*) N'est pas disponible sur les
tables de caisson a 3 brl-
leurs.

(*) Si votre table de cuisson
est équipée d'une minuterie.
Les schémas et représentations ont uniquement un
but informatif. L'apparence ou les fonctions réelles
peuvent différer.

Allumage de la table de cuisson
Appuyez sur la touche (D" du bandeau de com-
mande pendant 1 seconde. L'écran des foyers s'al-

Iume."M" et tous les chiffres décimaux adéquats
clignotent a I'écran de tous les foyers. La table de
cuisson est préte a I'emploi. Vous avez 10 secondes
pour sélectionner les différents foyers.

Si vous n'effectuez aucune opération dans les 10
secondes, la table de cuisson revient automati-
quement en mode Veille.

Sélection des plaques chauffantes (Zone de
cuisson)

Posez votre poéle appropriée pour la cuisson a induc-
tion (poéle a fond magnétique, voir page 12, "choix de
la bonne poéle) sur la plaque chauffante correspon-
dante.

17/FR



1. Mettre la table de cuisson en marche.

2. Appuyez sur la commande de sélection de la
plaque chauffante adéquate pour allumer la
plaque chauffante souhaitée. Une fois la plaque

chauffante sélectionnée, " Q "l a fraction déci-
male arréte de clignoter a I'écran de la plaque
chauffante y afférente et devient solide.

3. Réglez le niveau de chaleur entre "1" et "9" ou
"9" ou "1" en appuyant sur la touche "#~" ou sur
la touche "s~

Les touches "#~" ou "s" sont munies d’une fonction

de répétition. Si vous appuyez sur I'une des touches

pendant une durée prolongée, le niveau de chaleur
continuera a augmenter ou a diminuer aprés chaque

0,4 seconde.

Si vous commencez par la touche "~\", "1" apparai-

tra. Si en revanche vous commencez avec la touche

", “A” et "9" clignoteront avec un intervalle de
quelques secondes. Ceci indique que la cuisson
automatique fonctionne. A I'issue du temps de cuis-

chauffante sélectionnée arréte la ctinn de cuis-

; fautomatique et commence a fonctionner au

niveau qui avait été défini lorsque la fonction de cuis-

son automatique avait été sélectionné.

4. Pour faire passer votre four & une position de
puissance supérieure, augmentez le niveau jus-
qu'a 9 avec la touche "~\" et appuyez a nouveau
sur la touche "\". Ainsi, il passera a la position
de puissance “P” (Appoint) supérieure

Si clignote;
e Votre poéle n'est pas adaptée a la cuisson a
induction.

e lIn'yarien sur la plaque chauffante sélectionnée.

e |e diamétre inférieur de la poéle est petite pour
la plague chauffante.

ous ne pouvez faire fonctionner les deux
plaques chauffantes dans le groupe de plaque
chauffante droit ou gauche dans la position
d'appoint au méme moment.

Exemple: Si I'une des plaques chauffantes dans la
méme direction (droite ou gauche) est réglée au
niveau "P", le systeme vous permet alors d'ajuster
I'autre plaque chauffante jusqu'au niveau 8 sans
toutefois changer le réglage de la premiére plaque
chauffante.

Utiliser prudemment et efficacement la plaque
de cuisson

Principe de fonctionnement: En raison de son prin-
cipe de fonctionnement, la table de cuisson a induc-
tion chauffe directement la poéle. Par conséquent, il a
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de nombreux avantages par rapport aux autres types
de tables de cuisson. Il est plus efficace et la surface
de la table est plus fraiche.

Votre table de cuisson a induction est équipée de
systémes sécuritaires supérieurs qui vous permettront
d'utiliser votre appareil avec un maximum de sécurité.
La commande de la table de cuisson dispose d’une
limitation de la durée de fonctionnement. Si une ou
plusieurs plagues chauffantes ne sont pas éteintes par
mégarde, la plaque chauffante sera désactivée auto-
matiquement au bout d'un certain temps. (voir le
tableau -1 ci-dessous).

Entre temps, si une minuterie était associée a la
plague chauffante, alors I'indication “00” s'affichera a
I'écran de la minuterie pendant 10 secondes. La limite
de la durée de fonctionnement dépend du réglage de
température sélectionné par le fabricant.

Apres avoir éteint de maniere automatique la plaque
chauffante tel qu'indiqué ci-dessus, celle-ci est opé-
rable a nouveau. La durée de fonctionnement maxi-
male pour ce réglage de chaleur est appliquée.
Important : Votre table de cuisson contient des zones
de @ 145, @180, @ 210 et @ 280 dotées de fonction-
nalités d'induction. Grace a la fonction d'induction,
chaque plaque chauffante détecte automatiquement le
diamétre de la poéle. “Une énergie se crée unique-
ment aux endroits ou le fond de la poéle touche” et
ainsi, I'énergie est consommée au niveau minimum.
Important : Votre table de cuisson contient des zones
de @ 145, @180, @ 210 et @ 280 dotées de fonction-
nalités d'induction. Grace a la fonction d'induction,
chaque plaque chauffante détecte automatiquement le
diametre de la poéle. “Une énergie se crée unique-
ment aux endroits ol le fond de la poéle touche” et
ainsi, I'énergie est consommée au niveau minimum.
Tableau -1: Définissez les durées de fonctionnement
a I'avance au cas ol vous oublierez d'éteindre la table
de cuisson

Durée de fonction-
nement - (heure)




(*) 10 minutes plus tard, le niveau de plague
chauffante descend jusqu'a 9.

Utiliser simultanément 2 foyers de cuisson
situés du méme coté

La puissance totale de la table de cuisson est de 3
700 W. Vous pouvez changer la performance de la
table de cuisson en fonction du nombre de foyers
allumés. Si vous souhaitez utiliser simultanément deux
foyers, utilisez ceux situés du méme coté de la table.
Ce mode d'utilisation améliore la performance de
cuisson et de détection de la casserole. La figure ci-
dessous vous donne des indications sur I'utilisation
simultanée de deux foyers.
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Lorsque les foyers gauche et droit de la table
de cuisson marchent simultanément, leur

onctionnement est intermittent. Par consé-
quent, la performance de cuisson et de détec-
tion de la casserole est réduite.

Protection contre la surchauffe

Des capteurs ont été prévus a I'intérieur de votre table

de cuisson dans le but de protéger celle-ci contre la

surchauffe. Les réponses ci-aprés peuvent survenir

dans un cas de surchauffe:

e |aplaque chauffante en fonctionnement peut
étre éteinte.

e |eniveau sélectionné peut étre réduit. (Mais
I'indication ne s'affiche pas.)

Systéme de sécurité contre les déversements

Votre table de cuisson est doté d'un systeme de

sécurité contre les déversements. Si, pour quelle que

raison que ce soit, un déversement se produit sur le

panneau de commande, le systéme coupe automati-

quement la connexion électrique pour éteindre votre

plaque de cuisson. Entre temps, "F" apparait.

Indicateur de chaleur résiduelle

La table de cuisson & induction peut s'échauffer aprés

le processus de cuisson a cause de la poéle laissée

sur la plaque chauffante. "H" s'affichera sur le pan-

neau de commande jusqu'a ce que la table vitrée qui

se trouve sur la table de cuisson change pour une
température normale. "Ne touchez pas les sections
concernées jusqu'a ce que "H" disparaisse.
L'affichage de la température ne s'allume pas
et n'avertit pas |'utilisateur en cas de panne
d'électricité.
Réglage sensible de I'alimentation
En raison de son principe de fonctionnement, la table
de cuisson a induction réagit immédiatement aux
commandes. lls changent rapidement les réglages de
I'alimentation. Ainsi, vous pouvez empécher a un plat
de cuisson (eau, lait) d'éviter des débordements en
éteignant I'appareil.
Cuisson automatique et puissance supérieure
(Appoint)
Cuisson automatique cette fonction facilite la cuisson.
Si la cuisson automatique est active, la plaque chauf-
fante fonctionnera alors avec une puissance maximale
pendant une période de temps (voir tableau-2) Le
temps de chauffage rapide dépend du niveau de
chaleur sélectionné. Ce fonctionnement est indiqué au
moyen d’un « A » clignotant qui alterne avec la valeur
du réglage de chaleur ( « A » pendant une demi-
seconde, et « 9 » pendant une autre demi-seconde)
dans) I'écran de la plaque chauffante. A I'issue du
temps de cuisson rapide, la table de cuisson retourne-
ra au mode de chauffage normal pour le niveau sélec-
tionné et "A" disparaitra.
Toutes les plaques chauffantes sont dotées de la
fonction de chauffage rapide.
Le tableau ci-dessous contient les temps de chauffage
automatique pour différents niveaux de chauffage.
Tableau -2: Temps de chauffage rapide en mode
Cuisson automatique

Niveau de cuisson

Chauffage rapide
Durée de fonction-
nement - (seconde

Activer la fonction de cuisson automatique:
1. Mettre la table de cuisson en marche.
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2. Sélectionnez la plaque chauffante souhaitée en
appuyant sur les touches de sélection de la
plaque chauffante.

3. Appuyez sur la touche "s" pour faire basculer la
valeur de la chaleur de la plaque chauffanteau ni-
veau souhaité. “9” et “A” s'afficheront a I'écran
respectivement. Ceci signifie que la valeur de ré-
glage de chaleur « 9 » et la fonction de charge
thermique sont désormais actives.

4. Lafonction de chauffage rapide du niveau a
sélectionner est déterminée a I'aide des touches
A" oU "N

5. La fonction de chauffage rapide spécifiée fonc-
tionne pour la période selon le niveau de cuisson
indiqué dans le tableau 2 et revient a son niveau a
I'issue du temps prévu. (A titre d'exemple, cette
période est de 25 minutes pour le niveau 6)

Désactiver la fonction de cuisson automatique:

e  Lafonction de cuisson automatique peut étre
désactivée tot en réduisant le niveau de chaleur
a“o”.

e Lafonction de cuisson automatique n'est plus
active lorsque la période mentionnée dans le ta-
bleau 2 est terminée.

Puissance supérieure (Appoint)

Vous pouvez utiliser le niveau de puissance supérieure
pour chauffer votre table de cuisson plus rapidement.
Toutefois, il n'est pas conseillé de faire la cuisson
dans cette position pendant longtemps.

Sélectionnez la plaque chauffante appropriée a faire
fonctionner et mettez le récipient approprié. Augmen-
tez son niveau jusqu'a 9, puis revenez a la position P
en appuyant sur la touche "#\". En raison de la
température, il ne sera possible a votre table de
cuisson de fonctionner que pendant une durée maxi-
male de 10 minutes et la plague chauffante de la table
de cuisson sélectionnée pour la fonction d'appoint
passera automatiquement au niveau 9.

Eteindre la table de cuisson

Si vous appuyez sur l'interrupteur principal

pendant plus de 2 secondes, la table de cuisson

s'éteint. Si la plaque chauffante adéquate reste

chaude alors ﬁje la table de cuisson est éteinte,
H

I'indication "i%" clignote alors en continu .

Eteindre chaque plaque chauffante :

Vous pouvez éteindre une plaque chauffante sélec-

tionnée de trois manieres différentes :

1. Fonctionnement simultané des touches " A"
et Ilvll

La plaque chauffante souhaitée doit étre choisie a

I'aide de la touche "C3" de sélection de la plaque

chauffante. Par exemple " g ")

La fraction décimale devient solide sur I'affichage de la

plaque chauffante, les touches "~\" et "s/" doivent

étre appuyées simultanément pour éteindre la plaque
chauffante.

2. Réduction du réglage de chaleur & « 0 » en
faisant fonctionner la touche "~~" de la plaque
chauffante souhaitée

3. Utilisation de la fonction Eteindre de la minute-
rie pour la plaque chauffante souhaitée (si la
fonction Minuterie est disponible)

Verrouillage des touches *

Appuyez sur la touche @ pendant plus de 2 se-
condes pour verrouiller la commande sensitive. L'opé-
ration sera confirmée par un signal audio. Ensuite,

®

@ le voyant lumineux s'allume en continu et toutes
les plaques chauffantes sont verrouillées.

Si les plaques chauffantes sont verrouillées, seul
I'interrupteur principal peut étre utilisé. Si vous
éteignez la table de cuisson lorsque les touches sont
verrouillées, le verrouillage des touches sera toujours
actif apres redémarrage de cette table de cuisson. Afin
de faire fonctionner la table de cuisson dans de telles
conditions, les touches doivent étre désactivées.

Le verrouillage des touches est annulé lors des pannes
de courant
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Verrouiller ou déverrouiller la touche de commande
sensitive en momqe de fonctionnement en appuyant

sur la touche;@".

Si la touche @ est appuyée pendant 2 secondes, la

plaque chauffante est déverrouillée. L'opération sera

confirmée par un signal audio.

Ensuite, le voyant lumineux '®1" disparait. A présent,

la touche de commande sensitive est déverrouillée et

peut fonctionner normalement.

Sécurité enfants

Vous pouvez opter pour la table de cuisson protégée

afin d'empécher aux enfants de mettre les plaques

chauffantes en marche. La fonctionnalité Sécurité

enfants est congue pour verrouiller I'unité de com-

mande sensitive au cours d’'un processus compliqué

comportant plusieurs étapes. Le mode Sécurité en-

fants ne peut étre activé et désactivé qu'en mode de

veille.

Comment verrouiller le module :

1. Mettre la table de cuisson en marche a I'aide de
I'interrupteur principal

2. Appuyez simultanément sur les touches "A" et
"se" pendant au moins 2 secondes et attendez
de recevoir un signal de confirmation audio du
panneau.

3. Ensuite, appuyez sur la touche "#\" & nouveau.

» La fonction Sécurité enfants devient active avec un

deuxieme signal de confirmation et ifi apparait sur
I'affichage de toutes les plaques chauffantes

Annulation de la fonction Sécurité enfants:

Vous pouvez désactiver le verrouillage de I'enfant que

Vous avez active.

1. Mettre la table de cuisson en marche a I'aide de
I'interrupteur principal

2. Appuyez simultanément sur les touches "A" et
"s" pendant au moins 2 secondes et attendez
de recevoir un signal de confirmation audio du
panneau.

3. Ensuite, appuyez sur la touche "s/" & nouveau.

» La fonction Sécurité enfants est désactivée avec un

deUX|eme signal de confirmation. " Ly apparalt sur

que le verrouillage reste ouvert. " L disparaitra
immédiatement apres un déverrouillage réussi.
Fonction minuterie *

Cette fonction vous facilite la tache. Vous n'avez
nullement besoin d'étre présent en permanence au
cours de la procédure de cuisson car la plaque chauf-

fante est automatiquement éteinte a I'issue du temps

sélectionné.

La minuterie fournit les fonctionnalités suivantes:

La commande sensitive peut faire fonctionner paralle-

lement 4 plaques chauffantes au maximum. Toutes les

minuteries peuvent étre utilisées uniquement dans le
mode de fonctionnement de la plaque chauffante avec
laquelle elles sont associées.

Minuterie et alarme

L'alarme de la minuterie fonctionne indépendam-

ment des autres foyers. Qu'un foyer soit sélection-

né ou non a donc peu d'importance.

1. Appuyez sur la touche @w pour activer I'alarme
de la minuterie. "00" et "=&i&#" s'affichent sur
I'écran de la minuterie et un point s'affiche dans
le coin inférieur droit. L'alarme de la minuterie est
donc activée.

2. Réglez ensuite la valeur souhaitée a I'aide des
touches "\ et "se".

3. La minuterie comptera a rebours une fois le
réglage de I'heure effectué.

une alerte sonore retentit. Appuyez sur n'importe
quelle touche du bandeau de commande pour arréter
I'alerte sonore.

Minuterie de la plaque chauffante:

Les minuteries de la plaque chauffante ne peuvent

atre réglées que pour les plaques chauffantes

activées.

1. Premiérement, mettre la table de cuisson en
marche et activer la plaque chauffante souhaitée.
(la plague chauffante peut étre comprise entre 1
et 9 ou a la position () de puissance supérieure.)

2. Activer la minuterie de la plaque chauffante en
appuyant sur la touche "Qr, L'affichage de la
minuterie indiquera “00.” Ainsi, la minuterie de la
plaque chauffante est activée.

3. Réglez la valeur du temps souhaité avec les
touches "\ et "se".

Pour régler les minuteries de la table de cuisson:

1. Appuyez a nouveau sur la touche O apres
I"activation de la minuterie de la plaque chauffante.
La commande tourne dans le sens des aiguilles
d’une montre, en direction de la prochaine plaque
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chauffante active attribuée a une minuterie. La re-
commandation de I'attribution est indiquée par le
voyant lumineux clignotant "[@]" .

2. Réglez la valeur du temps souhaité avec les

touches "\ et "',

e Enappuyant une nouvelle fois sur la touche 'Qr
d’autres minuteries peuvent étre attribuées a
d’autres plaques chauffantes activées.

e A10 secondes apres avoir réglé les valeurs de
minuterie des plaques chauffantes, le minuteur
affichera a nouveau I'heure qui sera la premiere
a arriver a son terme et le voyant lumineux et les
clignotements appropriés de la plaque chauf-
fante. .

e Les voyants lumineux "2 allumés de ma-
niere statique sur I'écran de la minuterie présen-
tent la minuterie en cours d'exécution.

e En faisant basculer la touche "©" vous pouvez
afficher les valeurs de la minuterie pour les mi-

teries de pl hauffante. A ce ni |

voyant lumineux "[€" de la minuterie de la
plague chauffante clignote a son tour.

Annuler les minuteries :

Tout d'abord, modifiez la position de la touche Qr

pour afficher la minuterie qui a besoin d'étre désacti-

vée. Cette minuterie peut étre annulée de deux diffé-
rentes manieres.

e Diminuer en appuyant sur la commande "s2"
jusqu'a ce que le symbole « 00 » apparaisse a
I'écran de la minuterie.

e Appuyez sur les touches "en" et "s" simulta-
nément pendant une demi seconde jusqu’a ce
que le symbole « 00 » s'affiche a I'écran de la
minuterie.

Une alarme audio retentira lorsque la durée de

I'alarme est définie. Vous devez appuyer sur n'importe

quelle touche sur la touche de commande sensitive

pour arréter la sonnerie.

Afficher la valeur de temps restant de la minuterie de
la zone de cuisson 3 (indicateur LED clignote) a I'affi-
chage de la minuterie (les voyants DEL des minuteries
actives des zones de cuisson 1 et 4, en fait, ne seront
pas visibles sur I'écran de la minuterie).

Bruits

Certains bruits peuvent étre entendus a partir d'une

table de cuisson a induction échaudée. De tels bruits

sont tout a fait normaux et font partie de la cuisson a

induction. De tels bruits;

e peuvent étre intensifiés lorsque le niveau se
trouve & une position de puissance supérieure.

e peuvent provenir des matériaux structurels du
récipient.

e Dans des positions de puissance inférieure, un
son régulier Activé-Désactivé peut étre entendu
en raison du principe de fonctionnement.

e e bruit peut se produire pendant le chauffage
d'un récipient vide. Un tel bruit disparait lorsque
vous ajoutez de I'eau ou des aliments dans le ré-
cipient.

e e bruit du ventilateur utilisé pour refroidir le
systéme électronique peut étre entendu.
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Calibration du capteur et messages d’erreur

La commande de la table de cuisson effectue une
calibration automatique par rapport au capteur, vitre et
conditions ambiantes aprés I'application de la tension
principale. Evitez de couvrir la surface vitrée du cap-
teur au cours de la calibration. En outre, la commande
de la table de cuisson ne doit étre exposée a une forte
illumination, comme la lumiere du soleil, les fortes
lumiéres halogénes, etc.

Tableau -3:Codes d'erreurs et sources d'erreurs

voyant de pulsation solide (tube
fl t

Erreur de la plaque & induction




Exemple de I’application:

La calibration s'effectue sans problémes si
I'illumination suivante est présente:

[llumination a travers une ampoule sans réflecteur
(100W, opal) sur une distance de 70 cm au-dessus de
la table de cuisson vitrocéramique. Aprés une calibra-
tion réussie, la fonction de la table de cuisson est
également garantie, méme avec une forte illumination.
C'est I'exemple du faisceau lumineux halogéne avec
réflecteur (50W).

En cas d’erreur, la calibration est répétée jusqu’a ce
que les conditions ambiantes favorisent une calibration
réussie. Le fonctionnement de la commande de la
table de cuisson n’est possible que si la calibration de
tous les capteurs est terminée avec succes.

Aprés un processus de calibration réussi, la com-
mande tolére un taux tres élevé de témoin ambiant.
Pendant le fonctionnement de la commande de la
table de cuisson, celle-ci adopte et calibre & nouveau
les changements intervenus dans les conditions
ambiantes.

euillez vous reporter au tableau 3 pour de
plus amples informations relatives aux explica-
ions liées aux messages d'erreur susceptibles

d'apparaitre sur la touche de commande
sensitive.

Dans I'éventualité ou la surface de la com-
mande sensitive est fermée pour une période
de plus de 10 secondes, tout le systéme de
commande sera désactivé et un signal d'aver-
tissement sera émis. De méme, la lettre "F"
clignote sur I'affichage de la plague de cuis-
son.

=

Si la surface de la commande sensitive est
lexposée a la vapeur dense, le systeme de
lcommande dans sa totalité sera désactivé et
un signal d'avertissement peut étre donné.

Gardez la surface de la commande sensitive
propre. Sinon, un dysfonctionnement risque de
e produire.

=] B
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[ Maintenance et entretien

Généralités
Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera I'apparition de problémes.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage de I'appareil, car ceux-ci présentent
un risque d'électrocution.

DANGER:
Débranchez I'appareil de la prise d'alimenta-
ion avant de commencer le nettoyage et

I'entretien.
Vous risqueriez un choc électrique !

DANGER:
Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

e Nettoyez 'appareil apres chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'oter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brilent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer |'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide aprés le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e N'utilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.
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Nettoyage de la table de cuisson

Surfaces vitrocéramiques

Essuyez la surface vitrocéramique a |'aide d'un chiffon
humidifié & I'eau froide pour ne pas laisser de traces
du produit de nettoyage. Séchez a I'aide d'un chiffon
doux et sec. Les résidus peuvent endommager la
surface vitrocéramique lors de I'utilisation suivante de
la table de cuisson.

Les résidus séchés sur la surface vitrocéramique ne
doivent en aucun cas étre grattés au moyen de lames
a crochet, de laine d'acier ou d'outils similaires.
Eliminez les traces de calcaire (taches jaunatres) avec
un détartrant comme le vinaigre ou le jus de citron.
Vous pouvez également utiliser les produits appropriés
disponibles dans le commerce.

Si la surface est fortement souillée, appliquez le
produit de nettoyage avec une éponge et attendez qu'il
soit bien absorbé. Nettoyez ensuite la surface de la
table de cuisson avec un chiffon humide.

Les aliments sucrés, crémes épaisses et
sirops par exemple, doivent étre nettoyés
rapidement avant que la surface ne refroi-
disse. Dans le cas contraire, la surface vitrocé-
ramique peut étre endommagée de maniére
irrémédiable.

Avec le temps, une légére décoloration peut se pro-
duire sur les revétements ou d'autres surfaces. Cela
n‘affecte en rien le fonctionnement du produit.

La surface vitrocéramique se décolore et se tache
dans des conditions normales d'utilisation, il ne s'agit
pas d'un défaut.



Recherche et résolution des panne

Le four émet des bruits metalliques lors des phases de chauffage et de refroidissement,

e Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces bruits. >>>
Cela n'est pas un défaut.

e Lefusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> V@rifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

o L'appareil n'est pas reli¢ & la prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement de la prise.

e Sil'écran ne s'allume pas lorsque vous rallumez la table de cuisson. >>> Débranchez I'appareil au
niveau du disjoncteur. Attendez 20 secondes et rebranchez-le.

e Laprotection contre le sur chauffage fonctionne. >>> Laissez votre table de cuisson refroidir.

e Leplat de cuisson ne convient pas. >>> Vérifiez votre plat.

e Vous n'avez pas placé le pot sur la zone active de cuisson. >>> Vérifiez s'il y a un plat sur la zone de
cuisson.

e Votre plat n'est pas compatible avec la cuisson a induction. >>> Vérifiez si votre plat est compatible avec
la plaque & induction.

e |eplat de cuisson n'est pas centré correctement ou le fond du plat n'est pas assez large pour la zone de
cuisson. >>> Choisissez un plat assez large et centrez le plat correctement sur la zone de cuisson.

* Leplat de cuisson ou la zone de cuisson sont surchauffées. >>> Laissez votre table de cuisson refroidir.

t.

e |adurée de cuisson pour la zone de cuisson sélectionnée est peut-étre achevée. >>> Vous pouvez régler
une nouvelle durée de cuisson ou achever la cuisson.

e La protection contre le surchauffage fonctionne. >>> Laissez votre table de cuisson refroidir.

e |I'se peut qu'un objet recouvre le bandeau de controle des touches. >>> Enlevez I'objet sur le bandeau.

fiez si votre plat est compatible avec

la plaque & induction.
e |eplat de cuisson n'est pas centré correctement ou le fond du plat n'est pas assez large pour la zone de
cuisson. >>> Choisissez un plat assez large et centrez le plat correctement sur la zone de cuisson.

Consultez le technicien autorisé ou le reven-
deur qui vous a vendu I'appareil si vous ne
parvenez pas a résoudre le probléme apres
avoir suivi les instructions comprises dans ce
chapitre. N'essayez jamais de réparer un

appareil défectueux vous-méme.
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V& rugdm s citifi mai intai manualul de utilizare!

Stimate client,

V& multumim pentru ca ati ales un produs Beko. Speram sa obtineti cele mai bune rezultate de pe urma folosirii
produsului nostru care a fost fabricat utilizand o calitate superioara i o tehnologie modernd. Prin urmare, va rugam
sé citifi cu atentie ntregul manual de utilizare si documentele insofitoare ale acestuia inainte de utilizarea produsului
si sd le pastrafi pentru consultdri ulterioare.. In cazul in care predati produsul altcuiva, predati si manualul de utilizare.
Respectati toate avertizarile si informatiile din manualul de utilizare.

Retineti ca manualul de utilizare se aplicd si pentru alte modele. Diferentele dintre modele vor fi identificate in manual.
Explicatia simbolurilor

Tn manualul de utilizare sunt utilizate urmétoarele simboluri:

Informatii importante sau recomandgri
utile cu privire la utilizare.

Avertisment de situatii periculoase cu
privire la viata si proprietate.

Avertisment de goc electric

Avertisment de risc de incendiu.

Avertisment de suprafete fierbinti.

B B B P B

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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t Instructiuni importante si avertismente privind siguranta si

mediul inconjurator

Aceasta sectiune contine informatii cu

privire la siguranta care va vor ajuta

sa va protejati impotriva riscului de

vatamare corporala sau pagube

materiale. Nerespectarea acestor

instructiuni va duce la anularea

oricarei garantii.

Siguranta generala

e Acest produs poate fi utilizat de
catre copii cu varsta peste 8 ani
sau mai mari si persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsa de
experienta si cunostinte, daca
sunt supravegheati sau instruiti
cu privire la utilizarea produsului
intr-o maniera sigura si inteleg
pericolele implicate.
Acest produs nu este destinat
pentru jocul copiilor. Curatarea si
intretinerea nu vor fi efectuate de
catre copii fara supraveghere.

e Daca produsul este iTnmanat catre
altcineva pentru uz personal sau
n scopuri de utilizare second-
hand, manualul de utilizare,
etichetele produsului, documente
importante si componente trebuie
de asemenea inmanate impreuna
cu acesta.

e Procedurile de instalare i
reparatii trebuie efectuate de
catre agenti de service autorizati.
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Producatorul nu este raspunzator
pentru daunele rezultate din
procedurile efectuate de catre
persoanele neautorizate care pot
anula si garantia. Inainte de
instalare, cititi instructiunile cu
atentie.

Nu folositi produsul daca este
defect sau prezinta defecte
vizibile.

Dupa fiecare utilizare verificati
daca butoanele produsului sunt
inchise.

Siguranta instalatiilor electrice

Daca produsul are o defectiune,
nu trebuie folosit decat dupa ce
este reparat de catre un agent de
service autorizat. Pericol de
electrocutare!

Conectati produsul numai la o
priza/linie impamantata cu
tensiunea si protectia indicata in
"Specificatii tehnice".
Impamantarea trebuie efectuata
de un electrician calificat la
folosirea produsului cu sau fara
transformator. Compania noastra
nu isi asuma raspunderea pentru
daunele survenite in urma
impamantarii neconforme cu
normele locale.



Nu spalati niciodata produsul
turnand apa pe acesta! Pericol de
electrocutare!

Nu atingeti niciodata stecherul cu
mainile ude! Nu trageti de cablu
pentru a-1 scoate din priza, Ci
apucati de stecher.

Produsul trebuie scos din priza in
timpul instalarii, intretinerii,
curatarii si reparatiilor.

Tn cazul deteriordrii cablului de
alimentare, acesta trebuie Tnlocuit
de producator, de agentul sau de
service sau de 0 persoana cu
calificari similare pentru a evita
pericolele.

Aparatul trebuie instalat astfel
incat sa permita deconectarea
totala de la reteaua electrica.
Separarea trebuie sa se realizeze
fie printr-un stecher, fie printr-un
comutator incorporat in instalatia
electrica fixa, conform normelor
de constructii.

Lucrarile la echipamentele i
retelele electrice pot fi efectuate
numai de persoane calificate
autorizate.

e 1n cazul unei defectiuni, opriti

produsul si deconectati-I de la
reteaua de electricitate. Decuplati
siguranta de la panoul electric.
Asigurati-va ca siguranta are
capacitatea adecvata pentru
acest produs.

Siguranta produsului

Aparatul si piesele sale accesibile
pot deveni fierbinti in timpul
folosirii. Evitati atingerea
elementelor fierbinti. Copiii mai
mici de 8 ani trebuie tinuti la
distanta sau supravegheati
continuu.

Nu folositi produsul cand logica
sau coordonarea va sunt afectate
de alcool si / sau medicamente.
Aveti grija cand preparati retete
care includ bauturi alcoolice.
Alcoolul se evapora la temperaturi
mari si poate provoca incendii
deoarece se va aprinde in contact
cu suprafetele fierbinti.

Nu lasati materiale inflamabile
langa produs, deoarece partile
laterale ale acestuia se pot incalzi
in timpul utilizarii.

Asigurati-va ca orificiile de
ventilare nu sunt infundate.

Nu folositi sisteme cu aburi
pentru a curata acest aparat,
deoarece exista pericol de soc
electric.

Prepararea nesupravegheata pe
plita a alimentelor cu ulei sau
grasime poate fi periculoasa si
poate provoca incendii. Nu
incercati NICIODATA sa stingeti
un incendiu cu apa, ci opriti
aparatul, apoi acoperiti flacara cu
un capac sau cu o patura contra
incendiului.
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Pericol de incendiu: Nu depozitati
obiecte pe suprafetele de gatit.
Daca suprafata este crapata,
opriti aparatul pentru a evita
pericolul de soc electric.

A

In cazul spargerii sticlei plitei
Opriti imediat toate arzatoarele i
orice element electric de incalzire
si izolati produsul de reteaua
electrica. Nu atingeti suprafata
produsului. Nu utilizati produsul.

Dupa folosire, opriti elementele
plitei folosind comenzile si nu va
bazati pe detectorul de recipient.
Nu amplasati pe plita obiecte
metalice cum sunt cutitele,
furculitele, lingurile si capacele,
deoarece acestea se pot

n

6/R0O

infierbanta.

Aparatul nu este proiectat pentru
a fi utilizat prin intermediul unui
cronometru extern sau al unui
sistem de telecomanda separat.
Presiunea vaporilor produsi
datorita umezelii de pe suprafata
plitei sau de pe partea inferioara a
recipientului poate provoca
deplasarea recipientului.
Asigurati-va asadar ca suprafata
cuptorului si partea inferioara a
recipientelor este intotdeauna
uscata.

Plitele sunt dotate cu un sistem
cu inductie. Plitele cu inductie
economisesc timp si bani in cazul

folosirii unor recipiente adecvate
pentru sistemul cu inductie; in
caz contrar, plitele nu vor
functiona. Vezi.Informatii generale
despre prepararea alimentelor,
pagina 13, selectarea
recipientelor.

Deoarece plitele cu inductie
creeaza un camp magnetic, pot
afecta negativ persoanele care
folosesc dispozitive cum ar fi o
pompa de insulind sau un
stimulator cardiac.

Folositi doar protectii pentru plita
fabricate sau recomandate in
instructiuni de catre producatorul
masinii de gatit, sau protectiile
incorporate in aparat. Utilizarea
unor protectii inadecvate poate
provoca accidente.

Pentru a preveni incendiile;

Asigurati-va ca stecherul este
conectat corect la priza pentru a
nu face scantei.

Nu folositi cabluri deteriorate,
taiate sau prelungitoare; folositi
cablul original.

Asigurati-va ca stecherul nu este
umed sau ud.

Domeniu de utilizare

Acest produs este destinat uzului
casnic. Se interzice utilizarea
comerciala.

Acest aparat este destinat numai
gatitului alimentelor. Nu trebuie
folosit pentru alte scopuri, de



exemplu pentru incalzirea
incaperilor.

e Producatorul nu este responsabil
pentru pagubele provocate de
utilizarea sau manipularea
incorecta.

Siguranta copiilor

e (Componentele accesibile se pot
infierbanta in timpul folosirii. Nu
lasati copiii sa se apropie de
aparat.

e Ambalajele pot fi periculoase
pentru copii. Nu lasati ambalajele
la indeména copiilor. Depozitati la
deseuri toate ambalajele conform
standardelor de mediu.

e Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii. Nu lasati
copiii sa se apropie de produs in
timp ce functioneaza si nu i lasati
Sd Se joace cu acesta.

e Nu amplasati pe aparat obiecte
pe care copiii ar fi tentati sa le
apuce.

Depozitarea la deseuri a produsului
vechi
Conformitate cu Directiva WEEE si depozitarea la

deseuri a produsului uzat:

Acest produs respecta Directiva UE WEEE
(2012/19/UE). Produsul este marcat cu un simbol de
clasificare pentru degeuri electrice si electronice
(WEEE).

Acest produs a fost fabricat folosind piese si materiale
de Tnalta calitate, care pot fi refolosite si reciclate. Nu
depozitati produsul uzat impreuna cu gunoiul menajer
la sfarsitul duratei sale de functionare. Duceti- la un
centru de colectare pentru reciclarea echipamentelor
electrice i electronice. Luati legdtura cu autoritatile
locale pentru a afla informatii despre aceste centre de
colectare.

Conformitate cu Directiva RoHS:

Produsul pe care I-ati achizitionat respecta Directiva
UE RoHS (2011/65/UE). Nu contine materiale
ddunatoare si interzise specificate in Directiva.

Depozitarea la deseuri a materialelor de

ambalare

e Materialele de ambalare sunt periculoase pentru
copii. Pastrati materialele de ambalare intr-un loc
sigur, la care copiii nu au acces. Materialele de
ambalare ale produsului sunt fabricate din
materiale reciclabile. Sortati-le si depozitati-le la
degeuri in mod corect. Nu le depozitati impreuna
cu gunoiul menajer.
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A Informatii generale

Prezentare generala

2
1 Plita de gatit cu inductie 3 Suprafata vitroceramica
2 Clema asamblare 4 Capac baza

Specificatii tehnice

Tensiune/frecventa IN ~ 220-240 V 50 Hz

Dimensiune

Stanga fata Plitd de gétit cu inductie

Dimensiune

Dreapta spate Plitd de gatit cu inductie

Putere 2000/3700 W
Specificatiile tehnice se pot modifica fard alorile declarate pe etichetele produsului sau
preaviz in scopul imbunatatirii calitatii in documentatia fnsotitoare sunt obtinute in
produsului. conditii de laborator, conform standardelor in

— vigoare. Aceste valori pot varia in functie de

llustratiile din acest manual au doar rol conditile de utilizare si de mediu.
explicativ, find posibil s& nu fie identice cu
produsul dv.
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Kl instalare

Produsul trebuie instalat de o persoana calificatd,
conform reglementarilor in vigoare. In caz contrar,
garantia va fi anulatd. Producatorul nu isi asuma
raspunderea pentru daunele produse in urma
efectudrii procedurilor de catre persoane neautorizate
§i poate anula garantia.

Pregatirea instalatiilor electrice in vederea
instaldrii produsului constituie
responsabilitatea clientului.

PERICOL:
Produsul trebuie instalat in conformitate cu
oate reglementarile locale privind instalatiile

de gaz si / sau electricitate.

PERICOL:
Inainte de instalare, verificati vizual daca
produsul nu este deteriorat.

Dacd este deteriorat, nu 1l instalati. Produsele
deteriorate sunt periculoase.

min.

Inainte de instalare

Plita este conceputd pentru instalarea in mobilierul de

bucatdrie disponibil in comert. Intre aparat i pereti /

mobilierul de bucatarie trebuie pastrata o distanta de

sigurantd. Vezi figura (valori date in mm).

e Aparatul poate fi instalat si fara obiecte de
mobilier in jur. Lasati o distantd de minim 750
mm deasupra suprafetei plitei.

e (%) Dacd urmeaza sa montati o hotd deasupra
masinii de gatit, cititi instructiunile producatorului
hotei cu privire la inaltimea de montare (min.
650 mm)

e Indepértati ambalajele si elementele de fixare
pentru transport.

e Suprafetele, elementele laminate si adezivii
utilizati trebuie s fie rezistente la caldura (minim
100 °C).

e Blatul trebuie sd fie aliniat si fixat in pozitie
orizontald.

e Taiati in blat orificiul necesar pentru plitd,
conform dimensiunilor de instalare.
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Instalarea si conectarea

e Produsul trebuie instalat in conformitate cu toate
reglementérile locale privind instalatiile de gaz gi
electrice.

@Nu instalati plita pe zone cu colturi sau muchii
ascutite.

Pericol de spargere a suprafetei ceramice!
Racordul electric

Conectati produsul la o prizd impamantata protejatd de
0 siguranté de capacitate adecvatd, conform datelor
din tabelul "Specificatii tehnice". Impdmantarea
trebuie efectuatd de un electrician calificat la folosirea
produsului cu sau fara transformator. Compania
noastra nu fsi asuma raspunderea pentru daunele

survenite in urma folosirii produsului fard o instalatie
de impamantare in conformitate cu normele locale.

Instalarea produselor
Daca existad un cuptor dedesubt:

IpEEEs;
i

PERICOL:

Produsul trebuie conectat la reteaua electrica
numai de o persoana calificata si autorizata.
Perioada de garantie a produsului incepe
numai dupa instalarea corecta.

Producatorul nu Tsi asuma raspunderea pentru

daunele produse in urma efectudrii
procedurilor de catre persoane neautorizate.

PERICOL:
Cablul de alimentare nu trebuie presat, indoit,
strivit sau atins de piesele fierbinti ale

produsului.

In cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, trebuie inlocuit de un electrician
calificat. In caz contrar, exista pericol de soc
electric, scurtcircuit sau incendiu!

e Racordurile trebuie sa respecte reglementarile
nationale.

e Parametrii retelei electrice trebuie sa corespunda
parametrilor specificati pe eticheta cu tipul
produsului. Placuta de identificare este
amplasata in spatele produsului.

e (ablul de alimentare al produsului trebuie sa

respecte valorile din tabelul "Specificatii tehnice".

PERICOL:
Inainte de a efectua lucrari la instalatia
electrica, deconectati produsul de la priza.
Pericol de electrocutare!
Stecherul cablului de alimentare trebuie sa fie
usor accesibil dupa instalare (nu il trasati
deasupra plitei).

Introduceti cablul de alimentare in priza.
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min.

Dacd existé un blat dedesubt:

Lasati un spatiu de ventilare de minim 180 cm?in
spatele mobilierului, conform figurii urméatoare.

min.

Tn timpul instalrii plitei cu inductie, agezati produsul
paralel cu suprafata pe care este instalat. De
asemenea, aplicati garnitura de etansare pe
componentele care intrd fn contact cu blatul, conform
descrierii de mai jos, pentru a preveni intrarea
lichidelor intre produs gi blat.

1. Pregatiti suprafata blatului conform figurii.

2. Résturnati plita si asezati-o pe o suprafata plana.
3. Garnitura de etangare inclusd in pachet trebuie
montata la instalare in jurul plitei pe suprafata
inferioard, conform figurii.



Fixati arcurile de montare, introducandu-le gi
ingurubandu-le prin orificiile carcasei inferioare,
conform figurii

“

*

min. 15 mm
Vedere din spate (orificii de racordare)

% &

Asezati plita pe blat si aliniati-o.

Dupd amplasarea plitei pe blat, poate fi fixata cu
usurinta folosind clemele. Daca dimensiunile
blatului sunt inadecvate, se pot fixa doud cleme
de montare pe partea din fatd a produsului,
conform figurii de mai jos.

ISERS

—

Plita
Clema de instalare
Blat

w N

Cand instalati plita pe un corp de mobila,
montati un raft care sd separe corpul de
mobila de plita, conform figurii de mai sus.

Aceasta masura nu este necesara daca
instalati plita deasupra unui cuptor incorporat.

De exemplu, daca este posibila atingerea partii
inferioare a produsului instalat deasupra unui sertar,
sectiunea respectiva trebuie acoperita cu o placa de
lemn.

PERICOL:
Conectarea prin alte orificii poate fi periculoasa
datorita riscului de deteriorare a sistemului de

alimentare cu gaz si electricitate.

PERICOL:

Plita contine componente ce functioneaza pe

gaz metan si electricitate. Din acest motiv,
aceasta trebuie s fie fixata de blat numai prin
gduri de fixare, utilizand doar elementele de
securitate si suruburi furnizate dupa cum este

indicat in manual. In caz contrar, aceasta
prezintd un pericol asupra sigurantei vietii si

proprietatii.
Verificarea finala
1. Conectati cablul de alimentare gi siguranta
produsului.

2. Verificati functionarea.

Transportul ulterior
e  Pastrati cutia originald a produsului gi
transportati-l in aceasta. Respectati instructiunile
de pe cutie. Daca nu aveti cutia originala,
ambalati produsul in folie cu bule sau in carton
gros si lipiti-I cu banda adeziva.
erificati aspectul general al produsului pentru
a determina dacd nu a fost deteriorat in timpul
ransportului.
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Bl Pregatiri

Sfaturi pentru economisirea energiei
Urmatoarele informatii va vor ajuta sa protejati mediul
inconjurator gi sa economisiti energie:

e Decongelati alimentele congelate inainte de a le
gati.

»  Folositi recipiente cu capac pentru prepararea
mancarurilor. In lipsa capacului, consumul de
energie poate creste de 4 ori.

e Selectati arzatorul in functie de dimensiunea
bazei recipientului utilizat. Alegeti recipiente de
dimensiune adaptatd la mancarea preparata.
Recipientele mari necesita mai multa energie.

e Folositi recipiente cu baza groasa cand gatiti la
plita electrica.

Recipientele cu baza groasa transmit mai eficient
caldura. Puteti reduce astfel cu pana la 1/3
consumul de energie.

e Recipientele trebuie sa fie compatibile cu zonele
de gatit. Partea inferioara a recipientelor nu
trebuie sa fie mai micd decat plita.
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e Mentineti curate zonele de gatit si baza
recipientelor. Murdaria va reduce transferul de
céldura dintre zona de gatit si baza recipientului.

Prima utilizare

Curatarea initiala a aparatului

Suprafata poate fi deteriorata de unii
6 detergenti sau materiale de curatare.

Nu folositi obiecte ascutite, prafuri / creme de

curatare sau detergenti agresivi.

1. Indepértati toate ambalajele.
2. Stergeti suprafetele aparatului cu o carpd umeda

sau cu un burete umed, apoi uscati-le cu o carpa.
incalzirea initiala

Este posibil ca timp de cateva ore dupa prima
6 pornire, cuptorul sd emita fum gi mirosuri.

Acesta este un fenomen normal. Ventilati bine

incaperea pentru a elimina fumul gi mirosurile.

Evitati inhalarea directa a fumului si a
mirosului emis.




B utilizarea plitei

Informatii generale despre prepararea
alimentelor

Nu umpleti vasele pe mai mult de o
treime cu ulei. Nu lasati
nesupravegheata plita cand incalziti

uleiul. Uleiul supraincalzit poate
provoca incendii. Nu incercati sa
stingeti eventualul incendiu cu apa!
Daca uleiul s-a aprins, acoperiti-I cu 0
patura ignifuga sau cu o carpa umeda.
Opriti plita dacd este posibil si
telefonati la pompieri.

e Uscati alimentele pe care urmeaza sa le prajiti
inainte de a le ageza in uleiul incdlzit. Dezghetati
complet alimentele nainte de a le praji.

e Nu acoperiti vasul in care incalziti uleiul.

e Asezafi cratitele si tigdile astfel ca manerele
acestora sa nu fie deasupra plitei, pentru a evita
infierbantarea acestora. Nu agezati pe plita
recipiente instabile, care se pot rasturna usor.

e Nu puneti pe zonele de gatit pornite ale plitei

recipiente gi tigai goale. Acestea se pot deteriora.

e Produsul se va deteriora daca porniti zonele
pentru g&tit férd a aseza pe ele recipiente. Opriti
zonele de gatit dupa ce ati terminat de gatit.

e Nu agezati recipiente de plastic sau aluminiu pe
suprafata plitei, aceasta poate fi fierbinte.
Curdtati imediat eventualele astfel de materiale
topite de pe suprafata plitei.

Nu folositi astfel de recipiente pentru pastrarea
alimentelor.

e Folositi numai recipiente cu fundul plat.

e Puneti cantitdti adecvate de alimente in
recipientele pentru gatit. Astfel preveniti varsarea
acestora si nevoia de a curéta plita.

Nu agezati capacele recipientelor de gatit pe
zonele de gatit.

Asezati recipientele n centrul zonelor de gatit.
Mutati recipientele de pe o zona de gétit pe alta
ridicandu-le; nu le trageti pe suprafata plitei.

Selectarea recipientului

e Supafata ceramicd este rezistentd la caldurd gi
nu este influentata de diferentele mari de
temperatura.

e Nu utilizati suprafata ceramica ca loc pentru
depozitare sau taiere a alimentelor.

e Folositi numai recipiente cu baza neteda.
Muchiile ascutite pot zgéria suprafata.

Alimentele varsate pot
deteriora suprafata
ceramica si provoca
incendii.

Nu utilizati recipiente cu
baza concava sau
convexa.

Folositi numai recipiente
cu baza plata. Acestea
asigura un transfer de
caldurd mai eficient.

Pentru plitele cu inductie utilizati numai recipiente
adecvate acestui tip de gatire.
Verificarea recipientului
Folositi urmatoarele metode pentru a verifica daca
recipientele sunt adecvate pentru plita cu inductie.
1. Recipientul este adecvat daca magnetii sunt
atrasi de baza acestuia.
2. Recipientul este adecvat daca nu clipeste atunci
cand il agezati pe zona de gdtit si porniti plita.
Puteti folosi recipiente din otel, teflon sau aluminiu cu
bhazd magnetica speciald avand etichete sau
instructiuni care indica faptul ca sunt adecvate pentru
plitele cu inductie. Nu utilizati recipiente din sticla sau
ceramica i cele din inox cu baza din aluminiu non-
magnetica.
Sistem de recunoastere a recipientului
Sistemele de gatit cu inductie incalzesc doar zona
acoperita de recipient. Sistemul identifica automat
baza recipientului si ncélzeste doar acea suprafata.
Incélzirea se opreste daca vasul este ridicat de pe
suprafata de gatit. Zona de gatit selectatd si simbolul
clipesc alternativ.

Utilizarea in siguranta

Nu selectati niveluri inalte de incalzire atunci cand
gatiti intr-un recipient non-aderent (teflon) folosind ulei
putin sau deloc.

Nu puneti obiecte din metal, cum ar fi furculite, cutite
sau capace pe plitd deoarece se pot infierbanta.

Nu folositi niciodata folie din aluminiu la gatit. Nu
puneti niciodata alimente invelite in folie de aluminiu
pe zona de gatit.
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Dacd sub plita exista un cuptor aflat in In timpul functionarii plitei, tineti la distanta de

unctune, senzorii plitei pot reduce aceasta obiectele cu proprietati magnetice,

emperatura sau opri cuptorul. cum sunt cardurile de credit sau casetele
audio.

Selectarea zonei de gatit adecvate recipientului
Zona de gétit mare Zona de gétit normald

Zond de gatit mica

Zona de gétit mare Zona de gétit normala Zond de gétit mic

e  Seajusteazd automat la recipient. Se gjusteazd automatla | e  Utilizata pentru gatire

e Distribuie energia in mod ideal. recipient. lentd (sosuri, creme)

e (ferd o distribuire perfecta a caldurii. Distribuie energia in mod Folosita pentru
Utilizata pentru preararea ideal, prepararea unui portii

mancarurilor de tipul clatitelor mari Ofera o distribuire mici sau a unui numar
sau a pestilor mari. perfecta a caldurii, de portii raportat la
Folositd pentru toate numarul de persoane.

tipurile de preparate.

Utilizarea plitelor

PERICOL:
Nu Iasati obiectele sa cada pe plitd. Plita poate
i deteriorata chiar si de obiecte mici, cum ar fi

0 solnita.

Nu folositi plite crapate. Apa se poate scurge
prin crapaturi, provocénd scurtcircuite.

In cazul deteriorarii de orice fel a suprafetei (de!
ex. crapaturi vizibile), opriti imediat aparatul
pentru a reduce pericolul de electrocutare.

Specificafii Butoane pentru selectarea zonei de gatit

@D Tasta principala - tasta PORNIT/OPRIT

G Blocarea tastelor

/\  Reglarea temperaturii/Mrirea duratei Afisaj pentru zona de gatit (reglarea
Reglarea temperaturii/Reducerea duratei : temperaturii 0 ... 9)

é * Activare/dezactivare cronometru

14/R0O



m * Aisaj cronometru (existd 4 LED-uri
“UT pentru 4 zone de gatit diferite)
cest aparat este comandat prin unitatea de
lcomanda tactild. Daca unitatea de comanda
actila este dotata cu un cronometru, fiecare

operatiune este confirmata printr-un semnal
sonor.

Pastrati panourile de comanda curate si
uscate. Umezeala si murdaria pot provoca

unctionarea defectuoasa.

(*) Daca plita este dotata cu un
cronometru.

(*) Nu este inclus la plitele cu 3
arzatoare.

1. Porniti plita.
2. Atingeti butonul de selectare a zonei de gétit
pentru a porni plita doritd. Dupa selectarea plitei,

punctul "i£4" nu mai lumineaza intermitent, ci
continuu, pe afisajul plitei respective.
3. Setati nivelul de incdlzire intre "1" si "9" sau "9"
sau "1" atingand tasta "A\" sau "\
Tastele """ si "s\¢" sunt dotate cu functia repetare.
Daca atingeti una din taste un timp mai indelungat,
nivelul de incélzire va creste sau va scadea la fiecare
0,4 secunde.
Daca incepeti cu tasta "#\", pe afisaj va aparea "1".
Daca incepeti cu tasta "\", pe afisaj va apdrea ,A"si
"9" se va aprinde intermitent cu o perioada de o
jumatate de secunda. Acest lucru indica faptul ca
Gatirea automata este in functiune.La sfarsitul
perioadei presetate de producator pentru Gatirea
automatd, plita selectatd opreste functia Gatire
automatd si incepe sa functioneze la nivelul setat in
timp ce era selectatd functia Gatire automata.

@ (*) Daca plita este dotata cu un
cronometru.

Graficele si figurile sunt orientative. Aspectul sau

functiile reale pot fi diferite.

Pornirea plitei
Atingeti tasta "@" de pe panoul de comanda timp de

minimum 1 secunda.Se aprind afisajele plitelor. fD]
si toate punctele vor clipi in toate afisajele zonelor de
gatit.Plita este gata pentru utilizare. Puteti alege zonele
de gatit in urmétoarele 10 secunde.

Dacd in 10 secunde nu se efectueaza nici o
operatiune, plita se opreste automat.

Selectarea plitelor (Zona de gatit)

Asezati oala adecvata pentru gatirea prin inductie (oala
cu fund magnetic, consultati pagina 12 ,alegerea unei
oale adecvate”) pe plita respectiva.

4. Pentru a comuta cuptorul pe pozitia putere mare,
mariti nivelul pand la 9 cu tasta "A\" si apoi
apdsati din nou tasta "~\". Astfel, cuptorul va
trece pe pozitia “P” (Intensificare).

Dacd lumineaza intermitent;

e (Qala dvs. nu este adecvata pentru gatirea prin

inductie.

Pe plita selectatd nu se afla nimic.

Diametrul fundului calei este prea mic pentru
plita.

Cele doud plite de pe partea stangd sau cele
doud de pe partea dreapta nu pot fi folosite
simultan pe pozitia intensificare.

Exemplu: Daca una dintre plitele de pe o parte
(dreapta sau stanga) este setatd la nivelul P, atunci
sistemul va permite sa setati cealalta plitd pana la
nivelul 8 fard modificarea setarii primei plite.

Folosirea eficienta si sigura a plitelor cu inductie
Principiul de functionare: Datorita principiului sau de
functionare, plita cu inductie incalzeste in mod direct
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oala. Astfel, aceasta prezintd multe avantaje fata de
alte tipuri de plita. Este mai eficientd, iar suprafata are
0 temperaturd mai scazuta.

Plita cu inductie este echipata cu sisteme de sigurantd
performante, care asigura utilizarea in conditii de
maxima siguranta.

Comanda plitei are o limitare a timpului de functionare.

Daca una sau mai multe plite sunt lasate in functiune
din greseald, acestea se vor opri automat dupa un
anumit timp (consultati Tabelul 1 de mai jos).

Timp mediu; daca un cronometru a fost asociat plitei,
pe afisajul de timp se va afisa “00" timp de 10
secunde. Timpul maxim de functionare depinde de
setarea de temperatura selectatd de producator.

Dupa oprirea automata a plitei asa cum este prezentat
mai sus, aceasta este din nou gata de utilizare de
cétre utilizator. Timpul maxim de functionare se aplica
si pentru aceasta setare de temperatura.

Important: Plita are zone de @ 145, 0180, @ 210si @
280 cu functie de inductie. Datorita functiei de
inductie, fiecare plita detecteazd automat diametrul
oalei asezate pe aceasta. Energia este generata
numai n locurile in care fundul oalei atinge
suprafata, si astfel energia este consumata la un nivel
minim.

Tabelul 1: Timp de functionare presetat atunci cand
uitati plita in functiune

Nivel temperaturd Limitd de functionare

Utilizarea a 2 zone de gatit simultan, pe aceeasi
parte

Puterea totald a plitei este de 3700 W. Randamentul
plitei poate fi modificat in functie de numarul de zone
active. Daca doud zone sunt folosite in acelasi timp,
acestea trebuie sa fie de pe aceeasi parte. Acest stil
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de utilizare creste eficienta gatitului si detectarea
tigailor. In figura de mai jos, observati stilul de utilizare
recomandat pentru folosirea simultand a doua zone de
gatit,

‘_-----------------------.

Dacd zonele de gatit din stanga si din dreapta
1 plitei functioneaza in acelasi timp, acestea

unctioneaza in mod discontinuu. Astfel,

eficienta gatitului si detectarea tigdilor scade.

Protectie contra supraincalzirii

Tn interiorul plitei se gasesc senzori care asigura

protectia contra supraincalzirii. In caz de supraincalzire

se pot produce urmatoarele reactii:

e Plitan functiune se opreste.

e Nivelul selectat poate sa scada. (Fara a fi indicat
pe afisa).)

Sistem de siguranta contra scurgerilor

Plita este dotata cu un sistem de protectie contra

scurgerilor. Daca pe panoul de comanda se produc

scurgeri de orice fel, sistemul intrerupe automat

alimentarea, oprind plita. In acest timp pe afisajul tactil

apare “F”.

Indicator de caldura reziduala

Plita cu inductie se poate incalzi in urma procesului de

gatire datoritd oalei aflate pe aceasta. Pe panoul de

comanda apare "H" pana ce temperatura suprafetei

de sticla a plitei scade pand la o temperatura sigura.

Nu atingeti zonele respective pand la disparitia

afisajului "H".

Afisajul temperaturii nu se aprinde pentru a
avertiza utilizatorii pe timpul unei pene de

curent.

Reglarea precisa a puterii

Datoritd principiului sau de functionare, plita cu
inductie raspunde imediat la comenzi. Acestea
modifica rapid setarile de putere. Astfel, puteti
impiedica scurgerile din alimentele preparate (ap3,
lapte) prin oprirea aparatului.



Gatire automata si Putere marita (Intensificare)
Functia de gatire automata usureaza gatirea. Dacd
este activatd Gatirea automat, plita va functiona la
putere maxima o perioada de timp (consultati Tabelul
2). Intervalul de incalzire rapida depinde de nivelul
temperaturii. Acesta este indicat prin afisajul
intermitent “A” ce alterneaza cu valoarea de incélzire
setatd (de ex. “A” timp de o jumatate de secunda si
“9" timp de o jumatate de secundd) pe afisajul plitei.
La sfarsitul perioadei de incalzire rapida plita va reveni
la modul normal de incalzire pentru nivelul selectat, iar
“A” va dispérea. X

Toate zonele de gatit sunt dotate cu functia Incalzire
rapida.

Tabelul de mai jos contine timpii de incalzire automata
pentru diversele niveluri de incalzire.

Tabelul 2: Timpii de incalzire rapidd pentru gatirea
automata

Nivel temperatura Timp de functionare
pentru Incélzire
rapida (secunde

Pornirea functiei de Gatire automata:

1. Porniti plita.

2. Selectati zona de gatire dorita atingand tastele de
selectare a zonei de gétire.

3. Apasati tasta "s" pentru a indica nivelul de
incalzire dorit. Pe afisaj vor fi afisate “9” si
respectiv “A”. Aceasta inseamna cé nivelul de
incalzire “9” si functia de Incalzire rapida sunt
active.

4. Functia de incélzire rapida corespunzatoare
nivelului de incalzire este determinatd cu tastele
" sau et

5. Functia de Incalzire rapida specificata
functioneaza pe durata corespunzatoare nivelului
de gatire indicatd in tabelul 2 si apoi revine la
nivelul respectiv dupa scurgerea timpului. (De
exemplu, aceastd durata este de 25 de minute
pentru nivelul 6)

Oprirea functiei de Gatire automata:

e Functia de Gatire automata poate fi oprita mai
devreme prin micsorarea setdrii de incalzire la
“0".

e  (3atirea automatd nu mai este activa dupa
scurgerea duratei din tabelul 2.

Putere marita (Intensificare)

Puteti folosi nivelul de putere maritd pentru a incélzi
mai repede plita. Nu se recomanda folosirea acestei
pozitii un timp ndelungat.

Selectati zona de gdtire respectiva si asezati oala
adecvatd. Mariti nivelul pand la 9 si apoi reveniti la
pozitia P apasand tasta "#\". Datorita temperaturii,
plita va functiona maximum 10 minute, iar apoi zona
de gdtire selectatd pentru intensificare va reveni
automat la nivelul 9.

Oprirea plitei
Daca butonul principal D este apasat timp de peste
2 secunde, plita se opreste. Dacd zona de gatire este

nca fierbinte la oprirea plitei, atunci va fi aprins
continuu pe afisaj.

Oprirea individuala a zonelor de gatire:

0 zond de gdtit poate fi opritd in 3 moduri:

1. Apdsarea simultand a tastelor "A" gi "s".
Zona de gatit dorita trebuie selectata cu tasta "C3" de

selectie a zonei de gatit. De exemplu F

Punctul lumineaza continuu pe afisaj. Tastele "A\" si

"\~" trebuie atinse simultan pentru a opri zona de

gatit,

2. Reducerea nivelului de incalzire la “0” prin
actionarea tastei "~+" a zonei de gétit dorite.

3. Utilizarea functiei de oprire cu temporizare
pentru zona de gatit dorit. (Daca este disponibil
cronometrul)

Blocarea tastelor *

Pentru blocarea butoanelor tactile, atingeti tasta @
timp de cel putin 2 secunde. Operatia va fioonfirmaté

de un semnal sonor. Apoi va clipi LED-ul @ si toate
zonele de gatit vor fi blocate.

Zonele de gatit pot fi blocate numai in timp ce
functioneaza. Daca zonele de gatit sunt blocate pate

fi actionata numai tasta principala ‘@, LED-ul @
clipeste si indica modul Blocare taste. Daca opriti plita
in timp ce tastele sunt blocate, blocarea tastelor va
ramane activatd si dupa repornirea plitei. Dezactivati
blocarea tastelor pentru a putea utiliza plita.
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"@"permite blocarea si deblocarea tastelor tactile
in timpul functri!onérii.

Atingeti tasta @ timp de 2 secunde pentru a debloca
zonele pentru gatit. Operatia va fi confirmata de un
semnal sonor.

LED-ul '[®" se stinge. Tastele tactile sunt deblocate si
pot fi folosite.

Blocaj pentru copii

Puteti proteja plita contra actiondrii neintentionate

pentru a impiedica copii s& porneasca zona de gatit.

Functia Blocaj pentru copii presupune o serie de etape

pentru blocarea tastelor tactile. Functia de blocaj

pentru copii poate fi activata si dezactivata numai in

modul Asteptare.

Blocarea modulului:

1. Atingeti tasta principala pentru a porni plita.

2. Atingeti simultan tastele "/A\" si "s" cel putin 2
secunde.

3. Atingeti apoi incd o data tasta "#\".

» Functia Blocaj pentru copii este activata si simbolul

L’: apare pe toate afisajele zonelor de gatit.

Dezactivarea Blocajului pentru copii:

Pentru a dezactiva functia Blocaj pentru copii, repetati

etapele de activare a acesteia.

1. Atingeti tasta principala pentru a porni plita.

2. Atingeti simultan tastele "#\" si "s2" cel putin 2
secunde.

3. Atingeti apoi inca o data tasta """,

» Simbolul ["—3 apare pe toate afisajele zonelor de
gatit cat ti functia Blocaj pentru copii este activata.
L

Simbolul "i=+" dispare cand functia este dezactivata.

Functia Cronometru *

Aceasta functie simplifica prepararea alimentelor. Nu
va trebui s@ supravegheati plita in timpul procesului de
preparare a alimentelor, iar zona de gatit se va opri
automat la finalul intervalului de timp selectat.
Cronometrul are urmétoarele caracteristici: Puteti
pune in functiune simultan maxim 4 cronometre ale
zonelor de gatit si un cronometru cu alarma. Toate
cronometrele pot fi utilizate numai in timpul functionarii
plitei.
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Cronometrul cu alarma

Cronometrul cu alarma functioneaza independent

fajd de zonele de gétit. Astfel, nu este necesar sa

selectati o zona de gatit.

1. Atingeti tasta "&" pentru a activa cronometrul cu
alarma. Pe afisajul cronometrului apare "00" si
"agi{al"  jar in dreapta-jos va aprea un punct.
Cronometrul cu alarma este activat.

2. Reglati apoi intervalul de timp dorit atingand
tastele "\ si "\

3. Dupa reglarea timpului, cronometrul va incepe sa
functioneze.

» Dupa scurgerea tipului cronometrat, este emis un
semnal sonor. Atingeti orice tasta a panoului de
comanda pentru a opri acest semnal sonor.

Cronometrul zonei de gatit:

Cronometrele zonelor de gétit pot fi reglate doar

pentru zonele de gatit activate.

1. Porniti intai plita, apoi activati zona de gdtit dorita.
(nivelul temperaturii zonei de gdtit trebuie sa fie
intre 1 §i 9)

2. Casi la activarea cronometrului cu alarma, activati
cronometrul zonei de gatit atingand tasta Q" Pe

dreapta-jos va aparea un punct. Cronometrul
zonei de gatit este activat.

3. Pentru pornirea cronometrului zonei de gatit,
atingeti inca o data tasta '©" Acum puteti alege
intervalul.

4. Reglati intervalul de timp dorit atingand tastele
"SI N

Pentru a stabili cronometrele plitei:

1. Dupd activarea cronometrului primei zone de gatit,
atingeti din nou tasta " Se va trece in sens
orar la urmatoarea zond de gatit activa



cronometratd. Aceasta este semnalizata prin
aprinderea intermitentd a LED-ului "[@]",
2. Reglati intervalul de timp dorit atingand tastele
" SN

3. Cronometrul activat pentru zona de gatit
anterioard este semnalizat prin LED-ul "[1" aprins
continuu.

e Pentru cronometrarea altor zone de gatit active,
atingeti din nou tasta "

e Dupa 10 secunde, afisajul cronometrului revine
la cronometrul care masoara intervalul cel mai
soyrz.

o ijigle" LED-urile aprinse pe afisajul
cronometrului indica cronometrul in functiune.

e Pentru afisarea valorilor setate pentru
cronometrele zonelor de gatit si cronometrul cu

: p p

de gatit 3 (LED-ul indicator clipeste) pe afisajul

cronometrului (LED-urile indicatoare ale cronometrelor

active pentru zonele de gatit 1 si 4 nu sunt vizibile pe
afisaj).

Zgomote

Plita cu inductie poate produce unele zgomote. Aceste

sunete sunt normale si se produc la gatirea pe plita cu

inductie. Aceste sunete:

e se pot intensifica la setarea putere fnalta.

e se pot produce in interiorul materialului oalei.

e |asetdri de putere scazute se poate auzi un
zgomot periodic pornit / oprit din cauza
principiilor de functionare.

e Sunetele se pot produce la incalzirea unei oale
goale. Cand introduceti apa sau alimente in
recipient, zgomotul va disparea.

e Ventilatorul de récire a sistemului electric poate
emite zgomote.

Calibrarea senzorului si mesaje de eroare

Dupd conectarea la priza, sistemul de comanda al

plitei efectueaza o calibrare in functie de senzor, sticld

si conditiile ambientale. Nu asezati obiecte pe partea

de sticla a senzorului n timpul calibrarii. De asemenea,

nu expuneti sistemul de comanda a plitei la surse de

alarmd, modificati pozitia tastei ", Clipirea
LED-ului "[&" din dreapta-fata indicé o activitate.
Daca nu clipeste niciun LED, intervalul de timp al
cronometrului cu alarma este afisat pe ecranul
cronometrului.

Dezactivarea cronometrelor:

Reveniti la afisarea cronometrului modificand pozitia

tastei "©" pand la aparitia cronometrului.

Cronometrarea poate fi anulata in doud moduri:

e Scazand valoarea treptat pand la "00" folosind
tasta "s".

e Atingand simultan tastele "#\" si "\" timp de o
jumatate de secunda pand cand este afisat "00"
pe afisajul cronometrului.

Dupa scurgerea tipului cronometrat, este emis un

semnal sonor. Atingeti orice tasta a panoului de

p ,
halogen puternice etc.

Tabelul 3:Coduri de eroare si cauzele acestora

Lampa fluorescentd

Lumina ambientald cu fluctuatii
puternice

Eroare a echipamentului de inductie
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Model:

Urmatoarele conditii de iluminare asigurd o
calibrare faré probleme:

lluminarea de la un bec fara reflector (100W) aflat la
70 cm deasupra plitei ceramice. Dupa efectuarea cu
succes a calibrarii, se garanteaza functionarea corectd
a plitei chiar si in conditii de iluminare puternicd, cum
ar fi sub o lampé spot cu halogen si reflector (50 W).
In cazul aparitiei unei erori, calibrarea se repetd pana

cand conditile ambientale permit calibrarea cu succes.

Operarea comenzilor plitei este posibild numai dupa
calibrarea cu succes a tuturor senzorilor

Dupa incheierea cu succes a procesului de calibrare
panoul de comanda tolereazad un nivel foarte inalt al
luminii ambientale.

Pe durata operdrii panoului de comanda al plitei,
acesta se adapteaza si se recalibreaza continuu la
modificarile conditilor ambiante.
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Consultati Tabelul 3 pentru informatii si
explicatii legate de mesajele de eroare ce pot
aparea pe panoul tactil de comanda.

Daca suprafata tactila de comanda este
acoperita pe o perioada de peste 10 secunde,
intregul sistem de comanda se va dezactiva si
va fi emis un semnal sonor de avertizare. De
asemenea, pe afisajul zonelor de gatire va fi
afisat intermitent simbolul “F”.

Daca suprafata panoului de comanda tactila
este expusa la vapori abundenti, este posibil
ca intregul sistem de comanda sa se
dezactiveze si sa genereze un semnal de
eroare.

Mentineti curata suprafata panoului de
comanda tactila. In caz contrar se pot produce
defectiuni.
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[ intretinere si curitare

Informatii generale

Curdtati produsul regulat pentru a-i prelungi durata de
functionare si a evita problemele frecvente de
functionare.

PERICOL:
Deconectati aparatul de la priza inainte de a
incepe curatarea sau intretinerea acestuia.

Pericol de electrocutare!

PERICOL:
L asati produsul sd se rdceasca inainte de
curatare.

Suprafetele fierbinti provoaca arsuri!

e Curatati bine produsul dupa fiecare folosire.
Astfel, reziduurile pot fi indepdrtate mai usor,
evitdndu-se arderea lor la urmatoarea utilizare a
aparatului.

e Curatarea produsului nu necesita substante de
curatare speciale. Pentru curdtarea produsului
folositi apa calda cu lichid de spalat vase, un
burete sau o carpa moale, apoi stergeti-I cu o
carpa uscata.

e Uscati cuptorul in interior dupa ce il curatati
stergeti imediat lichidele varsate sau scurse.

e Nu folositi substante de curatare care contin acid
sau clor pentru curatarea manerului si
suprafetelor din otel inox. Folositi o carpd moale
cu detergent lichid (neabraziv) pentru a curata
aceste piese, stergand intr-o singura directie.

Suprafata poate fi deteriorata de unii
detergenti sau materiale de curdtare.

Nu folositi obiecte ascutite, prafuri / creme de
curatare sau detergenti agresivi.

Nu folositi sisteme cu aburi pentru a curata
acest aparat, deoarece exista pericol de soc

electric.

Curatarea plitei

Suprafetele ceramice

Stergeti suprafata ceramica cu ajutorul unei carpe
inmuiatd in apa rece, stergdnd complet substantele de
curdtare de pe aceasta. Uscati-o cu ajutorul unei carpe
moi i uscate. Reziduurile pot cauza deteriorarea
suprafetei ceramice la urmatoarea utilizare.

Nu indepartati niciodata reziduurile uscate de pe
suprafata ceramica cu ajutorul lamei cutitului, a
buretelui de sérmé sau a altor instrumente similare.
Indepartati petele de calciu (pete galbene) cu ajutorul
unei cantitati mici de substantd pentru indepartarea
depunerilor de calcar, cum e otetul sau sucul de
lamaie. Puteti folosi in acest scop si produse din
comert.

Daca suprafata este foarte murdard, aplicati substanta
de curatare cu un burete gi asteptati sa se imbibe bine.
Apoi curatati suprafata plitei cu o carpa umeda.

Curatati imediat alimentele pe baza de zahar,
cum sunt cremele sau siropul, férd a agtepta
racirea suprafetei. In caz contrar, suprafata
ceramica poate fi deteriorata definitiv.

In timp este posibil sd se produca decolorarea ugoard
a suprafetelor plitei. Acest lucru nu va afecta
functionarea produsului.

Decolorarea i petele de pe suprafata ceramica sunt
normale i nu reprezinta defectiuni.
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Remedierea problemelor

e (Cand piesele de metal se incalzesc, se dilatd si pot emite zgomote. >>> Acest lucru nu reprezintd o
defectiune

guranta ret e este defectd sau decuplatd. >>> Verificali tabloul de sigurante. Dacd este
cazul, inlocuiti-le sau cuplati-le.

e Produsul nu este conectat la o priza (mpaméantat). >>> Verificati conexiunea stecherului.

e Daca afisajul nu se aprinde cand porniti din nou plita. >>> Deconectali aparatul de la prizd. Asteptati
20 de secunde, apoi reconectati-1.

*  Protectia impotriva supraincalzirii este activd. >>> Ldsali plita sa se rdceasca.

»  Recipientul de gatit nu este adecvat. >>> Verificali recipientul de gatit.

e Nu ati agezat recipientul pe zona de gatit activd. >>> Verificati daca pe zona de gétit este amplasat un
recipient.

e Recipientul nu este compatibil cu plita cu inductie. >>> Verificati daca pe recipientul de gatit este
compatibil cu plita cu inductie.

e Recipientul de gatit nu este amplasat central, sau suprafata inferioara a recipientului nu este suficient de
latd pentru zona de gétit. >>> Alegeti un recipient suficient de lat si amplasati-l central pe zona de gétit.

Recipientul de gatit de gatit s- incalzit Lasati-le sa se raceasca.

e gdtire sau incheiati

gatirea.
*  Protectia impotriva supraincalzirii este activa. >>> Lasali plita sd se raceascé.

| de pe panou.

e Recipientul nu este compatibil cu plita cu inductie. >>> Verificati daca pe recipientul de gatit este
compatibil cu plita cu inductie.

e Recipientul de gatit nu este amplasat central, sau suprafata inferioara a recipientului nu este suficient de
latd pentru zona de gétit. >>> Alegeti un recipient suficient de lat si amplasati-l central pe zona de gétit.

Daca instructiunile din aceasta sectiune nu v-
au ajutat sa remediati problema, contactati
lagentul de service autorizat sau dealerul de la

care ati cumparat produsul. Nu incercati sa
reparati pe cont propriu produsul defect.
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