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Prosimy najpierw przeczytad te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybor produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyréb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi | wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczyta¢ cafg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wgladu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdh komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informaci z tej instrukeji.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sie takze do kilku innych modeli. Réznice pomiedzy
modelami wskazano w ninigjszej instrukgji.

Objasnienie symboli

W niniejsze] instrukeji uzytkowania stosuje sie nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazéwka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla
Zycia i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem
elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

B BB BB

Niniejsze urzadzenie jest zgodne z nastepujacymi
Dyrektywami Unii Europejskisj:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2004/1 08/WE EMC (Kompatybilnosc Elektromagnetyczna)
importer: Beko S.A.
c E UL Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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U Wazne instrukcje i ostrzezenia dotyczace bezpieczeristwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktdre
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji

spowoduje uniewaznienie wszelkich

gwarancjl.

Ogdlne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat |
starsze oraz osoby 0
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne |
niedoswiadczone, jesli sg pod

nadzorem lub poinstruowano je w

sprawach uzytkowania tego

urzadzenia w sposdb bezpieczny i

rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawi¢ sig tym

urzadzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierzac
czyszczenia ani konserwacii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

w zakresie obstugi urzadzenia
wytgcznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
Korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity sig tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celdéw zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
I innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikie
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wytgczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany



serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

To urzadzenie mozna podigczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek
problemy wynikajgce z braku
uziemienia tego
urzagdzeniazgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ urzgdzenia
rozlewajgc nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!
Urzadzenie to trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalaciji,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikna¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba o podobnych kwalifikacjach.

Urzadzenie nalezy tak
zainstalowac, aby mozna byfo go
catkowicie odigczy¢ od sieci.
Odtgczenie to nalezy zapewnic
albo poprzez wyjecie wtyczki z
gniazdka, albo wyfgczenie
wytgcznika, w ktory wyposazona
jest domowa instalacja

elektryczna, zgodnie z przepisami
budowlanymi.

Wszelkie prace na ukfadach i
urzagdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrdb i odtacz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE; Podczas
uzytkowania urzadzenie i jego
czesci sg gorgce. Nie dotykac
nagrzanych czesci. Dzieci ponize;
8 lat moga przebywac w poblizu
urzadzenia wyfgcznie pod
nadzorem 0sob dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktdcenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
srodkow odmieniajgeych
Swiadomosc.

Zachowaj 0stroznosg, jesli w
potrawach stosuje sig napoje
alkoholowe. W wysokig;j
temperaturze alkohol paruje i
moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.
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e Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki mogg bardzo sig
nagrzewac przy pracy.

e Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

e Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

e (OSTRZEZENIE: Smazenie na
kuchence w tluszczu lub oleju bez
dozoru moze by¢ niebezpieczne i
moze doprowadzi¢ do pozaru. NIE
probuj gasic ognia wodg, ale
wytgcz kuchenke, a nastepnie
sttum ptomien, np. pokrywka lub
kocem gasniczym.

e UWAGA: Gotowanie nalezy
nadzorowac. Krotkie gotowanie
nalezy stale nadzorowac.

e (OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawiaj niczego na
powierzchniach do gotowania.

e (OSTRZEZENIE: Jezeli
powierzchnia jest peknieta,
wytgczy¢ kuchenke, aby unikngc
zagrozenia porazeniem pradem
elektrycznym.

e W przypadku peknigcia szklanej
piyty kuchenki: Natychmiast
wytgcz wszystkie palniki |
elektryczne elementy grzejne oraz
odfgcz urzadzenie od zasilania.

6/PL

Nie dotykaj powierzchni
urzadzenia. Nie uzywaj urzadzenia.
Po uzyciu wytacz element grzejny
odpowiednim wytgcznikiem i nie
zdawaj sig na dziatanie detektora
garnkow.

Przedmiotow metalowych, takich
jak noze, widelce, tyzki i pokrywki,
nie nalezy ktasé na powierzchni
ptyty kuchennej, poniewaz moga
sie nagrzewac.

Urzadzenia tego nie wolno
obstugiwac z wykorzystaniem
zewnetrznego zegara ani
0sobnego pilota.

Tworzgce sie z powodu wilgoci na
powierzchni piyty grzejnej lub na
dnie naczynia cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie si¢
naczyn. Dlatego powierzchnia
urzagdzenia i dno naczynia muszg
by¢ zawsze suche.

Piyty grzejne wyposazone sg w
technologie "indukeyjng”.
Zapewniajaca 0szczedno$e czasu
i pieniedzy indukcyjna ptyta
grzejna musi by¢ uzywana z
garnkami odpowiednimi do
gotowania indukcyjnego. w
przeciwnym razie nie bedzie
dziataC. Patrz Ogdine informacje
0 gotowaniu, strona 15 , wybor
naczyn.

Poniewaz indukcyjne ptyty grzejne
wytwarzajg pole magnetyczne,
mogg mie¢ szkodliwy wptyw na



0Soby Uzywajgce pomp
insulinowych lub rozrusznikow
serca.

OSTRZEZENIE; Uzywaj tylko oston
piyty zaprojektowanych przez
producenta danego sprzetu
kuchennego lub wskazanych
przezen w instrukcji obstugi jako
odpowiednie, lub oston
Zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston moze
powodowac wypadki.

Aby unikna¢ zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucigtych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktérego wigczona jest kuchenka
jest suche.

/amierzone przeznaczenie

Wyrdb ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia potraw.
Nie wolno uzywac go do innych
celow, na przykfad do ogrzewania
pomieszczen."

Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego

wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

Bezpieczenstwo dzieci

e OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogg sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzymac materiaty opakowaniowe
Z dala od dzieci. Prosimy pozbyc
sig catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.

¢ Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszczac do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

¢ Nie stawiaj na tym urzgdzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.
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Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywg WEEE i usuwanie
odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego | Rady (2012/19/WE). Wyrch ten
oznaczony jest symbolem Klasyfikacji zuzytych
urzgdzen elekirycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrdb ten wykonano z czgsci | materiatow wysokie]
jakoscl, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtorne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sig go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekazac go do punktu zbiérki
urzgdzen elekirycznych i elekironicznych na surowce
witdrne. Aby dowiedzie¢ sie, gdzie jest najblizszy taki

punkt, prosimy skonsultowaé sie z wiadzami lokalnymi.

Odpowiednie postepowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.
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Zgodnos¢ z dyrektywg RoHS:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozhywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

¢ Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dia
dzieci. Nalezy frzymac je w bezpiecznym migjscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcdw widrnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtornymi. Nie nalezy ich wyrzucad razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.



E informacije ogdlne

Opis urzadzenia

1 Kuchenna ptyta indukcyjna 4 Pokrywa podstawy
2 Klamra montazowa 5 Kuchenna ptyta indukcyjna
3 Powierzchnia ceramiczna

Dane techniczne
Napiecie/czestotliwose 1N~ 220-240 V/ 2N~ 380-415V; 50 Hz
Typ/ przekrdj przewodu min.HOSV2V2-F 5x1,5mm
Wymiary zewnstrzne (wys./szer./gteb. 52 mm/580 mm/510 mm
Palniki
Wymiary
Przedni lewy
Wyniary
Moc
Przednl praw
Wymiary
Mog
Tylny prawy
Moc 2000/2300 W
‘mDane techniczne moga zostaé zmienione bez arfosci podane na etykietkach wyrobu lub w
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. towarzyszace] mu dokumentacii uzyskano w
warunkach laboratoryjnych zgodnie z
- - odno$nymi normami. Wartosci te moga sie
Rysunki w tej instrukcj sg schematyczne | réznic zaleznie od operacyinych |
moga sig nieco raznic od danego wyrobu. $rodowiskowych warunkéw pracy danego
wyrobu.

9/PL



E Instalacja

Produkt musi zostaé zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym razie gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji | dostepu
do sieci elekirycznej to obowigzek Klienta.

ZAGROZENIE:
Urzgdzenie to nalezy instalowac zgodnie z
migjscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:
Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyréb nie

ma widocznych defektdw. Jesli ma, nie instaluj

go.
Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem

Plyta kuchenna przeznaczona jest do zainstalowania w

dostepnych w handlu blatach. Pomiedzy tym

urzgdzeniem a $cianami [ub meblami kuchennymi
nalezy pozostawi¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek

(wymiary w mm)

e Mozna go takze uzywa¢ w pozycji wolnostojace).
Zachowaj minimalny odstep 750 mm ponad
powierzchnig ptyty kuchennej.

e (1 Jedlinad kuchenkg ma by¢ zainstalowany
wycigg, sprawdz wysokos¢ instalacii w instrukeji
wytwdrey wyciggu (min. 650 mm).

e Usun materialy opakowaniowe i blokady do
transportu.

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminatéw i lepiszczy musza by¢ odporne na
wysokg temperature {minimum 100 °C).

e Blat trzeba utozy¢ poziomo i przytwierdzc.

e W blacie wytnij otwdr na piyte kuchenng zgodnie
z wymiarami instalacyjnymi.

;
1 ,5
% f
% f
400mm min #
g | 55mm min
% S0mim g : SSomngznm 60rmm min
490m e S E
(+2m e,
N‘""““"m»,.“ - ’ .‘,:}',‘x" L :
Wl
e SR .
h.,,h_ ;
T '
= N"'“"w-«._,,__“ ”/?::

* Minimalna odlegtos¢ od okap musi by¢ zgodna z
podang w instrukeji obstugi okapu

** Minimalna odlegto$é pomiedzy szafkami musi byé
réwna szerokosci piyty kuchennej

Instalacja i przylaczenie

e Urzgdzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.
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50myn Mi

Nie ustawiaj ptyty kuchennej na narozniku czy
ostrych krawedziach.

Istnieje niebezpieczenstwo peknigcia
powierzchni ceramicznej!

Przytaczenie elekiryczne

Przytaczy¢ ten wyrdb do uziemionego gniazda /
obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem
automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w
tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalaci



uziemienia wykwalifikowanemu elekirykowi,
niezaleznie od tego, czy uzywany jest fransformator do
zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody
wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami migjscowymi.

ZAGROZENIE:
Wyrdb ten musi byt przytaczeny do sieci
elekirycznej przez oscbe upowazniong i

wykwalifikowana. Gwarancja na ten wyréb
cbowigzuje dopiero po jego prawidiowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikie z
instalacji i napraw wykonywanych przez csoby
nieupowaznione.

ZAGROZENIE:
Przewodu zasilajgcego nie mozna klamrowac,

zginac i przyciskac, ani styka¢ z gorgeymi
czesciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elekiryk. Zagrozenie
porazeniem elekirycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!

e Przytaczenie musi by zgodne z przepisami
Krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzgdzenia.
Tabliczka znamionowa umieszczona jest na tylnej
obudowie urzagdzenia.

e Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi odpowiadaé
parametrom podanym w tabeli “Dane

techniczne”.
ZAGROZENIE:
Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacii elekirycznej, odtgcez to urzadzenie od
zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

Przytagczanie kabla zasilania

Podczas podiaczania kabli nalezy przestrzegad
krajowych/miejscowych przepiséw
elekirycznych oraz korzystad z wiasciwego dla
urzadzenia gniazda zasilajgcego / obwodu oraz
wiyczki. Jedli ograniczenia mocy produktu
znajdujg sie poza obecng obcigzalnoscia
wiyczki i gniazda zasilajgcego / cbwodu,
nalezy podtgczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem statej instalacii elektrycznej bez,
korzystania z wiyczki i gniazda zasilajacego /
cbwodu.

1. Jesli nie jest mozliwe odtgczenie od zasilania we
wszystkich biegunach, trzeba zainstalowac
wytgeznik z przerwg stykowg co najmniej 3 mm

{bezpieczniki, liniowy wytacznik bezpieczenstwa,
stycznik), ktérego wszysthkie bieguny powinny
sgsiadowac z wyrobem (ale nie ponad nig) zgodnie
z przepisami [EE. Nieprzestrzeganie tych instrukgii
moze skutikowa¢ problemami eksploatacyjnymi i
uniewaznieniem gwarancji na wyroh.

Zaleca sie dodatkowe zabezpieczenie wytgcznikiem

pradu resztkowego.

Jesli razem z tym wyrobem dostarczono kabel:

1N AC 220-240 V| [2N AC 380-415 V

(Moze on nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).
Przy przytaczeniu jednofazowym, pofgcz
przewody jak wskazano ponizej:
Brgzowy/czamy kabel = L (Faza)
e Niebieski/szary kabel = N {Zero)
e Zielony/ z0tty kabel = ) @ {uziemiajgcy)
» lUb
e Szary/czamy kabel = L (Faza)
e Niebieski/brgzowy kabel = N {Zero)

e Zielony/ z0tty kabel = ) @ {uziemiajgcy)

N

3. Przy przytaczeniu dwufazowym, pofgcz

przewody jak wskazano ponizej:
e Przewdd brgzowy = L1 lub L2 (Faza 1 lub Faza 2)
e Przewdd czarny = L2 [ub L1 (Faza 2 lub Faza 1)

e Niebieski/szary kabel = N {Zero)

e Zielony/ z0tty kabel = ) @ {uziemiajgcy)
» lUb

*  Przewdd czarny = L1 (Faza 1)

®  Przewdd szary= L2 (Faza 2)

e Niebieski/brgzowy kabel = N {Zero)

e Zielony/ z0tty kabel = ) @ {uziemiajgcy)
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Instalowanie wyrobu
Jesli piekarnik znajduje sie ponizej:

A min. 5 mm

B min. 5 mm

C 20 mm

Jesli deska znajduje si¢ ponizej:

Wymagane jest pozostawienie otworu wentylacyjnego
w tylnej czesci mebla, jak pokazano na ponizszym
rysunku.

eeeee
~~~~~

450% =

min.

Podczas instalowania kuchenki indukeyjnej nalezy jg

umiescié réwnolegle do powierzchni, na ktdrej zostanie

zainstalowana. Na czesci kuchenki majgce kontakt z

blatem nalezy zatozy¢ rowniez uszczelke, jak to

opisano ponizej, aby uniemozliwic przedostawanie sie

ptyndw miedzy wyrdb a blat.

1. Przygotuj powierzchnie blatu jak pokazano na
rysunku.

2. Odwrdcic alezy odwrécic plyte kuchenng do géry
dnem i potozy¢ jg na ptaskiej powierzchni.

3. Podczas montazu phyty nalezy zatozy¢ wokét niej

uszczelke dostarczong w opakowaniu, tak jak

pokazano na ponizszym rysunku, pozostawiajac

1-2 mm wewngtrz od zewnetrznej krawedzi szyby.
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4, Zamontuj sprezyny widadajac je i przykrecajac
przez otwory U dofu obudowy, jak pokazano na
rysunku.

przypadku niektérych modeli produkt
moze mie¢ fabrycznie zamontowane
Sprezyny montazowe.

Liczba $rub montazowych dotaczonych do
produkiu moze sig rézni¢ w zaleznosci od
modelu.

5. Ustaw ptyte na blacie i wyréwnaj.

6. Jesli ptyte kuchenng ustawia sie na blacie, fatwo
jg przytwierdzi¢ za pomocg klamr. Jesli wymiary
blatu sg nieodpowiednie, 2 kKlamry mocujace
mozna przytwierdzi¢ do przednigj czesci kuchenki,
jak pokazano na rysunku ponizej.

1 Phyta kuchenna
2 Klamra instalacyjna
3 Blat



Jesli ptyta kuchenna jest instalowana na
szafce, musi zostad zamontowana pétka
cddzielajaca plyte od szafki, jak to pokazano
na powyzsze] ilustracji. Nie jest to potrzebne
przy instalacji ponad piekarnikiem do
zabudowy.

Jedli, na przykdad, ze wzgledu na umieszczenie tego

urzgdzenia ponad szufladg, mozna dotkngc jego spodu,

musi on by¢ przykryty pyta drewniana.

A min. 5 mm

B min. 2 mm

Widok z tytu (otwory przytaczeniowe)

EUmiejsoowienie otworéw przytaczeniowych
przedstawione na ponizszym rysunku jest
przykladowe | moze sig rézni¢ w zaleznosci od

modelu wyrobu. Nalezy je zamocowaé zgodnie
z otworami przytgczeniowymi w wyrobie.

ZAGROZENIE

Przylgczanie poprzez rézne otwory nie jest
dobrg praktyka ze wzgledéw bezpieczenstwa,
poniewaz moze uszkodzi¢ system gazowy i
glekiryczny.

ZAGROZENIE:
Plyta kuchenna zawiera elementy zasilane
gazem i energig elekiryczng. Z tego powodu

piyte kuchenng nalezy przytwierdzi¢ do blatu
wylgcznie poprzez otwory mocujace, przy
pomocy wytgcznie dostarczonych elementéw
mocujgcych i $rub, tak jak pokazanc w te]
instrukcji. W przeciwnym razie stwarza¢ bedzie
zagrozenie dla zycia i mienia.

Liczba $rub montazowych dotaczonych do
produktu moze sig rézni¢ w zaleznosci od
modelu.

Ostateczne sprawdzenie
1. Obstuga produktu...
2. Sprawdz? funkcje

Przysz{y transport
Zachowaj oryginalne pudfo kartonowe na
urzadzenie i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukgji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj urzgdzenie w folig babelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma klgjaca.

Sprawdzaj, czy urzadzenie nie ulegto w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.
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Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie

Nastepujgce wskazowki pomogg uzytkowac urzgdzenie

w sposob ekologiczny oraz energooszezedny.

Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Do gotowania uzywaj garnkéw/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki moze
czterokrotnie zwigkszy¢ pobdr pradu.

Gotuj na palniku o $rednicy odpowiadajgcej
Srednicy garnka. Zawsze wybieraj garnki o
rozmiarze odpowiednim do potrawy. Wieksze
garnki zuzywajg wiecej pradu.

Do gotowania na kuchenkach elektrycznych
staraj sie uzywac garnkéw o ptaskim dnie.
Naczynia o grubych dnach zapewniajg lepsze
przenoszenie ciepta. Mozna zaoszezedzic do 1/3
energii elektrycznej.
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Naczynia i garnki muszg by¢ zgodne ze strefami
gotowania. Dno garnka lub naczynia nie moze
by¢ mnigjsze od piyty grzejnej.

Utrzymuj strefy gotowania i dna garnkéw w
czystosci. Brud zmnigjsza przenoszenie ciepta
miedzy strefg gotowania a dnem gamnka.

Pierwszy raz
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych detergentdw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotéw.

Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczkg

[ub gabkg i wytrzyj do sucha sciereczka.



E Jak uzywaé ptyty kuchennej

0godlne informacje o gotowaniu

Nigdy nie wolno napetniac rondla
olejem powyzej jednej-trzecie] jego
pojemnosci. Podczas podgrzewania
oleju nie wolno pozostawiac piyty bez
nadzoru. Przegrzany olej moze zapalic
sie. Nigdy nie wolno gasi¢ ognia
wodg! Gdy olej sie zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym lub
wilgotng szmatg. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytaczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarng.

e Przed smazeniem pofrawy zawsze dokdadnie jg
osusz, a potem delikatnie jg potdz na gorgcym
oleju. Przed smazeniem mrozonek upewnij sie,
ze catkowicie odtajaty.

e Nie przykrywaj naczynia, w ktérym podgrzewasz
olgj.

e Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich trzonki nie
byty nad ptyta, co zapobiegnie ich nagrzeweaniu
sie. Nie stawiaj na pfycie naczyn niewywazonych
i takich, ktore tatwo moge sie przechylic.

e Nie stawiaj pustych naczyn ani garnkéw na
zatgczonych strefach gotowania. Moga sie
uszkodzic.

e Zatgczenie strefy gotowania, na kidrej nie stoi
zadno naczynie ani garnek, moze uszkodzié ten
wyroh. Po zakoriczeniu gotowania wytgcz strefy
gotowania.

e Poniewaz powierzchnia tego wyrobu moze by¢
gorgca, nie stawiaj na nigj naczyn plastikowych
ani aluminiowych.

Jedli taki material roztopi sig na powierzehni piyty,
0czy$CE Jg z niego natychmiast.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywac Zywnosci.

e Uzywaj tylko garnkéw i naczyn z ptaskim dnem.

e Do garnkéw i patelni wkladaj odpowiednie ilosci
zywnosci. Tym samym zapobiegasz przelaniu sie
zawartosci naczynia, a wigc unikasz
niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadz pokrywek garnkéw ani patelni na
strefach gotoweania.

Garnki ustawiaj w $rodku strefy gotowania. Ay
przenies¢ garnek do innej strefy gotowania,
podnies$ go i postaw w tej strefie zamiast go
przesuwac.

Dobér garnkow

e Powierzcyhnia szklano-ceramiczna jest odporna
na nagrzewanie i niewrazliwa na znaczne réznice
temperatur.

e Nie uzywaj powierzchni szklano-ceramicznej jako
pétki do ustawiania rzeczy ani jako ptyty do
krojenia.

e Uzywaj tylko garnkéw i patelni z dnem
obrobionym mechanicznie. Ostre krawedzie
powodujg zarysowanie tej powierzchni.

Rozlane ptyny moga
uszkodzi¢ powierzchnie
szklano-ceramiczng i
spowodowac pozar.

Nie uzywaj naczyn z
dnem wklestym ani
wypuktym.

Uzywaj tylko garnkéw i
patelni z dnem ptaskim.
Zapewnia to tatwiejsze
przenoszenie ciepta.

,Zachowanie podczas gotowania moze sie roznic w
zaleznosci od typu | wielkosci garnka oraz wielko$ci
strefy gotowania; aby uzyskac bardziej réwnomierne
zachowanie podczas gotowania, mozna uzyé strefy
gotowania wiekszej o jeden stopien. Uzywanie wigkszej
strefy gotowania nie ma negatywnego wptywu na
zuzycie energii w ptytach indukeyjnych, poniewaz
ciepto powstaje tylko w odpowiednim obszarze
garmnkow”,

Do gotowania na ptytach indukcyjnych uzywaj tylko

przeznaczonych do tego naczyn.

Préba garnka

Sprawdzaj, czy garnek nadaje sie do gotowania na

ptycie induykcyjnej, nastepujacg metoda.

1. Garnek nadaje sie, jesli na jego dnie utrzymuje
sie magnes.

2. Garnek nadaje sie, jesli A g miga po
ustawieniu go na strefie gotowania i zatgczeniu
pivty.

Mozna uzywaé garnkéw stalowych, teflonowych lub

aluminiowych ze specjalnym dnem magnetycznym

oznaczonych etykietka lub ostrzezeniem oznaczajgcym,
ze garnek nadaje sie do gotowania indukcyjnego. Nie
nalezy uzywaé naczyn szklanych i ceramicznych ani
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garnkow i naczyn ze stali nierdzewnej z
niemagnetycznym dnem aluminiowym.

System rozpoznawania i ogniskowania garnkéw
Przy gotowaniu indukcyjnym zasilany energig jest tylko
obszar odnosnej strefy gotowania przykryty dnem
naczynia. System rozpoznaje dno naczynia i
automatycznie nagrzewa tylko ten obszar. Gotowanie
przerywa sig, jesli w jego trakcie podniesie sie garnek
ze strefy gotowania. Wybrana strefa gotowania oraz
symbol At migajg na przemian.

Bezpieczne uzytkowanie

Jesli zamierzasz uzy¢ granka o powierzchni
nieprzywierajgcej (teflonowej) bez oleju lub z jego
niewielka iloscig, nie wybieraj najwyzszych pozioméw
nagrzewania.

Nie ktadz na ptycie zadnych przedmiotow metalowych,
takich jak widelce, noze, lub pokrywki garnkow,
poniewaz moga sie rozgrzac.

Nigdy nie uzywaj aluminiowej folii do pieczenia. Nigdy
nie ktadz na strefie gotowania zywno$ci owinietej w

folig aluminiows.

Jesli pod plyta miesci sig piekarnik i jest
atgczony, czujniki plyty moga obnizy¢ poziom
gotowania lub wytaczy¢ piekarnik.

Gdy plyta dziata, trzymaj z dala od niej
przedmioty o wiasnosciacyn magnetycznych,
np. karty kredytiowe.

Wybdr odpowiedniej dla naczynia strefy gotowania

Duza strefa gotowania

Normalna sirefa

gotowania

Mala strefa

gotowania

@ld5em

Duza strefa gotowania

e Automatycznie dostosowuje sie do .
garnka.

e |delanie rozprowadza moc.

e 7Zapewnia doskonaty roktadf ciepta. .
Rzadko lub bardzo rzadko uzywa sie jef
do gotowania potraw takich jak duze .
nalesnuiki crepe lub duze ryby.

Normalna strefa gotowania

Automatycznie
dostosowuje sie do
garnka.

Idelanie rozprowadza
maoc.

Zapewnia doskonaty
rozktad ciepta. Uzywa
sie jej do wszelkich
rodzajéw gotowania.

Mata strefa gotowania

Uzywana do gotowania
“na wolnym ogniu™
{s0sy, kremy).

Uzywa sie jej do
przygotowania
niewielkich porci,
zaleznie od ficzby osdb.

Uzywanie garnkéw w strefie gotowania o duzej

powierzchni.
¢

v

Obu potéwek sfrefy
gotowania o duzej
powierzchni mozna
uzywaé 0sobno jako
stref gotowania tylnej
lewej i przedniej lewej.

Strefy gotowania o
/\\ duzej powierzchni
U mozna uzywaé do
duzych garnkéw
(2

4

Garnek musi
pokrywaé oba srodki
strefy gotowania o
duzej powierzchni. Nie
uzywaj strefy
gotowania o duzej
powierzchni w zaden
inny sposdb.



Uzytkowanie piyt kuchennych

ZAGROZENIE:
Nie dopuszczaj, aby cokolwiek spadio na piyte

kuchenng. Nawet mate przedmioty (np.
sclniczka) moga uszkodzi¢ phyte.

Nie uzywaj peknietej ptyty kuchennej. Do
takiego peknigcia moze dostac sig woda i
spowodowac zwarcie.

Jedli powierzchnia piyty zostanie w jakikolwiek
sposob uszkodzona {np. widocznie popeka),
natychmiast wytacz piyte, aby zmniejszy¢
zagrozenie porazeniem elektrycznym.

Panel sterowania

Ly © @

Dane techniczne

Przycisk wi./wyt,
Przycisk blokady przyciskow /
dostepu dzieci

Przycisk wigczania/wytgczania
czasomierza

Przycisk ustawienia duzej mocy
(wzmacniacz)

Przycisk blokady na czyszczenie

Przycisk zatrzymania i uruchamiania
Przycisk minus

Przycisk plus

(Grafika i rysunki stuza wytacznie celom
informacyjnym. Rzeczywisty wyglad i funkcie
piyty moga sig rézni¢ w rdznych jej modelach.

H@@gf? S (O EPO

Przycisk aktywacji ustawienia duzej mocy
(wzmacniacz)

Przycisk minus strefy (dla poziomu temperatury)
Przycisk plus strefy (dla poziomu temperatury)
WysSwietlacz strefy gotowania
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Wyswietlacz czasomierza

O
&_é_J — 4

1 Kropka dziesigtna ustawien czasu

2 WysSwietlacz czasomierza

3 Przycisk plus regulatora czasowego (dla poziomu
regulatora czasowego)

4 Kropka dziesietna blokady przyciskéw / dostepu
dzieci

5 Przycisk minus regulatora czasowego (dla
poziomu regulatora czasowego)

Urzadzenie 1o jest sterowane za pomoca
dotykowego panelu sterowania. Kazda
operacja wywotana dotknieciem przycisku jest
potwierdzana sygnatem dzwigkowym.

Panel sterowania trzeba stale utrzymywacd w
czystosci. Zawilgocenie i zabrudzenie jego
powierzchni moze powodowac problemy w
dziataniu funkcji.

0 urzadzenie wylaczy sie automatycznie
e wzgledow bezpieczenstwa, jezeli przez
dtugi czas nie zostanie nacisnigty zaden
przycisk.

Wylaczanie strefy gotowania:
Aktywng strefe gotowania mozna wytgczac na 3 réne
sposoby:
1. Dotykajac przycisku *(D"
Dotknij przycisku (D,
2. Poprzez obnizenie temperatury do ,0"
Strefe gotowania mozna wytgczyc, ustawiajac jej
temperature na ,0”.
3. Stosujgc wzgledem tej strefy wylaczenie
poprzez opcje zegara
Po uptywie nastawionego czasu czasomierz wylgczy
przypisang do niego strefe gotowania. Na
odpowiednim wyswietlaczu pojawi sie ,0" lub ,00”.
Po upfywie tego czasu odezwie sie alarm dzwigkowy.
Aby go wyciszy¢, dotknij dowolnego przycisku na
panelu sterowania.
4, Poprzez jednoczesne dotknigcie przyciskow
@/ wybranej strefy gotowania
Wiasciwg strefe gotowania mozna wytgezye, dotykajgc
jednoczesdnie jgj przyciskow "@ @
Jezeli po wytaczeniu strefy gotowania
idoczny jest symbol ,H” lub ,h”,
oznacza to, ze strefa gotowania jest nadal
goraca. Nie dotykaj takich stref
gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego

Jesli na wyswietlaczu strefy gotowania miga symbol
,H”, oznacza to, ze ptyta jest wcigz gorgca i mozna jej
uzy¢ do podgrzewania niewielkigj ilosci jedzenia.
Symbol ten szybko zamieni sig w symbol ,h*
0znaczajgey nizszg temperature.

Wiaczanie plyty:

1. Wigcz ptyte, dotykajac przycisku"@".

,0”" pojawia sie na wyswietlaczu wszystkich stref
gotowania.

Po odcieciu zasilania elektrycznego wskaznik
ciepta resztkowego nie zaswieci sig i nie
ostrzeze uzytkownikow przed goracymi
strefami gotowania.

1O09
‘O @

Plyta automatycznie powrdel do stanu
gotowoscl, jezeli w ciagu 10 sekund nie
wykona sig zadnej czynnoscl.
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Regulacja temperatury

1. Wigcz ptyte, dotykajac przycisku @O

2. Wyreguluj zgdang temperature, dotykajac
przyciskow strefy "©"/"@",



» Wiasciwa strefa gotowania wigczy sie na
ustawionym poziomie temperatury.

Sekcja zewnetrzna strefy gotowania piyty
indukeyjnej o $rednicy 280 mm (jesli kuchenka
jest wypcsazona w takg strefg) jest wiaczana
wylacznie przy dostatecznie duzym naczyniu,

ktdre zakryje ten obszar, i ustawieniu poziomu
temperatury wyzszym niz 8.

Ustawienie duzej mocy (Booster)

Aby przyspieszy¢ nagrzewanie, moma skorzystac z
funkeji Booster. Jednakze diugotrwate gotowanie z
uzyciem tej funkeji nie jest zalecane. Booster nie
mozna wybra¢ we wszystkich strefach gotowania.
Wybdr ustawienia duzej mocy (Booster):

1. Wigcz ptyte, dotykajac przycisku @O

2. Dotknij przycisku A wiasciwej strefy.

» Wybrana strefa gotowania bedzie dziafac z
maksymalng mocg, a na wyswietlaczu strefy
gotowania pojawi sig symbol ,P”. Funkcja Booster
zostanie wytgczona i bedzie dziata¢ na poziomie ,9”.
Przedwczesne wylaczenie ustawienia duzej
mocy (Booster):

Ustawienie duzej mocy mozna wytgczy¢ w dowolnym
momencie, dotykajac przycisku "@" [ub "8,
Funkeja wzmacniacza zostanie wytgczona i bedzie
dziata¢ na poziomie ,9”.

Zasada dziatania 2 stref umieszczonych w tym
samym Kierunku pionowym:

Pola indukeyjne potaczone sg w pary pionowo —

catkowita moc ptyty rozdzielana jest pomiedzy te pary.

Funkce Booster mozna wigczy¢ w tym samym
momencie dla jednego pola indukeyjnego w kazdej
parze. Jesli po aktywowaniu funkcji Booster moc
catlowita jest za duza, poziom mocy drugiego pola
zostanie odpowiednio zmniejszony.

Wiaczanie strefy gotowania o duzej powierzchni

1. Dotknij "D, aby wiaczyé piyte.

2. Aby wigczy¢ strefe gotowania o duzej powierzchni,
przytrzymaj jednoczesnie wcisnigte przyciski uan
obydwu stref gotowania przez okoto 3 sekundy.

» »0" pojawi sie na wyswietlaczu lewej tylnej strefy

gotowania. LS4 pojawi sie na wyswietlaczu lewej

przednigj strefy gotowania, strefa gotowania o duzej

powierzchni zostanie aktywowana.

3. Dotknij przyciskow "©"/"®" lewej tylngj strefy
gotowania, aby ustawic temperature od ,0" do
ug"-

Po aktywowaniu strefy gotowania o duzej
powierzchni temperature mozna ustawi¢
przyciskami LSOk lewej tylnej strefy
gotowania. Temperature mozna ustawi¢
przyciskami LSOk lewej przedniej
strefy gotowania.

Lewe strefy gotowania o duzej
powierzchni sg podane jako przyktad. Jesli
strefa gotowania o duzej powierzchni jest

tez z prawej strony piyty, zastosowanie
majg te same instrukcie.

» Strefa gotowania zaczyna dziatac.

Wiaczanie strefy gotowania o duzej powierzchni,
gdy dziataja jedna lub obie lewe strefy
gotowania

Gdy dziatajg jedna [ub obie lewe strefy gotowania,
mozna potaczy¢ obie strefy gotowania, uruchamiajac
strefe gotowania o duzej powierzchni. Tym samym
mozna korzystac z wigkszej strefy gotowania na tym
samym poziomie.

1. Aby wigczy¢ strefe gotowania o duzej powierzchni,
kiedy aktywna jest jedna [ub dwie lewe strefy
gotowania, przytrzymaj jednoczesnie weisniete
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przyciski A obydwu stref gotowania przez okofo
3 sekundy.
» Wartos¢ temperatury ostatnio wybranej strefy
gotowania pojawi sig na wyswietlaczu lewej tylnej
strefy gotowania, strefa gotowania o duzej powierzchni
zostanie aktywowana.
» Potgczone strefy gotowania nadal dziatajg przy
wartosciach temperatury oraz czasomierza (esli jest
dostepny) wybranej przedtem lewej strefy gotowania.
Wartosé lewej strefy gotowania, ktéra zostata
ustawiona jako pierwsza przed potgczeniem stref
gotowania zostanie anulowana.

» Aby zmienic temperature, dotknij przyciskow "o
@) [ewej tylnej strefy gotowania i ustaw wybrang
temperature.

Jesli dotkniesz przycisku wARr lewej strefy
cotowania podczas dziatania strefy gotowania
o duzej powierzchni, strefy gotowania beda
dziata¢ na poziomie wzmacniacza.

Wylaczanie stref gotowania o duzej powierzchni
Strefe gotowania o duzej powierzchni mozna wytgczy¢
na 4 sposoby:

1. Poprzez obnizenie temperatury do ,0"

Strefe gotowania o duzej powierzchni moma wytgczyc,

obnizajac jej temperature do ,0”.

2. Stosujgc wzgledem strefy gotowania o duzej
powierzchni wytgczenie poprzez opcje zegara

Po uptywie nastawionego czasu czasomierz wytaczy

strefe gotowania o duzej powierzchni. Na wyswietlaczu

lewej strefy gotowania pojawi sie 0, na wyswietlaczu

czasomierza za$ pojawi sie 00.

3. Poprzez jednoczesne dotknigcie przyciskow
"@/"@" dowolnej lewej strefy gotowania

Jesli jednoczesnie dotkniesz przyciskow "@"/ @

jakiejkolwiek lewej strefy gotowania, strefy gotowania

zostang roztaczone i wytaczone.

4, Poprzez jednoczesne nacisnigcie przycisku Al
“ obydwu stref gotowania przez okoto 3
sekundy

Strefy gotowania wytgczg sie po jednoczesnym

nacisnieciu przyciskéw A" obydwu stref gotowania

przez okofo 3 sekundy.
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Blokada na czyszczenie

Blokada na czyszczenie na 20 sekund wytgcza

dziatanie wszystkich przyciskow na panelu sterowania,

umozliwiajgc jego szybkie oczyszczenie przy wigczonej

ptycie. Przez ten czas urzgdzenie nie pobiera zadnej

maocy.

Uruchamianie blokady na czyszczenie

1. Przy wigczonej dowolnej strefie gotowania dotknij
przycisku "1 { przytrzymaj go, a7 rozlegnie sig
pojedynczy sygnat dzwigkowy.

Odliczanie rozpoczyna sie od 20 na wyswietlaczu

czasomierza ptyty. W tym czasie nie dziata zaden

przycisk na panelu z wyjatkiem przycisku O

Wylaczanie blokady na czyszczenie

Aby wytaczy¢ blokade na czyszczenie, nie trzeba

naciska¢ zadnego przycisku. Po 20 sekundach piyta

wyda sygnat dzwiekowy i blokada na czyszczenie

wytgczy sie automatycznie.

Jesli cheesz wezesnie] wytaczy te blokade,
dotkni przycisku * 94" i przytrzymaj o, a2
rozlegnie sig podwéjny sygnat dZwigkowy.

Blokada dostepu dzieci

(Gdy strefy gotowania sg wytgczone, plyte momna
zabezpieczy¢ blokadg dostepu dzieci, aby uniemozliwic
dzieciom wigczenie stref gotowania. Blokade dostepu
dzieci mozna wigczac lub wytgczaé tylko wiedy, gdy
strefy gotowania sg wytgczone (w trybie gotowosci).

Wiaczanie blokady dostepu dzieci
1. Kiedy piyta znajduje sie w trybie gotowosci, dotknij

jednoczesnie obydwu przyciskow " i "UU" i
przytrzymaj je, az rozlegnie sie pojedynczy sygnat
dzwigkowy.
Blokada dostepu dzieci zostanie wigczona.Na
wyswietlaczu wszystkich stref gotowania na krétﬂko
pojawi sie ,L" , a kropka dziesietna przycisku "&"
za$wieci sie.

Jezeli przy zatozonej blokadzie dostepu
dzieci naci$niety zostanie dowolny
przycisk, rozlegnie sig podwdiny sygnat
dzwigkowy, a na wyswietlaczu wszystkich
stref gotowania bedzie migaé ,L”.

Wytaczanie blokady dostepu dzieci
1. Gdy blokada dostepu dzieci jest aktywna, dotknij

jednoczesnie obydwu przyciskow "3 i UL i

przytrzymaj je, az rozlegnie sig podwdjny sygnat
dzwigkowy.



» Blokada dostepu dzieci zostanie wytgczona. Na
wyswietlaczu wszystkich s;ref gotowania bedzie miga¢
,L", alampka przycisku "&" zgasnie.

Blokada przyciskow

Blokade przyciskow mozna aktywowac, aby nie
dopusci¢ do przypadkowej zmiany funkgji w trakcie
dziatania ptyty.

Wiaczanie blokady przyciskow

1. Dotknij jednoczesnie obydwu przyciskow " fj

" [ przytrzymaj e, az rozlegnie sie pojedynczy
sygnat dzwigkowy.
Blokada prznyciskéw wigczy sie, a kropka dziesietna
przycisku "&" zagwieci sig po miganiu.

Blokade przyciskdw mozna wigczy¢ tylko w
rybie pracy. Po wigczeniu blokady przyciskéw
dziata tylko przycisk @ Po dotknigciu
dowolnego innego przycisku @igao’ bedzie
kropka dziesietna przycisku ", sygnalizujac,
76 aktywna jest blokada przyciskdw. Jezeli przy
zablokowanych przyciskach ptyta zostanie
wylaczona, nalezy wytaczy¢ blokade
przyciskéw, aby mdc ponownie wigczy¢ plyte.
Po dotknigciu dowolnego innego przycisku bez
wylaczania blokady przyciskéw na
wyswietlaczu wszystkich stref gotowania
bedzie miga¢ ,L", sygnalizujac, ze aktywna
jest blokada przyciskow. Wytacz blokade
przyciskéw, aby ponownie wigczy¢ piyte.

Wytaczanie blokady przyciskow
1. Gdy blokada przyciskow jest aktywna, dotknij

jednoczesnie obydwu przyciskow "< " az
rozlegnie sig pod\géjny sygnat dawigkowy.
» Lampka przycisku &' zgasnie i panel sterowania

odblokuje sie.

Funkcja czasomierza

Ta funkcja utatwia gotowanie. Nie frzeba obserwowac

phyly przez caty czas gotowania. Strefa gotowania

wytgczy sie automatycznie po uptywie nastawionego

czasu.

Wiaczanie czasomierza

1. Wigcz ptyte, dotykajac przycisku O

2. Wyreguluj zgdang temperature, dotykajac
przyciskow "C /@ strefy.

3. Wiacz czasomierz, dotykajac przycisku "C>" Na
wyswietlaczu czasomierza bedzie migat symbol
,00" oraz kropka dziesietna wybranej strefy.

4, Ustaw zadany czas trwania, dotykajac przyciskow
W@ czasomierza.

5. Po 10 sekundach ustawienie zostanie
akfywowane. Na wyswietlaczu czasomierza bedzie
migac kropka dziesigtna.

6. Aby ustawi¢ czasomierze innych stref gotowania,
powtdrz proces objagniony powyzej.

Jezeli ustawicno wigcej niz jedng warto$¢
czasomierza dla innych stref, czasomierz dla
strefy o najmniejszej wartosci pozostatego
czasu wyswietli sie na wyswietlaczu oraz
bedzie migac¢ kropka dziesigtna dla tej strefy.
Kropki dziesigtne innych stref Swiecq ciggle.

Pe dotknigciu przycisku O wszystkich stref

gotowania mozna zobaczyé pozostaty czas

gotowania. Po kazdym dotknigeiu wyswietla sig
warto$¢ czasomierza innej strefy. Na koniec

ponownie wySwietla sig wartos¢ czasomierza o
najmniejszej wartosci pozostatego czasu.

Czasomierza nie mozna ustawi¢ bez wybrania
strefy gotowania oraz wysokosci temperatury
dla tej strefy.

Czasomierz nastawia¢ mozna tylko dla
dziatajgcych stref gotowania.

Wylaczanie czasomierza

Po uptywie nastawionego czasu ptyta wytgczy sie
automatycznie | wyda sygnat dzwigkowy. Aby wyciszy¢
ten sygnat dzwigkowy, nacisnij dowolny przycisk. Jezeli
nie nacisniesz zadnego przycisku, sygnat dzwigkowy
wytgczy sie po kilku minutach.

Wczesniejsze wytaczanie czasomierza

Jesli wezesniej wytgczysz czasomierz, phyta nadal
bedzie dziataC przy nastawionej temperaturze, az sig jg
wytaczy.

Czasomierz mozna wytgczy¢ wezesniej na dwa rézne
sposoby:

Wylgczanie czasomierza wiasciwej strefy przez
skrécenie nastawionego czasu do ,00":
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1. Dotykaj przyciskow "&"/"®" czasomierza, az na
wyswietlaczu strefy gotowania, ktdrej czasomierz
jest aktywny, pojawi sie wartos¢ ,,00”.

» Symbol kropki dziesietnej wiasciwej strefy zgasnie

na state i czasomierz zostanie wyzerowany.

Wylgczanie czasomierza danej strefy przez

jednoczesne dotknigcie przyciskéw "@"/"@®"

wiasciwej strefy:

1. Dotknij jednoczesnie przyciskow "G/ @®r
wiasciwej strefy.

» Symbol kropki dziesietnej wiasciwej strefy zgasnie

na state i czasomierz zostanie wyzerowany.

Po tym kroku poziom temperatury wiasciwe;]
strefy wyniesie ,0” , czyli na poziomie

czasomierza.

Funkcja zatrzymania (Stop&Go)

Przy uzyciu tej funkeji mozna zmnigjszy¢ poziom
temperatury roboczej stref gotowania do poziomu
minimum {poziom 1).

Jesli dla jakie$ strefy nastawiono czasomierz,
bedzie on dalej dziatat w trakcie takiego

atrzymania.

1. Wtrakcie dziafania dowolnej strefy gotowania

dotknij przycisku "
Wszystkie dziatajgce strefy gotowania bedg dziatac na
poziomie minimalnym {poziom 1). Symbal oy pojawi
sie na wyswietlaczu aktywnych stref gotowania.
2. Aby ponownie wigczy¢ wszystkie strefy gotowania
Z poprzednimi ustawieniami, ponownie dotknij

przycisku 'l
Bezpieczne i wydajne uzytkowanie indukcyjnych
stref gotowania
Zasady dziatania: Ptyta indukcyjna bezposrednio
podgrzewa naczynia zgodnie z zasadg swojego
dziatania. Dlatego ma wiele zalet w poréwnaniu z
innymi typami ptyt. Dziata wydajniej, a powierzchnia
piyty jest zimnigjsza.
Phyta indukeyjna wyposazona jest w lepsze systemy
zabezpieczen zapewniajgce maksymalne
bezpieczenstwo uzytkowania.

Plyta moze by¢ wyposazona w indukeyjne
strefy gotowania o Srednicy, zaleznie od
modelu, 145, 180, 210 oraz 280 mm. Kazda
strefa gotowania automatycznie rozpoznaje
ustawiane na niej naczynie dzigki funkeji
indukeyjnej. Energia jest generowana tylko
tam, gdzie naczynie styka sig ze strefg
gotowania, a zatem ogranicza sig jej zuzycie
do minimum.
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Plyta indukeyjna moze pracowac pulsacyjnie,
szczegblnie gdy moc pola ustawiona jest w
przedziale 1 — 7. Nie jest do awaria
urzadzenia.

Ograniczenia czasu pracy

Sterowanie pfytg uwzglednia ograniczenie czasu pracy.
Gdy jedng lub wigcej stref gotowania pozostawi sig
wigczone, strefa taka zostanie automatycznie
wytgczona po uptywie pewnego czasu {patrz Tabela 1).
Jesli do takiej strefy przypisany jest czasomierz,
pézniej wytaczy sie takze jego wyswietlacz.

Limit czasu pracy zalezy od wybranej temperatury.
Maksymalny czas pracy stosuje sie do tego poziomu
temperatury.

Uzytkownik moze ponownie uruchomic te strefe
gotowania po jej automatycznym wytaczeniu jak
opisano ponizej.

Tabela 1: Ograniczenia czasu pracy

Poziom temperatury | Ograniczenie czasu

_

{*) Po 5 minutach ptyta obnizy poziom do 9

Zabezpieczenie przed przegrzaniem
Phyta ta wyposazona jest w czujniki zapewniajgce
ochrong przed przegrzaniem. W razie przegrzania
mozna zaohserwowac, co nastepuje:
e Dziatajgca strefa gotowania moze sie wylgczyc.
e Wybrany poziom moze spas¢ z wyzszej wartosci
do poziomu 7.
System zabezpieczenia przed wykipieniem
Phyta ta wyposazona jest w system zabezpieczajgcy
przed przelaniem sie zawartosci naczyn. Jegli
zawartos$¢ naczyn przelewa sig na panel sterowania,
system bezzwtocznie odetnie zasilanie i wylgczy plyte.
W tym czasie na wskazniku pojawi sie znak
ostrzegawczy ,E”.



Precyzyjne ustawienie mocy

Zgodnie z zasadg dziatania ptyta indukcyjna
natychmiast reaguje na polecenia. Bardzo szybko
zZmienia ustawienia mocy. Tym samym mozna
zapohiec wykipieniu zawarto$ci naczynia (woda, mleko
itd.) nawet, jesli niewiele do niego brakuje.

Odgtosy

Podczas gotowania styszalne moga by¢ pewne
odgtosy

W zaleznosci od materiatu, z ktdrego wykonano
podstawe garnka, podczas korzystania z piyty
kuchennej mogg by¢ styszalne odgfosy. Stanowig one
typowe zjawisko podczas korzystania z technologii
indukcyjnej i nie oznaczajg usterki.

Mozliwe rodzaje i przyczyny odgtosdw:

Dzwigk wentylatora

Phyta kuchenna jest wyposazona w wentylator, ktdry
jest aktywowany automatycznie w zaleznosci od
temperatury produktu. Wentylator ma rézne predkosc
obrotowe, kidre s aktywowane w zaleznosci od
temperatury.

Niskie dZzwigki brzeczenia przypominajace
transformator

To typowe zjawisko dla technologii indukcyjnej. W
przypadku naczyn wykonanych z niektdrych materiatow
moze by¢ stychac brzeczenie, poniewaz ciepto jest
przekazywane bezposrednio na podstawe naczynia. W
zwigzku z tym w zaleznosci od uzywanego sprzetu
kuchennego styszalne moga by¢ rézne odglosy.
Trzaski

Podczas gotowania styszalne mogg by¢ trzaski.
Wynikajg one z materiatu i budowy podstawy naczynia
kuchennego. Jesli naczynie zostato wykonane z kilku
warstw réznych materiatéw, moze to powodowaé
odgtosy trzaskania.

Gwizdy

Gotowanie na dwdch ptytach grzewczych po tej samej
stronie piyty kuchenngj z uzyciem réznych pozioméw
mocy grzewczej moze by¢ przyczyng gwizdzacych
odgtoséw.

Pusty garnek

Podgrzewanie pustego garnka spowoduje dzwieki,
ktore znikng po napetnieniu naczynia wodg [ub
jedzeniem.

Komunikaty btedu
Tabela 2: Kody i przyczyny btedow

Przyczyna | WskaZnik Wyéwistlacz

biedu

Proycisnieto | Migasymbol B' | Wyswiellaes

dwa b strefy

wiecel gotowania

bryoiskow

Piyta jest Miga symbol ,H” | Wyswietlacz

przegrzana strefy
gotowania

iecej informaciji o komunikatach biedéw,
kiére moga sie pojawi¢ na panelu sterowania
dotykowego, mozna znalez¢ w Tabeli 2.

Jesli powierzchnia panelu sterowania
dotykowego narazona jest na intensywne
dziatanie opardw, cafy system sterowania
moze zostad wytaczony | nadawaé sygnat
btedu.

Powierzchnie dotykowego panelu sterowania
rzeba stale utrzymywacd w czystosci. Mozna
zachserwowad biedne dziatanie.
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E Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogodlne

Okres uzytkowania tego wyrobu przediuzy sie, a
problemy stang sie rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie
w regularmych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacja | czyszczeniem, odigez
urzadzenie od sieci.

@Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszezeniem urzadzenie odczekaj, az

ostygnie.
Mozna sie poparzy¢ od gorgcych powierzchni!

e Pokazdym uzyciu doktadnie oczysé ten wyrdh.
Dzigki temu fatwiej bedzie usuwac pozostatosci
gotowania, unikajgc tym samym ich zapalenia sie
na nastgpnym uzyciem urzadzenia.

e Do jego czyszezenia nie pofrzeba zadnych
specjalnych Srodkéw czyszczacych. Wyrdh ten
czysci sie miegkkg Sciereczkg [ub ggbkg i ciepfg
wodg z mydtem w piynie, | wyciera suchg
sciereczkg.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wycierac
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycierac wszystko, ¢o sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewngj nie uzywaj Srodkow czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czgsei te
wyciera sie do czysta miekkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.
Nie uzywaj agresywnych detergentdw,

proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotéw.
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Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie pradem.

Czyszczenie plyty

Powierzchnia szklano-ceramiczna

Przetrzyj powierzchnie ze szkta ceramicznego (szklano-
ceramiczng) Zimng wodg, zwracajgc uwage, aby nie
pozostawic resztek srodkow czyszczacych, i wytrzyj do
sucha miekkg $ciereczkg. Pozostawione resztki mogg
spowodowac uszkodzenie powierzchni szklano-
ceramicznej przy ponownym uzyciu phyly.

Zaschtych na powierzchni szklano-ceramicznej resztek
w zadnym razie nie nalezy skrobac zyletkg, weing
zelazng, ani podobnymi narzedziami.

Plamy wapienne (zofte) usuwa sie dostepnymi w
handlu srodkami do czyszczenia z wapienia lub
niewielkg iloscig octu [ub soku z cytryny.

Jesli powierzchnia jest bardzo zabrudzona, zamocz
ggbke w Srodku czyszezgeym i odezekaj, az nim
nasigknie. Nastepnie oczys¢ powierzchnie phyty
wilgotng sciereczkg.

Plamy z potraw o znacznej zawartosci cukru,
np. gestego kremu lub syropu, trzeba czyscié
niezwitocznie, nie czekajac az zabrudzona
powierzchnia ostygnie. W przeciwnym razie
szklano-ceramiczna powierzchnia moze ulec
trwatemu uszkodzeniu.

Z czasem kolor powfok i innych powierzchni moze z
lekka blakng¢. Nie wyptywa to na dziatanie kuchenki.
Bledniecie koloru i plamy na powierzchni szklano-
ceramicznej to zjiawiska normalne, a nie defekt.



Rozwigzywanie problemow

e Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerzac i wydawad dzwieki. >>> To nig jest awaria.

e Bezpiecznik uszkodzony Iub zadziatat. >>> SprawdZ bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

»  Urzadzenie nie jest przytaczone do (uziemionego) gniazdka. >>> SprawdZ kontakt wiyczki,

e Jesli wyswietlacz nie $wieci sie po ponownym wiaczeniu phyty kuchennej. >>> Odfgcz urzadzenie
bezpiecznikiem. Wiacz je ponownie po uptywie 20 sekund.

e Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw plyte kuchenng do wystygniecia.

e Uzywasz niewtasciwego naczynia. >>> Sprzwdz’ naczynie.

e Naczynie nie stoi na aktywnej strefie gotowania. >>> Sprawdz, czy w strefie gotowania znajduje sig
naczynie.

e Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy naczynie jest
odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

e Naczynie nie stoi na srodku [ub dno naczynia ma za matg $rednice dla strefy gotowania. >>> Wybierz

naczynie 0 wiasciwej Srednicy i prawidfowo ustaw je na srodku strefy gotowania.

_Naczynie lub strefa gotowan[a majg za wysokq temperatur@ >>> Pozostaw je do wystygnigcia.

e Prawdopodobnie uptynat czas gotowania w wybranej strefie gotowania. >>> Mozesz ustawic nowy czas
gotowania lub zakoriczy¢ gotowanie.

e /abezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw plyte kuchenng do wystygnigcia.

e Jakis przedmiot moze zastaniaC dotykowy panel sterowania. >>> Usur przedmiot z panelu.

e Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy naczynie jest
odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

e Naczynie nie stoi na srodku [ub dno naczynia ma za matg $rednice dla strefy gotowania. >>> Wybierz
naczynie 0 wiasciwej Srednicy i prawidtowo ustaw je na srodku strefy gotowania.

Jesli pomimo postepowania wedtug instrukeji z
ego rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
Sie z autoryzowanym agentem serwisowym [ub

sprzedawea urzadzenia. Nie prébuj samemu
naprawia¢ zepsutego urzadzenia.
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Va rugdm sd citifi mai int4i manualul de utilizare!

Stimate client,

V& multumim pentru ¢ ati ales un produs Beko. Sperdm sa obtineti cele mai bune rezultate de pe urma folosirii
produsului nostru care a fost fabricat utilizand o calitate superioard si o tehnologie moderna. Prin urmare, v rugém
sé cititi cu atentie intregul manual de utilizare i documentele nsotitoare ale acestuia inainte de utilizarea produsului
si s le pastrati pentru consultari ulterioare.. In cazul in care predati produsul altcuiva, predati $i manualul de utilizare.
Respectati toate avertizarile si informatiile din manualul de utilizare.

Retineti c& manualul de utilizare se aplica si pentru alte modele. Diferentele dintre modele vor fi identificate in manual.

Explicatia simbolurilor
In manualul de utilizare sunt utilizate urmatoarele simboluri:

Informatii importante sau recomandari
utile cu privire la utilizare.

Avertisment de situatii periculoase cu
' privire la viata si proprietate.

Avertisment de soc electric

Avertisment de risc de incendiu.

Avertisment de suprafete fierbinti.
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t Instructiuni importante si avertismente privind siguranta si

mediul inconjurator

Aceasta sectiune contine informatii cu

privire |a siguranta care va vor ajuta

sa va protejati impotriva riscului de

vatamare corporald sau pagube
materiale. Nerespectarea acestor
instructiuni va duce la anularea
oricarei garantii.

Siguranta generala

e Acest produs poate fi utilizat de
catre copii cu varsta peste 8 ani
sau mai mari si persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsa de
experienta si cunostinte, daca
sunt supravegheati sau instruiti
cu privire la utilizarea produsului
intr-o manierd sigura si inteleg
pericolele implicate.

Acest produs nu este destinat
pentru jocul copiilor. Curdtarea si
intretinerea nu vor fi efectuate de
catre copii fara supraveghere.

e Acest aparat nu este destinat
utilizarii de catre persoane
(inclusiv copii) cu capacitati fizice,
senzoriale sau mintale reduse,
sau lipsa de experienta si
cunostinte necesare, exceptand
cazul in care sunt supravegheati
sau instruiti.

Acest produs nu este destinat
pentru jocul copiilor
nesupravegheati.
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Daca produsul este Tnmanat catre
altcineva pentru uz personal sau
n scopuri de utilizare second-
hand, manualul de utilizare,
etichetele produsului, documente
importante si componente trebuie
de asemenea Tnmanate Tmpreuna
Cu acesta.

Procedurile de instalare i
reparatii trebuie efectuate de
cétre agenti de service autorizati.
Producatorul nu este raspunzator
pentru daunele rezultate din
procedurile efectuate de catre
persoanele neautorizate care pot
anula si garantia. Inainte de
instalare, cititi instructiunile cu
atentie.

Nu folositi produsul daca este
defect sau prezinta defecte
vizibile.

Dupa fiecare utilizare verificati
daca butoanele produsului sunt
nchise.

Siguranta instalatiilor electrice

Daca produsul are o defectiune,
nu trebuie folosit decat dupa ce
este reparat de catre un agent de
service autorizat. Pericol de
electrocutare!

Conectati produsul numai la o
prizd/linie impamantata cu
tensiunea si protectia indicatd in



"Specificatii tehnice”.
Impamantarea trebuie efectuata
de un electrician calificat la
folosirea produsului cu sau fara
transformator. Compania noastra
nu isi asuma raspunderea pentru
daunele survenite in urma
Tmpamantarii neconforme cu
normele locale.

Nu spalati niciodata produsul
turnand apa pe acesta! Pericol de
electrocutare!

Produsul trebuie scos din priza in
timpul instalarii, intretinerii,
curatarii gi reparatiilor.

In cazul deteriordrii cablului de
alimentare, acesta trebuie Tnlocuit
de producator, de agentul sau de
service sau de 0 persoana cu
calificari similare pentru a evita
pericolele.

Aparatul trebuie instalat astfel
Tncat sa permita deconectarea
totald de la reteaua electrica.
Separarea trebuie sa se realizeze
fie printr-un stecher, fie printr-un
comutator incorporat in instalatia
electrica fixa, conform normelor
de constructii.

Lucrarile la echipamentele i
retelele electrice pot fi efectuate
numai de persoane calificate
autorizate.

e In cazul unei defectiuni, opriti

produsul si deconectati-I de la

reteaua de electricitate. Decuplati
siguranta de la panoul electric.
Asigurati-va ca siguranta are
capacitatea adecvata pentru
acest produs.

Siguranta produsului

AVERTISMENT: Aparatul si piesele
sale accesibile pot deveni fierbinti
in timpul folosirii. Evitati atingerea
elementelor fierbinti. Copiii mai
mici de 8 ani trebuie tinuti la
distanta sau supravegheati
continuu.

Nu folositi produsul cand logica
sau coordonarea va sunt afectate
de alcool gi / sau medicamente.
Aveti grija cand preparati retete
care includ bauturi alcoolice.
Alcoolul se evapora la temperaturi
mari si poate provoca incendii
deoarece se va aprinde in contact
cu suprafetele fierbinti.

Nu lasati materiale inflamabile
langa produs, deoarece partile
laterale ale acestuia se pot incalzi
n timpul utilizarii.

Asigurati-va ca orificiile de
ventilare nu sunt infundate.

Nu folositi sisteme cu aburi
pentru a curata acest aparat,
deoarece exista pericol de soc
electric.

AVERTISMENT: Prepararea
nesupravegheata pe plita a
alimentelor cu ulei sau grasime
poate fi periculoasa si poate
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provoca incendii. Nu ncercati
NICIODATA s& stingeti un
incendiu cu apa, ci opriti aparatul,
apoi acoperiti flacara cu un capac

sau cu o patura contra incendiului.

e ATENTIE: Procesul de gatire
trebuie supravegheat. Un proces
de gatire de scurtd durata trebuie
supravegheat tot timpul.

e AVERTISMENT: Pericol de
incendiu; Nu depozitati obiecte pe
suprafetele de gatit.

e AVERTISMENT: Daca suprafata
este crapatd, opriti aparatul
pentru a evita pericolul de soc
electric.

e In cazul spargerii sticlei plitei ;
Opriti imediat toate arzatoarele i
orice element electric de incalzire
si izolati produsul de reteaua
electrica. Nu atingeti suprafata
produsului. Nu utilizati produsul.

e Dupd folosire, opriti elementele
plitei folosind comenzile si nu va
bazati pe detectorul de recipient.

e Nu amplasati pe plita obiecte
metalice cum sunt cutitele,
furculitele, lingurile si capacele,
deoarece acestea se pot
Infierbanta.

e Aparatul nu este proiectat pentru
a fi utilizat prin intermediul unui
cronometru extern sau al unui
sistem de telecomanda separat.

e Presiunea vaporilor produsi
datorita umezelii de pe suprafata
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plitei sau de pe partea inferioara a
recipientului poate provoca
deplasarea recipientului.
Asigurati-va agadar ca suprafata
cuptorului si partea inferioara a
recipientelor este intotdeauna
uscata.

Plitele sunt dotate cu un sistem
cu inductie. Plitele cu inductie
economisesc timp si bani in cazul
folosirii unor recipiente adecvate
pentru sistemul cu inductie; i
caz contrar, plitele nu vor
functiona. Vezi. Informatii
generale despre prepararea
alimentelor, pagina 14 ,
selectarea recipientelor.
Deoarece plitele cu inductie
creeaza un camp magnetic, pot
afecta negativ persoanele care
folosesc dispozitive cum ar fi o
pompa de insulind sau un
stimulator cardiac.
AVERTISMENT: Folositi doar
protectii pentru plitd fabricate sau
recomandate n instructiuni de
catre producatorul masinii de gatit,
sau protectiile incorporate in
aparat. Utilizarea unor protectii
inadecvate poate provoca
accidente.

Pentru a preveni incendiile;

Asigurati-va ca stecherul este
conectat corect la priza pentru a
nu face scantei.



¢ Nu folositi cabluri deteriorate,
taiate sau prelungitoare; folositi
cablul original.

e Asigurati-va ca stecherul nu este
umed sau ud.

Domeniu de utilizare

e Acest produs este destinat uzului
casnic. Se interzice utilizarea
comerciala.

e ATENTIE: Acest aparat este
destinat numai gatitului
alimentelor. Nu trebuie folosit
pentru alte scopuri, de exemplu
pentru Incalzirea incaperilor.

e Producatorul nu este responsabil
pentru pagubele provocate de
utilizarea sau manipularea
incorecta.

Siguranta copiilor

e AVERTISMENT: Componentele
accesibile se pot infierbanta in
timpul folosirii. Nu lasati copiii sa
se apropie de aparat.

e Ambalajele pot fi periculoase
pentru copii. Nu lasati ambalajele
la indemana copiilor. Depozitati |a
deseuri toate ambalajele conform
standardelor de mediu.

e Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii. Nu lasati

copiii sa se apropie de produs in
timp ce functioneaza si nu i lasati
Sd Se joace cu acesta.

e Nu amplasati pe aparat obiecte
pe care copiii ar fi tentati sa le
apuce.

Depozitarea la deseuri a produsului
vechi

Gonformitate cu Directiva WEEE gi depozitarea la
desgeuri a produsului uzat:

Acest produs respecta Directiva UE WEEE
(2012/19/UE). Produsul este marcat cu un simbol de
clasificare pentru deseuri electrice i electronice
(WEEE).

Acest produs a fost fabricat folosind piese si materiale
de nalté calitate, care pot fi refolosite si reciclate. Nu
depozitati produsul uzat impreund cu gunoiul menajer
la sfarsitul duratei sale de functionare. Duceti-I la un
centru de colectare pentru reciclarea echipamentelor
electrice i electronice. Luati leg&tura cu autoritétile
locale pentru a afla informatii despre aceste cenfre de
colectare.

Conformitate cu Directiva RoHS:

Produsul pe care I-ati achizitionat respecta Directiva
UE RoHS (2011/65/UE). Nu contine materiale
ddunéatoare si interzise specificate in Directiva.

Depozitarea la degeuri a materialelor de

ambalare

e Materialele de ambalare sunt periculoase pentru
copii. Pastrati materialele de ambalare intr-un loc
sigur, la care copiii nu au acces. Materialele de
ambalare ale produsului sunt fabricate din
materiale reciclabile. Sortati-le si depozitati-le [a
deseuri in mod corect. Nu le depozitati impreund
Cu gunoiul menajer.
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A informatii generale

Prezentare generala

1 Plita de gatit cu inductie 4 Capac baza
2 Clema asamblare 5 Plita de gatit cu inductie
3 Suprafata vitroceramica

Specificatii tehnice

Tensiung/frecventd 1N~ 220-240 V/ 2N~ 380-415V; 50 Hz
max. 7200 W
Tip cablu / sectiune min.HOSV2V2-F 5x1,5mm
Dimensiuni exterioare (ndltime/latime/adancime 52 mm/580 mm/510 mm
Arzdtoare
Dimensiune
Sténga fata
Dimensiune
Putere
Dreapta fatd
Dimensiune
Putere
Dreapta spate
Dimensiung
Putere 2000/2300 W
‘mSpecmcamle tehnice se pot modifica fara alorile declarate pe etichetele produsului sau
preaviz in scopul Imbun&tatirii calitatii in documentatia insotitoare sunt obtinute In
produsului conditii de laborator, conform standardelor in
vigoare. Aceste valori pot varia in functie de
‘mllustratule din acest manual au doar rcl condfile de utilizare §i de mediu.
explicativ, find posibil s& nu fie identice cu -
produsul dv.
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E Instalare

Produsul trebuie instalat de o persoana calificat,
conform reglementdrilor in vigoare. In caz contrar,
garantia va fi anulata. Producatorul nu isi asuméa
raspunderea pentru daunele produse in urma
efectudrii procedurilor de catre persoane neautorizate
si poate anula garantia.

Pregatirea instalatiilor electrice in vederea
instalarii produsului constituie
responsabilitatea clientulul.

PERICOL:
Produsul trebuie instalat in conformitate cu
oate reglementarile locale privind instalatiile

de gaz si / sau electricitate.

PERICOL:
Inainte de instalare, verificati vizual daca
produsul nu este deteriorat.

Daca este deteriorat, nu 1l instalati. Produsele
deteriorate sunt periculoase.

A00mm min

S5 min

480 o

* Inaltimea minima pana la hota conform
manualului de instructiuni al hotei

> Distanta minima dintre elementele de mobilier
trebuie sa fie egald cu l&timea plitel

Instalarea gi conectarea

e Produsul frebuie instalat in conformitate cu toate
reglementérile locale privind instalatiile de gaz i
electrice.

oy,
o e,

S0mm i

Inainte de instalare

Plita este conceputd pentru instalarea in mobilierul de

bucatarie disponibil in comert. Intre aparat si pereti /

mobilierul de bucatarie trebuie pastrata o distanta de

siguranta. Vezi figura (valori date in mm).

e Aparatul poate fi instalat si fara obiecte de
mobilier in jur. Lasati o distantd de minim 750
mm deasupra suprafetei plitel.

e (%) Dacd urmeaza sa montati o hotad deasupra
maginii de gatit, cititi instructiunile producatorului
hotei cu privire la indltimea de montare (min.
650 mm)

e Indepéartati ambalajele i elementele de fixare
pentru transport.

e Suprafetele, elementele laminate si adezivii
utilizati trebuie sa fie rezistente la caldurd (minim
100 °Q).

e Blatul trebuie s fie aliniat §i fixat in pozitie
orizontald.

e Taiati in blat orificiul necesar pentru plita,

conform dimensiunilor de instalare.

5
‘{'
5

Sebmm>2mm) .
60mm min

Nu instalati plita pe zone cu colturi sau muchii
ascutite.
Pericol de spargere a suprafetel ceramice!

Racordul electric

Conectati produsul la o priza cu impamantare protejata
de o sigurantd de capacitate adecvatd, conform
datelor din tabelul "Specificatii tehnice”.
Impamantarea frebuie efectuatd de un electrician
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calificat, in momentul folosirii produsului cu sau fard
transformator. Compania noastra nu i asuméa
raspunderea pentru daunele survenite in urma folosirii
produsului fara o instalatie de impamantare in
conformitate cu normele locale.

functionarea defectuoasa si anularea garantiei
produsului.
Se recomanda ca masura de protectie suplimentard
utilizarea unui Intrerupdtor de current rezidual.

PERICOL:

Predusul trebuie conectat la reteaua electricd
numai de o perscana calificatd si autorizata.
Perioada de garantie a produsului incepe
numai dupd instalarea corecta.

Producéterul nu Tsi asuma réspunderea pentru

daunele produse in urma efectuéri
procedurilor de catre persoane neautorizate.

PERICOL:
Cablul de alimentare nu trebuie presat, indoit,
strivit sau ating de piesele fierbinti ale

produsului.

In cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, trebuie nlocuit de un electrician
calificat. In caz contrar, exista pericol de scc
glectric, scurtcircuit sau incendiu!

e Racordurile frebuie s& respecte reglementarile
nationale.

e Parametrii retelei electrice trebuie sa corespunda
parametrilor specificati pe eticheta cu tipul
produsului. Placuta de identificare este
amplasata in spatele produsului.

e (ablul de alimentare al produsului trebuie sa
respecte valorile din tabelul "Specificatii tehnice”.

PERICOL:
Inainte de a efectua lucrari la instalatia
electricd, deconectati produsul de la priza.

Pericol de electrocutare!

Conectarea cablului de alimentare

In timpul cablérii, respectati normele
nationale/locale cu privire la electricitate gi
olositi priza i cablul adecvate pentru cuptor.

in cazul in care limitele de putere ale
produsului depagesc capacitatea de transport
a curentului prizei/liniei de alimentare,
produsul trebuie conectat direct printr-o
instalatie electrica fixa, fard utilizarea unei
prize/linii de alimentare cu curent.

1. Dacd sursa de alimentare nu permite
deconectarea tuturor polaritatilor, trebuie
conectatd o unitate de deconectare cu separare
de cel putin 3 mm a contactelor (sigurante,
contactori), iar toate polaritatile acestei unitati de
deconectare trebuie s fie adiacente (nu deasupra)
produsului, conform directivelor IEE.
Nerespectarea acestor instructiuni poate provoca
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1N AC 220-240 V| [2N AC 380-415V

*

(Este posibil ca aceasta sa nu existe la produsul

dvs.)

2. Pentru conexiuni monofazice, respectati
diagrama de conectare de mai jos:

e (Cablul maro/negru = L (Fazd)

e Cablul albastru/gri = N (Nul)

e (Cablu verde/galben = E) @ impamantare)
» sau

e Cablul gri/negru = L (Faza)

e (Cablul albastru/maro = N (Nul)

Cablu verde/galben = () @ impamantare)
Pentru conexiuni cu doud faze, respectati
diagrama de conectare de mai jos:

Cablul maro = L1 sau L2 (Fazi 1 sau Fazd 2)

Cablul negru = L2 sau L1 (Faza 2 sau Faza 1)

Cablul albastru/gri = N (Nul

e (Cablu verde/galben = E)

» sau

e Cablulnegru=L1 (Faza 1)

e Cablul gri=L2 (Faza 2)

e (Cablul albastru/maro = N (Nul)

e (Cablu verde/galben = E) @ impamantare)

w e

impamantare)



Instalarea produselor
Dacd existd un cuptor dedesubt:

A min. 5 mm

B min. 5 mm

C 20 mm

Daca existd un blat dedesubt:

L&sati un spatiu de ventilare in spatele mobilierului,
conform figurii urmatoare.

min.

in timpul instalarii plitei cu inductie, agezati produsul
paralel cu suprafata pe care este instalat. De
asemenea, aplicati garnitura de etangare pe
componentele care infrd in contact cu blatul, conform
descrierii de mai jos, pentru a preveni intrarea
lichidelor intre produs si blat.

1. Pregatiti suprafata blatului conform figurii.

2. Résturnati plita si asezati-o pe o suprafata plana.
3. Lainstalarea plitei, instalati in jurul plitei garnitura
de etangare furnizata in colet aga cum este indicat
in imaginea alaturata, avand grijd sa rdmana
retrasd cu 1-2 mm fatd de marginea exterioara a
sticlei.

st

4. Fixafi arcurile de montare, infroducandu-le i
ngurub&ndu-le prin orificiile carcasei inferioare,
conform figurii.

La anumite modele, produsul
dumneavoastra poate fi insotit de arcuri
de montare deja instalate.

Numérul arcurilor de montare ale
produsului dumneavoastrd poate varia in
unctie de modelul produsului.

5. Agezafi plita pe blat si aliniati-o.

6. Dupa amplasarea plitei pe blat, poate fi fixatd cu
usurinta folosind clemele. Daca dimensiunile
blatului sunt inadecvate, se pot fixa doua cleme
de montare pe partea din fata a produsului,
conform figurii de mai jos.

1 Plita

2 Clema de instalare
3 Blat
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Cand instalati plita pe un corp de mobild,
montaii un raft care sé& separe corpul de
mobila de plita, conform figurii de mai sus.

Aceastd masuré nu este necesara daca
instalai plita deasupra unui cuptor incorporat.

De exemplu, daca este posibila atingerea partii
inferioare a produsului instalat deasupra unui sertar,
sectiunea respectiva trebuie acoperitd cu o placa de
lemn.,

A min. 5 mm
B min. 2 mm
Vedere din spate (orificii de racordare)

mplasarea gaurilor de conectare aratatd in
imaginea de mai jos este schematica; pot
exista diferente in functie de medelul

produsului. Fixati-le conform gaurilor de
conectare de pe produsul dvs.

¥ k3
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PERICOL:
Conectarea prin alte orificii poate fi periculoasa
datoritd riscului de deteriorare a sistemului de

alimentare cu gaz §i electricitate.

PERICOL:
Plita contine compcnente ce functioneazé pe
gaz metan si electricitate. Din acest motiv,

aceasta trebuie s fie fixatd de blat numai prin
gduri de fixare, utilizind doar elementele de
securitate si suruburi furnizate dupa cum este
indicat in manual. in caz contrar, aceasta
prezintd un pericol asupra sigurantei vietii gi
proprietatil.

Numérul arcurilor de montare ale produsului
dumneavoastra poate varia n functie de
modelul produsului.

Verificarea finala
1. Folosirea produsului..
2. Verificati functionarea.

Transportul ulterior
e Pastrati cutia originald a produsului $i
transportati-1 in aceasta. Respectati instructiunile
de pe cutie. Dacd nu aveti cutia originald,
ambalati produsul in folie cu bule sau in carton
gros si lipiti-1 cu banda adeziva.
erificali aspectul general al produsului pentru

a determina daca nu a fost deteriorat in timpul
ransportului.




Pregatiri

Staturi pentru economisirea energiei
Urmatoarele informatii va vor ajuta sa protejati mediul
inconjurétor $i s& economisiti energie:

Decongelati alimentele congelate hainte de a le
gati.

Folositf recipiente cu capac pentru prepararea
mancarurilor. In lipsa capacului, consumul de
energie poate cregte de 4 ori.

Selectati arzitorul in functie de dimensiunea
bazei recipientului utilizat. Alegeti recipiente de
dimensiune adaptata [a mancarea preparata.
Recipientele mari necesita mai multd energie.
Folositi recipiente cu baza groasa cand gatiti la
plita electrica.

Recipientele cu baza groasa transmit mai eficient

caldura. Puteti reduce astfel cu pana la 1/3
consumul de energie.

Recipientele trebuie sa fie compatibile cu zonele
de géatit. Partea inferioard a recipientelor nu
trebuie sa fie mai mica decat plita.

Mentineti curate zonele de gatit si baza
recipientelor. Murdaria va reduce transferul de
céldura dinfre zona de gétit i baza recipientului.

Prima utilizare
Curatarea initiala a aparatului

Suprafata poate fi detericrata de unii
detergenti sau materiale de curatare.

Nu folositi obiecte ascutite, prafuri / creme de
curafare sau detergenti agresivi.

Indepartati toate ambalajele.
2. Stergeti suprafetele aparatului cu o cirpd umeda
$au cu un hurete umed, apoi uscati-le cu o carpa.
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B utilizarea plitei

Informatii generale despre prepararea
alimentelor

Nu umpleti vasele pe mai mult de o
treime cu ulel. Nu [3sai
nesupravegheata plita cand incalziti

uleiul. Uleiul supraincalzit poate
provoca incendii. Nu Tncercati s&
stingeti eventualul incendiu cu apa!
Dac3 uleiul s-a aprins, acoperiti-l cu o
paturd ignifuga sau cu o cArpd umeda.
Opriti plita dacd este posibil si
telefonati [a pompieri.

e Uscati alimentele pe care urmeaza sa le prajiti
inainte de a le aseza in uleiul incalzit. Dezghetati
complet alimentele inainte de a le praji.

e Nu acoperiti vasul in care incalziti uleiul.

e Agezafi cratitele si tigéile astfel ca manerele
acestora sa nu fie deasupra plitei, pentru a evita
infierb&ntarea acestora. Nu asezati pe plita
recipiente instabile, care se pot résturna usor.

e Nu puneti pe zonele de gatit pornite ale plitei

recipiente i tigai goale. Acestea se pot deteriora.

e Produsul se va deteriora daca porniti zonele
pentru g&tit f&rd a aseza pe ele recipiente. Oprifi
zonele de gatit dupa ce ati terminat de gatit.

¢ Nuagezafi recipiente de plastic sau aluminiu pe
suprafata plitei, aceasta poate fi fierbinte.
Curatati imediat eventualele astfel de materiale
topite de pe suprafata plitel.

Nu folositi astfel de recipiente pentru pastrarea
alimentelor.

e Folositi numai recipiente cu fundul plat.

e Puneti cantitati adecvate de alimente in
recipientele pentru gatit. Astfel preveniti varsarea
acestora si nevoia de a curéta plita.

Nu agezati capacele recipientelor de gétit pe
zonele de gatit.

Asezati recipientele in centrul zonelor de gétit.
Mutati recipientele de pe 0 zona de gatit pe alfa
ridicAndu-le; nu le trageti pe suprafata plitei.

Selectarea recipientului

e Supafata ceramicd este rezistentd la caldurd si
nu este influentata de diferentele mari de
temperatura.

e Nu utilizati suprafata ceramica ca loc pentru
depozitare sau tdiere a alimentelor.
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e Folositi numai recipiente cu baza neteda.
Muchiile ascutite pot zgéria suprafata.

Alimentele varsate pot
deteriora suprafata
ceramica $i provoca
incendii.

Nu utilizati recipiente cu
baza concava sau
convexa.

Folositi numai recipiente
cu baza plata. Acestea
asigura un transfer de
caldura mai eficient.

,Comportamentul de fierbere poate fi diferit in functie
de tipul de vas, de dimensiunea vasului gi de
dimensiunea zonei de gafit, pentru o fierbere mai
omogena putandu-se folosi 0 zond de gatit mai mare
cu o treaptd. La plitele cu inductie utilizarea unei zone
de géatit mai mari nu are nici un efect negativ asupra
consumului de energie, deoarece caldura se dezvoltd
numai in zona in care se afla vasul respectiv.”

Pentru plitele cu inductie utilizati numai recipiente

adecvate acestui tip de gatire.

Verificarea recipientului

Folositi urmatoarele metode pentru a verifica daca

recipientele sunt adecvate pentru plita cu inductie.

1. Recipientul este adecvat daca magnetii sunt
atragi de baza acestuia.

2. Recipientul este adecvat daca by clipeste
atunci cand il agezati pe zona de gatit si porniti
plita.

Puteti folosi recipiente din ofel, teflon sau aluminiu cu

baza magnetica speciald avand etichete sau

instructiuni care indica faptul ¢a sunt adecvate pentru
plitele cu inductie. Nu utilizati recipiente din sticla sau
ceramica $i cele din inox cu baza din aluminiu non-
magnetica.

Sistem de recunoagtere a recipientului

Sistemele de gatit cu inductie incalzesc doar zona

acoperita de recipient. Sistemul identifica automat

baza recipientului gi incalzeste doar acea suprafata.

Incélzirea se opreste daca vasul este ridicat de pe

suprafata de gatit. Zona de gatit selectatd si simbolul

b clipesc alternativ.



Utilizarea in siguranta Daca sub plit exista un cuptor aflat in

Nu selectati niveluri inalte de incalzire atunci cand funciune, senzorii plitei pot reduce

gé&titi Intr-un recipient non-aderent (teflon) folosind ulei emperatura sau opri cuptordl.

putin sau deloc.

Nu puneti obiecte din metal, cum ar fi furculite, cutite In timpul functionari plitel, finef la distanta de
sau capace pe plita decarece se pot infierbanta. aceasta obiectele cu proprietai magnetice,

Nu folositi niciodats folie din aluminiu la gatit. Nu oum sunt cardurile de credit sau casetele

puneti niciodats alimente fnvelite in folie de aluminiu audio.
pe zona de gatit.
Selectarea zonei de gatit adecvate recipientului
Zona de gétit mare Zond de gétit normald Zona de gétit micd
D28cm
O G2dcm oy oy
Zoni de gétit mare Zoni de gétit normala Zona de gétit mica
e Se gjusteaza automat fa recipient. e Se gjusteazd automat e Utilizata pentru gatire
e Distribuie energia in mod ideal. la recipient. lentd (sosuri, creme)
e (ferd o distribuire perfecta a caldurii. e Distribuie energiain e Folositd pentru
Utilizatd pentru preararea mancarurilor mod ideal. prepararea unui portii
de tipul cl&titelor mari sau a pegtitor e (ferd o distribuire mici sau a unui numéar
mari. perfectd a caldurii. de portii raportat la
Folositd pentru toate numarul de persoane.
tipurite de preparate.

Folosirea recipientelor pe zona de gatit cu

fat3 - .
stprataia mare Utilizarea plitelor

Puteti folosi zona de PERICOL:

)| oatitcusuprafafa NU l3sati obiectele s cada pe plita. Plita poate
mare in doua jumatati, fi deteriorata chiar s de cbiecte mici, cum ar fi
ca zona de gatit 0 solnita.

/\m stnga spate si stanga Nu folositi plite crapate. Apa se poate scurge
U fata. prin crapaturi, provocénd scurtcircuite.
V In cazul deteriordrii de orice fel a suprafetei (de
. . ex. crapaturi vizibile), opriti imediat aparatul
/ Pyt.et'[ folosi zonavde pentru a reduce pericolul de electrocutare.
gatit cu suprafatd

mare pentru
recipiente mari.

N

N

a
\/\J

Recipientul frebuie sa
acopere ambele

7| centre ale zonei de
gatit cu suprafatd

“ N | mare. Nu folositi In alt

>< \__/ | mod zona de gatit

~
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Panou de comanda

r4 © @
3

Ly © @

Specificatii

Tasta Pornit/Oprit
Blocare taste/Tastd de blocare pentru copii
Tasta de activare/dezactivare cronometru

Tasta de setare a functiei Putere mare
(Intensificare)
Tasta de blocare pentru curatare

Tasta Pauza-Pornit
Tasta minus

D=0 SO

Tasta plus

Graficele si valorile sunt numai cu scop
crientativ. Aspectul gi functiile reale pot varia
in functie de medelul plitei dvs.

1

2

gk e © +4—3

L

1

2

3

NIORN| ,
N - S—

Afisajul zonei de gatit

55
@ - 4
T
1 2 3
M O @
T
1 2 3
1 Tasta de activare a functiei Putere mare
(Intensificare)
2 Tasta Minus pentru zond {(pentru nivel de
temperaturd)
3 Tasta Plus pentru zond {pentru nivel de
temperaturd)

4 Afisajul zonei de gatit
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Zecimale pentru reglarea intervalului de timp
Afisaj cronometru

Tasta Plus Cronometru (pentru nivel cronometru)
Zecimale pentru Blocare taste/Tasta de blocare
pentru copii

Tastd Minus Cronometru (pentru nivel
cronometru)

W N =

(€)1}

Acest produs este controlat prin intermediul
unui panou de comanda tactil, Fiecare
operatiune efectuatd folosind panoul de
comanda tactil va fi confirmata printr-un
semnal sonor.

Pastrati Intotdeauna panoul de comanda curat
si uscat, Suprafata umeda si murdara poate
cauza probleme de functionare.

Pornirea plitei:
1. Porniti plita prin apasarea tastei"D",
Pe afigajul tuturor zonelor de gatit va apérea ,0".



O9
‘O @

Daca in interval de 10 secunde nu se
efectueaza nicio operatiune, plita revine
automat in modul Asteptare.

Aparatul se opregte automat, din motive
de sigurantd, dacd nu este atinsa nicio
tastd pentru o perioada indelungata de
timp.

Oprirea zonei de gatit:

0 zona de gétit activd poate fi opritd in 3 moduri

diferite:

1. Prin apdsarea tastei L O4

Atingeti tasta @,

2. Scézand temperatura la nivelul ,0";

Zona de gdtit poate fi opritd regland nivelul de

temperaturd la ,0".

3. Folosind functia de oprire de pe cronometru
pentru zona de gatit dorita;

Cand intervalul de timp s-a scurs, cronometrul va opri

zona de gétit corespunzatoare. Afigajul asociat va

indica ,0" sau ,00".

Dupa scurgerea timpului cronometrat, este emis un

semnal sonor. Pentru a opri acest semnal sonor,

atingeti orice tasta de pe panoul de comanda.

4. Prin atingerea simultand a tastelor "@"/"®"
ale zonei, pentru zona de gétit dorita;

Puteti dezactiva zona de géatit aferentd apdsand

simultan tastele "©"/"@®" ale acesteia.

Daca simbolul ,H" sau ,h” este aprins
dupé ce zona de gatit a fost oprita,
inseamnd ca zona de gatit este inca
fierbinte. Nu atingeti zonele de gatit.

Indicator de caldura reziduala
Daca simbolul ,H”* clipeste pe afisajul zonei de gétit,
inseamnd cé plita este inca fierbinte si poate fi folosita

pentru a mentine calda o cantitate redusa de alimente.

Acest simbol se va schimba in scurt timp In simbolul
,N”", ceea ce indica faptul 3 plita este mai putin
fierbinte.

In cazul unei pene de curent, indicatorul de
caldurd reziduald nu se aprinde gi utilizatorul
nu este avertizat cu privire la zonele de gatit
fierbinti,

Reglarea nivelului temperaturii

1. Porniti plita prin apasarea tastei"O".

2. Setati nivelul de temperatura dorit prin apasarea
tastelor zonei "@"/*@",

Rt

» Zona de géatit respectiva va incepe $a functioneze la
nivelul de temperatura setat.

Sectiunea extericara a plitei cu inductie
prevazutd cu o zona de gatire de 280 de mm
(daca produsul dumneavoastra este echipat cu
0 zond de gatire de 280 de mm) este activata
numai in momentul in care o tigaie suficient de
mare pentru a acoperi zona de gatire este
plasatd pe aceasta, iar temperatura este
setatd la un nivel mai mare decét 8.

Setarea functiei Putere mare (INTENSIFICARE)
Pentru incdlzirea rapida, puteti folosi functia
Intensificare. Totusi, aceasta functie nu este insa
recomandata pentru gatirea pe perioade indelungate
de timp. Este posibil ca functia de intensificare sa nu
fie disponibila pentru toate zonele de gatit.

Setarea functiei Putere mare (INTENSIFICARE):
1. Porniti plita prin apasarea tastei"O".

2. Alingeti tasta 2l 3 zonei aferente.

» Zona de géatit selectatd va functiona la putere
maxima, far pe afigajul acesteia va aparea simbolul
,P”. Functia de Intensificare este dezactivatd, iar zona
de gatit functioneaza in continuare la nivelul ,9".
Oprirea functiei Putere mare (INTENSIFICARE)
inainte de sférgitul intervalului de timp stabilit:
Puteti opri functia Putere mare in orice moment doriti,
apasand tasta "©" sau tasta "A8".

Functia de Intensificare este dezactivata, iar zona de
gédtit functioneaza in continuare la nivelul ,9”.
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Principiul de lucru al celor 2 zone amplasate pe

aceeasi directie verticala:

Dacd o zona este setatd pe intensificare nivel, iar

cealaltd zond, aflata pe aceeasi directie verticald, este

setatd la un nivel mai mare decét 6 (adica 7, 8 sau 9),

prima zond coboard la nivelul 9, iar cealaltd zond poate

fi setatd [a nivelul 6 (7, 8 sau 9). Daca a doua zona
este setatd pe intensificare nivel, prima zond coboara

la nivelul 6.

Pornirea zonei de gatit cu suprafatd mare

1. Ap3safi tasta O pentru a porni plita.

2. Pentru a pomi zona de géatit cu suprafata mare,
mentineti apasate, simultan, tastele A ale
ambelor zone de gatit, timp de aproximativ 3
secunde.

» ,0" va aparea pe afisajul zonei de gatit stAnga-spate.

"= vg apérea pe afisajul zonei de gatit stAnga-faté,

iar zona de gatit cu suprafatd mare va fi activata.

3. Daca dorifi s setati temperatura la un nivel
cuprins intre ,0” si ,9”, ap&sati tastele S
ale zonei din stAnga-spate i setati temperatura
dorita.

Dupd activarea zonei de gatit cu suprafata
mare, temperatura poate fi setata cu
ajutorul tastelor @ din zona de
gétit stdnga-spate. Nu puteti seta
temperatura cu ajutorul tastelor "(& ViC)
" pentru zona de géatit stanga-fatd.

Zonele de gatit cu suprafata mare din
partea stangd sunt prezentate cu titlu de
lexemplu. Dacd existd o zona de géatit cu
suprafatda mare gi In partea dreaptd a
plitei, aceleagi instructiuni se aplica gi
zonei de gatit amintite.

» Zona de géatit incepe & functioneze.

Pornirea zonei de gatit cu suprafata mare in
timp ce functioneaza una sau ambele zone de
gatit din stanga

[n timp ce functioneazd una sau ambele zone de gatit
din stanga, le puteti combina prin activarea zonei de
gatit cu suprafatd mare. Astfel puteti folosi o zona de
gédtit mai mare exact la acelagi nivel.
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1. Pentru a pomni zona de géatit cu suprafada mare in
timp ce functioneaza una sau ambele zone de
gatit din stanga, mentineti apasate, simultan,
tastele "2 ale ambelor zone de gdtit, imp de
aproximativ 3 secunde.

» Pe afigajul zonei de gatit stnga-spate apare

temperatura ultimei zone de gatit selectate, iar zona

de géatit cu suprafatd mare este activata.

» Zonele de gatit combinate vor continua sa

functioneze cu valorile temperaturii §i cronometrului

(daca este disponibil) zonei de gatit din stAnga pe care

ali selectat-o. Valoarea zonei de gatit din stanga care a

fost setatd mai intéi, inainte de a combina zonele de

gatit, va fi anulata.

» Daca doriti s& schimbati temperatura, apasati tastele
"@/"B" zonei din stanga-spate si setati temperatura
dorita.

Dacé atingeti tasta A de pe zona de gatit
din stdnga in timp ce zona de gatit cu
suprafatd mare este activd, zonele de gatit vor
functiona la nivelul specific functiei de
intensificare.

Oprirea zonelor de gatit cu suprafatad mare

Zona de gdtit cu suprafatd mare poate fi opritd in 4

moduri diferite:

1. Scdzand temperatura la nivelul ,0”

Zona de gatit cu suprafata mare poate fi oprita

scazand nivelul temperaturii la ,0”.

2. Folosind functia de oprire de pe cronometru
pentru zona de gétit doritd cu suprafata mare

Cand intervalul de timp s-a scurs, cronometrul va opri

zona de gétit cu suprafatd mare. Pe afisajul zonei de

gédtit din stanga apare 0, iar pe afisajul cronometrului

apare 00.

3. Atingand simultan tastele "©"/*®" de pe
oricare dintre zonele de gatit din stanga



Dac4 atingeti simultan tastele *@"/"" ale oricirei
zone de gdtit din stanga, zonele de gétit vor fi separate
si oprite.
4, Apésand simultan tasta "*0" pentru ambele
zone de gatit timp de aproximativ 3 secunde
Zonele de gatit se vor dezactiva daca mentineti
apasate, simultan, tastele A" ale ambelor zone de
gatit, timp de aproximativ 3 secunde.

Blocaj pentru curatare

Blocajul penfru curdtare dezactiveaza toate tastele de
pe panoul de comanda timp de 20 de secunde, in timp
ce plita este in functiune, pentru ca utilizatorul sa
poatd curata rapid zona. Dispozitivul nu va consuma
energie in acest timp.

Activarea blocajului pentru curatare

1. Apésati sl mentineti apdsatd tasta "€}" pan4 cand
se aude un singur semnal sonor, cand orice
zona de géatit este activata.

Pe afisajul cronometrului plitei va fi afisatd o

numaratoare inversd, care incepe de la cifra 20.

Niciuna dintre tastele de pe panoul de control nu va

functiona pe parcursul acestei perioade, cu exceptia

tastel "D,

Dezactivarea blocajului pentru curatare

Nu trebuie $a apasati nicio tasta pentru a dezactiva
blocajul pentru curatare. Plita va emite un semnal
sonor dupd 20 de secunde, iar blocajul pentru
curatare se va dezactiva automat.

Dac? doriti sd dezactivati mai devreme blocajul

mimntru curafare, apasati si mentineti apasata
asta “ 1" pana la emiterea a doud semnale
sonore.

Blocaj pentru copii

Atunci cand zonele de gatit sunt dezactivate, putefi
activa functia de blocare pentru copii, penfru a
impiedica pornirea zonelor de gatit de catre copi.
Puteti activa sau dezactiva blocajul pentru copii numai
cand zonele de gatit sunt oprite in mod Agteptare).

Activarea blocajului pentru copii
1. Apésati si mentineti apdsate, simultan, tastele " &

" si "UL" pana cand se aude un singur semnal
sonor, cand plita este in mod Asteptare.
Functia Blocaj pentru copii va fi activatd.Simbolul ,L*
va fi afigat pe afisajul tuturor zonelor de gatit pentru o
anumita perioadd de timp, iar zecimalele tastei ‘2" vor
fi aprinse.

Daca se apasa orice tasta in timp ce
blocajul pentru copii este actlv, se vor auzi
doud semnale sonore, iar indicatorul ,L”
va lumina intermitent pe afisajul tuturor
zonelor de géatit.

Dezactivarea blocajului pentru copii
1. Apésati si mentineti apdsate, simultan, tastele "1

" i "UU" pand cand se aud doud semnale
sonore, cand blocajul pentru copii este activ.
» Functia Blocaj pentru copii va fi dezactivata. ,L” va
[umina intermitent pe afisajul tuturor zonelor de gatit,
iar indicatorul luminos al tastei "f" se va stinge.

Blocarea tastelor

Puteti activa blocarea tastele in impul functionarii
plitei, penfru a Impiedica schimbarea accidentald a
functiilor.

Activarea functiei de blocare a tastelor

1. Apésati sl mentineti apdsate, simultan, tastele "

g
sonor.

Blocajul pentru copii este activat, iar zecimala tastei ﬁ”
" va [umina intermitent, apoi se va aprinde.

" pana cand se aude un singur semnal

Puteti activa functia de blocare a tastelor doar
in timpul functionarii. Cand functia de blocare
a tastelor este activata, va fi functionald dear

tasta "D, Cand atingeti orice alt buton,

zecimalele tastei "&" vor lumina intermitent,
pentru a semnala ca tastele sunt blocate. Daca
opriti plita in timp ce tastele sunt blocate,
trebuie s& dezactivati blocarea tastelor pentru
a putea reporni plita. Cand atingeti orice buton
fara a dezactiva functia de blocare a tastelor,
simbolul ,L™ va lumina intermitent pe toate
zonele de géatit, pentru a semnala c& bloarea
tastelor este activa. Dezactivati functia de

blocare a tastelor pentru a porni plita din nou.

Dezactivarea functiei de blocare a tastelor

1. Ap&sati simultan tastele e si ﬂﬂ pana cand
se aud doud semnale sonore, cand blocajul
tastelor este activ. .

» Indicatorul luminos al tastei "2" se stinge, iar panoul

de comanda este deblocat.

Functia Cronometru

Cu ajutorul acestei functii, gatitul va fi mai ugor. Nu va
trebui s& mai fiti cu ochii pe cuptor pe toata pericada
prepardril. Zona de gatit va fi opritd automat la sfargitul
pericadei setate.
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Activarea cronometrului

1. Porniti plita prin apasarea tastei O,

2. Setati nivelul de temperatura dorit prin apasarea
tastelor zonel "©@" /",

Activati cronometrul prin atingerea simbolului )
". Simbolul ,00” si zecimalele zonei selectate vor
clipi intermitent pe afisajul cronometrului.

Setati durata doritd prin apasarea tastelor
cronometrului "@ @,

Dupd aproximativ 10 secunde, setarea va fi
dezactivata. Zecimalele zonei selectate vor lumina
intermitent pe afisajul cronometrului.

w

B

o

@

repetati procesul explicat mai sus.

Daca sunt setate mai multe valori ale
cronometrului in zone diferite, cronometrul
onei care are valoarea cea mai micé va

aparea pe afisajul cronometrului,

zecimalele pentru zona respectivé vor lumina
intermitent. Zecimalele celorlalte zone vor
ilumina continuu.

utetl vizualiza durata rdmasa, atingand tasta
" a intregii zone de gatit. La fiecare
atmgere este aﬂ@ata o valoare diferitd a

cronometrului zonei. In cele din urma, valoarea
minima a cronometrului este afisatd din nou.

Cronometrul nu poate fi setat fara selectarea
onei de gatit si a valorii temperaturii acestela
Cronometrul poate fi activat doar pentru zonele
de gatit pornite.

Dezactivarea cronometrului

Dupa scurgerea intervalului de timp setat, plita se va
opri automat si va emite un semnal sonor. Apasali
orice tastd pentru a opri semnalul sonor. Daca nu
apasati nicio tasta, semnalul sonor va fi anulat dupa
céteva minute.

Dezactivarea anticipata a cronometrelor

Daca dezactivati anticipat cronometrul, plita va
continua sa functioneze la temperatura setatd pana
cand este oprita.
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Pentru a seta cronometrele celorlalte zone de gatit,

Puteti dezactiva cronometrul mai devreme n doud

moduri diferite:

Dezactivarea cronometrului prin reducerea valorii

sale la ,00":

1. Apasati tastele cronometrului "@/*@" pana
cand pe afisajul zonei de gétit cu cronometrul
activat va aparea ,00".

» Cronometrul va fi anulat $i simbolul zecimalelor

pentru zona de géatit aferentd se va stinge.

Dezactivarea cronometrului pentru zona respectiva

prin apiisarea simultand a tastelor "©@"/"®"

pentru zona respectiva:

1. Apasati simultan tastele "®"/"@®" ale zonei
aferente.

» Cronometrul va fi anulat $i simbolul zecimalelor

pentru zona de gatit aferentd se va stinge.

Dupd acest pas, nivelul de temperatura al
onei respective va fi ,0” , la fel ca nivelul
cronometrului.

Functia Stop

Cu ajutorul acestei functii, puteti scadea nivelul de
temperaturd a zonelor de gatit [a nivelul minim (nivelul
1),

Dacd una dintre zonele de gétit are
cronometrul activ, acesta va continua sa
unctioneze in timpul opririi.

1. Alingeti tasta Dﬂ in timp ce oricare dintre zonele
de géatit functioneaza.

Toate zonele de gatit active vor functiona la nivelul

minim {nivel 1). Simbolul "I va aparea pe afisajul

zonelor de gatit active.

2. Apasati din nou tasta U[I pentru a reporni toate
zonele de gatit cu setarile anterioare.

Folosirea sigura gi eficienta a zonelor de gatit cu
inductie

Principii de functionare: Conform principiului de
functionare a plitel cu inductie, aceasta incélzeste n
mod direct vasul de gatit. Prin urmare, aceasta are
numeroase avantaje prin comparatie cu alte tipuri de
plite. Functionarea este mai eficientd, iar suprafata
plitei are o temperaturd mai scazuta.

Plita dvs. cu inductie este echipata cu sisteme de
siguranta performante, care va garanteaza utilizarea in
conditii de maxima siguranta.



Plita dvs. poate fi dotatd cu zone de gatit cu
inductie cu diametrul de 145, 180, 210 sau
280 mm, in functie de model. Tehnologia de
inductie permite fiecérei zone de gatit s&
detecteze diametrul vasului amplasat pe
aceasta. Energia se genereaza doar In zona ™
care recipientul atinge zona de gatit,
asigurandu-se astfel un consum minim de
energie.

Predusul ar putea incepe sa opreasca atunci
cand functioneaza la niveluri dela 11a 7, in
special cu vase cu un diametru mic gi cand
uleiul de apd este mic. Nu este o vina.

Limitarea timpului de functionare

Plita este dotata cu o functie de limitare a timpului de
functionare. Zona/zonele de gatit [3sate pornite sunt
oprite autormat dupd o anumita perioada de timp (@ se
vedea Tabelul 1). Daca zona de gatit are activat
cronometrul, §i afisajul acestuia se va stinge ulterior.
Limita timpului de functionare depinde de nivelul de
temperaturd selectat. Fiecare nivel de temperaturd are
asociatd o duratd maxima de functionare.

Zona de gdtit poate fi reactivatd de cafre utilizator
dupd oprirea sa automata conform descrierii de mai
Sus.

Tabelul 1: Limitele timpului de functionare

Nivel de temperaturd | Limitd timp de

functiohare - ore

N 30 de minute

(") Plita va reveni [a nivelul 9 dupd 5 minute

Protectie impotriva supraincalzirii

Plita este dotata cu senzori de protectie impotriva

supraincalzirii. In cazul supraincalzirii, se pot observa

urmatoarele:

e 7ona de gatit in functiune se poate stinge.

e Nivelul selectat poate scadea la nivelul 7 de la un
nivel mai ridicat.

Sistem de protectie la scurgeri

Plita este dotata cu un sistem de protectie la scurgeri.
Daca alimentele se scurg pe panoul de comanda,
sisternul va intrerupe imediat alimentarea cu energie si
va opri plita. In acest interval de timp, pe afisaj va
apdrea avertismentul ,E”.

Reglarea precisa a energiei

Principiul de functionare al plitei cu inductie asigura
reactia imediata la comenzi. Aceasta schimba foarte
rapid setarile de energie. Astfel, puteti preveni
revarsarea continutului unui recipient (cu ap3, lapte
efc.), chiar daca acesta era pe punctul de a se revarsa.

Zgomote

Utilizatorul poate auzi zgomote in timp ce gateste
Pe perioada utilizarii plitei se pot auzi zgomote in
functie de materialul bazei calelor. Aceste zgomote
sunt normale In cazul tehnologiei cu inductie. Nu este
un defect.

Posibile cauze si tipuri de zgomote:

Zgomot produs de ventilator

Plita are un ventilator care se activeaza automatin
conformitate cu temperatura produsului. Ventilatorul
are niveluri diferite de functionare i, in functie de
temperaturd, se activeaza niveluri diferite.

Zumzet de tonalitate joasa ca un transformator
care functioneaza X

Este normal in cazul tehnologiei cu inductie. Intrucat
céldura este transferata direct la baza vaselor de
bucatarie, acest zumzet diferd in functia de materialul
vaselor de bucatarie. Astfel, utilizatorul poate auzi
zgomote diferite pentru vase de bucatarie diferite.
Pocnituri

Se pot auzi pocnituri in timpul g&titulul. Aceasta se
datoreaza materialului si felului in care a fost
construitd baza vaselor de bucatarie. Daca vasele de
bucatarie sunt fabricate din materiale diferite pe
niveluri diferite, se pot auzi pocnituri.

Zgomote tip guierat

Pot fi auzite zgomote tip suierat daca se gateste pe
doud zone de gétit, aflate pe aceeasi parte a plitei, la
niveluri diferite de preparare.

Qale goale

Se pot auzi zgomote daca se incélzeste o cald goala.
Cand puneti apa sau alimente in aceasta, zgomotul va
disparea.
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Mesaje de eroare
Tabelul 2: Coduri de eroare si cauzele acestora

Cauza erorii | Indicator

Sunt apasaie & Simbol B Altsaid
doud sau el | lumineaz o0l de
mutle lasle inietiient gitl
Plita este Simbolut ,H” Afisajul
supraincalzitd | lumineaza zonei de
intermitent gatit

Pentru informatii suplimentare despre
mesajele de ercare care pot apdrea pe panoul

de comanda tactild, consultafi Tabelul 2.

Daca suprafata panoului de comanda tactila
este expusa la vapori abundent], este posibil
ca intregul sistem de comanda sa se

dezactiveze g s genereze un semnal de
eroare.

Mentineti curatd suprafata panoului tactil de
comanda. Pot aparea erori de functionare.
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E intretinere si curatare

Informatii generale

Curatati produsul regulat pentru a-i prelungi durata de
functionare si a evita problemele frecvente de
functionare.

PERICOL:
Deconectati aparatul de la priza nainte de a
incepe curafarea sau intretinerea acestuia.

Pericol de electrocutare!

PERICOL:
L &sati produsul sa se raceasca nainte de
curéfare.

Suprafetele fierbinti provoaca arsuri!

e Curatafi bine produsul dupa fiecare folosire.
Astfel, reziduurile pot fi indepértate mai ugor,
evithndu-se arderea lor la urmé&toarea utilizare a
aparatului.

e Curatarea produsului nu necesita substante de
curatare speciale. Pentru curdtarea produsului
folositi apa caldd cu lichid de spalat vase, un
burete sau o carpa moale, apoi stergeti-l cu o
CArpa uscata.

e Uscati cuptorul in interior dupa ce il curatati
stergeti imediat lichidele varsate sau scurse.

e Nu folositi substante de curatare care contin acid
sau clor pentru curdtarea manerului gi
suprafetelor din otel inox. Folositi o carpd moale
cu detergent lichid (neabraziv) pentru a curata
aceste piese, stergand intr-o singura directie.

Suprafata poate fi deteriorata de unii
detergenti sau materiale de curatare.

Nu folositi obiecte ascutite, prafuri / creme de
curafare sau detergenti agresivi.

Nu folositi sisteme cu aburi pentru a curdta
acest aparat, deoarece exista pericol de goc
electric.

Curatarea plitei

Suprafata vitroceramica

Stergeti suprafata vitroceramica cu apa rece, avand
grija ca pe aceasta sa nu rdméana substante de
curdtare, apoi uscati-o cu o carpa moale. Reziduurile
pot cauza deteriorarea suprafetei vitroceramice la
urméatoarea utilizare.

Nu indepértati niciodata reziduurile uscate de pe
suprafata vitroceramica cu ajutorul lamei cutitului, a
buretelui de s&rmé sau a altor instrumente similare.
Indepartati petele de calcar {pete galbene) cu ajutorul
unei cantitati mici de substanta pentru indepartarea
depunerilor de calcar disponibild in comert, cum e
ofetul sau sucul de [améie.

Daca suprafata este foarte murdard, aplicati substanta
de curdtare cu un hurete $i agteptati s& se imbibe bine.
Apoi curatati suprafata plitei cu o carpa umeda.

Curdtati imediat alimentele pe bazéd de zahér,
cum sunt cremele sau siropul, fara a agtepta

racirea suprafetel. In caz contrar, suprafata
vitroceramica poate fi deteriorata definitiv.

[n timp, este posibil s se producé decolorarea ugoard
a suprafetelor plitei. Acest lucru nu va afecta
functionarea produsului.

Decolorarea $i petele de pe suprafata ceramica sunt
normale $i nu reprezintd defectiuni.
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Remedierea problemeior

e Cand piesele de metal se incélzesc, se dilata si pot emite zgomote. >>> Acest fucru nu reprezintd o

_Oefeciune.

Produsul nu functioneaza.

. Slguranta retelei electrice este defecta sau decuplatd. >>> Verfficaii tabloul de sigurante. Daca este
cazul, Tnlocuiti-le sau cuplati-e.

e Produsul nu este conectat la o priza (mpamantatd). >>> Verificali conexiunea stecherului,

e Daci afisajul nu se aprinde cand porniti din nou plita. >>> Deconectali aparatul de la priza. Asteptati
20 de secunde, apoi reconectali-I.

e Protectia impotriva supraincalzirii este activd. >>> Ladsali piita s se rdceasca.

Recipientul de gétit nu este adecvat. >>> Verificali recipientul de gatit,

e Nu at[ agezat reCIp[entul pe zona de gatlt actlva S>> Verificali daca pe zona de gatit este amplasat un
recipient.

e Recipientul nu este compatibil cu plita cu inductie. >>> Verificati daca pe recipientul de gatit este
compatibil cu plita cu inductie.

e Recipientul de gatit nu este amplasat central, sau suprafata inferioard a recipientului nu este suficient de
[atd pentru zona de gétit. >>> Alegeti un recipient suficient de lat §i amplasati-l central pe zona de gétit.

e  Recipientul de gatit sau zona de gatit s-a supraincalzit. >>> L&sati-le s se rdceasca.

e Durata de gatire a zonei selectate s-a terminat. >>> Selectati 0 noud durata de gatire sau Incheiati
gatirea.
. Protect[a impotriva supraincalzirii este actlva >>> Lasatl pl]ta s se raceasca.

e Recipientul nu este compatibil cu plita cu inductie. >>> Verificati daca pe recipientul de gatit este
compatibil cu plita cu inductie.

e Recipientul de gatit nu este amplasat central, sau suprafata inferioard a recipientului nu este suficient de
[atd pentru zona de gétit. >>> Alegeti un recipient suficient de lat §i amplasati-l central pe zona de gétit.

Dac? instructiunile din aceasta sectiune nu v-
au ajutat s& remediati problema, contactati
agentul de service autorizat sau dealerul de la

care afi cumpérat produsul. Nu incercati sa
reparati pe cont propriu produsul defect.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210, Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni — Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata: 08:30-17:00

E-mail: service@arclicro

""""""""""""" Ol olhtted Sl

Centrul de apeluri Arctic si Beko
*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig
*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 - 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

1. ALBA ALBA IULIA rIE]’,:iZ;I'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,

2. ARAD ARAD Piata Areneinr 6, bl. E, sc. A, parter

3, ARGES PITESTI Bd. Fratii Gloesti, nr. 59 ,bl. S9¢, sc. B,

parter

4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 33, sc. B, parter

5. BIHOR ORADEA Bd. | Dacia, nr. 54, bl.U4, spatiu comercial Il
BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu , bl 1,s¢c D,

6. | NasAUD BISTRITA parter

7. BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8

8 | BUCURESTI BUCURESTI Bd. Decebal, Nr.18 , Bloc S4, sector 3

Decebal
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9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu, nr FN, bl C2 , parter

10. | CARAS-SEVERIN | RESITA Str. B.A. Petculescu, bl. 1

11. | CLUJ CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

glr't JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga , bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. I.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38, sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor, nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918, bl, 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii, nr. 7,sc.D,S.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
22. | IAsI IASI ?;rrt ;f. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Sir. lulian Antonescu , nr.6, bl. T6, ap 16
26, | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15 , bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29, | SATU MARE SATU MARE Str. Piata Soarelui , bl. UU18

30. | SIBIU SIBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Sir. Marasesti, nr. 39A , blLA12, sc. A, parter
32 | TELEORMAN ALEXANDRIA (Sxt)rm lgrti:?aalrii, nr. 220, bl. BM2F , parter, spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. St. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34 | TULCEA TULCEA EE Babadag, nr7,bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Viadimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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