Cuptorincorporat

Manual de utilizare

BVRS35500XMS

RO

285.4603.21/R.AA/08.03.2016/2-2



V& rugdm s citifi mai intai manualul de utilizare!

Stimate client,

V& multumim pentru ca ati ales un produs Beko. Speram sa obtineti cele mai bune rezultate de pe urma folosirii
produsului nostru care a fost fabricat utilizand o calitate superioard si o tehnologie moderna. Prin urmare, va rugam
sé citifi cu atentie Tntregul manual de utilizare i documentele insotitoare ale acestuia inainte de utilizarea produsului
si sd le pastrafi pentru consultdri ulterioare.. In cazul in care predati produsul altcuiva, predati si manualul de utilizare.
Respectati toate avertizarile si informatjile din manualul de utilizare.

Retineti ca manualul de utilizare se aplicd si pentru alte modele. Diferentele dintre modele vor fi identificate in manual.
Explicatia simbolurilor

Tn manualul de utilizare sunt utilizate urmétoarele simboluri:

Informatii importante sau recomandgri
utile cu privire la utilizare.

Avertisment de situatii periculoase cu
privire la viata si proprietate.

Avertisment de goc electric

Avertisment de risc de incendiu.

Avertisment de suprafete fierbinti.
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t Instructiuni importante si avertismente privind siguranta si

mediul inconjurator

Aceasta sectiune contine informatii cu

privire la siguranta care va vor ajuta

sa va protejati impotriva riscului de

vatamare corporala sau pagube
materiale. Nerespectarea acestor
instructiuni va duce la anularea
oricarei garantii.

Siguranta generala

e Acest produs poate fi utilizat de
catre copii cu varsta peste 8 ani
sau mai mari si persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsa de
experienta si cunostinte, daca
sunt supravegheati sau instruiti
cu privire la utilizarea produsului
intr-o maniera sigura si inteleg
pericolele implicate.

Acest produs nu este destinat
pentru jocul copiilor. Curdtarea si
intretinerea nu vor fi efectuate de
catre copii fara supraveghere.

e Procedurile de instalare i
reparatii trebuie efectuate de
catre agenti de service autorizati.
Producatorul nu este raspunzator
pentru daunele rezultate din
procedurile efectuate de catre
persoanele neautorizate care pot
anula si garantia. Inainte de
instalare, cititi instructiunile cu
atentie.
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Nu folositi produsul daca este
defect sau prezinta defecte
vizibile.

Dupa fiecare utilizare verificati
daca butoanele produsului sunt
inchise.

Siguranta instalatiilor electrice

Daca produsul are o defectiune,
nu trebuie folosit decat dupa ce
este reparat de catre un agent de
service autorizat. Pericol de
electrocutare!

Conectati produsul numai la o
priza/linie impamantata cu
tensiunea si protectia indicata in
"Specificatii tehnice".
Impamantarea trebuie efectuats
de un electrician calificat la
folosirea produsului cu sau fara
transformator. Compania noastra
nu isi asuma raspunderea pentru
daunele survenite in urma
impamantarii neconforme cu
normele locale.

Nu spalati niciodata produsul
turnand apa pe acesta! Pericol de
electrocutare!

Nu atingeti niciodata stecherul cu
mainile ude! Nu trageti de cablu
pentru a-1 scoate din priza, Ci
apucati de stecher.



Produsul trebuie scos din priza in
timpul instalarii, intretinerii,
curatarii si reparatiilor.

In cazul deteriorarii cablului de
alimentare, acesta trebuie Tnlocuit
de producator, de agentul sau de
service sau de 0 persoana cu
calificari similare pentru a evita
pericolele.

Aparatul trebuie instalat astfel
incat sa permita deconectarea
totala de la reteaua electrica.
Separarea trebuie sa se realizeze
fie printr-un stecher, fie printr-un
comutator incorporat in instalatia
electrica fixa, conform normelor
de constructii.

Suprafata din spatele cuptorului
se infierbanta in timpul utilizarii.
Asigurati-va ca racordurile de
electricitate nu ating suprafata din
spate; in caz contrar, racordurile
se pot deteriora.

Nu striviti cablul de alimentare
intre usa cuptorului si rama; nu 1l
trasati peste suprafetele fierbiniti,
In caz contrar, izolatia cablului se
poate topi, putand provoca
scurtcircuite si incendii.

Lucrarile la echipamentele i
retelele electrice pot fi efectuate
numai de persoane calificate
autorizate.

In cazul unei defectiuni, opriti
produsul si deconectati-I de la

reteaua de electricitate. Decuplati
siguranta de la panoul electric.
Asigurati-va ca siguranta are
capacitatea adecvata pentru
acest produs.

Siguranta produsului

Aparatul si piesele sale accesibile
pot deveni fierbinti in timpul
folosirii. Evitati atingerea
elementelor fierbinti. Copiii mai
mici de 8 ani trebuie tinuti la
distanta sau supravegheati
continuu.

Nu folositi produsul cand logica
sau coordonarea va sunt afectate
de alcool si / sau medicamente.
Aveti grija cand preparati retete
care includ bauturi alcoolice.
Alcoolul se evapora la temperaturi
mari si poate provoca incendii
deoarece se va aprinde in contact
cu suprafetele fierbinti.

Nu lasati materiale inflamabile
langa produs, deoarece partile
laterale ale acestuia se pot incalzi
in timpul utilizarii.

In timpul folosirii, aparatul se
infierbanta. Evitati atingerea
elementelor de incalzire din
interiorul cuptorului.

Asigurati-va ca orificiile de
ventilare nu sunt infundate.

Nu incalziti cutii i borcane
inchise Tn cuptor. Presiunea
acumulata in cutie/borcan poate
provoca explozia acestuia.
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Nu amplasati tavi de gatit,
recipiente sau folie din aluminiu
direct pe partea inferioara a
cuptorului. Caldura acumulata
poate deteriora partea inferioara a
cuptorului.

"Nu folositi substante de curatare
abrazive sau raclete metalice
ascutite pentru a curata geamul
usii cuptorului, deoarece acestea
pot sa zgarie suprafata si pot sa
duca la spargerea geamului.

Nu folositi sisteme cu aburi
pentru a curata acest aparat,
deoarece exista pericol de soc
electric.

Amplasarea corecta a grilajului si
tavii pe sinele metalice

Este importanta amplasarea
corecta pe sine a grilajului si /
sau a tavii. Culisati grilajul sau
tava intre cele 2 sine si asigurati-
va ca este stabild inainte de
amplasarea alimentelor
(consultati figura urmatoare).

Nu folositi produsul daca geamul
usii este demontat sau crapat.
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Manerul cuptorului nu este un
uscator de prosoape. Nu agatati
prosoape, manusi sau produse
textile similare cand folositi
functia grill cu usa deschisa.
Folositi manusi de cuptor
termoizolatoare cand introduceti
sau scoateti alimente in/din
cuptorul fierbinte.

Plasati hartia de copt in interiorul
vasului de gatire sau pe
accesoriile cuptorului (tava, gratar
etc) impreuna cu alimentele i
apoi introduceti-le in cuptorul
preincalzit. Eliminati bucatile
hartiei de copt in exces pentru
prevenirea riscul de atingere a
elementelor de incalzire ale
cuptorului. Nu utilizati niciodata
hartia de copt la o temperatura de
utilizare mai ridicata decat
valoarea indicata pe aceasta. Nu
plasati hartia de copt direct pe
baza cuptorului.

Asigurati-va ca aparatul este oprit
inainte de a Tnlocui lampa, pentru
a evita pericolul de soc electric.

Pentru a preveni incendiile;

Asigurati-va ca stecherul este
conectat corect la priza pentru a
nu face scantei.

Nu folositi cabluri deteriorate,
taiate sau prelungitoare; folositi
cablul original.

Asigurati-va ca stecherul nu este
umed sau ud.



Domeniu de utilizare

e Acest produs este destinat uzului
casnic. Se interzice utilizarea
comerciala.

e Acest aparat este destinat numai
gatitului alimentelor. Nu trebuie
folosit pentru alte scopuri, de
exemplu pentru incalzirea
incaperilor.

¢ Nu folositi acest produs pentru
incalzirea farfuriilor sub grill,
pentru uscarea stergarelor gi
carpelor de vase etc. pe maner
sau pentru ncalzirea incaperilor.

e Producatorul nu este responsabil
pentru pagubele provocate de
utilizarea sau manipularea
incorecta.

e (Cuptorul poate fi folosit pentru
dezghetarea, coacerea, prajirea Si
prepararea la grill a alimentelor.

Siguranta copiilor

e (Componentele accesibile se pot
infierbanta in timpul folosirii. Nu
lasati copiii sa se apropie de
aparat.

e Ambalajele pot fi periculoase
pentru copii. Nu lasati ambalajele
la indemana copiilor. Depozitati la
deseuri toate ambalajele conform
standardelor de mediu.

e Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii. Nu lasati

copiii sa se apropie de produs in
timp ce functioneaza si nu i lasati
Sd Se joace cu acesta.

e Nu amplasati pe aparat obiecte
pe care copiii ar fi tentati sa le
apuce.

e Nu amplasati obiecte grele pe usa
deschisa si nu permiteti copiilor
sa se ageze pe aceasta. Pericol
de rasturnare a cuptorului sau de

deteriorare a balamalelor.
Depozitarea la deseuri a produsului vechi

Conformitate cu Directiva WEEE si depozitarea la
deseuri a produsului uzat:

Acest produs respecta Directiva UE WEEE
(2012/19/UE). Produsul este marcat cu un simbol de
clasificare pentru degeuri electrice si electronice
(WEEE).

Acest produs a fost fabricat folosind piese si materiale
de Tnalta calitate, care pot fi refolosite si reciclate. Nu
depozitati produsul uzat impreuna cu gunoiul menajer
la sfarsitul duratei sale de functionare. Duceti- la un
centru de colectare pentru reciclarea echipamentelor
electrice i electronice. Luati legdtura cu autoritatile
locale pentru a afla informatii despre aceste centre de
colectare.

Conformitate cu Directiva RoHS:

Produsul pe care I-ati achizitionat respecta Directiva
UE RoHS (2011/65/UE). Nu contine materiale
ddunatoare si interzise specificate in Directiva.
Depozitarea la deseuri a materialelor de
ambalare

e Materialele de ambalare sunt periculoase pentru
copii. Pastrati materialele de ambalare intr-un loc
sigur, la care copiii nu au acces. Materialele de
ambalare ale produsului sunt fabricate din
materiale reciclabile. Sortati-le si depozitati-le la
degeuri in mod corect. Nu le depozitati impreuna
cu gunoiul menajer.
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A Informatii generale
Prezentare generala
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Panou de comanda
Grilaj

Tava

Maner

Usa frontala

Indicator nivel apa
Palnie

Pozitii raft

Placa sectiune mediana
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14 13 12 11

Camp indicator temperaturd/greutate
Afisaj functie

Indicator ora

Afisaj text

Simboluri meniu Setari

Tasta incepere / oprire gatire

Tasta selectare meniu retete

Tasta ora si setari

O~ O~ wWwhN =
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Lampa

Element incélzire superior

Motor ventilator sectiune superioard (in spatele
tablei metalice)

Motor ventilator sectiune inferioard (in spatele
tablei metalice)

Conducta de evacuare abur

Orificii pentru evacuarea apei in exces

A
L

9 8 7 6

Tasta de confirmare

Taste Sus/jos (etapa meniu) (Selectare meniu)
Tasta setare temperaturd/greutate/intensificare
Tasta selectare sectiune cuptor

Tasta selectare functie *

Tastd PORNIT/OPRIT

Se prezintd In cuptoare cu auto-curatare,
proprietati de aburire i microunde



Continutul pachetului

ccesoriile furnizate pot varia in functie de
modelul produsului. Este posibil ca unele
accesorii descrise in manualul de utilizare sa

nu fie furnizate cu produsul dvs.

1.

Manual de utilizare

Tavé de cuptor

Folosita pentru produse de patiserie, alimente
congelate si fripturi mari.

Tava adanca
Folosita pentru produse de patiserie, fripturi mari,
mancdruri suculente si pentru colectarea grasimii
in timpul folosirii grill-ului.

Grilaj metalic

Folosit pentru fripturi si pentru amplasarea pe
sina dorita a alimentelor care vor fi coapte, fripte
sau gatite in caserole.

Amplasarea corectd a grilajului i tavii pe
sinele telescopice

Sinele telescopice simplifica introducerea gi
scoaterea tavilor gi grilajului metalic.

Cand folositi tava si grilajul metalic impreund cu
sinele telescopice, asigurati-va ca lamelele din
zona din spate a sinei telescopice sunt lipite de
marginile grilajului metalic gi tavii.
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Specificatii tehnice

Siguranta

Dimensiuni exterioare (indltime/latime/adancime, 595 mm/594 mm/567 mm

Cuptor principal Cuptor multifunctional - Cuptor cu sectiune
dubld

Consum energie grill

Elemente de baza: Informatiile de pe eticheta energetica a cuptoarelor electrice este oferitd in conformitate
cu standardul EN 60350-1 / IEC 60350-1. Aceste valori sunt determinate la sarcina standard cu functiile de
incdlzire sus-jos sau de incdlzire cu ventilator (daca existd).

Clasa de eficienta energetica este determinatd conform urmétoarei prioritdi, in functie de existenta functiilor
respective. 1-Gatire cu ventilator eco, 2- Gétire turbo lenta, 3- Gatire turbo, 4- Incalzire cu ventilator
jos/sus, 5-Incélzire sus si jos.

** \ez. Instalare, pagina 11.

Specificatiile tehnice se pot modifica fard alorile declarate pe etichetele produsului sau
preaviz in scopul imbunatatirii calitatii in documentatia fnsotitoare sunt obtinute in
produsului. conditii de laborator, conform standardelor in
— vigoare. Aceste valori pot varia in functie de
@Ilustlratulle din acest manual au doar rol conditile de utilizare si de mediu.
explicativ, find posibil s& nu fie identice cu
produsul dv.
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Kl instalare

Produsul trebuie instalat de o persoana calificatd,
conform reglementarilor in vigoare. In caz contrar,
garantia va fi anulatd. Producatorul nu isi asuma
raspunderea pentru daunele produse in urma
efectudrii procedurilor de catre persoane neautorizate
§i poate anula garantia.

Pregatirea instalatiilor electrice in vederea
instaldrii produsului constituie
responsabilitatea clientului.

PERICOL:
Produsul trebuie instalat in conformitate cu
oate reglementarile locale privind instalatiile

de gaz si / sau electricitate.

PERICOL:
Inainte de instalare, verificati vizual daca
produsul nu este deteriorat.

Dacd este deteriorat, nu 1l instalati. Produsele
deteriorate sunt periculoase.

inainte de instalare
Aparatul este destinat instalérii in mobilierul de
bucatdrie disponibil in comert. Intre aparat i pereti /

mobilierul de bucatarie trebuie pastrata o distanta de

sigurantd. Vezi figura (valori date in mm).

e Suprafetele, elementele laminate si adezivii
utilizati trebuie s fie rezistente la caldura (minim
100 °C).

e Mobilierul de bucétarie trebuie sa fie orizontal gi
stabil.

e Daca sub cuptor exista un sertar, instalati un raft
de separatie intre cuptor si sertar.

e Aparatul trebuie transportat de cel putin doud
persoane.

Nu instalati produsul langa frigidere sau
congelatoare. Caldura emisa de produs va
spori consumul de energie al aparatelor de
racire.

Nu apucati de usa si/sau de méner pentru a
ridica sau muta produsul.

Dacd produsul are manere metalice, impingeti-
le fnapoi in peretii laterali dupa mutarea
produsului.

11/R0O



590

595

*

min.

Instalarea si conectarea

e Produsul trebuie instalat in conformitate cu toate
reglementérile locale privind instalatiile de gaz gi
electrice.

Racordul electric

Conectati produsul la o prizd impamantata protejatd de

0 siguranta de capacitate adecvata, conform datelor

din tabelul "Specificatii tehnice". Impdmantarea
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trebuie efectuatd de un electrician calificat la folosirea
produsului cu sau fara transformator. Compania
noastra nu fsi asuma raspunderea pentru daunele
survenite in urma folosirii produsului fard o instalatie
de impamantare fn conformitate cu normele locale.




PERICOL:

Produsul trebuie conectat la reteaua electrica
numai de o persoana calificata si autorizata.
Perioada de garantie a produsului incepe
numai dupa instalarea corecta.

Producatorul nu Tsi asuma raspunderea pentru

daunele produse in urma efectudrii
procedurilor de catre persoane neautorizate.

PERICOL:
Cablul de alimentare nu trebuie presat, indoit,
strivit sau atins de piesele fierbinti ale

produsului.

In cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, trebuie Tnlocuit de un electrician
calificat. In caz contrar, exista pericol de soc
electric, scurtcircuit sau incendiu!

e Racordurile trebuie sa respecte reglementarile
nationale.

e Parametrii retelei electrice trebuie sa corespunda
parametrilor specificati pe eticheta cu tipul
produsului. Deschideti uga frontald pentru a
vedea eticheta.

e (ablul de alimentare al produsului trebuie sa

respecte valorile din tabelul "Specificatii tehnice".

PERICOL:
Inainte de a efectua lucrari la instalatia
electrica, deconectati produsul de la priza.

Pericol de electrocutare!

Stecherul cablului de alimentare trebuie sa fie
usor accesibil dupa instalare (nu il trasati
deasupra plitei).

Introduceti cablul de alimentare in priza.

Instalarea produselor

1. Culisati cuptorul in compartiment, aliniati-1 si
fixati-| asigurandu-va ca cablul de alimentare nu
este deteriorat si / sau strivit.

Fixati cuptorul folosind cele 2 guruburi, conform
ilustratiei.

Pentru produsele cu ventilator de racire

1 Ventilator de racire

2 Panou de comanda

3 Usd

Ventilatorul de récire incorporat raceste atat
compartimentul, cat si zona frontald a echipamentului.

entilatorul de racire continua sa functioneze
circa 20-30 de minute dupa oprirea cuptorului.
Dacd ati gatit programand cronometrul
cuptorului, ventilatorul de racire va fi de
asemenea oprit impreunad cu toate functiile la
sfarsitul duratei de gatire.

Verificarea finala
1. Conectati cablul de alimentare gi siguranta
produsului.

2. Verificati functionarea.

Transportul ulterior

e  Pastrati cutia originald a produsului gi
transportati-l in aceasta. Respectati instructiunile
de pe cutie. Daca nu aveti cutia originala,
ambalati produsul in folie cu bule sau in carton
gros si lipiti-I cu banda adeziva.

e Pentru a preveni deteriorarea usii cuptorului de

catre grilajul si tava din interior, agezati o fagie

de carton n interiorul usii cuptorului, in dreptul

tavilor. Lipiti cu banda adeziva usa cuptorului de

peretii lateral.

Nu apucati de usd sau de maner pentru a ridica

sau muta produsul.

Nu amplasati obiecte pe produs; mutati-l in
pozitie verticald.

erificati aspectul general al produsului pentru
a determina dacé nu a fost deteriorat in timpul
ransportului.
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Bl Pregatiri

Sfaturi pentru economisirea energiei
Urmatoarele informatii va vor ajuta sa protejati mediul
inconjurator gi sa economisiti energie:

e Folositi recipiente de culoare inchisa sau
emailate fn cuptor, deoarece transferul de
caldura va fi mai eficient.

e |aprepararea mancdrurilor, preincalziti cuptorul
dacd se specifica in manualul de utilizare sau in
reteta.

e Nu deschideti frecvent usa cuptorului in timpul
gatirii.

F
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14 13 12 11

1 Camp indicator temperaturd/greutate

2 Afisaj functie

3 Indicator ora

4 Afisaj text

5 Simboluri meniu Setari

6 Tasta incepere / oprire gatire

7 Tasta selectare meniu retete

8 Tasta ora si setari

9 Tasta de confirmare

10  Taste Sus/jos (etapa meniu) (Selectare meniu)
11 Tasta setare temperaturd/greutate/intensificare
12 Tasta selectare sectiune cuptor

13 Tastd selectare functie *

14 Tasta PORNIT/OPRIT

*

Se prezintd In cuptoare cu auto-curatare,
proprietati de aburire i microunde
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o Incercati pe cat posibil s& gétiti simultan mai
multe feluri de mancare in cuptor. Puteti sa
amplasati cate doud recipiente pe grilajul metalic.

e (3titi succesiv mai multe feluri de mancare.
Astfel, nu va fi necesar sa preincalziti din nou
cuptorul.

e Puteti economisi energie oprind cuptorul cu
cateva minute inainte de sfarsitul perioadei de
gatire. Nu deschideti uga cuptorului.
Decongelati alimentele congelate inainte de a le
gati.

Prima utilizare

Reglarea initiala a orei

4 5

9 8 7 6

Setarea orei curente

1. In momentul cand porniti produsul pentru prima
datd, cAmpul orei si simbolul O clipesc.
Textul "Setati ora curentd” va fi afisat.

oo e

Setare ord I

Setati campul orei cu ajutorul tastelor AN~ .
Apésati <) pentru a confirma ora.

Campul destinat minutelor si simbolul (® clipesc.
Setati campul destinat minutelor cu ajutorul
tastelor A/~ . Apasati [ pentru a confirma
minutele.

~ownn

Ty L
g -

Setare orii I

» Acesta revine la afigajul stand-by. Doar ora curentd
apare pe afigaj.



| H0

Setarea limbii

Limba poate fi reglatd numai cand cuptorul se afld in

afisajul stand-by.

1. Apasati tasta (D pana cand vedeti simbolul 3= in
meniul Setari.

oo -

Language: English

2. Simbolul :Z clipeste pe afisaj si optiunea de
setare a limbii va fi afisata.

3. Apasati tastele ./~ pentru a selecta limba
dorita.

4. Apasati Y] pentru a confirma setarea.

» Acesta revine la afigajul stand-by. Doar ora curentd

apare pe afigaj.

» In momentul cand afigajul se afld in aceasta stare

doar tastele @ si (® sunt functionale.

Dumneavoastra puteti efectua toate actiunile in meniul

Setari.

(n momentul unei pene de curent sau atunci
cand produsul este decuplat de la prizd si
cuplat din nou, meniul de setare a orei este
afisat din nou.

Curatarea initiala a aparatului
Suprafata poate fi deteriorata de unii
detergenti sau materiale de curdtare.
Nu folositi obiecte ascutite, prafuri / creme de
curatare sau detergenti agresivi.

1. Indepértati toate ambalajele.

2. Stergeti suprafetele aparatului cu o carpd umeda
sau cu un burete umed, apoi uscati-le cu o carpa.

incalzirea initiala

Tncalziti produsul timp de circa 30 de minute, apoi

opriti-1. Astfel vor fi arse si indepartate eventualele

reziduuri sau pelicule ramase dupa fabricatie.

AVERTISMENT

Suprafetele fierbinti provoaca arsuri!

Produsul se poate infierbanta in timpul
utilizarii. Nu atingeti arzatoarele fierbinti,
interiorul cuptorului, arzatoarele etc. Tineti
copiii la distanta.

Folositi manusi de cuptor termoizolatoare cand
introduceti sau scoateti alimente in/din
cuptorul fierbinte.

Cuptor electric

1. Scoateti toate tavile si grilajele din cuptor.
2. Inchideti usa cuptorului.

3. Selectati pozitia Static.

Cuptor cu grill

Scoateti toate tavile si grilajele din cuptor.
Inchideti usa cuptorului.

Selectati temperatura maxima a grill-ului; vezi .
Lasati cuptorul sa functioneze circa 30 de minute.
Opriti grill-ul; vezi

IS

Este posibil ca timp de cateva ore dupa prima
pornire, cuptorul sd emita fum si mirosuri.

cesta este un fenomen normal. Ventilati bine
incaperea pentru a elimina fumul gi mirosurile.
Evitati inhalarea directa a fumului si a
mirosului emis.
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B utilizarea cuptorului

Informatii generale referitoare la
coacere, fripturi si prepararea la grill

AVERTISMENT
Suprafetele fierbinti provoaca arsuri!
Produsul se poate infierbanta in timpul

utilizarii. Nu atingeti arzatoarele fierbinti,
interiorul cuptorului, arzatoarele etc. Tineti
copiii la distanta.

Folositi manusi de cuptor termoizolatoare cand
introduceti sau scoateti alimente in/din
cuptorul fierbinte.

PERICOL:
Atentie la deschiderea ugii cuptorului,
deoarece pot iesi aburi.

Aburii evacuati va pot opari méinile, fata si /
sau ochii.

Sfaturi pentru copt

e Folositi recipiente din metal sau aluminiu cu strat
anti aderent sau forme din silicon termorezistent.

e Utilizati adecvat spatiul de pe raft.

e Amplasati forma de copt in mijlocul raftului.

e Selectati pozitia corectd a raftului inainte de a
porni cuptorul sau grill-ul. Nu schimbati pozitia
raftului in timp ce cuptorul este fierbinte.

e Mentineti usa cuptorului inchisa.

Sfaturi pentru fripturi

e Veti obtine rezultate mai bune dacé tratati inainte
de gatire puii intregi, curcanii intregi sau bucétile
mari de carne rogie cu dresinguri, cum ar fi suc
de lamaie si piper negru.

e Prepararea carnii cu oase dureaza cu circa 15-
30 de minute mai mult decét prepararea unei

bucati de carne de aceeagi dimensiune férd oase.

e Fiecare centimetru de grosime a carnii necesita
aproximativ 4 - 5 minute pentru preparare.

e | &sati carnea in cuptor timp de circa 10 minute
dupd Incheierea perioadei de preparare. Astfel,
sucurile se vor distribui mai bine in fripturd si nu
vor curge la taierea acesteia.

e  Pestele trebuie amplasat pe raftul mijlociu sau
inferior, intr-un recipient termorezistent.

Sfaturi pentru prepararea la grill

Carnea, pestele si puiul preparate la grill se rumenesc

rapid, au o crusta frumoasa si nu se usucé. Feliile de

camne, frigaruile si carnatii sunt ideale pentru
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prepararea la grill, precum si legumele cu continut

ridicat de apa, cum ar fi rogiile si cepele.

e Distribuiti alimentele care trebuie preparate la
grill pe grilajul metalic sau in tava de copt cu
grilaj metalic, astfel incat spatiul ocupat s nu
depageasca dimensiunea elementului de
incalzire.

e Culisati grilajul metalic sau tava de copt cu grilaj
metalic la nivelul dorit al cuptorului. Daca folositi
grilajul metalic, culisati tava de copt pe sina de
jos pentru a colecta grasimea. Pentru a
simplifica curdtarea, adaugati putind apd in tava
de copt.

Alimentele inadecvate pentru
prepararea la grill pot provoca incendii.
Preparati la grill numai alimente care

rezista la caldurd intensa.

Nu amplasati alimentele prea departe
in zona din spate a grill-ului. Aceasta
este cea mai fierbinte zond, iar
alimentele grase se pot aprinde.

Utilizarea cuptorului electric

Pozitiile sinei

Existd 6 gratare care sunt potrivite pentru a fi utilizate
n cuptorul dumneavoastra, 3 din ele se afla in
sectiunea inferioard iar 3 dintre acestea se afld in
sectiunea superioard. Existd un canal in locul unde
placa sectiunii medii (A) va fi montata. In timpul gatirii,
nu utilizati acest canal ca gratar.

- NW OO

Dumneavoastra puteti gati in 4 sectiuni diferite ale
cuptorului electric.



Sectiune
superioara

Sectiune

inferioara -
superioard

Dumneavoastra

puteti doar gati in

sectiunea
superioard. Este
potrivita pentru
gratar i gdtire a
alimentelor de
dimensiuni mici.

Dumneavoastra
puteti gati
simultan in
sectiunile
inferioare si
superioare. Este
potrivita pentru
pregatirea a doud
retete diferite.

In momentul cand
sectiunea superioard este
activa, valoarea de
temperatura, pozitiile
gratarului, simbolul de
gatire, simbolul stand-by,
simbolul timpului de géatire
si simbolul timpului de
finalizare a gatirii pentru
aceasta sectiune apare pe
afisaj.

In momentul cand
sectiunea inferioara-
superioard este activa,
valoarea de temperatura,
pozitiile gratarului,
simbolul de gatire,
simbolul stand-by,
simbolul timpului de gétire
si simbolul timpului de
finalizare a gatirii pentru
aceste sectiuni apar pe
afisaj.

Functii cuptor

Toate functiile cuptorului dumneavoastra sunt
Ordinea modurilor de functionare prezentate aici poate ~ €xplicate in aceasta sectiune.

diferi de cea a produsului dv. Aceste functii se aplica

cuptorului cu doar o singura sectiune.
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 Simbol. . (Nume D
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Incélzire inferioara

Dezghetare (Cu
ajutorul
ventilatorului)

Element de
incalzire
superior-+ventilator
(Incalzire
superioard asistata
cu ajutorul

Gatire "3D"
multipla

Mentinere
alimente calde

Doar elementul de incalzire inferior este functional.
Adecvat pentru pizza si pentru rumenirea finaléd a
l or inferioard

Cuptorul nu se incalzeste. Functioneaza doar
ventilatorul (in peretele spate). Recomandat pentru
dezghetarea lenta a alimentelor congelate la
temperatura camerei si racirea alimentelor gatite

Elementul de incalzire superior gi ventilatorul pe
panoul posterior sunt in functiune. Aerul cald este
mai bine distribuit cu ajutorul ventilatorului
comparat cu situatia unde doar elementul de
incalzire superior este In functiune.

Sunt utilizate simultan elementele de incalzire
superioare, inferioare si asistate de ventilator.

ectiunile interioare si exterioare ale elementului de
fncalzire superior sunt in functiune simultan. Potrivit
pentru gatirea la gratar a bucatilor de carne de
dimensiune medie

Folosita pentru mentinerea mancarurilor la
temperaturd pregétitd pentru servire o perioadd mai
lungd de timp. Nu utilizati pentru a gati mancarea.




Gatire temp. joasd | Folosita pentru gétirea la temperaturi mici pe
D . i
@ perioade mai lungi (10-15 ore).

Aceasta functie inmoaie murdéria din interiorul
cuptorului dupa terminarea gatirii. , Curatare cu
aburi

Sectiune superioard Incalzire cu ventilator

Ventilator economic
Element superior de
incalzire+ventilator

Grill complet+ventilator
Grill complet
Decongelare

Grill i

Sectiune inferioard Asistat de
- superioard ventilator+Asistat de
ventilator
Grill complet+Asistat de

ventilator

Decongelare+Decongelare

Grill economic+Asistat de
ventilator
Asistat de

ventilator+element inferior

de incalzire
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Tabelul functiilor
Tabelul functiilor contine functiile cuptorului, precum si

temperatura maxima i minima a acestora. Mertiners 4 40-100
Functiile pot varia in functie de modelul _-

produsului.
Decongelare - e

La efectuarea reglajelor, simbolurile asociate
de pe afisaj vor clipi.

Ventilator 160-220
economic

Sectiune superioard
Programul va fi anulat in cazul unei pene de

curent. Va trebui sa reprogramati cuptorul. i Temperaturd | Nivel de
recomandatd | temperaturd
'O, 'O,
Ora curentd nu poate fi setatd in timpul (°C) (°0)
unctionarii cuptorului, sau daca cuptorul este
programat intr-un mod semi automat sau

automat. Element superior 200 40-280
de
Chiar daca cuptorul este oprit, lampa acestuia ncalziresventilator

se aprinde la deschiderea ugii.

care poate fi setat pentru "Timp de gatire” este

limitat la 6 ore pentru toate pozitiile separate Ventilator 180 160-220
de "Mentinere alimente calde” economic

si "Temperaturd scazuta”. Functii de gatire.

Datorita motivelor de sigurantd, timpul maxim
care poate fi setat pentru "Timp de gatire” este
limitat la 6 ore pentru toate pozitiile separate

de "Mentinere alimente calde” Finch T 2 T Nivel
si "Temperaturd scazuta”. Functii de gatire. unctie emperatura, ivel de .
_ recomandatd | temperaturd
Sectiune singulard mare oG o(
Functie Temperaturd | Nivel de
recomandata | temperaturd
°C °C

" Static + ventilator 40-280

mDatorité motivelor de sigurantd, timpul maxim Grill complet 40-280

Sectiunea inferioara

inferior

" Gatire (30) 205

_ multipla

Element superior 200
de

" Gril complet 40-280
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Utilizarea panoului de comanda al cuptorului
1 2

G

-—

&
.
&
4
4
J

=

T

14 13 12 11

1 Camp indicator temperaturd/greutate

2 Afisaj functie

3 Indicator ora

4 Afisaj text

5 Simboluri meniu Setari

6 Tasta incepere / oprire gatire

7 Tasta selectare meniu retete

8 Tasta ora si setari

9 Tasta de confirmare

10  Taste Sus/jos (etapa meniu) (Selectare meniu)
11 Tasta setare temperaturd/greutate/intensificare
12 Tasta selectare sectiune cuptor

13 Tastd selectare functie *

14 Tasta PORNIT/OPRIT

*

Se prezintd In cuptoare cu auto-curatare,
proprietati de aburire i microunde
Simboluri afigaj:

=B Simbolul de incélzire rapida

- (Intensificare)

[~ Simbol durata gatire

= Simbol ord terminare gatire

A\ Simbol alarma

™ Simbol stand-by

[ 2 Simbol gétire

® Simbol ord curentd

= Simbol setéri

%T Simbol mentinere alimente calde
Q Simbol dezghetare

Simbol blocare tasta
Simbol usa deschisa

10

9 8 7 6

Simbol setare luminozitate
Simbol setare volum

Simbol setare limba

Simbol sonda pentru carne *

B[/ EASes

Variaza in functie de model.

Utilizarea cuptorului ca o sectiune simpla

Utilizare manuala

In timpul utilizérii manuale, cuptorul va functiona

independent de timpul de gdtire dupd ce selectarea

functiei si a temperaturii este efectuata. La finalizarea
perioadei de functionare, cuptorul nu se va opri
automat. Trebuie oprita de catre utilizator.

Cuptorul revine la afisajul stand-by dupé ce este

alimentat cu energie pentru prima data i ora curentd

este setatd. Doar ora curentd apare pe afigaj.

1. Scoateti tava sectiunii mijlocii din cuptor. Doar
dupd ce tava sectiunii mijlocii este scoasa din
cuptor, cronometrul va functiona in setarea de
gatire pentru sectiunea singulara.

2. Porniti cuptorul prin apdsarea tastei @ timp de 2
secunde.

3. In momentul cand cuptorul este pornit, prima
functie specifica pentru gatirea in sectiunea
singulara va fi afisata.

LRI E

ez vent, econ. i

4. Setati functiile de gatire dorite prin apasarea
tastelor AN~
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Inciilzire ventilot. 1

Daca usa cuptorului este deschisd,
avertismentul "Usd deschisa” si/sau simbolul

apare pe afisaj.

5. Daca dorit,Lsé modificati temperatura, apasati o
dati tasta “C pentru a Eljunge la afisajul de

temperaturd. Simbolul U clipeste pe afigaj si
textul "Temperaturd” va fi afisat.

ST .

Temperaturd 1

6. Setati temperatura dorité prin atingerea tastelor
A/~ . In momentul cand valoarea dorita este
atinsa, confirmati temperatura prin atingerea
tastei [/] .

7. Pentru setarea Intensificare, apdsati butonul Cde
doua ori pentru a activa setarea de intensificare.
Avertismentul "Intensificare pasiva” gi simbolul

E=® apare pe afigaj.
8. apasati oricare din tastele v’ sau .\ pentru a
activa setarea de intensificare. Avertismentul

"Intensificare activd” si simbolul Elk apare pe
afisaj. Confirmati setarea prin apdsarea tastei [

In momentul cand setarea de intensificare
este efectuata, cuptorul functioneaza la
puterea maxima pentru a atinge la

temperatura setatd. In momentul cand
temperatura setata este atinsa simbolul

=W va disparea. Setarea de intensificare
este activa pentru functiile in timpul cand

simbolulo'—_‘ este afigat atunci cand
butonul “C este apasat de doua ori.

9. Introduceti alimentele in cuptor i inchideti usa.

10. Daca functia de gatire gi valorile de temperaturd
sunt corespunzitoare, apasati tasta > Il timp de
doud secunde pentru a porni gatirea. Gatirea
incepe si mesajul "Gatire" apare pe afisaj.

“ (80T (=] | {0
Giltire |
» Cuptorul se incalzeste pand la temperatura setata.

moate segmentele simbolului de temperaturd a
cuptorului M se vor aprinde fn momentul cand

acesta atinge temperatura setata.
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11. In momentul cand procesul de gatire este finalizat,
apasati tasta D> Il din nou timp de doua secunde
pentru a finaliza gatirea.

“ [0 (@] | M

Pauzi |

Utilizare semi-automaté

Cuptorul revine la afisajul stand-by dupé ce este

alimentat cu energie pentru prima data i ora curentd

este setata. Doar ora curenta apare pe afigaj.

In utilizarea semi-automatd, dumneavoastra puteti

regla perioada de timp in timpul in care cuptorul va

functiona (timp de gatire).

1. Scoateti tava sectiunii mijlocii din cuptor. Doar
dupd ce tava sectiunii mijlocii este scoasa din
cuptor, cronometrul va functiona in setarea de
gatire pentru sectiunea singulara.

2. Porniti cuptorul prin apdsarea tastei (D timp de 2
secunde.

3. In momentul cand cuptorul este pornit, prima
functie specifica in gatirea in sectiunea singulard
mare va fi afisatd.

* 10 7@ | K0

ncélz vont. acon, 1

4. Setati functiile de gatire dorite prin apasarea
tastelor AV

® [T (@]

Tnciizire ventilt. |

5. Daca dorit,Lsé modificati temperatura, apasati o
dati tasta "C pentru a ajunge la afisajul de
]
temperaturd. Simbolul C clipeste pe afisaj si
textul "Temperaturd” va fi afisat.

B el | 0

Temperaturi i

6. Setai temperatura dorité prin atingerea tastelor
/N . In momentul cand valoarea dorita este
atinsa, confirmati temperatura prin atingerea
tastei 1.

7. Pentru setarea Intensificare, apdsati butonul Cde
doua ori pentru a activa setarea de intensificare.




Avertismentul "Intensificare pasiva” gi simbolul

E=® apare pe afigaj.
8. apasati oricare din tastele v sau .\ pentru a
activa setarea de intensificare. Avertismentul

20

"Intensificare activd” si simbolul '—:& apare pe
afisaj. Confirmati setarea prin apésarea tastei [

In momentul cand setarea de intensificare
este efectuata, cuptorul functioneaza la
puterea maxima pentru a atinge la

temperatura setatd. In momentul cand
temperatura setata este atinsa simbolul

-EIE va disparea. Setarea de intensificare
este activa pentru functiile in timpul cand

simbolulu-E este afigat atunci cand
butonul °C este apasat de doua ori.

9. Pentru timpul de gétire, apasati tasta () o data

pentru a derula catre "Timp de gatire" de pe afisaj.

Simbolul [2 clipeste in acelagi timp.

= [|okl=] | 0
Duratd gitire i

10. Apésati tastele A/~ pentru a seta timpul de
gatire dorit si confirmati setarea prin apasarea
tastei 1« . Dupa ce Timp de gdtire este setat,
simbolul P va fi afisat in mod continuu.

11. Introduceti alimentele in cuptor si inchideti usa.

12. Daca functia de gatire, temperatura si valorile de
timp sunt corespunzatoare, apasati tasta >l timp
de 2 secunde pentru a incepe gdtirea. Gatirea
incepe si mesajul "Gatire" apare pe afisaj.

* (B2 | 100
Giltire 00:30/

» Cuptorul se incalzeste la temperatura selectata i va
mentine aceasta temperaturd pand la sfargitul duratei
de gdtire selectate.

@Toate segmentele simbolului de temperaturd a
cuptorului ﬂ se vor aprinde fn momentul cand

acesta atinge temperatura setata.

Daca usa cuptorului este deschisd,
avertismentul "Uga deschisd” si/sau simbolul
apare pe afisaj.

13. Dupa ce gatirea este finalizata, mesajele “Poftd
bund” si “Apdsati start pentru a continua” apar
pe afigaj i semnalul de alarma este auzit.

14.Pentru a opri semnalul alarmei, apdsati orice tasta.
Cuptorul este oprit automat.

15. Daca doriti s utilizati cuptorul in continuare,
apasati tasta > [l imp de 2 secunde. Cuptorul va
continua gatirea pentru a o perioada de timp
nedefinita.

Daca doriti s& anulati programarea semi-

automata dupa setarea acesteia,

dumneavoastra trebuie sa resetati timpul

de gatire. De asemenea, dumneavoastra

puteti opri cuptorul prin apasarea tastei
daca doriti.

Utilizarea automata

In modul de functionare automatd, dumneavoastra

puteti regla timpul de gatire si sfarsitul duratei de

gatire.

Cuptorul revine la afisajul stand-by dupé ce este

alimentat cu energie pentru prima data i ora curentd

este setatd. Doar ora curentd apare pe afigaj.

1. Scoateti tava sectiunii mijlocii din cuptor. Doar
dupd ce tava sectiunii mijlocii este scoasa din
cuptor, cronometrul va functiona in setarea de
gatire pentru sectiunea singulara.

2. Porniti cuptorul prin apdsarea tastei @ timp de 2
secunde.

3. In momentul cand cuptorul este pornit, prima
functie specifica in gatirea in sectiunea singulard
mare va fi afisata.

“ [Em) =] |00

nciilz, vont. acon. |

4. Setati functiile de gatire dorite prin apasarea
tastelor A/~

EiNE)

Tnclzire ventilat, !
5. Daca dorit,iosé modificati temperatura, apasati o
dati tasta “C pentru a ajunge la afisajul de
°

temperaturd. Simbolul U clipeste pe afigaj si
textul “Temperaturd” va fi afisat.

B "] | 0

Temperaturi i

6. Setati temperatura dorité prin atingerea tastelor
AN . In momentul cand valoarea dorita este
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atinsd, confirmati temperatura prin atingerea
tastei [ .

7. Pentru setarea Intensificare, apdsati butonul Cde

doua ori pentru a activa setarea de intensificare.
Avertismentul "Intensificare pasiva” gi simbolul

E=® apare pe afigaj.
8. apasati oricare din tastele v sau .\ pentru a
activa setarea de intensificare. Avertismentul

20

"Intensificare activd” si simbolul E& apare pe

afisaj. Confirmati setarea prin apésarea tastei [

In momentul cand setarea de intensificare
este efectuata, cuptorul functioneaza la
puterea maxima pentru a atinge la

temperatura setatd. In momentul cand
temperatura setatd este atinsa simbolul

E® va disparea. Setarea de intensificare
este activa pentru functiile in timpul cand

simboluloa este afigat atunci cand
butonul °C este apasat de doua ori.

9. Pentru timpul de gétire, apasati tasta () o data
pentru a derula catre"Timp de gatire" de pe
afisaj. Simbolul (el clipeste in acelagi timp.

* [\oTe] | 0

Durati giitire i

10. Apésati tastele A/~ pentru a seta timpul de
gatire dorit si confirmati setarea prin apasarea
tastei [} . Dupa ce Timp de gatire este setat,
simbolul P va fi afisat in mod continuu.

11. Pentru finalizarea timpului de gatire, apasati tasta

(® laintervale scurte pani cand mesajul
“Finalizare timp gétire" apare pe afisaj.
Simbolu clipeste in acelagi timp.

* [B<(a] | K0

Ordi termin. giitire

12. Apésati tastele A/~ pentru a seta timpul de
gatire dorit si confirmati setarea prin apasarea
tastei. Dupa ce Finalizare timp gdtire este setat,
simbolul = va apdrea fn mod continuu.

13. Introduceti alimentele in cuptor si inchideti usa.

14. Daca functia de gatire, temperatura, timpul si
valorile de finalizare a timpului de gatire sunt
corespunzitoare, apasati tasta Dﬂﬁtimp de 2
secunde pentru a incepe gatirea.

» Mesajul» “Stand by” va aparea pe afigaj.

Cronometrul cuptorului calculeaza automat ora de
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pornire scazand durata de gatire din ora de terminare

aleasa.

15. Modul de functionare selectat este activat la ora
de pomire, se afiseazd mesajul "Gatire", iar
cuptorul se incalzeste la temperatura setata.
Temperatura este mentinutd pand la sfargitul
perioadei de functionare. Lampa cuptorului este
aprinsa pentru 0 anumita perioada in timpul
procesului de gatire.

oate segmentele simbolului de

emperatura a cuptorului l se vor aprinde
in momentul cand acesta atinge
temperatura setata.

Daca usa cuptorului este deschisd,
avertismentul "Usd deschisd” si/sau

simbolul EI7 apare pe afisaj.

16. Dupa ce gatirea este finalizata, mesajele “Poftd
bund” si “Apdsati start pentru a continua” apar
pe afigaj i semnalul de alarma este auzit.

17.Pentru a opri semnalul alarmei, apdsati orice tasta.
Cuptorul este oprit automat.

18. Daca doriti s utilizati cuptorul in continuare,
apasati tasta > [l imp de 2 secunde. Cuptorul va
continua gatirea pentru a o perioada de timp
nedefinita.

Daca doriti s& anulati programarea semi-
automata dupa setarea acesteia,
dumneavoastra trebuie sa resetati timpul
de gatire. De asemenea, dumneavoastra
puteti opri cuptorul prin apasarea tastei

daca doriti.

Utilizarea cuptorului doar ca sectiune superioara

sau inferioara

Utilizare manuala

In timpul utilizérii manuale, cuptorul va functiona

independent de timpul de gdtire dupd ce selectarea

functiei si a temperaturii este efectuata. La finalizarea

perioadei de functionare, cuptorul nu se va opri

automat. Trebuie oprita de catre utilizator.

Cuptorul revine la afisajul stand-by dupé ce este

alimentat cu energie pentru prima data i ora curentd

este setatd. Doar ora curentd apare pe afigaj.

1. Plasati placa sectiunii mijlocii in carcasa acesteia
gasitd intre dispozitivul de ghidare al grilajului nr 3
§i 4.



Daca placa sectiunii mijlocii nu este
plasata, cronometrul cuptorului va
functiona ca o sectiune intreagd singura.

2. Porniti cuptorul prin apdsarea tastei @ timp de 2
secunde.

3. In momentul cand cuptorul este pornit, prima
functie specifica in gatirea in sectiunea singulard
mare va fi afisata.

(&l

1]

JEIRRIN

incélzire vontilat, |

4. Apasati tasta il o singuré data pentru a activa
sectiunea inferioara a cuptorului.

Simbolul™ va aparea langa sectiunea activd a

cuptorului. Setarea de temperatura gi pasii de initiere a

procesului de gatire pentru ambele sectiuni se vor

repeta in acelagi modalitate. (In imagini, cuptorul
inferior este prezentat ca fiind selectat)

doud secunde pentru a porni gatirea. Gatirea
incepe si mesajul "Gatire" apare pe afisaj.

ool

NEIREI

Gitire |

» Cuptorul se incalzeste pand la temperatura setata.

o

oate segmentele simbolului de temperatura a

cuptorului l se vor aprinde fn momentul cand
acesta atinge temperatura setata.

Daca usa cuptorului este deschisd,
avertismentul "Uga deschisd" si/sau simbolul

apare pe afisaj.

10. In momentul cand procesul de gatire este finalizat,
apasati tasta P> [l din nou timp de doua secunde
pentru a finaliza gatirea.

31}

el |10

Incélzire ventilat, |

ccll

o] 10

Pavzd

De fiecare data dumneavoastra atingeti
tasta =) sectiunea inferioard, ambele
sectiuni inferioare si superioare si
sectiunea superioara vor fi respectiv
activate.

5. Setati functiile de gatire dorite prin apasarea
tastelor AN

c It

el |0

6. Daca dorit,Lsé modificati temperatura, apasati o
dati tasta "C pentru a Eljunge la afisajul de

temperaturd. Simbolul

clipeste pe afisaj si

textul "Temperaturd” va fi afisat.

(&

c I

e/ 10

Temperaturd

7. Setati temperatura dorité prin atingerea tastelor
AN

In momentul cand valoarea doritd este

atinsa, confirmati temperatura prin atingerea
tastei [ .
8. Introduceti alimentele in cuptor i inchideti usa.
9. Daca functia de gatire si valorile de temperaturd
sunt corespunzatoare, apasati tasta Dl timp de

In momentul cand utilizati pentru gétire
doar sectiunea interioara sau superioara,
mentineti sectiunea neutilizata goala
deoarece se va incalzi.

Utilizare semi-automata

In utilizarea semi-automatd, dumneavoastra puteti
regla perioada de timp in timpul in care cuptorul va
functiona (timp de gatire).

Cuptorul revine la afisajul stand-by dupé ce este
alimentat cu energie pentru prima data i ora curentd
este setatd. Doar ora curentd apare pe afigaj.

Plasati placa sectiunii mijlocii in carcasa acesteia
gasitd intre dispozitivul de ghidare al grilajului nr 3

1.

2.

si 4.

Daca placa sectiunii mijlocii nu este
plasata, cronometrul cuptorului va
unctiona ca o sectiune intreagd singura.

Porniti cuptorul prin apasarea tastei (.D timp de 2
secunde.

3. In momentul cand cuptorul este pornit, prima
functie specifica in gatirea in sectiunea singulard
mare va fi afisata.

(#

1]

JEIRRIN

Tncdlzire ventilat. |
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4. Apasati tasta & o singurd data pentru a activa
sectiunea inferioard a cuptorului.

Slmb0lu|§ va aparea langa sectiunea activd a

cuptorului. Setarea de temperatura gi pasii de initiere a

procesului de gétire pentru ambele sectiuni se vor

repeta in acelagi modalitate. (In imagini, cuptorul

inferior este prezentat ca fiind selectat)

[# | D

Incélzire ventilat, |

[3ll]

De fiecare data dumneavoastra atingeti
tasta = sectiunea inferioard, ambele
sectiuni inferioare si superioare si
sectiunea superioara vor fi respectiv
activate.

5. Setati functiile de gatire dorite prin apasarea
tastelor AN

Simbolurile ™ dispar in timp ce simbolurile > i
apar pe afisaj.

| 100
Cel P e 00:30

» Cuptorul se incalzeste la temperatura selectata i va
mentine aceasta temperaturd pand la sfargitul duratei
de gdtire selectate.

oate segmentele simbolului de temperatura a

cuptorului  se vor aprinde in momentul cand
acesta atinge temperatura setata.

Daca usa cuptorului este deschisd,
avertismentul "Uga deschisd" si/sau simbolul

apare pe afisaj.

(@l

=
o ,I | 10 |

6. Daca doriti sa modificati temperatura, apasati o
data tasta °C pentru a ajunge la afisajul de

temperaturd. Simbolul L clipeste pe afigaj si
textul "Temperaturd" va fi afisat.

:
- !m! i

7. Setati temperatura dorité prin atingerea tastelor
~~/~7 . In momentul cand valoarea dorita este
atinsa, confirmati temperatura prin atingerea
tastei [ .

8. Pentru timpul de gatire, apasati tasta ®odata

pentru a derula catre "Timp de gatire" de pe afigaj.

Simbolul! clipeste in acelagi timp.

[ [#0000

EIEI[]E i Durotd giitire !

9. Apasati tastele A/~ pentru a seta timpul de
gatire dorit si confirmati setarea prin apasarea
tastei [/} . Dupa ce Timp de gatire este setat,
simbolul P va fi afisat in mod continuu.

10. Introduceti alimentele in cuptor si inchideti usa.

11. Daca functia de gatire gi valorile de temperaturd
sunt corespunzitoare, apasati tasta > Il timp de
doud secunde pentru a porni gatirea. Gatirea
incepe si mesajul "Gatire" apare pe afisaj.

(&
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12. Dupa ce gatirea este finalizata, mesajele “Poftd
bund” si “Apdsati start pentru a continua” apar
pe afigaj i semnalul de alarma este auzit.

13.Pentru a opri semnalul alarmei, apdsati orice tasta.
Cuptorul este oprit automat.

14. Dacd dontl utilizati cuptorul in continuare, apasati
tasta DIl timp de 2 secunde. Cuptorul va continua
gatirea pentru a o perioada de timp nedefinita.

In momentul cand utilizati pentru gétire
doar sectiunea interioara sau superioara,
mentineti sectiunea neutilizata goala
deoarece se va incalzi.

Daca doriti s& anulati programarea semi-
automata dupa setarea acesteia,
dumneavoastra trebuie sa resetati timpul
de gatire. De asemenea, dumneavoastra
putet| opri cuptorul prin apasarea tastei

daca doriti.

Utilizarea automata

Tn modul de functionare automatd, dumneavoastra

puteti regla timpul de gatire si sfarsitul duratei de

gatire.

Cuptorul revine la afisajul stand-by dupé ce este

alimentat cu energie pentru prima data i ora curentd

este setatd. Doar ora curentd apare pe afigaj.

1. Plasati placa sectiunii mijlocii in carcasa acesteia
gasitd intre dispozitivul de ghidare al grilajului nr 3
§i 4.



2.

3.

Daca placa sectiunii mijlocii nu este
plasata, cronometrul cuptorului va
functiona ca o sectiune intreagd singura.

Porniti cuptorul prin apasarea tastei (D timp de 2
secunde.

[n momentul cand cuptorul este pornit, prima
functie specifica in gatirea in sectiunea singulard
mare va fi afisata.

B 5] | 00

i Incélzire ventilat. |

4.

Apasati tasta Ho singurd data pentru a activa
sectiunea inferioara a cuptorului.

Simbolul™ va aparea langa sectiunea activd a
cuptorului. Setarea de temperatura gi pasii de initiere a
procesului de gatire pentru ambele sectiuni se vor

repeta in acelagi modalitate. (In imagini, cuptorul
inferior este prezentat ca fiind selectat)

(&

1]

e 10

incilzive ventilat,

5.

De fiecare data dumneavoastra atingeti
tasta & sectiunea inferioard, ambele
sectiuni inferioare si superioare si
sectiunea superioara vor fi respectiv
activate.

Setati functiile de gétire dorite prin apdsarea

(&

tastelor AN

,
o m. | {00

6.

Daca dorithé modificati temperatura, apasati o
dati tasta “C pentru a Eljunge la afisajul de
temperaturd. Simbolul L clipeste pe afigaj si
textul "Temperaturd” va fi afisat.

c I

o] i

Temperaturi |

7.

Setai temperatura doritd prin atingerea tastelor
N/~ . In momentul cand valoarea dorita este
atinsa, confirmati temperatura prin atingerea
tastei [ .

Pentru timpul de gétire, apasati tasta ( o daté
pentru a derula catre"Timp de gatire" de pe
afisaj. Simbolul= clipeste in acelagi timp.

= -] [=)00d0
Er:l[]t i Duratd giitire |
9. Apasati tastele A/~ pentru a seta timpul de

gatire dorit si confirmati setarea prin apasarea
tastei [¥1. Dupa ce Timp de gatire este setat,
simbolul P va fi afisat in mod continuu.

10. Pentru finalizarea timpului de gatire, apasati tasta
O laintervale scurte pani cand mesajul
“Finalizare timp gétire" apare pe afisaj.
Simbolu clipeste in acelagi timp.

JREE
1 @] | 430
EE []t 3. O termin. gatire [

11. Apésati tastele A/~ pentru a seta timpul de
gatire dorit si confirmati setarea prin apasarea
tastei. Dupa ce Finalizare timp gdtire este setat,
simbolul = va apdrea fn mod continuu.

12. Introduceti alimentele in cuptor si inchideti usa.

13. Daca functia de gatire, temperatura, timpul si

valorile de finalizare a timpului de fétire sunt
corespunzatoare, apasati tasta Dl timp de 2
secunde pentru a incepe gatirea.

» Mesajul» “Stand by” va aparea pe afigaj.
Cronometrul cuptorului calculeaza automat ora de
pornire scazand durata de gatire din ora de terminare
aleasa.

14.

15.

Modul de functionare selectat este activat la ora
de pomire, se afiseazd mesajul "Gatire", iar
cuptorul se incalzeste la temperatura setata.
Temperatura este mentinutd pand la sfargitul
perioadei de functionare. Lampa cuptorului este
aprinsa pentru 0 anumita perioada in timpul
procesului de gatire.

oate segmentele simbolului de

emperatura a cuptorului l se vor aprinde
in momentul cand acesta atinge
temperatura setata.

Daca usa cuptorului este deschisd,
avertismentul "Usd deschisd” si/sau

simbolul 7 apare pe afisaj.

Dupa ce gatirea este finalizata, mesajele “Pofta
bund” si “Apdsati start pentru a continua” apar
pe afigaj i semnalul de alarma este auzit.

16. Pentru a opri semnalul alarmei, apdsati orice tasta.

Cuptorul este oprit automat.
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17. Daca doriti s utilizati cuptorul in continuare, )
apasati tastaP> [l timp de 2 secunde. Cuptorul va iR ‘@
p

il

continua gétirea pentru a o perioada de tim

nedefinitéq P P P I | ™ Tncalzire ventilot, jw incizie ventilat, |
In momentul cand utilizati pentru gatire 5. Apésati tastele A/~ pentru a selecta functia de
doar sectiunea interioaré sau superioard, gatire apropiata printre functiile reglate pentru
mentineti sectiunea neutilizata goald ambele sectiuni ale cuptorului. De exemplu,
deoarece se va incilzi. pentru a gati la cuptor in partea superioard gi a

gati aluat de fursecuri in sectiunea inferioara
dumneavoastra puteti selecta functile Grill & Fan.
Daca doriti s& anulati programarea semi- E)upé ce funot',i'f} e_SEe .seleotaté,vﬂ.mo“t,iile d?

automati dupi setarea acesteia, Temperaturé § Timp d_e gatire" pot fi reglatev _
dumneavoastré trebuie sé resetati timpul separat pentru fiecare sectiune. Pentru aceste setéri
de gatire. De asemenea, dumneavoastra simbolul ™ a sectiunii active de gdtire va clipi.

puteti opri cuptorul prin apasarea tastei

@dacédoriti. = EIEDE :[_-—_I I I[":I

Utilizarea simultana a sectiunilor superioare i B0 ®6rll complot e Inilzre ventila. |
imjgrioare 3 6. Daca dumneavoastra dorifi sa modificati
Utilizare manuala temperatura cuptorului superior apdsati tasta ‘. o
In timpul utilizérii manuale, cuptorul va functiona singura daté pentru a accesa afigajul de
independent de timpul de gatire dupa ce selectarea temperaturd a cuptorului superior. in afisajul de
functiei si a temperaturii este efectuata. La finalizarea temperatura a sectiunii cuptorului selectate

perioadei de functionare, cuptorul nu se va opri
automat. Trebuie oprita de catre utilizator.
Cuptorul revine la afisajul stand-by dupé ce este
alimentat cu energie pentru prima data i ora curentd E ol nr
este setatd. Doar ora curentd apare pe afigaj. EJW rEj I I["-I

simbolu|° va clipi si mesajul "Temperatura” va
fi afisat.

1. Plasati placa sectiunii mijlocii in carcasa acesteia |B[]t Temperatur i
gieailta intre dispozitivul de ghidare al grilajului nr 3 7. Setaf temperatura dorita prin afingerea tastelor
- - — /N . In momentul cand cuptorul ajunge la
Dac placa sectiunii mijlocii nu este valoarea doritd, confirmati temperatura prin

plasata, cronometrul cuptorului va

°
funciiona ca o sectiune intreaga singura. apasarea tastei [, Simbolul U va fi aprins in

continuu si simbolul ™al sectiunii active de

2. Porniti cuptorul prin apdsarea tastei @ timp de 2 gatire va clipi.
secunde. N
3. Tn momentul cand cuptorul este pornit, prima ( 2IF VI:I I I[" I
functie specifica in gatirea in sectiunea singulard ": U ~ -
mare va fi afisata, : Temperaturd 1
. 8. Pentru a modifica temperatura cuptorului inferior,
= B I I[] [I activati afisajul de temperaturd a cuptorului
- : inferior prin apasarea tastei ! . Simbolul
Inciilzire ventilot. ! S -
cuptorului inferior ™ va clipi.
De fiecare data dumneavoastra atingeti . -
tasta & sectiunea inferioard, ambele ﬂ';_l]_’ ‘@ ”:" I
sectiuni inferioare si superioare si ": []t N " .
sectiunea superioard vor fi respectiv = l= ol onglel e Inci venlt !
activate. 9. Apasati tasta Co singurd data pentru a activa
4. Activati ambele sectiuni prin apasarea tastei 5 afigajul de temperaturd & sectiunii inferioare a

de doud ori.. Simbolul™ va aparea langa fiecare cuptorului. In afisajul de temperaturd a sectiunii

sectiune a cuptorului.
28/R0



cuptorului selectate simbolul °C va clipi gi mesajul

"Temperaturd" va fi afisat.

EINEIRY:
BT *H.ul ull 1

10.

12.

Setati temperatura dorita prin atingerea tastelor
/N7 . In momentul cand cuptorul ajunge la
valoarea dorita, confirmati temperatura prin

apésarea tastei [, Simb0|u|°C va fi aprins in

continuu si simbolul ™al sectiunii active de
gatire va clipi.

Atunci cand utilizati simultan ambele
sectiuni superioare si inferioare, daca
dumneavoastra doriti sa modificati
setarea de temperaturd, diferentele dintre
sectiuni nu pot sa fie mai mari decat

80 °C. Deoarece sectiunile vor fi afectate
de catre temperaturile celorlalte.

. Introduceti alimentele in cuptor i inchideti usa.

Daca functia de gatire gi valorile de temperaturd
sunt corespunzatoare, apasati tasta ] timp de
doud secunde pentru a porni gatirea. Gatirea
incepe si mesajul "Gatire" apare pe afisaj.
Simbolurile™ dispar in timp ce simbolurile > [l

Tn utilizarea semi-automatd, dumneavoastra puteti
regla perioada de timp in timpul in care cuptorul va

functiona (timp de gatire).

Cuptorul revine la afisajul stand-by dupé ce este
alimentat cu energie pentru prima data i ora curentd

este setatd. Doar ora curentd apare pe afigaj.

1. Plasati placa sectiunii mijlocii in carcasa acesteia
gasitd intre dispozitivul de ghidare al grilajului nr 3

si 4.

Daca placa sectiunii mijlocii nu este

plasata, cronometrul cuptorului va

unctiona ca o sectiune intreagd singura.

2. Porniti cuptorul prin apdsarea tastei @ timp de 2

secunde.

3. Tn momentul cand cuptorul este pornit, prima
functie specifica in gatirea in sectiunea singulard

mare va fi afisata.

B (&) | M

T 1 Tncileie ventla,

apar pe afisaj.

p=ngCIRN T

IE St (1 Gril complet f! Incilzire venilat.

Toate segmentele simbolului de

temperatura ale cuptorului l se vor

aprinde in momentul cand acesta atinge

temperatura setata.

Daca usa cuptorului este deschisd,
avertismentul "Usa deschisd" si/sau

simbolul B apare pe afisaj.

13. In momentul cand procesul de gatire este finalizat,
apasati tasta P [l din nou timp de doua secunde

pentru a finaliza gatirea.

edl? (@] | {0

Ct
IE S| Grill complet e Tnclzire ventilat.

Utilizare semi-automata

4,

De fiecare data dumneavoastra atingeti
asta (= sectiunea inferioard, ambele
sectiuni inferioare si superioare gi
sectiunea superioara vor fi respectiv

activate.

Activati ambele sectiuni prin apdsarea tastei
de dou ori.. Simbolu®™ va aparea langa fiecare
sectiune a cuptorului.

)

] 2] | 101

™ inilzire ventilot, lml Tncilzire ventilat, |

B

Apésati tastele A/~ pentru a selecta functia de
gatire apropiata printre functiile reglate pentru
ambele sectiuni ale cuptorului. De exemplu,
pentru a gati la cuptor in partea superioara si a
gati aluat de fursecuri in sectiunea inferioara
dumneavoastra puteti selecta functiile Grill & Fan.

Dupa ce functia este selectatd, functiile de
“Temperaturd" si "Timp de gatire" pot fi reglate
separat pentru fiecare sectiune. Pentru aceste setéri
simbolul ™ a sectiunii active de gdtire va clipi.

= [FEE N ) LA

ca] T | 0

":[]t | ™ Grill complet e Inciilzire ventilat, |
6. Daca dumneavoastra doriti s& modificati

temperatura cuptorului superior apdsati tasta Co
singuré data pentru a accesa afisajul de
temperaturd a cuptorului superior. In afigajul de
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temperaturd a sectiunii cuptorului selectate

simbolul ’ va clipi si mesajul "Temperatura” va
fi afigat.

pentru a derula cétre "Timp de géatire” de pe afigaj.
In acelagi timp, simbolurile =1 vor clipi.

P01 40

&

I

Tomperaturi

I3

|

I (e 0000

e

Durati giitire

7. Setati temperatura dorité prin atingerea tastelor
A/~ . In momentul cand cuptorul ajunge la
valoarea dorita, confirmati teln eratura prin
apasarea tastei (1. Simbolul L va fi aprins in

continuu si simbolul ™al sectiunii active de
gatire va clipi.

2 :
a AR

8. Pentru a modifica temperatura cuptorului inferior,
activati afisajul de temperaturd a cuptorului
inferior prin apdsarea tastei 12 . Simbolul
cuptorului inferior ™ va clipi.

O

IE DE , | Grill omple g Tnclzre ventit

Temperatur |

afigajul de temperaturd a sectiunii inferioare a
cuptorului. In afisajul de temperatura a sectiunii

cuptorului selectate simbolul °C va clipi gi mesajul
“Temperaturd" va fi afisat.

* B0 (@ | JO

m ‘ \flempemturd

12. Apésati tastele A/~ pentru a seta timpul de
gatire dorit si confirmati setarea prin apasarea
tastei 1] . Dupa ce timpul de gatire este setat,
simbolurile 2 vor fi afisate pe ecran in mod
continuu.

13. Pentru timpul de gatire in sectiunea superioara,
activati prima data activati sectiunea apoi selectati
prin apasarea tastei [, Simbolul™ a sectiunii
superioare clipeste. Apoi, apasati tasta ®o
singurd data pentru a derula catre textul "Timp de
gatire" de pe afigaj. In acelasi timp, simbolurile
=1 vor clipi.

14. Setati timpul de gatire dorit pentru suprafata
superioard prin apasarea tastelor A/ si
confirmati cu tasta i~ . Dupa ce timpul de gatire a
suprafetei superioare este setat, simbolurile =1
vor fi afigate pe ecran in mod continuu.

15. Introduceti alimentele in cuptor si inchideti usa.

16. Daca functia de gatire, temperatura si valorile de
timp sunt corespunzatoare, apasati tasta Dl timp
de 2 secunde pentru a incepe gdtirea. Gatirea
incepe si simbolurile I dispar in timp ce
simbolurileh apar pe afigaj.

Timpul de gdtire va fi prezentat la sfarsitul ecranului.

Aici dumneavoastra puteti urmari timpul de gatire

ramas.

10. Setati temperatura dorita prin atingerea tastelor
/v . In momentul cand cuptorul ajunge la
valoarea dorita, confirmati temperatura prin

apésarea tastei ], Simbolulo va fi aprins in
continuu si simbolul ™al sectiunii active de
gatire va clipi.

Atunci cand utilizati simultan ambele
sectiuni superioare si inferioare, daca
dumneavoastra doriti sa modificati
setarea de temperatura, diferentele dintre
sectiuni nu pot sa fie mai mari decat

80 °C. Deoarece sectiunile vor fi afectate
de catre temperaturile celorlalte.

11. Pentru timpul de gatire al sectiunii inferioare
activate al cuptorului, apdsati tasta Mo data
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» Cuptorul va fi incalzit la temperatura setata si isi va
mentine aceastd temperatura pana la finalizarea
timpului de gatire scurt.

Toate segmentele simbolului de temperatura

ale cuptorului m se vor aprinde n momentul
cand acesta atinge temperatura setatd.

Daca usa cuptorului este deschisd,
avertismentul "Uga deschisd" si/sau simbolul
apare pe afisaj.
17. Dupa ce gatirea este finalizata, mesajele “Poftd
bund” si “Apdsati start pentru a continua” apar
pe afigaj i semnalul de alarma este auzit.




18. Scoateti preparatul din cuptor in momentul cand
timpul de gatire este finalizat. In momentul cand
inchideti din nou uga cuptorului, gatirea in cealalta
sectiune cu timpul de gatire suplimentar va
continua.

19. Dupa ce gatirea este finalizata, mesajele “Poftd
bund” si “Apdsati start pentru a continua” apar
pe afigaj si semnalul de alarma este auzit.

20. Pentru a opri semnalul alarmei, apdsati orice tasta.
Cuptorul este oprit automat.

21. Daca doriti s utilizati cuptorul in continuare,
apasati tastaD> [l imp de 2 secunde. Cuptorul va
continua gatirea pentru a o perioada de timp
nedefinita.

Daca doriti s& anulati programarea semi-
automata dupa setarea acesteia,
dumneavoastra trebuie sa resetati timpul
de gatire. De asemenea, dumneavoastra
puteti opri cuptorul prin apasarea tastei

timp de 2 secunde daca doriti.

Oprirea cuptorului electric

Atingeti tasta @ timp de 2 secunde pentru a opri
cuptorul.

Folosirea blocajului tastelor

Dumneavoastra puteti preveni modificarea setrilor
cuptorului prin activarea functiei de blocare a tastelor.

Blocarea tastelor poate fi utilizat in momentul
cand cuptorul se afla in stand-by.

Activarea blocajului tastelor
1. Apasati tasta® la intervale scurte pana cand
mesajul "Blocare tastd pasivd" apare pe afisaj.

o

Blocaj taste activ ':‘:Bi

» Simbolul—J clipegte.
2. Activati blocarea tastelor prin apasarea oricaror
simboluri ~/~ nca o data. Blocajul tastelor va

fi activat, iar mesajul "Blocare taste activd” va

apéarea pe afisaj. Simbolul— continua s&
clipeasca.
3. Apasati tasta [« pentru a confirma setarea.

» Textul dispare gi simbolul % clipeste in mod
continuu.

Exceptand tastele /v, celelalte taste ale
cuptorului nu sunt functionale in momentul
lcand functia de blocare a tastelor este
activata.

Dezactivarea blocajului tastelor

1. Dezactivati blocarea tastelor prin apdsarea
oricaror simboluri /v incd o data. Este afigat
mesajul "Blocaj taste pasiv”.

o

Bloce st posy |87

» Blocajul tastelor este dezactivat si simbolul E]l de
pe afigaj dispare.

Utilizarea functiei de alarma

Puteti folosi ceasul produsului pentru a programa o
alarmd, separat fatd de programul de gatire.

Alarma nu influenteaza functiile cuptorului. Are doar
rol de avertizare. De exemplu, o puteti folosi cand
trebuie sa intoarceti mancarea in cuptor la un anumit
interval. Ceasul cu alarma va emite un semnal dupa
scurgerea perioadei alese.

Durata maxima a alarmei este de 23 ore gi 59
de minute.

Pentru a seta alarma:
ooon

1. Apasati tasta (™ la intervale scurte pana cand
simbolul apare pe afisaj. Simbolul\ ncepe sa
clipeasca.

2. Apésati tastele A/~ pentru a seta timpul de
gatire dorit si confirmati setarea prin apasarea
tastei [ . Simbolul\ raméne aprins dupa
setarea intervalului de alarma.

3. Alarma va suna dupa terminarea intervalului.

4. Apasati orice tasta pentru a opri alarma.

Pentru a anula alarma:

1. Apasati tasta(® la intervale scurte pana cand
simbolul £\ apare pe afigaj.

2. Apasafi tasta v pana cand mesajul "00:00"
apare pe afigaj gi confirmati setarea prin apdsarea
tastei ] .

» Alarma este anulata si simbolul Q dispare.

Setarea luminozitatii

Luminozitatea poate fi reglatd numai cand cuptorul se

afld in afisajul stand-by.

1. Apasati tasta(® la intervale scurte pana cand
mesajul "Luminozitate" apare pe afigaj.
Simbolur clipeste pe afigaj.

Alormi
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JUREEN

Luminozitote 5

2. Sunt 5 nivele de luminozitate, fiind numite 1,2,3,4
§i 5. Apdsati tastele A/~ pentru a selecta
functia grill dorita.

3. Apasati tasta [ pentru a confirma setarea.

Cand cuptorul este oprit, luminozitatea
scade pentru a economisi energie.
Aceasta revine la nivelul ales dupa ce
cuptorul este pornit.

1. Apasati tasta(® la intervale scurte pana cand
mesajul "Setare ord curentd" apare pe afigaj.
Campul orei si simbolul ® clipesc pe afisaj.

oo e
gLl

Setare ord I

Setati campul orei cu ajutorul tastelor AN~ .
Apasati tasta [ pentru a confirma setarea.
Campul minutelor gi simbolul ( clipesc. Setati
minutele cu ajutorul tastelor A/~ . Apasati
tasta 7 pentru a confirma setarea.

~wn

» Acesta revine la afigajul stand-by. Doar ora curentd

apare pe afigaj.

Setarea nivelului vocii

Nivelul volumului poate fi reglat atunci cand cuptorul

se afla in afigajul stand-by.

1. Apasati tasta(® la intervale scurte pana cand
simbolul €J" apare pe afigaj. Simbolul clipeste pe
afisaj.

-

Volum: ridicat

2. Exista 2 nivele de volum, si anume"Volum
scazut" si"Volum ridicat". Apasati tastele A
/N pentru a selecta functia grill dorita.

3. Apasati tasta (] pentru a confirma setarea.

» Acesta revine la afigajul stand-by. Doar ora curentd

apare pe afigaj.

Setarea limbii

Limba poate fi reglatd numai cand cuptorul se afld in

afisajul stand-by.

1. Apasati tasta (™ pana ce veti vedea simbolul 1=
n meniul Setdri.

o

Language: English

2. SimbolukZ clipeste pe afisaj si optiunea de
setare a limbii va fi afisata.

3. Apasati tastele A/~ pentru a limba dorita.

4, Apasati tasta [ pentru a confirma setarea.

» Acesta revine la afigajul stand-by. Doar ora curentd

apare pe afigaj.

Setarea orei curente

Ora curentd poate fi setatd doar in momentul cand

cuptorul este oprit. Daca doriti sa modificati ora setata

in timpul setarii initiale:
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Setare orii I

» Acesta revine la afigajul stand-by. Doar ora curentd
apare pe afisaj.
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Tabelul duratelor de preparare Pentru sectiunea singulara Coacerea si prepara-
rea fripturilor

In momentul cand deschideti uga cuptorului
dumneavoastra, daca sfaturile de gatire sunt
disponibile pe sticla ugii cuptorului acestea se
aplica pentru intreaga sectiune.

0 Prima sind a cuptorului este cea inferioara.
Retetd Numér de tavi Mod de Pozitie gind Temperaturd (°C) Duraté preparare
functionare aprox. in min.

epnnome Towe ] sl ] ¢ L ] 0w

e

Intervalele din acest tabel sunt orientative.

cestea pot varia in functie de temperatura,
[grosimea si tipul alimentelor, precum si de
preferintele dvs. culinare.

Biftec de vitd (intreg) | O tava 3 25 min, 250/max
/ Fripturd — apoi 180 .. 190




Doar pentru sectiunea inferioaré Coacerea si prepararea fripturilor

Retetd Numar de tavi Pozitie gind Temperatur (°C) Durat3 preparare
functionare aprox. in min.
Prajituri in hartie de 0 tava 2 175 25..35
s e @ ] | B B8

= s e e s

roduse din ava E
patiserie cu multd
grasime”

apoi 180 ... 190

Doar pentru sectiunea superioaré Coacerea si prepararea fripturilor

Reteté Numér de tavi Pozitie gind Temperaturi (°C) Duraté preparare
neponar
copt®

Produse din 0 tava 4 190 35040
patiserie cu multd m
grasime”

apoi 180 ... 190

* FEste recomandata incalzirea cuptorului inainte de introducerea oricarui tip de aliment.
Gatire lenta/incalzireventillatd Eco 9 Nu deschideti usa in modul Gatire

Nu modificati temperatura de gatire dupa ce lenté/Incalzireventillata Eco .
gétirea incepe fn modul Gatire
lentd/Incalzireventillata Eco.

Retetd Nivel temperaturd - Pozitie sind Temperatur (°C) Durat3 preparare
aprox. in min.

Produse din 1 nivel 200 40 .. 45
patiserie cu multa E
grésime
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Sfaturi pentru gatirea prajiturilor

e Daca prdjitura este prea seaca, sporiti
temperatura cu circa 10°C i reduceti durata de
gatire.

e Daca prdjitura este umeda, folositi mai putin
lichid sau reduceti temperatura cu 10°C.

e Dacd prdjitura este arsa deasupra, amplasati-o
pe 0 §ind mai joasa, reduceti temperatura i
sporiti durata de gatire.

e Dacd este coaptd bine in interior insd lipicioasa
in exterior, folositi mai putin lichid, reduceti
temperatura gi sporiti durata de preparare.

Sfaturi pentru gatirea produselor de patiserie

e Daca produsele de patiserie sunt prea uscate,
cresteti temperatura cu circa 10°C si reduceti
durata de gatire. Umeziti foile de aluat cu un sos
preparat din lapte, ulei, ou si iaurt.

e Daca coacerea produselor de patiserie dureaza
prea mult, aveti grija ca grosimea acestora sa nu
depdseasca adancimea tavii.

e Daca partea superioara a produselor de patiserie
se rumeneste, insd partea de jos este crudd,
asigurati-va ca nu folositi prea mult sos in partea
inferioara a produselor de patiserie. Pentru o
rumenire uniformd, incercati sa distribuiti sosul
in mod uniform intre straturile de aluat gi in
partea superioara.

Respectati modul de preparare si temperaturile
indicate in tabelul duratelor de preparare
pentru produsele de patiserie. Daca totusi

partea inferioara nu se rumeneste suficient,
asezati-o cu 0 gind mai jos.

Sfaturi pentru gatirea legumelor

e Daca mancarea de legume ramane fara sos sau
se usucd prea tare, gatiti-o intr-un vas cu capac
in loc de tava. Vasele inchise previn evaporarea
sosului.

e Daca legumele raman crude, fierbeti-le inainte
de a le introduce n cuptor.

Functii de masa gata preparata:

Selectarea functiilor de masa gata preparata

Meniul de masa gata preparata contine programul

mancarii care sunt pregatite pentru dumneavoastra de

catre bucdtari profesionisti fiind stocate in memoria

aparatului.

In acest meniu, temperatura, gina, greutatea si
functiile de gétire sunt selectate automat.

Puteti modifica greutatea si durata de gdtire in functie
de mancare si de gust. Meniurile gata preparate sunt
prezentate ca o combinatie de sectiuni singulare,
sectiune inferioara si sectiune inferioard-superioara.
Pentru a selecta funciiile de masa gata preparata:

1. Apésati tasta \.’ pentru a porni cuptorul.

Daca placa sectiunii mijlocii este introdusa in
momentul cand cuptorul este pornit pentru prima data,
prima functie speciala pentru gatire utilizand sectiunea
superioard va fi afigata.

De fiecare data dumneavoastra atingeti
asta [ sectiunea inferioard, ambele
sectiuni inferioare si superioare gi
sectiunea superioara vor fi activate
respectiv. Meniurile gata preparate sunt
prezentate ca o combinatie de sectiuni
singulare, sectiune inferioara si sectiune
inferioara-superioara.

2. Apdsati tasta &= pentru a selecta sectiunea in
care dumneavoastra veti gati preparatul.

3. Apasati tasta m pentru a selecta afisajul functiei
Ready Meals. In acest stagiu, meniul principal va
fi afigat pe ecranul de text.

- [0 -

Prijin&pdine&urte |

4. Apasati tastele A/~ pentru a selecta meniul
principal al functiei Ready Meals dorit.

5. Apasati tasta ¥l pentru a confirma meniul
Preparat principal pe care I-ati selectat.

6. Apasati tastele ./~ pentru a selecta preparatul
dorit (Fursecuri, Prajiturd, Prajiturele, etc).

el 110 e

Fursecuri !

7. Inainte de aincepe gdtirea in meniul Ready Meals,
dumneavoastra puteti selecta greutatea depinzénd
de tipul de preparat pe care |-ati selectat. In acest
scop:

Apésati tasta C pana cand mesajul "Greutate" apare

pe afigaj. In afisajul de greutate a sectiunii selectate a

S

=
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cuptorului simbolul "kg" va clipi si mesajul “Greutate”  10. Apdasati tasta D pentru a incepe gatirea. Este

va aparea. afisat mesajul "Gatire".

8. Selectati greutatea apropiatd a preparatul . » Dupa finalizarea gatirii, mesajul "Poftd buna...”
dumneavoastra prin apasarea tastelor A/~ . In apare pe afigaj si semnalul alarmei este auzit. Ap&sati
momentul cand valoarea doritd este atinsa, orice tastd pentru a opri alarma.
aprobat,i tfmeeratur_a pri_n a[zésareg tastei [ Comanda “inapoi" apare pe afisaj in momentul
Simbolul "kg" este iluminat in continuu. cand navigati in meniul de preparatd si vi

Cuptorul va modifica automat temperatural permite sa reveniti la meniul de mai sus.
si timpul de gatire in baza modificarii Dumneavoastréd puteti reveni la prima functie a
greutatii. ecranului prin apdsarea tastei jas]

Dumneavoastra puteti modifica greutatea
preparatelor pentru care o greutate este

indicata.
9. Introduceti mancarea in cuptor.
Meniu Ready Meals:

Poate varia in functie de model
Pentru sectiunea inferioara:

Torturi gi Carne Peste Carne de Special Deserturi Preparate Congelate
produse de | rosie pasére uscate
patiserie

Biscuiti Fripturd de Biban de Pui mare Macaroane Fermentarea | Placinta cu Gutui uscate
miel mare 1600 gr cu branzéd aluatului mere

Vol au vent Miel Angoa Pui file Quiche de Bezea
tandori afumate legume

(Friptura de
curcan)

Paine (cu Fripturd de
drojdie) vitd

Easter Cake Salted Tort de gris
(Préjitura de Salmon insiropat
Pasti) (Somon in
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Bun with
Cheese
Filling
(Branzoaicd)

Torturi i
produse de
patiserie

Foietaj cu Fripturd de Biban de Pui mare Macaroane | Fermentarea | Placintd cu Gutui uscate Pizza
branza miel mare 1600 gr cu branzd aluatului mere congelatd

(Placinta cu afumate

Tea Bread Chiftele File biban Roast Cartofi Budinca din

(Paine de Dalyan de mare Turkey gratinati orez la

ceai) (Fripturd de cuptor
curcan)

Fripturade | Caserola File de
vitd pastrav curcan

Salted Lasagna Honeyed
Salmon clasica Apple in
(Somon in Syrup (Mar
sare) dulce in

scortisoard

Soft Pastry.
in Syrup
(Foletaj
insiropat)




Sectiune inferioara - superioara Mancare preparata
comercial

Sectiune superioara Sectiunea inferioard
Chiftele cu legume

Picior de miel tandori

Bagheta pui Tarta de spanac

Retete pentru meniurile conventionale
PIZZA

INGREDIENTE
Pentru aluat:
e 400 g fdina
e 15gsare
e 3 gdrojdie proaspata
e 20 g ulei de masline
e 250 gapa calduta
L]
Pentru sos:
2 rosii, rase

L]

e Jumatate de linguritd de pasta de tomate

e o lingurita zahar

e 0 lingurita sare

e 0lingurd de ulei de masline

Pentru topping:

e 150 g mozzarella rasd sau branza Cheddar

e Salam, carnati fermentati, porumb, masline,
ciuperci la discretia dumneavoastra

MOD DE PREPARARE
e Amestecati drojdia in apd pentru a o dizolva
complet.

e  Framantati jumatate de faind impreund cu drojdia
§i amestecul de apa.

e Continuati sa framantati in timp ce adaugati sare
§i ulei de masline.

e Dupa addugarea restului de faina, framantati
pand ce obtineti un aluat moale.

e Transferafi aluatul intr-un vas gresat si acoperiti-I
cu folie de plastic. Lasati aluatul la fermentat
timp de 1 noapte la temperatura camerei.

e Punefi aluatul fermentat pe masa i framantati.
Acoperiti aluatul cu o tigaie gi Iasati-l sa se
odihneasca pentru inca 30 de minute.
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e Scoateti aluatul odihnit pe o tava de copt
standard acoperita cu hartie ceratd si rulati
utilizand méana.

e Amestecati toate ingredientele sosului intr-un vas
si ungeti peste aluatul pe care I-ati pus intr-o
tava de copt.

*  Adaugati mozzarella rasé si topping-urile.

e Tn momentul finaliz&rii, dumneavoastré puteti
adduga putin ulei de masline peste topping-uri.

e (titi preparatul pe primul gratar preincalzit al
cuptorului dumneavoastra.

e Serviti cald.

LASAGNA

INGREDIENTE

Pentru sosul Bolognese:

e 200 g carne tocata cu continut scazut de

grasime

0 ceapa medie, taiata

un morcov mediu, ras

¥ radacind de telind medie, rasa

2 rosii, rase

0 jumatate de lingurita de pasta de tomate

0 lingura de ulei de masline

20 g unt

2 pahar de vin rogu

o frunz& de dafin

Sare

Piper negru

Y2 nucgoard, rasa

Pentru sosul Bechamel:

2 pahare de lapte

2 linguri de ulei de masline

40 g unt

¥ pachet de aluat uscat de lasagna

e 200 g parmezan pudrd

MOD DE PREPARARE

Prepararea sosului Bolognese:

Prdjiti legumele exceptand rosiile in ulei de
masline si unt timp de 5 minute.

e Addugati carnea tocaté peste legume si préjiti-le
pentru Incd 5 minute.

e Addugati alcoolul si flambati imediat.

e Addugati rosiile rase amestecate cu pasta de
tomate peste amestec. Gatiti amestecul la
temperaturd ridicata pana cand fierbe, apoi
adaugati frunza de dafin si agitafi timp de %2 ora.
Adaugati apa atunci cand este necesar
(aproximativ 2,5 pahare).

e Opriti gatirea dupa addugarea sdrii, piperului
negru si a nucsoarei. Asigurati-va ca sosul
ramane suculent.



CHIFTELE CU LEGUME
INGREDIENTE

..g.........

500 g carne tocata cu continut scdzut de
grasime

0 ceapa medie, taiata

2 vanata, taiata in cuburi mici

un dovleac, tdiat in cuburi mici

un ardei gras colorat, taiat in cuburi mici
0 rogie mica, fard piele si fard seminte, tdiatd in
cuburi mici

50 g branzd parmezan, rasa

5 fire de patrunjel, taiat fin

2 0ud, omleta

0 ceagca cotoane

0 lingurita chimion

0 lingurita cuigoare

0 linguritd piper negru

o lingurita sare

2 linguri de ulei de masline

0D DE PREPARARE

Sotati legumele in uleiul de masline.

Amestecati legumele sotate gi alte ingrediente
fmpreund.

Rulati amestecul intr-o formd de paine gi
acoperiti strans cu folie plastic. Lasati amestecul
in frigider timp de 2 ore pentru a se odihni si a
lua forma.

Scoateti din frigider si indepartati folia de plastic
de pe amestec.

Ungeti tava standard de copt si plasati amestecul
in interior.

Gatiti preparatul pe primul gratar preincalzit al
cuptorului dumneavoastra.

Inainte de servire, lasati ca preparatul sa se
odihneasca timp de 10 minute.

CREME BRULEE
INGREDIENTE

200 ml smantana
90 ml lapte

50 g zahar granulat
3 gélbenusuri de ou
0 pastaie de vanilie
Zahdr brun

MOD DE PREPARARE

Incalziti smantana, laptele, zaharul granulat i
vanilia intr-o oala (nu fierbeti)

Bateti galbenugurile de ou intr-un vas separat.
Luati putin din amestecul incalzit, adaugati
galbenugurile de ou bétute i amestecati.
Adaugati restul amestecului, amestecati in
continuu pentru a preveni oudlele sa fiarba.
Turnati amestecul preparat in 4 vase separate.

e Aliniati formele de Creme Brulee plasate in tava
de copt standard cu apa in induntru.

e (atiti desertul dumneavoastra pe cel de-al
cincilea gratar al cuptorului prefncalzit.

e Dupa gatire, dumneavoastra puteti presdra zahdr
brun deasupra creme brulee si préjiti suprafata
posterioara cu o lampa de gétit sau utilizand
grétarul cuptorului.

MUSCHI DE VITA WELLINGTON

INGREDIENTE

600 g mugchi de vitd
400 g ciuperci cultivate
0 ceapa mica
5 crengute de cimbru, separate
2 lingurite mustar granulat
4 linguri mari de aluat pufos.
2 galbenuguri de ou
0 lingura de susan
Sare/piper negru
Ulei de masline
0D DE PREPARARE
Impartiti muschiul in patru parti.
Asezonati fiecare parte cu ulei de masline, sare
si piper negru intr-o tigaie incinsd, apoi caliti-le si
raciti-le.

e Macinati cepele, ciupercile, cimbrul proaspat,
sare i piperul negru pand cand sunt omogene.

e (atiti amestecul pana cand toate sucurile sunt
evaporate, apoi raciti.

e Rulati aluatul pufos pe o suprafata cu faina,
decupati capetele aluatului.

e Ungeti amestecul de ciuperci peste aluatul pufos
conform dimensiunii muschiului.

e Puneti mugchiul peste amestec si ungeti cu
mustar granulat.

e Impaturiti complet marginile aluatului pentru a
acoperi complet muschiul.

 inchideti si legati-l cu o até, decupand marginile
aluatului.

e (titi preparatul pe primul gratar preincalzit al
cuptorului dumneavoastra.

e |nainte de servire este recomandat sa lasati
preparatul sd se odihneasca timp de 5 minute

_dupa gétire.

SUPA DE LEGUME

INGREDIENTE

Pentru suc de legume:

e unmorcov mijlociu, decojit i taiat mare

e o radacind mijlocie de telind, decojita gi tdiata
mare

e unmorcov mijlociu, decoijit si tocat mare

e unpraz, taiat mare

..g..........
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2 frunze de dafin
o lingurita bobite de piper negru
3 litri de apa calduta

Pentru supé:

0 ceapd mijlocie, decojité gi taiatd mare
un dovleac, téiat mare

un ardei gras colorat, taiat mare

0 rogie mica, taiata mare

0 radacina de teling, taiatd mare

4 catei de usturoi, cu piele

0 linguritd piper negru

o lingurita sare

2 linguri de ulei de masline

1,5 litri de suc de legume

MOD DE PREPARARE

Pentru sucul de legume, fierbeti toate
ingredientele intr-o tigaie timp de 45-60 minute
la foc mic.

Filtrati sucul de legume preparat.

Asezonati legumele pentru supd cu ulei de
masline, sare gi piper negru si presérati peste
tava standard de copt.

Plasati usturoiul invelit in folie de aluminiu pe
marginea tavii.

Gétiti preparatul dumneavoastra pe cel de-al
cincilea gratar al cuptorului prefncalzit.

Macinati legumele coapte si usturoiul cu sucul
de legume pana cand amestecul devine omogen.
Dupa gatire este recomandat ca preparatul sa fie
servit fierbinte.

FRIPTURA DE VITA
INGREDIENTE

700 g mugchi de vitd

o lingurita de bobite negre de piper
¥ cana de smantand

¥ cand de vin alb

Ulei de masline

Sare

MOD DE PREPARARE

Mécinati bobitele de piper

Asezonati muschii de vita cu sare, apoi acoperiti-
le cu bobite de piper negru.

Caliti intr-o tigaie ambele pérti ale mugchiilor cu
ulei de masline.

Gatiti preparatul dumneavoastra pe al doilea
gratar al cuptorului preincalzit.

Turnati vin alb, smantana si sare in tigaia care ati
calit mugchiul.

Fierbeti la foc mic sosul pana ce se ingroasa.
Dupd ce carnea pregatita s-a odihnit in cuptor
timp de 5-10 minute, turnati sosul peste friptura
§i serviti.
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LEGUME GRATINATE
INGREDIENTE
150 g broccoli, doar capatanad
150 g conopida, doar capatana
150 g varza de Bruxelles
un morcov mare, grosime medie gi téiat
un cartof mare, grosime medie si taiat
500 ml lapte
40 g faina
40 g unt
80 g branzd parmezan, rasa
0 lingurita de nucgoare, rasa
Sare
Piper negru
0D DE PREPARARE
Fierbeti legumele separat.
Topiti untul intr-o tigaie, adaugati faina si gatiti
pana cand faind se aramegte.
Adaugati lapte la temperatura camerei in cantitati
mici la untul si amestecul de féind, si amestecati
cu un tel pand cand amestecul se ingroaga.
Asigurati-va cd sosul nu devine prea gros.

e Presdrati peste sosul pregatit parmezan, sare,
piper si nucgoare.

e Addugati legumele fierte la sos i amestecati.

e Turnati intr-un vas de sticla termorezistent avand
o dimensiune de 30x20x7 cm3 aproximativ.

e (atiti preparatul dumneavoastra pe al patrulea
gratar al cuptorului preincalzit.

e Serviti legumele gratinate dupa ce s-au odihnit

_ timp de 5-10 minute.
PRAJITURA CU BRANZA $I TAHINI
INGREDIENTE
500 g branza cu continut slab de smantana
150 g zahar granulat
5 oud
35 g amidon
200 ml smantand
2 linguri de ulei de masline
210 g biscuiti cu fibre
100 g unt
0D DE PREPARARE
Mécinati foarte fin biscuitii cu fibre.
Topiti untul, adaugati biscuitii cu fibre si
amestecati.
Plasati 0 hartie cerata pe tava de aluat, setati
forma rotunda la un diametru aproximativ de 24-
27 cm si o indltime de 5 cm.

e Turnati untul si amestecul de biscuiti in forma
rotunda si intindeti in mod egal. Permiteti rdcirea
acestui amestec in aceasta forma in frigider

e Bateti branza grasa si zahdrul intr-un alt vas.
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Bateti oudlele si amidonul intr-un vas separat.
Bateti smantana intr-un vas separat.

Scoateti din frigider forma cu baza de biscuiti si

turnati amestecul pe care |-ati preparat peste.

e (titi preparatul pe primul gratar preincalzit al
cuptorului dumneavoastra.

e Mentineti in frigiderul prajitura dumneavoastra

pentru o noapte.

mEste recomandat sa utilizati un cutit umezit in

apa pentru a tdia prajitura. Acest lucru va va

permite sa taiati prajitura mai fin.

TOCANA DE GAT DE MIEL

INGREDIENTE

800 g de miel, tdiat in cercuri

2 linguri faind

o lingura de unt

0 lingura de ulei de masline

2 cepe medii, taiate n cuburi mici

0 jumatate de lingurita de pasta de tomate

2 cepe medii, decojite si taiate in cuburi mici

doi morcovi medii, taiati in cuburi mari

doi cartofi medii, taiati in cuburi mari

o lingurita cimbru uscat

250 ml suc de legume

Sare

Pentru suc de legume:
un morcov mijlociu, decojit si taiat mare

e 0 radacina mijlocie de telind, decojita si taiat

mare

un morcov mijlociu, decojit si taiat mare

un praz, taiat mare

2 frunze de dafin

o lingurita bobite de piper negru

3 litri de apa calduta

MOD DE PREPARARE
Pentru sucul de legume, fierbeti toate
ingredientele intr-o tigaie timp de 45-60 minute
la foc mic.

e Filtrati sucul de legume preparat.

e Asezonafi feliile de miel cu sare si piper, faina si
eliminati excesul de fina.

e Incalziti untul si uleiul de masline intr-o tigaie si
cdliti felile de miel.

e Sotati cepele in tigaia in care ati cdlit carnea,
apoi adaugati rosiile i pasta de tomate si gatiti.

e Addugati sucul de legume, sare i piper la
amestec.

e Plasati feliile calite de miel intr-o vas
termorezistent de sticld cu dimensiuni de
aproximativ 30x20x7 ¢cm3, apoi plasati sosul de
rosii si legumele.

Amestecati toate amestecurile si adaugati tahini.

PRAJITURA CU LAMAIE.

INGREDIENTE

170 g faind

170 g zahar granulat

3oud

5 g praf de copt

170 g unt (aflat la temperatura camerei)

Zeama de l[amaie obtinuta din doud ldmai

2 g vanilie

MOD DE PREPARARE
Bateti oudlele si zahdrul intr-un vas.

e Addugati la amestec faind, praf de copt i zeama
de lamaie.

e Addugati untul aflat la temperatura camerei si
bateti bine amestecul.

e Ungeti o forma de prajitura din teflon avand o
dimensiune aproximativa de 27x15x6 cm3 si
turnati amestecul in forma.

e (titi preparatul pe primul gratar preincalzit al
cuptorului dumneavoastra.

FASOLE VERDE PASTAI

INGREDIENTE

115 g fasole verde pastai

150 g pastrama, taiata

2 cepe medii, taiate n cuburi mici

4 ardei verzi, taiati marunt in cuburi

2 rosii medii, decojite gi tdiate in cuburi mici

0 lingurd pasté de ardei rosu

0 lingura de pasta de tomate

1,5 linguri de unt

o lingurita chilli

500 ml suc de legume (fierbinte)

0 lingurita bicarbonat de sodiu

Sare

Piper negru

MOD DE PREPARARE

Tnainte de gatire, mentineti pastiile in apa

fmpreund cu bicarbonatul de sodiu timp de o

noapte.

Fierbeti pastéile mentinute in apa.

Incélziti amestecul peste foc si addugati unt.

Adaugati cepele taiate in cuburi si prajiti-le.

Adaugati ardeiul, rosiile, pasta de ardei rosu si

pasta de tomate gi gatiti.

e Addugati pastrama, fasolele fierte, sarea, piper
negru si chilli intr-o tigaie.

e Addugati sucul de legume fierbinte la amestec,
apoi timp 10 minute lasati la foc mediu.

e Acoperiti tigaia cu folie de aluminiu.

e Plasati tigaia in separatorul superior al cuptorului
dumneavoastra preincalzit si gdtiti preparatul.
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PAINE DIN FAINA DE PORUMB

INGREDIENTE

150 g faind de porumb

150 g faind

10 g praf de copt

7 gsare

5 g zahar granulat

2 0ud

100 ml lapte

50 g de unt topit

50 g porumb la conserva, seminte

MOD DE PREPARARE
Amestecati intr-un bal fdina de porumb, faina,
praful de copt, sarea si zaharul.

e Amestecati intr-un alt bol oudlele, laptele, untul
§i porumbul si bateti-le bine.

e Addugati amestecul lichid peste amestecul pudra
§i amestecati bine.

e Ungeti o forma de 8 brioge din teflon gi turnati
amestecul in interior in cantitati egale.

e (titi preparatul pe primul gratar preincalzit al
cuptorului dumneavoastra.

BIBAN DE MARE iN SARE

INGREDIENTE

e 2 hibani de mare (aproximativ 2 kg)

e 1Kkgsare gemd

e 1kgsare

e 6 crengute de cimbru proaspat, sfaramat marunt
e G crengute de cimbru proaspat, taiat marunt

e 10 crengute de patrunjel, taiat fin

e G crengute de marar, tdiat fin

e Zeama de lamaie obtinuta dintr-o lamaie, rasa
e unusturoi

e Galbuguride ou

MOD DE PREPARARE

e Pisati usturoiul. Preparati o crema prin

adaugarea ierburilor taiate fin, zeama de laméie
si usturoiul impreuna

e Mentineti doud linguri de crema deoparte.

e Curatafi solzii gi interiorul bibanului de mare.
Umpleti bibanul de mare cu crema pe care ati
preparat-o.

e Bateti albusul de ou intr-un vas pand cand este
umflat, adaugati restul la crema si sarea, i
amestecati bine.

e Turnati putin amestec intr-o tava de prajitura,
plasati bibanul de mare si acoperiti- cu
amestecul ramas.

e (atiti preparatul dumneavoastra pe al patrulea
gratar al cuptorului preincalzit.

e  Scoateti sarea din preparatul dumneavoastra si
serviti.
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OREZ PERDE

INGREDIENTE

e 3 copanele de pui

Pentru crema

e 2 pahare de orez

2 linguri de unt

2 linguri de seminte de pin

2 linguri de coacdze neagra (mentinuta in apa

calduta)

4 linguri de migdale, fierte si decojite

3 pahare de supa de pui

Sare

Piper negru

Pentru aluat:

125 g unt, la temperatura camerei
2 0ud
400 g faind
1,5 lingurite sare
100 g iaurt
0D DE PREPARARE
Fierbeti copdnelele, scoateti pielea si taiati in
bucati mici dup ce se raceste.

e Filtrati supa de pui pentru a o utiliza in crema.

e (&titi migdalele, coacazele neagre si semintele
de pin‘in unt si turnati ntr-un bol.

e Spdlati orezul si mentineti-| in apa caldutd i
sérata timp de jumatate de ora.

e (titi orezul in untul unde ati gatit migdalele,
coacazele gi semintele de pin.

e Addugati supa de pui fierbinte i sarea, fierbeti la
foc mic timp de 10 minute, apoi lasati sa se
odihneasca pentru inca 10 minute.

e Dupa ce crema este odihnitd addugati migdalele,
coacazele neagre, semintele de pin gi amestecati.

e Amestecati pentru aluat faind, unt gi sare,
continuati sa amestecati in timp ce adaugati
oudlele, apoi adaugati iaurtul si framantati bine;
acoperiti aluatul cu folie de plastic si puneti in
frigider timp de 10 minute.

e Rulati aluatul pe o suprafatd cu fdina si impartiti
intr-o parte mare si o parte mica.

e Ungeti un vas de sticld avand dimensiuni de
25x36x6 cm3, plasati partea cea mai mare a
aluatului in vas.

e Puneti pe rand ingredientele intr-un strat de
crema de orez si un strat de pui.

e Acoperiti complet crema de orez cu partea cea
mai mica a aluatului.

e Decupati excesul de aluat si combinati-le cu
aluatul din partea superioara.

e (titi preparatul pe primul gratar preincalzit al
cuptorului dumneavoastra.
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PICIOR DE MIEL TANDORI
INGREDIENTE
e 2 kg picior intreg de miel
e 3crengute de cimbru proaspat
e 3crengute de rozmarin proaspat
e 8 cdtei de usturoi
MOD DE PREPARARE
e Crestati cu ajutorul unui cutit ascultit,
componentele de grasime ale piciorului mielului.
e Introduceti ierburile proaspete si usturoiul in
interiorul crestaturilor.
e Plasati piciorul de miel pe gratar.
e (atiti preparatul dumneavoastra prin amplasarea
unei tavi pe al patrulea grétar al cuptorului
dumneavoastra preincalzit.
QUICHE VEGETARIAN
INGREDIENTE
Pentru aluat:
e 270¢gfdina
e 0 lingurita sare
e 180 g unt, rece si tdiat in cuburi
e 50- g apdcu gheatd
Pentru cremd
3oud
2 linguri de smantana
70 g broccoli, doar cdpatana
0 ceapa medie, tdiata in cuburi mici
doi ardei gras colorat, taiati in cuburi mici
5 crengute de patrunjel, taiat fin
Sare
Piper negru

0D DE PREPARARE
Framantati faina, sarea si untul pentru aluat.
Adaugati apa cu gheata in momentul cand
aluatul devine omogen si framéntati mai departe.
Inveliti aluatul in folie de plastic si mentineti-1 in
frigider timp de o ora.

e Fierbeti legumele in apa sdratd in vase diferite,
mentineti-le in apa sdratd pentru a-gi capdta
mentine culoarea.

e Bateti oudlele impreund cu smantana pentru
crema. Adaugati legumele, patrunjelul, sarea gi
piper negru la amestec.

e Ungeti o tigaie de prajitura avand un diamentru
aproximativ de 25 cm si o indltime de 3 cm.

e Rulati aluatul pe care |-ati mentinut in frigider pe
0 suprafatd cu faind, plasati-| in tigaie, decupati
marginile, dati gduri in aluat cu ajutorul unei
furculite.

e (titi preparatul pe primul gratar preincalzit al
cuptorului dumneavoastra.
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o Tncel de-al 25 minut de gatire, scoateti tava,
adaugati amestecul de legume i continuati

_ gatirea. 3
PRAJITURA CU BRANZA
INGREDIENTE
Pentru baza:

e 30 g cacao, cernuta
e 185 g de unt topit

e 130 g zahdr granulat
e 20ud

e 130¢gfdina

L]

100 g fulgi de ciocolata
Pentru cremd

e 375 brénza topita

e 165 g zahdr granulat

e 3oud
e Jumatate de lingurita de vanilie
Pentru sos:

e 100 g smantand

e 100 g ciocolatd amara

e Jumatate de linguritd de miere de albine

MOD DE PREPARARE

e Amestecati cacao, zaharul granulat si faind
pentru baza prajiturii. Apoi adaugati unt, oudlele
si fulgii de ciocolata gi bateti bine amestecul.

e Plasati o hartie ceratd pe tava de aluat, setati
forma rotunda la un diametru aproximativ de 24-
27 cm si o indltime de 5 cm.

e Turnati amestecul pe care dumneavoastra I-am
pregatit pentru baza prdjiturii in tigaie si intindeti.

*  Bateti brinza topitd, zahérul granulat si vanilia
pentru cremd. In timp ce bateti, addugati oudlele
unul cate unul pana cand obtineti un amestec
omogen.

e Turnati amestecul pe care |-ati preparat peste
baza prajiturii.

e (atiti preparatul dumneavoastra pe al patrulea
gratar al cuptorului preincalzit.

e pentru sos, topiti smantana, ciocolata si mierea
intr-un bol.

e Adaugati sosul preparat i intindeti omogen
peste prajiturd, apoi lasati ca prajitura sa se
raceasca la temperatura camerei.

e Mentineti prdjitura dumneavoastra in frigider
timp de 3-4 ore.

Este recomandat sa utilizati un cutit umezit in
apa pentru a tdia prajitura. Acest lucru va va
permite sa taiati prajitura mai fin.

TARTA DE SPANAC
INGREDIENTE
Pentru crema

e 250 g spanac
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4 oud

0 lingura de lapte

100 g branza parmezan, rasad
o lingurita de nucgoare, rase
0 lingura de seminte de pin

2 linguri de ulei de masline
Piper negru

Sare

Pentru sos:

200 g branza de capra, rasd
150 ml lapte

MOD DE PREPARARE

Taiati frunzele de spanac, apoi spalati-le si
uscati-le.

Turnati ulei de masline intr-o tigaie, addugati
spanacul.

Amestecati spanacul timp de 5 minute.
Transferati spanacul fiert intr-o sitd si scoateti
apa suplimentara cu ajutorul unei linguri.
Amestecati toate ingredientele si omogenizati-le
pana cand devin cremoase.

Acoperiti cu hartie gresata 4 cani mici de
aluminiu,

Impdrtiti amestecul pe care I-ati preparat in
cantitati egale.

Aliniati formele plasate in tava standard de copt
§i puneti apa.

Gatiti preparatul pe primul gratar preincalzit al
cuptorului dumneavoastra.

Topiti branza de capra si laptele intr-o tigaie
pentru sos.

Turnati sosul peste tarta de spanac i serviti.

COPANELE DE PUI
INGREDIENTE

4 copanele de pui fara os

6 cartofi medii

3 crengute de cimbru proaspat, tdiat marunt
Sare

Pentru crema

5 linguri de ulei de masline

2 catei de usturoi

5 linguri de cotoane

3 crengute de salvie uscatd, taiata fin

3 crengute de cimbru proaspat, tdiat marunt
3 crengute de patrunjel, taiat fin

Sare

Piper negru

MOD DE PREPARARE

Incalziti uleiul de masline intr-o tigaie pentru
cremd.

Taiati usturoiul fin, sotati intr-o tigaie.
Adaugati cotoanele gi gatiti.
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e Addugati salvia, cimbrul proaspat, patrunjelul,
sare si piper peste amestecul de cotoane,
pregatiti crema.

e  Plasati crema in centrul picioarelor dezosate ale
puiului si inveliti-le.

e Taiati cartofii in cuburi mari, asezonati cu
rozmarin, ulei de masline si sare.

e Plasati cuburile de cartofi in tava. Plasati un
gratar metalic peste tava cuptorului, plasati
copanelele puiului pe gratarul metalic.

e (atiti preparatul dumneavoastra pe al patrulea
gratar al cuptorului preincalzit.

Utilizarea functiei de abur.

Utilizare manuala

In timpul utilizérii manuale, cuptorul va functiona

independent de timpul de gdtire dupd ce selectarea

functiei si a temperaturii este efectuata. La finalizarea
perioadei de functionare, cuptorul nu se va opri
automat. Trebuie oprita de catre utilizator.

Cuptorul revine la afisajul stand-by dupé ce este

alimentat cu energie pentru prima data i ora curentd

este setatd. Doar ora curentd apare pe afigaj.

1. Scoateti tava sectiunii mijlocii din cuptor. Doar
dupd ce tava sectiunii mijlocii este scoasa din
cuptor, cronometrul va functiona in setarea de
gatire pentru sectiunea singulara.

2. Porniti cuptorul prin apdsarea tastei @ timp de 2
secunde.

3. In momentul cand cuptorul este pornit, prima
functie specifica in gatirea in sectiunea singulard
mare va fi afisatd.

LRI E

Tncélz, vent, econ,

&
4. Apasati tasta B pentru a activa functia
ventilatorului.

B[] | ¥

5. Daca dorithé modificati temperatura, apasati o
dat tasta “C pentru a 'gljunge la afisajul de

temperaturd. Simbolul U clipeste pe afigaj si
textul "Temperaturd” va fi afisat.

5T e | 00

Teroperaturk i

(&

@&

6. Setati temperatura dorité prin atingerea tastelor
/v . In momentul cand valoarea dorita este



atinsa, confirmati temperatura prin atingerea
tastei [/ .

7. Introduceti alimentele in cuptor i inchideti usa.

8. Daca functia de gatire si valorile de temperatura
sunt corespunzitoare, apasati tasta > Il timp de
doud secunde pentru a porni gatirea.

Este afisat mesajul "Adaugd 350ml apa".

3. Tn momentul cand cuptorul este pornit, prima
functie specifica in gatirea in sectiunea singulard
mare va fi afisatd.

LRI E

Tncélz, vent, econ,

Pericol de imbolnavire!
Introduceti numai apa potabild in sistemul
pentru aburi.

9. Alimentati cu apa folosind recipientul furnizat pana
cand este emis un semnal audio. Dupd
alimentarea cu suficienta apé, va fi afisat mesajul
"Usé deschisd".

10. In momentul cand usa cuptorului este inchisa,
gdtirea incepe si mesajul"Gétire" apare pe afisaj.

» Cuptorul se incdlzeste pand la temperatura setata.

Mesajul “Apasatil-] pentru pulverizarea aburului”

apare atunci cand temperatura setata este atinsa. In

momentul cand apasati tasta 1| aburul este pulverizat
in cuptor timp de 5 minute. Puteti pulveriza abur timp
de 3 ori oricand doriti in timpul procesului de
preparare.

La finalizarea gatirii, apa rdmasa in sistem
rebuie evacuata. Evacuarea apei este

explicata in urmatoarele sectiuni.

11. In momentul cand procesul de gatire este finalizat,
apasati tasta D> [l din nou timp de doua secunde
pentru a finaliza gatirea.

@Toate segmentele simbolului de temperatura
ale cuptorului l se vor aprinde in momentul

cand acesta atinge temperatura setatd.

Daca usa cuptorului este deschisd,
avertismentul "Uga deschisd” si/sau simbolul
apare pe afisaj.

Utilizare semi-automaté

Cuptorul revine la afisajul stand-by dupé ce este

alimentat cu energie pentru prima data i ora curentd

este setata. Doar ora curenta apare pe afigaj.

In utilizarea semi-automatd, dumneavoastra puteti

regla perioada de timp in timpul in care cuptorul va

functiona (timp de gatire).

1. Scoateti tava sectiunii mijlocii din cuptor. Doar
dupd ce tava sectiunii mijlocii este scoasa din
cuptor, cronometrul va functiona in setarea de
gatire pentru sectiunea singulara.

2. Porniti cuptorul prin apdsarea tastei @ timp de 2
secunde.

&
4. Apasati tasta B pentru a activa functia
ventilatorului.

B[] | ¥

5. Daca dorithé modificati temperatura, apasati o
dati tasta "C pentru a ajunge la afisajul de
©

temperaturd. Simbolul U clipeste pe afigaj si
textul "Temperaturd” va fi afisat.

B0 & | 400

Teroperaturk i
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6. Setati temperatura dorité prin atingerea tastelor
/N . In momentul cand valoarea dorita este
atinsa, confirmati temperatura prin atingerea
tastei {7 .

7. Pentru timpul de gétire, apasati tasta (® o daté
pentru a derula catre"Timp de gatire" de pe
afisaj. Simbolul= clipeste in acelagi timp.

e 0

Duratd giitire |

8. Apasati tastele A/~ pentru a seta timpul de
gatire dorit si confirmati setarea prin apasarea
tastei 1/l . Dupa ce Timp de gdtire este setat,
simbolul P va fi afisat in mod continuu.

9. Introduceti alimentele in cuptor i inchideti usa.

10. Daca functia de gatire, timpul de gétire si valorile
de temperatura sunt corespunzatoare, apasati
tasta D> il timp de doua secunde pentru a porni
gatirea.

Este afisat mesajul "Adaugd 350ml apa”.

Pericol de imbolnavire!
Introduceti numai apa potabild in sistemul
pentru aburi.

11. Alimentati cu apd folosind recipientul furnizat pana
cand este emis un semnal audio. Dupd
alimentarea cu suficienta apé, va fi afisat mesajul
“Usé deschisa".
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Introduceti numai apa potabild in sistemul
pentru aburi.

12. In momentul cand usa cuptorului este inchisa,

gdtirea incepe si mesajul"Gétire" apare pe afisaj.
» Cuptorul se incdlzeste pand la temperatura setata.
Mesajul “Apasatil] pentru pulverizarea aburului”
apare atunci cand temperatura setata este atinsa. In
momentul cand apasati tasta 1] aburul este pulverizat
in cuptor timp de 5 minute. Puteti pulveriza abur timp
de 3 ori oricand doriti in timpul procesului de
preparare.

moate segmentele simbolului de temperaturd
ale cuptorului l se vor aprinde in momentul

cand acesta atinge temperatura setatd.

La finalizarea gatirii, apa ramasa in sistem
rebuie evacuata. Evacuarea apei este
explicata in urmatoarele sectiuni.

Daca usa cuptorului este deschisd,
avertismentul "Uga deschisd” si/sau simbolul

apare pe afisaj.
13. Dupa finalizarea gatirii, mesajul "Poftd buna...”
apare pe afigaj si semnalul alarmei este auzit.

14.Pentru a opri semnalul alarmei, apdsati orice tasta.
Cuptorul este oprit automat.

Daca doriti s& anulati programarea semi-
automata dupa setarea acesteia,
dumneavoastra trebuie sa resetati timpul
de gatire. De asemenea, dumneavoastra
puteti opri cuptorul prin apasarea tastei

daca doriti.

Utilizarea automata

In modul de functionare automatd, dumneavoastra

puteti regla timpul de gatire si sfarsitul duratei de

gatire.

Cuptorul revine la afisajul stand-by dupé ce este

alimentat cu energie pentru prima data i ora curentd

este setatd. Doar ora curentd apare pe afigaj.

1. Scoateti tava sectiunii mijlocii din cuptor. Doar
dupd ce tava sectiunii mijlocii este scoasa din
cuptor, cronometrul va functiona in setarea de
gatire pentru sectiunea singulara.

2. Porniti cuptorul prin apdsarea tastei @ timp de 2
secunde.
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3. Tn momentul cand cuptorul este pornit, prima
functie specifica in gatirea in sectiunea singulard
mare va fi afisatd.

* 10 "T&) | K0

nciilz, vant, aton.

T
4. Apasati tasta B pentru a activa functia
ventilatorului.

B | 0

Abur+clz. vent, i

o

5. Daca dorit,Lsé modificati temperatura, apasati o
dati tasta "C. pentru a ajunge la afisajul de
°

temperaturd. Simbolul U clipeste pe afigaj si
textul "“Temperaturd” va fi afisat.

a0 e | 0

Tomperaturii i

6. Setati temperatura dorité prin atingerea tastelor
/v . In momentul cand valoarea dorita este
atinsa, confirmati temperatura prin atingerea
tastei [] .

7. Pentru timpul de gétire, apasati tasta (® o daté
pentru a derula catre"Timp de gatire" de pe
afisay. Simbolul= clipeste in acelagi timp.

A (&) 3]
Duratd gitire !

8. Apasati tastele ./~ pentru a seta timpul de
gatire dorit si confirmati setarea prin apasarea
tastei 7] . Dupa ce Timp de gdtire este setat,
simbolul [P va fi afisat in mod continuu.

9. Pentru finalizarea timpului de gétire, apasati tasta

( la intervale scurte pani cand mesajul

“Finalizare timp gétire" apare pe afisaj.

Simbolu= clipeste in acelagi timp.

ECICINR 3N
Ord fermin, glitire i

10. Apésati tastele A/~ pentru a seta timpul de
gatire dorit si confirmati setarea prin apasarea
tastei. Dupa ce Finalizare timp gdtire este setat,
simbolul = va apdrea fn mod continuu.

11. Introduceti alimentele in cuptor si inchideti usa.

@




12. Daca functia de gatire, temperatura, timpul si
valorile de finalizare a timpului de gatire sunt
corespunzatoare, apasati tasta D’Etimp de 2
secunde pentru a incepe gatirea.

Este afisat mesajul "Adaugd 350ml apa".

Pericol de imbolnavire!
Introduceti numai apa potabild in sistemul
pentru aburi.

13. Alimentati cu apd folosind recipientul furnizat pana
cand este emis un semnal audio. Dupd
alimentarea cu suficienta apé, va fi afisat mesajul
"Usé deschisd".

14. In momentul cand usa cuptorului este inchisa,
gdtirea incepe si mesajul"Agteptare” apare pe
afisaj. Cronometrul cuptorului calculeazd automat
ora de pornire scazand durata de gatire din ora de
terminare aleasa.

Functia de gatire selectata este activata in momentul

cand timpul de pornire a gatirii a sosit, mesajul

"Gétire" apare pe afisaj iar cuptorul este incalzit la

temperatura setatd. Temperatura este mentinutd pana

la sfarsitul perioadei de functionare. Lampa cuptorului
este aprinsa pentru 0 anumita perioada in timpul
procesului de gatire.

» Cuptorul se incalzeste pand la temperatura setata.

Mesajul “Apasatil] pentru pulverizarea aburului”

apare atunci cand temperatura setata este atinsa. In

momentul cand apasati tasta 1) aburul este pulverizat
in cuptor timp de 5 minute. Puteti pulveriza abur timp
de 3 ori oricand doriti in timpul procesului de
preparare.

@Toate segmentele simbolului de temperatura
ale cuptorului l se vor aprinde in momentul
cand acesta atinge temperatura setatd.

La finalizarea gatirii, apa ramasa in sistem
rebuie evacuata. Evacuarea apei este

explicata in urmatoarele sectiuni.

Daca usa cuptorului este deschisd,
avertismentul "Uga deschisd” si/sau simbolul
apare pe afisaj.

15. Dupa finalizarea gatirii, mesajul "Poftd buna...”
apare pe afigaj si semnalul alarmei este auzit.

16. Pentru a opri semnalul alarmei, apdsati orice tasta.
Cuptorul este oprit automat.

Selectarea aburului pentru functia de mancare
deja preparata.

Meniul de masa gata preparata contine programul
mancarii care sunt pregatite pentru dumneavoastra de
catre bucdtari profesionisti fiind stocate in memoria
aparatului.

In acest meniu, temperatura, gina, greutatea gi
functiile de gétire sunt selectate automat.

Puteti modifica greutatea si durata de gdtire in functie
de mancare si de gust.

Pentru a selecta functiile de masa gata preparata:

1. Porniti cuptorul prin apdsarea tastei @ timp de 2
secunde.

2. In momentul cand cuptorul este pornit, prima
functie specifica in gatirea in sectiunea singulard
mare va fi afisatd.

“ [0 =] |00

nciilz, vant. acon. |

3. Apasati tasta B pentru a activa functia
ventilatorului.

B | 0

Abur+incilz. vent, i

4. Apasati tasta I pentru a selecta afigajul functiei
mancarii deja preparate. In acest pas mesajul
“Carne rogie" si =<2 este afisat pe ecran.

0 -

@
Came

5. Apasati tastele A\ sau ~v pentru a selecta
meniul principal dorit al functiilor Masa deja
preparatd, (Carne rogie, pasare, peste, aperitive,
préjituri si dulciuri, produse congelate).

6. Apasati tasta 1 pentru a confirma meniul
Preparat principal pe care I-ati selectat.

7. Apasati tastele ~\ sau v pentru a selecta

preparatul dorit.

i)l ™
FLH0 -
Fripturt de miel !
8. Apasati tasta Co singurd data pentru a accesa

afisajul de temperatura.

Simbolul KY clipeste pe afisaj iar mesajul "Greutate"

va fi afisat.

9. Apasati tastele A\ sau ~v pentru a selecta
greutatea corespunzatoare a preparatului
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dumneavoastra. In momentul cand valoarea dorita
este atinsd, apasati tasta 1 pentru aprobarea

temperaturii. Simbolul kg este aprins in continuu.

Cuptorul va modifica automat temperatural
i timpul de gétire in baza modificarii
greutatii.

Dumneavoastra puteti modifica greutatea

preparatelor pentru care o greutate este

indicata.

10. Introduceti alimentele in cuptor si inchideti usa.

11. Daca functia de gatire, timpul de gétire si valorile
de temperatura sunt corespunzatoare, apasati
tasta > Ml timp de doua secunde pentru a porni
gatirea.

Este afisat mesajul "Adaugd 350ml apa”.

Pericol de imbolnavire!

Introduceti numai apa potabild in sistemul

pentru aburi.

12. Alimentati cu apd folosind recipientul furnizat pana
cand este emis un semnal audio. Dupd
alimentarea cu suficienta apé, va fi afisat mesajul
"Usd deschisd".

Introduceti numai apa potabild in sistemul

pentru aburi.

=) &

=]

@]

13. In momentul cand usa cuptorului este inchisa,

gdtirea incepe si mesajul"Gétire" apare pe afisaj.
» Cuptorul se incdlzeste pand la temperatura setata.
Mesajul “Apasatil] pentru pulverizarea aburului”
apare atunci cand temperatura setata este atinsa. In
momentul cand apasati tasta 1] aburul este pulverizat
in cuptor timp de 5 minute. Puteti pulveriza abur timp
de 3 ori oricand doriti in timpul procesului de
preparare.

La finalizarea gatirii, apa ramasa in sistem
rebuie evacuata. Evacuarea apei este

explicata in urmatoarele sectiuni.

mToate segmentele simbolului de temperatura
ale cuptorului l se vor aprinde in momentul

cand acesta atinge temperatura setatd.

Daca usa cuptorului este deschisd,
avertismentul "Usa deschisd” si/sau simbolul

apare pe afisaj.

14. Dupa finalizarea gatirii, mesajul "Poftd buna...”
apare pe afigaj si semnalul alarmei este auzit.
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15. Pentru a opri semnalul alarmei, apdsati orice tasta.
Cuptorul este oprit automat.

Folosirea recipientului pentru apa:

Recipientul pentru apa este format din 2 piese. Piesa

superioara elimina calcarul din apa.

Asamblati piesa superioara i cea inferioara conform

ilustratiei

Nu alimentati cu mai mult de 150 cc, in caz contrar

apa nu va fi purificata.

Demontati piesa superioard si tunati apa in cuptor

folosind piesa inferioara.

» Rcliminati calcarul din recipientul pentru apa

1 folosind procedura urmétoare la fiecare 4
utilizari: Dizolvati 2 lingurite de sare intr-un
pahar si turnati-I in recipientul pentru apa.
Spalati apoi recipientul inferior.

1 Piesa superioara

2 Piesa inferioara

Alimentarea cu apa:

1. Scoateti palnia conform figurii (1).

2. Turnati apa in recipient pana cand auziti semnalul
sonor. Verificati ni i folosind indi 2).

1 Palnie

2 Indicator apa

3 Conducta de evacuare abur
4

Conducta de scurgere pentru apa in exces

Sistemul asteaptd cel putin 10 minute sa
laddugati apd. Dacd nu addugati apd in 10
minute, cuptorul se opregte.




Pentru a curdta palnia, scoateti-o din cuptor i
spalati-o doar cu apa.

erificati nivelul apei din rezervor in timp ce
adaugati apa folosind indicatorul. Dacd apa
depdseste nivelul maxim, se va scurge in

cuptor. Apa in exces scursa in cuptor poate
afecta programele automate de gatire cu abur
si poate sa provoace condens pe usd. Pentru a
evita aceste probleme, eliminati apa scursa in
cuptor inainte de a gati.

Daca cuptorul este oprit inainte ca gatirea sa
ie finalizatd gi existd apa in recipientul de apa
in interiorul cuptorului mesajul, "V& rugam
luati mancarea apare. Mesajul Apa se va
evapora." va aparea pe afigaj dupa ce
cuptorul este pornit din nou si functia de gatire
cu ajutorul aburului este selectata. Evacuarea
apei incepe automat dupa circa 1 minut.

ATENTIE

‘Lésat,i usa fnchisa in timpul vaporizarii apei.

Operatie apa Eliminarea

Daca cuptorul este oprit inainte ca gatirea sa fie
finalizata si exista apa in recipientul de apa in interiorul
cuptorului mesajul, "Va rugdm luati mancarea apare.
Mesajul Apa se va evapora.” va apdrea pe afisaj
dupa ce cuptorul este pornit din nou si functia de
gatire cu ajutorul aburului este selectatd. Evacuarea
apei Incepe automat dupa circa 1 minut.

"Poftd buna...Va rugdm luafi mancarea apare. ”
este afigat pe ecran la sfargitul operatiunilor automate
semi-si complete. Dupa ce a luat masa, cu inchizand
usa din fata este de a incepe operatiunea de apd
dispunere.

ATENTIE

‘Lésat,i usa fnchisa in timpul vaporizarii apei.

Meniul de retete cu abur:
Poate varia n functie de model

de patiserie

Pizza cu blat gros

Bun with Cheese
Filling (Branzoaicd)

Pui > 1600 gr Legume proaspete _ Fripturd de miel
o R B 19
Friptura de curcan
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Utilizarea grill-ului

AVERTISMENT
Inchideti usa cuptorului in timpul prepararii la

grill.
Suprafetele fierbinti provoaca arsuri!

Gatirea la cuptor poate fi efectuatd in
sectiunea singulard, doar sectiunea superioara
sau in sectiunea superioard in momentul cand
sectiunile superioare-inferioare sunt utilizate.

Gatirea la cuptor utilizdnd sectiunea singulara
Cuptorul revine la afisajul stand-by dupé ce este
alimentat cu energie pentru prima data i ora curentd
este setatd. Doar ora curentd apare pe afigaj.

1. Scoateti tava sectiunii mijlocii din cuptor. Doar
dupd ce tava sectiunii mijlocii este scoasa din
cuptor, cronometrul va functiona in setarea de
gatire pentru sectiunea singulara.

2. Porniti cuptorul prin apdsarea tastei (D timp de 2
secunde.

3. In momentul cand cuptorul este pornit, prima
functie specifica pentru gatirea in sectiunea
singulard va fi afisatd.

] ) | 10

Tnciilz vent. econ.

4, Apdsati /N pentru a selecta functia grill dorita.

“ o] T | 400

Grill complot |

5. Dupa ce functia este selectata "Temperatura",
"Incélzire rapida (Intensificare)", "Timp de gatire"
si "Finalizare timp de gatire" pot fi setate. vez.
(Utilizarea cuptorului ca o sectiune singulard)
Utilizarea panoului de comanda al cuptorului,
pagina 21

6. Daca functia de géatire, temperatura si valorile de
timp sunt corespunzatoare, apasati tasta >l timp
de 2 secunde pentru a incepe gdtirea. Gatirea
incepe si mesajul "Gatire" apare pe afisaj.

7. Daca este setat, la finalizarea timpului de gdtire,
cuptorul este oprit automat. Mesajul "Poftd buna”
apare pe afigaj iar un semnal audio este emis.
Cuptorul este oprit automat. Dacd timpul de gatire
nu este setat, in momentul cand procesul de
gétire este finalizat atingeti tasta P> Il din nou
pentru a finaliza gatirea.

8. Apasati tasta @ pentru a opri cuptorul.
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Gatirea la cuptor in modul sectiunii superioare

Cuptorul revine la afisajul stand-by dupé ce este

alimentat cu energie pentru prima data i ora curenta

este setatd. Doar ora curentd apare pe afigaj.

1. Plasati placa sectiunii mijlocii in carcasa acesteia
gasitd intre dispozitivul de ghidare al grilajului nr 3
si 4.

Daca placa sectiunii mijlocii nu este
plasata, cronometrul cuptorului va
unctiona ca o sectiune intreagd singura.

2. Porniti cuptorul prin apdsarea tastei (D timp de 2
secunde.

3. In momentul cand cuptorul este pornit, prima
functie specifica in gatirea in sectiunea singulard
mare va fi afisata.

EiNE)

7T Tncilzire ventilt, \

4, Apdsati A/~ pentru a selecta functia grill dorita.

“ ot T |

Grill complet |

5. Dupa ce functia este selectata "Temperatura",
"Incélzire rapida (Intensificare)", "Timp de gatire"
si "Finalizare timp de gétire" pot fi setate. vezi.
(Utilizarea cuptorului doar ca sectiune superioara
sau inferioard) Utilizarea panoului de comanda al
cuptorului, pagina 21

6. Daca functia de géatire, temperatura si valorile de
timp sunt corespunzatoare, apasati tasta Dl timp
de 2 secunde pentru a incepe gdtirea. Gatirea
incepe si mesajul "Gatire" apare pe afisaj.

7. Daca este setat, la finalizarea timpului de gatire,
cuptorul este oprit automat. Mesajul "Poftd buna”
apare pe afigaj iar un semnal audio este emis.
Cuptorul este oprit automat. Dacd timpul de gatire
nu este setat, in momentul cand procesul de
gétire este finalizat atingeti tasta D> Il din nou
pentru a finaliza gatirea.

8. Apasati tasta\L/ pentru a opri cuptorul.

Gatirea la gratar doar in sectiunea superioara in

timp ce sectiunile superioare si inferioare ale

cuptorului sunt utilizate.

Cuptorul revine la afisajul stand-by dupé ce este

alimentat cu energie pentru prima data i ora curentd

este setatd. Doar ora curentd apare pe afigaj.

1. Plasati placa sectiunii mijlocii in carcasa acesteia
gasitd intre dispozitivul de ghidare al grilajului nr 3
§i 4.




Daca placa sectiunii mijlocii nu este
plasata, cronometrul cuptorului va

functiona ca o sectiune intreagd singura.

2. Porniti cuptorul prin apdsarea tastei @ timp de 2

secunde.

3. In momentul cand cuptorul este pornit, prima
functie specifica in gatirea in sectiunea singulard
mare va fi afisata.

* 180 =] | 0

7T ncilire venfila,

De fiecare data dumneavoastra atingeti
tasta £ secfiunea inferioard, ambele
sectiuni inferioare si superioare si
sectiunea superioara vor fi activate

respectiv.

4. Activati ambele sectiuni prin apasarea tastei =]
de dou ori.. Simbolu®™ va aparea langa fiecare
sectiune a cuptorului.

(&

HRCIRENT

o= Ry

IH T | ®8Grill complet [wl Incilzire ventilat, |

6. Dupa ce functia este selectatd, "Temperaturd" si
"Timp de gatire" pot fi reglate separat in fiecare
sectiune a cuptorului. Pentru aceste setari
simbolul ™ a sectiunii active de gdtire va clipi.
Vezi: (Utilizarea simultand a sectiunilor superioare
§i inferioare ale cuptorului) Utilizarea panoului de
comanda al cuptorului, pagina 21

7. Dacé functia de gétire, temperatura si valorile de
timp sunt corespunzatoare, apasati tasta Dl timp
de 2 secunde pentru a incepe gdtirea. Gatirea
incepe si mesajul "Gatire" apare pe afisaj.

8. Daca este setat, la finalizarea timpului de gétire,
cuptorul este oprit automat. Mesajul "Poftd buna”
apare pe afigaj iar un semnal audio este emis.
Cuptorul este oprit automat. Dacd timpul de gatire
nu este setat, in momentul cand procesul de
gétire este finalizat atingeti tasta > Il din nou
pentru a finaliza gatirea.

9. Apasati tasta (D pentru a opri cuptorul.

[]t |19 inctilzire ventilat, [wl Tncilzire ventilat,

5. Apasarea tastelor ./~ selectati perechea
doritd de functii in momentul cand sectiunea
superioara este selectata ca functie de gétire la
cuptor.

Alimentele inadecvate pentru
prepararea la grill pot provoca incendii.
Preparati la grill numai alimente care
rezista la caldurd intensa.

Nu amplasati alimentele prea departe
in zona din spate a grill-ului. Aceasta
este cea mai fierbinte zond, iar
alimentele grase se pot aprinde.

Pentru sectiunea singulara: timpii de gatire pentru gatire la cuptor

Buca de pui 25..35 min.

Péine prajita

Bucati de pui

25..35 min.

Paine prajita
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Lol el

Informatii generale

Curdtati produsul regulat pentru a-i prelungi durata de
functionare si a evita problemele frecvente de
functionare.

PERICOL:
Deconectati aparatul de la priza inainte de a
incepe curatarea sau intretinerea acestuia.

Pericol de electrocutare!

PERICOL:
L asati produsul sd se rdceasca inainte de
curatare.

Suprafetele fierbinti provoaca arsuri!

e Curatati bine produsul dupa fiecare folosire.
Astfel, reziduurile pot fi indepdrtate mai usor,
evitdndu-se arderea lor la urmatoarea utilizare a
aparatului.

e Curatarea produsului nu necesita substante de
curatare speciale. Pentru curdtarea produsului
folositi apa calda cu lichid de spalat vase, un
burete sau o carpa moale, apoi stergeti-I cu o
carpa uscata.

e Uscati cuptorul in interior dupa ce il curatati
stergeti imediat lichidele varsate sau scurse.

e Nu folositi substante de curatare care contin acid
sau clor pentru curatarea manerului si
suprafetelor din otel inox. Folositi o carpd moale
cu detergent lichid (neabraziv) pentru a curata
aceste piese, stergand intr-o singura directie.

Suprafata poate fi deteriorata de unii
detergenti sau materiale de curdtare.
Nu folositi obiecte ascutite, prafuri / creme de

curatare sau detergenti agresivi.

electric.

Nu folositi sisteme cu aburi pentru a curata
acest aparat, deoarece exista pericol de soc

Curatarea palniei

Palnia se opreste la un anumit nivel cand o trageti spre
av.

Daca continuati sd trageti, iese pand intr-un alt punct,
in care se opreste din nou.

Dacd continuati sa trageti, palnia se va detasa.
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Curdtati palnia detagatd sub un jet de apa de la robinet.

Nu folositi materiale chimice pentru curdtarea
palniei. Folositi doar apa.

Curatarea panoului de control
Curatati panoul de control gi butoanele acestuia cu o
carpa umedd, apoi stergeti-le cu o carpd uscata.

Nu demontatati butoanele pentru a curata
panoul de comanda.
Panoul de comanda se poate deteriora!

Curatarea cuptorului

Pentru a curata peretii laterali ai cuptorului

1. Scoateti tava sectiunii mijlocii din cuptor.

2. Trageti gratarul impreund cu peretele superior si
scoateti boltul nr. (1) din suportul acestuia

u

geti g p!
peretele lateral si scoateti grétarul si peretele
lateral din cuptor. Asigurati-va cd boltul nr. 2 este
scos din suportul acestuia ce se afld in peretele
posterior §i boltul nr 3 este scos din surubul
panoului lateral.



4. Trageti gratarul pentru a-I scoate din gaura (4) al
peretelui lateral si separati grétarul si peretele
lateral.

5. Curatati gréatarul si peretele lateral prin utilizarea
unui detergent de vase, apa calduté si material
textil moale sau burete, i uscati-I cu un material
textil uscat.

6. Dupa finalizarea procesului de curdtare introduceti

boltul nr 1 al grétarului in gaura (4) gasita in

panoul lateral. Asigurati-va ca placa panoului

7. Securizati panoul lateral §i ansamblul grétarului la
cuptor, astfel incat bolturile lor (2) pot intra in
gdurile acestora din sasiu gi varful nr. 3 se duce in
surubul gasit din panoul lateral.

ntroduceti boltul (1) al gratarului in carcasa
acestuia gdsitd in sasiu.
sigurati-va ca gratarul i ansamblul
panoului lateral este agezat bine in
suportul acestuia.

Curatare cu aburi

Usureaza curdtarea deoarece murddria (proaspéta) se
fnmoaie datorita picaturilor de apd condensate in
cuptor dupd producerea aburilor.

1. Apésati tasta \. pentru a porni cuptorul.

2. Scoateti tava sectiunii mijlocii din cuptor. Doar
dupd ce tava sectiunii mijlocii este scoasa din
cuptor, cronometrul va functiona in setarea de
gatire pentru sectiunea singulara.

3. Asigurati-va ca ati scos alimentele.
4. Apasati tasta B pentru a activa functia
ventilatorului.

B | 0

Abur+incilz. vent, i

5. Apasati tasta .\ sau v pentru a selecta modul
“Curatare cu abur" .

L0

Curtitare cu buri |

@

6. Apasati tasta D> Il pentru a porni curitarea.

Dacd nu exista apa in sistem, mesajul “Umpleti cu

150 ml de apa” apare pe afisaj.

7. Umpleti cu 150 ml de apa utilizand recipientul de
apd furnizat impreund cu cuptorul dumneavoastra.

Pericol de imbolnavire!
Introduceti numai apa potabild in sistemul
pentru aburi.

8. Atunci cand usa este inchisa si temperatura din
interiorul cuptorului este sub 100°C, curétarea
incepe imediat. Dacd temperatura interioard nu
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este sub 100 °C atunci cand recipientul de apa
este umplut si usa inchisa, mesajul 100 "Récire"
apare pe afigaj.
Atunci cand temperatura interioara scade sub 100 C,
curatarea incepe automat.
9. Atunci cand curdtarea incepe, mesajul “Curafare”
_ este afisat.
» In cuptor este introdus abur pand la terminarea apei
din sistem.

Curdtarea cu abur dureaza aproximativ 35 de
minute cu un recipient plin. Durata va fi mai

scurta daca recipientul nu este plin.

10. Atunci cand apa se termind, mesajul "Stergei
suprafetele” este afigat.

11. Deschideti usa si stergeti suprafetele interioare cu
un burete sau un material textil umed.

Dupd curatare (in general dupa terminarea apei), apa

ramasa trebuie evacuatd. Vezi. Functiile ghidului

culinar, Utilizarea functiei de abur., pagina 44,

Evacuarea apei.

Curatati usa cuptorului.

Pentru curatarea usii cuptorului, folositi apa calda cu

lichid de spalat vase, un burete sau o carpa moale,

apoi stergeti-o cu o carpa uscata.

Nu folositi substante de curatare abrazive dure
sau palete metalice ascutite pentru a curata
usa cuptorului. Acestea pot zgéria suprafata si
distruge sticla.

Geamul interior al usii frontale este acoperit cu
un material ugor de curatat. Nu folositi
substante de curatat abrazive, palete metalice
dure, bureti de sarma sau clor pentru
curatarea geamului interior al usii frontale,
deoarece puteti zgaria suprafata Astfel,
invelisul protector al panoului se poate
distruge.

Demontarea usii cuptorului

1. Deschideti usa frontald (1).

2. Deschideti clemele balamalelor (2) stanga si
dreapta apasandu-le conform figurii.
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1 2 3

1 Usd frontala
2 Balama

12 3

3. Inchideti usa pe juméfate.
4. Demontati uga fragand-o in sus pentru a o scoate
din balamale.

Efectuati in ordine inversd etapele procesului

9 de demontare pentru a monta usa. Nu uitati sa
inchideti clemele balamalelor dupa montarea
la loc a ugii.

Demontarea geamului interior al usii
Geamul interior al ugii cuptorului poate fi demontat
pentru curdtare.

Deschideti usa cuptorului

1 Cadru



2 Piesa din plastic
Trageti si scoateti piesa de plastic din partea
superioard a usii frontale,

4 123

1 Primul geam interior

2 Geam interior

3 Geam exterior

4 Plastic fanta geam-jos

Urmand indicatiile din figurd, ridicati usor primul geam
interior (1) in directia A si scoateti-1 in directia B.
Repetati aceeasi operatiune pentru a demonta geamul
interior (2).

Prima etap& de asamblare a ugii este montarea
geamului interior (2).

Urmand indicatiile din figurd, asezati coltul decupat al
geamului in coltul decupat al fantei de plastic.

Geamul interior (2) trebuie montat in fanta de plastic
de langa primul geam interior (1).

L.a montarea primului geam interior (1), asigurati-va ca
latura inscriptionata este orientata spre geamul interior.
Este importanta introducerea coltului inferior al
geamului in fanta de plastic inferioara.

Impingeti piesa din plastic spre cadru pana cand auziti
un clic.
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inlocuirea lampii cuptorului

PERICOL:
Tnainte de a inlocui lampa cuptorului, asigurati-
a ca produsul este deconectat de la priza si

racit pentru a evita socurile electrice.
Suprafetele fierbinti provoaca arsuri!

.ampa cuptorului este un bec electric special,
care rezistd pand la 300 °C. Vezi Specificatii
tehnice, pagina 10 pentru detalii. Lampile
pentru cuptor pot fi obtinute de la agentii de
service autorizati.

mPozitia [Ampii poate fi diferita faté de figura.

Lampa utilizatd in acest produs nu este
indicata pentru iluminatul camerei. Scopul
destinat al acestei lampi este de a sprijini
utilizatorul in vizualizarea produselor
alimentare.

Lampile utilizate Tn acest produs trebuie sd
reziste la conditii fizice extreme cum ar fi
emperaturi de peste 50 °C.

Daca cuptorul dv. este dotat cu o lampa rotunda:

1. Deconectati produsul de la priza.
2. Rotiti capacul de sticla in sens contrar acelor de
ceasornic pentru a-l demonta.
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xtrageti lampa cuptorului din mufa gi inlocuiti-o
Cu una noua.

4. Montati capacul din sticla.

Daca cuptorul dv. este dotat cu o lampa patrata:

1. Deconectati produsul de la priza.

2. Demontati sinele conform instructiunilor. Vezi .

3. Demontati capacul protector din sticld cu o
surubelnita.

4, Extrageti lampa cuptorului si inlocuiti-o cu una
noud.

5. Montati capacul de sticla i sinele.



Remedierea problemelor

» legirea aburului n timpul functiondrii este normala. >>> Acest lucru nu reprezinid o defectiune.

e (Cand piesele de metal se incalzesc, se dilatd si pot emite zgomote. >>> Acest lucru nu reprezintd o
defectiune.

Produsul nu functioneaza.

e Siguranta retelei electrice este defectd sau decuplata. >>> Verificali tabloul de sigurante. Dacd este

cazul, inlocuiti-le sau cuplati-le.

Produsul nu este conectat la o priza (mpaméantatd). >>> Verificati conexiunea stecherului.

Lampa cuptorulut nu functioneaza,

e Lampa cuptorului este arsa. >>> Infocuiti lampa cuptorului.

e Panade curent. >>> Verificali dacd priza este alimentatd. Verificali tabloul de sigurante. Dacd

este cazul, inlocuifi-le sau cuplati-le.

Cuptorul nu se incalzeste.

e Nuafost selectata functia si/sau temperatura. >>> Selectati funcfia si temperatura folosind
butonul/tasta pentru functii si/sau temperatura.

e Panade curent. >>> Verificali dacd priza este alimentatd. Verificali tabloul de sigurante. Dacd
este cazul, inlocuifi-le sau cuplati-le.
mDacé instructiunile din aceastd sectiune nu v-

au ajutat sa remediati problema, contactati
agentul de service autorizat sau dealerul de la

care ati cumparat produsul. Nu incercati sa
reparati pe cont propriu produsul defect.
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